Alapadatok

Név PaprikaMolnar Kft.

Székhely Roszke

Webhely www.paprikawebaruhaz.hu

Email cim lona.gyori@paprikamolnar.hu

Telefonszam |70-582-8494

Ssz. Termék neve Eves sz.m’ten erickesitett Kiszerelés tipusa  |Kiszallitas (I/N)  |Termék iddbeli elérhetésége

mennyisége
1|Szegedi paprika édes/csip6s 1 kg, 10 kg, 25 kg |Igen 1-3 napon beliil
2|Magyar 6rolt paprika édes/csip 1 kg, 10 kg, 25 kg |Igen 1-3 napon beliil
3|Szerb, bolgar érolt paprika é/cs 1 kg, 10 kg, 25 kg |Igen 1-3 napon beliil
4|Gasztro Etelizesité 1 kg, 5 kg Igen 1-3 napon beliil
5|Etelizesité koncentratum so nélk 1 kg, 5kg Igen 1-3 napon beliil
6|Glutamat-mentes ételizesitd 1 kg, 5 kg Igen 1-3 napon beliil
7|Eteizesitd zoldségmix 100 % 1 kg, 5 kg Igen 1-3 napon beliil
8|Porkoltalap csemege, pikans gm 1 kg Igen 1-3 napon beliil
9|Flekken fliszerso 1 kg Igen 1-3 napon beliil
10|Szarnyas fliszerso 1 kg Igen 1-3 napon beliil
11|Grill fliszerso 1 kg Igen 1-3 napon beliil
Bemutatkozas

A PaprikaMolnar sokkal tébb, mint fliszerpaprika termeltetd és feldolgozo csaladi vallalkozas. Csongrad_Csanad megyében, Roszkén van az tzemiink. Oltalom
alatt all6, erdetvédett Szegedi paprika el8allitok vagyunk. Szivigyiink a paprika! MIBEN VAGYUNK MASOK?

A paprikat frissen 6roljiik, hogy minél tovabb megtartsa szinét és aromajat. A paprikamalomban elGszo6r elGapritjuk a szaritott paprikat, majd harom képarbdl
all6 koves malomban Sroljik meg. A kéves malmunkat 2022-ben Gj malomkovekkel szereltiik fel, a legjobb mingségii Grlemény elérése érdekében. izletes
fliszer keverékeket, paprika pelyhet is gyartunk.

Célunk, hogy a vevGink a nekik minéségben és arban legmegfelel6bb terméket kapjak. Ezért tobbféle szarmazasu alapanyaggal dolgozunk.

Rovid szallitasi hatarid6vel dolgozunk: max. 3 munkanap raklapos szallitasnal, kartondobozos rendelésnél a munkanapon 11.00-ig beérkezé rendeléseket akar
kovetkez6 munkanapon szallitjuk. www.paprikamolnar.hu www.paprikawebaruhaz.hu
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