EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Unregistered equidae O
Ornamental bird food []
Technical use (]

Storage O

Animal Feedingstuff O
Artificial reproduction []
Racing O

Pollination []
Competition []
Laboratory O

Category 3 fish oil/fish meal for
detoxification according to
Regulation 2015/786

Other [
Production of petfood []

Consignments accordin,
Regulation No 999/2001

Transhumance []
Rodent food []
Approved Bodies O
Pet food (]

Sales [
Further process O
Organic fertilizers []

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
5 Address
E Country ISO Code
k2 — —
@ |1.7. Country of origin ISO Code L.9. Country of destination ISO Code
g
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
A |1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
E Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
|___|L15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Chilled [] Controlled Frozen [] Ambient [] Commercial
temperature [] document Date of issue
reference
Country iPslsalfg of
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Slaughter [] Breeding andproduction [] Breeding [] Registered equidae []

Human consumption O
Relaying O

Quarantine O
Fattening O

Game Restocking O
Training O
Ornamental use/research []

Pets [] Circus exhibition [] Production [] Pharmaceutical use []
1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Country ISO Code

Egt%}éil:[ity BCP code Country ISO Code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight
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EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

1.28. Description of consignment
1. 21 MISCELLANEOUS EDIBLE PREPARATIONS

2105 Ice cream and other edible ice, whether or not containing cocoa

210500 Ice cream and other edible ice, whether or not containing cocoa

Commodity

Species

Quantity

Batch number

Manufacturing plant

Cold store

Cutting plant

Date of freezing

Date of production

Date of slaughter

Net weight

Product Description

Package count

Identification mark

Details of consignment

Partl
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EUROPEAN UNION (CL) Ready-made meals for human consumption

Part II: Certification

IL. Health information

I, the undersigned official veterinarian, hereby certify that:

IL.1.

IL.2.

(1) O [11.3.
I1.3.1.

I1.3.2.

I1.3.3.

omad
[11.3.4.

@mad
[11.3.5.

1) O [11.4.
11.4.1.

11.4.2.

Ready-made meals contain the following component/s of animal origin and meet the criteria set out
below:

The product was prepared and stored in an establishment which was approved and supervised by the
competent authority of the country of origin, and authorised for export to Chile.

The product contains milk or dairy products and meets the following conditions:

It was prepared and stored in an establishment approved and supervised by the competent authority of
the country of origin;

It comes from a Member State or region which is free of foot-and-mouth disease, in accordance with the
criteria set out in the relevant chapter of the most recent version of the Animal Health Code of the OIE;
(enter the EU member State or zone of origin of the milk or dairy product).

The milk has undergone one of the following treatments:

(Deither o sterilisation, to reach an FO value equal to or greater than 3];
[11.3.3.1.

(Dor o UHT treatment (ultra high temperature) at no less than 135°C with a suitable holding time];
[1I.3.3.2.

(Dor o HTST treatment (high temperature short time pasteurisation treatment) at 72°C for 15

[[I.3.3.3.  seconds applied twice to milk with a pH equal to.or greater than 7.0 achieving, where
applicable, a negative reaction to an alkaline phosphatase test, performed immediately after
the heat treatment];

(Dor o treatment with an equivalent pasteurisation effect to that set out in point I1.3.3.3. achieving,
[11.3.3.4.  where applicable, a negative reaction to an alkaline phosphatase test, applied immediately
after the heat treatment];

(Dor o HTST treatment of milk with a pH below 7.0];

[11.3.3.5.
(Dor o HTST treatment combined with another physical treatment by:
[11.3.3.6.
(1)either o lowering the pH below 6 for one hour]];
[1I1.3.3.6.1:
(Dor.o additional heating equal to or greater than 72°C, combined with desiccation]].
[11.3.3.6.2.

The dairy products (except cheeses) derive from milk that has undergone one of the heat treatments
described in point I1.3.3.]

The cheeses were made with milk that has undergone one of the heat treatments described in point
I1.3.3, or were matured for a minimum of 60 days (enter dates)]].

The product contains poultry meat (processed meat and/or meat products) which meet the following
conditions:

It was prepared and stored in an establishment approved and supervised by the competent authority of
the country of origin;

It has undergone one of the following heat treatments:

(1)either o heat treatment to a minimum temperature of 70°C, which must be reached throughout the
[11.4.2.1. meat for a minimum of 82 seconds];

(Dor o heat treatment to a minimum temperature of 74°C, which must be reached throughout the

[11.4.2.2. meat for a minimum of 40 seconds];

(Dor o heat treatment to a minimum temperature of 80°C, which must be reached throughout the

[11.4.2.3. meat for a minimum of 29 seconds];

(Dor o heat treatment in a hermetically sealed container to reach an F0O value equal to or greater

[11.4.2.4. than 3];

(Dor o another heat treatment proposed in advance by the Competent Veterinary Authority, which

[[I1.4.2.5. must scientifically demonstrate to the SAG that it is equivalent to any of the processes
described here: (enter heat treatment applied and time).]]
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EUROPEAN UNION (CL) Ready-made meals for human consumption

Part II: Certification

IL. Health information

(1) O [IL5. The product contains pork meat and/or beef meat (processed meat and/or meat products) which meets
the following conditions:

I1.5.1. It was prepared and stored in an establishment approved and supervised by the competent authority of
the country of origin;

(1either o It comes from a Member State or region which is free from foot-and-mouth disease without

[11.5.2. vaccination, African Swine Fever, Swine Vesicular Disease and Classical Swine Fever, in
accordance with the criteria set out in the relevant chapter of the most recent version of the
Animal Health Code of the OIE: (enter the EU Member State or zone of origin
of the pork or beef product)]

(Dor o The product has undergone one of the following treatments:
[11.5.2.

(1)either o heat treatment at a minimum temperature of 68°C, measured in the centre of the
[11.5.2.1.  product for the period of time needed to reach a pasteurisation value equal to or
greater than 40];

(Dor o in respect of ham, it has undergone a natural fermentation and maturation
[[I.5.2.3.  treatment of at least nine months, resulting in the following characteristics:

— Aw value of not more than 0,93,
— pH value of not more than 6,0.]

(1or o heat treatment at a minimum temperature of 80°C, which must be reached
[I1.5.2.4.  throughout the meat.]

(Dor o heat treatment in a hermetically sealed container to an Fo value equal to or
[I1.5.2.5.  greater than 3]]].

Notes:

This certificate must be used for ready-made meals, in other words culinary preparations of animal origin which
are presented ready for consumption, and need only to be cooked or heated up. Meals prepared with chilled or
frozen fresh meat are not covered by this form, since they must meet the health requirements set out in the
relevant Resolutions in force, which lay down the health requirements for chilled or frozen fresh meat.

The signature and stamp must be in a different colour to that of the printed script.
The certificate must be issuedin Spanish and in the language of the EU Member State.
PartI:

Box Unique reference number assigned by the TRACES system.
reference
1.2.a:

Box Name, address and approval number of the establishment of production or dispatch, in accordance with
reference the register of establishments authorised to export to Chile.
L11.:

Box reference I. 25:

Product  product type, e.g. pizza, lasagna, pasta with meat, meat pies, etc.
name:

Customs enter the relevant customs code of the World Customs Organisation: 16.01; 16.02; 16.03; 16.04; 16.05;
code and 19.01;19.02; 19.05; 20.04; 20.05; 21.03; 21.04; 21.05; 21.06.
title:

Producer enter the authorisation number of the establishment producing the ready-made meal, in accordance
establish  with the register of establishments authorised to export to Chile.
ment:

(€8] Delete as appropriate

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Date of signature Signature
Stamp
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EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
N
.qw) 1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: L1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
| |L15. Szallit6eszkdz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Hitstt [ Controlled Fagyasztva (1  Kornyezet [ A
temperature [] Kkereskedel s
mi okmany Icg‘ggg’las
hivatkozasi
szama
Orszag th)l}étés
1.19. Konténerszam/Plomba szdma
1.20. Certified as
vagas [ Breeding andproduction [] Breeding [] Torzskonyvezett 16félék [

Unregistered equidae O
Ornamental bird food []
Miiszaki felhasznalas [
Storage O

Allati takarmany [
Mesterséges szaporitas O
Racing O

Kedvtelésbél tartott allatok [

Pollination []
Competition []
Laboratory O

Category 3 fish oil/fish meal for
detoxification according to
Regulation 2015/786

Egyéb [
Production of petfood []

Consignments accordin,
Regulation No 999/2001

Cirkusz/kiallitas (]

Transhumance []

Rodent food []

Jévéahagyott szervek O
Edvteléshﬁl tartott dllatok eledele

Sales [
Tovabbfeldolgozas []
Organic fertilizers []

Production []

Emberi fogyasztas O
Kozvetités [
Karantén (]

Hizlalas []

Game Restocking O
Training O
Ornamental use/research []

Gyogyszerészeti felhasznalas [

1.21. For transit through a third country Od 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kéd

EU Exit

Authority BCP code Country 1SO-kéd

EU Entry

Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma

1.24. Teljes mennyiség

1.25. Nettd dssztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg
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EUROPAI UNIO

1.28. Description of consignment
1. 21 KULONFELE EHETO KESZITMENYEK
2105 Fagylalt és mds ehet6 jégkrém, kakadtartalommal is
210500 Fagylalt és mas ehetd jégkrém, kakao6tartalommal is

Export Health Certificate

Aru Faj Mennyiség Tételszam Gyértdélizem

Hiit6haz Daraboldlizem Fagyasztds ddtuma Az el6allitds datuma Vagds datuma

Netté témeg Product Description Csomagok darabszdma Azonositd jelélés

. Tész
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EUROPAI UNIO (CL) Emberi fogyasztasra szant készételek

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

Alulirott hatdségi allatorvos igazolom az aldbbiakat:

IL.1.

IL.2.

(1) O [11.3.
I1.3.1.

I1.3.2.

11.3.3.

mo
[11.3.4.

md
[11.3.5.

(1) O [11.4.
11.4.1.

11.4.2.

A készételek az alabbi dllati eredetii 6sszetevi(ke)t tartalmazzak, és teljesitik az aldbbi kdvetelményeket.

A termék el6allitasa és raktarozasa a szarmazasi orszag illetékes hatdsaga altal jovahagyott és feliigyelt,
Chilébe vald kivitelre engedélyezett 1étesitményben tértént.

A termék tejet vagy tejtermékeket tartalmaz, és teljesiti a kovetkez6 feltételeket:

El6allitasa és raktdrozasa a szarmazasi orszag illetékes hatdsaga altal jovahagyott és feliigyelt
létesitményben tortént.

Olyan tagallambdl vagy régiobol szarmazik, amely az OIE allat-egészségligyi kodexének legfrissebb
kiadasaban a vonatkoz6 fejezetben el8irt kritériumoknak megfelel6en mentes a ragadds szaj- és
koromfajastol. (Adja meg a tej vagy tejtermék szdrmazasa szerinti EU-tagallam vagy
teriilet nevét.)

A tej atesett az aldbbi kezelések valamelyikén:

(1vagy: o sterilezés legaldbb FO = 3 eléréséig];
[1I.3.3.1.

(1)vagy: o ultramagas hdmérsékleten végzett hdkezelés legaldbb 135 °C-on, megfeleld ideig];
[11.3.3.2.

(1)vagy: o magas h6mérsékleten végzett h6kezelés (pasztérozés magas hémérsékleten, rovid ideig)

[[1.3.3.3. 72 °C-on 15 mdasodpercig, kétszer elvégezve legaldbb 7,0 pH-értékd tejen, ha alkalmazando,
az alkalikus foszfataz kimutatdsara kozvetleniil a h6kezelés utdn végzett proba negativ
eredményével];

(1)vagy: o all.3.3.3. pontban leirt pasztérozéssel egyenértékii eredményt ado6 kezelés, ha
[11.3.3.4. alkalmazandé, az alkalikus foszfatdz kimutatasara kozvetleniil a h6kezelés utan végzett
proba negativ eredményével];
(1)vagy: © magas hémérsékleten vegzett hékezelés 7,0-nél kisebb pH-értéki tejenl];
[11.3.3.5.
(1)vagy: © magas h6mérsékleten végzett hkezelés mas fizikai kezeléssel egytitt:
[11.3.3.6.
(1vagy: o pH-csokkentés 6 ald egy oraigl];
[11.3.3.6.1.
(1)vagy: o kiegészitd melegités legalabb 72 °C-ra, valamint szaritas]].
[11.3.3.6.2.

A tejtermékek (a sajtok kivételével) olyan tejbdl szarmaznak, amely atesett a I1.3.3. pontban leirt
hékezelések valamelyikén.]

A sajtok olyan tejb6l késziiltek, amelyek atestek a II.3.3. pontban leirt h8kezelések koziil néhanyon, vagy
legaldbb 60 napos érlelésen (adja meg a datumokat)]].

A termék olyan baromfihust (feldolgozott hust és/vagy huskészitményt) tartalmaz, amely teljesiti a
kovetkezd feltételeket:

El6allitasa és raktdrozdsa a szdrmazasi orszag illetékes hatdsaga altal jovahagyott és feliigyelt
1étesitményben tortént.

Atesett az alabbi hékezelések valamelyikén:

(1)vagy: o legaldbb 70 °C-on végzett h6kezelés Uigy, hogy ezt az értéket a hus hdmérséklete legaldbb 82
[11.4.2.1. madsodpercig mindeniitt elérje];

(1)vagy: o legaldbb 74 °C-on végzett h6kezelés Uigy, hogy ezt az értéket a hus hdmérséklete legalabb 40
[11.4.2.2. madsodpercig mindeniitt elérje];

(1)vagy: o legaldbb 80 °C-on végzett h6kezelés uigy, hogy ezt az értéket a hus hdmérséklete legalabb 29
[11.4.2.3. madsodpercig mindeniitt elérje];

(1)vagy: o légmentesen lezdrt tartdlyban végzett hdkezelés legalabb FO = 3 eléréséig];
[11.4.2.4.
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EUROPAI UNIO (CL) Emberi fogyasztasra szant készételek

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

(1)vagy: o mas olyan hékezelés, amelyre az illetékes allat-egészségligyi hatésag el6zetesen javaslatot

[[1.4.2.5. tett, és amelyrél tudomanyosan kimutatta az SAG szamara, hogy egyenértéki az itt leirt
eljardsok valamelyikével: (jelolje meg az alkalmazott hékezelést és annak
id6tartamat).]]

(1) O [IL5. A termék olyan sertés- és/vagy marhahust (feldolgozott hust és/vagy huskészitményt) tartalmaz, amely
teljesiti a kdvetkez6 feltételeket:

I1.5.1. El6allitadsa és raktdrozdsa a szarmazdsi orszag illetékes hatdsdga altal jovdhagyott és feliigyelt

1étesitményben tortént.

(1)vagy: o Olyan tagallambdl vagy régiébol szarmazik, amely az OIE allat-egészségiigyi kddexének

[11.5.2. legfrissebb kiaddsdban a vonatkozo6 fejezetben eldirt kritériumoknak megfelel6en mentes a
ragados szaj- és koromfajastdl vakcindzas nélkiil, az afrikai sertéspestist6l, a sertések
holyagos betegségétol és a klasszikus sertéspestistol: (adja meg a sertés- vagy
marhahuskészitmény szdrmazasa szerinti EU-tagdllam vagy teriilet nevét)]

(1)vagy: o A termék atesett az aldbbi kezelések valamelyikén:

[I1.5.2.
(1)vagy: o atermék kozepén mért legaldbb 68 °C h6mérsékleten végzett h6kezelés a
[[1.5.2.1.  legaldbb 40-es paszt6rozési érték eléréséhez sziikséges ideig];

(1)vagy: o sonka esetén legalabb 9 hénapos, természetes erjedésbél és érlelésbdl allé
[[1.5.2.3.  kezelés a kovetkezd kovetelmények teljesiilése mellett:

— Aw értéke legfeljebb 0,93,

— a pH-érték legfeljebb 6,0.]

(1)vagy: o legaldbb 80 °C-on végzett h6kezelés uigy, hogy ezt az értéket a hiis h6mérséklete
[[I.5.2.4. mindeniitt elérje.]

(Dvagy: o légmentesen lezart tartdlyban végzett h6kezelés legalabb FO = 3 eléréséigl]].
[1I.5.2.5.
Megjegyzések:
Ezt a bizonyitvanyt a készételek esetében Kell alkalmazni. Készétel alatt az allati eredetli 6sszetevék
felhaszndlasaval készitett olyan konyhai készitmények értend6k, amelyek kizarolag f6zést vagy melegitést
igényelnek ahhoz, hogy készen fogyaszthatdék legyenek. A bizonyitvdny nem vonatkozik a friss vagy htitott vagy
fagyasztott hus felhasznédlasaval készitett ételekre; ezeknek a hiittt vagy fagyasztott friss husra vonatkozé
egészségiigyi kovetelményeket megallapitd hatalyos jogszabdlyokban foglalt egészségligyi kovetelményeket kell
teljesitenitik.
A bélyegz6 és az alairas szinének kiillénboznie kell a nyomtatas szinétdl.
A bizonyitvanyt spanyol nyelven és az EU-tagallam hivatalos nyelvén kell kidllitani.
I. rész:

1.2.a A TRACES rendszer altal adott egyedi azonosité szam.
rovat:

I.11. rovat: A gyarté vagy feladd létesitmény neve, cime és jovahagyasi szama a Chilébe torténé kivitelre
engedélyezett 1étesitmények jegyzékének megfelel6en.

1.25. rovat:

Atermék atermék tipusa, példaul pizza, lasagne, husos tészta, toltott tészta stb.
neve:

Véamtarifa a Vamigazgatdsok Vilagszervezete dltal meghatdrozott megfeleld vadmtarifaszam: 16.01; 16.02; 16.03;
szdm és  16.04; 16.05; 19.01; 19.02; 19.05; 20.04; 20.05; 21.03; 21.04; 21.05; 21.06.

megnevez
és:

Gyarto a készételt gyarté létesitmény jévahagyasi szdma a Chilébe térténd kivitelre engedélyezett
1étesitmén létesitmények jegyzékének megfelel6en.

y:

(@) A nem kivant rész torlendd.

Certifying Officer
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EUROPAI UNIO

(CL) Emberi fogyasztasra szant készételek

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

Name (in capital letters)
Alairas datuma
Bélyegz6

Qualification and title
Alairas
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