EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
o
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Chilled [] Controlled Frozen [] Ambient [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
other [ Human consumption []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight 1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMINOIDAL SUBSTANCES; MODIFIED STARCHES; GLUES; ENZYMES

3503 Gelatin (including gelatin in rectangular (including square) sheets, whether or not surface-worked or coloured) and gelatin derivatives;
isinglass; other glues of animal origin, excluding casein glues of heading|3501

350300 Gelatin (including gelatin in rectangular (including square) sheets, whether or not surface-worked or coloured) and gelatin derivatives;
isinglass; other glues of animal origin, excluding casein glues of heading| 3501

Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

2. I, the undersigned official veterinarian/official inspector certify that:
2.1. Gelatine and/or collagen comes from (an) establishment(s) implementing a programme,
based on the HACCP principles;
2.2. Gelatine and/or collagen comply with the Microbiological criteria for establishment

indicators of safety of food products, approved by the Order of Ministry of Health of Ukraine
Ne 548 of 19.07.2012.

2.3. Raw material for the production of gelatine and/or collagen originates from territories of EU
Member States, or from countries outside the EU that are officially free from foot and mouth
disease in accordance with OIE, and it is derived exclusively from:

a) bones other than specified risk materials as defined by OIE;

b) and/or hides and skins of farmed ruminant animals;

Part II: Certification

¢) and/or pig skins;

d) and/or poultry skin;

e) and/or tendons and sinews;

D) and/or wild game hides and skins;
g) and/or fish skin and bones.

[02.3.1. Raw material for the production of gelatin.and/or collagen, defined in

L subparagraphs a)-e) of paragraph 2.3, is derived from animals slaughtered at a
slaughterhouse, carcasses of which recognized as fit for human consumption
based on ante-mortem and post-mortem inspections.

O and/or

Raw material for the production of gelatine and/or collagen defined in subparagraph f) of
paragraph 2.3, is derived from wild game processed in a game handling establishment,
approved by the Competent Authority of the exporting country, carcasses of which
recognized as fit for human consumption based on post-mortem inspections.

2.3.2. Raw materials for/the production of gelatine and/or collagen that have not
undergone any preserving treatment other than chilling, freezing or quick-
freezing must come from establishments registered or approved in accordance
with the legislation of exporting country.

2.3.3 The following treated raw material is allowed for use in the production of
gelatine and/or collagen:

1) bones other than specified risk material originating from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin, which have been subjected to one of the following
treatments:

a) crushed to pieces of approximately 15 mm in size and
degreased with hot water at a temperature of at least 70
°C for at least 30 minutes or at least 80 °C for at least 15
minutes or at least 90 °C for at least 10 minutes, and then
separated and subsequently washed and dried for at
least 20 minutes in a stream of hot air with an initial
temperature of at least 350 °C or for 15 minutes in a
stream of hot air with an initial temperature of more

than 700 °C;

b) sun drying for at least 42 days at an average temperature
of at least 20 °C;

c) acid treatment such that the pH is maintained at less

than 6 to the core for at least 1 hour before drying.

2) hides and skins of farmed ruminants, pig skins, poultry skins and
wild game hides originating from the facilities under the control of
the competent authority of the country of origin, which have been
subjected to one of the following treatments:
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EUROPEAN UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human

consumption v2

Part II: Certification

IL. Health information

2.4.

2.5.

(2) O [2.6.

3)

a) treatment with alkali to establish a pH > 12 to the core
with subsequent salting for at least 7 days (the treatment
duration may include the time required for
transportation);

b) drying for at least 42 days at a temperature of at least 20
°C (the treatment duration may incorporate the time
required for transportation);

c) acid treatment such that the pH is maintained at less
than 5 to the core for a minimum of 1 hour;

d) alkali treatment at a pH > 12 for at least 8 hours.

bones other than specified risk material, hides and skins of farmed
ruminants, pig skins, poultry skins and wild game hides which have
been subjected to a treatment method other than those specified in
subparagraphs 1)-2) of paragraph 2.3.3 and which originate from the
facilities under the control of the competent authority of the country
of origin.

Gelatine and/or collagen intended for human consumption and gelatin and collagen not
intended for human consumption may be produced and stored simultaneously at one
facility provided that the raw material and the production processes comply with the
requirements set forth for gelatine and/or.collagen intended for human consumption.

Gelatine and/or collagen shall comply with the following maximum permitted levels of

residues:

As - 1ppm level;

Pb - 5 ppm level;

Cd - 0,5 ppm.level;

Hg- 0,15 ppm level;

Cr -10 ppm level;

Cu - 30 ppmdevel;

Zn - 50 ppm level;

S02 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 50 ppm level;

H202 (European Pharmacopoeia, latest edition) - 10 ppm level.

Gelatin is produced in accordance with the following requirements:

2

(2

o either

o or

[a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in
accordance with the OIE requirements]

[(2) O a) raw material derived from the bones of ruminants born,
reared or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment:

- alkaline treatment of saturated lime solution (pH > 12.5)
for a period of at least 20 days with heating to 138 °C for
at least 4 seconds,

- or an acid treatment (pH < 3.5) for at least 10 hours with
heating to at least 138 °C for at least 4 seconds,

- or a heat-and-pressure process for at least 20 minutes
with saturated steam of 133 °C at more than 3 bars,

- or any other approved process with equivalent effect.
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EUROPEAN UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
consumption v2

Part II: Certification

()

(2)

IL. Health information

O [2.6.

O [2.7.

) Ob) raw material other that the material specified in
subparagraph 2.6 (a) of this paragraph is subjected to a
treatment with acid or alkali followed by one or more
rinses. pH shall be accordingly adjusted. Gelatine is
extracted by heating one or more times in succession
followed by purification by means of filtration and heat
treatment.]

Collagen is produced in accordance with the following requirements:

) o either [a) raw material is derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with negligible BSE risk in
accordance with the OIE requirements]

2) o or [a) raw material derived from the bones of ruminants born, reared
or slaughtered in the country or region with a controlled or
undetermined BSE risk in accordance with the OIE requirements
(import from which into Ukraine is approved), is subjected to a
process ensuring that all bone material is finely crushed and
degreased with hot water and subsequently treated with dilute
hydrochloric acid (at a minimum concentration of 4% and pH of less
than 1.5) over a period.of at least 2 days. Thereafter, the material is
subjected to the following treatment followed by:

- pH adjustment using acid or alkali followed by one or
more rinses and filtration/milling/extrusion;

- or any other process with approved equivalent effect;

b) following the completion of processes referred to in
subparagraphs 2.6 (a) collagen may undergo drying.]

If gelatine and/or collagen are of ruminant origin, except of gelatin and/or collagen derived
from hides and skins of ruminants it was produced in accordance with the following
requirements:

(2) oceithers [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a negligible BSE risk in accordance with the OIE;

- the animals from which the gelatin and/or collagen was
derived were born, continuously reared and slaughtered
in the country with negligible risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections;

- if in the country or region there have been BSE
indigenous cases:

@ it comes from animals which were born after the date
from which the ban on the feeding of ruminants with
meat-and-bone and greaves derived from ruminants had
been enforced, or

(ii) the products of bovine, ovine and caprine animal origin
do not contain and are not derived from specified risk
material as defined by OIE, or mechanically separated
meat obtained from bones of bovine, ovine or caprine
animals]

) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a controlled BSE risk in accordance with the OIE;

- The animals from which the gelatin and/or collagen was
derived have passed ante mortem and post mortem
inspections;
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(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
EUROPEAN UNION consumption v2

IL. Health information

- the animals, from which the gelatin and/or collagen is
derived were not slaughtered after stunning by means of
gas injection into the cranial cavity or killed by the same
method or slaughtered by laceration after stunning of
central nervous tissue by means of an elongated rod-
shaped instrument introduced into the cranial cavity,
except if the animals were born, continuously reared and
slaughtered in a country or region classified as a country
or region posing a negligible BSE risk in accordance with
the OIE;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material as defined by OIE, or
mechanically separated meat obtained from bones of
bovine, ovine or caprine animals.]

Part II: Certification

2) o or [it comes from a country or a region classified as a country or region
posing a undetermined BSE risk in accordance with the OIE;

- it comes from animals which have not been fed meat-
and-bone or greaves derived from ruminants and passed
ante mortem and post mortem inspections;

- it comes from animals which have not been slaughtered
afterstunning by laceration of central nervous tissue by
means of an elongated rod-shaped instrument
introduced into the cranial cavity, or by means of gas
injected into the cranial cavity;

- gelatin and/or collagen do not contain and are not
derived from specified risk material, as defined by OIE,
or nervous and lymphatic tissues exposed during the
deboning process or mechanically separated meat
obtained from bones of bovine, ovine or caprine animals;

< raw material (other than hides and skins) was obtained
from cattle, sheep and goats (other than those who are
less than 12 moths age), tested for BSE using methods,
identified by OIE, with negative results;

- vertebral columns from cattle over 30 months of age at
the time of slaughter and skulls have been excluded.]

Footnotes
PartI:
Box 1.11: Place of origin: name, address, approval number of dispatch establishment.

Box 1.15: Registration number (railway wagons or container and lorries), flight number (aircraft) or name (ship).
Separate information is to be provided in case of unloading and reloading.

Box 1.19: Indicate total gross weight and total net weight.

Box 1.21: Identification of container and Seal number: only where applicable.

Box 1.25: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the heading 35.03, 35.04 or 39.17.
Part II:

(@)) Gelatine means natural, soluble protein, gelling or non-gelling, obtained by the partial hydrolysis of
collagen produced from bones, hides and skins, tendons and sinews of animals.

Collagen means the protein-based product derived from animal bones, hides, skins and tendons.It
includes edible collagen casings as well as food-contact collagen casings.

2) Keep as appropriate
3) The signature and the stamp must be in a colour different to that of the printing.

This certificate must be issued in Ukrainian language and in the language of the EU Member State of origin.
Certifying Officer
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EUROPEAN UNION

(UA) COL/GEL Gelatine (1)(2) and/or collagen (1)(2) intended for human
consumption v2

IL. Health information

Part II: Certification

Name (in capital letters)
Date of signature
Stamp

Qualification and title
Signature
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EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
3
@ [1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: L1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
1.15. Szallitéeszkoz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Hiitott (] Controlled Fagyasztva O Kornyezet O A
temperature O kereskedel iallita
. : Kiallitas
mi okmany datuma
hivatkozasi
szama
. Kidllitas
Orszag helye
1.19. Konténerszam/Plomba szdma
1.20. Certified as
Egyéb [ Emberi fogyasztas [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kod
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-kéd
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma

1.24. Teljes mennyiség

1.25. Nett6 dssztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg

1.28. Description of consignment

1. 35 ALBUMINOID ANYAGOK; MODOSITOTT KEMENYITOK; ENYVEK; ENZIMEK

3503 Zselatin (beleértve a négyzetes vagy téglalap alaku zselatin lapokat is, feliileti megmunkaéldssal vagy szinezve is) és zselatinszarmazékok;
halenyv; mas allati eredet(i enyv, a 3501 | vtsz. ala tartoz6 kazeinenyvek kivételével

350300 Zselatin (beleértve a négyzetes vagy téglalap alaku zselatin lapokat is, feliileti megmunkaldssal vagy szinezve is) és
zselatinszdrmazékok; halenyv; mas éllati eredet(i enyv, a 3501 | vtsz. ala tartoz6 kazeinenyvek kivételével

Aru Faj Mennyiség Tételszam Gyartéiizem
Hiit6haz Daraboldiizem Fagyasztds ddtuma Az el6allitds ddtuma Végas datuma
Nett6 tdmeg Product Description Csomagok darabszdma Azonosito jeldlés
en/hu
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i i (UA) COL/GEL zselatin (1) (2) és/vagy kollagén (1) (2), emberi
EUROPAI UNIO fogyasztasra v2

II. Egészségiigyi informéciok

2. Alulirott hatésagi allatorvos/hatdsagi ellendr (*) igazolom, hogy:

2.1. a zselatin és/vagy a kollagén a HACCP-elveken alapulé programot végrehajté
1étesitmény(ek)b6l szarmazik;

2.2. a zselatin és/vagy a kollagén megfelel az Ukrajna Egészségligyi Minisztériuma altal a 2012.
julius 19-i 548. sz. rendelettel jovahagyott, az élelmiszerek biztonsagossagaval kapcsolatos
mutaték meghatarozasat szolgdlo mikrobioldgiai kritériumoknak;

2.3. a zselatin és/vagy a kollagén el6dallitasahoz felhasznalt nyersanyag olyan unios tagallam
vagy harmadik orszag teriiletérél szarmazik, amelyet a Nemzetkozi Allatjarvanyiigyi Hivatal
(OIE) hivatalosan a ragados szaj- és koromfajastél mentesnek ismert el, és az emlitett
nyersanyag kizdrolag a kovetkez6kbdl szarmazik:

a) csontok, az OIE altal kulonleges fert6zési veszélyt jelentd anyagként meghatarozott
anyagok kivételével;

Part II: Certification

b) és/vagy tenyésztett kér6dzdk nyershdre és irhdja;
c) és/vagy sertéshdir;

d) és/vagy baromfibér;

e) és/vagy In és inszalag;

f) és/vagy vadon é16 vadak nyershdére és irhdja;

g) és/vagy halb6r és -csont.

0023.1. A2.3.bekezdés a)—e) albekezdésében meghatdrozott, zselatin és/vagy kollagén
el6allitdsdhoz hasznalt nyersanyag olyan, vagéhidon levagott allatokbol
szdrmazik, amelyek hasitott testét a'levagas el6tti és az azt kovetd vizsgdlat
sordn emberi fogyasztasra alkalmasnak talaltak.

O és/vagy

A 2.3. bekezdés f) albekezdésében meghatarozott, zselatin és/vagy kollagén elallitdsahoz
hasznalt nyersanyag olyan vadon €16 vadbol szarmazik, amelyet az exportal6 orszag
illetékes hatdsagaéltal engedélyezett vadfeldolgozoé 1étesitményben dolgoztak fel, és
amelynek hasitott testét a levagdst kovetd vizsgalat sordn emberi fogyasztdsra alkalmasnak
talaltdk.

2.3.2. A hiitéstdl;, fagyasztastol vagy gyorsfagyasztastol eltéro tartosito kezelésen at
nem esett, zselatin és/vagy kollagén eléallitdsahoz haszndlt nyersanyagnak az
exportald orszag jogszabdlyainak megfelel6en nyilvantartasba vett vagy
engedélyezett 1étesitménybdl kell szdrmaznia.

2.3.3. Zselatin és/vagy kollagén elfallitdsahoz az aldbbi kezelt nyersanyagok
hasznélhatok fel:

1) a kulonleges fert6zést jelentd anyagoktol eltérd, a szdrmazdasi orszag
illetékes hatésdganak ellendrzése alatt 4116 1étesitménybdl szdrmazo
csont, amelyet aldvetettek a kovetkezd kezelések egyikének:

a) kb.15 mm-es darabokra apritottdk, és legalabb 30 percig
legaldbb 70 °C-os vagy legalabb 15 percig legalabb 80 °C-
os vagy legaldbb 10 percig legalabb 90 °C-os
hémérsékletl vizzel zsirtalanitottak, majd
kiilénvalasztottdk, ezt kovet6en megmostak, és legaldbb
20 percig legaldbb 350 °C-o0s vagy legalabb 15 percig 700
°C-ndl magasabb kezdeti h6mérsékletd forro levegével
szaritottak;

b) legaldbb 42 napig legalabb 20 °C-os atlaghémérsékleten a
napon szaritottak;

c) a szaritas el6tt legalabb egy oran at savval kezelték, hogy
az anyag kozéps6 részén mért pH-érték 6 alatt maradjon.

2) tenyésztett kér6dzék nyershdre és irhdja, sertésb6r, baromfibér,
valamint vadon €16 vadak nyersbére, amely a szarmazasi orszag
illetékes hatdsdganak ellendrzése alatt 4116 létesitménybdl
szdrmazik, és amelyet aldvetettek a kovetkezd kezelések egyikének:
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EUROPAI UNIO

(UA) COL/GEL zselatin (1) (2) és/vagy kollagén (1) (2), emberi
fogyasztasra v2

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

(2)

24.

2.5.

O [2.6.

Az emberi fogyasztdsra szant zselatin és/vagy kollagén, valamint a nem emberi fogyasztasra
szant zselatin és kollagén eld4llithato és tarolhaté egyidejlileg ugyanabban a
létesitményben, amennyiben a nyersanyag és a termelési folyamatok megfelelnek az emberi
fogyasztasra szant zselatinra és/vagy kollagénre vonatkozéan megallapitott
kovetelményeknek.

A zselatinnak és/vagy a kollagénnek meg kell felelnie az alabbi megengedett maradékanyag-
hatérértékeknek:

A zselatin el6allitdsa megfelel az alabbi kovetelményeknek:

(2)

(2)

a) luggal kezelték, hogy az anyag k6zéps6 részén mért pH-
érték 12-nél magasabb legyen, majd legaldbb 7 napig
sozva tartottdk (a kezelés id6tartama magaban
foglalhatja a szallitdshoz sziikséges id6t is);

b) legaldbb 42 napig legaldbb 20 °C-os h6mérsékleten
szaritottak (a kezelés idGtartama magaban foglalhatja a
szallitashoz sziikséges id6t is);

c) legaldbb egy 6rdn at savval kezelték, hogy az anyag
ko6zépsd részén mért pH-érték 5 alatt maradjon;

d) legaldbb 8 6ran at lugos kezelést kapott 12-nél magasabb
pH-értéken.
3) a kilonleges fert6zési veszélyt jelentd anyagoktol eltéré csont,

tenyésztett kér6dzék nyershére és irhdja, sertésb6r, baromfibér,
valamint vadon €16 vadak nyersbére, amelyet a 2.3.3. bekezdés 1)-2)
albekezdésében meghatarozottaktdl eltér6 kezelési mdédszernek
vetettek ala, és amely a szdrmazasi orszag illetékes hatésdganak
ellendrzése alatt 4116 1étesitménybdl szarmazik.

As -1 ppm;

Pb -5 ppm;

Cd - 0,5 ppm;

Hg~ 0,15 ppm;

Cr - 10 ppmy;

Cu - 30 ppm;

Zn—50 ppm;

SO2 (Eurdpai Gydgyszerkonyv, legutébbi kiadas) — 50 ppm;
H202 (Eurépai Gydgyszerkonyv, legutobbi kiadds) — 10 ppm.

O vagy [a) a kér6dzdék, amelyek csontjabol a nyersanyag szarmazik, az OIE
kovetelményeinek megfelel6en elhanyagolhaté BSE-kockazatot
jelentd orszdgban vagy tertuleten sziilettek, nevelkedtek és kertiltek
levagésral

o vagy [(2) O a) a kér6dz6k, amelyek csontjabdl a nyersanyag szarmazik, az
OIE kovetelményeinek megfelelen ellendrzott vagy
meghatarozatlan BSE-kockazatot jelentd (az Ukrajndba torténd
behozatal tekintetében engedéllyel rendelkezd) orszaghan vagy
tertleten sziilettek, nevelkedtek és kertltek levagasra, és a
nyersanyagot olyan folyamatnak vetették ald, amely biztositja, hogy
minden csontanyagot finomra 8réljenek, forré vizzel
zsirtalanitsanak, és azt kovet6en legalabb két napon 4t (4 %-os
minimalis koncentraciéju és 1,5-nél alacsonyabb pH-értékii) higitott
sosavval kezeljenek. Ezt koveten az anyagot a kovetkezd kezelésnek
vetik ala:

- telitett mészoldatban torténd lugos kezelés (pH > 12,5)

legaldbb 20 napon keresztil, legaldbb 4 masodpercen at
tarté 138 °C-os hevitéssel,
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i i (UA) COL/GEL zselatin (1) (2) és/vagy kollagén (1) (2), emberi
EUROPAI UNIO fogyasztasra v2

II. Egészségiigyi informéciok

- vagy legaldbb 10 6ran at tarté savas kezelés (pH < 3,5),
legaldabb 4 masodpercen &t tarté 138 °C-os hevitéssel,

- vagy legaldbb 20 percen at tarté hé- és nyomaskezelés
133 °C-os telitett g6zzel 3 barndl magasabb nyomaéson,

- vagy barmely mds, azonos hatasu jévahagyott eljaras.

) Ob) a 2.6. bekezdés a) albekezdésében leirt anyagtdl eltér6

nyersanyagot savas vagy lugos kezelésnek vetik ala,
amelyet egy vagy tobb oblités kovet. A pH-értéket ennek
megfelelden kell bedllitani. A zselatint egyszeri vagy
egymast kovetd tobbszori melegités utjan kinyerik, majd
sziliréssel és h6kezeléssel tisztitjak.]

Part II: Certification

2) O [2.6. A kollagén el6allitasa megfelel az alabbi kovetelményeknek:

) o vagy [a) a kér6dzdk, amelyek csontjdbdl a nyersanyag szarmazik, az OIE
kovetelményeinek megfelel6en elhanyagolhaté BSE-kockazatot
jelentd orszagban vagy tertileten sziilettek, nevelkedtek és kertiltek
levagésral

) o vagy [a) a kér6dzok, amelyek csontjabol a nyersanyag szarmazik, az OIE

kovetelményeinek megfelelen ellen6rzott vagy meghatarozatlan

BSE-kockazatot jelent6 (az Ukrajndba torténd behozatal tekintetében
] engedéllyel rendelkezd) orszdgban vagy teriileten sziilettek,
nevelkedtek és keriiltek levagasra, és a nyersanyagot olyan
folyamatnak vetették ald, amely biztositja, hogy minden
csontanyagot finomra 6roljenek, forré vizzel zsirtalanitsanak, és azt
kovetden legalabb két napon &t (4 %-os minimdlis koncentracidju és
1,5-nél alacsonyabb pH-értéki) higitott s6savval kezeljenek. Ezt
koévet6en az anyagot a kovetkezd kezelésnek és az azt kovetd aldbbi
1épéseknekvetik ald:

- PpH beéllitasa savval vagy luggal, amit egy vagy tobb
Oblités és szilirés/6rlés/extrudalds kovet;

- vagy barmely més, azonos hatasuként jovahagyott

eljaras;
b) a 2.6. bekezdés a) albekezdésében emlitett eljarasok
befejezését kovetben a kollagén szaritdsnak vethetd ald.]
2) O [2.7. Ha a zselatin és/vagy a kollagén kér6dz6kb6l szarmazik — a kér6dzdék nyershérébol és
irhdjabol szarmazo zselatint és/vagy kollagént kivéve —, elgallitdsa megfelel az aldbbi
kovetelményeknek:
) o vagy [az OIE kovetelményeinek megfelel6en elhanyagolhat6 BSE-

kockdzatot jelentd orszdgként vagy régidként besorolt orszaghol vagy

régiobol szarmazik;

- az allatok, amelyekbdl a zselatin és/vagy a kollagén
szdrmazik, elhanyagolhaté kockazatot jelentd orszagbhan
szllettek, nevelkedtek folyamatosan és kertltek
levagésra, és mind a levagdst megel6z8en, mind azt
kovet6en megvizsgaltak dket;

- ha az orszag vagy régid belfoldi dlloméanyaban BSE
jelenlétét mutattdk ki:

L. olyan 4llatokbdl szarmazik, amelyek azt kovetden
szllettek, hogy hatédlyba lépett a kérddz6k kér6dz6kbol
szdrmazd hus- és csontliszttel és tepert6vel torténd
etetésére vonatkozd tilalom, vagy
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ii. a szarvasmarha-, juh- és kecskefélékbdl szarmazo allati
eredetd termékek nem tartalmaznak az OIE altal
kiilonleges fert8zési veszélyt jelentd anyagként
meghatdrozott anyagot vagy szarvasmarha-, juh- vagy
kecskefélék csontjardl mechanikusan levalasztott hust,
illetve nem azokbo6l szarmaznak]

) O vagy [az OIE kovetelményeinek megfelel6en ellenérzott BSE-kockazatot
jelent6 orszagként vagy régioként besorolt orszaghol vagy régiobdl
szarmazik;

- az allatokat, amelyekb6l a zselatin és/vagy kollagén

szdrmazik, mind a levdgast megel8z6en, mind azt
kovetben megvizsgaltak;

Part II: Certification

- az 4llatokat, amelyekbdl a zselatin és/vagy a kollagén
szdrmazik, nem a koponyatiregbe befecskendezett gazzal
torténd elkabitast kovetSen vagtak le, és nem e
maddszerrel vagy elkdbitast kovetden a kozponti
idegrendszer szoveteinek a koponyatregbe juttatott,
hosszukas, rud alaku eszkozzel torténé roncsolasaval
0lték le, kivéve, haaz allatok az OIE kovetelményeinek
megfelel6en elhanyagolhaté BSE-kockazatot jelent6
orszagként vagy régioként besorolt orszagban vagy
régioban szulettek, nevelkedtek folyamatosan és kertltek
levagasra;

- a zselatin és/vagy kollagén nem tartalmaz az OIE 4ltal
kiilonleges fert8zési veszélyt jelentd anyagként
meghatdrozott anyagot vagy szarvasmarha-, juh- vagy
kecskefélék csontjardl mechanikusan levalasztott hust,
illetve nem azokbol szarmazik.]

(2) O vagy [az OIE kovetelményeinek megfelel6en meghatarozatlan BSE-
kockazatot jelent6 orszagként vagy régioként besorolt orszaghol vagy
régidbol szarmazik;

- olyan 4llatokbdl szarmazik, amelyeket nem etettek
kérddz6kbol szarmazoé hus- és csontliszttel vagy
tepertdvel, és amelyeket mind a levagast megeldz6en,
mind azt kévet6en megvizsgdltak;

- olyan 4llatokbdl szarmazik, amelyeket nem a kézponti
idegrendszer szoveteinek a koponyatregbe juttatott,
hosszukas, rad alaku eszkozzel torténé roncsolasaval
kabitottak el vagy a koponyatireghe befecskendezett
gazzal oltek le;

- a zselatin és/vagy kollagén nem tartalmaz az OIE altal
kiilonleges fert8zési veszélyt jelentd anyagként
meghatarozott anyagot, kicsontozas sordn feltart ideg- és
nyirokszovetet vagy szarvasmarha-, juh- vagy
kecskefélék csontjardl mechanikusan levalasztott hust,
illetve nem azokbol szarmazik;

- a nyersanyag (a nyersbér és irha kivételével) olyan
szarvasmarhabol, juhbol vagy kecskéb6l szarmazik (a 12
hoénaposndl fiatalabb allatok kivételével), amelyet a BSE
kimutatdsara az OIE altal meghatdrozott médszerekkel
megvizsgaltak, és a vizsgalatok negativ eredménnyel
zarultak;

- a vagas idépontjaban 30 hénaposndl idésebb
szarvasmarhdk gerincoszlopa és a koponyak nem
tartoznak ide.]
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Labjegyzetek
1. rész:
1.11. Szarmazasi hely: a feladd 1étesitmény neve, cime és engedélyszama.
rovat:
o 1.15. Nyilvantartasi szam (vasuti vagonok vagy konténer és teherautdk), jdratszam (repiild) vagy
.8 rovat: név (hajo). Kirakodds és ujrarakodas esetén kiilon-kiilon meg kell adni ezeket az
s informadcidkat.
"E 1.19. Tiintesse fel a teljes brutt6 témeget és a teljes netté tomeget.
8 rovat:
= 1.21. A konténer azonositéja és a plomba szama: csak ahol alkalmazhatd.
E rovat:
A 1.25. Hasznalja a Harmonizalt Rendszernek (HR) a 35.03, 35.04 vagy 39.17 vamtarifaszam ala
rovat: tartozo, megfeleld HR-kodjat.
IL. rész:
@ A zselatin természetes és oldhaté — zselésit6 vagy nem zselésit§ — fehérje, amelyet az allatok csontjaibol,

nyersb6réhdl és irhdjabol, inaibdl és inhiivelyeibdl szarmazo kollagén részleges hidrolizisével nyernek.

A kollagén allati csontokbdl, nyersb6rbél, irhdbdl és inakbdl szarmazo fehérjealapu termék.Az ehet6
kollagén belek és az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil kollagén belek is idetartoznak.

2) A nem kivant rész torlendé.
3) Az alairas és a bélyegz6 szinének kiillonbdznie kell a nyomtatvany betlinek szinétdl.

A bizonyitvanyt ukran nyelven és a szdrmazds szerinti uniés tagallam nyelvén kell kidllitani.
Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Alairds dadtuma Al&iras
Bélyegzd
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