EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
o
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Chilled [] Controlled Frozen [] Ambient [] Commercial
temperature [] document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s)
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 19 PREPARATIONS OF CEREALS, FLOUR, STARCH OR MILK; PASTRYCOOKS' PRODUCTS

1901 Malt extract; food preparations of flour, groats, meal, starch or malt extract, not containing cocoa or containing less than 40| % by weight of
cocoa calculated on a totally defatted basis, not elsewhere specified or included; food preparations of goods of headings | 0401 |to 0404, not
containing cocoa or containing less than 5|% by weight of cocoa calculated on a totally defatted basis, not elsewhere specified or included

190190 Other

Commodity Species

Product Description

Batch number

Date of manufacture

Expiration Date

Package count

Manufacturing plant Net weight
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EUROPEAN UNION

(PE) Dairy products V.2

Part II: Certification

1L

IL. Health information

Health information
The health authority, represented by the undersigned official veterinarian, certifies that:

Stamp

IL.1. The products have been produced in an establishment that has been subject to health approval by the
competent authority and applies the Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP) system, Good
Manufacturing Practice (GMP) programmes and Sanitation Standard Operating Procedures (SSOP).

I1.2. The products comply with the industrialisation process specifications to ensure the health control of
food-safety critical points and the inactivation of pathogens for animal health.

The milk was subjected to one of the following treatments or equivalent:

(either) (1) o [I1.2.1. High-Temperature Short-Time (HTST) pasteurisation at at least 72° C for at least 15 seconds
if the pH is less than 7]

(or) (1) o [I1.2.2. High-Temperature Short-Time (HTST) pasteurisation on two (2) consecutive occasions if the
pH is higher than or equal to 7]

(or) (1) o [I.2.3. Slow pasteurisation at a temperature of at least 63°C for at least 30 minutes]

(or) (1) o [II.2.4. An ultra-high temperature (UHT) treatment at not less than 135° C in combination with a
suitable holding time.]

(or) (1) o [I1.2.5. A HTST treatment combined with another physical treatment by either: lowering the pH
below 6 for one hour or additional heating equal to or.greater than 72°C combined with
desiccation]

o0 I1.2.6.  Dairy products derived from raw milk(2):
11.2.6.1. The milk used to make the product comes from herds free from Brucellosis and

Tuberculosis.
11.2.6.2. The product has undergone a maturing process of at least 60 days at a
temperature of 2°C or-above.

I1.3. They are fit for human consumption.

11.4. Additional animal health attestation: the products comply with the requirements mentioned below:
I1.4.1. They come from'herds and primary production establishments that were not subject to

health restrictions at the time of the milk collection.

11.4.2. The primary production establishment and the area of at least 10 km surrounding it have
not been under quarantine or subject to animal movement restrictions in the sixty (60) days
prior to dispatch.

11.4.3. The product was subject to an identity check at the place of loading.

11.4.4. The necessary precautions have been taken after treatment to avoid contact of the milk or
its products with any micro-organism that is potentially pathogenic to animals that cause
notifiable infectious or contagious diseases according to the OIE list.

Notes

PartI

(6)) Delete what does not apply.

(2) Only applicable to countries that are free from foot-and-mouth disease.

- The signature and the stamp must be in a different colour to that of the printing.

- The certificate must be issued in Spanish and in the language of the EU Member State, on
paper with the letterheads, logos and stamps of the issuing health authority.

Certifying Officer

Name (in capital letters)
Date of signature

Qualification and title
Signature

en/hu



EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
3
@ [1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: L1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
1.15. Szallitéeszkoz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Hiitott (] Controlled Fagyasztva O Kornyezet O A
temperature O kereskedel iallita
. . Kiallitas
mi okmany datuma
hivatkozasi
szama
. Kidllitas
Orszag helye
1.19. Konténerszam/Plomba szdma
1.20. Certified as
Emberi fogyasztas []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kod
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-kéd
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma 1.25. Nett6 0ssztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg

1.28. Description of consignment

készitmény, amely kakadt nem, va,

szamitva 5 | tdmegszazalékndl kisebb mennyiségben tartalmaz
190190 Mas

1.19 GABONA, LISZT, KEMENYITO VAGY TE] FELHASZNALASAVAL KESZULT TERMEKEK; CUKRASZATI TERMEKEK

1901 Malatakivonat; lisztb6l, dardbdl, durva 6rleményb6l, keményitéb6l vagy malatakivonatbdl elgallitott, masutt nem emlitett élelmiszer-
teljesen zsirtalanitott anyagra szamitva 40 | tomegszazaléknal kisebb mennyiségben tartalmaz; a 0401-
0404 | vtsz. alé tartoz6 drukbol készitett, masutt nem emlitett olyan élelmiszer-készitmény, amely kaka6t nem vagy teljesen zsirtalanitott anyagra

Aru Faj

Product Description

Tételszam Gyartas datuma

Expiration Date Csomagok darabszdma

Gyértélizem Nett6 tdmeg

en/hu



EUROPAI UNIO (PE) Tejtermékek V.2

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

1L Egészségiigyi adatok
Az Egészségligyi Hatdsag nevében eljard, alulirott dllatorvos igazolom, hogy:

IL.1. A termékeket az illetékes hatdsag altal egészségligyi szemponthél engedélyezett, a HACCP
(veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontok), a GMP (helyes gyartasi gyakorlatok) és a SSOP elveket
(szabvany egészségligyi eljarasok) alkalmazé 1étesitményben allitottak eld.

1.2 A termékek megfelelnek az ipari el6allitasi folyamatra vonatkozé el6irdsoknak, amelyek révén
garantdlt az élelmiszer-biztonsagi szempontbol kritikus pontok higiéniai ellendrzése és az allati
korokozodk inaktivalasa.

A tejet alavetették az alabbi eljarasok vagy azokkal egyenértéki eljarasok valamelyikének:
(vagy) (1) o [IL.2.1. rovid idejl pasztérozés (HTST) 72°C-on legalabb 15 mésodpercig, ha a pH kevesebb, mint 7]

(vagy) (1) o [IL.2.2. rovid idejli pasztorizalas (HTST) 72°C-on két (2) alkalommal legalabb 15 masodpercig, ha a
pH legalabb 7]
(vagy) (1) o [IL2.3. lassu pasztOrizalas legalabb 63°C-on legalabb 30 percig]
(vagy) (1) o [IL.2.4. ultramagas h6mérsékleten (UHT) torténd pasztorizalas legaldbb 135°C-on a megfelel6 ideig].
(vagy) (1) o [IL2.5. rovid idejli pasztorizalds (HTST) mads fizikai kezeléssel kombinalva, amely: 6 ala csokkenti a

pH-értéket legaldbb 1 éran at vagy tovabbi h6kezelés 72°C-on 1 percig szaritasi eljarassall
o IL.2.6. Nyers tejbdl késziilt tejtermékek(2):

11.2.6.1. A termék el6allitdsahoz felhaszndlt tej brucelldzistdl és tuberkuldzistol mentes

nyajtol szarmazik.
11.2.6.2. A terméket legaldbb 60 napos €érlelési eljardsnak vetették ala legalabb 2°C-os

hémérsékleten.
1.3 Emberi fogyasztasra alkalmasak.
1.4 Kiegészitd allategészségligyi bizonyitvany: a termékek eleget tesznek az aldbbi kovetelményeknek:

I1.4.1. Olyan nydjaktol és els6dleges gyartasi létesitményekbdl szarmaznak, amelyek a tej
begyljtésének idején nem tartoztak egészségiigyi korlatozdas hatélya ala.

11.4.2. Az els6dleges gyartasi 1étesitmény és annak legaldbb 10 km-es korzete nem tartozott
karantén vagy az éllatok szallitdsara vonatkozd korlatozas hatélya ald az induldst megel6z6
hatvan (60) napban.

11.4.3. A termék azonossagat az indulas helyén ellendrizték.

11.4.4. A kezelésutdn megtettek minden dvintézkedést annak elkeriilésére, hogy a tej vagy a

tejtermékek olyan, allatbetegséget okoz6 mikroorganizmussal érintkezzenek, amely az OIE-
jegyzékben szerepl6, bejelentési kotelezettség ala tartozé fert6z6 vagy ragalyos betegségek
valamelyikét okozhatja.

Megjegyzések
L. rész
1 A nem kivant rész torlend6.
2) Csak a ragados szaj- és koromfajastél mentes orszagokra vonatkozik.
- Az aldiras és a pecsét szinének kilonboznie kell a nyomtatds szinét6l.
- A bizonyitvanyt spanyol nyelven és a megfeleld unios tagdllam nyelvén kell kitolteni, a
kiallito egészségiigyi hatdsag fejlécével, logdjaval és pecsétjével ellatott papiron.
Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Aléiras datuma Aléiras
Bélyegz6
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