EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
(=}
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Chilled [] Controlled Frozen [] Ambient [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
other [ Technical use’ [ Human consumption [] Pet food [
Production of petfood O Pharmaceutical use [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country ISO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 02 MEAT AND EDIBLE MEAT OFFAL
0210 Meat and edible meat offal, salted, in brine, dried or smoked; edible flours and meals of meat or meat offal

Meat of swine:

021019 other than 021011; 021012
02101960 Fore-ends and cuts thereof, Dried or smoked, Of domestic swine.

Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant

Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter

Net weight Product Description Package count Identification mark
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EUROPEAN UNION (CL) Processed meat products (pork/beef)

Part II: Certification

IL. Health information

I, the undersigned official veterinarian, certify the following:
II.1.
(insert EU Member State of origin or a region thereof)

is officially recognised by the OIE as free from foot and mouth disease without vaccination, and it is free
from African swine fever, swine vesicular disease and classical swine fever according to the criteria laid

down in the correspondent Chapter of the most recent version of the Terrestrial Animal Health Code of
the OIE

1L.2. [ [In case of regionalisation, the slaughterhouse and processing plant is located in the region free from
the diseases mentioned in point I1.1(2).]

IL.3. In case the EU Member State of origin or a region where the products were processed, do not meet the
conditions of point II.1. it could only export to Chile processed meat products submitted to heat
treatment at least equal to 68°C for 30 minutes with minimum temperature measured at the centre of
the product of 68°C(2).

114. The meat has been obtained from animals that:

I1.4.1. have been born, bred and slaughtered in the territory described under point II.1. or in
a Member State of the European Union or a region thereof with the same animal health
status as described under point IL.1;

I1.4.2. were not slaughtered as a result of programmes for the eradication of infectious-
contagious or parasitic diseases and do not come from areas subject to quarantine
restrictions specific to the species;

I1.4.3.were slaughtered in a slaughterhouse that is authorised by the competent authority,
that is under permanent supervision of an official veterinarian and that are in compliance
with Section I, Annex III, to Regulation (EC) 853/2004 and Annex I to Regulation (EC)

854/2004;
I1.4.4.were inspected pre- and post-mortem and recognised as being free from transmissible
diseases.
II 5. The product was manufactured in a processing plant that has been approved to export to Chile by the
Agricultural and Livestock Service(1).
I1.6. The products are shipped in sealedpackaging and labeled according to the Codex standards, indicating
the country and the'establishment of origin, product identification and net weight.
IL.7. The products are transported from the establishment of provenance to their destination in Chile in
vehicles or compartments'that ensure that their hygiene conditions are maintained.
Notes
PartI:

Box: I.11: Place of origin: name and address of the dispatch establishment.

Box: I.19: Total gross weight: Indicate total gross and net weight in kg.

Box 1.25: Custom code and title: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the following headings:
0210, 16.01, 16.02

Manufacturing plant: Indicate establishment approval number.

Nature of commodity: Processed meat products shall be understood as those produced using pork, beef and
mixtures of these. In accordance with the type of processing, four categories shall be distinguished for the purposes
of this certificate:

Select:

a) raw for raw processed meat products or fresh raw cured meats, i.e. those which, as a consequence of
the production process, do not experience any significant reduction in their residual water content (Aw)
and pH values by comparison with fresh meat (for example: longaniza, fresh chorizo, choricillos and
others);

b) matured for matured or acidified raw processed meat products, whether smoked or not, i.e. those

which, as a consequence of the production process, experience a significant reduction in their Aw and
pH values by comparison with fresh meat(for example: salame, salamines and chorizo riojano and
others);
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EUROPEAN UNION (CL) Processed meat products (pork/beef)

IL. Health information

long-cured for long-cured meat products, i.e. those salted and matured for at least eight months (for

c)
example: serrano ham, Ibérico ham, Parma ham and others).

d) cooked for cooked processed meat products or cooked cured meats, i.e. those products which,
regardless of how they are produced, undergo heat treatment at least equal to 68°C for 30 minutes with
minimum temperature measured at the centre of the product is 68°C or another equivalent heat

=] treatment.

o

% Part II:

Q

'EE @ http://www.sag.cl/ambitos-de-accion/habilitacion-de-establecimientos/1714/registros
3|2 Delete as appropriate

=1E The signature and the stamp must be in a different colour to that of the printing.

)

E : The certificate must be issued in Spanish and in the language of the EU Member State of origin.

Certifying Officer
Qualification and title
Signature

Name (in capital letters)
Date of signature
Stamp
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EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
N
.qw) 1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: 1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
| |L15. Szallit6eszkdz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Hiitott (] Controlled Fagyasztva O Kornyezet O A
temperature [] Kkereskedel s
mi okmany ﬁ%ﬂ;;aas
hivatkozasi
szama
Orszég Kidllitas

helye

1.19. Konténerszam/Plomba szama

1.20. Certified as
Egyéb [

Production of petfood []

Miiszaki felhasznalas [

Gyogyszerészeti felhasznalas [

Emberi fogyasztas []

Edvtelésbﬁl tartott dllatok eledele

1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kéd

EU Exit

Authority BCP code Country 1SO-kéd

EU Entry

Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma

1.24. Teljes mennyiség

1.25. Nett6 Ossztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg

1.28. Description of consignment
1. 02 HUS £S EHETO BELSOSEG

Sertéshus:

021019 kivéve a 021011; 021012
02101960 Eliils6 részek és ennek darabjai/tovabbi részei, Szaritva vagy flistélve, Hazisertésbhol

0210 Hus és élelmezési célra alkalmas vagdsi melléktermék és belséség, s6zva, sés 1ében tartésitva, szdritva vagy filistolve; élelmezési célra
alkalmas liszt és érlemény husbdl, vagasi melléktermékbél vagy belsséghdl

Aru Faj

Mennyiség

Tételszam

Gyértdélizem

Hiit6haz

Daraboldiizem

Fagyasztds ddtuma

Az el6allitads datuma

Vagds datuma

Nett6 témeg

Product Description

Csomagok darabszdma

Azonositd jelélés

en/hu



EUROPAI UNIO (CL) Feldolgozott htiskészitmények (diszné-/marhahus)

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

Alulirott hatdségi allatorvos igazolom, hogy:

IL.1.

(a szdrmazdsi unios tagallam vagy régio neve)

a Nemzetkozi Allatjarvanytigyi Hivatal (OIE) hivatalos 4llaspontja szerint vakcinazas nélkiil mentes a
sz4j- és kéromfajastol, valamint az OIE legujabb Nemzetkozi Allat-egészségiigyi Szabalyzatdnak
vonatkozd fejezetében foglalt kritériumok alapjan mentes az afrikai sertéspestistdl, a sertések hdlyagos
betegségétol és a klasszikus sertéspestistol

I1.2. (] [Regionalizacid esetén a vagohid és a feldolgozdiizem a II.1. pontban emlitett betegségekt6l mentes
régidban talalhatd(2).]

IL.3. Amennyiben a szdrmazasi tagallam vagy a régio, ahol a készitményeket feldolgoztak, nem felel meg a
II.1. pontban foglalt feltételeknek, uigy csak olyan feldolgozott huskészitményeket exportalhat Chilébe,
melyeket legaldbb 30 percig 68 °C-o0s, vagy annak megfelel6 hékezelésnek vetettek ald, melynek sordn a
készitmény belsejében mért minimum hémérséklet 68 °C(2).

I1.4. A hus olyan allatoktdl szarmazik, amelyek
I1.4.1. a IL.1. pontban emlitett teriileten, vagy a II.1. pontban emlitett teriilettel azonos allat-

egészségligyi statuszt élvez6 mdsik unids tagallamban vagy régidban sziilettek, nevelkedtek
és kertiltek levagasra;

I1.4.2. nem fert6z6, ragalyos vagy parazitds betegségek felszamoldsa céljabdl keriiltek
levagdsra, és nem olyan tertiletrdl szarmaznak, ahol az adott fajra vonatkozé karantén van
érvényben;

11.4.3. olyan vagohidon vagtak le, amelyet az illetékes hatdsag engedélyezett, és amely egy
hatésagi allatorvos allandé felligyelete alatt all, valamint megfelel a 853/2004/EK rendelet
III. melléklete I. szakaszanak és a 854/2004/EK rendelet I. mellékletének;

11.4.4. levagas el6tt és utanis vizsgalaton estek at, és mentesnek bizonyultak minden fert6z6

betegségtdl.

1I5. A készitmény el6dllitasa olyan feldolgozo iizemben tortént, amelyet a Chilébe térténd exportalas
tekintetében a chilei Mez6gazdasagi és Allattenyésztési Szolgalat jévahagyott(1).

I1.6. A készitmények szallitdsa zart,a Codex szabvanyai szerint felcimkézett csomagolasban torténik,
amelyen fel van tiintetve a szarmazasi orszag és létesitmény, a termékazonositd és a nettd tomeg.

I1.7. A készitményeket a szarmazasi 1étesitménytdl a chilei rendeltetési helyig olyan jadrmiveken vagy
rekeszekben sz4allitjak, amelyek biztositjdk a higiéniai kérulmények fenntartasat.

Megjegyzések

I. rész:

I. 11. rovat: Szarmazasi hely: a feladd 1étesitmény neve és cime.

1.19. rovat: Brutt6 0ssztomeg Adja meg a teljes brutté és netté tomeget kg-ban.

1.25. rovat: Vamtarifa-kdd és besorolds: Haszndlja a Harmonizalt Rendszer (HR) alabbi vamtarifaszamok alé
besorolt, megfelel6 kodjat: 0210, 16.01, 16.02

El64llit6 iizem: Adj a meg a létesitmény engedélyszamat.

Az aru jellege: Feldolgozott huskészitmények alatt diszndhus, marhahus vagy ezek keverékének felhasznaldsaval
késziilt készitményeket kell érteni. A feldolgozas tipusa szerint e tanusitvany alkalmazasaban négy kategdriat kell
megkilonboztetni:

Véalasszon az alabbiak kézil:

a) nyers: nyers, feldolgozott huskészitmények vagy friss, nyers, pacolt htusok, vagyis olyan
huskészitmények, melyek az el6allitasi folyamat eredményeképp nem veszitenek jelent§sen maradék
nedvességtartalmukbol (Aw) és pH értékiikbdl a friss hussal dsszevetve (példdul: longaniza, friss
chorizo, choricillos és mds készitmények);

b) érlelt: fistoléssel vagy anélkiil érlelt és fermentélt nyers, feldolgozott huskészitmények, vagyis olyan
készitmények, melyek az el6allitasi folyamat eredményeképp jelentdsen veszitenek Aw és pH
értékiikb6l a friss hussal 6sszevetve (példdul: salame, salamine, chorizo riojano és mas készitmények);

c)JUMPhosszan pacolt: hosszan pdacolt huskészitmények, vagyis olyan, s6zott készitmények, melyeket legaldbb nyolc
hdénapig érleltek (példdul serrano sonka, ibériai sonka, parmai sonka és mas készitmények);
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EUROPAI UNIO (CL) Feldolgozott htiskészitmények (diszné-/marhahus)

II. Egészségiigyi informéciok

d) fott: f6tt, feldolgozott huskészitmények vagy fétt, pacolt huisok, vagyis olyan készitmények, melyeket az

el6allitas modjatol fliggetleniil legaldbb 30 percig 68 °C-o0s, vagy annak megfeleld h6kezelésnek vetettek
ald, melynek sordn a készitmény belsejében mért minimum hémérséklet 68 °C, vagy masik, ezzel

egyenértékl hékezelésnek vetettek ala.

IL. rész:
g @ http://www.sag.cl/ambitos-de-accion/habilitacion-de-establecimientos/1714/registros
S A nem kivant rész térlend6
o=
SE A bélyegzének és az aldirasnak a bizonyitvany mas adataitdl eltéré szintinek kell lennie.
Q . f . . ] e . . . - .
Ol A bizonyitvanyt spanyol nyelven és a szarmazas szerinti unids tagallam hivatalos nyelvén kell kitlteni.
ﬁ Certifying Officer
E Name (in capital letters) Qualification and title
A4 | Alairas ddtuma Alairas

Bélyegzd

en/hu



