EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
(=}
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Chilled [] Controlled Frozen [] Ambient [] Commercial
temperature [] document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
Human consumption []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code
1.23. Total number of packages 1.25. Total net weight 1.25. Total gross weight
1.28. Description of consignment
1. 02 MEAT AND EDIBLE MEAT OFFAL
0206 Edible offal of bovine animals, swine, sheep, goats, horses, asses, mules or hinnies, fresh, chilled or frozen
Of swine, frozen
020649 Other
02064900 Other than livers,
Commodity Species Nature of commodity Slaughterhouse Manufacturing plant

Package count

Net weight

Date of production

en/hu



EUROPEAN UNION

(NZ) Pig Meat for export to New Zealand

Part II: Certification

IL. Health information

OIn1.1.

O Ii.2.

0 1.1.3.

O 1.1.4.

O 1.1.5.

O I1.1.6.

O 1.1.7.

O 1.1.8.

O 1.1.9.

0 11.1.10.

I1.2.1.
I1.2.2.

11.2.3.
Either o a)

OR ob)
Either
OR
OR
OR
OR
OR

IL.1. I, the undersigned, hereby certify that:

The animal products herein described, comply with the relevant European Union animal health/public
health standards and requirements which have been recognised as equivalent to New Zealand
standards and requirements as prescribed in Council Decision 97/132/EC as last amended, specifically, in
accordance with (1) :

11.2. Additional Declarations/Guarantees:

I, the undersigned, hereby certify that;

For fresh meat (domestic pig): Council Directive 64/432/EEC, Regulation (EC) No 999/2001,
(EC) No 852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No 854/2004

For fresh farmed game meat (farmed wild boar): Council Directive 64/432/EEC, Council
Directive 92/118/EEC, Council Directive 2002/99/EC, (EC) No 852/2004, (EC) No 853/2004 and
(EC) No 854/2004

For fresh wild game meat (wild boar) and meat preparations derived from wild game meat
(wild boar): Council Directive 2002/99/EC. (EC) No 852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No
854/2004

For meat preparations derived from farmed game meat (farmed wild boar): Council
Directive 64/432/EEC, Council Directive 92/118/EEC, Council Directive 2002/99/EC, Regulation
(EC) No 852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No 854/ 2004

For meat products derived from fresh meat (domestic pig) and meat preparations from fresh
meat (domestic pig): Council Directive 64/432/EEC, Council Directive 2002/99/EC, Regulation
(EC) No 999/2001, (EC) No 852/2004, (EC) No.853/2004 and (EC) No 854/2004

For meat products derived from wild game meat (wild boar): Council Directive 2002/99/EC,
Regulation (EC) No 999/2001, (EC) No.852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No 854/2004

For meat products derived from farmed game meat (farmed wild boar), and blood and
blood products from farmed game and wild game (farmed wild boar and wild boar): Council
Directive 92/118/EEC, Council Directive 2002/99/EC, Regulation (EC) No 999/2001, (EC) No
852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC):No 854/2004

For processed bones and bone products derived from fresh meat (domestic pig), and
processed animal protein products derived from fresh meat (domestic pig), and blood and
blood products from fresh. meat (domestic pig): Council Directive 64/432/EEC, Council
Directive 92/118/EEC, Council Directive 2002/99/EC, Regulation (EC) No 999/2001, (EC) No
852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No 854/2004

For processed-animal protein products derived from farm game and wild game (farmed
wild boar and wild boar): Council Directive 92/118/EEC, Council Directive 2002/99/EC,
Regulation (EC) No 999/2001, (EC) No 852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No 854/2004

For processed bones and bone products derived from farmed game and wild game (farmed
wild boar and wild boar): Council Directive 92/118/EEC, Council Directive 2002/99/EC,
Regulation (EC) No 852/2004, (EC) No 853/2004 and (EC) No 854/200

the animal product is eligible for intra-Union trade without restriction.

for products derived from wild pigs, the products herein described were derived from areas
free from classical swine fever in the feral porcine population for the preceding 60 days.

the products herein described have been (1) :

derived from animals that were continuously resident since birth in Finland or Sweden,
which is free of Porcine Reproductive and Respiratory Syndrome;]

cooked at the following minimum core temperature/times:
o 56 degrees Celsius for 60 minutes;
o 57 degrees Celsius for 55 minutes
o 58 degrees Celsius for 50 minutes;
© 59 degrees Celsius for 45 minutes;
© 60 degrees Celsius for 40 minutes;

© 61 degrees Celsius for 35 minutes;
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EUROPEAN UNION (NZ) Pig Meat for export to New Zealand

Part II: Certification

OR

OR

OR

Notes
Partl

IL. Health information

Box reference 1.12: Optional

OR © 62 degrees Celsius for 30 minutes;
OR © 63 degrees Celsius for 25 minutes;
OR © 64 degrees Celsius for 22 minutes;
OR © 65 degrees Celsius for 20 minutes;
OR © 66 degrees Celsius for 17 minutes;
OR © 67 degrees Celsius for 15 minutes;
OR © 68 degrees Celsius for 13 minutes;
OR 0 69 degrees Celsius for 12 minutes;
OR © 70 degrees Celsius for 11 minutes;
o) cured where the product has been subjected to a procedure which ensures the meat meets
the following requirement:
Either o reached a pH of 5 or lower;
OR o was fermented (lactic curing) to a pH of 6.0 or lower and age-cured/ripened for at least 21
days;
OR o qualified for official certification as Prosciutto di Parma or an equivalent 12 month curing
process;
od) prepared as consumer-ready cuts packaged for direct retail sale, not including minced

(ground) meat, not including the head and neck, not exceeding 3kg per package, with the
following tissues removed: axillary, medial and lateral iliac, sacral, iliofemoral (deep
inguinal), mammary (superficial inguinal), superficial and deep popliteal, dorsal superficial
cervical, ventral superficial cervical, middle superficial cervical, gluteal and ischiatic lymph
nodes; and any other macroscopically visible lymphatic tissue (i.e. lymph nodes and
lymphatic vessels) encountered during processing;

oe) none of the above(2)

11.2.4. Product derived from animalsborn and reared: (list applicable
countries/Member States)

Box reference .11 Place of origin: name and address of the dispatch establishment.

Box reference 1.16: Indicate the port of disembarkation

Box reference 1.15: Indicate the names of ships and, if known, the flight numbers of aircraft. In the case
of transport in containers or boxes, the total number of these and their registration and where there is a
serial number of the seal it has to be indicated in box I.21. Separate information is to be provided in the
event of unloading and reloading.

Box reference 1.19: Indicate total gross and net weight in kg
Box reference 1.21: If applicable, indicate the identification number of container and the seal number.
Box reference 1.25:

Custom code and title: Use the appropriate Harmonized System (HS) code under the following headings:
02.03; 02.06; 02.09; 02.10, 04.10, 05.04, 05.06, 05.11, 15.01, 16.01 or, 16.02,

Nature of commodity : select amongst the following : domestic, wild or farmed game if the origin is not
incorporated in HS code

Indicate "Abattoir", "Manufacturing plant" depending on the product. Provide name and official
approval number

Abattoir: required only for HS code under the heading 02.03, 02.06

Date of production: for fresh meat and meat preparations, indicate the date of slaughter; for animal
casings, meat products and processed products, indicate the date of production.
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EUROPEAN UNION

(NZ) Pig Meat for export to New Zealand

IL. Health information

Name (in capital letters)
Date of signature
Stamp

PartII

(@8] Delete as appropriate

2) These products need to be processed in New Zealand prior to being given a biosecurity clearance
The colour of the signature shall be different to that of the printing. The same rule applies to stamp
other than those embossed or watermarked.

Certifying Officer

Qualification and title
Signature

Part II: Certification
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EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
3
@ [1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: L1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
1.15. Szallitéeszkoz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Hiitott (] Controlled Fagyasztva O Kornyezet O A
temperature O kereskedel iallita
. . Kiallitas
mi okmany datuma
hivatkozasi
szama
. Kidllitas
Orszag helye
1.19. Konténerszam/Plomba szdma
1.20. Certified as
Emberi fogyasztas []
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kod
EU Exit
Authority BCP code Country 1SO-kéd
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma

1.25. Nett6 0ssztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg

1.28. Description of consignment
1. 02 HUS £S EHETO BELSOSEG

0206 Szarvasmarhafélék, sertés, juh, kecske, 16, szamar, 166szvér (muli) vagy szamdardszvér élelmezési célra alkalmas vagasi mellékterméke és

bels6sége, frissen, hiitve vagy fagyasztva
Sertésbdl fagyasztva
020649 Mas
02064900 M4j kivételével

Aru Faj

Nature of commodity

Vagohid

Gyértdélizem

Csomagok darabszadma

Nett6 témeg

Az el6allitas datuma
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EUROPAI UNIO

(NZ) Uj-zélandi exportra szant diszn6hus

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

II.1. Alulirott igazolom, hogy:

Az itt meghatdrozott llati termékek megfelelnek a vonatkozo eurdpai uniés allat-
egészségligyi/kozegészségligyi el6irdsoknak és kovetelményeknek, amelyeket a 97/132/EK tanécsi
hatdrozat legutobbi mddositasaban el8irtak szerint az uj-zélandi eldirdsokkal és kovetelményekkel
egyenértékiinek ismertek el, kiillondsen az aldbbiaknak(1):

O I1.1.1.  Friss hus (hazi sertés): a 64/432/EGK tandcsi irdnyelv, valamint a 999/2001/EK, a 852/2004/EK,
a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet

L IL.1.2. Tenyésztett vad friss husa (tenyésztett vaddisznd): a 64/432/EGK, a 92/118/EGK és a
2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK
rendelet

L 11.1.3.  Friss vadhus (vaddiszno) és vadhushdl (vaddiszno) szarmazé huskészitmények: a
2002/99/EK tandcsi iranyelv, valamint a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK
rendelet

0 IL1.4. Tenyésztett vad husdbol (tenyésztett vaddisznd) szarmazé huskészitmények: a 64/432/EGK, a
92/118/EGK és a 2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a
854/2004/EK rendelet

O I1.1.5.  Friss husbol (hazi sertés) szarmazo6 hustermékek és friss hushdl (hazi sertés) szarmazé
huskészitmények: a 64/432/EGK és a 2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a 999/2001/EK, a
852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet

L 11.1.6. Vadhusbdl (vaddiszno) szarmazé hustermékek: a 2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a
999/2001/EK, a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet

O IL.1.7. Tenyésztett vad husdbdl (tenyésztett vaddiszné) szarmazé hustermékek , valamint
tenyésztett és vadon é16 vadbol (tenyésztett vaddiszno és vaddiszno) szarmazo vér és
vértermékek: a 92/118/EGK és a 2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a 999/2001/EK, a
852/2004/EK, a 853/2004/EK €s a 854/2004/EK rendelet

[ IL.1.8.  Friss husbhodl (hazi sertés) szarmazo feldolgozott csont és csonttermékek, friss htuisbol (hazi
sertés) szarmazo feldolgozott dllatifehérje-készitmények, valamint friss htisb6l (hazi sertés)
szadrmazo vér és'vértermékek: a 64/432/EGK, a 92/118/EGK és a 2002/99/EK tandcsi iranyelv,
valamint a 999/2001/EK;.a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet

L IL.1.9. Tenyésztett és vadon él6 vadbol (tenyésztett vaddiszné és vaddisznd) szarmazo feldolgozott
allatifehérje-termékek: a 92/118/EGK és a 2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a
999/2001/EK, a 852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet

[ I1.1.10. Tenyésztett és vadon €16 vadbol (tenyésztett vaddiszno és vaddisznd) szarmazo feldolgozott
csont ésicsonttermékek: a 92/118/EGK és a 2002/99/EK tandcsi irdnyelv, valamint a
852/2004/EK, a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet

I1.2. Kiegészitd nyilatkozatok/garancidk:

Alulirott igazolom, hogy:

I1.2.1. Az allati termék Unidn beliili kereskedelme korlatozéas nélkiil engedélyezett.

11.2.2. A vaddisznobdl szarmazo termékeket illet6en az itt meghatarozott termékek olyan
tertletekrdl szarmaznak, amelyek vaddisznédllomanya a megel6z6 60 nap sordn mentes
volt a klasszikus sertéspestist6l.

11.2.3. Az itt meghatarozott termékek(1):

oa) olyan 4llatokbdl szarmaznak, amelyek sziiletésiiktdl fogva folyamatosan a jarvanyos
vetélést6l (PRRS) mentes Finnorszaghan vagy Svédorszdgban tartézkodtak;

VAGY ob) olyan termékek, amelyeket az aldbb meghatdrozott belsé minimum-hémérsékleten és
id6tartamig hékezeltek:
© 56 Celsius fok 60 percen keresztiil;

VAGY o 57 Celsius fok 55 percen keresztiil

VAGY o 58 Celsius fok 50 percen keresztil;

VAGY 0 59 Celsius fok 45 percen keresztil;

VAGY © 60 Celsius fok 40 percen keresztiil;
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EUROPAI UNIO

(NZ) Uj-zélandi exportra szant diszn6hus

Part II: Certification

II. Egészségiigyi informéciok

VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY
VAGY oc¢)

VAGY

VAGY

VAGY od)

VAGY oe)
11.2.4.

© 61 Celsius fok 35 percen keresztiil;
© 62 Celsius fok 30 percen keresztiil;
© 63 Celsius fok 25 percen keresztiil;
© 64 Celsius fok 22 percen keresztiil;
© 65 Celsius fok 20 percen keresztil;
© 66 Celsius fok 17 percen keresztil;
© 67 Celsius fok 15 percen keresztiil;
© 68 Celsius fok 13 percen keresztiil;
0 69 Celsius fok 12 percen keresztiil;
© 70 Celsius fok 11 percen keresztiil;

olyan pdcoldsi eljarasnak alavetett termékek, amely biztositja, hogy a hus megfelel az alabbi
kovetelménynek:

o elérte az 5 pH-t vagy anndl alacsonyabb értéket;

© 6,0 pH-értékre vagy anndl alacsonyabbra fermentdaltdk (tejsavas erjesztés) és legalabb 21
napig érlelték;

o hivatalos bizonyitvany tanusitja Prosciutto.di:Parmdanak valé min6ésitését vagy azt, hogy
egyenértékd 12 hénapos tartdsitasi eljarasnak vetették al4;

kozvetleniil kiskereskedelmi értékesitésre szant, fogyasztasra kész, csomagolt vagott hus,
bele nem értve a dardlt hust, valamint a fejet és nyakat. Az egyes részek nem lehetnek 3 kg-
ndal nehezebbek. A kovetkezd régidkban a nyirokcsomokat el kell tavolitani: hénalji, medidlis
és laterdlis medencei, keresztcsonti, iliofemoralis (mély 1agyéki), eml6tajéki (feliiletes
lagyéki) feliiletes és mély térdhajlati, eliils6 feliiletes nyaki, hatso feliiletes nyaki, k6zépsé
feliiletes nyaki, fartajéki és tl6csonti. A feldolgozas sordn el kell tdvolitani tovdbba minden
egyéb szemmel lathatéd nyirokcsomat és nyirokcsatornat; a feldolgozds soran el kell
tavolitani tovabba minden egyéb szemmel lathaté nyirokszovetet (nyirokcsomot és
nyirokcsatornat);

a fentiek kozil egyik sem(2)

Az aldbbiorszagokban‘sziiletett és nevelkedett llatokbdl szarmazo termék:
(az érintett orszagok/tagallamok jegyzéke)
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EUROPAI UNIO (NZ) Uj-zélandi exportra szant diszn6hus

Part II: Certification

I. rész:

II. rész:
@
2)

II. Egészségiigyi informéciok

Megjegyzések

1.11. rovat: Szdrmazasi hely: a feladd 1étesitmény neve és cime.

I.12. rovat: Nem kotelezd.

1.16. rovat: Adja meg a kirakoddsi kikotd nevét.

1.15. rovat: Adja meg a hajok nevét, és amennyiben ismert, a repiil6gép jaratszamat. Konténerekben
vagy dobozokban térténd szallitds esetén ezek teljes szamat, nyilvantartédsi szdmat és adott esetben a
plomba sorozatszamat az 1.21. rovatban kell feltiintetni. Kirakodds és ujrarakodds esetén kiilon meg kell
adni ezeket az informdciokat.

1.19. rovat: Adja meg a teljes brutt6 és nettd tdmeget kilogrammban.

1.21. rovat: Adja meg — adott esetben — a konténer nyilvantartasi szdmat és a konténert lezar6 plomba
szamat.

1.25. rovat:

Vamkadd és cim: Haszndlja a Harmonizalt Rendszernek (HR) az aldbbi vamtarifaszdmok ald besorolt,
megfelel6 HR-kédjat: 02.03, 02.06, 02.09, 02.10, 04.10, 05.04, 05.06, 05.11, 15.01, 16.01 vagy 16.02.

Az aru jellege: Valassza ki az aldbbiak kozil: hazi, vadon é16 vagy tenyésztett vad, ha a szdrmazas nem
jelenik meg a HR-kédban.

Adja meg a kovetkez6 lehet8ségek egyikét: ,vagohid”,,el6allitd iizem” (a termékt6l fliggden). Adja meg a
1étesitmény nevét és hatdsagi engedélyezési szamat.
Végohid: csak a 02.03 és a 02.06 vamtarifaszdm ald tartozé HR-kédok esetében kell megadni.

Az el6allitas id6pontja: friss hus és huskészitmények esetében a vagas id6pontjat, dllati belek,
hustermékek és feldolgozott termékek esetében:az eldallitas idépontjat kell megadni.

A nem kivant rész torlendd.
Ezen termékeket Uj-Zélandon-a bioldgiai biztonsagrol szol6 engedély kibocsatasa elétt fel kell dolgozni.

Az aladirasnak a nyomtatas szinétél eltérének kell lennie. Ugyanez vonatkozik a pecsétre, a
dombornyomadsu pecsétek vagy a vizjel kivételével.

Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Alairas datuma Alairas
Bélyegz6
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