EUROPEAN UNION

Export Health Certificate

I.1. Consignor

1.2. IMSOC Reference

Name Specimen not to be used for exports from EU
Address I.2.a. Local Reference
Country 1SO Code
1.5. Consignee 1.3. Central competent authority
+~ | Name I1.4. Local competent authority
qq_) Address
E Country ISO Code
2P
g 1.7. Country of origin ISO Code 1.9. Country of destination ISO Code
(=}
o
"'5 1.8. Region of origin Code 1.10. Region of destination Code
ﬁ 1.11. Place of Dispatch 1.12. Place of destination
+ | Name Name
8 Address Address
— Approval Number Approval Number
1 | Country ISO Code Country ISO Code
©
A 1.13. Place of Loading 1.14. Date and time of departure
Name
Address
Approval Number
Country ISO Code
1.15. Means of Transport 1.16 Entry Point
Mode International Identification
transport
document
1.18. Transport conditions 1.17. Accompanying documents
Chilled [] Controlled Frozen [] Ambient [] Commercial
temperature document Date of issue
reference
Place of
Country issue
1.19. Container No / Seal No
1.20. Certified as
other [ Technical use’ [ Human consumption [] Pet food [
Production of petfood O Pharmaceutical use [
1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country ISO Code
EU Exit
Authority BCP code Country ISO Code
EU Entry
Authority BCP code

1.23. Total number of packages

1.24. Total quantity

1.25. Total net weight

1.25. Total gross weight

1.28. Description of consignment

1. 02 MEAT AND EDIBLE MEAT OFFAL
0207 Meat and edible offal, of the poultry of heading| 0105, fresh, chilled or frozen

turkeys
020725 Not cut in pieces, frozen
Commodity Species Quantity Batch number Manufacturing plant
Cold store Cutting plant Date of freezing Date of production Date of slaughter
Net weight Product Description Package count Identification mark
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EUROPEAN UNION (NZ) Turkey Meat and Meat Products (excluding carcasses)

Part II: Certification

II. Health information
IL.1. Animal health attestation

II.1.1. The turkey meat or turkey meat product (meat or meat product hereafter), described in this
certificate, complies with the relevant European Union standards and requirements which
have been recognised as equivalent to the New Zealand standards and requirements as
prescribed in the European Union/New Zealand Agreement on sanitary measures (Council
Decision 97/132/EC). I1.1.2 The meat or meat product(1) is eligible for intra-Union trade
without restriction.

For the purpose of this certificate:

II1.2.1 meat means:
@ bone-in turkey meat products such as wings or legs.
) boneless turkey meat such as breasts and boned-out
thighs.
© reconstituted turkey meat comprised of meat and skin.
11.1.2.2 meat product means: Turkey meat that has undergone one of the heat
treatments described in this certificate.

I1.1.3 Samples were collected under the supervision of the Official Veterinarian.

11.1.4 Where sampling and diagnostic laboratory testing of turkeys is carried out, it should be
done in accordance with the respective EU legislation (Al diagnostic manual Decision
2006/437/EC, ND Directive 92/66/EEC and Directive 2009/158/EC) or the recommendations of
the OIE Terrestrial Code and/or Manual, and/or as specified in the MPI document: Approved
Diagnostic Tests, Vaccines, Treatments and Post-Arrival Testing Laboratories for Animal
Import Health Standards (MPI-STD-TVTL)(3).

11.1.5 Conditions for Avian paramyxovirus.type 1 (APMV-1), Newcastle disease virus (NDV)
II.1.5.1 The meat or meat product was derived from flocks:

1 either o / kept in a country, zone or compartment(s)(1) free from Newcastle
[I1.1.5.1.1 * disease as defined in the OIE Terrestrial Code since hatching or for
the 21'days before slaughter for export. Compartments must have
been approved by the Competent Authority and a biosecurity plan
endorsed by the Competent Authority must be approved by MPI; and
which
1 either o [were not vaccinated for ND],
1 or o [which were vaccinated for ND; using an inactivated
vaccine;]
1 or o [which were vaccinated for ND with a live lentogenic vaccine
strain where the master seed virus has been demonstrated to have
an intracerebral pathogenicity index (ICPI) not exceeding 0.4
(enter name of vaccine, manufacturer, active
ingredient);]]
(@)) or o The meat product has been cooked in accordance with the OIE
[II.1.5.1.1 Terrestrial Code recommendations for inactivation of NDV in meat
(as listed below) and the product has reached a core temperature of
at least:
@ either o [65°C for 39.8 seconds]
@ or o [70°C for 3.6 seconds]
D or o [74 °C for 0.5 seconds]
@ or o [80 °C for 0.03 seconds]].
I1.1.6 Conditions for Avian paramyxovirus type 2 (APMV-2) and APMV-3
(@8] either o The meat or meat product does not include cuts of turkey that may
[11.1.6.1 contain remnants of adherent viscera, such as bone-in breast and leg
quarter or thighs with back bone;]
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EUROPEAN UNION

(NZ) Turkey Meat and Meat Products (excluding carcasses)

Part II: Certification
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or o Has been cooked in accordance with the OIE Terrestrial Code
[1I.1.6.1 recommendations for inactivation of NDV in meat (as listed below)
and the product has reached a core temperature of at least:

either o [65°C for 39.8 seconds]

or o [70°C for 3.6 seconds]

or o [74°C for 0.5 seconds]

or o [80°C for 0.03 seconds.]]
Conditions for Highly pathogenic avian influenza (HPAI)

either o The meat or meat product was derived from flocks kept in a country,

[1I1.1.7.1 zone or compartment(1) free from HPAI as defined in the OIE
Terrestrial Code since hatching or for the 21 days before slaughter
for export. Compartments must have been approved by the
Competent Authority and a biosecurity plan endorsed by the
Competent Authority must be approved by MPI;]

or o The meat product was cooked in accordance with the OIE Terrestrial

[11.1.7.1. Code recommendations for inactivation of avian influenza virus in
meat (as listed below) and the product has reached a core
temperature of at least::

either o [60.0°C for’507 seconds]

or o [65.0°C for42 seconds]

or o [70.0°C for 3.5 seconds]

or o [73:9°C for 0.51 seconds.]]
Conditions for turkey corona virus (TCV)

either o _The meat or meat product does not include entire turkey carcasses
[11.1.8.1 and are free from tissue of Bursa of Fabricius tissue;]

or o The meat product has been cooked in accordance with the OIE

[111.8.1 Terrestrial Code recommendations applicable for inactivation of
NDV in meat (as listed below) and the product has reached a core
temperature of at least:

either o [65°C for 39.8 seconds]

or o [70°C for 3.6 seconds]

or o [74°C for 0.5 seconds]

or o [80°C for 0.03 seconds]].
Conditions for Turkey viral hepatitis

either o [I1.1.9.1 The meat or meat product is free from liver, pancreatic and
intestinal tissue;]

or © [I1.1.9.1 The meat or meat product was derived from a flock where the birds
were slaughtered in a Competent Authority approved slaughterhouse with
documented evidence that demonstrates liver condemnation rates are less than
2%.]

Conditions for Salmonella arizonae

either o [1.1.10.1 The meat or meat product was derived from parent flocks
which are members of a government supervised poultry health scheme which
conforms with the OIE Terrestrial Code and EU Directive 2009/158/EC, and as
such they are routinely monitored for Salmonella Pullorum, S. Gallinarum and
S.arizonae and they have consistantly shown negative results for the past 12
months;]

en/hu
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EUROPEAN UNION (NZ) Turkey Meat and Meat Products (excluding carcasses)

IL. Health information

1 or o [I1.1.10.1 The meat or meat product was derived from flocks demonstrated
to be free from S. arizonae by randomised, representative testing of turkeys
from each flock at slaughter using a sufficient sample size to give 95%
confidence of detecting infection where there is at least a 5% prevalence in the
flock, or as specified in the MPI-THS(2) using the following test

(enter test type) described in Directive 2009/158/EC or by a testing method as

=]

.8 listed in MPI-STD-TVTL(3)]

© :

Q) or o [I1.1.10.1 The meat or meat product was derived from flocks demonstrated

SE to be free from S. arizonae by testing at least 60 birds within the 7 day period

3 before slaughter with either Salmonella culture on samples of pooled faeces or

= intestinal content, or the following test (insert test) described in

e Directive 2009/158/EC or by a testing method as listed in MPI-STD-TVTL(3);]

©

A or © [I1.1.10.1 The meat product has been cooked reaching a core temperature of
at least:

1 either o [60°C for 2030 seconds]

1 or o [62°C for 1073 seconds]

1 or o [65°C for 370 seconds]

1 or o [70°C for 41 seconds]

|| @ or o [72°C for 19 seconds]

@ or o [74°C for 9.seconds]

@ or o [76°C for 4 seconds]

)] or o [79°C for1 second.]]

I1.2. Public health attestation

II.2.1 Turkeys have passed ante-mortem inspection at the establishment and/or in the slaughter
house and post-mortem inspection-in the slaughter house which operates as well as the
cutting/manufacturing/processing plants under GMP and HACCP programmes according to
EU legislation (Regulations (EU) Nos 852/2004, 853/2004 and 853/2004) to the satisfaction of
the Competent Authority.

11.2.2 The meator meat product for export is packaged in sealed, leak proof packaging.

11.2.3 The commercially prepared and packaged meat or meat product for export has been stored
and subsequently transported in a hygienic manner and measures have been taken to avoid
re-contamination.

11.2.4 The container in which the meat or meat product for export is to be transported has been
sealed under Competent Authority supervision, and the unique seal number and date of
sealing is recorded on the veterinary certificate.

Notes

This health certificate is for veterinary purposes only

PartI

Box 1.19.: Enter the 'Total gross weight (kg)' and Total net weight (kg)'.

Box 1.22.: Enter the purpose of import or intended use for animal products.

Box 1.23.: Complete only in case of transit through the Union.

Box 1.25.: Use the appropriate Harmonised System (HS) code under the following headings:
For meat: 0207, 0208, 0504 and for meat products: 0210, 1601, 1602.

Under “Nature of commodity” indicate: chilled or frozen meat or meat product.

PartII

(6)) Keep as appropriate.

2) New Zealand Import Health Standard: https://www.mpi.govt.nz/importing/food/poultry/requirements/
(3) Refers to: http://mpi.govt.nz/document-vault/2040

Certifying Officer
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EUROPEAN UNION

(NZ) Turkey Meat and Meat Products (excluding carcasses)

Part II: Certification

IL. Health information

Name (in capital letters)
Date of signature
Stamp

Qualification and title
Signature

en/hu
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EUROPAI UNIO

Export Health Certificate

I.1. Felad6 1.2. IMSOC hivatkozasi szdm
Név Specimen not to be used for exports from EU
Cim I.2.a. Local Reference
Orszag 1SO-kod
L.5. Cimzett 1.3. Kézponti illetékes hatésag
Név I1.4. Local competent authority
Cim
Orszag 1SO-kéd
1.7. Szarmazasi orszag ISO-kéd 1.9. Country of destination 1SO-kod
N
.qw) 1.8. Region of origin Kod 1.10. Rendeltetési régioé Kod
: L1.11. Place of Dispatch 1.12. Rendeltetési hely
Név Név
Cim Cim
Jévahagyasi szam Jévahagyasi szam
Orszag 1SO-kéd Orszag ISO-kéd
1.13. Berakodas helye 1.14. Date and time of departure
Név
Cim
Jévahagyéasi szam
Orszag 1SO-kéd
| |L15. Szallit6eszkdz 1.16 Entry Point
Tipus Okmany Azonositas
1.18. Transport conditions 1.17. Kiséréokmdanyok
Hiitott (] Controlled Fagyasztva O Kornyezet O A
temperature [] Kkereskedel s
mi okmany Iég%g;;aas
hivatkozasi
szama
Orszég Kidllitas

helye

1.19. Konténerszam/Plomba szama

1.20. Certified as
Egyéb [

Production of petfood []

Miiszaki felhasznalas [

Gyogyszerészeti felhasznalas [

Emberi fogyasztas []

Edvteléshﬁl tartott dllatok eledele

1.21. For transit through a third country O 1.22. For transit through Member State(s) O
Country 1SO-kéd

EU Exit

Authority BCP code Country 1SO-kéd

EU Entry

Authority BCP code

1.23. Csomagok teljes szdma

1.24. Teljes mennyiség

1.25. Nett6 Ossztomeg

1.25. Brutt6 dssztomeg

1.28. Description of consignment
1. 02 HUS £S EHETO BELSOSEG

0207 A 0105 | vtsz. ala tartozoé baromfi élelmezési célra alkalmas husa, vagasi mellékterméke és belsésége frissen, hiitve vagy fagyasztva

Pulykabol:
020725 Nem darabolva, fagyasztva
Aru Faj Mennyiség Tételszam Gyértdélizem
Hiit6haz Daraboldlizem Fagyasztds ddtuma Az el6allitds ddtuma Vagds datuma

Nett6 témeg

Product Description

Csomagok darabszdma

Azonositd jelélés
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EUROPAI UNIO (NZ) Pulykahus és -htskészitmények (a hasftott testek kivételével)

II. Egészségiigyi informéciok

IL1. Allategészségiigyi igazolés

II.1.1. Az e bizonyitvanyban leirt pulykahus vagy pulykahuskészitmény (a tovdbbiakban: hus vagy
huskészitmény) megfelel az Eurépai Uni6 és Uj-Zéland kozotti, az egészségligyi
intézkedésekrdl sz616 megallapodasban (97/132/EK tandcsi hatdrozat) el6irt uj-zélandi
el6irdsokkal és kovetelményekkel egyenértékiiként elismert relevans eurdépai unios
szabvanyoknak és kovetelményeknek. I1.1.2. A hus vagy huskészitmény(1) Union beluli
kereskedelme korlatozdas nélkiil engedélyezett.

E bizonyitvany alkalmazasdban:
II.1.2.1 hus:
a) csontos pulykahuskészitmények, példdul szarny vagy 1ab.

b) csont nélkiili pulykahus, példdul mell és kicsontozott
comb.

Part II: Certification

c) feldolgozott pulykahus hushol és b6rbél.

11.1.2.2 huskészitmény: az e bizonyitvanyban leirt h6kezelések egyikén atesett
pulykahus.

I1.1.3 A mintakat a hatosagi 4llatorvos feliigyelete mellett gy(ijtotték.

11.1.4 A pulykdk mintavételezését és diagnosztikai laboratoriumi vizsgalatat a vonatkozé unios
jogszabdlyokkal (az MI diagnosztikai kézikonyvvel, a 2006/437/EK hatarozattal, a Newcastle-
] betegségrol szolé 92/66/EGK irdnyelvvel és a 2009/158/EK irdnyelvvel) vagy az OIE
szdrazfoldi dllatokra vonatkozé szabdlyzatanak és/vagy kézikonyvének ajanldsaival és/vagy
az MPI-dokumentumban meghatarozottakkal 6sszhangban kell elvégezni: Jovahagyott
diagnosztikai vizsgalatok, vakcinak, kezelések és az érkezést kovet6 vizsgalati
laboratériumok az allatimport-egészségugyi szabvanyokhoz (MPI-STD-TVTL)(3).

II.1.5 Az 1-es tipusu madéar-paramyxovirusra (APMV-1) és a Newcastle-betegség virusara (NDV)
vonatkozg feltételek

II.1.5.1 A hus vagy huskészitmény olyan allomanyokbol szarmazik, amelyeket:

@ vagy o az OIE szérazfoldi kddexében meghatdrozottak szerint a kikelést6l
[II.1.5.11 vagy az exportra szant vagast megel6z6 21 napig a Newcastle-
betegségtdl mentes orszdghan, korzetben vagy kompartmentben(1)
tartottak. A kompartmenteket az illetékes hatédsagnak jova kell
hagynia, és az illetékes hatdsag altal hitelesitett bioldgiai védelmi
tervet az MPI-nek jova kell hagynia; tovdbbéa

6))] vagy © [nem vakcindztak ND ellen],

1 vagy o [amelyeket vakcinaztdk ND ellen; inaktivalt
vakcinaval;]

@ vagy o [amelyeket ND ellen é16 lentogén vakcinatorzzsel
vakcindztak, ahol a virustérzsanyagrél bebizonyosodott, hogy
intracerebralis patogenitési indexe (ICPI) nem haladja meg a 0,4-et

(a vakcina neve, gyartdja, hatéanyaga);]]

@ vagy o A huskészitményt az OIE szdrazfoldi dllatokra vonatkozo szabalyzata
[II.1.5.1.1 ajanldsainak megfelel8en f6zték a Newcastle-betegség virusanak
(NDV) husban valé inaktivalasa céljabdl (az aldbbiakban felsoroltak
szerint), és a termék elérte legalabb a kovetkezd magh6émeérsékletet:

1 vagy o [65 °C hémérsékletet 39,8 masodpercen at]
1 vagy o [70 °C h6mérsékletet 3,6 masodpercen at]
1 vagy o [74 °C h6mérsékletet 0,5 masodpercen at]
@ vagy o [80 °C h6mérsékletet 0,03 masodpercen at]].
I1.1.6 A 2-es tipusu maddar-paramyxovirusra (APMV-2) és az APMV-3-ra vonatkozé feltételek
@ vagy o A hus vagy huskészitmény nem foglalja magaban a pulyka azon

[II.1.6.1 darabjait, amelyek hozzatapadt zsigerek maradvanyait
tartalmazhatjak, példaul csontos mell- és combnegyedet vagy combot
és hatcsontot;]
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EUROPAI UNIO

(NZ) Pulykahus és -huskészitmények (a hasitott testek kivételével)

Part II: Certification
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vagy o az OIE szarazfoldi dllatokra vonatkozo szabdlyzata ajanldsainak

[11.1.6.1 megfelel6en f6zték a Newcastle-betegség virusanak (NDV) husban
valé inaktivaldsa céljabol (az aldbbiakban felsoroltak szerint), és a
termék elérte legalabb a kovetkezd maghdmérsékletet:

vagy o [65 °C hémérsékletet 39,8 masodpercen &t]

vagy o [70 °C hémérsékletet 3,6 masodpercen at]

vagy o [74 °C hémérsékletet 0,5 masodpercen at]

vagy o [80 °C hémérsékletet 0,03 mésodpercen at.]]
A magas patogenitdsd maddarinfluenzara (HPAI) vonatkozo feltételek

vagy o A hus vagy huskészitmény olyan dllomanybdl szdrmazik, amelyet az

[I.1.7.1 OIE szérazfoldi kddexében meghatarozottak szerint a kikeléstél vagy
az exportra szant vagast megel6z6 21 napig HPAI-t6l mentes
orszdgban, korzetben vagy kompartmentben(1) tartottak. A
kompartmenteket az illetékes hatdsdgnak jova kell hagynia, és az
illetékes hatdsag altal hitelesitett bioldgiai védelmi tervet az MPI-nek
jova kell hagynia;]

vagy o A huskészitményt az OIE szarazfoldi dllatokra vonatkozd szabdlyzata

[[I.1.7.1.  ajanlasainak megfelelden f6zték a maddarinfluenza-virusdnak
husban valé inaktivalasa céljabol (az aldbbiakban felsoroltak
szerint), és a termék elérte legaldbb a kovetkezd magh6émérsékletet:

vagy o [60,0 °C h6mérsékletet 507 masodpercen at]
vagy o [65,0 °C hémérsékletet 42 masodpercen at]
vagy.o [70,0:°C hémérsékletet 3,5 masodpercen at]
vagy o [73,9:°C h6mérsékletet 0,51 masodpercen at.]]
A pulyka-koronavirusra (TCV) vonatkozo feltételek
vagy o A hus vagy huskészitmény nem foglalja magaban a teljes pulyka
[11.1.8.1 hasitott testet, és mentes a Fabricius-féle szovet Bursa szovetétol;]
vagy o A huskészitményt az OIE szdrazfoldi dllatokra vonatkozé szabdlyzata
[II.1.8.1 ajanlasainak megfelelen f6zték a Newcastle-betegség virusanak
(NDV) husban valé inaktivalasa céljabdl (az aldbbiakban felsoroltak
szerint), és a termék elérte legaldbb a kovetkezd maghdmérsékletet:

vagy o [65 °C hémérsékletet 39,8 masodpercen 4at]
vagy © [70 °C hémérsékletet 3,6 masodpercen at]
vagy o [74 °C h6mérsékletet 0,5 masodpercen at]
vagy o [80 °C h6mérsékletet 0,03 masodpercen at]].
A pulyka-virushepatitisre vonatkozo feltételek
vagy o [I1.1.9.1 A hus vagy huskészitmény m4jt6l, hasnyalmirigyt6l és
bélszovett6l mentes;]

vagy o [11.1.9.1 A hus vagy huskészitmény olyan dllomanybdl szarmazik,
amelyben a madarakat az illetékes hatdsag altal jovahagyott vagéhidon vagtak
le, és dokumentalt bizonyitékok bizonyitjak, hogy a méajveszteség aranya 2 %
alatti.]

A Salmonella arizonae-re vonatkozo feltételek

vagy o [1.1.10.1 A hus vagy huskészitmény olyan sziil6dllomanyokbdl szarmazik,
amelyek az OIE szdrazf6ldi dllatokra vonatkozo kédexének és a 2009/158/EK
irdnyelvnek megfeleld, kormanyzati feliigyelet alatt 4116 baromfi-egészségligyi
rendszer tagjai, és mint ilyeneket rutinszer(ien ellendrzik a Salmonella
Pullorum, S. Gallinarum és S. arizonae tekintetében, és az elmult 12 honapban
negativ eredményt mutattak;]

en/hu
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EUROPAI UNIO (NZ) Pulykahus és -htskészitmények (a hasftott testek kivételével)

II. Egészségiigyi informéciok

@ vagy © [I1.1.10.1 A hus vagy huskészitmény olyan dlloméanyokbdl szarmazik,
amelyek a vagaskor az egyes allomanyokbol szarmazé pulykdkon végzett olyan
véletlenszer(, reprezentativ vizsgdlattal, amely 95 %-os konfidenciaszintet ad a
fert6zés kimutatdsdhoz, ha az dllomanyban legaldbb 5 %-os prevalencia
mutatkozik, vagy az MPI-IHS(2)-ben leirt médon a kévetkez6, a 2009/158/EK
irdnyelvben leirt vizsgalattal (adja meg a vizsgdlat tipusat) vagy az

e
.8 MPI-STD-TVTL(3)-ban felsorolt vizsgalati médszerrel igazoltan mentesek az S.
s arizonae-t6l.]
:'E. @ vagy o [II.1.10.1 A hus vagy huskészitmény olyan allomanyokbdl szdrmazik,
3 amelyek a levagast megel6z6 7 napos idészakban legaldbb 60 madar
= szalmonellakulturdval 6sszevont bélsdrmintan vagy béltartalombdl vett
e mintdkon végzett vizsgalataval, vagy a 2009/158/EK irdnyelvben leirt alabbi
= vizsgéalattal (adja meg a vizsgdlat tipusat) vagy az MPI-STD-TVTL(3)-
ban felsorolt vizsgalati mddszerrel igazoltan mentesek az S. arizonae-t6l.]
@ vagy o [I1.1.10.1 A huskészitményt megf6zték, és elérte legalabb a kovetkezd
maghémérsékletet:
(@)) vagy © [60 °C hémérsékletet 2030 masodpercen at]
@ vagy o [62 °C hémérsékletet 1073 masodpercen at]
1 vagy o [65 °C hémérsékletet:370 masodpercen at]
] 1 vagy o [70 °C h6mérsékletet 41 masodpercen at]
@ vagy o [72 °C h6mérsekletet 19 masodpercen &t]
@ vagy o [74 °C hémérsékletet 9 masodpercen at]
@ vagy o[76.°C hémérsékletet 4 masodpercen at]
(@)) vagy o [79 °C h6mérsékletet 1 masodpercen at.]]
I1.2. Kozegészségligyi igazolas
I1.2.1 A pulykdk az illetékes hatdsag szaméra kielégit6 mddon ante mortem vizsgalaton estek at a

létesitményben és/vagy a vagéhidon és a levagast kovet6 husvizsgalaton a vagéhidon, amely
az unios jogszabalyoknak (a 852/2004/EK és a 853/2004/EK rendelet) megfelelGen, a helyes
gyartdsi gyakorlatnak és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontok (HACCP)
eljardsainak megfelel6en miikéd6 darabold/gyartd/feldolgozd tizemként is miikddik.

11.2.2 A kivitelre szant hust vagy huskészitményt zart, szivargdsmentes csomagolasbha
csomagoljak.
11.2.3 A kereskedelmi forgalomban el6készitett és csomagolt, kivitelre szant hust vagy

huskészitményt higiénikus moédon taroltak és szallitottdk, és intézkedéseket hoztak az
Ujraszennyez6dés elkeriilésére.

11.2.4 A taroléedényt, amelyben a kivitelre szant hust vagy huskészitményt szallitjak, az illetékes
hatdsag feltigyelete mellett lezartdk, és az egyedi plombaszamot és a zarolas datumat
feljegyezték az allategészségligyi bizonyitvanyba.
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EUROPAI UNIO (NZ) Pulykahus és -htskészitmények (a hasftott testek kivételével)

II. Egészségiigyi informéciok

Megjegyzések

Ez a bizonyitvany kizdrdlag dllategészségiigyi célokat szolgal.

I. rész

1.19. rovat: Tintesse fel a bruttd 6ssztomeget és a nett6 dssztomeget kilogrammban.

1.22. rovat: Tuntesse fel az allati termékek behozataldnak vagy tervezett felhasznaldsanak céljat.

1.23. rovat: Csak az Union keresztiil torténd szallitas (tranzit) esetén kell kitolteni.

1.25. rovat: Haszndlja a Vamigazgatasok Vilagszervezetének Harmonizalt Rendszere szerinti kodot (HR-kdd):
hus esetében; 0207, 0208, 0504 és huskészitmények esetében: 0210, 1601, 1602.

Az ,Aru jellege” alatt tiintesse fel: hiitétt vagy fagyasztott hus vagy huskészitmény.

II. rész

Part II: Certification

1) A nem kivant rész térlendo.

) Uj-zélandi behozatalra vonatkozé egészségiigyi szabvany:
https://www.mpi.govt.nz/importing/food/poultry/requirements/

3) A kévetkezOre vonatkozik: http://mpi.govt.nz/document-vault/2040
Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification.and title
Alairds datuma Alairas

Bélyegz6
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