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Globalizacid és uj kockazatok az élelmiszerlanc-biztonsagban

A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerbiztonsagi Kockazatértékelési Igazgatésaga (NEBIH-
EKI) az Eurépai Elelmiszerbiztonsigi Hatdsaggal (EFSA) egyiittmiikodésben 2014. november 5-én szakmai
konferenciat szervezett ,Globalizacid és 1j kockazatok az élelmiszerlanc-biz-
tonsagban” cimmel. A szakma jeles hazai képvisel6i mellett szép szamban
érkeztek kiilfoldi neves szakemberek; tobbek kozott az EFSA 1j kockazatok-
kal foglalkozé munkacsoportjanak tagjai is részt vettek az eseményen, ame-
lyen kozel kétszaz érdeklddd volt jelen. A rendezvényt Dr. Oravecz Marton,
a NEBIH elnéke nyitotta meg, aki az utdbbi 50 év élelmiszer-ellitasdnak val-
tozasairdl beszélt; azokrdl a tényez6krdl, amelyek 4j kihivasokkal allitjak
szembe a hatdésagokat és a szakembereket. A rendezvény jelentésége, hogy
réiranyitotta a figyelmet napjaink jelentds kihivasaira, arra hogyan valto-
zik és a jovében hogyan valtozhat a vilag, milyen globalizacids jelenségekre
kell odafigyelniink, milyen egészségiigyi, gazdasagi jelentdsége van ezeknek
a valtozasoknak, és hogyan vehetik fel a harcot a hatésagok a globalizaci6
adta kihivasokkal, és nem utolsdsorban ezek a folyamatok milyen hatdssal
vannak az élelmiszerlancra és a mindennapi életiinkre. A rendezvényr6l ké-
szillt sszefoglald és az az eldaddsok megtekinthetéek a NEBIH honlapjan.

https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/globalizacio_es_uj_kockazato_
az_elelmiszerlanc-biz.html

Szupermenta: a NEBIH 1j termékteszt-blogija

Uj feliileten, a Szupermenta blogon ismerteti a jovében ter-

méktesztjeinek eredményét a Nemzeti Elelmiszerlanc-bizton-

sagi Hivatal (NEBIH). A fiatalos, letisztult arculata blogon

minden honapban egy-egy termékkorrdl és annak teljeskort
vizsgalatardl olvashatnak a vasarlok. Az adott termékcsoport az élelmiszerbiztonsagi vizsgalatokon tul élelmi-
szermindségi és kedveltségi szempontok szerint is értékelésre keriil. A kedveltségi vizsgalatba a szakemberek
mellett a gyartokat, fogyasztokat is bevonjak. Az oldalon megtalalhaté minden, ami a vasarlokat segitheti a
dontésben: a biztonsagi és mindségi vizsgalatok eredményein tudl, hasznos hattérinformaciok, érdekességek és
persze a kedveltségi rangsorok, kiegészitve szakértéi megjegyzésekkel. A NEBIH elséként A és B jelti, nem el6-
f6zott, valamint jazminrizseket vizsgalt.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/rizsekrol_mesel_a_szupermenta.html

* %%


https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/globalizacio_es_uj_kockazato_az_elelmiszerlanc-biz.html
https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/globalizacio_es_uj_kockazato_az_elelmiszerlanc-biz.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/rizsekrol_mesel_a_szupermenta.html
www.szupermenta.hu
http://szupermenta.blog.hu/2014/11/17/a_10_legjobb_rizs_a_nebih_termekteszjen
http://szupermenta.blog.hu/2014/11/17/a_10_legjobb_rizs_a_nebih_termekteszjen
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RASFF-riasztas - Atropin az Alnatura markajelzésii gabonapép bébiételekben

Atropin alkaloid jelenlétét mutatta ki a német élelmiszerbiztonsagi hatdsag svajci el6allitasu bébiételbol (gabo-
napép) egy piaci ellenérzést kovetSen. A figyelmeztetés az Eurdpai Uni6 élelmiszer- és takarmanybiztonsagi
riasztasi rendszerén (RASFF) keresztiil érkezett. Az érintett tétel kereskedelmi forgalomban mar nem kapha-
to! Az Alnatura markajelzésii bio, négy magvas gabonapépet Magyarorszagon a Drogerie Markt Kft. (DM)
tizletlanc forgalmazza. A vallalkozas a terméktételeket a riasztast kovetden sajat hataskorben azonnal kivonta
a kereskedelmi forgalombdl, majd megsemmisitette azokat. A 4 honapos életkort betoltott gyermekek tapla-
lasara szolgald instant pépbdl, a gyors intézkedéseknek és az iizletlanc hatékony egyiittmtikodésének koszon-
hetden, csupan 26 doboz keriilt értékesitésre, a tétel tobbi részét pedig haladéktalanul levették a polcokrdl.
Az tizletekben a termékvisszahivasrol tajékoztatot helyeztek ki, az érintett terméket a fogyasztok a vasarlas
helyére visszavihetik. Az élelmiszerlanc feliigyeleti hatdsag elrendelte az svdjci el8allitétol szarmazé hasonld
kockazatu tételek vizsgalatat. Az atropin alkaloid hatdsarol sz616, az Orszagos Tisztiorvosi Hivatal kozremiiko-
désével készitett téjékoztatd anyag megtekintheté a NEBIH honlapjan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/11_25_alnatura_rasftf.html
%%

.o

Onkéntes vallaldsokat tesz az EFOSZ a népegészségiigy javulasa érdekében

Az Elelmiszer-feldolgozok Orszégos Szovetsége (EFOSZ) felhivast intézett valamennyi élelmiszeripa-
ri vallalkozashoz és szervezethez, melyek élelmiszerrel latjak el a fogyasztokat. A témak: sd, zsir, kaloria,
transzzsir, felel6s reklamozas, cimkézés, taplalkozasi informaciok. Az szervezet nem csupan az iparagi sze-
reploknek javasolja, hogy jaruljanak hozza e teriileteken tett vallaldsaikkal a magyar fogyasztok sokszinii és
kiegyensulyozott taplalkozasahoz, hanem tarsadalmi Osszefogast remél a célok megvaldsitasa érdekében.
Az egészséges taplalkozast eldémozditd felhivasahoz eddig mintegy 20 hazai szervezet és vallalat tobb mint 70
onkéntes vallaldst téve csatlakozott. ,,Az ,Elelmiszeripar a fogyasztok egészségéért — tegyiink egyiitt érte!”
nevii kezdeményezéssel az EFOSZ célja az, hogy folyamatosan, minél nagyobb szdmban csatlakozzanak hoz-
zank azok az élelmiszer-feldolgozo véllalkozasok, amelyek egyetértenek e fontos céllal és készek termékeiket
fejleszteni annak érdekében, hogy azok megteleljenek a legkorszeriibb taplalkozasi ajanlasoknak” - mondta
Eder Tamas, az EFOSZ elnéke. ,,A még jobb mindségli, egészségesebb és még korszertibb hazai élelmisze-
rek eléallitasahoz a Foldmivelésiigyi Minisztérium azzal jarul hozza, hogy eldsegiti a fejlédést, biztositja
a termékek Osszetételére és az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasra vonatkozd szabalyozasi hatteret.
A NEBIH nemcsak a mindenkori jogszabélyok betartdsdnak ellendrzésével tdmogatja a vésarlok védelmét,
hanem szemléletformalé kampanyaival hozzajarul a tudatos vasarlasi attitid kialakitdsahoz is. Ezért tamo-
gatjuk az EFOSZ kezdeményezését” — mondta dr. Bognar Lajos, a Foldmiivelésiigyi Minisztérium élelmi-
szerlanc-feltigyeletért felelGs helyettes allamtitkara.

http://www.efosz.hu/index_hu.php
* %%


https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/11_25_alnatura_rasff.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/11_29_atropin_hatteranyag.html
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Ujabb EFSA kockazatbecslés a kurkuminrol (E100)

Az Burépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) tjabb, részletesebb kockdzatbecslést végzett a kurkuminra
(E 100) vonatkozdan, melynek soran figyelembe vették a kurkumin adalékanyagként torténd felhasznalasa-
val kapcsolatos kiegészité informaciokat. A kurkumin élelmiszer adalékanyagként torténd hasznalata 57 élel-
miszerkategéridban engedélyezett, amelybdl az eurdpai intézmény 52 termékkategériara vonatkozéan kapott
ipari felhasznalasi adatokat. A jelentett értékeket figyelembe véve a becsiilt expozicié az ADI érték alatt volt a
serdiilék, a felndttek és az idGsebb korosztaly esetében mind atlagos mind magas expozicié (95. percentilis)
esetén is. Ez a megallapitas atlagos expozicid esetén a tipegékre és a gyermekekre is igaz volt. A magas expozi-
ciéra vonatkozé becslések szerint azonban az imént emlitett két csoportban elérték az ADI értéket. Osszeha-
sonlitasképpen az el6z8, 2010-ben végzett kockazatbecsléshez képest a jelenlegi expozicidbecslések — melyek
kiszamitasa az ujonnan jelentett ipari felhasznalasi adatok és az egyéni fogyasztasi adatok alapjan torténtek —
alacsonyabb értékeket mutatnak.

Refined exposure assessment for curcumin (E 100)

Following a self-tasking request, the European Food Safety Authority (EFSA) carried out a refined exposure
assessment for curcumin (E 100) taking into account additional information on its use in foods. In 2010, the
EFSA Panel on Food Additives and Nutrient Sources added to Food (ANS) adopted a scientific opinion on the re-
evaluation of curcumin (E 100) used as a food additive.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3876 . htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20141030

* %%

Ebola virus kozvetitésének lehet6sége bozothussal

Az Ebola virus megjelenésének és terjedésének lehetdsége alacsony az Eurdpai Unidba Nyugat- és Kozép-Af-
rikébol illegalisan importélt bozéthusok kdzvetitésével — llapitottdk meg az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Ha-
tosag (EFSA) tudomanyos szakemberei. Az Ebola virus megtalalhat6 a bozéthusban, mely az afrikai erd6kben
él6 vadallatokbdl (gytimoélcsevd denevérek, gorillak, csimpanzok, gazellak) szarmazik. A bozdthas Eurdpai
Unidba torténé behozatala nem engedélyezett. Eddig az Eurépai Unidban az illegalisan importalt bozéthis
szallitasabol, el6készitésébdl és elfogyasztasabol eredd Ebola fertdzést nem jelentettek.
A virus bozéthussal torténd atadasanak kockazata szamos ok miatt alacsony:
« azallatok vadaszata és a hus feldolgozasa a virus atadasanak szempontjabol magas kockazatu, de ezek a
muveletek nem az Unio teriiletén beliil torténnek
o abozdthis EU-n beliil torténd fogyasztasa feltehetden alacsony
« bér bozéthust Afrikaban rendszeresen fogyasztanak, a fogyasztashoz kothetd bejelentett jarvanyok sza-
ma viszonylag alacsony
A szakemberek mégis arra figyelmeztetnek, hogy bar a virus megjelenésének és atadasanak kockazata alacsony
a bozothus kozvetitésével, a virus megjelenésének kozegészségiigyi kovetkezménye sulyos lenne, tekintettel


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3876.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20141030
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3876.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20141030
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3884.htm
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a betegség magas halalozasi aranyara és az egyszerti emberrdl-emberre torténd terjedésre. A leghatékonyabb
megel6zése az Ebola virus bozéthussal kozvetitett megjelenésének az Eurdpai Unidban, az dsszes illegalis im-
port megakadalyozasa lenne. Az Ebola jarvanyrdl friss informaciok az ECDC honlapjan talalhatok. A jelentés
absztraktja megtalalhaté a NEBIH weboldalan.

The potential for introduction of Ebola through bushmeat illegally imported into Europe

Ebola virus has been found in bushmeat, which is meat derived from wild animals native to African forests,
including fruit bats, gorillas, chimpanzees, and duikers. The import of bushmeat into the EU is not authorised. To
date there have been no reported cases of Ebola infection from handling, preparation and consumption of illegally
imported bushmeat in the EU.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3884.htm

* %%

Akrilamiddal kapcsolatos megbeszélés Briisszelben, 2014. december 10-én

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsag (EFSA) akrilamidra vonatkozd teljes kockézatbecslési tudomanyos
véleménytervezetével kapcsolatban 2014. julius 1. és szeptember 15. kozott (konzultacios id6szak) lehetdség
volt a témaval kapcsolatos hozzaszdlasok és javaslatok irasban torténd kozlésére. Az ehhez kapcsolod6 megbe-
szélést 2014. december 10-én tartjak majd Briisszelben, melynek témaja a konzultacios idészak alatt sszegytlt
hozzaszdlasok és javaslatok megvitatasa lesz. A megbeszélésre az élelmiszerbiztonsag teriiletérdl olyan érdekel-
teket és tudomanyos szakértéket varnak, akik a konzultacids iddszak alatt hozzaszéltak a témahoz.

Acrylamide follow up meeting set for 10 December 2014 in Brussels

Stakeholders and interested parties can register to attend a follow-up meeting to discuss comments received during
the public consultation on EFSA’ draft scientific opinion on acrylamide in food. The event takes place in Brussels
on 10. December 2014.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141015.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_

content=hl&utm_campaign=20141015
%%

EFSA tanicsok a GMO etetési kisérletekhez

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) tovabbi részleteket ad meg arra vonatkozdan, hogyan tervez-
z€k és valositsak meg a 90-napos etetési kisérleteket, melyek részét képezik a genetikailag modositott szerveze-
tekkel (GMO) kapcsolatos kérelmeknek, és amelyek elvégzése kotelez6 a genetikailag mddositott (GM) termék
Unidn beliili piacra keriilése el6tt. Jelen EFSA indoklas azokra az elvekre épit, amelyeket az EFSA el6z6, ragcsa-
16kon végzett 90-napos etetési kisérletérdl sz6l6 utmutatéjaban publikalt 2011-ben. Az indoklés kifejti, hogyan
kell megfelelni a 2013-ban hozott uniés szabalyozasnak, amely minden olyan termék esetében, amelyen akar
csak egy apré genetikai mddositas tortént, kotelez6vé teszi 90 napon keresztiil, a teljes élelmiszernek vagy ta-


http://www.ecdc.europa.eu/en/Pages/home.aspx
https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/ebola_virus_kozvetitesenek_lehetosege_bozothussal.html?pagenum=1
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3884.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141015.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141015
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141015.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141015
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141009.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141015

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

Food Safety ONewslelier
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 11/2014
2014. évi 11. szam Kiadva/Issued: 28/11/2014

EFSA hirek / EFSA news

karmanynak ragcsalokkal torténé etetését, azaz az etetési kisérlet elvégzését. Ez a szabalyozas, amely az 503/2013
végrehajtasi rendelet néven ismert, az Eurdpai Bizottsag javaslatara a tagallamok jovahagyasaval sziiletett.

EFSA provides further advice on performing 90-day feeding studies

EFSA presents further details on how to design and conduct a 90-day feeding study as part of an application to
place a genetically modified organism on the market in the European Union. The explanatory statement builds
on the principles set out in EFSAs previous guidance document on 90-day whole food/feed studies in rodents
published in 2011.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141009.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_

content=hl&utm_campaign=20141015
*kk

Vélemény az élelmiszerekben el6forduld perkloratrdl

Az Eurépai Bizottsagtol kapott felkérés kapcsdn az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatoség (EFSA) tudomanyos
véleményt készitett a perkloratrol élelmiszerekben, elsdsorban gyiimolcsokben és zoldségekben. A kornyezet-
ben szennyezéként jelenlévé perklorat természetes és emberi eredett forrasbdl is szairmazhat. A természetes
fert6tleniték hasznalata és a perklorattal szennyezett 6nt6z6vizek a leveles zoldségekben jelentds perklorat-
koncentracié kialakulasahoz vezethetnek. A viz fertétlenitésére hasznalt klorozott anyagok, — amelyek le-
hetségesen perklorattd bomlanak le -, lehet egy masik forrdsa a szennyezédésnek. Az EFSA hat tagallamtol
kapott eredményeket — dsszesen 4731 — elemzett, els6sorban gyiimélcs, z6ldség valamint gyiimolcs és zoldség
termékekben végzett mérések alapjan. Az EFSA Szakbizottsaga hosszi- és rovidtavu kitettségbecslést végzett
a rendelkezésre allo, és a szakirodalomban taldlhat6é adatok (perklorat gyiimélcslevekben, alkoholos italok-
ban, tejben, csecsemdtapszerekben és anyatejben) felhasznalasaval. Az elviselhetd napi bevitelt a szakemberek
0,3 pg/ttkg/nap értékben dllapitottak meg, alapul véve a pajzsmirigy jodfelvételének gatlasat egészséges felnot-
tekben. A Szakbizottsag tovabbi lehetséges akut hatasokat sejtet érzékeny alpopulaciok (magzat, csecsemdk)
esetében. Egyszeri akut kitettség esetén a perklorat — az élelmiszerekben és vizben mért eredmények alapjan
— aligha van kedvezdtlen hatassal az emberi egészségre, figyelembe véve az érzékenyebb csoportokat is, ezért
nem indokolt akut referencia dézis megallapitasa. A perklorat étrendi expozicidja azonban hosszu tavon ag-
galyos lehet, els6sorban azoknal a fiatalabb nagyfogyasztéknal, ahol enyhe, vagy mérsékelt jodhiany all fenn.
Tovabba az akut perklorat expozicié az anyatejjel taplalt csecsemoknél és kisgyermekeknél lehet aggalyos ala-
csony jodbevitel mellett.

Scientific Opinion on the risks to health of perchlorate in particular fruits and vegetables

The EFSA received a request from the European Commission for a scientific opinion on perchlorate in food, in
particular fruits and vegetables. The EFSA CONTAM Panel performed estimates of both chronic and ‘short-term’
exposure considering the available dataset, and data from the literature on the levels of perchlorate in those foods.

http://www.efsa.europa.eu/en/search.htm?search=perchlorat&text=perchlorat

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141009.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141015
http://www.efsa.europa.eu/en/search.htm?search=perchlorat&text=perchlorat
http://www.efsa.europa.eu/en/search.htm?search=perchlorat&text=perchlorat
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Etrendi referencia értékek cinkre és szelénre vonatklozoan

Az Eurdpai Bizottségtdl kapott felkérésre az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosdg (EFSA) Szakbizottséga
(NDA panel) Etrendi Referencia Ertékeket hatdrozott meg cinkre és szelénre. Krom (III) vonatkozésaban a
szakemberek arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy a rendelkezésre allé tudomanyos bizonyitékokat alapul véve
nem lenne helyénval6 megfelel6 beviteli értéket meghatdrozni, mivel egészséges személyeknél nem bizonyitott
a krombevitel kedvezd hatasa. Cinkre és szelénre az alabbi referencia értékek sziilettek:

Atlag sziikséglet (AR)* Cink (mg/nap)
Nok 6,2-10,2
Férfiak 7,5-12,7
CsecsemOk — 7-hdénaptdl 2,4-11,8
Populacios referencia bevitel (PRI)

Nok 7,5-12,7
Férfiak 9,4-16,3
Csecsemok, kisgyermekek 2,9-14,2
Varandos és szoptatds anyak +1,6-2,9

*Nok esetében a referencia testtomeg 58,5 kg, férfiaknal 68,1 kg.
Populacidra vonatkozé értékek szamolasanal a testtomeg értékek 97,5. percentilisét vették alapul.

Megfelel6 bevitel (AI) Szelén (pg/nap)
Felné6ttek 70

CsecsemOk — 7-11 honap 15

Gyermekek — 1-3 év 15

Kamaszok - 15-17 év 70

Szoptatds anyak + 15 (85)

Advice on DRV for zinc, selenium and chromium

Following a request from the European Commission, the Panel on Dietetic Products, Nutrition and Allergies
(NDA) derived Dietary Reference Values (DRVss) for zinc, selenium and considered the evidence for setting DRV's
for chromium. In case of selenium an Adequate Intake (Al) of 70 ug/day for adults was set. For infants aged 7-11
months, an Al of 15 ug/day was derived. Als range from 15 ug/day for children aged one to three years to 70 ug/day
for adolescents aged 15-17 years. For lactating women, an additional selenium intake of 15 ug/day was estimated
to cover the amount of selenium secreted in breast milk, and an Al of 85 ug/day was set. Furthermore the Pa-
nel considered that there is no evidence of beneficial effects associated with chromium intake in healthy subjects.
The Panel concluded that the setting of an Adequate Intake for chromium is also not appropriate.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141013.htm


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141013.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141013.htm
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A GM adatok elemzése szoftver segitségével

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) olyan 1j szoftvert biztosit az érintettek szdmara, amely-
nek segitségével - a genetikailag médositott (GM) ndvények kockazatbecslésének részeként — lehetdség van
komplex adatelemzés elvégzésére. A felhasznalobarat program, amely ingyenesen let6ltheté az EFSA hon-
lapjarol, az érdekeltek — mint példaul a tagallamok vagy az iparban tevékenykeddék - szamara lehet6vé teszi,
hogy a vizsgalati adatok elemzése egyetlen kattintassal elvégezhet6 legyen. Az unids jog értelmében a gene-
tikailag modositott szervezeteknek (GMO) a piacrakeriilés eldtt kockazatbecslési elemzésen kell atesniiik.
Az EFSA tudomanyos feliilvizsgalatanak egyik szerves része a szant6foldi kisérletek értékelése. Ezek a kisér-
letek az 6sszehasonlité értékelés szempontjabdl szitkségesek. A vizsgalat soran az j program a GM nové-
nyeket hasonlitja 6ssze a hagyomanyos megfeleldikkel. Az EFSA a holland Wageningeni Egyetem és Kutatasi
Kozponttal egyiittmikodésben egy olyan szoftvert fejlesztett ki, amellyel az 6sszehasonlité értékeléshez
szitkséges statisztikai elemzések oly mddon végezhetdk el, hogy azok megfeleljenek az EFSA el6irdsainak és
az unios jogszabalyoknak.

Software tool delivers GM data analysis with a single click

New software from the European Food Safety Authority (EFSA) provides stakeholders with a tool for carrying out
complex data analysis as part of the risk assessment of genetically modified (GM) plants. The user-friendly prog-
ram, which can be downloaded free of charge from EFSASs website, allows stakeholders such as Member States and
industry applicants to analyse field trial data with a single mouse click.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141006.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20141008

* %%

Komzultacié a GM névényekkel kapcsolatos 4j atmutatérol

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hat6sdg (EFSA) konzulticidra bocsdtotta a genetikailag médositott (GM)
novények mezogazdasagi és fenotipusos jellemzésére 6sszeallitott informaciok benyujtasat segité ttmutatdjat.
A mostani utmutaté joval részletesebb és 6sszehangoltabb megkozelitést mutat be a genetikailag modositott
novények mezbégazdasagi (novénytermesztés, terméshozam, gyomirtds) és fenotipusos (pl. magassag, a virag
szine) jellemzésére, felhasznalva a szantéfoldi és a szabalyozott koriilmények kozott végzett kisérletek soran
gyujtott adatokat. Az itmutatd szamos részletre kiterjed:

« akivalasztott helyi és szant6foldi kisérletek reprezentativitasa;

« akivalasztott vizsgalati anyagok reprezentativitasa és minGsége;

o aszantofoldi vizsgalatok kisérleti tervezése;

+ afontos dkoldgiai végpontok kivalasztasa és leirasa;

« adatelemzés és

o akornyezeti kockazatbecslés jelentdsége


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141006.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141008
http://www.efsa.europa.eu/en/gmo/gmoanalysissoftware.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141006.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141008
http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/140925.htm
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A konzultaciéhoz kapcsoldddan az EFSA honlapjan megjelent egy video a genetikailag moédositott ndvények-
r6], valamint az EFSA szerepér6l a GM novények biztossagossaganak értékelésében.

New draft quidance on GM plants

The European Food Safety Authority (EFSA) is launching a public consultation on new draft guidance that sets out
the information to be provided for the agronomic and phenotypic characterisation of genetically modified (GM)
plants.

http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/140925.htm

* %%

Az EFSA kockazatértékelése a dinnyében és a paradicsomban el6fordul6 Salmonella-rol

Az Burépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) tudoményos véleménye szerint olyan kornyezeti tényezék,
mint példaul a heves esdzések, és az ontdzéshez hasznalt szennyezett viz vagy szennyezett eszk6zok olyan té-
nyezOk lehetnek, amelyek a dinnye Salmonella-val, illetve a paradicsom norovirussal és Salmonella-val torténd
szennyezettségét okozzak. Az EFSA szakértdi javasoljak, hogy a szennyezddések csokkentése érdekében a ter-

......

EFSA assesses risks from Salmonella in melons and tomatoes

Environmental factors (such as heavy rainfall), the use of contaminated water for irrigation or contaminated
equipment are among the factors that cause contamination of melons with Salmonella and contamination of
tomatoes with Norovirus and Salmonella. These are some of the findings of a scientific opinion on risk factors that
contribute to the contamination of melons and tomatoes at different stages of the food chain.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20141008

* %%

Az endokrin aktiv anyagokkal kapcsolatos nyilvanos EU konzultécio

A no6vényvédo szerekre vonatkozd unids rendeletek eléirasainak megfeleléen az Eurdpai Bizottsag online
konzultaciot hirdetett a hormonrendszert karosité anyagok miikodéséhez sziikséges feltételek meghata-
rozasanak segitésére. A bizottsagi online konzultacidra 2015. januar 16-ig van lehetéség. A konzultacié
az Buré6pai Elelmiszerbiztonsagi Hatosdg (EFSA) 2013-ban megjelent, a hormonrendszert kdrosité anya-
gok értékelésérdl sz6l6 tudomanyos véleményére hivatkozik. Az EFSA Tudomanyos Bizottsaga elfogadta az
Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) meghatarozast, mely szerint az endokrin aktiv anyagok olyan anyagok,
amelyek a hormonrendszerrel kolcsonhatasba lépnek vagy zavarjak annak normalis miikodését. Ha ezek je-


http://www.efsa.europa.eu/en/videosmultimedia/videos.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/140925.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141008
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141008
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141001.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141001

Elelmiszerbiztonsagi 0556ﬂ76/27éﬂy6,%

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 11/2014
2014. évi 11. szam Kiadva/Issued: 28/11/2014

EFSA hirek / EFSA news

lenlétével Osszefliggésben karos hatasok is kimutathatok, akkor ezeket az anyagokat az endokrin rendszert
karosité anyagoknak nevezik.

Endocrine active substances — EU publicly consults

The European Commission (EC) has launched an online consultation to help define criteria for ‘endocrine
disruptors” as required by EU regulations on biocides and pesticides. The Commissions online consultation is open
until 16 January 2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141001.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20141001

* %%

EFSA videé az endokrin rendszerrdl és az élelmiszerbiztonsagrol

A hormonrendszer (endokrin rendszer) olyan mirigyekbdl és szervekbdl all, melyek a test miikodését szaba-
lyozé hormonokat termelnek. Azokat az anyagokat, amelyek a hormonokhoz hasonléan viselkednek, endokrin
aktiv anyagoknak nevezziik. Ha az élelmiszerben el6fordulnak ilyen anyagok, akkor ezek az anyagok direkt
vagy indirekt mdédon kolcsonhatasba 1épnek a test hormonhaztartasaval. Az ilyen “endokrin aktivitas” egyike
azoknak a hatdsoknak, amelyeket a tuddsok is figyelembe vesznek az élelmiszerben el6fordulé kémiai szeny-
nyez8anyagoknak fogyasztok egészségére gyakorolt lehetséges kockdzatainak értékelésénél. Az Eurépai Elel-
miszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) altal készitett videoban a szervezet egyik toxikologusa réviden, kozérthetd
modon beszél ezekrél a hormonrendszer mikodését befolyasolé anyagokrol. A videé megtekinthetd az EFSA
oldalan.

EFSA video clip: The endocrine system and food safety

The endocrine system consists of glands and organs that produce hormones to regulate our body and its functions.
Substances that behave like hormones are called endocrine active substances. If present in food, these substances
can interact directly or in-directly with the body’s endocrine system.

http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videold=aEWVDjFyyZk&utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=video&utm_campaign=20141001

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141001.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20141001
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=aEWVDjFyyZk&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=video&utm_campaign=20141001
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=aEWVDjFyyZk&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=video&utm_campaign=20141001
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=aEWVDjFyyZk&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=video&utm_campaign=20141001
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=aEWVDjFyyZk&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=video&utm_campaign=20141001
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Uj élelmiszer-osszetevék: szintetikus dihidrokapszit és chia mag

Két el6zetes szakvélemény-tervezetet tett fel honlapjara a brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA). Egy japan
vallalat a szintetikusan eldallitott dihidrokapsziat felhasznaldsat terjesztené ki étrend-kiegészitokre, addig egy
argentin cég a chia magot egyszertsitett eljarassal kivanja engedélyeztetni a 258/97/EK rendeletnek megfelel6-
en. A dihidrokapsziat egy kapszinoid, mely javithatja az energiafelhasznalast, zsiroxiddciot, valamint szerepe
lehet a teststlykontrollban is. A chia mag pedig az emberi egészségre van kedvezd hatdssal a természetes ssze-
tevéinek (pl. élelmi rost, fehérje, omega-3 zsirsavak) kdszonhetden.

Synthetic dihydrocapsiate and chia seeds as novel foods

A Japanese and an Argentine companies have applied to the Food Standards Agency for approval to market
synthetic dihydrocapsiate in food supplements under the Novel Food Regulation (EC) 258/97 and to market chia
seeds to be approved for use under the simplified approval procedure. The FSA’s independent expert committee has
considered the companies’ applications and prepared draft opinions.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13130/views-wanted-on-synthetic-dihydrocapsiate
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13127/views-sought-on-chia-seeds

* %%

Brit Vegyész konferencia

Az 1842-ig visszanyulo torténelemmel rendelkezé ,,Goverment Chemist” 2014. november 24-25-e koz6tt kon-
ferenciat rendezett a kormany, az ipar és a szabalyozd testiiletek szakértdi szamara, hogy megvitathassdk az
élelmiszeripari-agazat kihivasait. Az idei rendezvény az élelmiszercsalasokra fokuszalt. A brit élelmiszerbizton-
sagi hatdsag (FSA) is el6adast tartott az allergének jelolésérdl szolo Uj szabalyozas hatasarol.

FSA at the Government Chemist Conference

The conference, organised by the Government Chemist, took place on 24-25 November and featured experts from
government, industry and regulatory bodies discussing the challenges that face the food sector. The FSA was giving
a lecture on the impact that new legislation was on allergen labelling at a government conference focusing on food
fraud.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13138/fsa-at-the-government-chemist-conference-24-25-

november-2014
*%%

UK kockazatértékelés a MERS-koronavirusrol

A Kozel-Keleti Légzoszervi Tlinetegyiittes (MERS-CoV) altali fert6zés veszélye az Egyesiilt Kiralysagban mind
a lakossag, mind a Kozel-Keletre utazok szamara nagyon alacsony. Az utébbiak szamara ajanlott az egypupu
tevével valo minden érintkezés keriilése. A nyers tevetej és egyéb teve eredett termékek, illetve altalanossagban


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13130/views-wanted-on-synthetic-dihydrocapsiate
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13130/views-wanted-on-synthetic-dihydrocapsiate
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13127/views-sought-on-chia-seeds
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13130/views-wanted-on-synthetic-dihydrocapsiate
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13138/fsa-at-the-government-chemist-conference-24-25-november-2014
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13138/fsa-at-the-government-chemist-conference-24-25-november-2014
https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/362176/MERS_CoV_Risk_Assessment_9_Oct.pdf
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minden olyan termék fogyasztasa keriilendd, amely allati valadékkal szennyezett lehet, hacsak nem hamozott,
tisztitott vagy alaposan f6zott.

Risk Assessment of MERS-CoV

The risk of infection with Middle East Respiratory Syndrome Coronavirus (MERS-CoV) to residents in the UK
and to UK residents travelling to the Middle East remains very low. Travellers to the Middle East are advised to
avoid any unnecessary contact with camels and products therof.

https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/362176/MERS_CoV_Risk_

Assessment_9_Oct.pdf
%%

Mit tegyiink a csirkével? A konyhai higiénia hianya betegségek forrasa lehet

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) kétperces kisfilmet tett kozz¢, melyben felhivja a figyelmet
a nyers csirkehus konyhai feldolgozasabol lehetségesen kovetkezé mikrobiologiai veszélyekre. FS veszélyforras
a keresztszennyez6dés lehetGsége, melyet kell6 odafigyeléssel konnyedén meg lehet el6zni.

What to do with the chicken in the kitchen? A lack of kitchen hygiene can make you sick

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) has published a two-minute web film on the subject entitled “What
to do with the chicken in the kitchen?”

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/26/was_tun_mit_dem_huhn__mangelnde_
kuechenhygiene_kann_krank machen-191702.html

* %%

A BfR és az UCPIA Uruguayban hamarosan szoros egyiittmiikodésbe kezdenek

A német Szovetségi Kockdzatértékelési Intézet (BfR) és az Uruguay-i Féldmiivelési és Haldszati Minisztérium Elel-
miszerbiztonsag Tervezési és Koordinalasi Osztalya egytittmiikodési megallapodast irt ald, ami a késébbiekben
kozos koncepciok és stratégiak megalkotasaval elsegiti a globalis élelmiszerbiztonsag javulasat. Az egytittmiko-
dés soran intenziv informaciocserével és oktatassal osztjak meg a kockazatértékeléssel kapcsolatos tapasztalato-
kat, melynek célja az élelmiszerellendrzés, a kockazatelemzés és a kockazat kommunikacié korszerfsitése.

The BfR and the UCPIA in Uruguay to cooperate closely in future

The cooperation initiative was signed by BfR President Professor Dr. Dr. Andreas Hensel und Dr. Norman Bennett,
Head of the UCPIA, in Montevideo, Uruguay.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/28/das_bfr_und_die_ucpia_in_uruguay_arbeiten_
zukuenftig_eng zusammen-191775.html

* %%


https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/362176/MERS_CoV_Risk_Assessment_9_Oct.pdf
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/26/was_tun_mit_dem_huhn__mangelnde_kuechenhygiene_kann_krank_machen-191702.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/26/was_tun_mit_dem_huhn__mangelnde_kuechenhygiene_kann_krank_machen-191702.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/28/das_bfr_und_die_ucpia_in_uruguay_arbeiten_zukuenftig_eng_zusammen-191775.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/28/das_bfr_und_die_ucpia_in_uruguay_arbeiten_zukuenftig_eng_zusammen-191775.html
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Brucelldzis: tobb mint 100 éve fedezték fel, de még mindig fontos téma

Az 6sz elején rendezte meg a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) a Brucell6zis 2014 nemzetkdzi
konferenciat Berlinben, melynek célja a brucellézissal kapcsolatos kutatdsok jelenlegi eredményeinek bemu-
tatdsa és megvitatasa volt. A rendezvényen kozel 250 tudds vett részt, akik 40 orszagbdl és tobbféle kutatasi
teriiletrdl érkeztek. A Brucella tobb mint szaz évvel a felfedezése utan is komoly gondokat okoz, évente kozel
500 ezer uj, diagnosztizalt esetet jelentenek be vilagszerte. A kialakuld betegségek legfontosabb forrasai a szeny-
nyezett nyers tej és az ebbol készitett sajt.

Brucellosis: discovered more than 100 years ago and still a hot topic

The International Brucellosis Society which consists of specialists in veterinary and human medicine as well as
scientists working in a range of other disciplines had a meeting in Berlin, in September 2014.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/24/brucellose__ueber_100_jahre_nach_ihrer_
entdeckung_immer_noch_aktuell-191531.html

* %%

Kérdések és valaszok a papirszalvétak és az egyéb élelmiszer csomagoléanyagok festékeinek
primer aromas amin tartalmaval kapcsolatosan

A szalvétak és az egyéb élelmiszer csomagoldanyagok szinezékei gyakran tartalmazhatnak primer aromas
aminokat. Néhany primer aromas amin azonban karcinogén vagy mutagén hatassal rendelkezik. Az élelmi-
szerekkel érintkezve, az id6tartamtol fiiggden, ezek az anyagok az élelmiszerekbe oldddhatnak és a fogyasztok
szervezetébe keriilhetnek. Ezzel kapcsolatban a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) 6sszegytij-
totte és megvalaszolta a legfontosabb kérdéseket.

Questions and answers about primary aromatic amines in printing inks for
paper napkins and food packaging

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about primary aromatic
amines in food packaging, in paper napkins.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_primaeren_aromatischen_aminen_in_druckfarben_
fuer_papierservietten_und_lebensmittelverpackungen-191493.html

* %%

Az ANSES élelmiszer-fogyasztasi adatai hozzaférhetek

Az elfogyasztott élelmiszer és bizonyos betegségek, mint a rak, az elhizas és a sziv- és érrendszeri betegségek
kozotti kapcsolat ma mar tudomanyosan bizonyitott. Annak érdekében, hogy hatékonyabban lehessen meg-
el6zni ezeket a betegségeket és javitani a lakossag egészségi allapotat, alapvetd fontossagu, hogy az egyének tel-


http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/24/brucellose__ueber_100_jahre_nach_ihrer_entdeckung_immer_noch_aktuell-191531.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/24/brucellose__ueber_100_jahre_nach_ihrer_entdeckung_immer_noch_aktuell-191531.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_primaeren_aromatischen_aminen_in_druckfarben_fuer_papierservietten_und_lebensmittelverpackungen-191493.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_primaeren_aromatischen_aminen_in_druckfarben_fuer_papierservietten_und_lebensmittelverpackungen-191493.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_primaeren_aromatischen_aminen_in_druckfarben_fuer_papierservietten_und_lebensmittelverpackungen-191493.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_primaeren_aromatischen_aminen_in_druckfarben_fuer_papierservietten_und_lebensmittelverpackungen-191493.html
https://www.anses.fr/en/content/anses-food-consumption-data-made-available-open-data
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jes mértékben megértsék a diéta és a személyes taplaltsagi allapot Osszefiiggéseit. Figyelembe véve a fentieket
a francia élelmiszerbiztonsagi hivatal (ANSES) élelmiszer-fogyasztasi felmérést folytat minden hetedik évben.
2009-ben tette kozzé a nemzeti élelmiszer-fogyasztasi felmérésrdl sz616 masodik (INCA 2) jelentését, mely a
francia nagyvarosokban él6k élelmiszer-fogyasztasi adatait tartalmazza. 2014. szeptember 24-én a francia kor-
many honlapjan valt mindenki szdmara elérhet6vé e masodik felmérés 6sszes adata. Az eredmények szerint
példaul az atlagos francia étrendje 44% szénhidratot, 39% zsirt és 17% fehérjét tartalmaz. Tovabba a felmérés
alapjan a fiatal felnéttek nem esznek elegend6 gytimolcesot és zoldséget. A 2014-ben indult harmadik INCA
felmérés a harom év alatti gyermekek élelmiszer fogyasztasi szokasait is tartalmazni fogja.

ANSES food consumption data made available as open data

In 2009, ANSES published a full report on the food consumption data obtained from INCA 2, the second phase
of the national food consumption survey it conducts every seven years. Now, all of the data are available, that has
been obtained from the study as open data.

https://www.anses.fr/en/content/anses-food-consumption-data-made-available-open-data

* %%

»Nutrivigilance”, egy élelmiszerfigyel6 rendszer a fogyasztok biztonsagaért

Az elmult néhany évtizedben a rendelkezésre all6 élelmiszerek szama jelentGsen boviilt, az 4j termékeket pedig
innovativ és ujszert technoldgiak, dsszetevok és formatumok jellemzik, beleértve az étrend-kiegészitoket és a
dusitott élelmiszereket és italokat (energia italok, stb.). Az étrend-kiegészit6 piac jelent6sen nétt, kiilonosen az
internetes forgalmazas részaranya, a teljes forgalom tobb mint 1,3 millidrd euré volt 2013-ban. Franciaorszag-
ban az INCA 2 felmérése szerint minden 6todik felnétt és minden tizedik gyermek fogyaszt étrend-kiegészi-
toket, illetve vitaminokat és dsvanyi anyagokat, s a fogyaszté felnéttek 23%-a, a gyermekek 12%-a egész évben
vagy az év nagy részében él veliik. Ezeket az 0j termékeket a fogyasztok gyakran veszélytelennek tartjak, pedig
bizonyos feltételek mellett ki vannak téve a kockdzatoknak. Emiatt 2010 6ta a francia élelmiszerbiztonsagi ha-
tosag (ANSES) egy élelmiszerfigyeld rendszert miikodtetet, melynek célja az ilyen élelmiszerek fogyasztasaval
kapcsolatos karos hatasok azonositasa, a kiilonb6z6 termékre vonatkozé ajanlasok kidolgozasa. Az elmult ha-
rom évben 1500 bejelentés érkezett a nemkivanatos hatasokrol, s ezek koziil 76%-uk az étrend-kiegészitdkre
(példaul testsuly vagy koleszterinszint-csokkentd szerek) és 24%-uk a dusitott élelmiszerekre vagy kiilonleges
taplalkozasi céla élelmiszerekre vonatkozott.

Nutrivigilance, a scheme devoted to consumer safety

The consumption and availability of food supplements as well as of certain special food items such as energy
drinks, is in constant progression. However, these new products, often perceived by consumers as without danger,
can under certain conditions expose them to risks. Because of this, ANSES has been tasked since 2010 with a
nutrivigilance mission whose objective is to identify the adverse effects of consuming these foods.

https://www.anses.fr/en/content/nutrivigilance-scheme-devoted-consumer-safety


https://www.data.gouv.fr/fr/datasets/donnees-de-consommations-et-habitudes-alimentaires-de-letude-inca-2-3/
https://www.data.gouv.fr/fr/datasets/donnees-de-consommations-et-habitudes-alimentaires-de-letude-inca-2-3/
https://www.anses.fr/en/content/anses-food-consumption-data-made-available-open-data
https://www.anses.fr/en/content/nutrivigilance-scheme-devoted-consumer-safety
https://www.anses.fr/en/content/nutrivigilance-scheme-devoted-consumer-safety
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Eurdpai Antibiotikum Nap

Minden évben november 18-an szervezik az Eur6pai Antibiotikum Napot. Az idei esemény témaja az antibio-
tikum rezisztencia, illetve az ebbdl ered6 kozegészségiigyi fenyegetés, valamint a koriiltekinté antibiotikum
hasznalat jelent6sége volt. A szakmai nap elsésorban az antibiotikumokkal t6rténé 6ngydgyitasra koncentral.
A legfrissebb adatok megerdsitik, hogy az Eurépai Unidban a rezisztens baktériumokkal fert6zott betegek sza-
ma no és az antibiotikum rezisztencia nagy fenyegetést jelent a kozegészségtigyre. Az antibiotikum rezisztencia
elleni harcban az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA), az Eurdpai BetegségmegelSzési és Jarvanytigyi
Kézpont (ECDC) és az Eurdpai Gydgyszeriigynokség (EMA) szorosan egyiittmikodik, kiilonos tekintettel
azokra a fert6zésekre melyek élelmiszer, vagy allatok kozvetitésével terjednek.

European Antibiotic Awareness Day

The European Antibiotic Awareness Day is marked annually on 18 November to raise awareness about the threat
to public health of antibiotic resistance and prudent antibiotic use. The 2014 European Antibiotics Awareness Day
focuses on self-medication with antibiotics.

http://ecdc.europa.eu/en/eaad/Pages/Home.aspx

* %%

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatéak az Eurépai Unid
élelmiszerekre és takarmanyokra vonatkozo gyors veszély-jelzé
rendszerébdl

Link>>
Az alabbi linken az Eurdpai Bizottsag Egészségiigyi és
Fogyasztévédelmi Foigazgatdsaga élelmiszerlanc-biztonsaggal

kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok meg

Link>>

* %%


http://ecdc.europa.eu/en/eaad/Pages/Home.aspx

http://ecdc.europa.eu/en/eaad/Pages/Home.aspx
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Allategészségiigyi Hét Kanadaban

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatdsdg (CFIA) és a Kanadai Allatorvos Térsasidg (CVMA), megemlékez-
vén az Allategészségiigyi Hétrdl, felhivja a figyelmet az éllatorvosok szerepére az allatok és kozvetve az ember
egészségének megdrzésében azzal, hogy megfelelen alkalmazzak az antibiotikumokat. Az Allategészségiigyi
Hét mottdja idén: ,, A mi feladatunk, a mi felelsségiink” A CFIA és az dllatorvosok meggy6z6dése, hogy ezeket
a gyogyszereket az eldirtak szerint pontosan kell adagolni azért, hogy megmaradjon hatékonysaga és védje az
allatok egészségét. Nem szakszer(i hasznalatuk ellenallé baktériumok kialakulasahoz vezethet, ami kockazatos
az emberek és allatok szamara.

Animal Health Week emphasizes responsible use of antibiotics

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) and the Canadian Veterinary Medical Association (CVMA) would
like to recognize Animal Health Week by drawing attention to the important role played by veterinarians in
keeping animals, and, in turn, humans, healthy through the appropriate use of antibiotics.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=888929

* %%

Nemzeti Mikrobioldgiai Monitoring Program 2011-2012 évi riportja

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) éves vizsgalatanak részeként megjelent riport szerint a tesz-
telt élelmiszermintak tobb, mint 98%-a megfelelt a Health Canada biztonsagi iranyelveinek és szabvanyainak.
A CFIA Nemzeti Mikrobioldgiai Monitoring Programja (NMMP) minden évben az élelmiszerek széles korénél
vizsgal kiilonbozo veszélyeket, ide értve a mikrobioldgiai veszélyeket és idegen anyagokat (pl. tiveget és fémda-
rabokat). Az NMMP soran vizsgalt mintak kozt voroshus és baromfi termékek, héjas tojasok és tojastermékek,
tejtermékek, valamint friss és feldolgozott gyimolcs és zoldség termékek is voltak.

National Microbiological Monitoring Program Annual Report

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) annual testing of various food products, a report shows
that more than 98 per cent of a wide variety of food samples tested met Health Canada safety guidelines and
standards.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=891909

* %%

Uj sor szabvany konzultacidja Kanadaban

Kanadaban a sor szabvany modernizaldsara tett elkotelezettség megvaldsitasat jelentették be. A sor kanadai
Osszetételi szabvanya leirja azokat a specifikus kovetelményeket, melyeknek a termék meg kell hogy feleljen


http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=888929
http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=888929
http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=891909
http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=891909
http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=tp&crtr.page=1&nid=890229
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ahhoz, hogy sorként feliratozzak, csomagoljak, értékesitsék vagy reklamozzak. A sorf6z6k aggodalmukat fejez-
ték ki, hogy a szabvany elavult és akadalyozhatja az 4j termékek bevezetését. Az 4j szabvany egyértelmiibb és
modernebb szabdlyozast nyujt majd, lehetévé téve az iparnak, hogy kiaknazza az innovacié és piacfejlesztések
lehet8ségeit. Az 1j szabvany szerint pl. a sérben nem hagyomanyos osszetevok (pl. fliszerek és gyiimolcs) is
megengedettek lesznek.

New Beer Standard consultation in Canada

The Government of Canada is fulfilling its commitment made to modernize Canada’s beer standards.
Canada’s compositional standard for beer outlines the specific requirements that must be met for a product
to be labelled, packaged, sold or advertised as beer. The new proposed standard would provide for clearer
and more modern regulations that would enable the industry to take full advantage of innovation and mar-
ket developments.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=tp&crtr.page=1&nid=890229

* %%

Célzottabb, rugalmasabb FSMA szabalyzatok

Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) valtoztatasokat javasol négy, 2013-as Elel-
miszerbiztonsagi Modernizaciés Torvény (FSMA) végrehajtasaval kapcsolatos szabalyzatra; a termékbiz-
tonsagi szabalyzatokra, az élelmiszerekre vonatkozé megel6z6 ellenérzésekre, a takarmanyokra vonatkozé
megel6z6 ellendrzésekre és a kilfoldi szallitok hitelesitési programjara vonatkozoé szabalyzatokra vonatko-
zéan. A szabalytervezetekkel kapcsolatos tajékoztatas az eddigiekhez képest rendkiviil széles korben elju-
tott az érdekelt felekhez, akiktdl rengeteg visszajelzés érkezett a véleményezési id6szakban. A visszajelzések
alapjan javasolt valtoztatasok atvezetésével az eredeti szabalytervezetek rugalmasabbak, praktikusabbak és
célzottabbak lennének.

FDA seeks to make FSMA proposals more flexible, targeted

The U.S. Food and Drug Administration is proposing changes to four rules proposed in 2013 to implement the FDA
Food Safety and Modernization Act (FSMA): Produce Safety, Preventive Controls for Human Food, Preventive
Controls for Animal Food, and Foreign Supplier Verification Programs. The Food and Drug Administration is
proposing new ways to make the original proposals more flexible, practical and targeted.

http://www.tfda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm415132.htm

* %%

Hallgatéi 6sztondij a 2014-es Nemzeti Elelmiszerbiztonsagi Oktatasi Konferenciara

Az amerikai Elelmiszerbiztonsdgi Oktatési Partnerségi Program osztondijat hirdet nappali tagozatos hallga-
tok és diplomasok szamara korlatozott szamban, mellyel részt tudnak venni a kévetkezd, a Virginia allmabeli


http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=tp&crtr.page=1&nid=890229
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm415132.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm415132.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm416926.htm
http://www.teamfoodsafety.org/2014
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Arlingtonban megrendezésre keriild Elelmiszerbiztonsdgi Oktatési Konferencian 2014. december 4-5-én.
Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA), az Egyesiilt Allamok Mezdgazdasagi Mi-
nisztériuma (USDA) és a Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) altal finanszirozott decemberi
konferencia az 6tddik megrendelésre keriil6 konferencia lesz, melynek célja a kormany, az ipar és a fogyaszto6i
csoportok érdekelt feleinek dsszegytijtése, valamint a fogyasztok oktatasara szolgald legjobb mddszerek azono-
sitasa az élelmiszerbiztonsagot oktatd személyek segitségével.

Student Scholarships for 2014 National Food Safety Education Conference

The Partnership for Food Safety Education has announced the availability of a limited number of scholarships
for full-time undergraduate and graduate students to attend its next national consumer food safety education
conference on Dec. 4 - 5, 2014, in Arlington, Va. The conference in December, supported by Food and Drug
Adrministration (FDA), Centers for Disease Control and Prevention (CDC) and US Departement of Agriculture
(USDA), will be the fifth in a series. The conferences bring together stakeholders from government, industry and
consumer groups with food safety educators to identify the best ways to educate consumers about steps they can
take to avoid foodborne illnesses.

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm416926.htm

* %%

Ijl' FSIS kiadvany- Elelmiszerbiztonség és élelmiszervédelem vallalkozasoknak

Elkésziilt az amerikai Elelmiszerbiztonségi és —feliigyeleti Hivatal (FSIS) uj kiadvanya ,,Elelmiszerbiztonséag
és élelmiszervédelem: Tajékoztatd kereskedelmi vallalkozasoknak” cimmel, mely élelmiszerrel kapcsolatos
szolgaltatast nyujt6 vallalkozasokat (példaul kiskereskeddket, éttermeket, aréndkat, stadionokat) informal a
hivatal kiildetésérdl, valamint az FSIS megfelel6ségi vizsgalatokat végzo tisztvisel6jének szerepérdl, aki élelmi-
szerbiztonsagi, —védelmi feliigyel6i tevékenységet folytathat a vallalkozasnal. A kiadvany ismereti az élelmi-
szerbiztonsagi és élelmiszervédelmi intézkedések kozti killonbségeket, tovabba megadja az ezekkel a témakkal
kapcsolatos utmutatok elérhetdségét. A kiadvany az FSIS oldalan elérhet6 és kinyomtathatd.

New FSIS brochure now available

Food Safety and Inspection Services (FSIS) has developed a new brochure “FSIS Food Safety and Food Defense:
Information for In-Commerce Firms” to help inform firms that have food service operations about the agency’s
mission and the role of the FSIS compliance investigation officer who may conduct food safety/defense surveillance
activities at these firms.

* %%
Ujra uton az Elelmiszerbiztonseigi Felderit6

Az Egyesiilt Allamok Mezbégazdaségi Minisztériumanak (USDA) Elelmiszerbiztonsagi Felderitéje (FSDZ)
Durhamban jart a Mez8gazdasagi Vasaron. Az Elelmiszerbiztonsagi Felderitd egy 40 1ab hosszu, interaktiv jér-


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm416926.htm
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/86cc4d8e-c963-4be2-936a-745e2da9063a/food-defense-incommerce-firms.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/ConstUpdate092614
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m, mely az ,,Elelmiszer biztos csaldidok” kampany négy élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos izenetét kdzvetiti
a fogyasztoknak - Tisztits, F6zz, Szeparalj, Hiits! A jarmiivon talalhat6 tobbek kozott kézmosé allomas, ahol a
helyes kézmosasi technikdkat lehet megtanulni, valamint mikroszkoép allomas, ahol felnagyitva lathatok a ka-
ros baktériumok. A kozelgé események az FSIS oldalan megtekinthetdk.

ESDZ on the road again

The US Department of Agriculture’s (USDA) Food Safety Discovery Zone (FSDZ) is back on the road! The FSDZ
was in Durham at the Agricultural Fair. The FSDZ is a 40-foot interactive vehicle that educates consumers about
the four food safety messages — Clean, Cook, Separate and Chill - from the Food Safe Families campaign.

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/
ConstUpdate092614

* %%

Megijelent a JMPR 2014. évi iilésének osszefoglald riportja

Az Elelmezési és Mez8gazdasagi Vilagszervezet (FAO) és az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) peszticid
maradékokkal foglalkozé idei kozos iilésén (JMPR) 33 peszticidet értékeltek, melyek koziil 8 4j anyag volt,
és 3, a peszticid maradékok Codex szakbizottsaganak (CCPR) rendszeres ujraértékelési programja keretében
tortént. Az iilés dsszefoglalo riportja elérhetd. Az iilés soran megengedett napi bevitel (acceptable daily intake,
ADI) és akut referencia dézis (ARfD) értékeket allapitottak meg, valamint maximalis szermaradék szinteket,
melyeket a CCPR-nek MRL-ként torténd felhasznalasra javasoltak. A szakértSk emellett az ellendrzott kisér-
letek median szermaradék (STMR) értékét, valamint legmagasabb szermaradék értéket (HR) becsiiltek, mely
alapjan az értékelt peszticid maradékok étrendi bevitele becsiilhetd.

JMPR Summary Report

The Joint FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues (JMPR) evaluated 33 pesticides, of which eight were new
compounds, and three were reevaluated within the periodic review programme of the Codex Committee on
Pesticide Residues (CCPR). The Summary Report of the meeting is available.

http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2014_Summary_
Report.pdf

* %%

JMPR értékelésre tervezett anyagok listdja és adatgytijtés

Megjelent a 2015. évi JMPR értékelésre és tjraértékelésre tervezett anyagok listaja a Elelmezési és Mezbgaz-
dasagi Vilagszervezet (FAO) honlapjan. A listat a JMPR titkarsaga készitette, a peszticid maradékokkal fog-
lalkozé Codex szakizottsag (CCPR) ajanlasai, korabbi szakértd tilések, valamint a tagallami kormanyok, mas


http://www.fsis.usda.gov/fsdz-schedule
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/ConstUpdate092614
http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2014_Summary_Report.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2014_Summary_Report.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2015_JMPR_Call_for_Data.pdf
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érdekelt szervezetek és korabban értékelt anyagok el6allitéinak kozvetlen kérése alapjan. Az anyagok toxikold-
giai értékeléséhez kapcsolddd adatokat 2014. december 1-ig, a szermaradék értékeléshez kapcsolodo adatokat
2014. december 20-ig varjak.

IMPR list of substances scheduled for evaluation and request for data

The list of substances scheduled for evaluation or re-evaluation at the 2015 meeting of the Joint FAO/WHO Mee-
ting on Pesticide Residues (JMPR) is published on FAO website. This list has been prepared by the Joint FAO/
WHO Secretariat of the Meeting and is based on recommendations of the Codex Committee on Pesticide Residues
(CCPR), previous Expert Meetings, and direct requests from governments, other interested organizations, and
producers of substances that have been evaluated previously.

http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2015_JMPR_Call_for_
Data.pdf

* %%

Codex Eurdpai Koordinacios Bizottsaganak 29. iilése

A FAO/WHO Codex Eurépai Koordinaciés Bizottsag (CCEURO) 29. iilése Hagaban (Hollandia) keriilt
megrendezésre 2014. szeptember 30-oktober 3. kozott. A CCEURO feladata tobbek kozott a régid élelmi-
szer szabvanyokkal és ellendrzéssel kapcsolatos problémadinak és igényeinek felderitése. A CCEURO igy az
a férum, ahol az eurdpai orszagok élelmiszerbiztonsagi kérdésekben tandcskoznak, tapasztalatot cserélnek
és kapcsolatot épitenek. Az idei ilésen 47 delegacid 6sszesen 135 kiildotte vett részt. A WHO eurdpai régi-
6jat Dr Hilde Kruse képviselte. Az iilést megel6z6 workshop informacidi, valamint el6adasai letdltheték a
CCEURO honlapjarol.

29th Session FAO/WHO Codex Coordinating Committee for Europe

The 29th session of FAO/WHO Codex Coordinating Committee for Europe (CCEURO) took place in The Hague,
The Netherlands from 30 September to 3 October 2014. The role of CCEURO is amongst others to define the
problems and needs of the region concerning food standards and food control. Thus CCEURO represents a plat-
form for European countries to meet and discuss food-safety matters, as well as to exchange experiences and
views, and network.

http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/
news/2014/10/29th-session-faowho-codex-coordinating-committee-for-europe-cceuro

* %%


http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2015_JMPR_Call_for_Data.pdf
http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/news/2014/10/29th-session-faowho-codex-coordinating-committee-for-europe-cceuro
http://www.codexalimentarius.nl/cceuro-en/previous-meetings-events-en
http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/news/2014/10/29th-session-faowho-codex-coordinating-committee-for-europe-cceuro
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A talsilyos édesanyak ételvalasztasa gyermekiik szamara fiigg a gyermek nemétél

Az Egyesiilt Allamokban a fia gyermekek kozott nagyobb az elhizds gyakorisdga, mint a lanyok kozott. Ameri-
kai kutatok az Appetite cimi tudomanyos folyoiratban oktéberben megjelent tanulmanyukban azt vizsgaltak,
hogy tulsulyos édesanyak milyen ételeket valasztanak fia illetve leany gyermekeik szamara. Az anyakat arra
kérték, hogy egy virtualis biifé kinalatbdl valasszanak ebédet 4-5 éves gyermekeik szamara. A fiuk szdmara
valasztott ételek energiatartalma atlagosan 43 kalériaval nagyobb volt. A fidk szamara a tobbletkaldriakat a
kevésbé egészséges ételek adtak.

Drivers of overweight mothers’ food choice behaviors depend on child gender

The study sought to determine whether and how mothers’ food choices for their children differ by child gender.
Mothers were immersed in a virtual buffet restaurant to select a lunch for their 4 or 5-year old child. The caloric
content of boys’ meals was 43 calories higher than girls’ This difference was due to extra calories from the less
healthy food category.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25300916

* %%

Osszefiiggés a férfiak alkoholfogyasztasa és a HPV fert6zottség el6fordulasa kozott

Mar a mérsékelt alkoholfogyasztas is gyengitheti a szervezet védekezését a virusfertézésekkel szemben.
A Sexually Transmitted Infections cim@ tudomanyos folydirat megjelenés alatt allé szamaban amerikai kuta-
tok a férfiak alkoholfogyasztasa és a genitalis human papillomavirus (HPV) fert6zottség el6fordulas kozotti
kapcsolatot vizsgaltak. A résztvevok alkoholfogyasztasat kérdoiv segitségével mérték, a HPV jelenlétét pe-
dig DNS teszttel vizsgaltak. Az eredmények azt mutattak, hogy a legtobb alkoholt fogyasztd férfiak kozott
szignifikansan nagyobb gyakorisaggal fordult el6 minden HPV tipus, az onkogén HPV tipusok (méhnyak
rakkal Osszefiiggésbe hozhatd) is. Az nagymértékd alkoholfogyasztas a HPV fert6zés fokozott kockazataval
jar a férfiak kozott.

Alcohol consumption and prevalence of HPV infection among US men in the HPV in Men study

Moderate alcohol consumption can impair host defence against viral infections. The results demonstrate that high
intake of alcohol is associated with an increased risk for prevalent HPV infections among men.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25278617

* %%


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25300916
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25300916
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25278617
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25278617
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Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Orszagszerte fokozott figyelem iranyul a z6ldség- és gyiimolcskereskedGkre

Fokozottan vizsgaljaa piacokon az §szi szezonalis z6ldségek és gyiimolcsok mindségét és nyomonkdovethetdségét
a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH), valamint figyelemmel kiséri az importérok tevékeny-
ségét is. A hatosag az élelmiszerbiztonsagi el6irasok érvényre juttatasa mellett nagy figyelmet szentelt a keres-
keddk és a vasarlok élelmiszerbiztonsagi ismereteinek bévitésére, a vasarlok mindség iranti fogékonysaganak
tudatositasara, valamint az egészséges taplalkozas népszertsitésére. Oktoberben a Lehel Csarnok ellenérzése
sordn a NEBIH szakemberei a legtobb kiskereskedd és 8stermeld 4rujat rendben taldlték, 4m 10 tétel esetében
a hatésag mintegy 200 kilogrammnyi hazai és importbol szarmazé gyiimolcs helyszini megsemmisitését ren-
delte el. A megsemmisités oka egy tételnél jeloletlenség és a nyomonkdovethetdség hianya volt, a tobbi tétel ese-
tében mindségi kifogasok miatt kellett kivit, citromot és ananaszt a pultokrdl eltavolitani.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/fokozott_figyelem_zoldseg gyumolcskereskedok.html

* %%

Lejart, penészes sajtokat ontottek uj formaba

Hiényosségokat tart fel a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) tejagazati célellenérzése: tobb
autoval teritették Budapesten és kornyékén a Nograd megyében engedély nélkiil palackozott tejet, egy f6varosi
sajtgyartd tizemben pedig bevett gyakorlatnak szamitott, hogy lejart alapanyagokat és selejt késztermékeket
hékezeltek és hasznaltak fel Gjra a gyartas soran. A ,friss” termékekbe tobb éve lejartak is bedolgozasra keriil-
hettek. A lejart termékek jelentds része szennyezett, penészes, rovarokkal belepett volt. Az izemben késziilt
videdk megtekinthetk a NEBIH youtube csatorndjan:

o http://youtu.be/sAtEgLty_Ag

 http://youtu.be/aUt_Nijtb5Vk

A miér bizonyitottan jogszabdly ellenesen el8allitott 93 tétel listaja megtaldlhaté a NEBIH oldalén.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_21_sajt_tej.html

* %%

Hidrogén-peroxiddal szennyezett pudingot vontak ki a forgalombdl

Magas hidrogén-peroxid tartalom miatt Kid’s World Dessert elnevezésii csokoladé-vanilia izti pudingot vontak
ki a kereskedelmi forgalombol 9 eurépai tagallamban, koztitk Magyarorszagon is. A jatékkal egyiitt (pl. 16 fi-
gura) tojas alakura 6sszecsomagolt termékek visszahivasara az Eurépai Unio élelmiszerekre és takarmanyokra
vonatkozé gyors veszélyjelz6 rendszerén (RASFF) érkezett riasztas alapjan keriilt sor. Az érintett Gizletlancok
haladéktalanul levették a polcokrol a kifogasolt élelmiszereket és intézkedtek a fogyasztokhoz eljutott termékek


https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/fokozott_figyelem_zoldseg_gyumolcskereskedok.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_21_sajt_tej.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_21_sajt_tej.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_24_puding.html
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visszahivasarél. A hidrogén-peroxidot erds oxidalé hatasa miatt ferttlenitdszerként és szintelenité szerként
hasznaljak.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_24_puding.html

* %%

Tonkoly spagettit vontak ki a forgalombol mikotoxin szennyezettség gyanuja miatt

Magas mikotoxin tartalmu, olasz el6allitasu, teljes kidrlésti tonkoly spagetti keriilt forgalomba 19 eurdpai
tagallamban, koztiik Magyarorszagra is egy német nagykereskedén keresztiil. Az érintett el6dllité tobb ter-
mékét is kivonta a forgalombol. A gyors intézkedésnek koszonhetéen hazankban csupan 3 db 500 g-os csoma-
got értékesitettek web-aruhazon keresztiil. Az olasz gyarté megrendelésére végzett laboratériumi vizsgalat a
»DINKEL-SPAGHETTI Vollkorn” elnevezésii termékben a feldolgozott gabonakészitményeknél megengedett
hatarértéket (3,0 pg/kg) jelentésen meghaladé (14 pg/kg) ochratoxin-A toxin szennyezettséget mutatott ki.
Az ochratoxin-A (OTA) bizonyos penészgombak altal termelt méreganyag (mikotoxin), mely féként gabo-
nakban és gabonatermékekben, hiivelyesekben, kavéban, sérben, sz6l6lében, mazsolaban, borban, kakadban,
mogyorofélékben és fliszerekben fordul elé. Ha rendszeresen, vagy nagyobb mennyiségben keriil a szervezet-
be, erdsen toxikus/mérgezd, elsdsorban vesekarosito hatasu vegyiilet. A szervezetben felhalmozddni képes, és
atmegy az anyatejbe is.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_28_tonkoly_spagetti.html

* %%

Engedély nélkiil arultak a silany vetémagot

Prébavasarlassal egybekotott ellendrzéseken 300-300 kg — 6sszesen mintegy 14 zsaknyi — ismeretlen eredetii
kocsényos tolgy vetémagot foglalt le a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH). A biharnagybajomi
és nyirbatori ,keresked6k” silany minéségli vetémagot kinaltak eladasra, raadasul az erdészeti szaporitéanya-
gok forgalmazasahoz sziikséges hatosagi engedéllyel sem rendelkeztek. A lefoglalt tételeket a hatésag megsem-
misiti. Az ellendrzés soran késziilt videé megtekintheté a NEBIH Youtube csatorndjan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/11_13_makk_foglalas.html

* %%

Kiemelt hirek a magyar médidban

Ebola: rémhirterjesztés miatt feljelentést tesz az ANTSZ

Valétlan, minden alapot nélkiil6z6 hirt kozolt az az internetes portal, amelyik arrol szamolt be, hogy ,,1dzzal, pi-
ros pottyokkel a bérén és mas ebolds tiinetekkel” szallitottak egy beteget a ,,pécsi korhazba” oktéberben. Az Al-
lami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat (ANTSZ) rémhirterjesztés, illetve panikkeltés miatt ismeretlen
tettes ellen feljelentést tesz az illetékes rendérkapitanysagon. Az Ebola-14z gyandja epidemioldgiai szempontbol


https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_28_tonkoly_spagetti.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/11_13_makk_foglalas.html
http://youtu.be/lIZaMIp6pGg

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsigi Hivatal Elelmiszerbiztonsdigi Kockdzatértékelési Igazgatdsig
Food Safety ONewslelier
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 11/2014
2014. évi 11. szam Kiadva/Issued: 28/11/2014

Elelmiszerbiztonség a médidban / Food safety in the media

csak akkor meriil fel, ha az illetétalalkozott/érintkezett Ebola-lazban szenvedd beteggel. Csak és kizarolag a kli-
nikai és epidemioldgiai feltételek egyiittes teljesiilése esetén beszélhetiink az Ebola-laz gyanujarol.

https://www.antsz.hu/hir1/20141015-Ebola-feljelentes-remhirterjesztes.html

* %%

»Hamis afonyat” arulnak Gyér-Moson-Sopron megyében

Ismét megjelent Gyér-Moson-Sopronban a piacokon a ,hamis” afonya — hivta fel a figyelmet a megyei kor-
manyhivatal ndvény- és talajvédelmi igazgatdsaga. Mint irjak, az ebsz6loként ismert — fekete héju, de zold husu
- névény termése konnyen Osszetéveszthetd a fekete dfonyaéval, de azzal ellentétben fogyasztasa akar stlyos
egészségkarosodast is okozhat. Nyersen fogyasztva a bogydkban levé szolanin kisebb adagban hanyast, has-
menést, fejajast, hdemelkedést, kabultsagot, nagyobb mennyiségben heveny rosszullétet idézhet eld. A termés
inyencségnek szamit6 lekvaralapanyag, de csak teljesen éretten, mar megpuhult gyiimdlcshussal szabad hasz-
nélni dzsemnek, lekvarnak megfézve — emelik ki.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/hamis_afonyat_arulnak_gyor_megyeben

* %%

Folosleges a méhpusztité idegméreggel védeni a széjat

Az Amerikai Egyesiilt Allamok kormdnyédnak kérnyezetvédelmi iigyncksége (EPA) azt vizsgalta, hogy van-e
haszna a neonikotinoid hatéanyagu rovarirték hasznalatanak a széjaféldeken. A névény minden részébe felszivo-
do szerekrdl az utdbbi két évben tobb kutatas bizonyitotta be, hogy pusztitjia a méheket és mas beporzd rovarokat.
A neonikotinoidok altaldnosan elterjedt rovarirtok Eurépdban és az Egyesiilt Allamokban, bar az EU-teriiletén
harom ilyen hatdéanyag hasznalatat ideiglenesen korlatoztak a foldeken. Az EPA-vizsgalat most azt mutatta ki,
hogy az esetek tobbségében nem lett nagyobb a hozam a neonikotinoidos vetémaggal vetett foldeken ahhoz a
tablakhoz képest, amelyekben egyaltalan nem alkalmaztak semmilyen vegyszeres novényvédelmi eljarast.

http://www.origo.hu/kornyezet/20141017-neonikotinoid-meh-vizsgalat-folosleges-a-mehpusztito-
idegmereggel-vedni-a-szojat.html

* %%

Beboritja a bolygdt az 6si permetszer

A WESSLING Hungary laboratériumi eredményei is megerdsitették azokat az eurdpai tapasztalatokat, ame-
lyek szerint a glifozat nevli gyomirtd annyira elterjedt a F6ldon, hogy ma maér az egész felszint beboritja.
Az emlitett labor a magyarorszagi biotermékekben gyakran a hatérérték felett méri a gyomirté szert. Az Elel-
miszervizsgalati Kozlemények ciml tudomanyos lapban publikalt tanulmdny szerint emellett az is érdekes,
hogy a glifozat és a GMO-k terjedése kozott aranyossag figyelheté meg. A glifozat az egyik legrégebbi gyom-
irt6, amely esetében a gombhoz varrtak egy kabatot, vagyis olyan novényeket alkottak, amelyek megfelelnek a
korosodé gyomirténak — vélekedik Szigeti Tamas Janos, az Elelmiszervizsgalati Kozlemények fészerkesztdje, a


http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/hamis_afonyat_arulnak_gyor_megyeben
http://www.origo.hu/kornyezet/20141017-neonikotinoid-meh-vizsgalat-folosleges-a-mehpusztito-idegmereggel-vedni-a-szojat.html
http://www2.epa.gov/pollinator-protection/benefits-neonicotinoid-seed-treatments-soybean-production
http://index.hu/tudomany/egeszseg/2014/10/17/beboritja_a_bolygot_es_az_emberbe_is_bejut_az_osi_permetszer/
http://eviko.hu/hu-hu/
http://eviko.hu/hu-hu/
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lapot kiadé6 WESSLING Hungary Kft. munkatarsa, a tanulmany egyik szerzdje. A szer nem veszélytelen az em-
berre: tobbek kozott a kozponti idegrendszer genetikai elvaltozasait, a koponyat formald sejtek pusztulasat, az
iziiletek porcainak deformalddasat, illetve sziiletési rendellenességeket okozhatja. A WESSLING altal kifejlesz-
tett, akkreditalt mérések szerint a vizsgalt biogabona-mintak 46,9 szazalékaban volt a megengedettnél nagyobb
mennyiségl glifozatmaradék, egyéb biotermékmintdknal ez az arany 58%.

http://index.hu/tudomany/egeszseg/2014/10/17/beboritja_a_bolygot_es_az_emberbe_is_bejut_az_osi_per-
metszer/

* %%

Magyarorszagon is tamad a didhéjlégy

A didhéjlégy az USA és Mexiko teriiletérdl szarmazik, a 1980-as évek elején jelent meg el6szor Eurépaban, né-
hany éve pedig mar hazankban is taldlkozni vele. Tapnovénye a did, melynek termésburkaban karosit, és erés
fert6zésnél akar 50 szazalékos kartételt is okozhat az iiltetvényeinkben. Az allat kartétele nyoman korabban
hullik a di6, amelynek belsejébe a didhéjlégy nem rag ugyan bele, de kozvetleniil a z6ld burok alatt ragcsal,
nyalkasit, valadékaval, tiriilékével szennyezi a di6 héjat, ezzel pedig utat nyit a fert6zéseknek is.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tamad_a_diohejlegy

* %%

FAO tanulmany a rovarevés kérdésérol

A rovarkérdés aktualitdsét jelzi, hogy az Egyesiilt Nemzetek Szervezetének Elelmezésiigyi és Mez8gazdasagi
Szervezete (FAO) 2013-ban készitett egy atfogo tanulmanyt a témardl, amely az egészségiigyi vonatkozasoktol
a gazdasagi hatasokon at a szabdlyozasig szinte minden kérdésre kitér. A FAO szerint a fontos a rovar, mint
étel gondolatanak bevezetése a koztudatba. Ez hosszu tavon els6sorban az oktatas feladata, rovid tavon pedig
a gyakorlati ismeretterjesztés a leghatékonyabb. A kormanyok egyiittmtikodése is fontos, egyrészt az oktatas
szempontjabol, masrészt hogy a létez6 jogszabalyokat hozzaigazitsak ehhez az Uij agrarteriilethez, harmadrészt
hogy aktivan segitsék az elfogadottsagat. Az Eurdpai Unié mar 2011-ben is tobb mint 3 milli6 eurot koltott a
téma népszerusitésére, de példaul Belgiumban idén janudarban nyilvanitottak emberi fogyasztasra alkalmasnak
tiz rovarfajtat.

http://index.hu/tudomany/egeszseg/2014/10/21/legyozi-e_a_rovarundort_az_egi_garnela/

* %%

Mégis mentheté a penészes lekvar?

A BBC csatorna Trust me, I'm a doctor (Bizz bennem, orvos vagyok) sorozata a penészes élelmiszerekkel
foglalkozott. A szakérték a témaban meglepden engedékeny allaspontra helyezkedtek a penészes ételek fo-
gyaszthatdsagaval kapcsolatban. Az élelmiszereket két csoportba osztottak, aszerint, melyik milyen tipusa
és mértékd penészesedés esetén menthetd, vagy nem menthetd. Megallapitasaik szerint a menthetdk: a ke-


http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tamad_a_diohejlegy
http://index.hu/tudomany/egeszseg/2014/10/21/legyozi-e_a_rovarundort_az_egi_garnela/
http://www.fao.org/docrep/018/i3253e/i3253e.pdf
http://www.flanderstoday.eu/living/insects-approved-human-consumption
http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20141030-megis-mentheto-a-peneszes-lekvar.html
http://www.bbc.co.uk/programmes/articles/2V5HNS9srK9bXpLyhxLg8Lx/is-it-safe-to-eat-food-past-its-sell-by-date
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mény sajtok, lekvar, fehér és kék penészes kenyér és a gylimolcsok, a menthetetlenek pedig a lagy sajtok (brie,
mozzarella), z6ldségek sikamlos lepedékkel, az olajos magvak és a hus.

http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20141030-megis-mentheto-a-peneszes-lekvar.html

* %%

Kéknyelv-betegség: 14 megye érintett

November elején jelentették: tizennégy megyét érint a kéknyelv-betegség, az orszag teriiletének kétharmad
részén kellett korlatozo intézkedéseket bevezetni a megbetegedések miatt - mondta a kér6dzé allatokat érintd
kor elterjedésérdl a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonségi Hivatal (NEBIH) szakmai fétandcsadéja. Foldi Zsolt
kifejtette: beteg allatokat Békés, Csongrad és Bacs-Kiskun megyében talaltak, de korlatozd intézkedések be-
vezetésére az orszag 14 megyéjében van szitkség a kor miatt. A betegséget a Culicoides nembe tartozé torpe-
szunyogok terjesztik, arra kizarélag a kérédz¢ allatok fogékonyak, a virus allatrél emberre nem terjed és az
estlegesen fert6zott allatbol elallitott élelmiszer sem jelent veszélyt a fogyasztora.

http://mno.hu/mezogazdasag/keknyelv-betegseg-14-megye-erintett-1256891

* %%

Hamarosan kételez6 érvényii lesz az élelmiszerek feliratozasat szigorité rendelet

A rendelet 2014. december 13-tdl kotelezéen alkalmazand¢ az altalanos eldirasokra, és 2016. december 16-t6l
a tapértékekre. Az élelmiszerek megjelolésérdl sz616 Gj unids rendelet mar 2011. december 12-t6] hatalyba 1é-
pett, de a vallalkozasok az Uj szabalyok atvételére harom év atmeneti id6t kaptak.

A kotelezd elemek a csomagolason:

a) az élelmiszer neve g) tarolasi, felhasznalasi feltételek

b) dsszetevék h) felel6s élelmiszer-vallalkozas neve és cime
c) allergének i) szarmazasi hely

d) osszetevék mennyisége j) felhasznalasi utmutato

e) nettd mennyiség k) alkoholtartalom 1,2% felett

f) minGség-megdrzési id6 1) tapérétkjelolés (20016-tol)

Az élelmiszerek csomagolasan a betlinagysag mellett tobb mas olvashatésagi kritériumot is megneveztek, pél-
daul az éles kontrasztot a betlik és a hattér szine kozott, meghataroztdk a sortavolsagot, a bettikozoket és a
bettitipusok egyéb tulajdonsagait. Az allergéneket vizudlisan is ki kell emelni a csomagoldson az dsszetevok
felsoroldsakor (vastag betli, mas héttér, alahtzs stb.). Ujdonsdg, hogy az allergének jelenlétét a nem eldre cso-
magolt élelmiszereknél — példaul éttermekben az étlapon - is a fogyaszté tudomasara kell hozni.

http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20141106-mar-csak-ket-ev-es-olvashatok-lesznek-a-cimkek-a-
csomagolasokon.html
* %%


http://mno.hu/mezogazdasag/keknyelv-betegseg-14-megye-erintett-1256891
http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20141106-mar-csak-ket-ev-es-olvashatok-lesznek-a-cimkek-a-csomagolasokon.html
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/4/eb/60000/jel%C3%B6l%C3%A9s_gy%C3%BCm%C3%B6lcsl%C3%A9_1169_2011_EU.pdf
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Z061d utat kaphat a tagallami GMO-mentesség

Az Eurdpai Parlament kornyezetvédelmi és kozegészségiigyi bizottsaga november kozepén megszavazta azt
a javaslatot, amely széles korben lehetévé tenné a tagallamoknak, hogy unios szintli engedélyezés ellenére is
megtiltsak a genetikailag moédositott organizmusok (GMO-k) termesztését a sajat teriiletiikon. A javaslat meg-
erdsitené a tagallamok azon jogat, hogy kornyezetvédelmi aggodalmakra hivatkozva tilalmat rendeljenek el
a GMO-termesztésre, és korlatozna a biotechnoldgiai vallalatok szerepét a dontéshozatalban. Magyarorszag
alaptorvényében rogzitette: teriiletén nem kivin GMO-névényeket termeszteni, és ilyen szervezeteket tartal-
mazo6 élelmiszereket el6allitani.

http://www.origo.hu/kornyezet/20141111-zold-ut-a-tagallami-gmo-mentessegnek-europai-unio-ep.html

* %%

Baktérium okozta a kondorosi megbetegedéseket

Bacillus cereus baktérium okozta a Békés megyei Kondoroson november elején 102 ember megbetegedését,
miutan elfogyasztottak a kozétkeztetésben felszolgalt ebédet. A hanyassal-hasmenéssel jaré betegséget a gri-
zes tészta fogyasztasa valtotta ki — 4llapitotta meg vizsgélatiban a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
(NEBIH) Elelmiszer- és Takarmanybiztonsagi Igazgatosaga (ETbI). Tizenot gyerek kérhazba is keriilt gorcsds
hasfajas és hanyas miatt. A tiinetek masnapra minden betegnél jelentés mértékben enyhiiltek, Gj megbetege-
dést nem regisztraltak. A helyi vodaban és altalanos iskoldban fert6tlenité nagytakaritast rendeltek el, a koz-
étkeztetést végz6 konyha mindvégig tizemelhetett.

http://promenad.hu/cikk/bakterium-okozta-a-kondorosi-etelfertozest-148256
* %%

Tajékoztatds RASFF esemény soran kivizsgalt kiilonleges taplalkozasi céld élelmiszerekrol

Az Eurdpai Unié tagorszagaiban miikodd, az élelmiszerekre és a takarmanyokra vonatkozo gyorsriasztasi rend-
szeren (RASFF) érkezett tajékoztatasok alapjan, a jarasi hivatalok jarasi népegészségiigyi intézetei altal 2014.
évben egy 0sszefoglalo tablazatban felsorolt kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek kategdridba tartozo, nagy
izomero kifejtését eldsegitd, elsdsorban sportoloknak, nehéz fizikai munkat végzéknek szant élelmiszerek ke-
riiltek vizsgélatra. A tablazatban szerepld készitmények a kifogasolt dsszetételitkkel veszélyeztethetik a fogyasz-
tok egészségét. Az engedélyezett és notifikalt Gj élelmiszerek listdgja megtalalhat6 az Eurdpai Unié honlapjan.

https://www.antsz.hu/hirl/rasft_kulonleges_tapl_celu_elelmiszerek_20141114.html
%%

A konyharuhdk a legveszélyesebb baktériumterjesztok a lakasban

A lakas legveszélyesebb baktériumterjesztdi a konyha- és torléruhak, allitjak amerikai kutaték nemrég meg-
jelent tanulmanyukban. Egyrészt azért, mert hosszu ideig megtartjdk a nedvességet, ami kedvez a baktériu-
mok életben maraddsanak, masrészt ezeket a haz baktériumok altal legjobban megszallt teriiletein hasznaljuk.


http://www.origo.hu/kornyezet/20141111-zold-ut-a-tagallami-gmo-mentessegnek-europai-unio-ep.html
http://promenad.hu/cikk/bakterium-okozta-a-kondorosi-etelfertozest-148256
https://www.antsz.hu/hir1/rasff_kulonleges_tapl_celu_elelmiszerek_20141114.html
https://www.antsz.hu/hir1/rasff_kulonleges_tapl_celu_elelmiszerek_20141114.html
http://europa.eu.int/scadplus/leg/en/lvb/l21119.htm
http://www.origo.hu/egeszseg/20141114-a-veceuloke-steril-a-torulkozohoz-kepest.html
http://www.foodprotection.org/files/food-protection-trends/Sep-Oct-14-Gerba.pdf
http://www.foodprotection.org/files/food-protection-trends/Sep-Oct-14-Gerba.pdf
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Az Arizonai Egyetem kutatdi coliform baktériumokat mutattak ki a konyharuhdk 89 szdzalékan és szintén
coliform Escherichia coli-t a toriilkozok 25,6 szazalékan. A kutatok szerint a konyharuhdk azért is a haztartas
baktériummal legszennyezettebb targyai, mert ezekbe t6roljiik a nyers hussal érintkezo keziinket, illetve toriil-
jik le a hussal is érintkez6 feliileteket.

http://www.origo.hu/egeszseg/20141114-a-veceuloke-steril-a-torulkozohoz-kepest.html
* %%

Nem halalos madarinfluenza jelent meg Anglidban

Maddrinfluenza jelent meg egy észak-angliai kacsatenyésztd telepen, de nem a jarvany haldlos H5N1 torzsének
virusa okozza a fert6zést — kozolte a brit kormany, amely elrendelte a telepen €16 szarnyasok megsemmisitését.
A bejelentés egy nappal kovette a holland hatdsagok kozlését, amely szerint a madarinfluenza erésen fert6z6
HS5N8 torzse bukkant fel Hollandia kozépso részén egy baromfitelepen. A holland hatésagok a fertézés terje-
désének elkeriilése végett atmenetileg az egész orszagban valamennyi baromfifarmrol betiltottak a szallitast, és
az érintett szarnyas farm teljes allomanyat, 150 ezer baromfit megsemmisitik. Nigel Gibbens brit f6allatorvos
a BBC radionak nyilatkozva kijelentette, hogy az észak-angliai Yorkshire grofsagban azonositott virus komoly
veszély a baromfidllomédnyra, de emberekre nézve nem jelent kockézatot. Szeptemberben az ENSZ Elelmezés-
igyi és Mez6gazdasagi Szervezete (FAO) a madarinfluenza egy uj, H5N6 torzsének fert6zésveszélyére hivta fel
a figyelmet. November elején a virus egy masik, Eurépaban uj, kiilonosen veszélyes H5N8 torzse jelent meg egy
németorszagi, Mecklenburg-El6pomerania tartomanybeli pulykafarmon.

http://www.origo.hu/nagyvilag/20141117-nem-halalos-madarinfluenza-jelent-meg-angliaban.
html??utm_source=origo-nyito&utm_medium=jobb-box&utm_campaign=most
* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témadju hirek a kiilfoldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Vége a mogyorovajhoz kiotheté Salmonella vizsgalatoknak

Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) nyilvanossagra hozta mogyorévajhoz kothetd
Salmonella Braenderup jarvanyra vonatkozd véglegesitett jelentését. 2014 janudrja 6ta hat ember fert6z6dott
meg a torzzsel 6t amerikai dllamban. A betegek 2 és 83 év kozottiek voltak. Ugy tiinik a jarvénynak vége, azon-
ban a hatdsagok felhivjdk a figyelmet arra, hogy a termék hosszu ideig eltarthatd, ezért még el6fordulhat a fo-
gyasztok polcain.

http://www.foodsafetynews.com/2014/10/cdc-issues-final-update-on-nut-butter-salmonella-outbreak/#.

VEYpf2d_s-1
%%

80-an betegedtek meg Utah-ban nyers tej altal

Legaldbb 80 ember betegedett meg Utah allamban Campylobacter fertézés éltal, amelyet nyers tej fogyasztasa-
hoz kotnek a helyi hatdsagok. Az egészségiigyi tisztviselok szerint az eset nagyban hozzajarult az egyik legyen-


http://www.origo.hu/nagyvilag/20141117-nem-halalos-madarinfluenza-jelent-meg-angliaban.html??utm_source=origo-nyito&utm_medium=jobb-box&utm_campaign=most
http://www.foodsafetynews.com/2014/10/cdc-issues-final-update-on-nut-butter-salmonella-outbreak/#.VEYpf2d_s-I
http://www.cdc.gov/salmonella/braenderup-08-14/index.html
http://www.foodsafetynews.com/2014/10/raw-milk-blamed-on-80-illnesses-in-utah-outbreak/#.VEYp_md_s-I
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giilt immunrendszert személy halalahoz is. Az érintettek 20 szazaléka korhazi kezelésre szorult. Utah allam
megkoveteli, hogy a nyers tejtermékeken jeloléssel hivjak fel a vasarlok figyelmét, a nyers tej fogyasztasanak
kockazatara, de a gyarto ezt elmulasztotta. A betegség 2 és 74 év kozotti személyeket érint. Az allami térvények
csupan azt engedélyezik, hogy kozvetleniil csak a termeldk arusithatnak nyers tejtermékeket, a kiskereskeddk
azonban nem. Az allamban a nyers tej kdrokozdkra torténd vizsgalata havonta torténik, az allatallomanyt pedig
télévente ellendrzik.

http://www.foodsafetynews.com/2014/10/raw-milk-blamed-on-80-illnesses-in-utah-outbreak/#.

VEYp_md_s-I
%%

FDA-t kérték a pizzas dobozokhoz hasznalt bizonyos kemikalidk betiltasara

Kilenc fogyasztéi és kornyezet-egészségiigyi csoport peticiét nydjtott be az amerikai Elelmiszer és Gyogy-
szer-ellenérzési Hivatalnak (FDA), hogy tiltsak be bizonyos vegyi anyagok hasznalatat élelmiszer-csomago-
l6anyagok esetén. A beadvany féként a perkloratra vonatkozik, amely az élelmiszer-csomagoléanyagokban
tomitd-funkciot lat el, ennek segitségével ugyanis a zsirt nem engedi at papir- és kartoncsomagolas olyan éte-
lek esetében, mint pl. a pizza vagy szendvics. Ezek a vegyi anyagok potencialisan kart okozhatnak a magzati
fejlodésben, a férfiak reproduktiv rendszerében, az agyi fejlédésben és még rak kialakulasahoz is vezethetnek
— jelentették ki a peticio alairdi.

http://www.foodsafetynews.com/2014/10/groups-want-to-ban-chemicals-used-in-pizza-boxes-and-other-

- ing/#. -
food-packaging/#.VEYqM2d_s-1I .

Elelmiszerbiztonsagi hatosagot hozna létre Tajvan elnoke

Tajvan elnoke élelmiszerbiztonsagi hivatal létrehozasat tervezi a kozeli jovében, mivel az elmult honap szeny-
nyezett élelmiszer botranyai megrenditették a lakossag bizalmat az élelmiszerekben. A legutdbbi ilyen esetek
emberi fogyasztasra szant étolajhoz kapcsolddnak, amelyek soran megallapitast nyert, hogy tobb ilyen étolaj-
hoz ujrafelhasznalt vagy allati takarmanyhoz hasznalt olajat kevertek.

http://www.chinapost.com.tw/taiwan/national/national-news/2014/10/14/419409/Ma-announces.htm

* %%

Norovirus okozta 130 gyerek megbetegedését az USA-ban

Valoszintleg norovirus betegitett meg kozel 130 gyereket az észak-nyugati Indiana altalanos iskolaban, az
Egyesiilt Allamokban. Az iskolat alaposan kitakaritottak és fertStlenitettek mindent, amihez a gyerekek hozza-
érhettek: billentytizet, kilincs, ebédléasztalok, irdasztalok, székek stb. A tisztviselok ugy vélik, hogy valamelyik
beteg tandr vagy didk vihette be a kérokozét az iskoldba. Elmondasuk szerint, a legjobb médja a virus-terjedés
megakadalyozasanak, ha alaposan kezet mosunk szappannal és vizzel.

http://www.foodsafetynews.com/2014/10/norovirus-outbreak-hits-indiana-elementary-school/#. VEZCUWd_s-1


http://www.foodsafetynews.com/2014/10/groups-want-to-ban-chemicals-used-in-pizza-boxes-and-other-food-packaging/#.VEYqM2d_s-I
http://www.chinapost.com.tw/taiwan/national/national-news/2014/10/14/419409/Ma-announces.htm
http://www.foodsafetynews.com/2014/10/norovirus-outbreak-hits-indiana-elementary-school/#.VEZCUWd_s-I
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* %%

Dadnia kis novekedést vél felfedezni az dllatoknak szant antibiotikum-hasznalatban

Elérhetéek Dania legfrissebb adatai a nemzet antimikrobialis szerek hasznalatdra és rezisztenciara vonatko-
z6an. 2013-ban az allatokon hasznélt antimikrobialis szerek mennyisége orszagos szinten 128 tonna volt, ami
egy 4%-os novekedést jelent az azeldtti évhez képest. A Dan Antimikrobas szerek elleni Rezisztencia Monitor-
ing és Kutatasi Program (DANMAP) jelentése szerint a novekedés elsésorban annak tudhaté be, hogy 6%-kal
nétt a sertéstenyésztési dgazatban ezen szerek hasznalata, amely a dan hustermelés legnagyobb részét teszi ki.
Ugyanakkor az is kideriilt, hogy a baromfi és hazi kedvencek esetében is ugyancsak nétt a hasznalat. A Nemzeti
Elelmiszer Intézet (NFI) vezetd kutat6ja szerint nagyon fontos, hogy visszaforditsék a hasznélat gyakorisagat,
ha le akarjak kiizdeni a baktériumok rezisztenciajanak problémajat.

http://www.foodsafetynews.com/2014/10/denmark-sees-small-increase-in-animal-antibiotic-use/#.VEZCbmd_s-I

* %%

Elvitelre szant ételek élelmiszer-higiéniai felmérés-tervezete Wales-ben

A telefonon torténd ételrendeléssel kiszallitott ételek élelmiszer-higiéniailag értékelhetSk lehetnek, ha zold utat
kap az 4j szabalyozas Wales-ben. Az éttermeknek, ételkiszallitoknak és szupermarketeknek fel kell tiintetniiik
egy olyan matricat, amely 0-t6l (alacsony) 5-ig (magas) értékeli az adott szolgaltatds soran betartott higiéniai
kovetelményeket. A wales-i kormany most azon igyekszik, hogy fokozottan felhivja a figyelmet ennek az érté-
kelésnek a fontossagdra, ezért az 0j szabalyok szerint az érintett egységeknek a jovében fel kellene tiintetniiik
az étlapon és szorolapjaikon is ezt a jelzést. Az Egyesiilt Kiralysag orszagai koziil Wales volt az els6, amely 2013
novemberében bevezette ezt a jogszabalyt, miszerint a korabban emlitett tizleteknek és éttermeknek fel kell
tiintetnitik ezt a matricat az ajtoikon vagy ablakaikon. Az ellen6rok az el6készité helyiségek, a f6zés helyisége
és a tarolasi részlegek allapotfelmérése és az élelmiszerbiztonsagi irdnyitasi rendszeriik alapjan adjak ki ezt a
besorolast.

http://www.bbc.com/news/uk-wales-politics-29570021

* %%

Vita az 1j skét élelmiszerbiztonsagi szervezet koriil

A skot kormany a mostani élelmiszerbiztonsagi hivatal (Food Standards Agency in Scotland, FSAS) helyett
egy Uj szervezetet (Food Standards Scotland, FSS) szeretne létrehozni. A parlament egészségiigyi bizottsaga
tamogatja azokat a rendelkezéseket, amelyek a szervezet 1étrehozasara vonatkoznak. Az 4j szervezet szélesebb
hataskorrel rendelkezne; olyan témakkal is foglalkozna, mint az étrend és egészséges taplalkozas, valamint az
élelmiszerbiztonsag szabalyozasa.

http://www.bbc.com/news/uk-scotland-scotland-politics-29456741

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2014/10/denmark-sees-small-increase-in-animal-antibiotic-use/#.VEZCbmd_s-I
http://www.danmap.org/~/media/Projekt%20sites/Danmap/DANMAP%20reports/DANMAP%202013/DANMAP%202013.ashx
http://www.bbc.com/news/uk-wales-politics-29570021
http://www.bbc.com/news/uk-scotland-scotland-politics-29456741
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Elinditotta legnagyobb GM élelmiszerek biztonsagossagara vonatkozo kutatasat egy orosz csoport

A kisérlet soran patkanyok ezreit fogjak Monsanto kukoricaval etetni harom éven keresztiil, és a genetikailag
modositott (GM) élelmiszerek és a vilagon a legszélesebb korben hasznalt herbicidek hosszutavu egészségiigyi
hatasat fogjak vizsgalni. Az orosz civil csoport tuddsokkal dolgozik egytitt azon, hogy a vildg legnagyobb és
legatfogobb GM élelmiszerekre vonatkozé tanulmanyt elkészitse. A tanulmany neve Factor GMO, amelynek
elinduldsat november elején jelentették be Londonban. A kisérlet egyik vezetdje azt reméli, ezzel megkapjak
a valaszt kérdésiikre, miszerint: A GM élelmiszerek és a kapcsolddd peszticidek biztonsagosak-e az emberi
egeészségre.
http://www.theguardian.com/environment/2014/nov/11/largest-international-study-into-safety-of-gm-food-
launched-by-russian-ngo

* %%

A harom, Eurépaban tortént 2013-as hepatitis A jarvany dsszefoglaldja

2013 els6 felében Eurépanak meg kellett kiizdenie harom egyidejii hepatitis A virus okozta jarvannyal. A ha-
rom esetbdl legalabb kettd fagyasztott bogyosokhoz volt kothetd. Az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvé-
delmi Kozpont (ECDC) az Eurosurviellance-ban publikalt cikkében megprobalta 6sszefoglalni, mit tanulhatott
Eurdpa a harom esetbdl. A harom jarvany eredménye 400 megerdsitett eset volt, 15 EU orszagbdl és Svajcbol.
Annak ellenére, hogy mind a harom jarvanyt importalt gyiimolcsokhoz kototték, a kutatdk szerint nem volt
kapcsolat az esetek kozott.

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/europes-3-hep-a-outbreaks-from-2013-what-can-we-learn/#.
VGn2wTSG8-1
* %%

Ot megbetegedett és két halaleset Listeria-val szennyezett babcsira altal az USA-ban

A amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kézpont (CDC) jelentései és az amerikai Elelmiszer és Gydgy-
szer-ellenérzési Hivatal (FDA) vizsgalatai alapjan Listeria monocytogenes-t talaltak babcsira és a babcsirahoz
hasznalt 6nt6z6viz mintakban egy rutin ellenérzés soran, 2014 nyaran az egyik amerikai gyart6 vallalatnal.
Ezek alapjan az FDA elrendelte augusztus-szeptemberben a létesitmény ellenérzését. Az eset soran dsszesen
oten betegedtek meg, ketten pedig meghaltak Illinois és Michigan allamban.

http://www.foodpoisonjournal.com/food-poisoning-information/5-sick-with-2-dead-from-listeria-tainted-
bean-sprouts-in-illinois-and-michigan/#. VGyfTDSG8-1

* %%

Atfog6 német tanulmany a GM terményekrél

Egy német tanulmany, amely a PLOS ONE folydiratban jelent meg novemberben, azt hangsulyozza, hogy a
génmodositott (GM) termények jok a gazdak és a kornyezet szdmadra egyarant. A GM élelmiszerekkel kapcso-
latos vitaban novemberben a ,,pro” oldal kapott nagyobb visszhangot a tudomanyos vilagtol, mivel egy nemzet-


http://www.theguardian.com/environment/2014/nov/11/largest-international-study-into-safety-of-gm-food-launched-by-russian-ngo
http://www.foodsafetynews.com/2014/11/europes-3-hep-a-outbreaks-from-2013-what-can-we-learn/#.VGn2wTSG8-I

http://www.eurosurveillance.org/ViewArticle.aspx?ArticleId=20941
http://www.foodpoisonjournal.com/food-poisoning-information/5-sick-with-2-dead-from-listeria-tainted-bean-sprouts-in-illinois-and-michigan/#.VGyfTDSG8-I
http://www.foodsafetynews.com/2014/11/german-study-finds-gm-crops-good-for-farmers-and-the-environment/#.VGn89DSG8-I
http://www.plosone.org/article/info%3Adoi%2F10.1371%2Fjournal.pone.0111629
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kozi tanulmany szerint, amelyet a Német Szovetségi Gazdasagi Egyiittmikodési és Fejlesztési Szervezet (BMZ)
az Eurépai Uni6 7. keretprogramjanak tdmogatasaval (FOODSECURE) készitett el, a GM termények jok a
gazdasag szamara és csokkentik a mezégazdasagban hasznalt peszticidek mennyiségét. A német tanulmany az
egyik legnagyobb, amely keretében a GM novények gazdasagra gyakorolt hatasat vizsgaltak. Az anyag magaba
foglalja 1995-t6l 2014 marciusaig megjelent tanulmanyokat, angol nyelven.

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/german-study-finds-gm-crops-good-for-farmers-and-the-

environment/#.VGn89DSGS8-1
* %%

Uj applikdcé mutatja meg az éttermek egészségiigyi vizsgalati adatait

Az Egyesiilt Allamokban a bizonytalan vendégek mostantél egy 1j applikécio segitségével konnyen és gyorsan
tajékozddhatnak arrdl, hogy az étterem, ahova el szeretnének menni atesett-e barmiféle egészségiigyi vizsga-
laton, és ha igen, milyen eredménnyel. Az ehhez hasonlé informacidkat altalaban a helyi egységiigyi hivatalok
weboldalan is elérhették, de gyakran ezek az oldalak nagyon kaotikusak, a kivant informacié nehezen elérhetd,
ha elérhet6 egyaltalan. A program vendéglatoegységeket és egyéb mas iizleteket mutat, ahol élelmiszereket le-
het vasarolni, a vizsgalatok utan kapott eredményeikkel egyiitt. Az algoritmus féként a tisztasagra és az élelmi-
szer eredetli megbetegedésekkel kapcsolatos tényezokre fokuszal. Egy 1étesitmény példaul 75%-ot kap akkor,
ha ugyan kicsi jogsértést kovetett el, ugyanakkor az kdzvetleniil élelmiszer eredeti megbetegedés kockazataval
jarhat.

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/new-app-shows-health-inspection-records-for-nearby-

restaurants/#.VGn9FDSGS8-I1
%%

Adalékanyagok ,,Piszkos Tizenkett6jét” jelentette meg az EWG

Az amerikai Kornyezetvédelmi Munkacsoport (EWG) kiadta az élelmiszer-adalékanyagok elsé ,,Piszkos Ti-
zenkett8” listéjat a szerintiik legveszélyesebb adalékanyagokrdl. Az Egyesiilt Allamokban tobb mint tizezer
adalékanyagot haszndlnak az élelmiszerek elddllitasa soran, ezért az EWG megprobalja kiemelni melyek hasz-
nalataval nem ért leginkabb egyet, és melyet kellene a fogyasztoknak a lehet6 legmesszebbre elkeriilniiik:

nitritek és nitratok teobromin
kalium bromat Titkos iz incredients
propil-parabén mesterséges szinezékek
Butil-hidroxi (BHA) diacetil
Butil-hidroxi-toluol fosztatok
Propilgallat aluminjum adalékok

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/environmental-working-group-releases-first-dirty-dozen-list-for-
food-additives/#.VGn8yjSGS-1

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2014/11/new-app-shows-health-inspection-records-for-nearby-restaurants/#.VGn9FDSG8-I
http://www.foodsafetynews.com/2014/11/environmental-working-group-releases-first-dirty-dozen-list-for-food-additives/#.VGn8yjSG8-I
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Eurdpai Unios 4j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag 1218/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 13.) a 206/2010/EU rendelet I. és II. mellék-
letének a tenyésztésre, termelésre vagy vagasra szant haziasitott sertésfélék és az azokbdl nyert friss hus Unidba
torténd behozatalara vonatkozo allat-egészségiigyi bizonyitvanyminta Trichinellara vonatkozo allat-egészség-
tigyi kovetelmények tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag 1219/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 13.) az 577/2013/EU végrehajtasi rendelet
I1. mellékletének a teriiletek és harmadik orszagok jegyzéke tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag 2014/798/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. november 13.) a 64/432/EGK tanacsi iranyelv F. mel-
lékletének a szarvasmarhafélék és a sertések Unidn beliili kereskedelmében alkalmazand¢ éllat-egészségiigyi
bizonyitvanymintak formatuma és a hazisertések Unidn beliili kereskedelmét érintd, trichinellaval kapcsolatos
kiegészit6 egészségligyi kovetelmények tekintetében torténdé modositasarol (az értesités a C(2014) 8336. szamu
dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1154/2014/EU rendelete (2014. oktober 29.) élelmiszerekkel kapcsolatos, nem a betegségek kocka-
zatanak csokkentésére vagy a gyermekek fejlddésére és egészségére vonatkozé egyes llitdsok engedélyezésének
elutasitasarol (1)

A Bizottsag 1157/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktéber 29.) a 183/2005/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelettel 6sszhangban a kokcidiosztatikumok és hisztomonosztatikumok kategéridjaba tartozé ta-
karmdny-adalékanyagok gyartasaval és/vagy forgalomba hozatalaval foglalkozo takarmanyipari létesitmények
engedélyezésére vonatkozé kovetelményrél szold 141/2007/EK bizottsagi rendelet szlovén nyelvii véltozatanak
helyesbitésérdl

A Bizottsdg 1148/2014/EU rendelete (2014. oktdber 28.) az egyes fert6z6 szivacsos agyvel6bantalmak megel6-
zésére, az elleniik vald védekezésre és a felszamolasukra vonatkozé szabalyok megallapitasardl sz6l6 999/2001/
EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II., VIL., VIIL, IX. és X. mellékletének modositasardl

A Bizottsag 1137/2014/EU rendelete (2014. oktdber 27.) a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
I1I. mellékletének bizonyos éllati eredet(i, emberi fogyasztasra szant vagasi melléktermékek és belséségek fel-
dolgozasa tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1138/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 27.) egy, a Talaromyces versatilis sp. nov.
IMI CC 378536 altal termelt endo-1,4-béta-xilanaz és endo-1,3(4)-béta-gliikkanaz enzimet tartalmazé készit-
mény kocak takarmany-adalékanyagaként torténé felhasznalasanak engedélyezésérél (az engedély jogosultja:
Adisseo France S.A.S.)

A Bizottsag 1135/2014/EU rendelete (2014. oktober 24.) élelmiszerekkel kapcsolatos, betegségek kockdzatanak
csokkentésére utald, egészségre vonatkozo éllitas engedélyezésérol

A Bizottsag 1136/2014/EU rendelete (2014. oktober 24.) a névényvédo szerekre alkalmazott eljardsok tekinte-
tében hozott atmeneti intézkedésekrol sz016 283/2013/EU rendelet modositasarol


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_329_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_329_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_330_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_309_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_309_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_308_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1137&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1138&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1135&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1136&from=HU
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A Bizottsag 1146/2014/EU rendelete (2014. oktéber 23.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
I1., IIL., IV. és V. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhat6 antrakinon, benfluralin,
bentazon, brémxinil, klértalonil, famoxadon, imazamox, metil-bromid, propanil és kénsav maradékanyag-ha-
tarértéke tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1123/2014/EU rendelete (2014. oktdber 22.) a kiilonleges taplalkozasi célokra szant takarmanyok
tervezett alkalmazasi listdjanak létrehozasarol sz616 2008/38/EK irdnyelv mddositasardl

A Bizottsag 1115/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 21.) a Komagataella pastoris (DSM 26643)
altal termelt fumonizin-észterdz-készitmény sertések takarmany-adalékanyagaként torténé engedélyezésérdl

A Bizottsag 1114/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 21.) a husban eléfordulé trichinella hatdsagi
vizsgalatara vonatkozé kiilonds szabalyok megallapitasarol szolo 2075/2005/EK rendelet modositasardl

A Bizottsag 1127/2014/EU rendelete (2014. oktdber 20.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rende-
let II. és III. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhat6é amitrol, dinokap, fipronil,
flufenacet, pendimetalin, propizamid és piridat maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1109/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 20.) a Saccharomyces cerevisiae CBS 493.94
készitmény hizomarhak, hizlalas céljabdl nevelt, kevésbé jelentds kérddzo fajok, tejelé tehenek és kevésbé je-
lent6s tejeld kér6dzo fajok takarmany-adalékanyagaként torténd felhasznalasanak engedélyezésérol, valamint
az 1288/2004/EK és az 1811/2005/EK rendelet modositasardl (az engedély jogosultja: Alltech France)

A Bizottsag 1108/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 20.) a Clostridium butyricumot (FERM BP-
2789) tartalmazé készitmény hizépulykaknak és tenyészpulykaknak szant takarmany-adalékanyagként tor-
ténd engedélyezésérdl (az engedély jogosultja: Miyarisan Pharmaceutical Co.Ltd., képviselGje: Miyarisan
Pharmaceutical Europe S.L.U.)

A Bizottsdg 2014/732/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. oktéber 20.) a 2007/453/EK hatarozatnak Bulgaria,
Esztorszag, Horvétorszag, Lettorszag, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Portugélia és Szlovakia BSE-status4-
nak tekintetében torténd modositasarol (az értesités a C(2014) 7516. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1126/2014/EU rendelete (2014. oktdber 17.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi ren-
delet II., III. és V. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté aszulam, cidnamid,
dikloran, flumioxazin, flupirszulfuron-metil, pikolinafen és propizoklér maradékanyag-hatarértéke tekinteté-
ben torténé maddositasarol

A Bizottsag 1098/2014/EU rendelete (2014. oktdber 17.) az 1334/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi ren-
delet I. mellékletének bizonyos aromaanyagok tekintetében torténé modositasarél

A Bizottsag 1119/2014/EU rendelete (2014. oktdber 16.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rende-
let II1. mellékletének az egyes termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté benzalkonium-klorid és didecil-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_308_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_304_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_302_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_302_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_305_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1109&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1108&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_302_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_305_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_300_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_304_R_0004&from=HU
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dimetil-ammadnium-klorid maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1093/2014/EU rendelete (2014. oktdber 16.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi ren-
delet II. mellékletének az egyes szinezékek izesitett érlelt sajtokban val6 felhasznalasa tekintetében torténd
modositasardl és helyesbitésérdl

A Bizottsag 1092/2014/EU rendelete (2014. oktober 16.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet II. mellékletének az édesitészereknek bizonyos kenhet6 gyiimolcs- vagy zoldségkészitményekben vald
felhasznalasa tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1091/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktober 16.) a tralopirilnek a 21. terméktipusba tarto-
z6 biocid termékekben valo felhasznalasra szant Uj hatéanyagként torténd jovahagyasarol

A Bizottsag 1090/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 16.) a permetrinnek a 8. és a 18. terméktipus-
ba tartozd biocid termékekben felhasznalhat6 létezd hatéanyagként torténd jovahagyasarol

A Bizottsag 1096/2014/EU rendelete (2014. oktdber 15.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rende-
let II., III. és V. mellékletének az egyes termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté karbaril, procimidon és
profenofosz maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1084/2014/EU rendelete (2014. oktober 15.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
let II. mellékletének a difoszfatok (E 450) élesztéalapu késztésztaknal térfogatnoveld szerként és savanyuisagot
szabalyozé anyagként valo felhasznalasa tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag 1083/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktéber 15.) az Enterococcus faecium DSM 7134
(Bonvital) kocdk takarmanyadalékaként val6 engedélyezésérol

A Bizottsag 1076/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. oktdber 13.) egy, a 2b0001 fiistaroma-kivonatot tar-
talmazé készitmény kutyaknak és macskdknak szant takarmany-adalékanyagként torténé felhasznaldsanak
engedélyezésérol

A Bizottsag 1078/2014/EU felhatalmazason alapuld rendelete (2014. augusztus 7.) a veszélyes vegyi anya-
gok kivitelérdl és behozatalardl sz0l6 649/2012/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet I. mellékletének
modositasardl

Az EGT Vegyes Bizottsag 63/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol sz6lé megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 64/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 65/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol szl megalla-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_299_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_299_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_299_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_299_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_300_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_298_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_298_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1076&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R1078&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0003&from=HU
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podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 66/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 67/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 68/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 69/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol szl megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 70/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 71/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol szl megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 72/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 73/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol szl megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 74/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas L. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki eléirdsok, szab-
vanyok, vizsgalatok és tanusitds) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 75/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurépai Gazdasagi Térségrol sz6l6 megalla-
podas L. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) és II. mellékletének (Miiszaki eléirdsok, szab-
vanyok, vizsgalatok és tanusitds) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 112/2014 hatarozata (2014. majus 16.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szoloé megal-
lapodas 47. jegyz6konyvének (A borkereskedelem technikai akadalyainak felszamoldsa) moédositasarol

A Bizottsag 2014/745/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. mércius 28.) a 98/536/EK hatdrozatnak a nemzeti re-

ferencialaboratoriumok jegyzéke tekintetében torténé maodositasardl (az értesités a C(2014) 1920. szamu do-
kumentummal tortént)


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0009&from=HU

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0011&from=HU

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_310_R_0049&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_308_R_0013&from=HU
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Helyesbités az 1333/2008/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet II. mellékletének a Quinoline Yellow (E
104), a Sunset Yellow FCF/Orange Yellow S (E 110) és a Ponceau 4R, Cochineal Red A (E 124) felhasznalasi
feltételei és felhasznalasi mennyiségei tekintetében torténé modositasardl szolo, 2012. marcius 16-i 232/2012/
EU bizottsagi rendelethez (HL L 78.,2012.3.17.)

Helyesbités az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet I1. mellékletének bizonyos adalékanyagok
tengerimoszat-alapu haltej-helyettesit6kben vald felhasznalasa tekintetében toérténé mddositasardl szolo, 2013.
julius 30-i 738/2013/EU bizottsagi rendelethez (HL L 204., 2013.7.31.)

Helyesbités az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatd-
sag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozd eljarasok megallapitasarol szolo, 2002. januar 28-i
178/2002/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelethez (HL L 31., 2002.2.1.) (Magyar nyelvt kiilonkiadas, 15.
fejezet, 6. kotet, 463. o.)

Hazai jogszabalyok / Hungarian legislations

265/2014. (X. 21.) Korm. rendelet a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrél sz6l6 22/2012. (II. 29.)
Korm. rendelet mddositasardl. Megjelent: MK 2014/144. (X. 21.) Hatalyos: 2014.10.22.

20/2014. (X. 31.) FM rendelet a sz6lészeti és a boraszati adatszolgaltatas, valamint a szarmazasi bizonyitvanyok
kiadasanak rendjérél, tovabba a boraszati termékek eldallitasardl, forgalomba hozatalardl és jelolésérdl szolo
127/2009. (IX. 29.) FVM rendelet modositasarol. Megjelent: MK 2014/148. (X. 31.). Hatalyos: 2014.11.05.
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32012R0232R(01)&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32013R0738R(02)&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32002R0178R(03)&from=HU
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