Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hivatal
Élelmiszer- és Takarmánybiztonsági Igazgatóság

Csekklista tálalókonyha
 élelmiszer-biztonsági és élelmiszer-minőségi 
önellenőrzéshez

Létesítmény neve, címe: Szöveg beírásához kattintson ide.
Önellenőrzés időpontja: Szöveg beírásához kattintson ide.
Önellenőrzést végző neve, beosztása:	Szöveg beírásához kattintson ide.
* Nem alkalmazható válasz esetén az igen válasz maximum pontszámát le kell vonni az összesen adható maximális pontszámból. Erre azért van szükség, hogy akire valamilyen kérdés nem vonatkozik, az ne veszítsen pontszámot, de jutalmazva se legyen.

** Bizonyos kérdések esetében az igen válasz mérlegelhető! 
(pl.: 51. A dolgozók munkaruhát, védőruhát viselnek, öltözékük tiszta, rendes
- amennyiben minden dolgozó tiszta, rendes munkaruhát, védőruhát visel, akkor jár a maximális 5 pont, 
- ha csak néhány dolgozó visel tiszta munkaruhát, védőruhát, akkor 3 pont adható)

	1.    1. modul – Általános működési adatok

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	1
	A tevékenységnek megfelelő bejelentéssel/külön engedéllyel rendelkeznek, ez alapján működnek.
	Igen
Nem

	10
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	2
	Ismerik a Vendéglátás és étkeztetés jó higiéniai gyakorlata (GHP) című útmutatót és alkalmazzák.
	Igen
Nem

	Szöveg beírásához kattintson ide.	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	3
	Ellátott korosztályok:
	1-3 éves
	4-6 éves
	7-14 éves
	15-18 éves
	Felnőtt 
	Idős
	Összesen

	4
	A naponta ellátottak száma reggelivel:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	5
	A naponta ellátottak száma tízóraival:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	6
	A naponta ellátottak száma ebéddel:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	7
	A naponta ellátottak száma uzsonnával:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	8
	A naponta ellátottak száma vacsorával:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	9
	Ételkiosztásban résztvevő dolgozók száma:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	10
	Étteremben/étkező helyen egyidejűleg étkezők száma, az ülőhelyek, bútorok számát is figyelembe véve:
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	11
	A tálalókonyháról ételkiszállítás történik,
	Igen
Nem
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	12
	ha igen, akkor:
	egy adagos ételszállítás
másik tálalókonyhára
egyéb (megnevezése)
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	13
	A létesítmény fenntartója és a működtető között a felelősség megosztás szerződésben vagy egyéb dokumentumban rögzített.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	10
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	
Szöveg beírásához kattintson ide.
	14
	FELIR számmal rendelkező élelmiszervállalkozótól vagy kistermelőtől vásárol.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	15
	Iskolák esetében a főétkezési idő benne van az órarendben.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	16
	A tálalókonyhán előkészítést nem igénylő ételkészítést is végeznek,
	Igen
Nem
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	17
	ha igen, akkor a tálalókonyhán gyümölcsmosáshoz, ételkészítéshez, és befejező konyhatechnológiai műveletekhez  szükséges feltételek rendelkezésre állnak.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	10-8-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	18
	Óvoda-, és iskolatej programban részt vesz a létesítmény,
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	19
	ha igen, akkor a tálalókonyhán a technológia és a feltételek megfelelőek.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	20
	Iskolagyümölcs programban részt vesz az iskola,
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	21
	ha igen, akkor a tálalókonyhán a technológia és a feltételek megfelelőek.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	22
	A keletkező ételmaradék átlagos mennyisége naponta, becsült átlagadat kg-ban.
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	23
	A keletkező ételmaradék átlagos mennyisége naponta, a bejövő ételmennyiség %-ában.
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      2. modul – Épület kialakítás, gépészeti-, műszaki-, és tárgyi feltételek, közmű ellátottság

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	24
	Az elektromos-, a víz- és szennyvíz hálózat műszaki állapota, karbantartottsága, kapacitása az élelmiszerbiztonságot támogatja.
	Igen
Nem

	15-10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	25
	A tevékenységgel arányos hűtés, melegentartás és hőkezelés feltételei – a szükséges edényekkel - rendelkezésre állnak.
	Igen
Nem
	15-10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	26
	A helyiségek kapcsolata a tiszta- és szennyes útvonalak elkülönítését biztosítja.
	Igen
Nem
	10-8-5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	27
	A helyiségek padozata, falburkolatai, mennyezetek, és a nyílászárók állapota megfelelő, anyaga és kialakítása biztosítja a jó tisztíthatóságot.
	Igen
Nem
	10-8-5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	28
	A tevékenységhez szükséges mennyiségű folyó, ivóvíz minőségű víz rendelkezésre áll.
	Igen
Nem
	15
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	29
	A szükséges mennyiségű folyó, meleg víz rendelkezésre áll.
	Igen
Nem
	5
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	30
	Működőképes mérőeszközök (mérleg, hőmérők, maghőmérő) rendelkezésre állnak.
	Igen
Nem

	5-3**
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	31
	A berendezések, eszközök kialakítása, felülete, és állapota a jó tisztíthatóságot biztosítja, és az élelmiszerbiztonságot támogatja.
	Igen
Nem

	10-8-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	32
	A gépek, berendezések elhelyezése a helyiségek megfelelő tisztíthatóságát biztosítja.
	Igen
Nem

	5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      3. modul – Takarítás, tisztítás, fertőtlenítés

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	33
	A tevékenységre adaptált tisztítási-fertőtlenítési utasítással rendelkeznek, és az alapján dolgoznak.
	Igen
Nem
	10-5**
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	34
	A takarító-, tisztító-, fertőtlenítő szerek és eszközök tárolása megfelelő, rendeltetés szerint jelöltek, vagy a keresztszennyezést kizáró módon elkülönítettek.
	Igen
Nem
	10-8-5**
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	35
	A takarításhoz, mosogatáshoz használt textíliák, szivacsok, törlőkendők tisztítása szabályozott, az élelmiszer kezelésnél használt konyharuháktól elkülönített.
	Igen
Nem

	5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	36
	A helyiségek rendje és tisztasága, a berendezések, eszközök tisztasága megfelelő.
	Igen
Nem
	10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	37
	A használt fertőtlenítőszerek felhasználhatósági határidőn belüliek, és a gyártói utasításnak megfelelően használják azokat.
	Igen
Nem
	10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      4. modul – Személyi feltételek

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	38
	Az étel kezelését végző személyek a szennyezett műveletek után tisztálkodnak, ruhát váltanak.
	Igen
Nem
	5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	39
	Az élelmiszer kezeléssel foglalkozó dolgozók tiszta munkaruhát (védőruhát) viselnek, személyi higiéniájuk megfelelő.
	Igen
Nem
	10-8-5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	40
	Az egészségügyi könyvek alapján a jelen lévő dolgozók egészségügyi alkalmassága megfelelő.
	Igen
Nem

	5-3**
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	41
	A dolgozók az egészségügyi nyilatkozatban foglalt kötelességüket ismerik (szúrópróbaszerű rákérdezés alapján).
	Igen
Nem

	5-3**
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	42
	A dolgozók számára kijelölt étkezőhely biztosított.
	Igen
Nem
	3
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	43
	A dolgozói létszámnak megfelelő méretű öltöző, kézmosási lehetőség rendelkezésre áll, az öltöző szekrényekben elkülönített a védőruha/munkaruha és az utcai ruha tárolása.
	Igen
Nem
	8-5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	44
	A személyzet számára elkülönített, megfelelő kézmosóval felszerelt illemhely biztosított.
	Igen
Nem
	10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	45
	A kézmosók száma, elhelyezése megfelelő, valamennyi kézmosó hideg-meleg folyóvízzel, kéztisztító-, és kézfertőtlenítő szerrel, körömkefével, higiénikus kézszárítási lehetőséggel, és hulladéktárolóval ellátott.
	Igen
Nem
	10-5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	46
	A dolgozók magatartása élelmiszerbiztonsági szempontból megfelelő, a feladatkörükhöz tartozó élelmiszerbiztonsági szabályokat ismerik.
	Igen
Nem
	20-15-10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	47
	Idegenek tartózkodása a létesítményben megfelelően szabályozott és betartott, számukra védőruhát biztosítanak.
	Igen
Nem
	5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	48
	Az élelmiszerbiztonsági oktatás rendszeres és dokumentált.
	Igen
Nem
	10-5** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      5. modul – Kártevők elleni védekezés és hulladékkezelés

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	49
	A létesítmény környezete rendezett, tisztán tartott.
	Igen
Nem
	5-3** 
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	50
	Az élelmiszer- és ételkezelésre szolgáló területek kártevőmentesek.
	Igen
Nem
	10
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	51
	A kártevőirtás program szerint tervezett, rendszeres és dokumentált.
	Igen
Nem
	5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	52
	Az ételmaradék, egyéb hulladék és szemét gyűjtése, tárolása és elszállítási gyakorisága megfelelő.
	Igen
Nem
	7-5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	53
	A hulladék- és szeméttárolók tisztán tartottak, tisztításuk, fertőtlenítésük rendszeres.
	Igen
Nem
	5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.     6. modul – Étkezési körülmények

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	54
	Az étterem/étkező hely tiszta, rendes, szellőzése megfelelő.
	Igen
Nem

	5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	55
	Az étkezők számára kézmosási és kéztörlési lehetőség van az étkezőhelyen vagy elérhető közelségben.
	Igen
Nem
	10
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	56
	Az étkező asztalok jól tisztítható felületűek, vagy tiszta terítővel ellátottak.
	Igen
Nem
	3
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	57
	Az evőeszközök, tányérok, poharak, tálcák épek, tárolásuk, kihelyezésük, és kezelésük higiénikus.
	Igen
Nem
	10-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	58
	Az étkező mérete arányos az étkezők létszámával, biztosítja a kulturált étkezési feltételeket, az étkezésre megfelelő időtartam áll rendelkezésre.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	10-8-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	59
	Az étkezők számára biztosított a kabát elhelyezési lehetőség.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	2
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	60
	A rászoruló fogyasztók számára tálalást-étkezést segítő személy(zet) rendelkezésre áll.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	3
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      7. modul – Minőségi szempontok

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	61
	Az étlapon az ételek összetételét is feltüntetik.
	Igen
Nem
	7
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	62
	Az étlapot az étkezés helyén kifüggesztik.
	Igen
Nem
	7-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	63
	Az allergén információkat a vonatkozó jogszabály szerint (dokumentum alapon) közlik, a felelős dolgozó erre dokumentáltan kiképzett, és jelen van.
	Igen
Nem
	10-5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	64
	A megrendelt élelmiszerek minőségi követelményei rögzítettek, ismertek.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	65
	Rendszeresen használnak szezonális helyi termelésből származó zöldséget-gyümölcsöt.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	66
	Az élelmiszerek/ételek átvételének, tárolásának és kezelésének körülményei a jó minőséget támogatják.
	Igen
Nem
	10-8-5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	67
	Az élelmiszerek/ételek érzékszervi tulajdonságai - szúrópróbaszerű vizsgálat alapján – megfelelőek.
	Igen
Nem
	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	68
	Zsírban, olajban sütésnél a sütési hőmérséklet 180 °C-nál alacsonyabb.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*

	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	69
	Az étel főzőkonyhai elkészülte és az utolsóként kiadott ételadag tálalása között eltelt idő 3 órán belül van,
	Igen
Nem
	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	70
	ha nem, akkor:
	3,5 órán belül
4 órán belül
4 óránál több
	Szöveg beírásához kattintson ide.

	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	71
	A minőségi tálalásról/adagolásról a dolgozók oktatásban részesültek, tálalási útmutatóval rendelkeznek, az abban foglaltakat betartják.
	Igen
Nem
	7-5-3** 
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	72
	Vizsgálják és dokumentálják a fogyasztói elégedettséget.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	7
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	73
	Az ételhulladék mennyiségének növekedését jelzik a főzőkonyha felé és javaslatot tesznek a megoldásra.
	Igen
Nem
	7-5**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      8. modul – Nyomon követés

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	74
	A kereskedelmi dokumentumok (számla, szállítólevél, kísérőjegy) valamennyi élelmiszerről, illetve a főzőkonyha által előállított ételről – megfelelő adattartalommal - rendelkezésre állnak.
	Igen
Nem
	10-8-5**
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	75
	A tálalókonyhán az élelmiszerek/ételek nyomon követhetők.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	10
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	1.      9. modul – Tálalókonyha működése

	kérdés sorszáma
	kérdés
	válasz
	adható pontszám
	adott pontszám
	megjegyzés

	76
	A szállítójármű és a szállító személyzet higiéniai megfelelőségét vizsgálják.
	Igen
Nem
	5
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	77
	Az élelmiszerek/ételek átvételekor mennyiségi és minőségi átvétel zajlik, azok hőmérsékletét, csomagolását, és sértetlenségét átvételkor ellenőrzik és dokumentálják.
	Igen
Nem
	15-10-5**
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	78
	Tálalás megkezdése előtt az ételeket megkóstolják, dokumentáltan minősítik.
	Igen
Nem
	5-3**
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	79
	Az étel adagolás, tálalás nem szállítóedényből, hanem üzemi edényekből történik
	Igen
Nem
	10
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	80
	A tálalókonyhán szükség esetén az ételeket újra hőkezelik.
	Igen
Nem
	15-10-5**
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	81
	A meleg ételt + 63 °C felett tartják.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	10
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	82
	A hideg ételt tálalás alatt is hűtve tartják.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	10
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	83
	A diétás ételeket elkülönítetten kezelik.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	5
0

	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	84
	A kisétkezésekre helyben készült diétás ételek készítését dietetikus felügyeli, a dolgozók oktatásban részesültek.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	5-3**
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	85
	Az önkiszolgálásra kihelyezett élelmiszereket cseppfertőzéstől védetten kínálják.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	3
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	86
	Az ételekből - 29 adag fölött - a szabályoknak megfelelően teszik el az ételmintákat.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	3-2**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	87
	Az üzemi edények mosogatása megfelelő.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	88
	A fogyasztói edények mosogatása megfelelő.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	5-3**
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	89
	A szállító edények állapota megfelelő.
	Igen
Nem
	5
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	90
	A szállító edények mosogatását elvégzik, visszaszállításig szennyeződéstől védve tárolják.
	Igen
Nem
	5-3**
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	91
	A főzőkonyhával a kommunikáció megfelelő (kérdés esetén van név, telefonszám).
	Igen
Nem
	5
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	92
	A tálalókonyha működése higiénikus és rendezett: személyes tárgyak, felesleges - technológiához nem illő - eszközök nem veszélyeztetik az élelmiszerbiztonságot.
	Igen
Nem
	20-10-5**
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	93
	A tevékenységre adaptált HACCP elveken alapuló önellenőrző élelmiszer biztonsági rendszert működtetnek.
	Igen
Nem
	5
0
	 Szöveg beírásához kattintson ide.
	 Szöveg beírásához kattintson ide.

	94
	A rendszerben foglalt önellenőrzési kötelezettséget teljesítik, a dokumentumokat naprakészen vezetik.
	Igen
Nem
Nem alkalmazható*
	5
0
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	Elért pontszám:
	Szöveg beírásához kattintson ide.
	Adható max. pontszám:*
	Szöveg beírásához kattintson ide.
	A minősítés eredménye:
	Szöveg beírásához kattintson ide.


A következő oldalon lévő modul összefoglaló táblázatot kitöltve a modulonként elért eredményeket lehet összesíteni.
Modul összefoglaló táblázat tálalókonyha
 élelmiszer-biztonsági és élelmiszer-minőségi 
önellenőrzéshez


Létesítmény neve, címe: Szöveg beírásához kattintson ide.
Önellenőrzés időpontja: Szöveg beírásához kattintson ide.
Önellenőrzést végző neve, beosztása:	Szöveg beírásához kattintson ide.

	1. modul – Általános működési adatok

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	30*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	2. modul – Épület kialakítás, gépészeti-, műszaki-, és tárgyi feltételek, közmű ellátottság

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	90*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	3. modul – Takarítás, tisztítás, fertőtlenítés

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	45*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	4. modul – Személyi feltételek

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	91*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	5. modul – Kártevők elleni védekezés és hulladékkezelés

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	32*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	6. modul – Étkezési körülmények

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	43*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	7. modul – Minőségi szempontok

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	90*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	8. modul – Nyomon követés

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	20*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	9. modul – Tálalókonyha működése

	Adható maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	141*
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.
	Összesen

	Összesen:
	Maximum pontszám
	Elért pontszám
	Teljesítés % (elért/maximum)

	
	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.	Szöveg beírásához kattintson ide.



* Nem alkalmazható válasz esetén az igen válasz maximum pontszámát le kell vonni az összesen adható maximális pontszámból. Erre azért van szükség, hogy akire valamilyen kérdés nem vonatkozik, az ne veszítsen pontszámot, de jutalmazva se legyen.
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