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1. BEVEZETES

Az élelmiszerjog, ezen beliil az élelmiszer-biztonsag megteremtését célzo szabalyozasok elsddleges
feladata az emberi élet és egészség magas szintli védelme. Ennek a két alappillére, az Eurdpai
Parlament és a Tandcs ,,az ¢élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Europai
Elelmiszerbiztonsagi Hatosag 1étrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozd eljarasok
megallapitasarol” szoldo 178/2002/EK  rendelet (tovabbiakban 178/2002/EK) és az Eurdpai
Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer-higiéniardl (tovabbiakban
852/2004/EK).

A jogszabalyok ,,k6z0s elveket tartalmaznak, kiilondsen az €lelmiszer-vallalkozok €s a hataskorrel
rendelkezd hatdsagok felel6sségével, a Iétesitmények szerkezeti, miikddési és higiéniai
kovetelményeivel, a 1étesitmények engedélyezésére vonatkozo eljardsokkal, a taroldsra, a szallitasra
¢s az allat-egészségiigyi jelolésekre vonatkozo kdvetelményekkel kapcsolatban” (852/2004/EK).
Egységes szemléletre van sziikség az élelmiszerbiztonsag szavatoldsa érdekében, az elsddleges
termeléstl egészen a forgalomba hozatalig, beleértve ebbe a végsé fogyasztast megel6z6
vendéglatast és étkeztetést is. Ez jelenti a ,farmtol az asztalig” a teljes élelmiszerlancban
gondolkodast, ahol minden élelmiszeripari vallalkozonak, (szereplének) szavatolnia kell, hogy az
¢lelmiszerbiztonsag nem kertil veszélybe.

A masik kovetelmény az élelmiszerek és az élelmiszer-Osszetevok teljes élelmiszerlancon at
biztositott nyomonkdvethetosége (852/2004/EK).

Mindezek megvalosulasat a HACCP elveken alapul6 élelmiszerbiztonsdgi programok ¢és eljarasok
(852/2004/EK) segitik. A HACCP rendszerek a Jo Higiéniai Gyakorlatra épiilnek (Good Hygiene
Practice, a tovabbiakban: GHP), amely a legalapvetdbb feltételeket és szabalyokat tartalmazza.

A 852/2004/EK rendelet megfogalmazza, hogy ,,a helyes gyakorlatrél sz6l6 utmutatokkal kell
0sztondzni a megfeleld higi¢niai gyakorlat alkalmazasat”. Ezt a celt szolgaljak a szakagankeént
kidolgozott Nemzeti Utmutatok.

Ez az Utmutatd az étkeztetés, vendéglatas szakagazatra késziilt, a szakma képviseldinek és
szakértdinek kozremiikodésével, széles korli tarsadalmi konszenzus eredményeként.

2008-ban az Mezbgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal (tovabbiakban a NEBIH jogel6dje)
koordinacigjaval felallt egy munkacsoport, annak érdekében, hogy elkészitse a hazai vendéglatas és
étkeztetés Nemzeti J6 Higiéniai Utmutatéjat. A munkacsoport tagjai (lasd a Fiiggelékben) szakmai
civil szervezetek, a Magyar Elelmiszer Biztonsagi Hivatal, a Vidékfejlesztési Minisztérium, és a
NEBIH képviseléi voltak. A munka befejezéséhez a kedvezd jogkornyezetet a 62/2011.(V1.30.)
VM rendelet teremtette meg.

A Kormany a vendéglatas helyzetét javitdo intézkedésekrdl szold 1317/2011. (IX.19.) szdmu
hatarozataban, amelynek teljesitési hatarideje 2012. marcius 31., kimondja, a vendéglaté szakmai
szervezetek bevonasival a vendéglatas Jo Higiéniai Gyakorlatarél szolé Nemzeti Utmutatd
kidolgozasat 1ugy, hogy az elbirasok konnyebb betarthatosaga mellett az unids jogban
megfogalmazott élelmiszerhigiéniai elvardsok teljesiiljenek. A hatdrozat eldirja tdjékoztatd
eldadasok megtartasat a kidolgozott utmutatod részleteirdl a vendéglatoipari egységek személyzete
részére. Ennek megvaldsitasa érdekében 2012. marcius honapban a szakmai szervezetek altal,
legalabb régionként megszervezett tajékoztatokra kertil sor.

A munkacsoport iilései nyilvanosak voltak, azokon barki részt vehetett. Az iiléseken elkésziilt
anyagok a NEBIH és a szakmai szerveztek honlapjan folyamatosan megjelentek, ezt kovetéen 4
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hétig azokhoz barki hozzéaszo6lhatott. A hozzaszolasokat kés6bb a munkacsoport megvitatta, aminek
eredményérdl a hozzasz6l6 mindig tajékoztatast kapott.

Az titmutat6 alkalmazéasahoz fontos az alabbiak megértése:

e az ¢lelmiszerbiztonsag elsddleges feleldsségét az élelmiszeripari vallalkozo viseli;

e az ¢lelmiszerbiztonsag szavatolasara a teljes élelmiszerlancon keresztiil sziikség van;

e a szobahOmérsékleten biztonsdgosan nem tarolhatd élelmiszerek esetében fontos a hiitési
lanc fenntartésa;

e a HACCP elvein alapul6 eljarasok altalanos alkalmazasanak a helyes higiéniai gyakorlattal
egyiitt meg kell erdsitenie az élelmiszeripari vallalkozok feleldsségét ¢és az
¢lelmiszerbiztonsagot;

e a helyes gyakorlatrdl sz6l6 utmutatok értékes eszkozok, amelyekkel az élelmiszerlanc
minden szintjén segiteni lehet az élelmiszeripari vallalkozokat az élelmiszerhigiéniai
szabalyok betartasaban és a HACCP-elvek alkalmazasaban.
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2. AZUTMUTATO CELJA, ALKALMAZASI TERULETE

Az unids rendeletek altalanos megfogalmazasuak, keret szabalyokat allapitanak meg, és csak az
elérendd célt — jelen esetben az élelmiszer-biztonsdg garantalasat, a fogyasztok egészségének
védelmét — illetve a fo kovetelményeket hatdrozzak meg. Sziikség van tehat az élelmiszeripari
véllalkozok szamara olyan gyakorlati iranymutatasra, amely segitséget ad a biztonsdgos
¢lelmiszer eléallitasahoz, a kockazattal aranyos mértékii szabalyozassal. Az Gitmutatd a sziikséges
kovetelményeket kivitelezhetd, a mindennapi életben alkalmazhaté forméaban tartalmazza,
figyelembe veszi a nemzeti szokasokat, technologiakat és nemzeti sajatossagokat. Osszeallitdsaban,
megfogalmazasaban az adott szakma elismert szakemberei ¢s a vendéglato-ipari civil szervezetek
képviseloi vettek részt.

Jelen Nemzeti Utmutaté a szakma altal elfogadott, megvalésithaté, ugyanakkor a mai
higiéniai elvarasoknak is megfelelé, az élelmiszer-biztonsagot szavatolé szabalyozasokat
tartalmazza az étkeztetés és vendéglatas, a vendéglatéipar szamara.

Az Utmutaté tartalmazza azokat az eldirasokat, melyeket az étkeztetés és vendéglatds soran — a
kiilonb6z6é jogszabalyok adta keretekben — be kell tartani. Az 4gazati Utmutatd az adott
¢lelmiszeripari 4gazat specialitdsait veszi figyelembe. Segiti a szakma miiveldit a szabalyok
betartasaban, egységes értelmezést ad mind a vallalkozok, mind az ellendrzd hatdsag részére.

A hivatalosan elismert Nemzeti Utmutatoban leirtak szerint iizemeld létesitmények ellenérzésekor a
hatdsag az abban foglaltakat tekinti irinyadonak, a hatésag annak betartasat ellenérzi.

Az utmutatdo alkalmazasdnak tovabbi eldnye, hogy a HACCP rendszer és a kiilonféle
mindségbiztositasi rendszerek kiépitésének, megfelelé miikodtetésének eldfeltétele a JO Higiéniai
Gyakorlat. Mig a GHP az alapvet6 kornyezeti és miikodési feltételeket szabalyozza, a HACCP erre
alapozva a kiemelt kockéazatli pontok felligyeletét latja el.

Egyes élelmiszeripari mikro véllalkozasokban a veszélyelemzés soran nem allapithatdo meg kritikus
szabalyozasi pont. Ilyenkor a Helyes Higiéniai Gyakorlat a Kkritikus szabalyozasi pontok
feliigyeletének helyébe léphet, azaz, ha a GHP szerint végzett tevékenység kovetkeztében nincs
kritikus pont (CCP), nem kotelez6 a HACCP rendszer miikddtetése, azt a jo higiéniai utmutato
alkalmazésa kivaltja. Ilyen esetekben a HACCP rendszer kotelezd miikodtetése pedig csak az
1d6szakos feliilvisgalatokat és a technologia valtozasa estén annak bevezetését, veszélyelemzését
jelenti.

Az utmutat6 kidolgozasanal vezérld elv volt:
» megfeleljen a jogszabalyi eldirasoknak,
» a gyakorlatban megvaldsithato, életszert, a kockazattal aranyos eldirasokat tartalmazzon,
» aszakmai szovetségek, érdekképviseletek egyetértésével, ugyanakkor
» az élelmiszerbiztonsagi hatosag jovahagyasaval j6jjon létre.
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3. AZUTMUTATO HASZNALATA

Az utmutaté hasznalata onkéntes, alkalmazasa esetén azonban a benne foglaltak betartasa
kotelezo.

Az utmutaté egyes pontjaitol eltérés esetén a vallalkozasnak az eltérést indokolva sajat
utmutatassal kell rendelkeznie.

A célszerii, ajanlott, javasolt szavak hasznalataval megfogalmazottak betartasa nem kotelezo,
de ajanlott, ezek a szabalyok zold és dolt betiivel szerepelnek.

Az utmutaté kidolgozasakor az étkeztetd, vendéglatd Iétesitményekre jellemzd ételkészitési
folyamatokat vettiik alapul a Iétesitmény kialakitdsatol a készitett étel fogyasztonak torténd
atadasaig. Az egyes fejezetek sorra veszik, hogy

melyek az élelmiszer-vallalkozé kotelezettségei,

milyen feltételeket kell biztositani a létesitményben,

milyen higiénés szabdlyok betartdsa mellett biztonsagos az élelmiszer készitése,

milyen el6irasok vonatkoznak a késztermékre,

milyen tevékenységek, tennivalok biztositjdk folyamatosan a megfeleld kornyezetet az
¢lelmiszer elkészitésé¢hez?

Tovabbi segitséget nyljt a mellékletekben a vonatkozé rendeletek felsoroldsa, az egységes
szOhasznalat érdekében szerkesztett fogalom-gyiijtemény, specialis, egyes, napjainkban fokozott
jelentdségli technoldgidk ismertetése és mas hasznos segédanyagok.

YVVYYVY

A Jo Higiéniai Gyakorlat alkalmazdsa nem sikeres a vezetdk elhivatottsaga ¢és kelld
feleldsségvallalasa, valamint a dolgozok tudatos, lelkiismeretes munkaja nélkiil.

Az utmutatd hasznalatat segiti a szerkesztésének megismerése, amelyet a kovetkezd abra mutat be.
Egy—egy fejezeten belill a vonatkoz6 unids és hazai jogszabalyok eldirdsai joghierarchiaban,
baloldalon, mig a munkacsoportban kidolgozott utmutaté a jobb oldalon taldlhatd. A két oldalt
egylitt kell elolvasni és a vonatkozo részeket alkalmazni.

10/292



Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz

4., AZELELMISZERIPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI A VENDEGLATASBAN

4.1. Vallalkozok elsddleges feleldssége

JOGHATTER

GHP

178/2002/EK rendelet

3. cikk

(3) ¢lelmiszeripari vallalkozo: az a természetes vagy jogi személy,
aki/amely az éltala ellendrzott élelmiszeripari vallalkozason beliil felelds
az ¢lelmiszerjog kdvetelményeinek betartasaért;

14. cikk
(1) Nem biztonsagos élelmiszer nem hozhat6 forgalomba.
(2) Az élelmiszer akkor nem biztonsagos, ha:
a) az egészségre artalmas;
b) emberi fogyasztasra alkalmatlan.
(3) Annak eldontése soran, hogy az élelmiszer biztonsagos-¢, figyelembe
kell venni a kovetkezdket:
a) az ¢lelmiszer fogyasztasanak, illetve a termelés, feldolgozas ¢€s
forgalmazas egyes szakaszaiban az élelmiszer felhasznalasanak
szokasos feltételeit, valamint
b) a fogyasztoval kozolt informdaciokat, tobbek kozott a termék
cimkéjén  feltiintetett  informacidkat, illetve a  fogyasztd
rendelkezésére allo egyéb informaciokat egy adott élelmiszer vagy
¢lelmiszercsoport egészségkarositd hatasainak megeldzésérdl.
(4) Annak eldontése soran, hogy az élelmiszer artalmas-e az egészségre,
figyelembe kell venni a kdvetkezOket:
a) az ¢lelmiszert elfogyasztd személy egészségét karositd, azonnal
¢s/vagy rovidtavon €s/vagy hosszutavon jelentkezd hatasok mellett a
kovetkezd generacioknal jelentkezd egészségkarositd hatasokat;

Elelmiszer ellatasban az elsédleges felel6sség az élelmiszer-villalkozoé.
Legfobb felelossége, a fogyasztok biztonsagos élelmiszerrel ellatasa!

A létesitmény vezetdjének, vagy megbizottjanak folyamatosan meg kell
gy6zddnie arr6l, hogy a tevékenysége folytatasdhoz a sziikséges feltételek
biztositottak:
Javasolt ezek fennmaradasat ellendrizni:

e miiszakkezdés elott,

o munkavégzés kozben.

A nem megfelel allapot helyreallitasara a lehetd legrovidebb idén beliil
intézkedni kell, amit célszerii irasban rogziteni.

Az eldallitott élelmiszer, étel biztonsdgossagaért, mindségeért a vallalkozo
felel, ezért ismernie kell:
e a vonatkozd jogszabalyokat (http://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszer-
Jogszabalyok-jegyzeke)
e abiztonsaggal alkalmazott technologiat,
e az altala készitett és forgalmazott termékeket,
e az egyes munkakorokhoz kapesolodo szakképesitéseket.

Folyamatosan gondoskodni kell a kezelt, tarolt és készitett élelmiszerek
biztonsagardl.
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b) az esetleg jelentkezd, halmozottan toxikus hatasokat;

c) a fogyasztok egy bizonyos 144 ¢lelmiszer-
érzékenységét abban az esetben, ha az élelmiszert ennek a fogyasztoi
csoportnak szanjak.

17. cikk

(1) Az élelmiszer- és takarményipari vallalkozok vallalkozésaik termeld,
feldolgozd ¢és forgalmazo tevékenységének minden szakaszaban
gondoskodnak arr6l, hogy az ¢lelmiszerek vagy takarmanyok
megfeleljenek a  tevékenységilkre  vonatkozo ¢lelmiszerjog
kovetelményeinek, és ellendrzik e kdvetelmények teljesiilését.

19. cikk

(1) Amennyiben egy élelmiszeripari vallalkoz6 ugy véli vagy okkal
feltételezi, hogy egy ¢élelmiszer, amelyet a vallalkozas behozott,
eléallitott, feldolgozott, gyartott vagy forgalmazott, nem felel meg az
¢lelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek, és a kérdéses élelmiszer mar
kikeriilt az élelmiszeripari vallalkozo kozvetlen ellendrzése alol, az
¢lelmiszeripari vallalkoz6 haladéktalanul kezdeményezi az élelmiszer
kivonasat a piacrol €s errdl tajékoztatja az illetékes hatosdgot. Ha a
termék eljuthatott a fogyasztohoz, a vallalkozo hatékony eszkozokkel és
pontosan tajékoztatja a fogyasztokat a kivonas okarol, valamint sziikség
esetén - amennyiben egyéb intézkedések nem elegenddek a magas szintii
egészségvédelem megvaldsitasdhoz -vissza kell hivnia a fogyasztohoz
mar leszallitott terméket.

(2) Az az élelmiszeripari véllalkozo, aki az élelmiszerek csomagolésa,
cimkézése, biztonsaga ¢és  egysége  megvaltoztatasa  nélkiil
kiskereskedelmi és forgalmazasi tevékenységet lat el, sajat
tevékenységeinek keretein beliil kivonja a piaci forgalombol azokat a
termékeket, amelyek nem felelnek meg az élelmiszerbiztonsagi
kovetelményeknek, €s az élelmiszerek utjanak nyomon kdvetés¢hez
sziikséges informaciok atadasaval, a termelok, feldolgozok, gyartok

A létesitmény vezetdjének az egyes részfolyamatok elvégzésére, iranyitasara
¢s ellendrzésére felelosoket kell kijeldlnie, akiknek a feladatat munkakori
leirasokban célszerii rogziteni.

Felelos személy az, akit az adott tevékenységhez sziikséges élelmiszer-
biztonsagi ismeretekre kioktattak, és sziikség esetén megfeleld intézkedésekre,
hibajavitasra, beavatkozésra és nyilatkozattételre jogosult €és a létesitményben
jelen van.

A termék ¢élelmiszerbiztonsagi hibajanak észlelésekor, amennyiben a termék
mar kikeriilt a 1étesitménybdl, a terméket vissza kell vonni, vagy hivni, az
¢lelmiszerlanc-feliigyeleti hatosag egyideju tajékoztatasa mellett.

A vallalkozas felelds vezetdje koteles az altala készitett, vagy forgalmazott
étel okozta megbetegedést, vagy annak gyanujat a lehetd legrovidebb idén
beliil az ¢élelmiszerlanc-feliigyeleti hatosagnak bejelenteni.

A vallalkozas vezetdjének feleldsségi korébe tartozik az elkészitett ételek
fogyaszthatosadgi idejének meghatarozdsa is (pl. tarolasi probakkal,
laborvizsgélatokkal).

A vezetd (pl.: lizletvezetd) feleldssége, hogy az ételek fogyaszthatosagi idejét
az adott ¢étel anyaghanyad nyilvantartasdn feltiintessék, €s azt az étellel
foglalkoz6 munkatarsak ismerjék.
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és/vagy illetékes hatdsagok altal kezdeményezett intézkedésekben
egylittmiikddve hozzajarul az élelmiszerek biztonsagahoz.

(3) Az élelmiszeripari vallalkozé haladéktalanul tijékoztatja az illetékes
hatésdgokat, amennyiben ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy az éltala
forgalomba hozott ¢lelmiszer artalmas lehet az egészségre. A vallalkozé
bejelenti az illetékes hatosagoknak a végsd fogyasztot fenyegetd veszély
megeldzésére tett intézkedéseket, és nem akadalyozhat meg senkit abban,
hogy a tagallam jogrendszerével és joggyakorlataval Gsszhangban
egylittmiikddjon az  illetékes hatosdgokkal, amennyiben ezzel
megeldzhetd, csokkenthetd vagy megsziintethetd egy ¢élelmiszerrel
kapcsolatos veszély.

(4) Az ¢lelmiszeripari vallalkozé egylittmikodik az illetékes
hat6sagokkal az altala jelenleg vagy kordbban szillitott élelmiszerrel
kapcsolatos kockazatok megeldzésében vagy csokkentésében.

852/2004/EK rendelet
1. cikk
(1) Ez a rendelet az ¢élelmiszeripari vallalkozdsokra vonatkoz6 altalanos
szabalyokat allapitja meg az élelmiszer-higiénia terén, figyelembe véve
kiilonosen a kovetkezd elveket:
a) az ¢lelmiszerbiztonsag elsddleges feleldsségét az élelmiszeripari
vallalkozo6 viseli;
d) a HACCP elvein alapuld eljardsok 4&ltalanos alkalmazasénak a
helyes higiéniai gyakorlattal egyiitt meg kell erdsitenie az
¢lelmiszeripari vallalkozok feleldsségét;

3. cikk

Az ¢lelmiszeripari vallalkozok biztositjak, hogy az ¢élelmiszerek
termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak az ellendrzésiik ala
tartozo valamennyi szakasza megfeleljen az e rendeletben megéllapitott
vonatkozo higiéniai kvetelményeknek.
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4. cikk
(3) Az ¢lelmiszeripari vallalkozok adott esetben elfogadjak a kovetkezd
kiilonleges higiéniai intézkedéseket:
c) az  ¢lelmiszerekre  vonatkozd  hdOmérséklet-szabalyozasi
kovetelmények betartasa;
d) a hiitési lanc fenntartasa;

2008. évi XLVI. torvény

14. § (2) Az élelmiszer biztonsagossagaért és minéségéért az élelmiszer
eléallitdja, nem hazai eldallitastt élelmiszer esetében pedig az elsd
magyarorszagi forgalomba hozé - a fogyaszthatdsagi, illetve a
mindségmegorzési idotartam lejartaig - felelds.

(3) Az (1)-(2a) bekezdés nem alkalmazhato, ha a hibat az eldallitd altal
javasolt tarolasi és raktarozasi feltételek be nem tartasaval mas okozta.

(4) Az élelmiszer-, illetve a takarmany-vallalkozas felelds a takarmany,
illetve az élelmiszer biztonsagossagaért és mindségéért, valamint
jeloléséért, amennyiben a forgalomba hozatalt kizardé hibat 6 okozta,
vagy az altala is felismerhetd lett volna. A hibaért a magyarorszagi elsd
forgalomba hoz6 akkor is felelds, ha azt nem 6 okozta, amennyiben a
forgalomba hozatalt kizar6 vagy jelolési hiba a magyarorszagi elsd
forgalomba hozatalt megel6zden keletkezett.

15. § (1) Az élelmiszer fogyaszthatdsagi vagy mindségmegorzési
id6tartamanak megallapitasa az eldallito feleldssége.

22. § (1) Az élelmiszer-vallalkozas miikodése soran

a) a kiils6 és a bels6 kornyezetnek, az elhelyezésnek, az elrendezésnek, a
méreteknek, a berendezéseknek, az eszkozoknek, a technoldgidknak, a
termelési €s tarolasi kapacitdsnak, a felhasznalt élelmiszer, illetve
¢lelmiszer-0sszetevok biztonsagossaganak, mindségének, az alkalmazott
csomagoldanyagok ¢és fertétlenitOszerek megfeleléségének, illetve
biztonsagos alkalmazaséanak, a rovarok és ragcsalok elleni védekezésnek,
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az alkalmazott személyek egészségének, szakképesitésének, illetve
szaktudasanak alkalmasnak kell lennie az élelmiszer-biztonsagi ¢és
¢lelmiszer-mindségi eldirasok betartasdnak folyamatos garantalasara;

C) az lizemelés teljes id6tartama alatt jelen kell lennie egy - az e torvény
végrehajtasara kiadott jogszabalyban meghatarozott ¢lelmiszer-biztonsagi
szaktudassal rendelkezd - azonnali intézkedésre feljogositott, felelds
személynek.

23. § (4) Az az élelmiszer-vallalkozas, amely egy tagallamok kozotti
kereskedelembdl vagy harmadik orszagbdl szerez be terméket vagy ilyen
termék szétosztasdt végzi, az e torvény végrehajtasdra kiadott
jogszabalyban meghatarozottak szerint az ¢lelmiszerlanc-feliigyeleti
szerv felhivasara koteles bejelenteni a mas tagallambol szarmaz6 allati
eredetli ¢élelmiszerek elsd betarolasi helyre torténd beszallitas
megtorténtét.
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4.2. Engedélyezés, hatosagokkal kapcsolatos feladatok

JOGHATTER

GHP

852/2004/EK

6. cikk

(3) Az ‘¢élelmiszeripari vallalkozok azonban biztositjak, hogy a
létesitményeket a hataskorrel rendelkezd hatdsag legalabb egy helyszini
szemlét kovetden engedélyezi, amennyiben engedélyezés sziikséges

2008. évi XLVL. tv.

23. § (4) Az az élelmiszer-vallalkozas, amely egy tagallamok kozotti
kereskedelembdl vagy harmadik orszagbol szerez be terméket vagy ilyen
termék szétosztasat végzi, az e torvény végrehajtdsara kiadott
jogszabalyban meghatarozottak szerint az ¢élelmiszerlanc-feliigyeleti
szerv felhivasara koteles bejelenteni a mas tagallambol szarmazé allati
eredeti  élelmiszerek els@ betarolasi helyre torténd beszallitas
megtorténtét.

A 210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendelet 3. sz. melléklete sorolja fel a
kizarolag iizletben forgalmazhat6 termékek korét.

68/2007. (VII. 26.) FVM-EiM-SZMM rendelet
5. § (2) Az élelmiszer-forgalmazo hely rendeltetésii helyiséget tartalmazo
épitmény épitése, illetve ilyen rendeltetésii helyiséget tartalmazd
bdvitése, atalakitisa esetén, az épitésiigyi hatoésag engedélyezési
eljarasdban a szakhatosagi allasfoglalashoz sziikséges dokumentéacionak
¢és tervdokumentacionak tartalmaznia kell a kdvetkezd adatokat:

a)

b) technologiai leirast és elrendezési rajzot,

Az iizlet 1étesitésekor, atépitésekor (épités, bdvités, atalakitas) az épitésiigyi
hat6ésag engedélyezési eljarasaban az ¢lelmiszerlanc feliigyeleti hatosag
hozzéjarulasa is sziikséges, a vonatkozd rendeletben meghatarozott
dokumentumok alapjan.

Magyarorszagon vendéglato terméket forgalmazni — az italok kivételével — az
iizlet jegyzOnek tortént bejelentése és az élelmiszerlanc feliigyeleti hatdsag
kiilon engedélye alapjan szabad.

Csak ital forgalmazéaséhoz ez a kiilon engedély nem kell.
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C) az épiletgépészet szerelvényezési, futési, szell6zési, vilagitasi,
hiitési terveket,

d) anyagmozgatasi és személyforgalmi és gongyolegtarolasi tervet,

e) az aruszallitas tervezett modjat, eszkozét,

f) tervezett alkalmazotti 1étszamot,

Q) tisztitasi, mosogatasi, takaritasi utasitast,

h) melléktermék és a hulladék kezelési és artalmatlanitasi tervét,

i)

2008. évi XLVI. torvény
4.2.1. FELIR azonosit6
38/A. §
(1) Az élelmiszerlanc-feliigyelet megalapozott iranyitdsa, valamint az | Elelmiszerrel kapcsolatos tevékenységet csak az élelmiszer-lanc informacios
Eurdpai Unio kovetelményeinek teljesitése érdekében az élelmiszerlanc- | rendszerben azonositoval, ugynevezett FELIR azonositoval rendelkezd
feliigyeleti szerv létrehozza és miikodteti az élelmiszerlanc-feliigyeleti | élelmiszer-vallalkozas végezhet.

informacios rendszert (a tovabbiakban: FELIR). Nyilvantartasba nem vett, FELIR azonositoval nem rendelkezd élelmiszerlanc
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(la) A FELIR a természetes személy iigyfél személyes adatai, jogi
személy és szervezet esetén a cégjegyzékbe bejegyzett adatai kivételével

szerepl6tol (eléallito, forgalmazo, kistermeld) élelmiszert vasarolni tilos!

Az ¢lelmiszer-lanc informacios rendszer nyilvantartasaba vetelt a FELIR
azonosito igazolja. Bizonytalan esetben adoszam alapjan a NEBIH weboldalan
a FELIR keres6ben (http://portal.nebih.gov.hu/felir-kereso) a nyilvantartasba

a (2) bekezdés szerinti adatok vonatkozasaban kozhiteles hatosagi
nyilvantartasnak mindsiil.

38/B.§ (1) Az a

a) természetes személy, jogi személy vagy jogi személyiséggel nem
rendelkez0 szervezet,

b) mez6gazdasagi Ostermeld és a csaladi gazdalkodo,

vétel vagy annak hidnya egyszeriien ellendrizhetd.

A regisztracié a feliigyeleti dij bevallasi rendszeren keresztiil elvégezhet6 a

NEBIH weboldalan, ahol tovabbi részletes informéciok talalhatok:
http://portal.nebih.gov.hu/felugyeleti-dij

aki a 47/B. § (2) bekezdése a)-k) pontjaban meghatarozott tevékenységek
valamelyikét Magyarorszag teriiletén végzi, koteles a 38. § (2) bekezdés
C) pontja szerinti adatait, a ténylegesen végzett ¢lelmiszerlanc-feliigyelet
ald tartozd tevékenységét (tevékenységeit), tovabba a tevékenység
végzésének helyét (helyeit) az élelmiszerlanc-feliigyeleti szervhez
nyilvantartasba vétel céljabodl bejelenteni.

(2) Az é¢lelmiszerlanc-feliigyeleti szerv az iigyfél bejelentése alapjan
veszi nyilvantartasba az (1) bekezdés szerinti adatokat, és egyidejiileg
FELIR azonosité szamot (a tovabbiakban: FELIR azonosito) allapit meg
a nyilvantartasba vétel igazolasara. A FELIR azonositd érvényességének
felfiiggesztésérdl, visszavonasardl €s a FELIR azonosito torlésérdl kiilon
jogszabaly rendelkezik. A FELIR azonositd torlését kovetden az
¢lelmiszerlanc-szerepld adatait az ¢€lelmiszerlanc-feliigyeleti szerv
¢lelmiszerlanc-biztonsagi célbdl 10 évig koteles megdrizni. Ezt kdvetden
az adatokat a nyilvantartasbol torli.

(2a) E torvény, illetve a 38/A. § (3a) bekezdésében megjelolt torvények
hatalya ald tartozé tevékenységet csak FELIR azonositdoval rendelkezd

tigyfél folytathat.
38/C. § (1) E torvény hatalya ala tartozo terméket nyilvantartdsba nem
vett élelmiszerlanc  szerepl6tdl tilos vasarolni, illetve 4&tvenni

értékesitésre, szallitasra és tarolasra.
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2008. évi XLVI. torvény

23. § (5) Kozétkeztetés kizarolag olyan létesitménybdl végezhetd,
amelyet az ¢lelmiszerlancfeliigyeleti szerv az e torvény felhatalmazasa
alapjan kiadott rendeletben meghatarozottak szerint az ¢élelmiszer-
higiéniai, ¢lelmiszer-biztonsagi ¢és ¢élelmiszer-mindségi szempontok
értékelése alapjan mindsitett, vagy amelynek mindsitésére iranyuld
eljaras folyamatban van.

(6) Az ¢lelmiszerlanc-feliigyeleti szerv az (5) bekezdés szerinti
mindsitést a kdzétkeztetést nem végzd vendéglatd-ipari 1étesitményekben
is lefolytatja az érintettek erre iranyuld kérelme esetén.

(7) Az (5) és (6) bekezdés szerinti mindsitési eljarasban a fiiggd hatalya
dontésben nem kell rendelkezni a kérelmezett jog gyakorlasarol.

35. § (5) A mindsitésre kijeldlt élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv elvégzi a
vendéglato-ipari 1étesitmények e torvény felhatalmazéasa alapjan kiadott
rendeletben meghatarozott ¢lelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és
¢élelmiszer-mindségi szempontok szerinti mindsitését.

(6) A mindsitéssel megbizott élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv honlapjan
kozzéteszi a 1étesitmények élelmiszer-higiéniai, ¢élelmiszer-biztonsagi és
¢lelmiszer-mindségi szempontok szerinti mindsitésének eredményét.

4.2.2. NEBIH minésités

Kozétkeztetés esetében kotelezé a NEBIH mindsités. Elfogadott atmenetileg a
mindsités iranti kérelem benyujtasanak visszaigazolasa.
Ezek hianyaban kozétkeztetés nem végezhetd.

A mindsitést kérheti vendéglato is.
A minGsitésre iranyuld kérelmet a NEBIH-nek kell
elektronikusan, vagy postai uton.

Cim a NEBIH Portalrél elérhetd: http://portal.nebih.gov.hu/-/minoseqvezerelt-
kozetkeztetes-program

megkiildeni,

A kérelem tartalmazza a mindsitendd létesitmény pontos cimét, az ellatottak
szamat és az lizemeltetd azonositoé adatait, FELIR szammal.

A kérelem beadasat kovetden a mindsitésre érdemes felkésziilni a mindsités
alapjat ado, NEBIH honlapon elérhetd (fé6zékonyha, télalokonyha) ellendrzé
lista és jelen utmutatdé (GHP) segitségével. A mindsités eredményét, amely
legfeljebb 2 évig, illetve visszavonasig érvényes, a NEBIH a honlapjan
folyamatosan kozzéteszi.

A minésités az adott létesitményre ¢€s adott ilizemeltetdre vonatkozik.
Uzemeltetd véltozéasa esetében (1j mindsitést kell kérni.

A kérelemmel és a minésitéssel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték az
alabbi linken.
http://portal.nebih.gov.hu/-/minosegvezerelt-kozetkeztetes-program
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4.3. Nyilvantartasba vétel €s kiilon engedély

JOGHATTER

GHP

852/2004/EK

6. cikk

(2) Kiilonosen minden élelmiszeripari vallalkozo értesiti a megfeleld
hataskorrel rendelkezd hatosagot, az utdbbi altal eldirt moddon, az
ellendrzése ald tartozo, az élelmiszerek termelésének, feldolgozésanak
vagy forgalmazasanak barmely szakaszdt végzé  valamennyi
1étesitményrdl, e 1étesitmények nyilvantartasba vétele céljabol.

Az élelmiszeripari vallalkozok biztositjak tovabba, hogy a hataskorrel
rendelkezé hatdsdg mindig naprakész informacioval rendelkezzen a
létesitményekrdl, beleértve azt 1is, hogy értesitést kiildenek a
tevékenységek barmely 1ényeges valtozasardl és a meglévo létesitmények
esetleges bezarasarol.

210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendelet

6. § (2a) A jegyzd a bejelentés madsolatdit a nyilvantartdsba vételt
kovetden a nyilvantartasi szammal egylitt elektronikus titon megkiildi

b) élelmiszer ... forgalmazasa esetén a megyei kormanyhivatal
¢lelmiszerlanc-biztonsagi €s allategészségiigyi hataskorben eljard jarasi
hivatalanak ...

11. § A kizardlag kiilon engedély birtokdban folytathatdé kereskedelmi
tevékenységet a jegyz0 a kiilon engedély kiadasara hataskorrel
rendelkezd illetékes hatdsagnak a Kertv. 3. § (5) bekezdése szerinti
értesitése alapjan veszi nyilvantartasba.

Nyilvantartasba vétel és kiilon engedély

Vendéglatd terméket forgalomba hozni:

- a jegyzOnek megtett, lizlet nyitdsara vonatkozo bejelentés alapjan,

- tovabbd a meleg ¢és hideg ételek, illetve hiitést igényld cukraszati
készitmények forgalmazasa esetén a jarasi hivatal kiilon engedélyével
szabad.

20/292




Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz

57/2010. (V. 7.) FVM rendelet

9. § (1) Az ¢lelmiszer-véllalkozd az olyan ¢élelmiszer-eldallito
létesitményt, amelyhez a 853/2004/EK rendelet 4. cikkének (2)
bekezdése alapjan nem sziikséges engedély... a létesitmény telephelye
szerinti élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi hataskorben eljaro
jérasi hivatalanak (a tovabbiakban: jarasi hivatal) koteles bejelenteni. ...
10. § (1) A bejelentett létesitményekrdl a jarasi hivatal az Eltv. 38. §-a (1)
bekezdésének e) pontja alapjan nyilvantartast vezet.

11. § A bejelentett adatok megvaltozasat az ¢élelmiszer-vallalkozo
haladéktalanul koteles bejelenteni a jarasi hivatalnak, amely azok
megvaltozasat a nyilvantartasba atvezeti.

12. § (1) A 2. mellékletben felsorolt ¢lelmiszerek kiskereskedelmi
forgalomba hozatala kizardlag a jardsi hivatal kiilon engedélyével
torténhet.

2. melléklet az 57/2010. (V. 7.) FVM rendelethez:

a 210/2009. (IX. 29.) Korm. rendeletben meghatarozott termékkorok
szerinti azon ¢lelmiszerek, amelyek kiskereskedelmi forgalomba
hozataldhoz e rendelet alapjan kiilon engedély sziikséges.

Vendéglat6 vallalkozasokra a 2. mellékletbdl az alabbiak vonatkoznak:
A B

1. | Termékkor | Elelmiszer, melynek kiskereskedelmi forgalomba
hozatalahoz kiilon engedély sziikséges

5. | Meleg, az ¢élelmiszerlancrol ¢és hatosagi feliigyeletérdl
hideg étel sz616 2008. évi XLVI. torvény Mellékletének 71.
pontjaban meghatarozott vendéglatd-ipari termék,
az italok kivételével. (1asd fogalomtarban)

6. | Cukraszati | azon hiitést igényld cukraszati készitmények,
készitmény, | amelyek forgalomba hozatala az eldallitds helyén,
édesipari illetve hazhoz szallitdssal torténik, a végso
termék fogyasztd részére
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3. melléklet az 57/2010. (V. 7.) FVM rendelethez

1. Uzletben torténd forgalomba hozatal esetén a kiilon engedély iranti
kérelemhez csatolni kell:

a) kozmt nyilatkozatokat,

b) technolégiai leirast és elrendezési rajzot,

C) anyagmozgatasi és személyforgalmi és gongyolegtarolasi tervet,

d) az aruszallitas tervezett modjat,

e) tervezett alkalmazotti létszamot,

f) szakképesitéshez kotott tevékenység esetén az eldirt képesités
igazolasat,

Q) tisztitasi, mosogatasi, takaritasi utasitast,

h) melléktermék és a hulladék-kezelési és artalmatlanitasi tervet,

I) az ivoviz megfelel6ségét tantsitd, 30 napnal nem régebbi vizvizsgalati
eredményt,

J) vendéglato 1étesitmény esetében nyilatkozatot arra vonatkozoan, hogy
a létesitményben szandékoznak-e eldkészitetlen 16tt vadat feldolgozni.
2. Mozgoboltban vagy kozteriileten torténd forgalomba hozatal esetén a
kiilon engedély iranti kérelemhez csatolni kell:

a) az ivovizellatas, szennyvizelvezetés, illetve elhelyezés, energiaellatas
leirasat,

b) technoldgiai leirast, mely tartalmazza az arusito helyeket, arusitasi
modot és a telephelyet,

C) a kézmosasi, WC-hasznalati lehet0ség ismertetését,

d) a mosogatasi, takaritasi, fertdtlenitési utasitast,

e) a hulladékszallitas, elhelyezés leirasat,

f) szakképesitéshez kotott tevékenység esetén az eldirt képesités
igazolasat.

3/2010. (VI11.5.) VM rendelet Els6 magyarorszagi betarolasi hely (vendéglatasban) bejelentése
2. § (1) 1. els6 magyarorszagi tarolasi hely: az a Magyarorszag teriiletén
1évo létesitmény, ahova a harmadik orszagbol vagy tagallamok kozotti | A mas orszdgbol szarmazd élelmiszerek kozvetlen behozatala (a vendéglato
kereskedelembdl szarmaz6 ¢lelmiszert forgalomba hozatal, illetve | magyar forgalmazd bevonasa nélkiil vasarol), valamint azok bértarolasa (a
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feldolgozatlan vagy feldolgozott termék eldallitds céljara eldszor
betaroltak;
4. § (1) A 882/2004/EK rendelet 3. cikkének (6) bekezdése és a 17.
cikkének (1) bekezdése alapjan az ¢élelmiszerlanc-biztonsagi ¢és
allategészségiigyi hataskorben eljaro jarasi hivatal a hatdsagi ellendrzések
megszervezéséhez sziikséges mértékben kérheti az  élelmiszer-
vallalkozokat, hogy bejelentsék a harmadik orszagbol vagy tagallamok
kozotti kereskedelembdl szarmazd é€lelmiszer érkezését a rendeltetési
helyre.
(2) Az olyan élelmiszer-vallalkozonak, aki els6 magyarorszagi tarolési
helyet lizemeltet - ideértve a bértarolasi tevékenységet is -
a) be kell jelentenie a 1étesitmény helye szerinti élelmiszerlanc-biztonsagi
¢és allategészségligyi hataskorben eljard jarasi hivatalnak, elsédleges
termelésbdl szdrmazo, nem allati eredetli alaptermék esetében a megyei
korményhivatal novény- és talajvédelmi hataskdrben eljard jarasi
hivatalanak (a tovabbiakban: ndvény- és talajvédelmi hataskorben eljard
jarasi hivatal):

aa) természetes személy esetén a természetes személyazonosito

adatokat, lakcimet, telephelyet, elérhetdséget, addazonosito jelet,

ab) jogi személy esetén a (cég)nevet, addszamot, székhelyet,

telephelyet, statisztikai szamjelet, elérhetdséget,

ac) a tevékenységet,

ad) a tevékenység végzésének helyét,

vendéglatd mas vallalkozas kozvetleniil kilfoldrél beszerzett élelemiszerét
tarolja) kotelezéen bejelentendo tevékenység, amelyet:

- éallati eredetli élelmiszer behozatala esetén a létesitmény helye szerinti
jarasi hivatalnal,

- elsddleges termelésbdl szarmazod, nem allati eredetii alaptermék
esetében (pl. magvak, gyiimolesok, zoldségek és fliszernovények,
gomba) a jarasi hivatalhoz kell bejelenteni.

A hat6sag a bejelentés alapjan a vendéglatot elsd magyarorszagi tarolasi
helyként nyilvantartasba veszi.

3/2010. (VI11.5.) VM rendelet
4. § (2) Az olyan ¢lelmiszer-vallalkozonak, aki els6 magyarorszagi
tarolasi helyet tizemeltet - ideértve a bértarolasi tevékenységet is -
b) a szallitmanyokrdl nyilvantartast kell vezetnie,
c) a fogyaszthatdsagi vagy mindség-megdrzési idot kovetd egy évig
meg kell Oriznie a termék nyomonkdvethetoségét biztositd
dokumentumokat.
(3) A 3. § (1) bekezdése szerinti hatdsagi ellendrzések megszervezése

Mas orszagbol behozott élelmiszertételek bejelentése

Az elsé magyarorszagi tarolasi hely lizemeltetéjének valamennyi behozatalra
keriil6 élelmiszert, az aldbbi adatok megadéasaval be kell jelenteni a
hatésagnak.

- ajelentést tevo €lelmiszer vallalkozas neve, szé€khelye,

- azelsd magyarorszagi tarolasi hely telephelye,

- az ¢lelmiszer megnevezése,
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érdekében az els6 magyarorszagi tarolasi helyet lizemeltetd élelmiszer-
vallalkozonak:
a) a Mellékletben meghatarozott, élelmiszer biztonsagi szempontbodl
kiemelt kockédzati élelmiszer tételek varhatdo érkezése elétt 2
munkanappal be kell jelenteni az ¢lelmiszerlanc-biztonsagi és
allategészségiigyi hataskorben eljar6 jarasi hivatalnak, illetve
elsddleges termelésbdl szarmazo, nem allati eredeti alaptermék esetén
a novény- ¢és talajvédelmi hataskorben eljard jarasi hivatalnak:
aa) a jelentést tevd élelmiszer vallalkozas nevét, székhelyét,
ab) az elsé magyarorszagi tarolasi hely telephelyét,
ac) az élelmiszer megnevezését,
ad) a beérkez6 szallitmany mennyiségét,
ae) a jelentési iddszak szerinti beszerzési arat,
af) a szarmazas helyét, allati eredetii élelmiszer el6allito
létesitmény azonosito jelét;
b) a Mellékletben nem szerepld, els6 magyarorszagi tarolasi helyre
érkezett tételekr6l minden hénap 10. napjdig, az el6z6 honapra
vonatkozd szallitmanyokrol, Osszesité jelentést kell kiildeni az a)
pontban meghatarozott adattartalommal az élelmiszerlanc-biztonsagi
¢és allategészségiigyi hataskorben eljar6 jarasi hivatalnak, illetve
elsddleges termelésbdl szarmazo, nem allati eredetli alaptermék esetén
a névény- €s talajvédelmi hataskorben eljaro jarasi hivatalnak;
d) az Eltv. 42. §-anak (4) bekezdése és a Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonsagi Hivatalrol sz616 22/2012. (I1. 29.) Korm. rendelet 8. §-anak
(11) bekezdése alapjan, az orszagos fdéallatorvos 4altal hozott
hatarozatban rogzitett ¢és hivatalos uton kozzétett élelmiszerek
esetében, adatszolgaltatasi kotelezettség terheli az elsé
magyarorszagi tarolasi helyet élelmiszer-vallalkozét az a) pontban
szabalyozottak szerint.
(3a) Az elsé magyarorszagi tarolasi helyet {izemeltetd ¢élelmiszer-
vallalkozonak a (3) bekezdés a)-d) pontjdban eldirt jelentést nem kell
megkiildenie a tagallamok kozotti kereskedelembdl szdrmazd azon

- abeérkezo szallitmany mennyisége,

- ajelentési id6szak szerinti beszerzési ar,

- a szarmazas hely, allati eredeti élelmiszer el6éallitdo Iétesitmény
azonosito jele;

A bejelentést

kiemelt kockazata élelmiszerek esetén (rendelet melléklete) két nappal
a tételek varhato érkezése el6tt,

a melléklet 6., 7., 8., és 9. pontja szerinti élelmiszerek esetén - ha
elézetesen nincs informacidé mindségmegdrzési/fogyaszthatdosagi
idejérdl -, a szallitmany beérkezésekor,

egyéb élelmiszer esetében minden honap 10. napjaig, az el6z6 honapra
vonatkoz6 szallitmanyokrol, 6sszesitve kell megkiildeni.

A behozott és a bértarolt szallitmanyokrol nyilvantartast kell vezetni, és
nyomon kovetéshez sziikséges dokumentumokat (beleértve a szallitmanyt

Orizni.

crer
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széllitmanyrél, amire vonatkozoan a bejelentési kotelezettséget az
Elektronikus Ko6zuati Aruforgalom Ellendrzé Rendszerben teljesitette.

Melléklet: Flelmiszerbiztonsagi szempontbél kiemelt élelmiszerek

1. Nyers, hiitott vagy fagyasztott allati belsOség;

2. Nyers, hiitott vagy fagyasztott nyesedék hus;

3. Nyers, hiitott vagy fagyasztott fej vagy fejhus;

4. Nyers, htitott vagy fagyasztott baromfi far-hat;

5. Kezelt vagy kezeletlen gyomor, holyag és belek, amely nem
elérecsomagolt;

6. 1 évnél hosszabb mindség megdrzési iddvel rendelkezd fagyasztott
allati eredetli élelmiszer;

7. 3 honapnal hosszabb mindség megdrzési idovel rendelkezd fagyasztott
,Csontokrél mechanikusan lefejtett hus” vagy ,,MSM”;

8. Olyan élelmiszer, amelynek fogyaszthatosagi ideje a Magyarorszagra
érkezését vagy a nagykereskedelmi forgalmazasat kovetden 2 napon
beliil lejar;

9. Olyan ¢élelmiszer, amelynek mindség megorzési ideje a
Magyarorszagra érkezését vagy a nagykereskedelmi forgalmazasat
kovetden 14 napon beliil lejar;

10. Szallitmanyonként 5 tonna feletti hiisra, halaszati-, husipari termékek,
baromfihus, vadhus, nyulhts, tenyésztett vadhus, tej €s tejtermék, tojas;
11. Szallitmanyonként 20 tonna feletti 10. ponttdl eltéré valamennyi a
feldolgozatlan és feldolgozott élelmiszerek szallitmany, az elsddleges
termelésbdl szarmazod nem allati alaptermék, illetve az élelmiszerként
torténd forgalmazasi és feldolgozasi céllal beszallitott €16 allat.

12. Tonizal6 sugarzassal kezelt élelmiszerek.
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4.4, Viltozasok bejelentése

JOGHATTER

GHP

210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendelet

10. § (1) A kereskedé a miikddési engedély megadasat kdvetden az 1.
melléklet B) pontjdban megjelolt adatokban bekodvetkezett valtozast
haladéktalanul, illetve a nyitva tartasi id0 valtozasa esetén az azt
megeldzd6 nyolc napon beliil koteles bejelenteni a jegyzonek.

(4) Az iizlet hasznalatara jogosult személyében torténd valtozas esetén -
amennyiben az lzletben folytatott tevékenységet, illetve forgalmazott
tizletkoteles termékkort nem érinti -annak megfeleld igazolasa mellett az
Uj jogosult koteles bejelenteni.

(5) Az tizlet megszlinését a megsziinést kovetd nyolc napon beliil be kell
jelenteni a jegyzének. A jegyz6 a bejelentést kovetden haladéktalanul
visszavonja a miikodési engedélyt, és az iizletet torli a nyilvantartasbol.

57/2010. (V. 7.) FVM rendelet

18. § A létesitmény engedély és a kiskereskedelmi forgalomba hozatalra
vonatkoz6 kiilon engedé€ly (a tovabbiakban egylitt: engedély) modositasa
vagy Uj engedélyezési eljards sordn a kordbban mar az engedélyezd
hatosag rendelkezésére bocsatott adatokat nem kell ismételten benytjtani.

Viltozasok bejelentése

A tevékenységben bekovetkezett valtozasokat minden esetben be kell jelenteni
a jegyzonek, aki errdl az illetékes hatosagokat értesiti.

Jogszabdly irja el6, hogy mely adatok valtozasat kell a jegyzonél bejelenteni.
A véllalkozéasra (pl.: név, cim, székhely, cégjegyzékszam), az iizletre (pl.:
tulajdonos, cim, alapteriilet, hasznalat jogcime stb.) és az iizemelésre
vonatkoz6 4altalanos adatokon (pl.: nyitvatartds stb.) kiviill a forgalmazott
termékek korének valtozasat is be kell jelenteni.

A termék valtozasat akkor kell bejelenteni, ha a jegyz6i nyilvantartdsban
szerepldn kiviili termékcsoport forgalmazasat tervezik.

Kozétkeztetd létesitmény iizemeltetdjének valtozasa esetében az adott
l1étesitményre vonatkozoan 1) NEBIH mindsitést kell kérni.
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4.5. Egyéb engedélyezési eljarasok

JOGHATTER

GHP

2008. évi XLVI. torvény

5. § (6) Engedélykoteles terméket Magyarorszagon csak az
¢lelmiszerlanc-feliigyeleti szerv altal kiadott engedély alapjan, e torvény
végrehajtasara kiadott jogszabaly szerint lehet forgalomba hozni és
felhasznalni.

8/B. § (1) Ionizalo6 energiaval kezelt élelmiszert a Magyarorszag teriiletén
elsd alkalommal forgalomba hozni az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv
engedélyével lehet.

(3) Elelmiszernek ionizalé energiaval torténd kezelését az élelmiszerlanc-
feliigyeleti szerv engedélyével rendelkezd élelmiszer-vallalkozas
végezheti.

67/2011. (VII. 13.) VM rendelet

7. § (1) Harmadik orszagbol és a tagdllamok kozotti kereskedelembdl
szarmazo 1onizald sugarzassal kezelt élelmiszerekkel kapcsolatosan,
mennyiségi korlatozas nélkiil, be kell tartani az élelmiszer-eldallitas és -
forgalmazassal kapcsolatos adatszolgaltatasrol €s
nyomonkdvethetdségrdl szolo kiilon jogszabalyban foglaltakat.

210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendelet
12. § (1) Kozteriileti értékesités keretében - a (2) bekezdésben
meghatdrozott eltéréssel - az 5. mellékletben meghatarozott termékek
forgalmazhatoak.
5. melléklet: Kozteriileti értékesités keretében forgalmazhato
termékek: zoldség, gyliimolcs; pattogatott kukorica; fott kukorica;

4.5.1. Alkalmi, rendezvényi, kozteriileti és mozgo arusitas

Vendéglato terméket alkalmilag, rendezvényen, mozg6 arusitassal, illetve
kozteriileten (ideiglenes arusitohelyen) csak az a vallalkozé értékesithet,
aki a termékre vonatkoz6 kiilon jogszabalyok alapjan sziikséges hatosagi
engedélyekkel (Un.: kiilon engedéllyel) rendelkezik, tovabba az értékesitd
helyen feltiinteti a nevét s a székhelyét.

Jogszabaly alapjan a rendezvényt annak szervezdje 5 nappal elébb koteles
bejelenteni az €lelmiszerlanc-feliigyeleti szervnek.

Az egyes ¢élelmiszer arusokrol a rendezvényszervezd feladata nyilvantartést
vezetni.

Az arusitast végzd vallalkozasoknak a rendezvényen részvételhez hatosagi
engedélyt nem kell beszereznilik, ha egyeébként az adott ¢élelmiszer
kitelepiiléssel jar6 forgalmazasara a kiilon engedélyiik kiterjed.

Az alkalmi és a létesitményen Kkiviili arusitasra a vallalkozas HACCP
rendszerének ki kell térnie, mérlegelve a lehetséges veszélyeket, azok
megeldzését, figyelését, kezelését.

A vendéglato-ipari lizlet homlokzatdval érintkezd kozteriileten az {izlet
iizletkorébe tartozd termékek értékesithetok — ha azt egyéb jogszabalyok nem
zarjak ki — ideiglenes, illetve idényjelleggel, a higiéniai szabalyok betartdsa
mellett.
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siilt gesztenye; piritott tokmag, napraforgdmag, foldimogyoro, egyéb

magvak; vattacukor, cukorka; fagylalt, jégkrém; dsvanyviz, uditoital, | 4.5.2. Ionizal6 sugarzassal kezelt élelmiszerek felhasznalasa

kavéital, nyers tej; biifétermék; siitdipari termékek; eldrecsomagolt | Ha ionizal6 sugarzassal kezelt élelmiszer, vagy nem kezelt ¢lelmiszerben 1évo

siitemények, édességek. ionizal6d sugarzassal kezelt élelmiszer-Osszetevd keriil az ételbe, azt a végso
12. § (2) Kozteriileti értékesités keretében a husvéti, karacsonyi és | fogyaszto, illetve a kozétkeztetd tudomasara kell hozni.
szilveszteri linnepeken, valamint évente egy alkalommal, kizarélag az
adott tinnepen és az azt megel6z6 20 napban, az 5. mellékletben | A harmadik orszagbol vagy tagallambol szarmazo ionizald sugarzassal kezelt
meghatdrozott termékeken tal az adott inneppel, illetve az adott | ¢lelmiszer behozatalat elsé alkalommal be kell jelenti az élelmiszer-ellendrzd
alkalomhoz kapcsol6dd helyi hagyomannyal Osszefiiggd termékek... | hatosagnak, felhasznalni és forgalmazni csak a bejelentést kdvetden szabad.
forgalmazhatok.
(3) Kozteriileti értékesitést a kereskedd a termékre vonatkozd kiilon Kapcsol6dé fejezet: 7.1. Jelolés, fogyasztoi tajékoztatas
jogszabalyok alapjan sziikséges hatdsagi engedélyek birtokaban, tovabba
a nevének ¢és székhelyének feltlintetésével folytathat.

14. § (2) Mozgobolt utjan kereskedelmi tevékenység a termékre
vonatkoz6 kiilon jogszabaly 4ltal eldirt feltételek teljesitése mellett,
valamint a kereskedd nevének ¢és székhelyének a mozgoboltként
lizemeltetett jarmivon, jol lathatd6 moddon torténd feltiintetésével
végezheto.

15. § (1) Az alkalmi rendezvényen torténd arusitas a termékre vonatkozé
kiilon jogszabalyaltal eloirt feltételek teljesitése mellett torténhet, tovabba
a kereskedd jol lathato modon koteles feltiintetni nevét, székhelyét az
értekesités helyszinén.

16. § (2) A keresked6 az ilizlete homlokzataval érintkezé teriileten az
izletben valé forgalmazas szabdlyai szerint - a teriilet tulajdonosanak
(kezeldjének) hozzdjarulasa birtokdban - forgalmazhatja az iizletben
jogszertien forgalmazott, a bejelentésben vagy a miikodési engedélyben
meghatarozott termékeket.

57/2010. (V. 7.) FVM rendelet
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17. § (2) A rendezvényt annak szervezdje, tobb szervezd esetén felelds
szervezOje (a tovabbiakban: szervezd) legaldbb 5 munkanappal a
rendezvény kezdete elott koteles bejelenteni a rendezvény helye szerinti
jarasi hivatalnak.

18. § A létesitmény engedély és a kiskereskedelmi forgalomba hozatalra
vonatkoz6 kiilon engedély (a tovabbiakban egyiitt: engedély) modositasa
vagy Uj engedélyezési eljards sordn a kordbban mar az engedélyezd
hat6sag rendelkezésére bocsatott adatokat nem kell ismételten benyujtani.
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4.6. Megfeleloséget igazolé dokumentumok

JOGHATTER

GHP

178/2002/EK rendelet

3. cikk

3. élelmiszeripari vallalkozo: az a természetes vagy jogi személy,
aki/amely az 4ltala ellendrzott élelmiszeripari vallalkozéason beliil felelds
az ¢lelmiszerjog kovetelményeinek betartasaért;

17. cikk
(1) Az élelmiszer- és takarmanyipari vallalkozok vallalkozasaik termeld,

feldolgoz6 ¢és forgalmazod tevékenységének minden szakaszdban
gondoskodnak arrol, hogy az ¢élelmiszerek vagy takarmanyok
megfeleljenek a  tevékenységiikre  vonatkozd ¢élelmiszerjog

kovetelményeinek, és ellendrzik e kdovetelmények teljestiilését.

852/2004/EK rendelet

1. cikk

(1) Ez a rendelet az élelmiszeripari vallalkozésokra vonatkozo altalanos
szabalyokat allapitja meg az élelmiszer-higiénia terén, figyelembe véve
kiilonosen a kovetkezo elveket:

d) a HACCP elvein alapul6 eljarasok altalanos alkalmazasanak a helyes
higiéniai gyakorlattal egyiitt meg kell erdsitenie az élelmiszeripari
vallalkozok felelOsségét;

e) a helyes gyakorlatrdl szolo utmutatdk értékes eszk6zok, amelyekkel az
¢lelmiszerlanc minden szintjén segiteni lehet az élelmiszer-ipari
vallalkozokat az ¢élelmiszer-higiéniai szabalyok betartdsdban ¢és a
HACCP-elvek alkalmazasaban;

4.6.1. Gépmindsités

A felhasznalt gépek élelmiszer-biztonsagi megfeleldségéért az élelmiszer-
vallalkozo felel.

Higiéniai gépmindsités kérhetd barmely erre szakosodott laboratdriumtol
vagy vizsgald dallomastol, de megfeleld a gyarté, vagy forgalmazo
nyilatkozata, a CE jelolés, vagy azt igazolé tanusitvany is.

4.6.2. Szerzédések, igazolé dokumentumok

Szerzddések, igazolé dokumentumok sziikségesek a kozmiivek hasznalatarol:
e ivoOviz (sajat kutas ellatasnal vizjogi engedély),
e (csatorna,
e hulladék,
e energia.
sziikséges

Alkalmazottak foglalkoztatdsa esetén szerzddés foglalkozas-

egészseégligyl szolgaltatoval.

Ha igénybe veszik, szerz0dés sziikséges:
e kolcsonzott munkaeré alkalmazasakor
biztosito vallalkozassal,
e sajat kut esetén laboratoriumi vizvizsgalatok végeztetésekor a vizsgalo,
akkreditalt laboratériummal,
o ¢lelmiszer-szallitoval,

a munkaer® kolcsonzést
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2008. évi XLVI. torvény

8/A. § (1) Vadon termett gombat étkezési céllal forgalomba hozni vagy
feldolgozni csak az e torvény végrehajtasara kiadott jogszabalyban
foglaltak szerinti gombaszakellenori mindsitést kovetden lehet.

22. § (2) Az ¢lelmiszer-, illetve takarmany-vallalkozas az élelmiszer,
illetve a takarmany elGallitasat, valamint forgalomba hozatalat
megeldzéen az e torvény végrehajtasara kiadott jogszabalyban
meghatarozott részletes, irdasos dokumentaciét (igy kiilonosen
gyartmanylapot, anyaghanyad-nyilvantartast) koteles késziteni és vezetni.

35. § (4) Elelmiszer-biztonsagi feladatainak keretében az élelmiszerlanc-
feliigyeleti szerv

C) vizsgalja az élelmiszer-ipari gépek, berendezések higiéniai
alkalmassagat.

62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

5. § (1) A kozétkeztetést végz6 vendéglatok altal eldallitott, valamint a
vendéglatok altal napi huszonkilenc adagnal nagyobb adagszamban
eléallitott, a végsé fogyasztonak szant ételek  Osszetételére,
csomagolasara  vonatkoz6 adatoknak az  eldallitds  helyén, a
mindségiranyitdas  céljara is  alkalmas modon, termékenkénti
anyaghanyad-nyilvantartasként  rendelkezésre  kell allniuk. Az
anyaghanyad nyilvantartasnak az 1. mellékletben felsorolt adatokat kell
tartalmaznia.

(2) Az anyaghanyad nyilvantartasban bekovetkezé barmely valtozast
haladéktalanul at kell vezetni. Amennyiben egy adott étel eldallitasat
megsziintetik, az arr6l vezetett anyaghdnyad-nyilvantartdst a
megsziintetéstdl szamitott 90 napig meg kell drizni.

5. melléklet
1. Elejtett vad kizardlag a hozzd tartozd, hatdsagi allatorvos altal

takarito vallalkozoval,

rovar, ragcsaloirtoval,

karbantartoval (siit6-, hiitd,- mosogatd-, egyéb berendezésekre,
épiiletgépészetre)

Epiilet bérlemény esetén a szerzédésnek tartalmaznia kell a
karbantartasra vonatkozé megallapodast.

4.6.3. Megfeleloséget igazolé egyéb dokumentumok

Kotelezo:

anyaghanyad nyilvantartas,

felhasznalt ¢lelmiszer-csomagoldé anyag(ok) megfeleloségét igazold
dokumentumok (pl.: szamla),

higiéniai oktatas dokumentumai (pl.: jegyz6konyv, tananyag, jelenléti
iv, vizsgalapok),

HACCP dokumentécio,

elejtett vad felhasznéalasakor husvizsgalati igazolas,

vadon termd, gyljtott gomba felhasznéaldsakor gomba-szakellendri
1gazolas.

Javasolt:

J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutato,
termelési naplo (napi termelt adagszam termék fajtankent),
a dolgozok egészségiigyi alkalmassagarol szolo nyilvantartas.

A beszerzett és felhaszndlt alapanyagok, élelmiszerek megfeleldségét azok
szarmazasat igazold dokumentum bizonyitja.
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kiallitott, 43/2011. (V. 26.) VM rendelet szerinti husvizsgalati igazolassal
egylitt vehetd at.

2. Az 1. pont szerinti husvizsgalati igazolast a vendéglato tevékenységet
végz0 ¢€lelmiszer-vallalkozo a vadbol készitett étel kiszolgalasatdl vagy
kiszallitasatol szamitott 3 honapig koteles megorizni.
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4.7. Hatosagi ellendrzések

JOGHATTER

GHP

852/2004/EK rendelet

6. cikk

(1) Az élelmiszeripari vallalkozok az egyéb alkalmazandd kozdsségi
jogszabalyokkal, vagy ezek hidnydban a nemzeti joggal 0sszhangban
egylittmiikddnek a hataskorrel rendelkezd hatosagokkal.

882/2004/EK rendelet

3. cikk

(1) A tagallamok a kockazatok alapjan és megfeleld gyakorisaggal
biztositjak a hatdsagi ellendrzések elvégzését a rendelet célkitlizéseinek
elérése érdekében, ...

(2) A hatosagi ellendrzéseket eldzetes figyelmeztetés nélkiil kell végezni,
kivéve példaul az auditok esetében, amikor sziikség van a takarmany-
vagy ¢€lelmiszeripari vallalkoz6 eldzetes értesitésére. Hatdsagi
ellendrzéseket ad hoc alapon is lehet tartani.

(3) Hatosagi ellenérzéseket kell végezni a takarmanyok vagy
¢élelmiszerek, illetve az allatok és allati eredetli termékek eloallitasanak,
feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely szakaszdban. Az
ellenérzések  kiterjednek a  takarmany- és  élelmiszer-ipari
vallalkozdsoknak, a takarmanyok és élelmiszerek felhasznéldsanak, a
takarmanyok ¢és ¢élelmiszerek taroldsanak, vagy a takarmanyt vagy
¢lelmiszert érintd barmely eljarasnak, anyagnak, tevékenységnek vagy
muveletnek — ezen beliil szallitasnak —, és az €16 allatoknak a rendelet
célkitlizéseinek eléréséhez sziikséges ellendrzésére.

Hato6sagi ellendrzések

A hatdségi ellendrzés célja:
e a fogyasztok egészségének védelme,
e avonatkozo jogszabalyok betartatasa,
e avallalkozas miikddésének segitése.

A hatdsagi ellendrzés onmagaban nem garantilhatja az élelmiszer-
biztonsag megvaldsulasat, de fontos eszkoze a szabalyok betartatasanak.

Az ellendrzéseket eldzetes bejelentés nem elézi meg.

Az ellendrzést végzd személy megbizolevéllel rendelkezik, és részt vesz
folyamatosan a NEBIH kozponti szervezésii oktatésain.

A hatosagi ellendroknek be kell tartaniuk a latogatokra vonatkozo
szabalyokat.

Az tlizemeltetés teljes ideje alatt jelen kell lenni egy olyan szakképzett
kijelolt, feleldsséggel felruhazott vezetdnek, vagy megbizott munkatarsnak,
aki azonnali intézkedésre jogosult, €s ismeri, sziikség esetén be is tudja
mutatni a létesitménnyel kapcsolatos:

- ¢lelmiszerbiztonsagi és €élelmiszer mindségi szabalyokat,

- lizemeltetési gyakorlatot,

- a miikddéshez sziikséges dokumentumokat,

- Onellendrzési rendszert és annak dokumentumait.
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10. cikk
(2) A takarményokra és ¢élelmiszerekre vonatkozd hatdsagi ellendrzések
tobbek kozott a kdvetkezo tevékenységeket jelentik:
a) a takarmany- és élelmiszer-ipari vallalkozok altal miikodtetett barmely
ellenérzé rendszer és a kapott eredmények vizsgalata;
b) a kovetkezok vizsgalata:
il. nyersanyagok, Osszetevok, technoldgiai segédanyagok és a
takarméanyok és élelmiszerek eldkészitése €s eldallitdsa soran
alkalmazott egyéb termékek;
ii1. félkész termékek;
iv. az ¢lelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keriild
anyagok és targyak;
v. takaritd ¢és karbantartdsi termékek és eljarasok, valamint
peszticidek;
vi. cimkézés, kiszerelés és reklam,;
c) a takarmany- és élelmiszer-ipari vallalkozasok higiéniai
koriilményeinek ellendrzése;
d) a helyes gyartasi gyakorlat (GMP), a helyes higiéniai gyakorlat
(GHP), a helyes gazdalkodasi gyakorlat és a HACCP eljarasainak
értékelése, figyelembe véve a kozoOsségi jogszabalyokkal Osszhangban
megallapitott utmutatok hasznalatat;
e) az irasos anyagok és mas olyan dokumentumok vizsgélata, amelyek
fontosak lehetnek a takarmany- vagy élelmiszerjog betartdsanak
felmérése szempontjabol;
f) a takarmany- ¢és élelmiszer-ipari vallalkozok és személyzetiik
kikérdezése;
g) a takarmany- vagy ¢lelmiszer-ipari vallalkozdsok mérémiiszerei altal
rogzitett értékek leolvasasa;
h) a takarmény- és élelmiszer-ipari vallalkozok altal végzett mérések
feliilvizsgalata érdekében az illetékes hatosag altal, sajat miszereivel
végzett ellendrzések;
1) a rendelet célkitlizéseinek megvaldsitasadhoz sziikséges barmely egyéb

Valamint jogosult a hatosag felkérése nyilatkozni és a jegyzokonyvet alairni.
Az ellendrzott személy koteles segiteni a hatdsagi ellendr munkajat.

A hatdésagok a megyei/févarosi Korméanyhivatalokhoz tartoznak:

- az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv az ¢lelmiszer-biztonsagi,

- a népegészségiigyi szakigazgatasi szerv a taplalkozas-egészségligyi, és

- a fogyasztovédelmi feliigyeléség a fogyasztovédelmi eldirdsok betartdsat
vizsgalja a létesitmények ellendrzése soran.

Az ellendrzéseken részt vehetnek — a megfeleld magyar hatosag kiséretében
— az eurdpai tarshatosdgok munkatarsai is.

34/292




Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz

tevékenység.

2016. évi CL. torvény

99. § A hatésdg - a hataskorének keretei kozott - ellendrzi a
jogszabalyban foglalt rendelkezések betartasat, valamint a végrehajthatéd
dontésben foglaltak teljesitését.

2008. évi XLVI. torvény

22.§ (1) Az ¢élelmiszer-vallalkozas miikodése soran

C) az lizemelés teljes idGtartama alatt jelen kell lennie egy - az e torvény
végrehajtasara kiadott jogszabalyban meghatarozott élelmiszer-biztonsagi
szaktudassal rendelkezd - azonnali intézkedésre feljogositott, felelds
személynek.

35. § (3) Elelmiszer-biztonsagi feladatainak keretében az élelmiszerlanc-
felligyeleti szerv ellendrzi

a) az élelmiszer-vallalkozasok tevékenységét;

b) az élelmiszer-el6allitd, -elosztd, és -forgalomba hozd 1étesitmény
harmadik orszagba irdnyuld exportra vald alkalmassdgit a nemzetkozi
eldirasoknak megfelelden;

c) rendszeres jelleggel a jarvanyligyi, higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és
élelmiszer-mindségi eldirdsok betartasat az élelmiszerek termelésének,
eldallitasanak, feldolgozasanak, tarolasanak, szallitdsanak és forgalomba
hozatalanak barmely szakaszaban, illetve az ennek sordn kozremiik6do
személyekre vonatkozd egészségiigyi alkalmassagi €s higiénés eldirasok
betartasat;

d) az élelmiszer-vallalkozasoknal bevezetett "J6 Higiéniai Gyakorlatot",
a nyomonkovetési, az élelmiszer-visszahivasi és a "veszélyelemzés,
kritikus szabalyozasi pontok"-ra (HACCP) vonatkozé rendszerek,
valamint az élelmiszer-vallalkozasoknal felhasznalt tisztitd- és
ferttlenitdszerek, fertdtlenitd eljarasok megfeleldségét, beleértve a
rovar- és ragcsaloirtast is;
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44. § (1) Az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv helyszini ellendrzésre
feljogositott ~ allami  tisztviseléje, kormanytisztviseléje, valamint
jelenlétében az Eurdpai Bizottsag szakértdje ¢€s az altala kijelolt szakértd
az e torvény végrehajtasara kiadott jogszabaly, valamint az Europai Unid
kozvetleniil alkalmazand6 jogi aktusai szerinti ellendrzés soran jogosult
a) az ellen6rzott helyiségbe, illetve l1étesitménybe belépni;

b) berendezéseket, eszkozoket, technologiai folyamatokat ellendrizni,

c) az ellendrzés targyat képezO vagy azzal kapcsolatos iratokat,
dokumentacidt, adathordozokat - az adatvédelemre, valamint a
titoktartasra vonatkozo jogszabalyok figyelembevételével — megismerni
¢és azokrol masolatot, illetve kivonatot késziteni;

d) eljarasa dokumentalasara a helyszinen kép-, illetve hangfelvételt
késziteni;

e) eljarasahoz sziikséges vizsgalatok elvégzése céljabol téritésmentesen
mintat venni;

f) hatésagi mintavétel esetén az Ulgyfél kérésére - az e torvény
végrehajtasara kiadott jogszabdlyban, valamint az Europai Unio
kozvetleniil alkalmazand6 jogi aktusaiban meghatarozott kivételek
figyelembevételével - ellenmintat venni;

g) élelmiszerlanc-esemény alapos gyanuja esetén tovabbi élelmiszerlanc-
esemény elharitasa, illetve a feliigyeleti dij bevallasi és fizetési
kotelezettség ellendrzése érdekében a lezart teriilet, épiilet, helyiség
felnyitasaval, az ott tartozkodod személyek akarata ellenére is a lezart
ingatlanok teriiletére, iizlethelyiségbe, lizemi helyiségbe belépni és ott az
ellendrzést lefolytatni akkor is, ha azok egyidejlileg lakas céljara
szolgédlnak, tovabba szallitdeszkozoket, dokumentaciot, szamviteli
bizonylatokat ellenérizni.

(2) Az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv az hatdsagi ellendrzés soran
probavasarlast  végezhet, ideértve a  tavértékesités keretében
tavértékesitési szerzédés megkdtésével az interneten torténd vasarlast is.
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68/2007. (VII. 26.) FVM-EiiM-SZMM rendelet

7. § (1) A hatosagi élelmiszer-ellendrzés keretében torténé mintavételrol
késziilt jegyzOkonyvnek tartalmaznia kell:

a) a mintavétel idépontjat, koriilményeit, a vett minta pontos
azonositasat, a vizsgalat ala vont tétel mennyiségét, egységarat,

b) a mintaad6 természetes, illetve jogi személy vagy jogi személyiséggel
nem rendelkezd szervezet nevét és cimét (székhelyét, illetve telephelyét),
C) az élelmiszer-eldallitd vagy élelmiszer-forgalmazo természetes, illetve
jogi személy vagy jogi személyiséggel nem rendelkezé szervezet nevét és
cimét (székhelyét, illetve telephelyét), valamint

d) ellenminta vételt.

(2) Az élelmiszer eldallitoja, kereskedelmi ellenérzés esetén a hiba
okozdja a vizsgalat és a mintavétel koltségeit koteles megtériteni, ha a
vizsgalt élelmiszer az eldirt biztonsagi, a jelolésben feltiintetett vagy a
vizsgalat ald vont termék gyartménylapjan, illetve a vendéglatd termék
esetében az anyaghanyad-nyilvantartdsban vallalt mindségi jellemzdket,
illetve a jogszabalyokban el6irtakat nem elégiti ki. Amennyiben a hiba
okozojat nem lehet megallapitani, vagy az okozd tevékenysége nem
tartozik a magyar jogszabalyok hatdlya ald, a koltségeket annak kell
megfizetnie, akinél a nem megfelel6 terméket a hatosag megtalalta.
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4.8. Nyomon kovethetoség

JOGHATTER

GHP

178/2002/EK rendelet

18. cikk

(1) A termelés, feldolgozas ¢és forgalmazds minden szakaszaban
biztositani kell az élelmiszerek, a takarméanyok, az élelmiszertermelésre
szant allatok, valamilyen élelmiszerbe vagy takarmédnyba bekeriilé vagy
vélhetden bekeriilé egyéb anyagok utjanak nyomon kdvethetdségét.

(2) Az élelmiszer- ¢és takarmanyipari vallalkozoknak gondoskodniuk kell
arrol, hogy azonositani tudjak azon személyeket, akiktdl az élelmiszert,

takarmanyt, az élelmiszertermelésre szant dallatot, valamilyen
¢lelmiszerbe vagy takarmanyba bekeriilé vagy vélhetden bekeriilé egyeb
anyagot kapjak.

Ennek érdekében a vallalkozoknak rendelkezniiik kell olyan

rendszerekkel ¢és eljarasokkal, amelyek lehetdvé teszik az ilyen
informaciok eljuttatasat az illetékes hatosagokhoz azok kérelmére.

(3) Az élelmiszer- és takarmanyipari vallalkozoknak rendelkezniiik kell
olyan rendszerekkel és eljarasokkal, amelyek lehetové teszik azoknak az
egyéb vallalkozasoknak az azonositasat, ahova termékeiket szallitjak.
Ezeket az informacidkat az illetékes hatosagok kérésére a hatosdgok
rendelkezésére kell bocsatani.

(4) A Kozosségben forgalomba hozott, illetve valoszinlileg forgalomba
hozatalra keriild élelmiszereket vagy takarmanyokat el kell latni olyan
cimkékkel vagy azonositd eszkozokkel, amelyek a vonatkozé
meghatdrozott  rendelkezések  kovetelményeivel Gsszhangban, a
vonatkoz6 dokumentécion €s informaciokon keresztiil lehetové teszik a
termékek nyomon kovetését.

4.8.1. Nyomon kovethetoség
A nyomon kovetésben

Ismerni kell, hogy
o az ¢ételkészitéshez felhaszndlt alapanyagok kitdl, honnan szdrmaznak,
illetve, hogy,
e hova tovabbitottak a késztermékeket.

Ez a kotelezettség az ,,egy lépés hdtra, egy lépés elore” elvén miikodik.

Nyomon kovetés feltétele az arut kisérd informacio haladésa, eldre €s hatra.
Akkor nyomon kovetheté az élelmiszer, vagy élelmiszertétel, ha annak
jellemzé  adatai  ismertek  (élelmiszer  neve,  szarmazas/eredet,
készitd/gyartd/forgalmazo, fogyaszthatosagi/minéségmegOrzési 1do,
Osszetevok, tomeg, tarolasi feltételek, atadd/atvevo stb.).

Nyomon kovetés célja, hogy probléma észlelése, jelzése esetén a hibas
termék a forgalombdl a leheto legrovidebb idé alatt kivonhato legyen.

A nyomon kovetés modjat a vallalkozo maga valasztja meg, mérlegelve a
lehetoségeit:

— atermelése nagysagrendjét,

— az eloallitott termék kockazatossagat,

— lzleti érdekeit.
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2008. évi XLVI. torvény

16. § (1) Az élelmiszer-eldallitas folyamatanak nyomon kovethetdsége és
- a szikséges esetekben - az ¢élelmiszer forgalombdl torténd
visszahivhatosaga érdekében az élelmiszerlanc valamennyi szerepléjének
az e torvény végrehajtasara kiadott jogszabalyban, valamint az Eurdpai
Unid kozvetleniil alkalmazand6 jogi aktusaiban meghatarozott nyomon
kovethetdségi eljarast kell 1étrehoznia, és ahhoz kapcsolodéan naprakész
dokumentacidés rendszert kell mikodtetnie az élelmiszerek, a
takarmanyok, az élelmiszertermelésre szant dallatok, valamint az
¢lelmiszerbe vagy takarmanyba bekeriilé vagy vélhetéen bekeriilé egyéb
anyagok tekintetében.

(2) Az élelmiszerlanc valamennyi szerepldje koteles az (1) bekezdés
szerinti dokumentaciés rendszer adatait felhivasra haladéktalanul az
¢lelmiszerlanc-feliigyeleti szerv rendelkezésére bocsatani a jarvanyiigyet,
az ¢lelmiszer-biztonsdgot és azzal Osszefiiggésben az allatvédelmet
kozvetleniil vagy kozvetve befolyasold veszélyelemzés €s a nyomon
kovetés biztositasa érdekében.

22. § (1) Az ¢lelmiszer-véllalkozéas miikodése soran

b) olyan Onellenérzési, mindségbiztositasi, nyomonkovetési termék-
visszahivasi rendszereket vagy ilyen rendszerek olyan elemeit kell
miikddtetni, amelyekkel biztosithatd az élelmiszer biztonsdgossaga,
megfelel6 mindsége, azonosithatdsadga és nyomon kovethetdsége;

2005. évi CLXIV. torvény

5. § (1) A kereskedének rendelkeznie kell a forgalmazott termék - sajat
eldallitast termék esetén a termékhez felhaszndlt nem sajat eldéallitasa
termék - eredetét hitelt érdemlden igazold bizonylattal. A kereskedd az
ellendrzést végzé hatdsag felhivasara koteles az eredeti bizonylatokat,

dokumentumokat 6t napon beliil bemutatni.

Ha a nyomon Kkovetést nem egésziti ki az egyes oOsszetevok pontos
azonositasa, termékvisszahivaskor szamolni kell azzal, hogy a még
azonosithato szintig, tehat szélesebb érintettséggel kell a visszahivast
végrehajtani.

Magyardzat, példaval egy adott 6sszetevo (babérlevél) alapjan:

Ha a nyomon kovetési rendszeriinkben csak a babérlevelet, mint dsszetevot
(alapanyagot)  azonositjuk, (tételazonositot  nem  rogzitink a
felhasznaldasakor) és egy adott babérlevél tételt a szemnyezettsége miatt
visszahivtak, a kévetkezok szerint kell eljarni:

A visszahivast minden babérlevelet tartalmazo daltalunk készitett ételre ki kell
terjeszteni!

4.8.1.1. ,,Egy lépés hatra”, azaz a felhasznalt élelmiszer szarmazasi
iranyaba

Bizonylatokkal (szadmla, szallitolevél, termékkisérd okmany stb.) kell
rendelkezni annak igazolasara, hogy a termékek honnan szarmaznak (szallito
azonositasa).

A jeldlések hordozdja legtobbszor a csomagolas.

Csomagolatlan élelmiszereket csak ugy szabad atvenni, ha a termék
megnevezeését, OsszetevOk felsoroldsat, allergiat vagy intolerancidt okozo
mindségmegorzéshez sziikséges tarolasi feltételt, élelmiszer-vallalkozas nevét
vagy cégnevét és cimét; felhasznalasi itmutatot, amely alapjan az adott termék
elkészithetd; 1,2 térfogatszazaléknal nagyobb alkoholtartalmu italok esetében
a tényleges alkoholtartalmat a beszerzési bizonylaton/terméket kisérd
dokumentumon feltiintették.

Az eloallitok altal a terméken feltiintetett magyar nyelvi jelolés eszkoze a
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62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

1. melléklet

Az anyaghanyad-nyilvantartasnak tartalmaznia kell:
a) a vendéglato vallalkozas neve,
b) az ételkészités cime,
c) a termék megnevezése,
d) az anyaghanyad nyilvantartas készitésének idopontja,
e) az egységnyi termékhez (adag vagy darab) felhasznalt
alapanyagok, adalékanyagok, aromak és enzimek megnevezése €s
mennyisége, jelolve az élelmiszerek jeldlésérdl szo61o kiilon
rendelet szerinti allergén Gsszetevoket is,
f) csomagoltan torténd kiszallitas esetén a csomagoloanyag
megnevezese,
g) csomagoltan torténd kiszallitas esetén az étel fogyaszthatosagi
vagy mindség-megorzési iddtartama,
h) csomagoltan torténd kiszallitas esetén a tarolasi és készen
tartasi feltételek,
1) a 20. § (2) bekezdés szerint forgalomba hozott élelmiszerek
esetében a jelolés teljes szovege.

2. melléklet

1. A pasztérozott, folyékony fagylaltot a hdkezelés befejezése utan 2 dran
beliil +8 °C-ra vagy ez ala kell hiiteni. Lehtités utan 24 6ran beliil 0 és +4
°C kozotti hdmérsékleten szabad tarolni és szallitani a nyomon kdvetésre
alkalmas jelolésekkel ellatva.

62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

12. § Az élelmiszer adalékanyagokat, aromékat és élelmiszerenzimeket
eredeti vagy az eredeti jeloléseket pontosan feltiintetd csomagolasban
kell tarolni. Az eredeti csomagolast vagy cimkét az adalékanyag, aroma

nyomon kovetésnek, amely legyen sértetlen, jol lathatd, olvashatd, nem
letorolhetd.
Kiilfoldrol beszerzett termék esetén a kotelezd jelolés tartalmaval azonos
informaciot magyar nyelven is a dolgozok rendelkezésére kell bocsatani,
annak érdekében, hogy a termék informacidt alkalmazhassak.
A megbontott, az eredeti gyljtécsomagolasbol eltavolitott kisebb, mar
jeloletlen kiszerelési egységben tarolt termékek esetében - kivalt, ha tobb
beszerzési helyrdl szarmaznak - nyomon kovetésre alkalmas modszer lehet:
e az eredeti csomagold anyag megdrzése,
o kis kiszerelés esetén az attoltés helyett, a termék eredeti csomagolasbol
kozvetlen hasznalata (pl.: fliszerek),
e az eredeti csomagolas azonositdsra alkalmas részének atragasztdsa a
napi hasznalatu tarol6 edényre,
e adott esetben a bontas idejének jeldlése.

4.8.1.2. ,,Egy 1épés elore”, azaz az értékesités iranyaba
Az arut kiséré szamla és bizonylat, talalokonyha ellatasa esetén az ételkisérd
jegy, a hosszabb fogyaszthatosagi idejii egyadagos ételek kiszallitdsa esetében

az un. ,,vevoi lista” szolgalhat a nyomon kdvetés alapjaul.

Nyilvantartast kell vezetni a nem kozvetlen fogyasztd részére kiszallitott
termékekrdl (hova és milyen mennyiségben keriilt késztermék).

A nyomon kovetéshez sziikséges dokumentumokat a vonatkozd
jogszabalyokban elGirt ideig, ennek hianyaban legalabb 1 évig meg kell
Orizni.

4.8.1.3. A nyomon kovetés soran hibasnak jelzett termék elkiilonitése

A hibas terméket oly modon kell elkiiloniteni, ¢s megjelolni, hogy az a
termelésbe gondatlansag miatt ne Kkeriilhessen be, tovabba ne
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vagy ¢élelmiszerenzim teljes felhasznalasig, illetve a készitett termék | veszélyeztesse mas élelmiszerek biztonsagat.
fogyaszthatosagi vagy mindség-megorzeési idotartamanak lejartat kovetd

30 napig meg kell rizni. *

4.8.1.4. Elelmiszer-adalékanyagok, aromak stb. attoltése

Az élelmiszer-adalékanyagokat, aromakat, enzimeket élelmiszer-biztonsagi
szempontbol megfeleld csomagolasba szabad attdlteni. Az attoltott edényre at
kell vezetni az eredeti csomagolason 1évé adatokat vagy az eredeti
csomagolas/cimkét meg kell Orizni. Az 4tt6ltott csomagolason olyan jeldlést
kell alkalmazni, amibdl a termék adatai azonosithatok.
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4.9. Termék kivonasa a forgalombdl, €s visszahivasa a fogyasztotol

JOGHATTER

GHP

178/2002/EK rendelet

19. cikk

(1) Amennyiben egy ¢élelmiszeripari vallalkozé ugy véli vagy okkal
feltételezi, hogy egy <¢élelmiszer, amelyet a vallalkozds behozott,
eléallitott, feldolgozott, gyartott vagy forgalmazott, nem felel meg az
¢lelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek, és a kérdéses élelmiszer mar
kikeriilt az élelmiszeripari vallalkozo kozvetlen ellenérzése aldl, az
¢lelmiszeripari vallalkoz6 haladéktalanul kezdeményezi az élelmiszer
kivondsat a piacrol és errdl tajékoztatja az illetékes hatosdgot. Ha a
termék eljuthatott a fogyasztohoz, a vallalkoz6 hatékony eszkozokkel és
pontosan tajékoztatja a fogyasztokat a kivonas okarol, valamint sziikség
esetén - amennyiben egyéb intézkedések nem elegenddek a magas szintii
egészségvédelem megvaldsitasdhoz -vissza kell hivnia a fogyasztohoz
mar leszallitott terméket.

(2) Az az élelmiszeripari véllalkozo, aki az élelmiszerek csomagolésa,
cimkézése, biztonsaga ¢és  egysége  megvaltoztatasa  nélkiil
kiskereskedelmi és forgalmazasi tevékenységet lat el, sajat
tevékenységeinek keretein beliil kivonja a piaci forgalombol azokat a
termékeket, amelyek nem felelnek meg az élelmiszerbiztonsagi
kovetelményeknek, €s az élelmiszerek utjanak nyomon kdvetéséhez
sziikséges informaciok atadasaval, a termeldk, feldolgozok, gyartok
¢és/vagy 1illetékes hatdsagok altal kezdeményezett intézkedésekben
egylittmikodve hozzajarul az élelmiszerek biztonsagahoz.

(3) Az ¢élelmiszeripari vallalkozé haladéktalanul tdjékoztatja az illetékes
hatosdgokat, amennyiben ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy az altala

4.9.1. A termék kivonasa a forgalombél

Az ¢élelmiszert vissza kell vonni a forgalombdl, ha az artalmas a fogyaszto
egészségére, és errdl a létesitmény vezetdje tudomast szerez.
Ennek feltétele a j6 nyomon kdvethetdség.

Elelmiszer biztonsagi hiba esetén a visszavonasrél és a végs6 fogyasztot
fenyegetd veszély megelozésére tett intézkedésekrél haladéktalanul
tajékoztatni kell az illetékes hatosagokat.

A létesitménybe visszaszallitott élelmiszert meg kell jelolni, elkiilonitett
tarolasarol gondoskodni kell ugy, hogy az ne veszélyeztesse a tobbi termék
biztonsagossagat és a létesitmény tisztasagat.

4.9.2. A termék visszahivasa a fogyasztotol

Amennyiben a nem biztonsagos termék eljutott a fogyasztohoz, de még realis
es¢ly van arra, hogy fogyasztasa megeldzhetd, a vallalkozasnak 1épéseket kell
tennie annak érdekében, hogy az elfogyasztast megakadalyozza. A terméket
vissza kell hivni a fogyasztoktol (pl.: kozlemény kiadasdval, helyi média
segitségével).
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forgalomba hozott ¢lelmiszer artalmas lehet az egészségre. A vallalkozé
bejelenti az illetékes hatosagoknak a végsd fogyasztot fenyegetd veszély
megeldzésére tett intézkedéseket, és nem akadalyozhat meg senkit abban,
hogy a tagallam jogrendszerével és joggyakorlatdval Gsszhangban
egylttmikodjon az  illetékes hatdésagokkal, amennyiben ezzel
megel6zhetd, csokkentheté vagy megsziintethetd egy ¢lelmiszerrel
kapcsolatos veszély.

(4) Az ¢lelmiszeripari vallalkozo egyiittmikodik az  illetékes
hatosagokkal az 4ltala jelenleg vagy kordbban szallitott élelmiszerrel
kapcsolatos kockazatok megeldzésében vagy csokkentésében.

Annak eldontésénél, hogy a termék mikor nem biztonsagos a
178/2002/EK rendelet 14. cikke iranyado

2008. évi XLVI. torvény

22. § (1) Az élelmiszer-vallalkozas miikodése soran

b) olyan oOnellenérzési, mindségbiztositasi, nyomonkovetési, termék-
visszahivasi rendszereket vagy ilyen rendszerek olyan elemeit kell
miikddtetni, amelyekkel biztosithatd az élelmiszer biztonsdgossaga,
megfelel6 mindsége, azonosithatdsadga és nyomon kovethetdsége;

Az élelmiszerek megsemmisitésekor az 56/1997. (VII1. 14.) FM-IKIM-
NM rendelet betartando.
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4.10. Elelmiszer eredetli megbetegedések esetén kovetendd eljaras

2008. évi XLVI. torvény

23. § (3) Az ¢élelmiszer-, illetve takarmanyvallalkozé haladéktalanul
koteles bejelenteni az élelmiszerlanc-feliigyeleti szervnek, ha
tudomasara jut, hogy az éaltala eldallitott vagy forgalomba hozott
termék megbetegedést okozott, vagy ennek gyanuja all fenn, és koteles
a hatdsagi vizsgalatokhoz sziikséges élelmiszereket, takarmanyt, mas
egyéb anyagokat a vizsgélatig megdrizni, valamint az élelmiszerlanc-
feliigyeleti szervvel a kivizsgalasban egyiittmiikodni.

62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

4. § (1) Ha a létesitmény vezet6je, lizemeltetje vagy alkalmazottja,
illetve egyéb, vendéglatd tevékenységet végzd személy (a tovabbiakban
egylitt: felelds személy) tudomast szerez az altala eldallitott vagy
forgalomba hozott élelmiszertdl eredd megbetegedésrdl vagy annak
gyanUjarol - az érintett élelmiszerhez hasznalt alapanyagok, valamint a
maradék élelmiszer és ételminta valtozatlan allapotban valé megorzése
mellett -, annak kiszolgalasat, felszolgalasat azonnal fel kell
fliggesztenie a hatosag tovabbi intézkedéséig.

(2) Az (1) bekezdésben meghatarozott esetben a felelés személy koteles
haladéktalanul értesiteni:

a) munkaidében az ¢lelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi
hataskorben eljar6 jarasi hivatalt,

b) munkaiddn kiviil az élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi
hataskorben eljard6 megyei korméanyhivatal készenléti tigyeletét.

A 62/2003. (X. 27.) ESzCsM rendelet
3. § (1) Bejelentést koteles tenni €élelmiszer eredetli megbetegedésrol,
illetve ennek gyanujarol

4.10.1. Etelfert6zés, -mérgezés, illetve gyanija

Elelmiszer eredetli megbetegedéseknek nevezziik az élelmiszer-fertdzéseket
(ételfertdzés) és ¢Elelmiszer-mérgezéseket (ételmérgezés), melyeket az
elfogyasztott ¢élelmiszerben 1évd fert6zé vagy mérgezd anyagok okoztak. A
hétkoznapi szohasznalatban ételmérgezésekként emlitik.

Gyanu akkor meriil fel, ha:
e az azonos ételt, italt fogyasztok korében tobben hasonlo tiinetekkel, a
fogyasztastol szamitva kozel azonos idében betegszenek meg,
e abeteg Osszefliggésbe hozza a megbetegedését a fogyasztassal,
e a beteg elozdleg vadon termd, szakértd altal nem vizsgalt gombabol
fogyasztott.

A leggyakoribb tlinetek: hanyinger, hanyas, hasmenés, hasi fajdalom és
gorcsok, melyet kisérhet altalanos rosszullét, laz, néha fejfajas. Egyes
baktériumok okozhatnak kettds latast, nyelési vagy beszéd nehézségeket,
nyalcsurgast, izomgorcsoket, bénulast. Ilyen tiinetek esetén a beteghez azonnal
orvost kell hivni!

4.10.2. Teendo az élelmiszer eredetii megbetegedés, vagy gyanuja esetén
o A felelés vezetdnek azonnal be kell jelenteni telefonon az
¢lelmiszerlanc-biztonsagi ¢és allategészségligyl hataskorben eljard
Megyei Kormdanyhivatalnak vagy a teriiletileg illetékes jarasi
Hivatalanak, munkaidon kiviil iigyeletéhez.

e A gyantsitott élelmiszer(ek) forgalmazasat fel kell fliggeszteni.

o A kiszallitasi helyeket a lehet6 legrovidebb id6n beliil értesiteni kell, az
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c) az ¢lelmiszer-el6allitd, vendéglatd vagy éElelmiszerkereskedelmi
tevékenységet végzd jogi személy, természetes személy €s a jogi
személyiséggel nem rendelkezd szervezet — beleértve az ¢élelmiszer
importdrt is — (a tovabbiakban egyiitt: eléallitd, illetdleg forgalmazo),
ha tudomasara jut, hogy az altala eldallitott, illet6leg forgalomba hozott
¢lelmiszert fogyasztok korében ilyen meriil fel.

5. § (1) Az elééllito, illetdleg forgalmazo koteles a gyants élelmiszer
tovabbi eldallitasat, illetdleg forgalomba hozatalat azonnal besziintetni
¢s intézkedni az ételmintdknak, a meglévd készleteknek (ételeknek,
nyersanyagoknak), a helyiségeknek ¢és a munkaeszkozoknek — az
egészségligyl hatdsag helyszini eljardsaig — valtozatlan &llapotban
torténd megorzéserol.

ételkiadast ott is sziineteltetni kell.

Mindent érintetlentil kell hagyni a hatdsdg megérkezéséig, ételt,
alapanyagot, ételmintdt —megsemmisiteni, (vagy manipulalni),
takaritani, fertotleniteni tilos!

A vizsgalo hatosag részére minden segitséget meg kell adni!

45/292




Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz

4.11. Onellenérzés

178/2002/EK rendelet
17. cikk
(1) Az ¢élelmiszer- és takarmanyipari vallalkozok vallalkozasaik

termeld, feldolgoz6 ¢és forgalmazd tevékenységének minden
szakaszaban gondoskodnak arr6l, hogy az ¢élelmiszerek vagy
takarmanyok  megfeleljenek a  tevékenységiikre = vonatkozd

¢lelmiszerjog kovetelményeinek, és
teljestilését.

2008. évi XLVI. torvény

22. § (1) Az élelmiszer-vallalkozas miikodése soran

b) olyan Onellenérzési, mindségbiztositasi, nyomonkovetési, termék-
visszahivasi rendszereket vagy ilyen rendszerek olyan elemeit kell
miukodtetni, amelyekkel biztosithato az élelmiszer biztonsadgossaga,
megfeleld mindsége, azonosithatosaga és nyomon kovethetdsége.

ellendrzik e kovetelmények

28/2017. (V.30.) FM rendelet
3. § (1) Az élelmiszer-véllalkozasnak az Eltv. 22. § (1) bekezdés b)
pontjaban meghatarozott Onellendrzési kotelezettséget legalabb az e
rendeletben meghatarozott modon kell teljesitenie.
(2) Az ¢lelmiszer-vallalkozasnak az Onellendrzés megvalositasa
érdekében papiralapti vagy elektronikus, folyamatosan végrehajtott,
megfeleléen részletes oOnellendrzési tervvel kell rendelkeznie. Az
onellendrzési tervnek tartalmaznia kell legaldbb

a) az Onellendrzési terv altal felolelt idészakot,

b) az 6nellendrzés sordn alkalmazott moédszert,

¢) az elvégzett onellendrzés igazolasanak modjat,

d) az Onellen6rzés soran keletkezett dokumentumok ¢és az

onellendrzési terv megorzésének idejét,

Az Onellendrzés a hibak megeldzésének, idOben észlelésének és a gyors
hibajavitas kivitelezésének leghatékonyabb moddja, melyre vonatkozo
kotelezettség a 178/2002/EK rendelet alapjan 2004. majus 1-t61 hazankban is
vonatkozik minden élelmiszerlanc szereplore.

Ennek soran az ¢lelmiszer-vallalkozas miikkodéséhez kapcsoldodoan,

- az ¢lelmiszerek megfelelé mindségével,

- az ¢lelmiszer-biztonsaggal,

- az azonosithatosaggal,

- a nyomonkovetéssel

- ¢és az ¢lelmiszerek jelolésével kapcsolatos kovetelmények teljesiilését kell
rendszeresen ellendrizni és azt dokumentalni.

Az onellendrzési rendszert és tervet minden létesitményben egyedileg, a
tevékenység méretétol, jellegétol és sajatossagaitol fiiggoen a 28/2017.
(V.30.) FM rendelet adta keretekben, egy jol atgondolt tervben kell
meghatarozni, és folyamatosan végrehajtani, a végrehajtast pedig
dokumetumokkal igazolni.

A terv (az eddig is elvégzett) sajat, vagy belsé ellenérzési rész-elemek
rendszerbe foglalasa, a vizsgalatok, megfigyelések eredményeinek
dokumentalasa és idoszakonkénti értékelése.

A dokumentumok lehetnek papir alapuak, vagy elektronikusak, megdrzési
idejiik legalabb 1 év. Ettdl eltérni csak felfelé lehet.

A tervet célszeri az lizemeltetési ritmust €s a terhelést is figyelembe vevo
idészakokra, tovabba rendszeresen elvégzett ellenérzési gyakorisdgokra
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e) az ellendrzés targyat,
/) az ellen6rzott kovetelményeket,
g) az ellendrzési id6pontot vagy gyakorisagot,
h) az ellendrzés, megfigyelés vagy mintavétel pontos helyét,
i) az ellendrzésért és az Onellendrzési terv végrehajtasaért felelds
személyt.
(3) Az onellendrzési terv meghatarozésa soran figyelembe kell venni
a) az élelmiszer-vallalkozas tevékenységét, méretét,
b) az ¢lelmiszer-véllalkozas altal eldallitott élelmiszer jellegét és
mennyiségét,
c¢) az ¢élelmiszer-vallalkozas altal az ¢élelmiszer eldallitashoz
felhasznalt alapanyagok ¢és az eldallitott élelmiszerek humén-, éallat-
vagy novény-egészségiigyi €s élelmiszer-biztonsagi kockazatat,
d) a forgalomba hozatal helyi, regionalis, orszagos vagy nemzetkozi
jellegét.
(4) Az Onellendrzési terv felallitasa soran az élelmiszer-vallalkozas
figyelembe veheti a mindségiranyitdsi rendszereket, az d4gazati
szabvanyokat, a jo higiéniai Utmutatokat vagy egyéb -eldirdsokat,
valamint a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (a tovabbiakban:
NEBIH) altal kiadott Gtmutatokat és szakmai irAnymutatasok tartalmi
elemeit.
(5) Az onellendrzés soran alkalmazott modszer lehet
a) érzékszervi vizsgalat,
b) meghatirozott kovetelmények mérése, a mért ¢&s észlelt
eredmények értékelése €és elemzése, ezek alapjan — ha sziikséges —
beavatkozas,
¢) mintavétel és laboratoriumi vizsgalat,
d) az élelmiszer-vallalkozas tevékenysége soran az Onellendrzéshez
kapcsolodoan atvett, kapott, illetve keletkezett dokumentumok,
feljegyzések ellendrzése, értékelése ¢€s elemzése, valamint, ha
sziikséges, az azokra €piil0 beavatkozas,

bontani.

Atlagosan javasolt 1 éves idStartamra tervezni, meghagyva a rugalmassagot,
¢s azon beliil rendszeres idészakokra (eseti, napi, heti, havi, negyedéves,
féléves, éves) beosztani, hogy mikor, ki és mit ellendriz, azt hol dokumentalja.
A dokumentalds megtorténhet szamlan, szallitélevélen, kiilon kis fiizetben,
miiszaknaploban, vagy erre célra szerkesztett tablazatokban, CCP ellendrzd
iveken stb.

Onellenérzés modszere és targya sokféle lehet.

Leggyakoribb a megfigyelés, szemrevételezés, adat ¢és dokumentum
ellendrzés, érzékszervi vizsgalat, csomagolas és jelolés vizsgalat, hdmérséklet
¢s sulymérés.

Mindezeket laboratoriumi vizsgalattal is ki lehet egésziteni,
meghatarozasa létesitményenként és helyzetenként eltérd, egyedi.

aminek

Az Onellenérzés része az is, ha a beszallitotol iddszakonként kériink a
termékére vonatkoz6 laboratérumi eredményeket.

Az Onellenérzés 1ényeges része, amikor a tapasztaltakat (megfigyelések,
adatok) az elvarassal Osszevetjiik, elemzést végziink és megallapitjuk, hogy
sziikséges-e valtoztatni, javitani a rendszeriinkon. Ezt javasolt legalabb évente
egyszer elvégezni.

Mindehhez ismerni kell minden vizsgalt/megfigyelt ponton, hogy mi az
elvaras.

Mint minden feladatnal, itt is fontos, hogy megjeldljiik a feleldst, vagy

felelosoket.
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e) az atvevoi, felhasznaldi és fogyasztdi panaszok kivizsgalasa,

elemzése, valamint, ha sziikséges, az azokra €piilé beavatkozas.
(6) Amennyiben az ¢élelmiszer-vallalkozas altal miikodtetett

a) ¢lelmiszer-biztonsagi rendszerekben,

b) mindségiranyitasi rendszerekben,

c¢) az elfogadott nemzeti JO Higiéniai Gyakorlatokra vonatkozé

utmutatok alapjan
keletkezett dokumentumok megfelelnek az e rendeletben az
onellendrzési rendszerrel kapcsolatban meghatarozott
kovetelményeknek, e rendelet végrehajtasa érdekében nem sziikséges
1j dokumentécios rendszert létrehozni és miikodtetni.
4. § (1) Az oOnellendrzési tervben meghatarozottak végrehajtasat,
valamint, ha sziikséges, az azokra épiild beavatkozast az élelmiszer-
vallalkozasnak papiralapu vagy elektronikus formaban
dokumentumokkal kell igazolnia és azokat meglriznie az
onellendrzéssel érintett telephelyén, a hatdsagi ellendrzés szdmara
hozzéaférheté modon, az Onellendrzési tervben meghatarozott ideig, de
legalabb 1 évig.
(2) Az oOnellendrzés soran olyan dokumentacios rendszert kell
alkalmazni, amely biztositja a 3. §-ban meghatarozott kdvetelmények
alapjan az oOnellendrzési tervben foglaltak végrehajtasanak utdlagos
ellendrizhetdségét.
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5. VALAMENNYI ELELMISZER-IPARI VALLALKOZORA VONATKOZO ALTALANOS HIGIENIAI KOVETELMENYEK — BELEERTVE A VENDEGLATAST - AZ
ELELMISZER-HIGIENIAROL SZOLO 852/2004/EK RENDELET ALAPJAN

5.1.

Elelmiszer-elallité és —forgalmazé helyre vonatkozé altalanos kovetelmények, beleértve a vendéglatast

JOGHATTER

GHP

852/2004/EK rendelet

11. melléklet 1. fejezet

(1) Az élelmiszer-eldallito és -forgalmazo helyet tisztan, miiszakilag
¢s egy¢b szempontbdl megfeleld allapotban kell tartani.

(2) Az ¢élelmiszer-el6allité és -forgalmazé helyek elrendezése,
tervezése, elhelyezése ¢s mérete:

a) lehetové teszi a megfeleld karbantartast, tisztitast és/vagy
fertétlenitést, megakadalyozza vagy minimalizalja a 1égi Uton
torténd szennyezddést, €s elegendé munkateriiletet biztosit
minden miivelet higiénikus elvégzéséhez;

b) védelmet nyujt a szennyezdédés felgyiilemlése, a mérgezd
anyagokkal val6 érintkezés, az idegen anyag €lelmiszerbe keriilése,
a para és a nemkivanatos penészbevonat feliiletre vald képzddése
ellen;

c) lehetdvé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyezédések elleni védelmet, ¢és

kiilonosen a kartevok elleni védekezeést; és

d) sziikség szerint az ¢lelmiszerek megfelel6 homérsékleten

Tisztantartas feltétele a jO miuszaki allapotban tartott,
tevékenységhez sziikséges helyiségek €s berendezések megléte.

a veégzett

5.1.1. Targyi feltételek, tervezés, kivitelezés
Létesitmény ott telepithetd, ahol:
e az ¢lelmiszereket nem veszélyezteti a kornyezetbdl, ill. a
szomszédos épiiletrészekbdl szarmazo szennyezés,
e Dbiztositott a tevékenységhez sziikséges energia- és vizellatas,
e az eldirasoknak megfeleld a hulladeék- és szennyvizelhelyezés,
e lehetdleg szilard burkolati Uton megkdzelithetd és
vizelvezetése is megoldott.

az ut

Ezeket a kovetelményeket a mar meglévé épitmény, épitményrész
atalakitasa, bévitése, korszeriisitése vagy hasznalatanak, illetéleg a
benne végzett tevékenységek megvaltoztatasa esetén is be kell tartani.

5.1.2. Kornyezet
A létesitmény lehetdleg legyen tavol:
e szennyezett teriiletektdl, kdrnyezetet szennyezd tevékenységektol
(fusttol, portol, bliztdl, mas szennyezd anyagoktol),
o kartevok megtelepedésére alkalmas tertilettdl,
e olyan teriiletektél, ahonnan a szilard, ill. folyékony hulladék nem
tavolithato el hatékonyan.
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tartasat c¢lzo, megfelelo kapacitasa, ellenérzott hémérsékletii
kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és lehet6vé teszi e
homérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség szerint rogzitését.

253/1997. (XII. 20.) Kormanyrendelet

31. § (1) Az épitményeket csak ugy szabad elhelyezni, hogy azok
egylittesen feleljenek meg a telepiilésrendezési, telepiilésképi,
illeszkedési, a kdrnyezet-, a taj- és természet- és a miiemlékvédelmi,
tovabba a rendeltetési, az egészség-, a tliz-, a koz- €s mas
biztonsagi, az akadalymentességi kovetelményeknek, valamint a
geologiai, éghajlati, illetéleg a terep, a talaj és a talajviz fizikai,
kémiai, hidrolégiai adottsagainak, illetéleg azokat ne befolyasoljak
karosan.

85. § (1) A helyiségek, terek méreteit, kapcsolatait, hatarold
épitményszerkezeteit, beépitett vezetékrendszereit, berendezéseit a
rendeltetésiiknek megfelelden kell megvalodsitani.

(2) A helyiség legkisebb alaprajzi méretét ugy kell tervezni és
megvalositani, hogy

a) a nem huzamos tartozkodas céljara szolgalo helyiség szabad
mérete 0,80 m-nél, szabad mélysége 1,10 m-nél kevesebb nem lehet,
b) a huzamos tartdzkodas céljara szolgalo helyiség szabad mérete
2,00 m-nél kisebb nem lehet.

62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

13. § (1) Mos6 vagy mosogatd medencével ¢€s kézmoso,
kézfertdtlenitési lehetdséggel is felszerelt, a keresztszennyezddés
kockézatanak elkeriilését biztositd kiilon elOkészitd helyiség vagy
hely sziikséges:

a) nyershus el6készitéséhez,

b) z6ldség, gylimolcs, gomba tisztitasahoz és a tojas fert6tlenitéséhez.

5.1.3. Epiilet, helyiségek, munkateriilet
A létesitmények kialakitasakor az alabbi kovetelményekre kell figyelemmel
lenni:

Az épiilet:
e j0 miiszaki allapott legyen,
e az ¢pilet ¢és a feliiletek kialakitdsakor olyan anyagokat kell
felhasznalni, melyekbdl semmilyen karositdé anyag vagy hatds nem
érheti az élelmiszert és az ott dolgozdkat.

A helyiségek elrendezése, méreteik és kialakitasa tegye lehetdvé:

e a biztonsdgos munkavégzést,

e akiilonb6z6 szennyezettségl tevékenységek elkiiloniilését,

e a biztonsagos technologiat (kialakitas, méret feleljen meg a folytatni
kivant tevékenységnek, az ilizemeléshez sziikséges kello szdmu gép,
berendezés elhelyezésének),

e a nyersanyagok, a félkész és késztermékek elkiilonitett tarolasat, az
elegendd kapacitasa hiitott terek (kamrak, hiitéberendezések)
biztositasaval,

e amegfeleld tisztitast, fertdtlenitést és karbantartast,

e kartevok bejutasanak megakadalyozasat.

A helyiségek szamat, méretét a tevékenység és termelési mennyiség
alapjan kell meghatarozni.

Leggyakrabban sziikséges helyiségek a vendéglatasban, étkeztetésben:
aruatvevo,
raktarak,
elokészitok,
f6z6tér (kiszolgalotérrel egyiitt vagy kiilon),
mosogatok,
szocidlis helyiségek,
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(2) Az (1) bekezdés a) pontja szerinti el6készité hely nem lehet a
talalotérrel azonos légtérben.

(3) Az (1) bekezdés b) pontja szerinti el6készité hely nem lehet a
f6z0- és talalotérrel azonos 1égtérben.

(5) Az (1) bekezdés szerinti kiilon elokészitdé hely vagy helyiség,
illetve a (3) bekezdés szerinti elkiilonitett helyiség hidnyaban az adott
alapanyagbdl csak eldkészitett vagy konyhakész allapota haszndlhato.

takaritoszer €s vegyszer raktar,
hulladéktarolo.

El6készit6 hely, helyiség

Elokészité hely lehet egy helyiségnek vagy térnek (pl.: folyosd) egy
elkiilonitett része, ahol az adott alapanyag el6készitésével foglalkoznak a
keresztszennyezés veszélye nélkiil.

Huselokészito hely

A nyershus el6készitohely nem lehet a talalotérben.

Abban a féz6térben, ahol talalas is zajlik, nem szabad huseldkészitd helyet
kialakitani.

A fozdtérben kialakitott husel6készitd hely hasznalata nem veszélyeztetheti
az ételkészités egyeb fazisait.

Célszerii a huselokeszito helyet térelvalasztoval, berendezésekkel a fozoter
egyéb munkafazisaitol jol elkiiloniteni.

A fozotérben kialakitott huseldkészitd helyet is el kell latni moso- vagy
mosogatd medencével (legaldbb 1 db), amely a his mosasra és a
huseldkészitd eszkdzok elmosasara szolgal.

A f0zO6térben kialakitott huselOkészitd hely kézmoso, kézfertdtlenitési
lehetdségének elfogadhatd a f6z6téri kézmosd, amennyiben haszndlata nem
jelent keresztszennyezési kockazatot.

Tojas elokészité
Abban az esetben, ha a cukrdszat vagy hidegkonyha nem fertdtlenitett héjas
tojast hasznal, kiilon tojas-elokészitd helyiséggel kell rendelkeznie.

Zoldség-elokészité hely
A z0ldség elokésztd hely a zoldség, gyiimdlcs, tojas és gomba eldkészitésére
szolgal. Nem helyezhet6 el a talalo és fozotérrel kozos 1égtérben.
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Kialakithato pl.: zOldségraktarban, keresztszennyezést kizar6 modon
kozlekedd folyoson, szezondlisan miikodd 1étesitmények esetében udvaron,
feltetd alatt.

A helyiségek kapcsolatai

Az egyes helyiségeket ugy kell kozlekedé utakkal, nyilaszardékkal,
atadokkal osszekapcsolni, hogy az élelmiszerbiztonsagot ne veszélyeztesse
az aru és személymozgias, a levegéaramlas és biztositott legyen a
technologia egyiranyusaga.

Lépcsohazak, liftek és az azokhoz kapcsolodo szerkezetek

Elelmiszerek szallitasi utvonalaban 1épcsé, kiiszob lehetdleg ne legyen.

A 1épcséhazakat, lifteket és az azokhoz kapcsolodd szerkezeteket (pl.:
1épcsOpihendk, 1étrak, csuszdak) ugy kell elhelyezni vagy megépiteni, hogy
hasznalatukkor az élelmiszerek ne szennyezddhessenek.

A munkateriileteket ugy kell kialakitani, hogy legyen elegendé hely minden
miivelet biztonsagos, higiénikus elvégzéséhez. A berendezések, gépek olyan
tavolsagra legyenek egymastol, hogy egymds miikodését karosan ne
befolyasolhassék, és biztositott legyen karbantartasuk, a kornyezetiik tisztan
tartasa.

A feliileteket ugy kell kiképezni, hogy:
e azok konnyen tisztithatok és fertStlenithetok legyenek,
e gitoljak a kartevok és kdrnyezeti szennyezdk (fiist, por stb.) bejutésat,
megtelepedését, megtapadasat, felhalmozdodasat,
e meggatoljak a pdralecsapodast, a nem kivdnatos nedvesedést,
penészesedést.
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A nem megfeleld, kedvezdtlen épiilet adottsagok esetében a kockézattal
aranyos, atgondolt, egyedileg kidolgozott, szennyezettségi fokonként idében
jol elkiiloniild technoldgiai 1épéseket kell alkalmazni.

Ahol sem a térbeli, sem az idobeli elkiilonités nem valdsithato meg az
eltéro tisztasagu munkalépések kozott, ott ételt késziteni nem szabad.

Az élelmiszer vallalkozonak biztositania kell a kartevok elleni védekezést.

Az ¢lelmiszerek megfeleld homérsékleten tartasahoz megfeleld kapacitast
berendezéseket kell biztositani. Minden létesitménynek rendelkeznie kell a
hémérsékletek mérésére alkalmas kell6 szamu eszkozzel.

852/2004/EK

1l melléklet I. fejezet

(3) Kell6 szamu vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, amelyek jol
iizemeld vizelvezetd berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek

nem nyilhatnak kozvetleniil abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert
kezelik.

253/1997. (XI1. 20.) Korm. rendelet

5.1.4. lllemhelyek

Biztositani kell a dolgozoknak a kelld szamu, vizoblitéses megfeleld
szell6zéssel (mesterséges vagy természetes) valamint buizelzaroval ellatott
illemhelyet, kézmosasi lehetdséggel. A személyzet szamara fenntartott WC-t,
mosdot idegenek, vagy a vendégek nem hasznalhatjak.

Noi illemhelyen labpedalos, fedeles hulladékgytijtot kell elhelyezni.
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99. § (1) (...) Az illemhelyek ¢és a tisztadlkoddo helyiségek
berendezéseinek szamat az épitmény, az 6nalld rendeltetési egység,
a teriilet egyidejii hasznaldinak tervezett (becsiilt) lehetséges
legnagyobb létszama ¢és nemek szerinti megoszlasa alapjan kell
megvaldsitani. Az illemhelyekhez biztositani kell a kézmosas
lehetdségét.

(2) A tisztalkodd helyiség, az illemhely (WC-csésze, vizelde-
berendezéssel felszerelt helyiség) konnyen tisztithato, ferttlenitheto,
tovabba onalld szell6zésii és fiithetd legyen, ezen tilmenden a
csoportos tisztalkodd helyiség fiithetd helyiségbdl nyiljon. A tobb
illemhelyet magaban foglalé helyiség (csoportos illemhely) csak
0nallo szell6zésti elotérbol nyilhat. Az illemhely mérete 0,90 x 1,20
m-nél — befelé nyild ajtd esetén 0,90 x 1,60 m-nél — kevesebb nem
lehet.

(9)  Elelmiszer  tarolasira,  feldolgozasara, fogyasztasara,
forgalmazasara szolgald helyiségbdl WC-, vizelde szerelvénnyel
felszerelt helyiség kozvetleniil nem nyilhat.

62/2011. (V1. 30.) VM rendelet

10. § Azon létesitményekben, amelyekben a 852/2004/EK rendelet
szerint illemhelyet kell biztositani, a személyzet részére kézmosdval
ellatott, a vendégek részére fenntartott illemhelytdl elkiilonitett
illemhelyet, vagy illemhely-hasznalati lehet6séget kell biztositani.

[llemhely létesitésekor figyelembe kell venni a haszndlok 1étszamara
vonatkoz6 épitészeti eldirasokat.

Illemhely hasznalati lehetdség elfogadott:

— lizlethazakban,

— Dbevasarlé kozpontokban,

— vasarcsarnokban,

— piacokon
de ezekben az esetekben is kiilon személyzeti illemhely hasznalat
sziikséges.

Mozg6 arus megallapodas alapjan (befogad6 nyilatkozat) biztositja a
személyzeti illemhely hasznalatot.

852/2004/EK rendelet

1. melléklet 1. fejezet

(4) Kell6 szamu, megfelelden elhelyezett és kézmosasra kialakitott
mosdokagylonak kell rendelkezésre allnia. A kézmosésra szolgald
mosdokagylokat hideg ¢és meleg folydvizzel kell iizemeltetni,
megfeleld tisztitoanyagokkal és higiénikus kézszaritasi lehetéséggel
is el kell azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek mosasat a
kézmosasra szolgalo berendezéstol elkiilonitetten kell megoldani.

5.1.5. Kézmosok

Tobb helyiségbdl allo 1étesitmény minden olyan helyiségében, ahol az
¢lelmiszert, illetve a nyersanyagot kézzel ¢érinthetik, azonos higiéniai
megitélésti terlileten beliill, a tevékenység végzése helyén, elérhetd
tavolsagban hideg-meleg folydvizes (kevert) kézmosé berendezés kell.

A mosdokagylo mérete legyen alkalmas az alapos és eldirdsszerti kézmosasra.
A mosdokagylod kornyezetében a szennyezOdésnek kitett falfeliilet moshato,
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253/1997. (XII. 20.) Kormanyrendelet

99 § (4) Az illemhelyekhez legalabb egy, illetve minden megkezdett
3 db berendezési targy (WC-csésze, vizelde- berendezés) utan
legalabb egy kézmosot kell 1étesiteni.

fertétlenithet6 legyen.

A kézmosohoz sziikséges kellékek:
o kézszaritd (eldobhato papirtorld, szaritogép),
o kéztisztitd és kézfertdtlenitészer, adagoloval és jol olvashato,
lathat6 hasznalati utasitassal,
o erds kézszennyezéssel jaro helyeken kdromkefe,
e hulladékgyiijté edény a hasznalt kéztorloknek.

Kizérélag a hasznalt kéztorld papirok gytijtésére nyitott hulladékgylijté edény
is alkalmazhato.

852/2004/EK rendelet

1. melléklet 1. fejezet

(5) Megfelelé és elégséges természetes vagy mechanikus
szell6zésrdl kell gondoskodni. El kell keriilni, hogy a mechanikusan
tovabbitott, szennyezett levegét szallitdo légaram a tiszta levegdvel
ellatott részre keriiljon. A szell6z6 rendszert tigy kell kialakitani,
hogy a szlirOket és mas, idOnkénti tisztitast és cserét igényld részeket
konnyen el lehessen érni.

(6) Az illemhelyeket megfeleld természetes vagy mechanikus
szellozéssel kell ellatni.

253/1997. (XII. 20.) Kormanyrendelet

90. § (1) A helyiségek rendeltetésének megfeleld mértékii szelldzés,
légcsere lehetdségérdl gondoskodni kell. Ennek keretében biztositani
kell a helyiségben hasznalt tlizel6-berendezések légellatasat is, a
vonatkoz6 kovetelményeknek megfelelden.

(2) Helyiség nem szellOztethetd az épitmény kozds hasznalatl tereibe

5.1.6. Szelloztetés

Valamennyi  helyiségben a  végzett tevékenységekhez megteleld
hémérsékletet, természetes €s/vagy mesterséges szelldzést kell biztositani.

A levegdaramlas iranyat ugy kell megvalasztani, hogy a levegd soha ne
aramoljon szennyezett tertiletrdl tiszta teriiletre.

Természetes szell6zés

A szabadba nyilo ajtokat, ablakokat nem korrodalodd anyagbol késziilt
rovarhaloval kell ellatni, 0gy, hogy azok a tisztitds idejére konnyen
leszerelhetdk legyenek.

A bejarati ajtokat hasznalaton kiviil csukva kell tartani.

Amennyiben a nyitott ablak az élelmiszer szennyezddéséhez vezethet, azt
munka kozben becsukva kell tartani.

Mesterséges szellozés
Természetes szell6zés hianyaban, vagy elégtelenségekor a mesterséges
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(pl. kapualjba, lépcséhazba, zart folyosora, padlastérbe), valamint
kozhasznalata atjard, athajto, aluljaro légterébe.

(3) Minden olyan helyiséget, ahol f6z0, siit6 vagy egyéb gzt termeld
tizemi berendezés keriil elhelyezésre, kozvetlen természetes
szellozési lehetdséggel, illetdleg mesterséges szellOztetés esetén el
nem zarhat6 gravitacids vészszell6z6-nyilassal kell 1étesiteni.

92. § (1) A huzamos tartdzkodasra szolgalo helyiségeket természetes
szellozéssel kell ellatni, kivéve, ha a rendeltetésszerti hasznalatukhoz
mesterséges 1égcsere alkalmazasa is sziikséges.

(6) A mesterséges szelldztetd berendezésekben a
nedvesitésére csak ivoviz mindségli viz hasznalhato.

levegd

szell6zorendszert ugy kell kialakitani, hogy a leveg0Osziirdk €s a cserét igényld
egyeb alkatrészek konnyen elérhetdk és hozzaférhetok legyenek.

A fozbegységek folé olyan elszivokat lehet beszerelni, amelyek hatékonyan
elszivjak a keletkezd vizgdzt és egyéb gdzoket, és amelyek lizemeltetése nem
szennyezi az élelmiszert.

852/2004/EK rendelet

Il. melléklet I. fejezet

(7) Az élelmiszer-cl6éallito és -forgalmazd helyet megfeleld
természetes ¢s/vagy mesterséges vilagitassal kell ellatni.

253/1997. (XII. 20.) Kormanyrendelet

87. § (1) A helyiségek, terek megfeleld természetes és mesterséges
megyvilagitasanak lehetdségérél a rendeltetésiiknek megfeleléen
kell gondoskodni.

5.1.7. Vilagitas

Ajanlott természetes megvilagitas az elokészito helyiségekben, hogy az
élelmiszerek minoségi valtozasai (romlas jelei) észrevehetok legyenek.

A megyvilagitais nem lehet félrevezeto, nem fedheti el az élelmiszer
lehetséges elvaltozasait.

A mesterséges fényforras beallitdsanal figyelembe kell venni az aldbbiakat:

e a megvilagitas tegye lehetdové a teriilet tisztasaganak ellendrzését, az
elvaltozasok, szennyezések észlelését,

e a fényforrds egyenletes, vibralas, arnyék és vakitds mentes fényt
biztositson,

o a csomagolatlan élelmiszerek kezelésére haszndlt teriileteken a
vilagito testeket torés- és robbands biztos burkolattal javasolt elldtni,

e amegvilagitas fénye kozelitsen a természetes fényhez,

e ahol sziikséges, ott helyi megvilagitasrol is gondoskodni kell.
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Megvilagitott helyiségek, helyek A fény
(MSZ EN 12464-1:2003 Kiskereskedelmi eréssége
létesitmények megvilagitasi kovetelményei legalabb

figyelembevételével.)

minden olyan helyen, ahol az ételek/élelmiszerek | 300 - 500 lux
ellendrzése, (el6)készitése, csomagolasa, felszolgalasa
¢s a mosogatds/karbantartas torténik

tarolo helyeken: 150 lux
éttermek és 61tozok, mosdo, és WC 250 lux
egyéb helyeken. 60 - 125 lux

5.1.8. Energiaellatas

Az tlizemeléshez, beleértve az iizlethelyiségen kiviili tevékenységet is,
(hokezelés, hiités, fiités, megvilagitds, ¢épiiletgépészet stb.) megfeleld
mennyiségli, az élelmiszert nem szennyez6 energiaforrasrol kell gondoskodni,
amely lehet elektromos dram, gaz, egyéb energiaforras.

852/2004/EK rendelet
1. melléklet 1. fejezet

(8) A vizelvezet6é berendezéseknek a kivant célnak meg kell felelnie.
Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni, hogy a szennyezSdés
kockézatat el tudjak keriilni. Amennyiben az elvezetd csatornak
részben vagy teljesen nyitottak, azokat tigy kell kialakitani, hogy a
szennyviz ne folyjon szennyezett teriiletrdl tiszta teriiletre vagy annak
iranyaba, kiilondsen olyan terliletekre vagy olyan teriiletek iranyaba,

5.1.9. Szennyvizelvezetés

Hatékony és megfeleld lejtéssel rendelkezd szennyvizelvezetd rendszert kell
kiépiteni €s jo miiszaki allapotban kell tartani.

A konyhai elvezetdé utan kell a WC szennyviz elvezetését a f6
szennyvizelvezetohoz csatlakoztatni.

Ki kell alakitani ¢és biztositani kell a padlodsszefolyok és a csatorna
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amelyekben a végsd felhasznaldé szamara nagy kockazatot jelentd
¢lelmiszerek kezelését végzik.

253/1997. (XII. 20.) Kormanyrendelet

77. § (1) Az ¢épitmény csatornahaldzatat gy kell tervezni és
megvalositani, hogy az épitménybe szennyviz- vagy csapadékviz-
visszadramlas ne keletkezzék. A csatornavezeték az elvezetett
szennyviz hatdsanak ellenallo, korr6zidallo legyen.

(4) Csatornavezetéket nem szabad vezetni, csOkapcsolatot,
tisztitdidomot nem szabad létesiteni:

a) huzamos tartdzkodasra szolgaldo helyiségek légterében, ezen
helyiségek fodémében, padozataban (...)

(5) (...) ¢élelmiszer tarolasara, feldolgozasara, forgalmazasara,
fogyasztasara szolgald helyiség légterében ¢€s a felette 1évo fodémben,
almennyezetben csatornavezeték nem vezethetd (...)

Osszefolyok blizelzarasat.

Technologiai helyiségben, élelmiszer raktarban szennyviz tisztité akna
nem lehet.
A padléosszefolyokat fedovel kell ellatni.

852/2004/EK rendelet

1. melléklet 1. fejezet

(9) A személyzet részére sziikség szerint megfelelé oltozot kell
rendelkezésre bocsatani.

3/2002. (1. 8.) SZCSM-EiiM egyiittes rendelet

18. § (1) A munkavallalok részére megfeleld 61t6z6t kell biztositani,
ha a munkavégzéshez kiilon munkaruhat, véddéruhat kell viselniiik és
— egészségiigyl okok miatt, vagy a munkavallalok korara, nemére
tekintettel — nem varhato el t6liik, hogy mashol o6ltézzenek at.
Amennyiben nincs sziikség kiépitett 0ltozOre, akkor valamennyi
munkavallald részére biztositani kell olyan zarhatoé helyet, ahol a
munkahelyen nem viselt ruhait tarthatja.

(2) Az oltozoket a ndk és a férfiak részére el kell valasztani, illetve
elkiilonitett hasznélatukat biztositani kell. Megfeleld szervezési
intézkedések kialakitasaval és megtartasaval tiz f6t meg nem halado
munkavallaloi 1étszamnal egy id6ben nem hasznalhat6 ndi-férfi kozos

5.1.10. Oltézék

A dolgozok részére megfeleld ruhavaltasi lehetdség