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EMLÉKEZTET Ő 
a Vendéglátás Jó Higiénés Gyakorlat Útmutató megbeszélésről 

2011. szeptember 26. 
 

Helyszín:  MgSzH Élelmiszer- és Takarmánybiztonsági Igazgatóság 
1095 Budapest, Mester u. 81. 
 

Jelen voltak: a mellékelt jelenléti ív szerint 
 
Az ülést Zoltai Anna nyitotta meg. Tájékoztatta a munkacsoport tagjait a 2011. 10. 18.-án az 
OÉTI-ben megrendezett egészséges táplálkozás, táplálkozási ajánlások témájú rendezvényről, 
majd beszámolt a 2011. 10. 20.-án a hatóság munkatársainak tartott pünkösdfürdői 
továbbképzésről, melyen Simon Géza, a Simon Clear 2003 KFT ügyvezetője is szerepelt, a 
sörcsapok, italcsapoló berendezések higiénéje témában. 
 
Selmeczi László beszámolt a 2011. október 11-14. között lezajlott HOVENTA 
szakkiállításról, amelyen az év cukrásza verseny is megrendezésre került. 
 
Zoltai Anna kéri, - lehetőleg a következő ülésig - a civil szervezetek képviselőit, hogy   
juttassák el hozzá  a fényképüket és szakmai önéletrajzukat, megjelenítve benne a képviselt 
szakmai civil szervezetet.  Az útmutató elkészítésében résztvevő szakemberek feltüntetése, 
életútjának ismertetése jó ajánlás, garancia lesz az elkészülő anyaghoz.  
 
Zoltai Anna elmondta, hogy a civil szervezetek javaslatára felvette a kapcsolatot Zsolnay 
Gáborral, és volt már egy megbeszélésük. Zsolnay Gábor nyitott volt a megkeresésre, nagy 
feladat teljesítést, fejezet írást nem vállalt, viszont konzultációval rendelkezésre áll. 
Elfoglaltsága miatt módosítani kellett a munkatervet, így az eredetileg november 7.-ére 
tervezett 5.12. Oktatás fejezet november 21.-én a 8.1. Karbantartás és 8.2. Takarítás fejezet 
korábban, november 7.-én kerül napirendre. Zsolnay Gábor a 21-i ülésen sem tud jelen lenni, 
de november 11.-én 7:30-kor előzetes megbeszélésre eljön a Keleti Károly utcába, amelyen a 
munkacsoport érdeklődő Civil képviselői is részt vehetnek, de ezt előre jelezzék. 
 
A korábbi fejezetekhez (5.1; 5.2; és 6.1 fejezet) érkezett észrevételeket a munkacsoport tagjai 
megtárgyalták és egyetértően elfogadták. Az észrevételeket küldők az MgSzH-tól névre 
szólóan, indokolással levelet kapnak. 
 
A munkacsoport tagjai megegyeztek abban, hogy a 9. Üzletkörre jellemző speciális eltérések 
fejezetben szabályozásra kerülnek a száraz kenyér és péksütemény felhasználás szabályai, 
valamint a 11. Függelék fejezetben minta dokumentumok kerülnek kidolgozásra. 
Mintadokumentumok: 

− Anyaghányad-nyilvántartás 
− Hulladék elszállítási nyilvántartás 

a lista munka közben tovább bővíthető! 
 
Az ülésen megtárgyalt és elfogadásra került fejezetek: 

5.6. fejezet: Élelmiszer-hulladék 
Dr. Pásztor Szabolcs elmondta, hogy hulladék melléktermékekről készülő új 
szabályozás miatt változások lehetnek, ezért később értelem szerűen a GHP-t 
módosítani kell. 

 
5.10. fejezet: Az élelmiszerek egyedi csomagolására és gyűjtőcsomagolására 

alkalmazandó rendelkezések 
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6.6. fejezet: Előkészítés 
7. fejezet: Termékinformáció és a fogyasztó tájékoztatása 

 
A megtárgyalt és elfogadott anyagok a 
http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/elelmiszer_takarmanybiztonsag/kozerd
eku_adatok/vendeglatas_ghp linken elérhetők. A „nyilvános vitára” 4 hét áll rendelkezésre.  
 
A következő ülés időpontja:  
 
2011. november 7.  12 óra, MgSzH ÉTbI (1095 Budapest, Mester u. 81.) 
Külön meghívó nem lesz! 
 
Napirend:  

Fejezet Téma Hatóság Civil szervezetek 
felelőse 

6.7. Étel- és termékkészítés Zoltai Anna 
Dr. Lizák Erzsébet 
Horváth Éva 

Kovács László 
Selmeczi László 

6.8. Készétel kezelés, tárolás Horváth Éva Kollárszky Liza 
6.9. Tálalás, felszolgálás, értékesítés Zoltai Anna 

Dr. Lizák Erzsébet 
Schittler-Lehőcz Éva 
Nagy Tünde 

Selmeczi László 
Kovács László 
Alpári György 
Romvári Györgyi 
Szakály Attila 

6.10. Kiszállítás Nagy Tünde 
Schittler-Lehőcz Éva 

Romvári Györgyi 
Alpári györgy 

8.1. Karbantartás Dr. Lizák Erzsébet Szeri Zoltán 
8.2. Takarítás, takarítási ütemterv Dr. Lizák Erzsébet Nádas Judit 
 
 
Melléklet:  Jelenléti ív 

 A GHP ülés döntése alapján javított 5.6; 5.10; 6.6; 7. fejezetek 
 Módosított munkaterv 
  

 
Feljegyzést készítette: Nagy Tünde 


