6.2. Beszerzés
JOGHATTER GHP
AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS |6.2. Beszerzés

852/2004/EK RENDELETE (2004. aprilis 29.) az

élelmiszer-higiéniarol

[I. Melléklet IX. fejezet

(1)_,Az élelmiszeripari vallalkozénem vehet at élo
allatokon kivil olyan nyersanyagot vagy Osszéitey,
vagy a termékek feldolgozdsa soran felhasz
barmilyen mas anyagot, ameiitudott vagy alaposa
feltételezhet, hogy parazitakkal, korokoz
mikroorganizmusokkal, illetve meérg&z bomld vagy
idegen anyagokkal oly mértékben szennyezett, ho
késztermék meég az élelmiszeripari vallalkozo
higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy készgy
feldolgozo eljarasok elvégzése utan is alkalmadtane
emberi fogyasztasra.”
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Jo ételt csak j6 mirbsédi es biztonsagos alapanyagok felhasznalasaval lekésziteni!

Az élelmiszerek beszerzésével aru- és élelmiszerisagi ismeretekkel rendelke
munkatarsat kell megbizni.

nalyan beszallitét kell valasztani, aki ismeri éfesdti a beszallitandd aruval szemk
ntamasztott higiéniai, élelmiszer-biztonsagi kovetahyeket, és a beszallitast megtel
dkisé dokumentummal végzi.

giKcatltekintoen kell eljarni Uj partner kivalasztasakor.

\Ital
A beszerzést a létesitmény tarolasi kapacitasahmktafak, fitok), az adott termé
felhasznalasanak gyakorisagahoz igazodva kell végez

2008. évi XLVI. tv. az élelmiszerlancrol és hatosag
fellgyeletesl

(4) Tilos forgalomba hozni olyan ndévényt, nové
terméket, amely a megengedett hatarértéknél malgs
novenyvedszer-maradekot vagy toxikus vegyi anya
tartalmaz.
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(6) Engedélykoteles terméket Magyarorszagon csak az

élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv &ltal kiadott edéjy
alapjan, e torvény veégrehajtasara kiadott ki

[6n
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jogszabaly szerint lehet forgalomba hozni
felhasznalni.

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet
2. 8 (1) 1 pontalapanyag a vendéglato-ipari terméke
eléallitasdhoz szikséges gomba, novényi, allati,vele
asvanyi eredét élelmiszer, ideértve az ivovizet,
asvanyvizet, és a szikvizet, valamint a vendeégéital
eléallitott félkész termékeket;

\k 6.2.1. Alapanyagokkal, egyéb elelmiszerekkel szemben tanmsett kovetelmenyek

2t
a&élszeti megvalositani, hogy az alapanyag legyen:

- lokdlisan termesztett és/vagyaéllitott,

- szezonnak megfel&l

- friss,

és a lehetséges legrévidebb beszerzési Utvondtenzam be.

Iparilag csomagolt élelmiszerek esetében minél Zads idtartam legyen héatra @a
fogyasztasi/mifiség megrzeési idb lejarataig.

Az alapanyagoknak meg kell felelnilk a jogszabadybirdsoknak (mikrobioldgia,
toxikoldgia, mirbség, jeldlés, stb.).
Az alapanyagok fogyasztasra, felhasznalasra vakalmhssagaért, a beszallitptt
alapanyagok jogszabalyic@tasoknak valé megfeleléséért a gyartonak és abidmak is
felelosséget kell vallalnia.

Atvételt koveten az alapanyagokért a vendéglato is felel.

6.2.2. Beszallitokkal szemben tAmasztott kbvetelmények

Kizarélag az adott tevékenység végzésére jogosekzallitotdl lehet élelmiszert
beszerezni.
Amennyiben a felhasznalasra keéritlelmiszerek kozvetlenul a gyartotol, logisztikai
kozpontokon, nagykereské&dbn keresztil kerllnek beszerzésre, célszibeszallitéi

szerddéseketkotni. A vonatkozd mifiségi €s élelmiszer-biztonsagbiehsok épuljenek
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be a szerésekbe, vagy mellékletkent legyenek feltlintetve.

A szerddésekben célszknz alabbiakat rogziteni

szallitAsara vonatkozo helyszini eberes lehatségét.
A beszdllitd biztositsa az altala szallitott élslmerek olyan merték
azonosithatésagat, hogy az vészhelyzet, rejtett, Hdgyasztoi reklamacio eset
visszavezethétlegyen az élelmiszer@llitdjara.

A beszallité nyilatkozzon arrdl, hogy
minden forgalmazott terméke a vonatkozéirdlsoknak megfelel, azokrol részlet
leirassal rendelkezik,

milyen élelmiszerbiztonsagi €és msegiranyitasi rendszertikodtet.

A kiskereskedégh torténs beszerzéskor a termék ragegét a megfeléljellés, valamint
a beszerzési hely és termék azonositasara is akaramla és szallitdlevél is tanusitja.

A beszallité biztositsa a szédeésben foglalt termék gyartasara, raktarozas

es

52/2010. (V. 30.) FVM rendelet kistermeli
élelmiszer-termelés, -dallitas és -értékesités
feltételeirél

4. § (1) A kistermeb nem allati eredét alapterméket
valamint mézet, méhészeti termékeket éshéllat sajat
gazdasaganak helyén, Magyarorszag teriletékddd
valamennyi  piacon, vasaron, rendezvényen
engedélyezett ideiglenes arusitdo helyen a d¢
fogyasztonak, illetve a région bellli vagy a gazdg
helyétl légvonalban szamitva a Magyar Koztarsa
teriletén legfeliegbb 40 km tavolsagra dé
kiskereskedelmi vagy vendeéglatd létesitmény

6.2.3. Kistermeléi élelmiszerek beszerzése

Szamla, szarmazasi bizonylat kisterénélelmiszerek esetében is sziikséges.

pl. méz, aszalvany, stb.). Termékeikre is érvényesesonatkozd élelmiszerbiztonsa
edsirasok.

20S

IKiemelt figyelemmel kell kezelni az allati eretetlelmiszerek beszerzésekor (pl. hus,
Stgjas, stb.) a szilkkséges dokumentaciok, igazolaseglétét. Csak hatésagi allatorv(
vigazolassal rendelkézyers hus vehétat.

n2&ldség-gyiimolcs kodzvetlenll a terddl tortérs felvasarlasakor irdsos nyilatkoza

értékesithet
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(6stermedbi igazolvany, mely termék értékesitésére jogosettnék-mirdségi nyilatkozat +
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(2) A kistermeb egyéb allati eredét alaptermeket
valamint az 1. § (1) bekezdésénglesc) pontja szerint
élelmiszert — kivéve sertés, juh, kecske, szarvesamn
strucc €s emu huséat — sajat gazdasaganak helgéve
a region beldli vagy a gazdasag hebydeégvonalban
szamitva a Magyar Koztarsasag teriletén legfel@d
km tavolsagon belili piacon, vasaron, rendezvergs
engedélyezett
fogyasztonak, illetve kiskereskedelmi vagy vendigg
létesitménynek  értékesithet. A  kisterfnel sajat
gazdasagaban nevelt és kozfogyasztas
engedélyezett vagohidon — beleértve a vagbépontet
levagott sertés, juh, kecske, szarvasmarha, sésietnu
hasat sajat gazdasaganak helyén advéggyasztonak

illetve a région bellli vagy a gazdasag helyet

légvonalban szamitva a Magyar Koztarsasag teri
legfeljebb 40 km tavolsagra lévkiskereskedelmi vag
vendéglato létesitménynek értékesitheti.

. kell kérni az élelmezés-egészségugyi varakozadédartasarol.

A
| Termesztett gomba vasarlasakor be kell mutatninagsztési igazolast.

rfajtgjat, tiszta tomegét és az atadapahtjat tartalmazo, aldirassal és bélysgt ellatott

ideiglenes arusitd helyen a &eéd@azolasat kell bemutatnia €s atadnia.

E
Kistermeléi tojas esetében

celjara

is

etén

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet a vendeéglaté-iparn

termékek elballitAsanak és forgalomba hozatalanak
élelmiszerbiztonsagi feltételeiél

6. 8 (3) A kistermebi élelmiszer-termelés, &llitas és
ertékesités feltételéir szold
betartdsa mellett a vendéglatd és a kdzétkeatetheti
a kistermeb altal megtermelt, vagy @&dllitott
élelmiszert.

rendelet szabalyainak

bVadon terné gomba esetében a kisterdredk a szakellgir altal kiallitott, a gomba

=
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6.3. Aruszallitas

JOGHATTER GHP

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS | BMlSZalifasiejezenalapjan, napirendre keril 2DL. oktdber 10.
852/2004/EK RENDELETE (2004. &prilis 29.) az
élelmiszer-higiéniardl
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6.4. Aruatvétel

JOGHATTER

GHP

2008. évi XLVI. tv. az élelmiszerlancrél és hatésag
fellgyeletéml

10. §(1) Az élelmiszer csak akkor hozhato forgalomba,

ha jel6lése magyar nyelven, kdzértiest, egyértelrien,
jol olvashatéan tartalmazza az e torvény végrebemjée

=

kiadott jogszabalyokban, valamint az Europai Unio

kozvetlenil alkalmazandé jogi aktusaiban meghatitoz
informaciokat az ott meghatarozottak szerint
tovabbiakban: élelmiszer-jelélésb@iasok).

14. 8§ (6) A 10. 8 (1) bekezdése szerinti jeldlésat
élelmiszer dldllitéja, illetve valamennyi forgalmazéja
felelss.

(2) A fogyaszthatésagi, illetve ntiségmegrzesi i
lejarta utan az élelmiszer nem hozhat6 forgalomba.

19/2004. (ll. 26.) FVM-ESZCSM-GKM egyiittes
rendelete az élelmiszerek jel6lésér

4. 8§ Az 5-18. 8-ban éirtak figyelembevételével az
élelmiszer jelolésén az alabbi adatokat kell fektm:

a) az élelmiszer megnevezése,

b) az 6sszetdik felsorolasa,

6.4.1. Altalanos szabalyok

Olyan aruatvételi modszert kell alkalmazni:
- amely nem veszélyezteti a beszall@@imiszer biztonsdgossagat
- amely biztositja az atvett aru nyonkévethebségét.

A hémeérseklet ellebrzéséhez megfelekalibralt kmét biztositani kell.

A beszallitotol csak megfetelkorilmeények kozott szallitott és jeloléssel elitt
vagy a szlikséges adatokat tartalmazé &fedumentumokkal rendelkéz
élelmiszer vehétat.

A beszallitas az lUzemelési &alatt torténjen, biztositva, hogy a szallitman
atveszik.

Az atvételt olyan munkatars végezze, aki megbebaiuismerettel rendelkezik,
ismeri az élelmiszer-miiségi és - biztonsagidtasokat.

Az aruétvételkor gondoskodni kell az atvett aruegbti értékének mégzéseél,
fert6zé6déstl, szennyeédéstl, romlastél valovédelménsl.

Annyi és olyan arut szabad atvenni, amely(nek)

szennyeé&dést| védett (szlikség esetén szakositott) atvételeditntt,
megfeleb raktarozasahoziteséhez elegefikapacitas rendelkezésre all
sértetlen, csomagolasa teljesen ép,

szarmazasat igazol6 kise@okumentuma van.

O O OO
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c) bizonyos 6sszeték vagy 0sszetdvcsoportok
mennyisége a 8. § szerint,

d) eldsrecsomagolt élelmiszer esetén annak netté
mennyisége,

e) az élelmiszer misseégmegrzési idtartamanak
lejarati datuma, illetve a mikrobiologiai szempabitb
gyorsan romlo élelmiszer fogyaszthatésaganak
idépontja,

f) a minsség me@rzéséhez szikséges kulonleges
tarolasi vagy felhasznalasi feltételek,

g) az élelmiszer ékllitdjanak vagy az Eurdpai
Gazdasagi Térseg (a tovabbiakban: EGT) valamely
allaméaban székhellyel rendelkeforgalmazoéjanak neveé
vagy cégneve és cime,

h) az eredet vagy a szarmazas helye, amennyiben
megjeldlésének hianya a fogyasztét megtévesztheti
adott élelmiszer tényleges szarmazasa vagy a valod
eredete fdll,

i) felhasznalasi utmutato, amennyiben ennek hianya
a fogyaszté nem tudna az élelmiszert megielel
felhasznalni,

j) az 1,2 térfogatszézaléknal tobb alkoholt tartalimaz
italok esetén a tényleges alkoholtartalom
térfogatszazalékban, a Magyar Elelmiszerkongirésa
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» Hibasnak itélt élelmiszer atvételét meg kell tagadn
Atvételekor fokozott figyelemmel kell eljarni a ggan romld, fogyaszthatosagi
hatéridsvel rendelkeé élelmiszerek esetében, amelyeknél éitemends:
» aszallité jarm, a szallitbedények allapota, tisztasaga,
* csomagolasok épsége,
* csomagolt élelmiszer jeldlése, (kulonésen a tarolasi kovetelmények | és
fogyaszthat6sagi, illetve a néigég-megrzési id),
* hiitést, mélyhitést igényb élelmiszerek ebirt h 6mérsékletének betartasa
» érzékszervi elvaltozas,
» tojasok egyedi jelolése (kivetel kisterrdigl vasarolt tojas).
A gyorsfagyasztott termékek 6mérséklete a szalliths soran a taroldskor e|vart
hémérséklethez képest legfeljebb + 3 °C -kal emelkedh
Atvételkor el kell kuldniteni a friss/nyers, illetve a {ott, mélyHitott és a
szobaldmersekleten tarolando termékeket, ill. a vegyi atuk
AAmennyiben a gijtécsomagolas szennyi@btt, azt el kell azt tavolitani, de az eredeti
jelélést meg kell tartani.
Csomagolatlan élelmiszertatvételkor kdzvetlenil a mérlegre helyezni tilds ilyen
P#Yméket az azonosithatdsag érdekében jelzéssellkati.
A nyers, feldolgozatlan zoldségek és gylumolcsd@setében nem szikséges a cimkézes,
ott érzékszervi misségelleldrzésre van szikseg.
A nyers tejet atvétele utan a lehéegrovidebb idn belil fel kell forralni. A forralast 1
éran beliil meg kell kezderjil{iESaiMEGIICIEISASSINNaPieHOrCIKEIUIORIGHEMN24- < n



szerint.

62/2011 (V1.30.) VM rendelet
15. § A nyers tejet atvétele utan a Iéhlegrovidebb
idén belul fel kell forralni.

Az aruatvételt lehéteg ugy kell szervezni, hogy é&z6r a legnagyobb tisztasagu a
atvétele torténjen meg.

A Kkilonbo®d tisztasagi foku élelmiszerek atvétele kozott améw@i hely és
berendezéseinek (pl. a mérlegnek) megbelehtasfokl tisztitasat-féttenitését el kel
végezni, az atveételt végszemeélyeknek faftlenitoszeres kézmosast kell végeznie.

Aruatvételkor az élelmiszer vagy élelmiszert tanaté szallitbedény kozvetlendl
padozatra nem helyezibet Szilkség esetén arumozgaté segédeszkozt kelhdias:
melynek tarolasardl, tisztitasarol és ddenitésésl gondoskodni kell.

T~

Atvétel utan az élelmiszereket a lebieleggyorsabban és a legrévidebb Gtvonalon
keresztszennyezést megg modon (térben, vagy dben elkilonitve) a megfelel
raktarakba, tarol6-helyre kell helyezni.
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6.5. Alapanyagok tarolasa

JOGHATTER

GHP

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS
852/2004/EK RENDELETE (2004. aprilis 29.) az
élelmiszer-higiéniarol

Il. Melléklet IX. fejezet

Altalanos szabaly, hogy tarolas soran az élelmiszsk minéségének medyzését,
szennye#désil és fertozédésol védelmeét biztositani kell.

6.5.1. Az egyes alapanyagok elkilonitett tarolasa

(2) A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tér(ﬂ _ )
nyersanyagokat €és minden &sszétevmegfeled (napirendre kerul

november 21-én)

kortlmények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasués
szennyeé&désiiket el lehessen kerulni.

62/2011. VI.30.) VM. rendelet

12. 8 Az élelmiszer adalékanyagokat, aromakat
élelmiszerenzimeket eredeti vagy az eredeti jebidés
pontosan feltiintét csomagolasban kell tarolni. Az
eredeti csomagolast vagy cimkét az adalékanyamaar
vagy eélelmiszerenzim teljes felhasznalasig, illeae
készitett termék fogyaszthatésagi vagy @&séy-
megirzési idtartamanak lejartat kowet30 napig meg
kell érizni.

MikrobiolOgiai tisztasag szempontjabdl az élelmisket harom csoportra oszthatjuk.

Az elté mikrobioldgiai tisztasagu alapanyagokat és éledarsket az alabbi csoportosit

szerint kell elkiloniteni, tarolni, kezelni, ezraégebzve a keresztszennyidest

es

1. 2. 3.
’ Tisztitatlan alapanyagok | Tisztitott, elokészitett | Fogyasztasra kozvetleni
D alapanyagok is alkalmas élelmiszerek

Az 1. és 2. csoportba tartozé élelmiszerek valtamaformaban fogyasztasra ne

alkalmasak!

6.5.2. Tarolas kornyezeti himérsékleten

as

M
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A nem romlandd élelmiszerek,itést nem igényl alapanyagok tarolasara haszr
helyiségnek szaraznak, s#ellethetnek és hivosnek kell lennie.

A csomagolatlan pékarut és kenyeret legalabb 50 cm-re a padozat folg
porszennyezdéstl védve kell tarolni.

Zoldséget, gyumolcsotkulon szelbs, hivos raktarhelységben vagyitbberendezésbe
kell tartani.

A nyers, hdmozatlan burgonya hosszabb (tobb hédeslasat hvos, sotét helyen ke
biztositani a csirazas valamint a szolanin (héj aegjele zold réteg) kialakulasang
megakadalyozasa érdekében.

Nyers gombat — amennyiben a szallité eltétarolasi feltételeket nem iréel a romlasi
tinetek megjelenéséig fel kell hasznalni, addiyds, szaraz, széb helyen, vagy
hitétérben kell tartani.

A tojasokat tisztdn, szarazon, idegen szagoktdl mentesenzia@dastdl és a kdzvetle
napfényél hatékonyan védve, lelideg allandd hémersékletenkell tartani.

Héjas, nem fedfitlenitett tojast tojasraktarban vagy a zoldségrakid, esetleg a zoldsé
elokészitben, kulon ktészekrényben, acsomagolasan élirt héfokon kell tarolni,
Tarolhat6 elkulonitett, jol szélts, szaraz, tvos helyen is, 5-18C kozétt, de javasolt
hiitott, 5-10°C kozotti lBmérséklettartomanyt valasztani.

A korabban fitve tarolt vagy fitve szallitott tojast mindig ttve kell tarolni.

Az Uzemben fetitlenitett, ferétlenitve szallitott tojast védeni kell a szenrtyazstl, az a
szarazaru raktarban is elhelyezhet csomagolasan feltintetetinmersekleten.

Az élelmiszerfestéket és egyéb adalékanyagokategredomagolasukban kell tarta
azokat a készitett termék fogyaszthatosagi vagysemrmegrzeési idstartamanak lejartg
kovet 30 napig meg kelbrizni.

1k

n
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AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS

852/2004/EK RENDELETE (2004. aprilis 29.) az

élelmiszer-higiéniarol

II. Melléklet V. fejezet

(2) A berendezéseket szikség szerint az e rendé@eényesitésevel kell elhelyeznLehetség hianyaban dbeli elktlonites alkalmazand

célkitizeéseinek teljesitését biztositd, megfekdlensrzo
berendezésekkel kell ellatni.

[l. Melléklet IX. fejezet
(5) Az olyan nyersanyagokat, Osszélest, koztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken koro
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méregany.
keletkezése varhaté nem lehet olyaimirsékleten
tartani, amely egészségugyi kockazatot jelenthet
hitési lancot nem lehet megszakitani. Ugyanakko
élelmiszerek élkészitése, szallitasa, tarolasa, arusit
kihelyezése és kiszolgaldsa alatt végzett kez
gyakorlati szempontjainak figyelembevétele érdeké
korlatozott idiszakokra engedélyezett asrhérséklet
szabalyozottsaganak hianya, amennyiben az nent |
kockézatot az egészségre nézve.

(6) Az élelmiszeripari vallalkozék biztositjak, hog
termékpalya minden szakaszdban @tést igényb
élelmiszer Bmérséklete a jogszabalyban megac
illetve a gyartd altal deklaraltéimérséklet intervallun
eléirasainak megfelel.

(Az alabbi tabldzatban az egyes celldk az elkigdirtititoteret jelképezik.)
62/2011. (VI. 30.) VM rendelet 1. 2. 3.
28 (1) 12. pont: Tisztitatlan alapanyagok: | Tisztitott, elékészitett Fogyasztasra kozvetleni
hiitétér: behatarolt, titdtt 1égtefi helyiség, berendezés, alapanyagok: is alkalmas élelmiszerek

6.5.3. Hiitve tarolas

A hiitéberendezéseket a bennuk tarolt élelmiszer jelleg#t fluggéen, annak
felhasznaldsi helyének kozelében, a technoldgiai yegnylusag szabalyainak

Tilos a hitéberendezéseknek a technoldgiai egyiranylsagdt sastznalata.

A hitétarolas folyaman el kell kerlilni a nedvesség kiosidsat, és annak az aru
csepegeését
A berendezéseket tisztan és a megidhémérsékleten kell tartani, biztositani kell a hig

“ sz

agtilelyezni.

.KAIBnb6a nyers husfélék kozoditétérben tarolasakor ditbberendezésdiiokat ugy kell
r kegallitani, hogy az a legalacsonyaldloiérséklet elvarasnak feleljen meg.

asra

Aéksiss zoldsegeket, gyumolcsoket is célszaitve tarolni. A tropusi gyimolcsok és egy
bebldségfélék (uborka, paradicsom) érzékenyek a ghide ezért optimalis tarola
hémérsékletik +7 - +13°C kdzott van.

elen

A konyhakész csomagolt zoldség-gytimolcs optimalislasi mérséklete 1-5 °C.

Tarolas soran a kulonb&z mikrobioldgiai tisztasagu termékek egymast
jstennyezhetik. Ennek megféleh a nyers, a félkész, illetve a fogyasztasra.
1 termékcsoportokat elkilonitetten kell tarolni.

n

A hitétarolashoz a szennyezettség szempontjabol 3 kaegéH megkulonboztetni:
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vagy ezeken belll kialakitott tér, amely biztosigg
benne tarolt élelmiszerekéétt homérsékleten tartasa

—+

friss/nyers termékek, pl

. elokészitett alapanyagok,

tortakrém, tortalap,

€s a szennyédésuk elkertlését;

11. 8 (1) Az alapanyag, @kezelést igény félkész
termék, valamint a késztermeék csak kild@msterben
tarolhato.

(2) A kovetked alapanyagokat — figyelembe véve a
tarolasukhoz szukségestési rtomersekleteket és
tisztasagi fokukat — kulonitstérben kell tarolni, olyan
maodon, hogy egymast ne szennyezhesseék:

a) nyers husok,
b) kiltakaréjaban 16y illetve zsigereletlen elejtett vad

c) hidegvéi allatok husa,

d) hiteni kivant tisztitatlan zoldség, gyimalcs, gonab:

feliletén nem kezelt héjas tojas,
e) nyers tej.

(3) A fogyasztasra kdzvetlenil alkalmas élelmisizere
hokezelést nem igénglfélkész- és késztermekek egy
hiitétérben is

tarolhatok.

(4) A fagyasztott, teljes fellletiikén becsomagolt
alapanyagok, félkész termékek és késztermékek koz
mélyhito-térben is tarolhatok.

z6ldség, gyumdlcs, nem pl.: tisztitott z6ldség,
fert6tlenitett héjas tojas,

hokezelést mar nem kapo
toltelékek,

kozvetlendl fogyaszthato
haskészitmények,

nyers husok, fedtlenitett tojas

nyers tej. pacolt, 8készitett, tejtermékek,
fliszerezett nyers hus hidegkonyhai
Hidegvéfi allatok husa Elkészitett hidegvér keszitmények
Vadhus allatok husa cukraszati készitmények
péksitemeények,
készételek,

kész salatak,
savanyusagok stb.

A husebkészitben elhelyezett iltéberendezésben legfeljebb egylismakra elegerid

fogyasztasra mar tilos felhasznalni!

Azonos litétérben az azonos tisztasagi csoportba tartoz6 @soazdémérséklet igénly
élelmiszerek tarolhatok.

A kozvetlen fogyasztdsra alkalmas élelmiszerekkelnas litéberendezésben, de ann
elhatarolt részében @elmintak is tarolhatok.

A zart, dobozos vagy Uveges konzervipari termélonglye nem igényel iiétarolast a
felbontéasig. A felbontott, de teljesen fel nem madtzkonzerveket jol zarodo edénybe k
gatolteni, Hitétérben tarolni, és a leltetiegrovidebb idn belll felhasznalni. Az ilyer
termék felhasznalasasell érzékszervi vizsgalatot kell végezni.

mennyiségben tarolhatd a hasok toltéséhez ékéstitéséhez felhasznalasra kéf
1,5zalonna, haskészitmény és tejtermék. Ezeket a ékemt azonban kozvetle
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A hiité legterének tomeérsékletét a létesitményben meghatarozott gyakoéggal
rendszeresen elleérizni és dokumentélni kell.

Allati eredetii termékek hiitott tarolasanak hémérsékleti kovetelményei:

[ Termék megnevezés || Tarolasiémérséklet |
Baromfi és nyulfélék <+4°C
Belsiség <+3°C
Tokehus <+7°C
Nagy vad <+7°C
Aprovadak <+4°C
Elokészitett hus <+4°C
Daralt hus <+2°C
Halak <+2°C

62/2011. (VI. 30.) VM rendeleta vendéglaté-ipari
termékek elballitAsanak és forgalomba hozatalanak
élelmiszerbiztonsagi feltételeiél

11.8

(4) A fagyasztott, teljes fellletikéon becsomag
alapanyagok, félkész termékek és késztermékek K
mélyhito-térben is tarolhatok.

6.5.4. Fagyasztva tarolas

Alxtfagyasztva tarolasidmérséklet: altaladban -18°C, illetve a gyarto &airt homérséklet.
JO

OKGSerendezéseket tisztan és a meghehémérsékleten kell tartani, biztositani kell a hig

“ sz

elhelyezni.
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