A rendezvény
févédnoke
Védnéke

Idépont
Helyszin

PROGRAM
I. BLOKK
9.00-10.00

10.00-10.20
10.20-10.40

10.40-11.00

Moderdtor
11.00-11.20
1. BLOKK

11.20-11.40

11.40-12.00

Teritéeken a burgonya

— termofoldtol az asztalig 2.
...ott folytatjuk, ahol abbahagytuk...

Burgonyanemesit6k, fajtaképvisel6k, hazai vet6burgonya-termel6k, hazai étkezésiburgonya-terme-
16k, burgonya-feldolgozdk, éttermi és nagykonyhai szakdcsok, séfek, kozétkeztet6i konyhavezetdk,
élelmezésvezetdk, kereskeddbk, szakképzd intézmények oktatdi és hatdsagi szakemberek kozos, be-
mutatoval és kostoldval egybekotott, burgonyardl sz616 konferencidja.

A rendezvény az Elelmiszer-higiénikusok Tdrsasdgdnak szakmai témogatdsdval valdsul meg.

Zsig6 Robert — Agrdrminisztérium, Elelmiszerldnc-feliigyeletért felelés dllamtitkdr
dr. Oravecz Marton — a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (Nébih) elnéke

2019. november 27.
Herman Otto Intézet (1223 Budapest, Park utca 2.)

Regisztracio — burgonyakiallitasok megtekintése

K6szont6k

Fajtaelismerés, vet6burgonya-helyzet 6sszefoglaldsa
Lukdcs Jozsef — Nébih, Mez6gazdasdgi Genetikai Eréforrdsok Igazgatdsdg (MGEI), Vetémag-
feltigyeleti Osztdly, osztdlyvezets

Burgonyas ételek érzékszervi biralatai a kozétkeztetésben
Horvdthné Wind Bernadett — Nébih, Elelmiszerldnc-biztonsdgi Laboratérium Igazgatdsdg
(EL1), érzékszervi birdlatvezetd
Lukacs Jozsef

Kavésziinet

Etkezési burgonya ellenérzése, mingségi kritériumok
Ecsedi Istvdan — Nébih, Novény-, Talaj- és Agrdrkérnyezet-védelmi Igazgatosdg (NTAI) N6vé-
nyi Termék Ellenérzési Osztaly, osztalyvezetd

Burgonya a vendéglatasban
Toth Ddvid — Nébih, Elelmiszer- és Takarmdnybiztonsdgi Igazgatdsdg (ETBI) Vendégldtds és
Etkeztetés Felligyeleti Osztdly, osztdlyvezetd



12.00-12.30

Moderdtor

12.45-13.50

1ll. BLOKK
13.50-15.00

Moderator

15.00-15.10

15.10-15.30

15.30-15.40

15.40-15.50

Moderdtor

15.50-16.30

16.30

Megkdézelités

Parkolds

Burgonya izbiralat ismertetése

Balogh Stefdnia — Nébih, MGEI, Vetémagfeliigyeleti Osztdly, vetémag-mindsité mérnék
Balogh Stefania

Ebédsziinet, kdstolas, fajtabemutatd, ismerkedés

Mit ettiink ebédre? Term&féldtdl az asztalig. A séf/fajtaképvisel§ szakmai tapasztalatai
Megszdlalnak:
Séfek: Berndth Jozsef, Némedi Jozsef, Széll Tamds, Végh Tamds, Stiller Tamds
Fajtaképvisel6k: dr. Cerndk Istvan, dr. Kruppa Jozsef, Murai Gyérgy, Sarvdri Istvdn, Szabo
Kristdf. Szabd Lajos, dr. Szieberth Dénes, Sz61l6s Vince, Ujvdrosi-Heged(is Réka, dr. Zsombik
LdszIld
Zoltai Anna

Kavésziinet

A magyarorszagi étkezési burgonyatermelés varhato kilatasai
Kecskés Gabor — Orszdgos Burgonya Terméktandcs elnéke
Burgonyardl, a lengyel séf szemével
Joanna Jakubiuk
Osszegzés
dr. Pleva Gyérgy
dr. Pleva Gyérgy — igazgatd, Nébih ETBI

Konyhafénokok, séfek, szakacsok, termel6k, kereskeddk, oktatok szakmai eszmecseréje, konzul-
tacio
Zaras

1223 Budapest, Nagytétényi ut 190. fel6l, a Rozsakerten vezet6 uton keresztiil

A Campona parkoldjaban, ingyenesen

A konferencidn valo részvétel ingyenes, de el6zetes regisztrdaciohoz kétott.

A jelentkezéseket a helyszin befogadoképességéhez igazitva tudjuk fogadni, 2019. november 21-
ig az alabbi linken:
https://portal.nebih.gov.hu/burgonya-konferencia




