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Rendezvényen megmaradt ételek karitativ felhasznalasa
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178/2002/EK rendelet

3. cikk

»2. ¢lelmiszeripari véllalkozas: nyereségérdekelt vagy nonprofit, koz-
vagy maganvallalkozads, amely az ¢lelmiszerek termelésével,
feldolgozasaval és forgalmazasaval 0sszefiiggd tevékenységet folytat;
3. ¢lelmiszeripari vallalkozo: az a természetes vagy jogi személy,
aki/amely az altala ellenérzétt €lelmiszeripari vallalkozason beliil
felelés az élelmiszerjog kovetelményeinek betartasaért;

8. forgalomba hozatal: ¢élelmiszer vagy takarmany készentartasa eladas
céljara, beleértve az ¢élelmiszer vagy takarméany eladasra valod
felkinalasat, vagy az élelmiszerek és takarmanyok ingyenes vagy
ellenérték fejében torténd atadasanak barmely egyéb formajat,
valamint az élelmiszerek és takarmanyok eladasat, forgalmazasat vagy
atadasanak egyéb modjat”.

14. cikk

,»(1) Nem biztonsagos ¢élelmiszer nem hozhat6 forgalomba.
(2) Az ¢élelmiszer akkor nem biztonsagos, ha:

a) egészségre artalmas;

b) emberi fogyasztasra alkalmatlan.”

852/2004/EK rendelet

I. fejezet 1. cikk

(1) a)

»az ¢lelmiszer-biztonsag elsddleges felelsségét az élelmiszer-ipari
vallalkoz6 viseli;”

Rendezvényen megmaradt ételek karitativ felhasznalasa

A megmaradt élelmiszerek karitativ célii felhaszndldsa élelmiszer-
vallalkozasnak mindsiil, az azt végz0 felelés az ételek
biztonsagossagaért.

A tevékenység végzéséhez a keriileti hivatal kiilon engedélye
sziikséges.

Legfontosabb szempont, hogy csak és kizarolag élelmiszerbiztonsagi
szempontbol megfeleld ételt szabad karitativ célra felhasznalni!

Fontos figyelembe venni a fogyasztok érzékenységét, ,,esenddségét”
is, mert egészségi allapotdban sériilékeny, beteg, kisgyermek, idds
ember, ¢és a legyengilt immunallapotiak esetében fokozott
kortiltekintés sziikséges, az O esetleges, élelmiszerrel kozvetitett
megbetegedésiikhoz kevesebb karos anyag, kevesebb mikroba
szervezetbe jutdsa is végzetes kovetkezményekkel jarhat.

Nem adhaté at az élelmiszer, étel,
ha:
- lejart a fogyaszthatosadgi/mindség-megdrzési ideje,
- hitést igényel, de hiités nélkiil taroltak,
- sériilt a csomagolasa,
- afogyasztotol, talaloasztalrol visszagyiijtotték,
- melegen tartast igényel, de 3 o6rdn tul szobahdmérsékleten
taroltak,
- szennyezddott, fertézddhetett,
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5712010.(V. 7.) FVM
hozatalanak, valamint
bejelentésérdl

rendelet az
eloallitasanak

¢lelmiszerek forgalomba
engedélyezésérol, illetve

12. § (1) A 2. mellékletben felsorolt élelmiszerek kiskereskedelmi
forgalomba hozatala kizardlag a keriileti hivatal kiilon engedélyével
torténhet.

2. melleklet
A B

Termékkor Elelmiszer, melynek kiskereskedelmi

1. forgalomba hozataldhoz kiilon engedély
sziikséges

2. Hos- S| Friss hus*

hentesaru

Hal Friss halaszati termék, az é16 hal kivételével*
4. | Tej, tejtermék Nyerstej, valamint a hiitést igényld tej és tejtermék*

Meleg, hideg étel | Az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szo6lo
5 2008. évi XLVI. térvény Mellékletének 71. pontjaban

: meghatarozott vendéglato-ipari termék, az italok
kivételével

Cukraszati Azon hiitést igényld cukraszati készitmények, amelyek
6. | készitmény, forgalomba hozatala az eldallitds helyén, illetve

édesipari termék | hazhoz szallitassal torténik, a végso fogyaszto részére
7. | Egyéb ¢lelmiszer | Békacomb, é16 kagyld, é16 tiiskésborii, tengeri csiga*
*Az allati redeti ¢élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak
megallapitasarol szolo, az Eurdpai Parlament és a Tanéacs (2004.
aprilis 29.) 853/2004/EK rendelete szerint.

Melléklet a 2008. évi XLVI. térvényhez

- romlott,

- ismeretlen szarmazasu, eredetd,

- a gyartdja, készitéje valami ok folytdan nem vallal érte
felelosséget,

- atermék nyomon-kdvethetdsége nem biztositott.

Tovabb adhaté élelmiszerek, ételek csoportositdsa:

- Hiutést, hon-tartast nem igénylé bontatlan, ép, eredeti
csomagolasu élelmiszerek, italok, ha a gyarto jelzésének megfeleld
homérsekleten taroltdk, a gyarté utasitdsa szerint kezelték: pl.
csomagolt asvanyviz, tuditéitalok, csomagolt édességek (csokoladé,
cukorka, keksz, napolyi stb.), csomagolt siitdipari termékek,
konzervek.

- Hitést, hon-tartast nem igénylo, csomagolatlan élelmiszerek,
amennyiben a fogyasztdig eljutdsig biztositott az ¢élelmiszerek
szennyezddéstdl valdo védelme: pl. szaraz siitemény, pogéacsa, keksz,
napolyi, cukorka, csokoladé, zoldség-gyiimolcs, pékaru, péksiitemény,

- Hiitést igénylé élelmiszerek, ha a hiitélanc nem szakadt meg, (nem
szakad meg a fogyasztdsig), a fogyasztoig eljutasig biztositott az
¢lelmiszerek szennyezddéstdl vald védelme: pl. cukraszsiitemény,
hidegkonyhai készitmények, tej, tejtermékek, huskészitmények,

- Melegen tartast, (h6n-tartast) vagy kozvetleniil a fogyasztas elott
atsiitést, atforralast igénylé, melegen fogyasztandé készételek,
amennyiben a hdn-tartas/hiités nem szakadt meg, (a fogyasztasig nem
is szakad meg), és a fogyasztoig eljutasig folyamatosan biztositott az
¢lelmiszerek szennyezddéstél valdo védelme példaul: készételek,
levesek, porkoltfélek, siiltek, fozelékek, koretek, martasok. Ennek az
élelmiszer csoportnak a Kkaritativ felhasznalasa azonban mindig
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71. vendéglato-ipari termék: olyan étel, ital (az ivoviz kivételével),
cukrészati, hidegkonyhai készitmény, amelyet az eldallitds helyén,
ideiglenes arusitohelyen, talalokonyhan vagy hazhoz széllitva
értékesitenek a végsd fogyasztd szamara.

alapos koriiltekintéssel és esetenként korlatozassal torténhet!

Az élelmiszer atadéjanak minden alkalommal meg kell hatdroznia az
atadando, atadhato ételek, ¢élelmiszerek korét és mennyiségét. Ezt az
esetenként szoba jovo élelmiszerek és azok kezelési folyamatainak
egyedi, helyi adottsagainak és lehetdségeinek ismeretében az atado,
mint felelds élelmiszervallalkozo allapitja meg. Tudnia kell azt is,
hogy a feleldssége abban all, hogy csak biztonsdgos élelmiszert adhat
at, és a felelosséget atvallalonak az ¢€lelmiszer lejaratara, tarolasara,
szallitdsara vonatkozé kovetelményeket —amely lehet pl. lejarati ido,
homérseklet- a tudomaséara kell hoznia. Az ételek fogyaszthatdsagi
idejét minden esetben a készitd vallalkozasnak kell megéllapitania, a
sajat eljarasa €és a vonatkozo jogszabalyok figyelembe vétele mellett,
amit vagy a csomagolason, vagy csomagolatlan élelmiszerek esetében
a kiséré dokumentacion kell feltiintetni.

Az atado és atvevo felek kolcsondsen gydzddjenek meg egymas
szakmai megfeleldségérol.

Iranymutatasként néhany gyakorlatban bevalt lejarati 1d6:
- meleg étel szobahdmérsékleten tartva a f0zés befejezése
utan 3 ora
- meleg étel, a f6zést kdvetden azonnal lehiitve és hiitve (0 -
+5 °C) tartva 24 -48 6ra

Az élelmiszer atvevdjének fontos tudnia, hogy az atvétel pillanatatol
kezdve a felelOsséget is atvette. Az atvétel az ellatasi folyamatban
lehet tobb 1épcsds is, ami a kockazatot novelheti, de minden esetben
biztositand6 a nyomon-kdvetés.

Aki hiitend6 vagy melegen tartand6 ¢élelmiszert, ételt atvesz, koteles az
¢lelmiszerek homérsékletét fenntartani az atvételtél a raszoruld
személyek szamara atadasig, €s a homérsékletet ételhdmérdvel
rendszeresen ellendrizni. Az ételeket az atvételtdl a kiosztasig
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folyamatosan védeni kell az utdlagos szennyezddéstdl, romlastol.
Melegen fogyasztandd meleg étel csak a melegen tartds, vagy az
ismételt hokezelés targyi feltételeivel rendelkezd kiosztd helyen
fogadhato. 29 adagot meghaladd esetben ételmintat kell a kiosztés
helyén eltenni.

A hiitendd élelmiszerek szamara a 0 - +5 °C homérsékleten torténd
tarolas feltételét a kiosztasig folyamatosan biztositani kell.

Elhazodo kiosztds esetén az ¢Elelmiszer jellegének megfeleld
gyakorisaggal az ¢élelmiszer/étel lejaratat, érzékszervi tulajdonsagainak
valtozasat figyelni kell. Lejart, romlott, érzékszervileg kifogésolt,
fert6zésre, szennyezésre gyanus étel, ¢lelmiszer kiosztasat azonnal fel
kell fliggeszteni!

Szallitasra vonatkozé szabalyok

Minden egyes alkalommal tisztazni kell, hogy ki a felelds a szallitasért
az ahhoz sziikséges feltételek biztositasaért! A szallitast végzore is
vonatkoznak az élelmiszerbiztonsagi szabalyok.

A széllitojarmii  allapota olyan legyen, amely biztositja az étel
jellegének megfeleléen a biztonsdgos szallitds koriilményeit
(szennyezddéstol, romlastol valo védelem, megfeleld hdmérséklet).

A szallito jarmli személyzete legyen tisztaban az alapvetd élelmiszer-
biztonsagi és személyi higiénés eldirasokkal.

A széllitds soran biztositott legyen az étel szdrmazasi helyének
dokumentéacidja (szarmazasi bizonylat) ¢és a szallitas célja
(menetlevél). A széllitas soran a megfeleld hdmérséklet ellendrizhetd
legyen.

Az ételek fogadasa, tarolasa, kiosztasa

Fontos megéllapitani és dokumentdlni, hogy ki a felelds a kapott ételek
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megfeleld atvételéért, tarolasaért és kiosztasaért.

Az atvett ételek homérsékletét - amennyiben indokolt — atvételkor, és
az esetleges tarolas soran is mérni kell, és javasolt azt dokumentalni.
Atvételkor érzékszervi, minéségi atvizsgalassal, a kiséré dokumentum
adatainak ismeretében kell donteni az élelmiszerek, ételek
fogyaszthatosagarol.

Tarolas soran a hitést igényld élelmiszereket hitétérbe, a melegen
fogyasztasra keriild és hiitve kiszallitott ételeket hiitétérbe, a meleg
¢teleket melegen tartd berendezésbe kell elhelyezni.

Az ételeket kiosztas elott érzékszervileg ellendrizni kell, elhuzodo
kiosztds soran egyedileg meghatdrozottan akér tobbszor is! Csak
érzékszervileg megfeleld, biztonsagos ételek, élelmiszerek oszthatok
ki.

Etelt kiosztani csak tisztira mosott edénybe, vagy élelmiszer
csomagolasara alkalmas, egyszer hasznalatos miianyag edénybe
szabad.

Az alabbi tablazatban meghatarozott ételcsoportok javasolt tarolasi és
talalasi hdmérsékletét tiintettiik fel.

Etelcsoportok javasolt tarolasi és talalasi hdmérséklete

Etelcsoport T? rolasi/szallitasi Talalasi hom.
hom.
Pékaru - -
Tej, tejtermék 0-+10°C 0-+10°C
(gyarto jelzése | (gyarto jelzése
szerint) szerint)
Huskészitmény 0-+5°C 0-+5°C
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Hldegkonyhal 0 - 45 °C 0 - 45 °C
termék

Meleg étel 63 °C 63 °C
Készétel hiitve 0-+5°C 63 °C
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