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Oktatokonyhak, fozéiskolak

9.2.1. Oktatokonyha: a kozétkeztetési, vendéglatdipari szakemberek
szervezett képzését, tovabbképzeését szolgald 1étesitmény.

Az oktatokonyhakon készitett ételek nem kertilhetnek kozforgalomba
(kivételt képeznek ez alodl a tankonyhaszertien miikodd éttermek). Az
oktatast szervezd intézmény sajat rendezvényeire készitett ételekre a
jogszabalyi eldirdsok vonatkoznak. Amennyiben az ételek tarolasa
sziikséges, akkor azt az étel jellegének megfeleld hofokon,
utoészennyezOdéstol védve kell végezni.

Az oktatokonyhdkra a GHP egyéb, altalanos szabalyokat
megfogalmazd fejezeteit, illetve az intézményi oktatasra vonatkozo
egy¢eb szabalyokat, jogszabalyokat kell alkalmazni.

9.2.2. Fézoiskola: maganszemélyek (nem a kozétkeztetésben,
vendéglatdiparban dolgozdk) képzését, tovabbképzését szolgald
l1étesitmény.

A fézbiskola programjaban fert6z6 betegek (példaul influenzaszerd,
nathés, boérbeteg, stb.) nem vehetnek részt. A résztvevoktdl javasolt
irasos nyilatkozatot kérni arr6l, hogy tudomasuk szerint nem
szenvednek fert6zo betegségben.

F6z6iskola miikodhet:
- kifejezetten erre a célra létrehozott 1étesitményben,;
- ¢éttermi konyhdkban a konyha lizemidején kiviil.
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Az éttermi konyha iizemidején kiviil szervezett f6zdiskola fokozott
¢lelmiszerbiztonsagi kockazatot jelent a napi miikddésre, ezért az
¢lelmiszeripari vallalkozonak kiilon szabalyozast kell készitenie a
lehetséges kockazatokrol, illetve azok megel6zésérol, kezelésérol. A
szabalyozas tartalmazza az alabbiakat:

- a hasznalhato helyiségeket és eszkozoket,

- a felhasznalhat6 élelmiszereket, €s azok elokészitésének modjat,

- a bevihetd alapanyagok felsorolasat,

- a tevékenység végeztével sziikséges takaritast, fertétlenitést.

A fozodiskola résztvevdi az lizemi terliletre csak tiszta cipdben és
védoéruhazatban (legaldbb nyakba akaszthato kotényt viselve az utcai
ruhazat f6l6tt) 1éphetnek be. A fozdiskola soran hasznalt alapanyagok
nem keveredhetnek az ilizemi alapanyagokkal. A f6zdiskola soran
hasznalt alapanyagok elkiilonitését csak a konyhai személyzet
végezheti el. A fOzbiskola résztvevéi a nem fozbiskolai
alapanyagokhoz nem férhetnek hozzd, a nem f6zdiskolai (iizemi)
félkész- ¢és késztermékeket tarold hiitdkamrakba nem léphetnek be. A
képzés végén a fel nem hasznalt alapanyagokat ételhulladékként kell
kezelni, azokat felhasznalni tilos.

A fozodiskola keretei kozott készitett ételt (€lelmiszert) értékesiteni,
kiszallitani tilos. A f6zdiskola programjanak végén gondoskodni kell
az eszk6zok és a konyha teljes kort, alapos, fertotlenito takaritasarol.
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