9. Specialis tevékenysegek

JOGHATTER

GHP

852/2004/EK rendelet Il. MELLEKLET

ll. FEJEZET

MOZGO  ES/VAGY  IDEIGLENES  EDALLITO- ES
FORGALMAZO HELYEKRE (MINT PELDAUL SATRAK,
ARUSITOHELYEK, MOZGOARUSOK JARNUVEI),

ELSODLEGESEN MAGANLAKOHAZKENT HASZNALT, DE
FORGALOMBA HOZATAL CELJABOL ELELMISZEREK
RENDSZERES KESZITESERE HASZNALT HELYISEGEKRI
VALAMINT ARUSITO AUTOMATAKRA VONATKOzO
KOVETELMENYEK

(1) A fenti létesitményeket és automatakat, amdramyiésszéen
megvalodsithatd, ugy kell elhelyezni, tervezni, @sdlitani, tisztan é
j6 karban tartani, hogy elkeriljék kilondsen aatak és kartesk
altal okozott szennyédés kockézatat.

(2) Kulénodsen, sziikség szerint:

a) megfeled eszkdzoket kell biztositani a kiel&giszemeélyi higiénia
fenntartdsahoz (beleértve a higiénikus kézmosaéhdazszaritdsha
szikséges eszkozoket, a higiénikus illemhelyeket
0ltozohelyiségeket);

9.1. Lakasétterem

Lakasétterem fogalma:

a szerveé

profitszerzési céllal,

aktiv vagy passziv promocio (példaul: hirdetésatshapnlap)
atjan;

vendégeket helyben (akar a vendegektebkar a vendége
kozremikodésével) készélételek elfogyasztasara toboroz.

A lakésétterem fikddtetése élelmiszer-ipari vallalkozas igy
vezebdjének ismernie kell a jogszabalyioeiasokat, a tevékenysegé
vonatkoz6 szakmai szabalyokat. Kivételes esetekbea hatOsag
elézetes beleegyezésével eltérhet a szabalyoktdl, iragos
sélelmiszerbiztonsagi tervet készit a felméribckazatokrél és azo
kezeléséil (HACCP). A sajat HACCP rendszeatsainak betartas
koteled.

A tevékenység végzéséhez a kerlleti hivatal kilénngedélye
szilkséges!

1
A lakasétterem személyzetének meg kell felelnie endeglatd
dedgozdkra vonatkozo higiéniai szabdélyoknak (péld&venkénti
foglalkozas-egészsegugyi vizsgalat, rendszeresnisletrbiztonsag
tovabbképzeés).

b) az élelmiszerrel érintkezésbe kériiéllleteket j6 allapotban ke
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tartani, konnyen tisztithatonak, és szikség szderbtlenithetnek
kell lennilk. Ez megkoveteli a sima, moshatd, neérgaed anyagok|
alkalmazasat, kivéve ha a hataskorrel rendélke0sag elfogadja 3
élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy négag is megfelél;

c) megfeleb berendezést kell biztositani a munkaeszkozok
berendezések tisztitasahoz, és szikség szerifttdaiteséhez;

d) amennyiben az élelmiszereket az élelmiszer-ipativeletek
részekent tisztitjak, gondoskodni kell arrél, hagyhigiénikus médor
torténjen;

e) megfelad hideg és/vagy meleg ivovizzel valé ellatast |
biztositani;

f) megfeleb intézkedéseknek és/vagy eszktzoknek kell rendéske
allnia a veszélyes és/vagy fogyasztasra alkalmdfta@igékony vagy|
szilard) anyagok és hulladékok tarolaséara és ditagéra;

g) megfeleb intézkedéseknek és/vagy eszkdzoknek kell rendétke
allnia a megfeld tarolasi ldmeérsékleti feltételek fenntartasara
folyamatos ellebrzésére;

h) az élelmiszert ugy Kkell

elhelyezni, hogy szemigésének

kockazatat az éssien megvalosithatd meértékig el lehessen kerdlni.

5712010.(V.
hozatalanak,
bejelentéséil

7.) FVM
valamint

rendelet az élelmiszerek forgalomh
@llithsanak engedélyezesér illetve

12. 8 (1) A 2. mellékletben felsorolt élelmiszerek kiskskedelmi

Torekedni kell az aruk szakositott tarolasara, HOHeNn lezart
dobozokban kell tarolni a kilonb®zipusu élelmiszereket.

\Z-okozottan Ugyelni kell a keresztszenrigs megéizesére.

Az ételek ebkészitése, dzése-sitése, talalasa soran ugyelni ke
pfogyasztasra kész élelmiszerek, ételek medfedablasarol.

Lakésétteremt ételt kiszallitani, kil helyszinen rendezvényt tartg
tilos. Naponta egy alkalommal 6sszesen legfeljebb Eendég

az ételek elkészilte utani azonnali talalasara. félel§ technologia
(példaul: sokkold) hianydban tilos a helyben ké&stzitételek
cddifagyasztasa a tarolaspidheghosszabbitasa céljabol.

N

N

es

a

nszolgalhato ki. A lakdsétteremben torekedni kdlliss ételkészitésre

forgalomba hozatala kizarélag a kerileti hivatalokiiengedélyéve
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torténhet.

mi
ely

2. melléklet
A B

Termékkor Elelmiszer, melynek kiskereskede

1. forgalomba hozataldhoz kulén enged
szikséges

Hus- és| _ . .
2. hentesaru Friss has
3. | Hal Friss halaszati termék, addial kivételével*
4. | Tej, tejtermék | Nyerstej, valamint ailiést igényb tej és tejtermék*

Meleg, hideg éte

Az élelmiszerlancrol és hatodagiigyeletéél szo6lo
2008. évi XLVI. torvény Mellékletének 71. pontjab

AN

>. meghatarozott vendéglato-ipari termék, az italok
kivételével
Cukraszati Azon hitést igényb cukraszati készitmények, amelyek
6. | készitmény, forgalomba hozatala az &dllitds helyén, illetve
édesipari termék| hazhoz széllitassal torténik, a védsgyaszto részére
7. | Egyéb élelmiszen Békacomb, & kagyld, éb tiiskésbri, tengeri csiga*

*Az allati redett élelmiszerek kulénleges higiéniai szabalyair
megallapitasarol szolo, az Eurdpai Parlament éareads (2004,
aprilis 29.) 853/2004/EK rendelete szerint.

nak

Melléklet a 2008. évi XLVI. térvényhez

71. vendéglato-ipari termeékolyan étel, ital (az ivoviz kivételével

cukréaszati,
ideiglenes arusitéhelyen,

értékesitenek a vég$ogyasztd szamara.

62/2011.

(VI.

eléallitasanak és

30.) VM

rendelet a vendéglato-ipari
forgalomba hozatalanak

hidegkonyhai készitmény, amelyet aaldéas helyén
talalbkonyhan vagy hazhezllitva

terméke

élelmiszemsAgi

A tevékenység soran az alabbiakat is be kell tartan

- az élelmiszer-erediet megbetegedést vagy annak gyan
haladéktalanul be kell jelenteni a hatésagnak riamedt €lelmiszerhe;
hasznalt alapanyagokat és a maradék ételt a hatiéagedéséig me
kell 6rizni,

beleértve

- az ételek 0Osszetéve vonatkozo informaciokrol,

kallergén anyag tartalméat is, a fogyasztét — annakédére -

Jjat

N

az
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feltételeid!

1.8 (3) A haztartasi korulmények kozott végzett vendég
tevékenységre kizardlag a 2.8, 4.8, 5.8(3), 6.8&)3), 7.8, 9.§(1
12.8, 14.8, 15.8, 16.8(4)-(6), 17.8(1) és a 21.B(32 bekezdéss
rendelkezéseit kell alkalmazni. Az igybéllitott élelmiszer kizérolag
az eballitas helyéen hozhato forgalomba.

4 § (1) Ha a létesitmény vedgt, Uzemeltéfje vagy alkalmazottja
illetve egyéb, vendéglaté tevékenységet wégmszemély (a
tovabbiakban egyitt: felét személy) tudomast szerez az al
eléallitott vagy forgalomba hozott élelmiszéireredd megbetegedédr
vagy annak gyanujarol az érintett élelmiszerheaszhalt
alapanyagok, valamint a maradék élelmiszer és #&telnvaltozatlan
allapotban valé mdgzése mellett —, annak kiszolgéalas
felszolgalasat azonnal fel kell fliggesztenie a $@&46 tovabb
intézkedéseig.

(2) Az (1) bekezdésben meghatarozott esetben &dgekezemeély
koteles haladéktalanul értesiteni:

a) munkaidben a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-biztghéa
allategészségugyi igazgatésaganak kerileti hivatala

b) munkaidn kivil a megyei kormanyhivatal élelmiszerlar
biztonsagi és allategészségligyi igazgatosaganakiiés ligyeletét.

5.8 (3) A vendéglaté-ipari termékek Osszéties vonatkozo
informaciokrol — beleértve az élelmiszerek jelotés&zolo 19/2004
(Il. 26.) FVM-ESZCSM-GKM egydttes rendelet 4. mklde szerinti
allergén 0Osszetéket, valamint az egyeb jogszabalyok alap
koteleden  alkalmazando, élelmiszer-osszétee  vonatkozd

tajékoztatni kell,
ato e . , I
- elejtett vad csak hatosagi allatorvosi igazolélsaaznalhato fel,

5- az alapanyagokat kisternd#ll is be lehet szerezni,

- vizszennyed&dés vagy annak gyanuja esetén a viz mikrobiold
 vizsgalatat el kell végeztetni,

gl hulladekgiijté edényeket tisztan kell tartani, azokat rendszer
fertétleniteni kell,

- az adalékanyagok, aromak eés élelmiszerenzimek mamggq
dfovethebségét biztositani kell, az eredeti csomagolast \@gyket a
lejarati idst kovet 30 napig meg kebrizni,

- csak ép héju tojast szabad felhasznalni, szilksEgen a héj3
felhasznalés étt kilon edényben feftleniteni kell,

- nyers tejet atvétele utan fel kell forralni,

- a romlott vagy romlasra gyanus ételt, alapanyagdtiszolgalasbg
megmaradt ételt ismételten kiszolgélni tilos, alkt@nitetten kell
Zdarolni, és révid idn beldl el kell tavolitani,

- csak érzekszervileg megfdiegtelt szabad kiszolgalni, a jellegén
megfeleb héfokon,
- A konyhai és vendégedények elkllonitett (legalatntbben
j@ikulonitett) mosogatasat, fétenitését biztositani  kell.
vendégedények haztartasi mosogatdégépben is most@ath

a

A

kiegészié informaciokat is — a végsfogyasztot, annak kéresére
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vendéglaténak tajékoztatnia kell.

6.8 (2) Az elejtett vad kezelésének és értékesidsé&lelmiszer;
higiéniai feltételeibl szo6l6 43/2011. (V. 26.) VM rendelet

tovabbiakban: 43/2011. (V. 26.) VM rendelet) szerivadaszatra

jogosulttél  kozvetlentl szarmazd elejtett vad vegldd-ipari
felhasznalasa az 5. mellékletben foglaltak betavis/égezhét

(3) A kistermebi élelmiszer-termelés, &hllitas és értékesités

feltételeil szold rendelet szabalyainak betartasa melletral@glatd
és a kozétkeztét atveheti a kistermél altal megtermelt, vag
eléallitott élelmiszert.

7. 8 Az ivoviz Onelledrzé6 mikrobiologiai vizsgalatat
vizszennyeddés vagy annak gyanuja esetén az ivoOviz és@gi
kovetelményeifl €és az elleérzés rendjéil sz6lo kulon jogszabal
szerint soron kivil el kell végezni.

9. 8 (1) A hulladékgyjté edények rendszeres tisztitasd
fertétlenitésésl gondoskodni kell.

12. 8 Az élelmiszer adalékanyagokat, @ aromakat

élelmiszerenzimeket eredeti vagy az eredeti jeddés pontosan

feltintett csomagolasban kell tarolni. Az eredeti csomagolasty
cimkét az adalékanyag, aroma vagy élelmiszerenziatjest
felhasznalasig, illetve a készitett termék fogyeestrisagi vagy
minéség-megrzési idtartamanak lejartat kouet30 napig meg kel
érizni.

14. §(1) Felhasznalni csak ép héju tojast szabad.

(2) Amennyiben a tojashéj féttenitése szikséges, azt kdzvetle

<

rol,

nal
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felhasznalas étt, a ©6z6téren kivil, a 13. § (1) bekezdése szer
helyiségben vagy helyen, e célra alkalmas szekigfrélag erre &
célra hasznalt, jelolt edényekben kell végezni.

15. 8 A nyers tejet atvétele utan a lelétgrovidebb idn beltl fel kell
forralni.

16. 8.(4) Tilos a kiszolgalasbdl és felszolgalashegmarad;

vendéglaté-ipari terméket, illetve annak maradékists termékhez

keverni abba bedolgozni, vagy azt ismételten kgal, felszolgalni.

(5) Romlasra gyanus ételt, vagy alapanyagot tiédsakznalni, vagy
olyan kezelésnek — kilonoselsterezeés, szinezés, aztatds — alav
amely a romlas jeleit elfedi.

(6) Romlott élelmiszer az emberi fogyasztasra alleasl
élelmiszereldl térben elkllonitve, a romlottsag tényére utaldl¢ssel
ellatva tarolhaté. Eltavolitasardl a letetegrovidebb idn belil
gondoskodni kell.

17. 8 (1) Az elkésziilt ételt a talalas megkezdesgt ellersrizni kell.
Kiszolgalni, felszolgélni csak érzékszervileg mégjte ételt — a
jellegének megfelélhéfokon — szabad.

21.8 (2) A fogyasztoi edények és az ételkészitéstezalalasho:
hasznalt izemi edények és eszktzok (a tovabbiakbsiitt: Gzemi
edény) mosogatasat térben vagibien el kell kiléniteni egymastal,
keresztszennyégdést kizaré modon.

(3) Ferbtlenits mosogatassal kell mosogatni:

inti
1

etni,

N
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a) a fogyasztoi edényeket, eszkozoket,
b) az ebkészitkben hasznalt edényeket, eszkbzoket,

c) a fogyasztoi edényekkel azonos helyen, de azokdében
elkllénitve mosogatott Gzemi edényeket.
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