6.7.7. Szaraz pékaru felhasznalasa

Zsemlemorzsa, toltelék stb. alapanyagnak csak déggel nem érintkezett, fogyasztasra

alkalmas, lathatd penésktnyaldésodastdl vagy egyeb szennyeestl mentes terméke
lehet felhasznalni.

Zsemlemorzsa készitéséhez felhasznalt zsemléit, kifinyeret tiszta, idegen szagoktol

mentes, szalk helyen, letakarva kell tarolini.
Szaritast szennyédést| védetten

Az avasodas és penészesedeés elkerllése érdekddmaotfofigyelmet kell forditani &
technoldgia, valamint a tarolasi korilmények békata.

Apritasra csak teljesen tiszta, fekenitett gép hasznalhatd. Apritas soran tgyelhigkea,
hogy idegen anyag ne keriiljon bele (pl.: cimkenwsgol6 anyag).

Csomagolni azlelmiszerek tarolasara engedélyezett csomagol@bayécelofan, nylor
zacsko, papirzsak) szabad.

Széaraz, tivds helyen, napfén§t védve kell tarolni.
A kész zsemlemorzsa csak a készités helyén haard&dh
Javasolt szaritasi technologia:

A szikkadt alapanyagokat 1 - max. 2 cm vastagsagletekre vagjuk. Optimalis szel
vastagsag: 1,5 cm.

Zart suttérben 150°C-on 50 percig szarituk a szeleteket. A ésiiepsiben az

alapanyagokat egy rétegben helyezzik el.
A gozképddés elkertilése érdekében adsdjtajat idbnként rovid idre ki kell nyitni, majd

et

y

ismét becsukni.
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A szaritas idtartamat befolyasolja a szelet vastagsaga, valamialapanyag nedvessége,
ezért fontos az érzékszervi vizsgalat, hogy a sZdranindenhol — kivil-belll- tokéletes
legyen.
A teljesen kiliilt alapanyagot apritjuk, az esetleges nagyobb d&ralkilonitése céljabd
atszitaljuk.
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