6.10. Kiszallitas
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16. 8 (1) Kozétkeztetésre szant, illetve rendezver
kiszallitott meleg ételt biztonsagosikezeléssel kel
eléallitani.

2.8 4. pont

biztonsdgos tkezelés: az a dkezelési eljaras, ame
legaldbb 2 percen at tartd 72 °C-os ntagérsékletet
vagy az étel minden pontjan legalabb 75 °C-t bigtos
19. 8§ illetve

(1) A télal6-melegit konyhéra,

Kész étel szallitasakor is be kell tartanbaz Aruszallitas fejezetben leirtakat.

EImiszer, étel kiszallitast olyan jol zarodé eggen, zart csomagolasban kell vége:
| amely alkalmas az ételek niseégének, allaganak megovasara, a megféi@nérséklet
fenntartasara, a szennyeés megakadalyozasara. Ez aldl kivételt képezbeki@szkaréj

YA szallitoedénybe talalas soran torekedni kell,dromy a melegen fogyasztandoé ételek
lehet legforrobban, aiitést igénybket pedig a lehétleghidegebben talaljuk.

A lehitott vagy hideg ételt tikocsiban, ennek hianyaban étdtt allapot fenntartasé
szigetelt fali termoszkocsivaliitéladaval, vagy egyéb madon kell végezni.

rendezvényre kiszallitott meleg ételt a kiszolgélas

felszolgalas megkezdésettlbiztonsagos dkezelésnek
kell alavetni, kivéve, ha az ételelérhérséklete az éte
elkészitésél a kiszolgalas, felszolgalas megkezdés
nem csokkent +63 °C alad. A Utést igényb
élelmiszereknél aittési lanc nem szakadhat meg.

(2) Amennyiben az elkészilt ételek folyamatos mere
tartasa vagy gyors lélése és iitve tarolasa nen
biztositott, azok az elkészitésuket k@&t éran beldl
adhatok ki.

20. 8 (1) A vendéglaté létesitményben sallitott
élelmiszer a veéds fogyasztd ellatasa mellett m
vendéglato létesitmeény részére is forgalomba hdzhal

Melegen tarto, illetve tokapacitas hianyaban legfeljebb olyan tavolsagrebataa
2lterméket kiszallitani, amelyen beliil anhérsékleti kovetelmények még betarthatdak.
eig

Kbdzétkeztetésbe, rendezvényi étkeztetésre csak ohaleg étel szallithatd ki, amely
biztonsagos ékezeléssel készitettek.

CEtelt kiszallitani csak kisérdokumentacioval lehet. Kozétkeztetésben javaselkigés
Njegy hasznalata, melyen fel kell tintetni agiditas és miség-megrzes idejét.

Az atvonal tervezésekor arra kell torekedni, hoggéhrovidebb ideig tartson és a lefé
legkevesebbszer nyissak a jérmakterenek ajtajat.

Aag\. kiszallitast ugy kell megszervezni, hogy a fogdéitesitményben elegefidds alljon
[ rendelkezésre az esetleg sziikséges Ujramelegitésre.
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(2) A vendeglato létesitményberb@litott élelmiszer 3
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végs$ fogyasztd ellatdsa mellett mas, a vendéd
létesitmény légvonalban szamitott 40 km-es korzeie
levé kiskereskedelmi |étesitmény részére is forgalo
hozhato.

(3) Az (1) és (2) bekezdés szerint atvett termékek
fogad6 létesitmény mas létesitmény szaméra
adhatja tovabb, azokat kizardlag a Jedgegyaszto
részére hozhatja forgalomba.

|l otalaldkonyhan biztositani kell az adagszamnalkazslelmiszer jellegének megfeie
skapacitasu, riikodoképes melegdt, melegen tarté- égit- berendezést.

mba

Etelmaradékot, egyéb hulladékot a készétellel egyidllitani tilos.
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18. 8 (1) Az adagonként a veégsfogyasztonak
elérecsomagolt ételt az élelmiszerek jelolésészold
19/2004. (ll. 26.) FVM-ESZCSM-GKM egyiitte
rendelet szerint kell jeldlni. A jelolésnek a k&zlen
eléirt elemeken tul tartalmaznia kell a terméket kiés
véllalkozéas nevét és a készités cimét is.

(2) Az (1) bekezdés szerinti jel6lést nem kell atkazni
a) a helyben készitett, és kdzvetlenul a Géggyasztd
szamara atadott,

b) a kozvetlenil a végs fogyasztonak kiszallitot
vendéglaté-ipari termékek esetében.

19. 8 (2) Amennyiben az elkészilt ételek folyamatos
melegen tartasa vagy gyorsiitdse és titve tarolasa
nem biztositott, azok az elkészitésiket kédo6ran
belll adhatok ki.

6.10.1. Egyadagos hazhozszéllitas. Telefonos éinetes kereskedelem

rs/endég, illetve a viszonteladd részére tditéladasig biztositani kell.
Az ételt jellegének megfel&l zart csomagolasban ésimérsékleten szabad héazh
zgzallitani.

A csomagolason fel kell tintetni a 7.1.3. fejezatbreegadott adatokat.

Kapcsol6d6 7.1.3. Jeldlés, fogyaszt6i tajékozthrjezet

tA szallito személyzetnek be kell tartania a szentggyéniai ebirasokat.
zet

Kiszallitasi szerédés alvallalkozéval megkotésesel meg kell gyzoédni arrdl, hogy 3
partner a megfelélhigiéniai és élelmiszerbiztonsagi kdvetelménydketositani tudja.

A szdllitds alkalmaval illetéktelen személyt adhée engedni tilos.

felel.

Kapcsol6dcb.4. Szallitas Fejezet

A vendéglaté termék méségének, biztonsaganak miegpséhez szilkséges feltételeke

A szallitasi korilmények betartasaért a vallalkozézebje, alvallalkozas esetén a szallj
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