5.3. Mozg6 ésl/vagy ideiglenesendllitd- és forgalmazo6 helyekre (mint példaul satrakkitelepilé arusitéhelyek,
mozgobarusitasok jarmivei) vonatkozo kdvetelmények

JOGHATTER GHP

(1) A fenti létesitményeket €s automatakat, amennyiben
ésszelfen megvaldsithatd, ugy kellhelyezni, tervezni, 5.3.1. Mozgdbarusitasra és/vagy kitelepiiléses (I&tesényen kiviili)
osszeallitani, tisztan es j6 karban tartanihogy elkeruljek | tevékenységre vonatkozo kdvetelmények
kilondsen az allatok és kartvaltal okozott szennyédés | A mozgo- és/vagy kitelepiiléses (létesitményen Rivdtusitas soran is
kockazatat. szavatolni kell az élelmiszerbiztonsagot.

Az élelmiszerek kezelésének helye és kozvetlen yigmte ne jelentsen

szennyezeési veszélyt az élelmiszer készitésémgaliazasara.

Az arusitashoz sziikséges viz- és energia ellatapokti vagy kozrpotld
eszkozokkel torténhet. Ezek kialakitdsa ésikdnése az élelmiszerre
szennyezeési veszélyt nem jelenthet.

A k6zmipotlok kapacitasa a végzett tevékenység és beréseleznergia és
ivoviz igénye szerint legyen elegénd

A csomagolatlan ételek kezelésére, készitéséreiszsldgalasara telepitett

ideiglenes helyszinek kialakitasa soran biztositékell az aljzat
pormentességét és takarithatosagat.
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2005. évi CLXIV. torvény a kereskedelemil
2. § 17. mozgobolt: kiskereskedelmi tevékenység folyiatal
kialakitott jarmi, illetve jarmire szerelt vagy altala vontatott eszk6

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet

3. §(1) Mozgobolt vendéglato létesitménykeént todtémikodtetése
illetve a létesitményen kivili arusitas — ide natwe2a természete
személy altal nem Uzlets#ien végzett rendezvenyi étkeztetést — @

a tevékenység végzésehez meglelainéreti, kialakitasu és

kapacitasu, az élelmiszerbiztonsagdiiglsoknak megfelélbazishely,
megléte esetén térténhet.

(2) Bazishely lakas céljara, vagy mas tevékenységrdasznall
helyiség nem lehet

Bazishely kialakitasa

7A bazishelyet ugy kell kialakitani, hogy a forgalraa kozben el nem
végezhet kiegészib tevekenységek biztonsagos héatterét megteremtse
llyen tevékenységek lehetnek:

raktarozas

viztartdly tisztitas, febtlenités, feltdltés

szennyviztartaly Urités, tisztitds ésddenités

elokészités

mosogatas

a mozgobolt kils- bels takaritasa

S
sak «

.
D .
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Mozgo6- és/vagy kiteleplléses vendéglatas bazisHehat vendéglatd Uzle
amelynek adottsagai biztositjak a mozgoéarusitashokséges hatteret.
Béazishely lehet szefdés alapjdn hasznalt mas vendéglatd 1étesitmérmig
ez a tobblet tevékenység nem veszélyeztetheti aghdd létesitmén
élelmiszerbiztonsagat.

Uzlet hianyaban bazishely lehet olyan hely vaggdémény is, amelyng
kialakitasa élelmiszerbiztonsagi szempontbdl allkalma mozgdarusita
kiszolgalasara.

852/2004/EK 1. melléklet 1l1. fejezet
(2) Kulénosen, sziikség szerint:

a) megfeled eszkdzoket kell biztositani a kiel&gyiszemelyi
higiénia fenntartdsahoz (beleértve a higiénikus kézmosééh
kézszaritashoz szikséges eszkozoket, a higiédikothelyeket
és Oltodhelyiségeket);

A mozgb- éslvagy kiteleplléses vendéglatast &légz is érvéenyesek
személyi higiéniai élirasok.

A mozg0 vendéglatasra kialakitott jdimet, és az ideiglenes arusité helye
Hkell latni hideg-meleg folybvizes kézmosoval.

A személyzet részére WC haszndlati 16bég szilkséges, amely nem le
vendeégek, kozonség altal hasznalt.

illemhely hasznalatrél gondoskodni. A befogadd \&gidtdé, vagy
élelmiszer-forgalmazé hely nyitva tartasa legyenisonban a befogado

Mozgd vendéglatasnél befogadd nyilatkozattal igarmokell személyzeti

—
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nyitva tartasaval.
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A kitelepilb vendéglatéd vallalkozasok személyzete részére germényt
bejelend szervednek kell személyzeti WC-t biztositani.

Személyi higiénia 5.8. fejezet

852/2004/EK 1I. melleklet 1l. fejezet A munkdeluletek tisztithatok, fedtlenithebk, resmentesek legyenek.
(2) b) az élelmiszerrel érintkezésbe kérliellleteket jO| Olyan anyagbdl késziilienek, amelyékbgészségre artalmas anyag, karos
allapotban kell tartani, kénnyen tisztithatonaks2gkseg szerintmennyiségben nem oldédhat ki.
fertétlenithebnek kell lennitik. Ez megkdveteli a sima, moshato,
nem meérgeZ anyagok alkalmazasat, kiveve ha a hataskodmgkelepilés edtt célszeii atgondolni és leltart késziteni az ételkészitéshez
rendelked hatésag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozgsiikséges eszkozdkrazért, hogy az ideiglenes arusité helyen azéesitk
véleményeét, hogy mas anyag is megtelel hianya ne veszélyeztesse az ételkészités biztansaga
Az ideiglenes vendéglatéhely, és mozgd vendéglaet berendezéseit a
bazishelyél tisztan kell kiszallitani. Hasznalatba vétellteh tisztasagukat
és sértetlenséguket elteizni kell és a szallitds kdzbeni szennjast
fertétlenits lemosassal kell eltavolitani.

852/2004/EK 1I. melleklet I1l. fejezet Az eszkOzOk tisztitdsa, féttenitése torténhet
(2) c) megfeleb berendezés kell biztositani a munkaeszkozok a bazishelyen, illetve

és -berendezések tisztitasahoz, és szlkseg szeridgfeleb kialakitas esetén az élelmiszerbiztonséagjrésok betartasa
fertétlenitésehez; mellett a mozgo- vagy kitelepuléseéalito/forgalmazo helyen is.

Torekedni kell a bazishelyen tortémosogatasra. Ideiglenes értékest

mozgd vendéglatd helyen végzett mosogataskor liatokell aZiSiomigjezet
mosogat6 berendezéseKiGIgigngiezet mosogatasatkuad ebirasait.

Biztositani kell a biztonsdgos ételkészité&smaki, technoldgiai, tarolasi s

852/2004/EK 1. melléklet 1lI. fejezet
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(2) d) amennyiben az élelmiszereket az élelmigzani-| higiéniai feltételeit.
miiveletek részeként tisztitjdk, gondoskodni kell rhingy ez
higiénikus médon torténjen; Ahol a bufékocsiban/ ideiglenes helyszinen az algapgok ebkészitésének
feltételei nem adottak, ott az 6kEszitést a bazishelyen kell elvégezni.
Amennyiben a bazishely sem alkalmas 6kébkzitésre, 6keészitett
alapanyagokat szabad felhasznalni.

852/2004/EK II. melléklet IIl. fejezet A felhasznalt viznek ivoviz mésédinek kell lennie.

(2) e) megfeldl hideg és/vagy meleg ivovizzel valo ellataeell | Az ivovizellatas zart tartdly hasznalataval is dsfthatd, ha a tartaly
biztositani; kialakitdsa, az ivoviz biztositdsanak és a kelétlszennyviz elhelyezéséngek
modja, valamint az alkalmazott technoldgia az éwtités és értékesitgs
biztonsagossagat nem befolyasolja.

Tartalyos viz hasznéalata esetén a tartalynak zakek lenni, amit naponts
uriteni, legaldabb hetente tisztitani, &leniteni kell. A viztartalytirtartalma
legyen aranyban a tevékenyseég vizigényével, ideédv kézmosashqz
szilkséges viz mennyiséget is. A viztartdly és zaka (vezeték, szivattyd,
stb.) ivovizzel kdzvetlen érintkezésre alkalmasaginl legyen kialakitva.

oL

A mozgoarusito jartin halozati vizre csatlakozasadila csatlakozécsonkot
meg kell tisztitani és feftlenitoszerrel le kell mosni. A tkddés megkezdése
elétt a csapokat alaposan, nagy viznyomassal ki &iglatni.

A vizelladtdsbdl szarmazo veszélyekre a létesitméemyACCP
dokumentumaban ki kell térni. A mozgdarusitd jamizvezetékei, a csapok,
cvegddések tisztitasardl és féttenitésésl a veszélyelemzésben
megadottak szerint gondoskodni kell.

A kocsi viztartalyanak feltéltésére kulon, megjekdény hasznalhato.
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Vizelltés 5.7. fejezet.

852/2004/EK II. melléklet 111, fejezet A mozgé' yendéglétéegygégek, arusitd helyek tisatitéa kornyezetr
szennyezesi veszélyt nem jelenthet.
(2) ) megfeleb intézkedéseknek és/vagy eszkozoknek kell
rendelkezésre allnia aveszélyes és/vagy fogyasztasiaartalyos viz hasznélatakor a szennyvitijgge és elvezetése zart rendszer
alkalmatlan (folyékony vagy szilardpnyagok és hulladékok | legyen, elhelyezéséira kozegészségiigyi szempontok figyelembe vételével
tarolasara és eltavolitasara, kell gondoskodni. A szennyviztartalyt naponta kétiteni, tisztitani és
fertétleniteni.

(1}

A keletke®d hulladékot zart taroldban kell gjyeni és a vonatkozé &rasok
betartasaval kell elszallitani.

t

852/2004/EK 1. melléklet 111, fejezet Az arusitas helyler'l au’res'hez olyan (:Jnerglafor.rast kell hasznalni, ameiyn n
jelent szennyezési veszélyt az arusitott elelmekzer
(2) g) megfelad intézkedéseknek és/vagy eszkdzoknek kell
rendelkezesre allniaraegfeleb tarolasi hémerseklet feltételek| Az élelmiszerek szallitasa, tarolasa, forgalmasasan az éirt homérsékleti
fenntartasara és folyamatos eliezeésére; értékeket be kell tartani.
re

Az ételek szennyérésbtl, cseppferizéstl, rovaroktdl ragcsaloktél vald

852/2004/EK 1l. melleklet 111. fejezet védelmeét biztositani kell.

(2) h) az élelmiszert ugy kell elhelyezni, hogy szemigésének
kockdzatat az ésszen megvaldsithatd meértékig el lehessen
kerdlni.
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