Jo Higiénés Gyakorlat vendéglatok részére

5. VALAMENNYI ELELMISZER -IPARI VALLALKOZORA VONATKOZO ALTALANOS HIGIENIAI KO VETELMENYEK AZ
ELELMISZER -HIGIENIAROL SzOLO 852/2004/EKRENDELET ALAPJAN
5.1. Elelmiszer-eballité és —forgalmazo helyre vonatkoz6 altalanos kiételmények
JOGHATTER GHP
Tisztantartas feltétele a jO useaki allapotban tartott, a végzett

852/2004/EK 1l. melléklet I. fejezet

(1) Az élelmiszer-élallitdé és -forgalmazé helyet tisztanjiszakilag
és egyeb szempontbdl megféléllapotban kell tartani.

tevékenységhez sziikséges helyiségek és berendeaégkie.

852/2004/EK 1. melléklet I. fejezet

(2) Az élelmiszer-¢allito és -forgalmazo helyelelrendezése
tervezéseelhelyezéseésmérete

a) lehetévé teszi a megfelad karbantartast, tisztitast és/vagy
fertétlenitést megakadalyozza vagy minimalizédlja a légi G
tortérd szennyeédést, éxlegend munkatertletet biztosit minden
miivelet higiénikus elvégzéséhez;

b) védelmet nyudjt a szennyamés felgyllemlése, a mérdge
anyagokkal val6 érintkezés, az idegen anyag élebrtie kerllése,
para és a nemkivanatos penészbevonat fellletr&kgpiddése ellen;

253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

fon

5.1.1. Térgyi feltételek, tervezés, kivitelezés

Létesitmény ott telepith&tahol

Ezeket a kovetelményeket a mar megdléépitmény, épitményrész
atalakitasa, Bvitése, korszdisitése vagy hasznalatanak, ildg a benne
végzett tevékenységek megvaltoztatasa esetérkliartani.

az élelmiszereket nem veszélyezteti a kornyétdtba szomszédos
épulletrészeklil szarmazo6 szennyezés,

biztositott a tevékenységhez sziikséges energidazétatas,

az ebirasoknak megfeléla hulladék- és szennyvizelhelyezés,
lehetleg szilard burkolatd daton megkozelithetés az Gt
vizelvezetése is megoldott.

31. 8§ (1) Az épitményeket csak ugy szabad elhelybpgy azok
egyuttesen feleljenek meg a telepllésrendezésirryézet-, a taj-

5.1.2. Kdrnyezet
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€s termeészet- és aiamlékvédelemi, tovabba a rendeltetési, az
egészség-, diz-, a kdz- és mas biztonsagi, az akadalymentesség
koévetelményeknek, valamint a geoldgiai, éghajliitleg a terep,
a talaj és a talajviz fizikai, kémiai, hidrologadottsagainak,
illetéleg azokat ne befolyasoljak karosan.

253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

85. 8 (1) A helyiségek, terek méreteit, kapcsalatdiorits
szerkezeteit, nyilaszaréit, beépitett berendezésedndeltetésiikne
megfeleben kell megvaldsitani.

(2) A helyiségek legkisebb méretét a kovethezszerint kell
meghatarozni:

a) helyiség alaprajzi mérete 0,8 m-nél kevesebb rdret)

b) huzamos tartdzkodas céljara szolgalo helyiségaapnérete 2,(
m-nél kisebb nem lehet.

i A létesitmény lehéteg legyen tavol:

szennyezett terlletekf kornyezetet szennyéztevékenységeébt
(fustwl, portdl, Kiztsl, mas szennyézanyagoktol),

kartewbk megtelepedésére alkalmas teridlett

olyan teruleteldl, ahonnan a szilard ill. folyékony hulladék ne
tavolithato el hatékonyan.

K5.1.3. Epiilet, helyiségek, munkateriilet
A létesitmények kialakitasakor az alabbi kovetelyedre kell figyelemme
lenni:

Az épllet
j0 miszaki allapotu legyen.

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet

13. 8 (1) Mos6 vagy mosogatd medencével és kézm
kézferbtlenitési lehdiséggel is felszerelt, a keresztszeniges
kockazatanak elkerulését biztositdo kulowkebzity helyiség vagy
hely szikséges:

a) nyershus ékeszitéséhez,

b) z6ldség, gyimolcs, gomba tisztitAsahoz és a tejtislenitéséhez

(2) Az (1) bekezdés) pontja szerinti ékészit hely nem lehet &
talalotérrel azonos légtérben.

(3) Az (1) bekezdéd) pontja szerinti ékésziti hely nem lehet :
f6z6- és talalotérrel azonos légtérben.

Az épllet és a fellletek kialakitasakor olyan aokag kell

felhasznalni, melyeldd semmilyen karosit6 anyag vagy hatas n
056 erheti az élelmiszert és az ott dolgozokat.
A helyiségekelrendezése, méreteik és kialakitasa tegyede@et

* a biztonsagos munkavégzeést,

* akiulonb6tsd szennyezettségevekenysegek elkilénilését,

» a biztonsagos technoldgiat (kialakitds, méret jisbeineg a folytatn
kivant tevékenységnek, az Uzemeléshez szikségésskzamu geép|
berendezés elhelyezésének),

i A . . . R

* a nyersanyagok, a félkész és késztermékek elkatoriérolasat, az

elegend kapacitasu ottt terek (kamrak, wtoberendezések)

biztositasaval.
a megfelad tisztitast, feidtlenitést és karbantartast,

kartewwk bejutdsanak megakadalyozasat.
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(5) Az (1) bekezdés szerinti kullorokészit hely vagy helyiség,
illetve a (3) bekezdés szerinti elktlonitett hedgdianyaban az
adott alapanyagbol csakokészitett vagy konyhakész allapotu
hasznalhaté.

A helyiségek szamat, méretét a tevékenység és tet@st mennyiség
alapjan kell meghatarozni.

Leggyakrabban sziikséges helyiségek a vendéglatashatkeztetésben:
aruatvev,
raktarak
elokészitk
fozotér (kiszolgalotérrel egyutt v. kilon)
mosogatok
szocialis helyiségek
takaritoszer és vegyszer raktar
hulladéktarolo.

Elékészio hely, helyiség:

Elokészit hely lehet egy helyiségnek vagy térnek (pl. fob)osgy része,

ahol az adott alapanyagoékészitésével foglalkoznak a keresztszennygzés

veszélye néelkdl.

Huselokészio hely:

A nyershus dlkészithely nem lehet a talalotérben.

Abban a #zétérben, ahol talalas is zajlik, nem szabad liksslzit helyet
kialakitani.

A fozoterben kialakitott husékészité hely hasznalata nem veszélyeztetheti

az ételkészités egyéb fazisait. Célgzem husalkészit helyet
térelvalasztoval, berendezésekkel é&zétér egyéb munkafazisaitol o
elkdloniteni.

A fézoétérben kialakitott husékészit helyet is el kell latni moso- vag
mosogaté medencével
husebkészity eszkdzok elmosasara szolgal.

A fézétérben kialakitott husékészit hely kézmoso, kézfditlenitési
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lehetiségének elfogadhatd ézbtéri kézmoso, amennyiben hasznalata mem
jelent keresztszennyezési kockazatot.

Tojas elbkészio
Abban az esetben, ha a cukraszat vagy hidegkorgtmafertitlenitett héjas
tojast hasznal, kilon tojasékkszit helyiseéggel kell rendelkeznie.

Z06ldség-ebkészib hely:
A zoldség alkészt hely a z6ldség, gyumadlcs, tojas és gomlsaadzitésére
szolgal. Nem helyezh&el a talald ésozétérrel kozos légtérben.
Kialakithatdé pl. zoldségraktarban, keresztszenrstez&izar6 maodon
kozleked folyoson, szezondlisan itkodé 1étesitmények esetében udvarpn,
féltets alatt.

A helyiségek kapcsolatai

Az egyes helyiségeket ugy kell kozlekéd utakkal, nyilaszardkkal,
atadokkal 6sszekapcsolni, hogy az élelmiszerbiztadgot ne veszélyeztesse
az aru és személymozgas, a lewidgamlas és biztositott legyen ¢
technoldgia egyiranyusaga.

e

Lépcsihazak, liftek és az azokhoz kapcsolodo szerkezetek
Elelmiszerek szallitasi Utvonalaban léfdsiiszob lehéteg ne legyen.

A lépchazakat, lifteket és az azokhoz kapcsolodo szetddezie (pl.
lépcopihervk, 1étrak, csuszdak) ugy kell elhelyezni vagy metgp, hogy
hasznalatukkor az élelmiszerek ne szenégkessenek.

A munkaterileteket ugy kell kialakitani, hogy legyen elegénldely minden
miivelet biztonsagos, higiénikus elvégzéséhez. A loeatsek, gépek olyan
tavolsagra legyenek egymastol, hogy egymagkddéesét karosan rne
befolyasolhassak, és biztositott legyen karbarstaktd a kornyezetik tisztan
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tarasa.

A feltleteket ugy kell kiképezni, hogy

azok konnyen tisztithatok és fétenithetk legyenek,

gatoljdk a Kkartebk és kornyezeti szennyélz (fust, por, stb.
bejutasat, megtelepedését, megtapadasat, felhatiaset)
meggatoljak a paralecsapodast, a nem kivanatos esedest
penészesedést.

852/2004/EK 1. melléklet I. fejezet

Az élelmiszer-glallito és -forgalmazo helyedrendezésetervezése
elhelyezésasmérete:

(2) c) lehetvé teszi ahelyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazaséat, beleértve azennye#dések elleni védelmet és
kulondsen &artevok elleni védekezéstés

A nem megfeldl, kedvedtlen épilet adottsdgok esetében a kockaz
aranyos, atgondolt, egyedileg kidolgozott, szeneiteegi fokonként igben
jol elktldonub technoldgiai Eépéseket kell alkalmazni.

Ahol sem a térbeli, sem az idbeli elkilonités nem valdsithatd meg a
eltéré tisztasagu munkalépések kdzott, ott ételt készitenem szabad.

Az élelmiszer vallalkozénak biztositania kell atkaék elleni védekezést.

—.

attal

(2) d) szikség szerint az élelmiszerategfeleb hémérsékleten
tartasat ceélzo, megfeleb kapacitasy ellenérzott hémérseékleti
kezelési és tarolasi feltételeket biztosit és lehdivé teszi

homeérsékletek figyelemmel kisérését, és sziukségndzégzitéset.

€

Az élelmiszerek megfelél hémérsékleten tartasahoz megfélddapacitasy
berendezéseket kell biztositani. Minden létesitmékyrendelkeznie kell
hémérsekletek mérésére alkalmas &sltamu eszkdzokkel.

—

~

g

852/2004/EK 1l. melléklet I. fejezet
(3) Kell6 szamu vizoblitésademhelyet kell biztositani, amelyek g

Uzemed vizelvezed berendezéshez csatlakoznak. Az illemhel

yek

5.1.4. lllemhelyek
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nem nyilhatnak kozvetlentl abba a helyiségbe, azoklelmiszer
kezelik.

253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

99. 8 (1) (...) Az illemhelyek és a tisztalkodo heBgek
berendezéseinek szamat az épitmény, az onalldlretiédeegyséq,
a terilet egyiddj hasznaldinak tervezett (becsilt) lehetséges
legnagyobb létszama és nemek szerinti megoszlaggalkell
megvalositani. Az illemhelyekhez biztositani kekézmosas
lehetiségeét.

(2) A tisztalkodoé helyiség, az illemhely (WC-csésaeelde-
berendezéssel felszerelt helyiség) konnyen tisgtitHerétlenithed,
tovabba onallo szélkédi és fithe® legyen, ezen tulméen a
csoportos tisztalkodo helyisétltiets helyiségldl nyiljon. A tébb
illemhelyet magaban foglal6 helyiség (csoportanilhely) csak
onallo szelbzedi elétéerbsl nyilhat. Az illemhely mérete 0,90 x 1,20
m-nél — befelé nyil6 ajtd esetén 0,90 x 1,60 m-niévesebb nem
lehet.

(9) Elelmiszer tarolasara, feldolgozasara, fogyesna,
forgalmazaséra szolgalo helyiségd/C-, vizelde szerelvénnyel
felszerelt helyiség kdzvetlentl nem nyilhat.

[ Biztositani kell a dolgozoknak a keéllszamu, vizoblitéses megfdle
szelbzéssel (mesterséges vagy természetes) valammdlZaroval ellatot
illemhelyet, kézmosasi letieéggel. A személyzet szamara fenntartott W
mosdot idegenek, vagy a vendégek nem hasznalhatjak.

Noi illemhelyen labpedélos, fedeles hulladékjgét kell elhelyezni.

llemhely létesitésekor figyelembe kell venni a Zreddk |étszadméar
vonatkoz0 épitészetid@rasokat.

lllemhely hasznalati lehetség elfogadott Uzlethazakban, bevasarl
kézpontokban, vasarcsarnokban, piacokon és mozgé dsitasnal, de
ezekben az esetekben is kulon személyzeti illemhélgsznalat szikséges.

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet

10. 8 Azon létesitményekben, amelyekben a 852/2004/EKialet
szerint illemhelyet kell biztositani, a személyrétzére kézmosov
elldtott, a vendégek részére fenntartott illemtéélyelkilonitett
illemhelyet, vagy illemhely-hasznélati letiséget kell biztositani.

C-t

oD

O~
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852/2004/EK rendelet II. melléklet 1. fejezet

(4) Kell6 szamu, megfeléen elhelyezett ésézmosasra kialakitott
mosdokagyldak kell rendelkezésre allnia. A kézmosasra szol
mosdodkagylokat hideg és meleg folydvizzel kell Ueketni,
megfeleb tisztitbanyagokkal és higiénikus kézszaritasi tisdeggel
is el kell azokat latni. Adott esetben aielmiszerek mosasat &
kézmosasra szolgalé berendezéselkilonitetten kell megoldani.

253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

(4) Az illemhelyekhez legalabb egy, illetve mindeegkezdett 3 dl
berendezési targy (WC-csésze, vizelde- berendanés) legalabl
egy kézmosot kell [étesiteni.

5.1.5. Kézmosok

0fbbb helyiséghl allo létesitmény minden olyan helyiségében, ahol
élelmiszert illetve a nyersanyagot kézzel
megitélés terlleten belll, a tevékenység végzése helyénrhedié
Ltavolsagban hideg-meleg folydvizes (kevert) kézmume@ndezés kell.

A mosdokagyld kérnyezetében a szenwgesnek kitett falfeliilet moshat
fertétlenithed legyen.

WA kézmosohoz szilkséges kellékek:

kézszaritd (eldobhato papiri@rkzaritogep)
kéztisztitd és kézfaitlenitoszer, adagoldval és jol olvash;
lathatd hasznalati utasitassal,

erds kézszennyezéssel jard helyeken kéromkefe,
hulladékgyijté6 edény a hasznalt kéztékhek.

Kizérolag a hasznélt kéztérpapirok gyijtésére nyitott hulladékdgté edény
is alkalmazhato.

F
Kézmoséra vonatkoz6 utasitést lasd még 5.1.3. fejien

852/2004/EK rendelet II. melléklet I. fejezet

(5) Megfeleb és elégsegestermészetes vagy mechanikus
szelbzésol kell gondoskodni. El kell kerillni, hogy a mechaman

5.1.6. Szelbztetés

Valamennyi  helyiségben a végzett tevékenységekhezgfaleb

tovabbitott, szennyezett leuigszallito légaram a tiszta leviagl
elldtott részre keruljon. A széH6 rendszert ugy kell kialakitan

“hémérseékletet, természetes és/vagy mesterségeszezatlkell biztositani.
I,

érinthetazonos higiénial

A mosdokagylé mérete legyen alkalmas az alaposéasszei kézmosasra.

O~
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hogy a s#roket és mas, ithkénti tisztitast és cserét igédiykeszeket
kénnyen el lehessen érni.

253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

90. 8(1) A helyiségek rendeltetésének megtelelérteki szelbzés,
légcsere lehéségébl gondoskodni kell. Ennek keretében biztosit
kell a helyiségben hasznalt tli&dderendezések légellatasat is
vonatkoz6 kdvetelményeknek megfékah.

(2) Helyiség nem szélttethed az épitmény kdzos hasznalatu tere
(pl. kapualjba, lépéhézba, zart folyosora, padlastérbe), valan
kézhasznalatu atjaro, athajté, aluljaro légterébe.

(3) Minden olyan helyiséget, ahdzb, st vagy egyéb égt termeb
Uzemi berendezés kerll elhelyezésre, kozvetlen étrates
szelbzési lehaiséggel, illebleg mesterséges sZdltetés esetén ¢
nem zarhato6 gravitacios veszsée-nyilassal kell létesiteni.

92. 8(1)A huzamos tartdozkodasra szolgald helyiségeket t&zatés
szelbzéssel kell ellatni, kivéve, ha a rendeltetédshasznalatukho
mesterséges légcsere alkalmazasa is szikséges.
(6) A mesterséges szé&tteth berendezésekben
nedvesitésére csak ivoviz régedi viz hasznalhaté.

a leve

[
n

N

852/2004/EK rendelet II. melléklet I. fejezet

(6) Az illemhelyeket megfelél természetes vagy mechanik
szelbzeéssel kell ellatni.

g

llemhelyre vonatkozéan az 5.1.4. fejezet alapjan.

us

A levegaramlas iranyat ugy kell megvalasztani, hogy a déveoha ne

aramoljon szennyezett terli@ttiszta tertletre.

Természetes szdikzés

A szabadba nyil6 ajtdékat, ablakokat nem korrodal@itgagbdl készil

rovarhaléval kell ellatni, Ugy, hogy azok a tisasit idejére konnye
leszerelhdik legyenek.

ARlpbejarati ajtokat hasznalaton kiviil csukva kettaai.
Amennyiben a nyitott ablak az élelmiszer szenfgiézéhez vezethet, a

munka k6zben becsukva kell tartani.

be

Mesterséges szdirés
Természetes széHés hianyaban, vagy elégtelenségekor a mester

szelbzérendszert agy kell kialakitani, hogy a ledvegirok és a cserét igényl

egyéb alkatrészek konnyen elétikeés hozzaférhék legyenek.

B

A f6zéegységek folé olyan elszivokat lehet beszerelnglgek hatékonyar
elszivjak a keletkdzvizgozt és egyéb @goket, és amelyek izemeltetése n

szennyezi az élelmiszert.

- —F

5éges

L
em

852/2004/EK rendelet II. melléklet I. fejezet

(7) Az élelmiszer-@allito és -forgalmazo helyet
természetess/vagymesterséges vilagitasal kell ellatni.

megfeie

5.1.7. Vilagitas

Ajanlott természetes megvilagitas azkeélszit helyiségekben, hogy 3

VA
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253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

87. 8(1) A helyiségek, terek megfetetermészetes és mestersége
megvilagitasanak lehitégéél a rendeltetésiiknek megfeleh
kell gondoskodni

élelmiszerek mifségi valtozasai (romlas jelei) észrevéhkdegyenek.

A megvilagitdis nem lehet félrevezét nem fedheti el az élelmisze
ydehetséges elvaltozasait.

a megvilagitas tegye lelie® a terllet tisztasaganak elleresét, az
elvaltozasok, szennyezések észlelését,

A fényforrds egyenletes, vibralas, arnyék és vakitientes fény,
biztositson.
A csomagolatlan élelmiszerek kezelésére hasznaiileteken a
Vilagito testeket torés- €s robbanas biztos buttebl@vasolt ellatni.
A megvilagitas fénye kozelitsen a természetes #nyh

Ahol sziikséges, ott helyi megvilagitasrol is gohaasi kell.

Megvilagitott helyiségek, helyek A fény
(MSZ EN 12464-1:2003 Kiskereskedelmi erossége
létesitmények megvilagitasi kbvetelményei legalabb

figyelembevételével.)

minden olyan helyen, ahol az ételek/élelmiszeraR0 - 500 lux
ellensrzése,
felszolgalasa és a mosogatas/karbantartas torténik

(él)keszitése , csomagolasa,

tarold helyeken: 150 lux
éttermek és oltdk, mosdo, és WC 250 lux
egyeb helyeken. 60 - 125 lux

5.1.8. Energiaellatas

Az lzemeléshez, -beleértve az Uzlethelyiségen ikit@ilekenységet is;

—F
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(hékezelés, ftés, fités, megvilagitas, eépulletgépészet stb.)
mennyiséf, az élelmiszert nem szennyezenergia forrasrol
gondoskodni, amely lehet elektromos aram, gaz,legpérgia forras.

ke

852/2004/EK rendelet II. melléklet I. fejezet
(8) A vizelvezeb berendezésekek a kivant célnak meg kell felelni

Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni, hogyzenisyesdés
kockézatat el tudjak kerllni. Amennyiben az elvézesatornak

iranyaba, kiléndsen olyan teriletekre vagy olyailléeek iranyaba

élelmiszerek kezelését vegzik.

részben vagy teliesen nyitottak, azokat ugy kedlakitani, hogy a elvezetés utan kell a csatorna vezetékbe kotni.
szennyviz ne folyjon szennyezett teriletiszta teriletre vagy annak

amelyekben a végsfelhasznalo szamara nagy kockazatot jélem; kell alakitani és biztositani kell a csatornazisfolyok tizelzarasat.

5.1.9. Szennyvizelvezetés
e

Hatékony és megfel&llejtéssel rendelkézszennyvizelvezétrendszert kel
kiépiteni és jo riszaki allapotban kell tartani. A WC-ket mindig angbabol

A padlérdl a lefolyérendszert a csatornaval szifokeresztil kell 6sszekétn

253/1997. (XII. 20.) Korm. rendelet

77. 8(1) Az épitmény csatornahaldzatat ugy kell megsitddi, hogy,
az épitménybe szennyviz- vagy csapadékviz-vissrddsa ne
keletkezzék. A csatornavezeték az elvezetett sxennyatasanal
ellendlld, korrézidallo legyen.

(4) Csatornavezetéket nem szabad
tisztitdidomot nem szabad létesiteni:

a) huzamos tartézkodasra szolgalé helyiségek légteréleeen
helyiségek fodémében, padozataban (...)

(5) (...) élelmiszer tarolaséara, feldolgozasara, dbrpzasara
fogyasztasara szolgalo helyiség légterében eéstiddéw fodémben,
almennyezetben csatornavezeték nem vezethe}

vezetnipkapgsolatot

Technologiai helyiségben, élelmiszer raktarban szemviz tisztitdé akna
nem lehet.
A padléosszefolyokat fedvel kell ellatni.

La)
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852/2004/EK rendelet II. melléklet 1. fejezet

(9) A személyzet részére szikség szerint medfetdlozot kell
rendelkezésre bocsatani.

5.1.10.01t6zék

Meg kell oldani az utcai ruha és személyes targgamka munka kozbe

3/2002. (Il. 8.) SZCSM—-EUM egyduttes rendelesd munkahelyek
munkaveédelmi kdvetelményeinek minimalis szintjéél

18. §(1) A munkavallalok részére megfélaltozot kell biztositani,

ha a munkavégzéshez kilon munkaruhatouéuht kell viselnitk és

— egeészségugyi okok miatt, vagy a munkavallalokakar nemére

tekintettel — nem varhaté ebltik, hogy mashol 6ltdzzenek at.

Amennyiben nincs szikség kiépitett Olitez, akkor valamenny
munkavallalé részére biztositani kell olyan zarhh#dyet, ahol &
munkahelyen nem viselt ruhait tarthatja.

(2) Az oltoket a Bk és a férfiak részére el kell valasztani, ille
elkulonitett hasznalatukat biztositani kell.
intézkedések kialakitasaval és megtartasavabtimég nem halad
munkavallaléi Iétszamnal egyddden nem hasznalhatdirferfi kozos
0lt6z6t lehet kialakitani.

(3) Az oltodnek konnyen megkozelitiietek és megfelél
méretinek kell lennie, és aztdhelyekkel kell ellatni.

(4) Az oltoa alaptertletéet ugy kell kialakitani, hogy az ottoéb
munkavallalék egymast ne akadalyozzak. Cigiekrényenkén
legaldbb 0,50 pmyi alapteriletet kell biztositani.
minimalis alapterilete 6 n

Megiél szervezés

Az Ol®z

hasznalt ruhazat elkulondlt tarolasat. Ez megvelasd kilon szekrénye
beallitasaval, jol zarédé ruha zsakokkal is.

Az 6ltdz6 nem nyilhat kozvetlenil az élelmiszerkézigriletekél.

fve

O~

—

852/2004/EK 1. melléklet I. fejezet

(10) A tisztito- eés feritlenitészereket nem szabad olyan
terlileteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelésgriké

5.1.11.Az élelmiszerre, vagy a fogyasztora veszélyes angkgarolasa

Ezeket az anyagokat élelmiszgrelkilonitve, lehdtleg az eredeti za

csomagolasban (Uveg, doboz, stb.) kell tartanicigppgan erre a célr
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hasznalt zarhaté helyiségben vagy szekrényben.

F.z.
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5.2. Kulonleges kovetelmények olyan helyiségekben, ahélelmiszer készitését, kezelését vagy feldolgozasagzik (kivéve az
étkezésre szolgald helyiségeket )

JOGHATTER GHP

852/2004/EK 11, melléklet 11, fejezet Az _él,elmisze_rek ,k,észité§ére, kezelés,ére vagy igxixic,ilséra hasznalt
helyiségek kialakitasa és elrendezése nem veszélyeztetheti az
(1) Az élelmiszerek keszitésére, kezelésére vadgolfgpzasara éleimiszerbiztonsagot.
hasznalt helyiségekben (kivéve az étkezésre srolydyiségeket €sAz épiileteknek, az egyes helyiségeknek biztosikafii az élelmiszerek
az lll. fejezetben meghatarozott helyisegeket, deedstve g megfeleb tarolasat és védelmét, kiléndsen a keresztszeésgle
szallitéeszkdzokben talalhatd helyisegeket) a kitdanak €s azmegebzésével.
elrendezésnek lehaté kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat alkalmazasat, beleértvszennyesdések elleni vedelmet
a miveletek ko6zott és soran. Kiléndsen:

N

852/2004/EK 1l. melléklet 1l. fejezet 521 Padozat

(1) a) apadldfelileteket ép allapotban kell tartani, kdnnyen

tisztithatonak, es szilkseg szerintdgenithetnek kell lennilik| Ahol sziikséges, technolégiatél és kapacitastél dagg(- pl., konyhai tistok
Ez megkoveteli a folyadekot nem aterészhem nedvszivd, mosogatasanak helyén, vizigényeskészit helyiségekben) padozatba
moshaté és nem meérdgeanyagok alkalmazasat, kiveve, ha gl épiteni megfeleb padidosszefolyét. Ebben az esetben a padozatnak

hataskorrel rendelkéz hatésag elfogadja az éleimiszer-ipa@jtenie kell olyan szégben, hogy a feliileti viz égyéb folyadékok
vallalkozas velemeényét, hogy mas anyag is megftelabott | elfollyanak az elvezékbe.

esetben, ott a fellletet ugy kell kiképezni, hogypadlordl a
feluleti viz elvezethétlegyen; Ahol erre nincs lehéség, olyan technoldgiat kell kialakitani, hogy gadhe
keletkezhessen pango viz, és a padlora kifoly@ydzsan és higiénikusan, az
ételkészitést és élelmiszerbiztonsagot nem veszélye mddon legyer
eltavolithato (pl. vizszivd berendezés, nagy fedildnasznalhatdo moppok stb.
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alkalmazasaval).
Célszeti a fal-padozat taldlkozdsokat lekerekitetten kiképe

852/2004/EK 1. melléklet 11. fejezet

(1) b) a falfelileteket ép allapotban kell tartani, koénny
tisztithatonak, és sziikség szerintddenithetnek kell lennidk.
Ez megkoveteli a nem atere$zhem nedvszivl, moshato és n
mérged anyagok alkalmazasat, a sima fellletetiavetetek altal

megfeleb;

megkivant magassagig, kivéve ha az illetékes hatéagadja e|yezetni.
az élelmiszer-ipari véllalkozas véleményét, hogys mayag is

5.2.2. Falfeliiletek
on

A falfellletek legyenek vilagos sziiek, résmentesek.
em

Javasolt, a folyadékelve#etés egyéb csoveket, vezetékeket a fal

Ha a csovek, vezetékek a falakon kivil vannak, egydnek az egye
helyiségek kozotti atvezetéseknél nyilasok, amdlgak a kartetk
megbujhatnak, és adsezetékek kiképezése tegye ldivét a takaritast.

Ahol fenndll a fal élek sériilésének veszélye, metfeél-védelemdl kell
gondoskodni.

852/2004/EK 1. melléklet 1l. fejezet
(1) c) amennyezeet (vagy ahol nincs mennyezet, adtbelH

a paraképiadést, a nemkivanatos penészkaist és idege
anyagnak a termékbe hullasat;

feluletet) es a fuggszerkezeteket Ugy kell épiteni es kidolgozm, mennyezetnekkonnyen tisztantarthaténak kell lennie.
hogy meggatoljak a szennyelés felgytlemlését és csokkentsék

5.2.3. Mennyezet

NTechnoldgiai helyiségekben kerlléndz almennyezet, alkalmazasa eseté
az almennyezet kizarélag résmentes lehet.

852/2004/EK 1l. melléklet 1l. fejezet

(1) d) azablakokat ésegyeb nyilaszarélat ugy kell kialakitani
hogy a szennyézés felgyulemlését meggatoljak. A szaba
nyil6 ablakokat, sziikség szerint, tisztitas céljakdnnyen

szennyeédéshez vezethet, az ablakokat az élelmisigiigbs

leszerelhdt rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak

5.2.4. Ablakok és egyéb nyilaszardk

Hpaszellsztetésre hasznadtblakoknak a padloszintil konnyen kezelhének

kell lennitk.
]

Kapcsol6do fejezet: 5.1.6., 8.4
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ideje alatt rogzitett modon, zarva kell tartani;

852/2004/EK 1. melléklet 1I. fejezet

(1) e) azajtoknak konnyen tisztithatonak, és szikség sz¢
fertétlenithebnek kell lenniik. Ez megkdveteli a sima, né
nedvszivo feliletek alkalmazasat, kivéve, ha a dhétael
rendelked hatésag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalko
véleményét, hogy mas anyag is megtelék

5.2.5. Ajtok

2 ajtoknak moshat6 feliiletinek és j6 miszaki allapotinak kell lenni.
PRz Gizemi helyiségek kiltérbe nyifjtait célszeni — onzaréddan kiképezr
és lehefseg szerint zarva tartani, vagy rovarhaloval ellatn
ZAXlltérbe nyil6 ajtoknak résmentesen kell zarédni.

852/2004/EK 1. melléklet 11. fejezet

(1) f) az élelmiszerek kezelésére szolgalo terlleteken
felileteket (beleértve a gépek fellleteit is), kulondsen
élelmiszerekkel érintkézfellleteket, j0 allapotban kell tartani
azoknak konnyen tisztithaténak, illetve szlkség risz
fertétlenithebnek kell lenniik. Ez megkoveteli sima, mosha
korréziballd és nem mérgéanyagok alkalmazasat, kivéve,
az illetékes hatosag elfogadja az élelmiszer-ipadialkozas
véleményét, hogy mas anyag is megtelel

5.2.6. Munkafelluletek
a

_RZeliletek simak, résmentesek, ezért kdnnyen tisztithatditlenithetk,
ERopas és korrézivallok legyenek.

a)

C

1A, feliiletek olyan anyaghol késziilienek, amely@idemmilyen egészségre
hRaros mennyiségben artalmas anyag nem oldodik ki.

852/2004/EK 1l. melléklet 1l. fejezet

(2) Szukség szerint, a munkaeszkdzok és - bereseleti§ztitdsahoz
fertétlenitéséhez és tarolasahoz megéeldierendezéseket ke
biztositani. E berendezéseknek korrozionak ellénakonnyen
tisztithatd anyagbdl kell készilnitk, megféldlideg- €és melegviz
ellatassal kell rendelkezniuk.

5.2.7. Mosogat6 berendezések

llA mosogatémedencék kérnyezetében a szewugsnek kitett falfeltile
moshato, fefitlenithet legyen. Javasolt a rozsdamentes anyagbol ké
“medencék felszerelése. A medencék mérete olyarenedyogy azokban
hasznalatos edények biztonsagosan elmoshatok Ielgyexdalamennyi
medencét elegedidmennyisél folyd hideg-meleg vizzel kell ellatni,

62/2011. (VI. 30.) VM rendelet
21. §(1) A fogyasztok étkezéshez hasznalt edényeinekoesinek,

keletkezett szennyviz biztonsagos, zart elvezeteg@ndoskodni kell. Az
elmosott eszkdzok, edények lecsepegtetéséhez miégfakelyrl kell
gondoskodni a medencék mellett, vagy folott.

a

t
szult
a

a

valamint a kiszallitashoz haszndlt vissz&tédények, eszk6zok
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tovabbiakban egyutt: fogyasztoi edények) mosogatasden el kel
kuloniteni az ételkészitédtes a talalastol.

fertétleniteni, ehhez legaldbb 1 medencét kell biztosita
A fogyasztéi edények mosogatasat térben el kell kiloniteni

fogyasztoi edények tisztitAsdhoz ésdtehitéséhez legalabb 2 medencét
felszerelni.

Az Uzemi edények és a szallitbedények mosogatasahoz is legalabb
medencét kell biztositani. Az Uzemi edények és&ligz edények — idben
elkilénitve — elmoshatok a fogyasztéi edények matis#ra szolgal
medenceékben is.

Mosogatégép alkalmazasa esetén is szilkségeséatatishoz 1 medence.

852/2004/EK 1. melléklet 11. fejezet

(3) Szikség szerint gondoskodni kell alelmiszerek megfeld
mosasddl. Valamennyi, élelmiszerek mosasara hasznéltogetst
vagy mas ilyen eszkozt el kell latni az 5.7. fejbea meghatarozo

| Az elokészibkben hasznélatos eszkdzoket a hasznalat helyén ketlsginés

etelkészitéeshez és talalashoz hasznalt lUzemi eklémgsogatasatol. A

az

kell

On

—t
F

t

kovetelményeknek megfetel hideg és/vagy meleg ivovizzel, gs
azokat tisztan, és szukség szerintézhitve kell tartani.
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