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Qrszdgos Mezdégazdasdgi és
Elelmiszeripari kidllitds 2011

Magyarorszdg leghagyobb, legrégebbi, és nagy tradiciékkal biré agrdr-
gazdasdgi rendezvénye tobb mint 100 éves myiltra tekint vissza. 2011.
szeptember 28-oktéber 2-a kozott a 75. OMEK nyilik meg Budapesten,
a Hungexpo Budapesti Vdsdrkozpontban. A kidllitds févédnoke Orbdn
Viktor miniszterelnok, védnoke dr. Fazekas Sdndor vidékfejlesztési
miniszter. Az esemény szervezdje az Agrdrmarketing Centrum (AMC). A
magyar gazdasdg és élelmiszeripar eredményeit bemutatd seregszemle
célja kettés: egyrészt az elmdlt iddszak (6 év) eredményeinek bemuta-
tdsa, mdsrészt a tovdbblépés tekintetében irdny- és feladatkijeldlés az
elkovetkezé idészakra.

A szakmai jelleg megtartdsa mellett az AMC kiemelt célja, hogy a ren-
dezvény a fogyasztok, a nagykozonség szdmdra is vonzéva vdljon. Az idei
OMEK kidllitason a hangstly a feldolgozott magyar élelmiszereken van: a
szervezd tudatositani szeretné a latogatokban, hogy a bemutatott hazai
alapanyagok és feldolgozott termékek ellenérzott forrdsbdl és folyam-
atokon keresztiil jutnak el a termelétdl a fogyasztéig, garantdlva a bi-
ztonsdgot és a kiemelkedé mindséget. Tudatositani kivanja tovdbbd az
¢lelmiszerldnc egyes elemeinek fontossdgat a ..farmtdl az asztalig” folya-
mat soran.

Mindemellett a rendezvényen szeretnék megismertetni a vdroslakékat
a vidéki életforma minden szépségével és nehézségével. Ezt segitik a
kidllitds mellett szervezett dllatbemutaték, interaktiv bemutatdk, szd-
mos érdekes szinpadi program, gyerekeknek és felnétteknek egyardnt
sz6l6 kiilonbozé jatékok, vetélkedék. A 2011-es OMEK agrdrdiplomd-
ciai szempontbdl is nagy jelentdségii: a magyar agrdrium adottsdgaingk
koszonhetéen kiilonleges szinfolthak szamit az Europai Uniéban. Az OMEK
diszvendége a soros elnokséget betsltd Lengyelorszdg lesz. A 75. OMEK
kidllitdson vezetd agrdrpolitikusokra, szamos miniszter és dllamtitkar je-
lenlétére is szamitanak hazdnkbal éppugy, mint az uniés dllamokbdl és a
kornyezd orszdgokbél. Tovdbbi informdcick: www.omek2011.hu

Legyen On is részese az eseménynek, taldlkozzunk a Magyar Elelmiszer-
biztonsdgi Hivatal standjandl (A pavilon, 201/b)!

Megjelent az Elelmiszer-biztonsdg cimii folyéirat
legfrissebb szamal Egy kis izelitc tartalmabdl:

Interjd Prof. Dr. Ambrus Arpdddal

Kiemelt téma: E. coli jarvany (kronoldgia és tanulsdgok; fudomdnyos vonat-
kozdsok; lakossdgi tdjékoztatd)

A humdn szalmonellézis hazai jarvdnyiigyi helyzete a 2011. janudr és jdlius
kozotti idészakban

A Codex Alimentarius fébizottsdgi iilés kiemelt témdi

2011, évi nydri kiemelt élelmiszerlanc-ellendrzés

Megjelent a vidékfejlesztési miniszter 62/2011. (VI. 30.) VM rendelete
a vendéglato-ipari termékek elddllitasanak és forgalomba hozataldnak
élelmiszerbiztonsdgi feltételeirdl

Uj élelmiszerjelslési szabdlyok

Ujra kazéppontban a min6seE

Gel az egészségesebb kozétkeztetés

Elelmiszerbiztonsdg gyerekszemmel
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- A fluor hatasa egészségiinkre és a kdrnyezetre

Az Eurédpai Unid egészségiigyi és kornyezetvédelmi
kockazatokat értékeld bizottsaga (Scientific Commit-
tee on Health and Environmental Risks) tobb mas
szakértdi testiilet kozremiikodésével az elmult évben
tanulmany-tervezetet jelentetett meg az ivovizek fluor-
id-tartalmanak kockazati profiljardl, és feltételezhet6
egészségiigyi hatasarol. Az elmult idészakban a tanul-
manyhoz 44 hozzaszolas, javaslat, pontositas érkezett,
amelyeket figyelembe véve véglegesitették az anyagot.
A teljes tanulmany elérhet6 a Bizottsag honlapjan.

Critical review of the human exposure to fluoride
and the fluoridating agents of drinking water

The Scientific Committee on Health and Environmen-
tal Risks has published the Critical review of any new
evidence on the hazard profile, health effects, and hu-
man exposure to fluoride and the fluoridating agents of
drinking water.

Utmutaté j6 gyartasi gyakorlathoz

Utmutatét tett kozzé a Bizottsdg az élelmiszer-adalék-
ként hasznalt ,folyékony, koncentralt, fagyasztott és
szaritott tojastermékek” jo gyartasi gyakorlatahoz.

Guide to good manufacturing practice
The Commission has published a guide to good manu-

facturing practice for “liquid, concentrated, frozen and
dried egg products” used as food ingredients.

-ESCO WG jelentése az élelmiszerekkel érintkezd,

nem-muianyag anyagokrol

2010  februdrjdban egy EFSA  tudomdnyos
egyittmiikodési munkacsoport (ESCO  WG)
jott létre azzal a céllal, hogy Osszegyljtse a nem-
muanyag, élelmiszerekkel érintkezésben hasznalt
anyagokra (papir, karton, bevonat, ragaszto,
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tinta, gumi, fa, stb.) vonatkozé tagallami ér-
tékeléseket, és javaslatokat tegyen a szdéban forgo,
élelmiszerekkel érintkez6 anyagokbdl kioldddott
Osszetevok élelmiszerben torténd eléforduldsahoz
kapcsolddd varhatd vészhelyzetek eldrejelzésére.

Report of ESCO WG on non-plastic Food Contact
Materials

An EFSA Scientific Cooperation (ESCO) Working
Group was set up in February 2010 in order to collect
the information present at Member State level and make
proposals to anticipate emergency situations linked to
presence in food of substances released by nonplastic
food contact materials and for which no harmonised
risk assessment is available.

Levagott marhak testfeliiletén 1évé mikrobioldgiai
szennyezddések eltavolitasara hasznalt tejsav .
biztonsagardl és hatékonysagardl
Az EFSA altal kozzétett tudomanyos vélemény a tejsa-
vas kezelés biztonsaganak és hatékonysaganak bizo-
nyitasara végzett tanulmanyokat értékeli. A kezelések
soran 2%-os, illetve 5%-os tejsavoldatot hasznaltak
55 °C-on permetezve, vagy parasitva a vagasra kertilt
szarvasmarhdk testén és vagott darabokon. Az ér-
tékelés soran az EFSA szakemberei megéllapitottak,
hogy a kezelések biztonsagi aggalyt nem vetnek fel,
amennyiben a felhasznalt anyag megfelel az Eurépai
Unié élelmiszeradalékokra megadott eldirasainak.

Scientific Opinion on the evaluation of the safety and

efficacy of lactic acid for the removal of microbial

surface contamination of beef carcasses, cuts and
trimmings

Studies evaluating the safety and efficacy of lactic acid
treatment for decontamination of beef carcasses, cuts
and trimmings were assessed. Treatments considered
consisted of using 2 % to 5 % lactic acid solutions at
temperatures of up to 55 °C applied either by spraying
or misting.


http://www.mebih.hu/index.php/hu/szakmai-rovat/kemiai-veszelyek/hirek/700-a-fluor-hatasa-egeszseguenkre-es-a-koernyezetre.html
http://ec.europa.eu/health/scientific_committees/environmental_risks/docs/scher_o_139.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/good_practice_en.htm
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/good_practice_en.htm
http://www.mebih.hu/index.php/hu/szakmai-rovat/kemiai-veszelyek/hirek/699-esco-wg-jelentese-a-nem-manyag-elelmiszerekkel-erintkez-anyagokrol.html

http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/139e.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/2317.htm?WT.mc_id=EFSAHL01&emt=1

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/2317.htm?WT.mc_id=EFSAHL01&emt=1
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Uj brit palyazati rendszer

Az FSA egy 4j elektronikus palyazati rendszerre val-
tott at, igy a késdbbiekben a kutatasokrol és egyéb
beszerzési lehetségekrol ezen keresztiil informaléd-
hatnak a regisztralt beszallitok. A rendszerben jelen-
leg két kutatasi projektkiiras talalhatéo meg: csirkék
Campylobacter szennyezettségének felmérése, tap-
lalkozasi vizsgalatra iranyulé médszerfejlesztés.

New system for procurement

The ESA has switched to a new electronic tendering sys-
tem for procurement. The first projects being advertised
are a survey of campylobacter in chicken and the deve-
lopment of a method for dietary assessment. Adverts for
research and other procurement opportunities will no
longer be published on our website. To receive notifi-
cations about future procurement opportunities at the
FSA, suppliers must register on the new system.

DVD hentesiizletben dolgozdéknak

Az FSA készitett egy DVD-t a hentesiizletekben dol-
gozok szamara, hogy 0sztondzze Oket annak végig-
gondolasara, lizletiikben milyen tipusu élelmiszerbiz-
tonsagi kockazatokkal talalkozhatnak, és miként kell
azokat kontroll alatt tartani. A felvételen hairom mé-
szaros beszél azokrol a lépésekrol, melyeket megtettek
az élelmiszer-biztonsagi kockazat csokkentéséért. A
DVD az FSA valaszanak része a 2005-ben Walesben
tortént E. coli O157 okozta stlyos jarvany tigyben
megfogalmazott allami vizsgaldbizottsag ajanlasaira.

DVD guide for butchers launched

The FSA has produced a DVD for those working in
butchers shops to encourage them to think about the
type of food safety risks they face in their business and
how they should control them. It features three butchers
talking about the steps they have taken to reduce food
safety risks. The DVD has been produced as part of the

Agency’s response to addressing the recommendations
of the Public Inquiry into the serious outbreak of E.coli
0157 in Wales in 2005.

Brit utmutato szinezékek eltavolitasara

Az angol élelmiszer-biztonsagi hatdsag utmu-
tatoval kivanja segiteni az élelmiszeripari vélla-
lkozasokat abban, hogy miként tavolitsak el onkéntes
alapon az alabbi élelmiszer-szinezékeket (tartra-
zin (E102), kinolinsarga (E104), narancssarga FCF
(E110), azorubin (E122), ponszé 4R (E124), allu-
ravoros (E129)) termékeikb6l. Ennek hatterében
az all, hogy korabban az FSA altal kezdeményezett
southamptoni kutatas azt mutatta ki, hogy bizonyos
engedélyezett élelmiszerszinezék kombindcidikat a
natrium-benzoat tartdsitdszerrel egyiitt fogyasztva
fokozotthiperaktivitasfigyelhetdmegnéhanygyereknél.

Guidance launched on removing food colours

The Food Standards Agency has published guidance to
help food businesses remove from their products certain
food colours associated with possible hyperactivity in
young children. Research commissioned by the Agency
has shown that combinations of certain permitted food
colours, and the preservative sodium benzoate, could be
linked to increased hyperactivity in some children.

Nyilvanosak lesznek a husiizemek audit-jelentései -

Az FSA Testiilete hozzajarult ahhoz, hogy 2011. no-
vember 1-jétél rendszeresen kozzétegyék a hustizemek
roviditett audit-jelentéseit, melyek csak a tényszert
informaciodkat, és az ellenérzés soran elért pontokat
mutatnak be. 2012 aprilisaban pedig életbe 1épne egy
4j audit-jelentéseket rogzitd rendszer, mely szélesebb
korben elérhet6vé tenné a teljes jelentést.

Board decision on publication of meat audit reports

The Food Standards Agency Board agreed to routine-
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http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/jul/epps
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/jul/epps
http://www.youtube.com/watch?v=pMQoFpH5WiU

http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/aug/butchers
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/aug/butchers
http://www.youtube.com/watch?v=pMQoFpH5WiU

http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/aug/butchers
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/colourguidance
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/colourguidance
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/colourguidance
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/586075
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/586075
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ly publish the audit reports of meat plants, as part of
the Agency’s commitment to openness. Abbreviated au-
dit reports would be published showing just the factual
information about meat plants and the audit score they
had achieved. By April 2012, a new system of recording
audit reports would be put in place, which would make
the entire report much more accessible to all audiences.
The Board agreed that the interim publication arrange-
ment will begin from 1 November 2011.

Brit hus ellendrzéseket feliilvizsgalé kutatas

A FSA kozzétette annak az ot projektnek a végso
jelentéseit, melyek az Egyesiilt Kiralysagbeli hus
ellendrzések korszertsitésére iranyulod kutatasi pro-
gram részei. Az angol élelmiszer-biztonsagi hatosag
jelenleg feltilvizsgalja a vagohidakon létezé hus-
vizsgalati rendszert. Az altalanos cél a kozegészség
védelmének javitasa, mikozben egy kockazat-alapubb
¢s aranyosabb rendszert hoznak létre a hatdsagi
husellenérzésre. Tovabba megjelentette az FSA egy
tavaly végzett kutatds eredményeit is, amikor is egy
sor fogyasztoi fokuszcsoport véleményét kérdezték a
jelenlegi és jovobeli hus higiéniai ellendrzésekrol.

Review of meat controls research published

The Food Standards Agency has published the final re-
ports from a programme of research into the moderni-
sation of meat controls in the UK. The Agency is cur-
rently reviewing the existing system of meat inspection
in slaughterhouses. The overall objective is to improve
public health protection while delivering a more risk-
based and proportionate system for official meat con-
trols. As part of this work were five projects, which have
now been completed. FSA published also results of con-
sumer research into official controls. During 2010, the
Agency organised a series of focus groups with consum-
ers to ask for their views on current and future meat
hygiene controls.

A gyomorrontasok 11 millié munkanapba
keriilnek a UK-ben

Az FSA altal kozzétett uj kutatas szerint az Egyesiilt
Kirdlysagban minden évben kozel 17 milli6 ember
szenved a gyomorrontasoktol, ami koriilbelil 11 mil-
li6 kiesett munkanaphoz vezet. A tanulmany, mely
tobb mint 10 éve a legnagyobb a maga nemében, a brit
lakossagra nézve minden - nem csak élelmiszerhez
kothet6 - esetben vizsgalta a fert6z6 bélbetegségek ha-
tasat. A f6bb megallapitasok kozott szerepelt példaul,
hogy UK-ben a fert6z6 bélbetegségek leggyakoribb
okozdi a virusok - kiilénésen a Norovirus, valamint
a Campylobacter. Osszehasonlitva egy 1990-es évek
kozepén Anglidban végzett hasonld tanulmannyal
az eredmények azt mutatjak, hogy Anglidban most
43%-kal magasabb az e tipusu betegségek aranya, még
akkor is, ha kevesebb ember keresi fel a haziorvosat.
Mas vizsgalatok alapjan elmondhatd: valészini, hogy
a legtobb fert6z6 bélbetegség nem élelmiszer eredetti.

Upset stomachs cost UK 11 million working days

Nearly 17 million people suffer from stomach upsets
in the UK every year, leading to about 11 million lost
working days, new research published by the FSA has
found. The study, which is the biggest of its kind for
more than 10 years, looked at the impact of all cases of
infectious intestinal disease (IID), not just those linked
to food, on the UK population. IID is typically vomiting
or diarrhoea, or a combination of the two. The research
found e.g. viruses, particularly norovirus, and the bac-
teria campylobacter are the most common causes of
IID. In comparison with a similar study carried out in
England in the mid 1990s, the findings show the rate of
IID in England is now 43% higher, although fewer peo-
ple are now visiting their GPs. Based on other studies, it
is likely that the majority of 1ID is not foodborne.

Brit palyazat: allergén-jelolési felmérésre -

A Food Standards Agency felhivast tett kozzé kutatok



http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/meatcontrols
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/meatcontrols
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/meatcontrols
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/iid2
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/iid2
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részére, hogy 2011. oktober 17-ig pélyazhatnak egy,
az allergénekre figyelmeztetd jel6lések felmérésének
elvégzésére, azért hogy segitsék annak jobb megér-
tését, hogy a jelolés vajon Osszefligg-e a feldolgozott
élelmiszerekben jelenlévé allergének tényleges szint-
jével. A felmérés a kereszt-szennyez6dés miatt
el6fordul6 allergének szintjeirél is informacidval
latja el majd az FSA-t. Emellett a felmérés meg-
vizsgélja az élelmiszereken hasznalt kiilonb6zo
figyelmeztetd jeloléseket és mérlegelni fogja, miként
értelmezik a fogyasztok a kiilonboz6 éllitasokat, ugy
mint a ,di6féléket tartalmazhat” vagy ,,nem ajanlott
a diofélékre allergiasoknak” a kockdzati szintek ér-
tékelésére.

Call for a survey of allergen labelling

The Food Standards Agency is inviting researchers to
carry out a survey of allergen advisory labelling fo
provide a better understanding of whether the labelling
relates to the actual level of allergen present in processed
foods. It will also help the FSA gather information on
the levels of allergens present as a result of cross-con-
tamination. In addition, the survey will look at the dif-
ferent types of advisory labelling used on foods and will
consider how different statements, such as ‘may contain
nuts’ or ‘not suitable for someone with a nut allergy’, are
used by consumers to assess the levels of risk. Applica-
tions should be submitted by Monday 17 October 2011.

- Tervek a pontozasos rendszer egységesitésére

Az FSA a nemrégiben bejelentett intézkedések-
kel 0sztondzné az angliai és észak-irorszagi helyi
hatosagokat a jo higiénidt pontozé rendszer (Food
Hygiene Rating Scheme, FHRS) bevezetésére. A je-
lenleg 163 helyi hatésagnal mikod6 FHRS azzal segiti
az emberek valasztasat vasarlas vagy hazon kiviil ét-
kezésnél, hogy informdciokkal latja el 6ket az adott
pl. étterem, so6roz6, kavézo, élelmiszeriizlet higiéniai
el6irdsai kapcsan. Az elmult 18 hénapban a helyi
hatdsagokkal folytatott megbeszélések soran kideriilt,

néhanyan miért nem kotelezték el még magukat a
rendszer mellett. Ezek kozé tartoznak a potencia-
lis koltségek - kiilondsen az ujra latogatasoké -, a
mindsitések megjelenitéséhez hasznalt informatikai
rendszer miatti aggodalmak, vagy egyszertien csak
a jol bevélt helyi sémdkat alkalmazndk tovabbra is.

Agency announces plan to unify
food hygiene rating schemes

The ESA was setting out its plans to encourage all re-
maining local authorities in England and Northern
Ireland to adopt the Agencys Food Hygiene Rating
Scheme (FHRS). The FHRS helps people choose where
to eat out or shop for food, by giving them information
about the hygiene standards in restaurants, pubs, cafés,
takeaways, hotels, and so on. Supermarkets and other
food shops are also included in the scheme. There are
163 local authorities already up and running with the
FHRS. Discussions with local authorities over the past
18 months have revealed the reasons why some are not
yet committed to the Agency’s scheme. These include
concerns about potential costs, particularly for re-visits,
the IT system used for displaying the ratings, or simply
a desire to remain with well-established local schemes.
The measures announced aim to address the concerns of
the local authorities that have not yet signed up to the
FHRS, and encourage them to adopt the scheme volun-
tarily.

FSAI utmutato a biztonsagos
csiraztatott magvakhoz

Az ir élelmiszer-biztonsagi hatdsag kozelmult-
ban kozzétett utmutatéja a nyersen fogyasztasra
keriilé csiraztatott magvak biztonsagos eldallitasara
iranyul. A dokumentumban a magot beszallitéknak
és a csiraztatott magot termel6k részére vezet-
nek be patogén ellenérzé intézkedéseket, melyek
magukba foglaljak a magvak vizsgalati és tanusi-
tasi kovetelményeit, egy fert6tlenitd lépést, vala-
mint a csiraztatott magok vizsgalatat. Az intézke-
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http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/allergyresearch
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/sep/allergyresearch
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/aug/ratings
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2011/aug/ratings
http://www.fsai.ie/news_centre/news/guidelines_sprouted_seeds.html
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dések a fogyasztok egészségét érinté kockazatok
csOkkentése  érdekében  keriilnek  bevezetésre.

FSAI Publishes Guidelines for
Ready-to-Eat Sprouted Seeds

The Food Safety Authority of Ireland has published
guidelines for the safe production of sprouted seeds
to be consumed raw following the recent outbreaks
of E. coli O104:H4 in Germany and France linked
to sprouted seeds. These guidelines introduce patho-
gen control measures for seed suppliers and sprouted
seed producers. These include testing and certifica-
tion requirements for seeds and a disinfection step
and testing for sprouted seeds. The measures are be-
ing introduced to reduce risks to consumers’ health.

Ir kiallitas: ,,Shop 2011”

Az FSAI is jelen lesz egy informacidés stand-
dal a 2011. szeptember 27-29-e kozott megren-
dezésre keriild6 Shop 2011 elnevezésii orszagos
kiskeresked6i és vendéglatéi kiallitason, ahol az
alabbi témdkban segiti majd az érdekléddket:
indulé élelmiszer-vallalkozas, élelmiszer-
cimkézés, az élelmiszer-biztonsagi kovetelmények, az
élelmiszer-biztonsagi jogszabalyok, illetve a HACCP.

Shop 2011

The Food Safety Authority of Ireland has an information
stand at Shop, 2011. Shop is a national exhibition for re-
tailers and hospitality professionals. If you need any infor-
mation on: startingup a food business, food labelling, food
safety requirements, food safety legislation or HACCP.

Konzultacié az ir népegészségiigyi politikarol
Az ir Egészségligyi Minisztérium dolgozza ki a 2012-
2020-ig iddszakra szolo népegészségiigyi politikat,

melynek célja, a lakossag egészségének javitasa és
a megel6zheté betegségek okainak feltarasaval az
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egészségiigyi egyenlStlenségek csokkentése. Bvebb
informaci6 olvashaté a Minisztérium honlapjan, ill.
2011. szeptember 30-ig varjak az ezzel kapcsolatban
kitoltott véleményezési formanyomtatvanyokat is.

‘Your Health is Your Wealth’
Department of Health Consultation

The Department of Health is developing a public
health policy, which aims to improve the health of the
population and reduce health inequalities by address-
ing the causes of preventable illnesses. The views of
the public are being sought on the development of this
policy, which will cover the period 2012 to 2020. The
closing date for submissions is 30th September 2011.

Glifozat élelmiszerekben

A német Szovetségi Kockazatbecslési Intézet (BfR)
foglalkozott a glifozat élelmiszer-biztonsagi megi-
télésével, miutan az Earth Open Source nevii nem-
kormanyzati szervezet publikalt a témaban (“Round-
up and birth defects. Is the public being kept in the
dark?“ Robinson et al., 2011. janius, http://www.
scribd.com/doc/57277946/RoundupandBirthDe-
fectsv5). A BfR tugy itélte meg, hogy a glifozat-el-
lenes publikacié kevés adatot tartalmaz a negativ
hatasok aldtamasztasara. A glifozat Gjraértékelését
megel6zéen a BfR szerint a Bizottsagnak érdemes
volna kezdeményeznie egy altalanos szakmai egyez-
tetést a kémiai anyagok toxikoldgiai értékelésérol.

New data on health aspects of Glyphosate? A current,
preliminary assessment by BfR

Glyphosate is an herbicide active substance used in
different plant protection products. The Federal Mi-
nistry of Food, Agriculture and Consumer Protection
(BMELV) has asked the Federal Institute for Risk As-
sessment (BfR) to provide an opinion regarding the
health risks associated with plant protection products
containing glyphosate. A publication by a nongovern-


http://www.fsai.ie/news_centre/news/guidelines_sprouted_seeds.html
http://www.fsai.ie/news_centre/events/shop_2011.html
http://www.fsai.ie/news_centre/events/shop_2011.html
http://www.fsai.ie/DoH_Consultation.html
http://www.fsai.ie/DoH_Consultation.html
http://www.fsai.ie/DoH_Consultation.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/neue_daten_zu_gesundheitlichen_aspekten_von_glyphosat.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/neue_daten_zu_gesundheitlichen_aspekten_von_glyphosat.pdf
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mental organisation (NGO) and a request by the Eu-
ropean Commission for Germany’s commentary in its
role as rapporteur for the active substance within the
European plant protection product authorisation pro-
cedure on this report initiated this request. BfR con-
cludes that the NGO report in question contains little
new factual information while its relevant aspects in
regard to the health assessment of the active substance
glyphosate have already been examined by various
international panels. On the contrary, the central ex-
pert debate actually reflects fundamentally different
approaches to the health risk assessment of chemicals.
According to BfR, such paradigm shifts must first be
subjected to an expert review process and internation-
al panel discussions in order to assess their necessity.

- Elelmiszerbiztonség Eurdépaban - ki felel, miért?

A BfR gondozasaban megjelent kiadvany 33 eurdpai
allam élelmiszer-biztonsagi rendszerét mutatja be. Az
europai szintii élelmiszer-biztonsagi egytittmtikodés,
valamint a rendszer ismeretének fontossagara is
ramutatott a kozelmultban zajlé EHEC-jarvany.

Food safety in Europe - who is responsible for what?

The EHEC outbreak event in 2011 which affected numer-
ous citizens of European Member States has shown that
a Europe-wide network of all food safety authorities for
theprotection of consumersis absolutely imperative. BfR's
EU Food Safety Almanac provides a concise depiction
of the governmental structures in 33 European countries
and the European Community level for such purposes.

Lovedék, vadhus, élelmiszerbiztonsag

Olomtartalmi _lovedékdarabkakkal _szennyezett
vadhis egyes fogyasztéi csoportok, gy, mint gye-
rekek, varandds nok, és gyerekvallalast tervez6é nék
esetében plusz kockazatot jelenthet. A nehézfém
felhalmozdédik a szervezetben. Németorszagban
az élelmiszerfogyasztas révén torténé oOlomfelvé-

tel relativ magas. Ha ehhez rendszeres, heti, 6lom-
l6vedékkel terhelt vadhus fogyasztdsa is hozzajon,
akkor az kockazatos lehet, elsésorban vadasz-
haztartasokban. A kockazat féként csecsemdk, il-
letve 7 évnél fiatalabb gyerekek esetében all fenn,
akikre mar kisebb 6lommennyiség is mérgez6 lehet.

Wild meat food safety

Wild meat consumption may pose risk for kids
and pregnant women if contaminated with lead bul-
let fragments, according to the risk assessment of BfR.

Uj tantisitvany-jelzés az importalt magokra -

Uj tanusitvany-jelzést vezet be a CFIA a Kanadéba im-
portalt magokra. A CFIA tagjaahivatalos magmindsitd
tigynokségek szovetségének (AOSCA, Association of
Official Seed Certifying Agencies), ezaltal részt vesz
mas nemzetkdzi tanusit6 tigynokségekkel az tigynok-
ségek kozti tanusitasban. Az AOSCA jelolési kovetel-
ményeinek megfeleléen a hivatalosan elismert magok
kék szinl jelzést fognak viselni. 2013-tél a Canada
Certified névvel jelolt importalt magoknak a jelen-
legi fehér helyett kék jelolést kell majd tartalmazniuk.

New Interagency Certification Tag for Imported Seed

A new interagency certification tag for imported seed
is now available from the Canadian Food Inspection
Agency (CFIA). The CFIA is a member of the Associa-
tion of Official Seed Certifying Agencies (AOSCA). As
such, the CFIA participates with other international of-
ficial seed certifying agencies in interagency certifica-
tion and confers the Canada pedigreed grade name on
the tag. The new tag is for seed belonging to the Certified
class and corresponds to the blue colour associated with
Certified seed as per AOSCAS labelling requirements.

E-konyvtar a taplalkozas javitasara

A WHO 1j webes kezdeményezésbe fogott azért, hogy


http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2011/33/food_safety_in_europe___who_is_responsible_for_what_-127285.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2011/33/food_safety_in_europe___who_is_responsible_for_what_-127285.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2011/32/bleihaltige_munitionsreste_in_geschossenem_wild_koennen_fuer_bestimmte_verbrauchergruppen_ein_zusaetzliches_gesundheitsrisiko_sein-127254.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2011/32/bleihaltige_munitionsreste_in_geschossenem_wild_koennen_fuer_bestimmte_verbrauchergruppen_ein_zusaetzliches_gesundheitsrisiko_sein-127254.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2011/32/bleihaltige_munitionsreste_in_geschossenem_wild_koennen_fuer_bestimmte_verbrauchergruppen_ein_zusaetzliches_gesundheitsrisiko_sein-127254.html
http://www.inspection.gc.ca/english/plaveg/seesem/tageti/20110719inde.shtml

http://www.inspection.gc.ca/english/plaveg/seesem/tageti/20110719inde.shtml

http://www.who.int/mediacentre/news/releases/2011/nutrition_20110810/en/index.html
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az évente millidkat érintd, rossz taplalkozas okozta ha-
ldlozast és szenvedést megallitsa. Az eLENA (e-Library
of Evidence for Nutrition Actions) nevii website segiti
a kormanyokat a rossz taplalkozas elleni fellépés egyik
legnagyobb kihivasaban, vagyis a nagy mennyiségd,
hatékony, preventiv és gyogyaszati beavatkozasokrol
létez6, sokszor ellentmondasos informaciok és tana-
csok kozti eligazodasban. Az eLENA projekt a nap-
rakész tanacsokat a rossz taplaltsag harom f6 formaja
(alultaplaltsag, vitamin és asvanyi anyaghidny, vala-
mint tulsulyossag és elhizds) szerint csoportositja.

New online nutrition initiative can help protect
lives and health of millions of children

In a bid to stop millions of people dying and suffer-
ing every year from malnutrition, WHO is launching
a new web-powered initiative. The WHO e-Library of
Evidence for Nutrition Actions (eLENA) helps govern-
ments overcome one of the major challenges in fight-
ing malnutrition: the vast, and often conflicting, ar-
ray of evidence and advice that exists on effective,
preventive and therapeutic nutrition interventions.

- Friss termények biztonsagos kezelése

A Health Canada emlékeztette a fogyasztokat a friss
termények biztonsagos kezelésének jelentdségére.
A friss gytimolcsok és zoldségek eredetileg nem tar-
talmaznak koérokozé mikroorganizmusokat, azonban
szennyezddhetnek a mez6n vagy helytelen kezelés,
tarolas vagy szallitas soran, betakaritas kozben vagy
utan. Azélelmiszerkozvetitettemegbetegedésekkocka-
zata csokkenthet6 a javasolt élelmiszer-biztonsagi
tanacsok (kiillon tartas, tisztitas, hiités) betartasaval.

Safe Handling of Fresh Produce

Health Canada would like to remind Canadians of the
importance of safe handling of fresh produce to reduce
the risk of foodborne illness. Fresh fruits and vegetables
don’t naturally contain microorganisms (i.e., bacteria,

parasites or viruses) that can make you sick. However,
fresh produce can become contaminated while in the
field or through improper handling, storage or transpor-
tation during or after harvest.

Felhivas adatgytijtésre a JECFA 76. iilésére -

A 2012. junius 5-14. kozott Gentben rendezendd 76.

JECFA ulésre adatokat varnak. Az értékelésre tervezett
élelmiszer-adalékanyagokkal és aromakkal kapcsola-

tos informacidkat (toxikologiai értékelésekhez, speci-
fikaciok készitéséhez, bevitel becsléséhez) 2011. de- ‘
cember 1-ig varjak a megadott formaban. Az elkiildott

adatok lehetnek nyilvanosak vagy nem publikaltak, és

a laboratdriumi vizsgalatokrodl részletes beszamolot

kell tartalmazniuk.

Call for data for the 76th meeting of JECFA
to be held 5 to 14 June 2012

The meeting will be dedicated to the evaluation of food
additives. Interested sponsors and governments should
submit data in response to this call at the latest by I
December 2011, in accordance with the instructions.

Talalkoz6 az allatgyogyaszati
szermaradék expozicidobecslésrol

A FAO és WHO 2011. oktdber 15-ig varja az érde-
kelt felek véleményét azon projekthez kapcsolododan,
melynek célja az allatgydgyaszati szermaradék ex-
poziciobecslés alapelveinek és modszerének feliilvizs-
galata. A kérdések kozott szerepel a jelenlegi mintaét-
rend feliilvizsgalata, a 1étez6 és javasolt mintaétrendek
kronikus becsléshez vald felhasznalasahoz, valamint
az egyedi élelmiszer-fogyasztasi adatok akut, szub-
kronikus és kronikus becsléshez valé felhasznalasahoz
iranyelvek készitése, tovabba azllati eredetti élelmisze-
rek fogyasztasanak regionalis eltéréseit titkr6z6 minta-
étrendek létrehozasanak lehetdsége. A téma meg-
vitatasara 2011. november 7-én keriil sor Romaban.


http://www.who.int/mediacentre/news/releases/2011/nutrition_20110810/en/index.html
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2011/2011_112-eng.php

http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2011/2011_112-eng.php
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA76_Call_Final.pdf
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA76_Call_Final.pdf
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/Stakeholder_Workshop_Meeting_Announcement_Final.pdf
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Project to review and update the principles and
methodology to assess dietary exposure to residues of
veterinary drugs - Stakeholder Meeting

The Food and Agriculture Organization of the Unit-
ed Nation (FAO) and the World Health Organiza-
tion (WHO) are seeking the views of stakeholders
and interested parties on the current project to review
and update the principles and methodology to as-
sess dietary exposure to residues of veterinary drugs.

- Vibrio parahaemolyticus kockazatanak becslése

AFAO (JEMRA) honlapjan talalhat6 értelmezo 6ssze-
foglalé és technikai beszamol6 az osztriga egészségi
kockazatbecslésére kidolgozott nemzeti modell mas
orszagok halaszati teriileteire val6 alkalmazasarol sza-
mol be. A megkozelitést ezutdn mds termékeken is
alkalmaztak (kagylok, halfélék) annak meghatarozasa
céljabol, hogy milyen mértékben lehet a kockazatbecs-
léseket adaptalni. Az 6sszefoglalotharom riport kéveti,
anyers osztriga Vibrio parahaemolyticus tartalmanak,
barkakagylé (Anadara granosa) Vibrio parahaemo-
Iyticus tartalmanak, valamint hal (finfish) Vibrio
parahaemolyticus tartalmanak kockazatbecslésérol.

Risk assessment of Vibrio parahaemolyticus in sea-
food - Interpretative Summary and Technical Report

The recently published FAO work uses an oyster har-
vest public health model developed in one country to
assess risk in oysters from harvesting areas in other
countries. The approach taken is then applied to o-
ther products, Bloody clam and finfish to determine
to what extent such risk assessments can be adapted.

Kéthéju puhatestiiek Salmonella szennyezettségé-
vel foglalkozo elektronikus szakértéi csoport
idokozi riportja

A FAO honlapjan megjelent egy elektronikus
szakértéi csoport idokozi riportja, mely valaszul

késziilt a halakkal és haldszati termékekkel foglal-
kozé Codex bizottsag (CCFFP) 30. iilésén feltett
azon kérdésre, hogy jelentés egészségiigyi ve-
szélyt jelent-e az ¢él6 kéthéju puhatestiiek Salmo-
nella tartalma, valamint a Salmonella mikrobiold-
giai kritériumai és a kapcsolddéd mintavételi terv
értelmes mod-e a fogyasztok megfeleld egészség
védelmének biztositasara. A kérdést két részben fon-
toltak meg, eredményeiket foglaltak dssze a riportban.

Interim report of the electronic expert group on
Salmonella in bivalve molluscs

To facilitate the work the question from the CCFFP was
considered in two parts; (a) is there a significant public
health risk due to Salmonella in live bivalve molluscs?
and (b) whether a microbiological criterion and the ac-
companying sampling plan would be meaningful for
public health protection?

USDA torvényjavaslat az élelmiszerek cimkézésére -

Az USDA Food Safety and Inspection Service (FSIS)
hatosaga egy uj torvénytervezetet inditvanyozott a
nyershus és baromfihus termékek altalanosabb, kony-
nyebben értheté cimkézésének és elnevezésének ki-
alakitasara. A javaslatban a termékek egyértelmii
azonositasat célozzak, hogy a fogyasztok konnyen
megkiilonboztethessék a nyers hustermékeket az
adalékanyaggal kezeltektol.

USDA Announces Proposed Rule to Better Label
Raw Meat and Poultry Containing Added Solutions

The U.S. Department of Agriculture’s (USDA) Food Safe-
ty and Inspection Service (FSIS) is proposing a new rule
to establish common, easy-to-understand names for raw
meat and poultry products. FSIS has determined that
some labels do not clearly identify if a solution has been
added to a raw product to enhance flavor or texture.


http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/Stakeholder_Workshop_Meeting_Announcement_Final.pdf
ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/MRA_16.pdf

ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/MRA_16.pdf

ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/MRA_16.pdf

ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/CRD_12_Interim_report.pdf

ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/CRD_12_Interim_report.pdf

http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_072111_01/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_072111_01/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_072111_01/index.asp

Unios jogszabalyok

A Bizottsag 739/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. julius 27.) az emberi fogyasztasra szant al-
lati eredetli termékek hatdsdgi ellenérzésének meg-
szervezésére vonatkozd kiilonleges szabalyok megal-
lapitasardl szolé 854/2004/EK eurodpai parlamenti és
tandcsi rendelet I. mellékletének

A Bizottsdg 749/2011/EU rendelete (2011. julius
29.) a nem emberi fogyasztasra szant allati mellék-
termékekre és a beldliik szarmazé termékekre vonat-
kozé egészségiigyi szabalyok megallapitdsarol szolo
1069/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi ren-
delet végrehajtasardl, valamint a 97/78/EK tanacsi
iranyelvnek az egyes mintdk és tételek hatdron torténd
allat-egészségligyi ellenérzése aloli, az iranyelv sze-
rinti mentesitése tekintetében torténd végrehajtasarol
52016 142/2011/EU rendelet modositasarol

A Bizottsag 768/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. augusztus 2.) a gyimolcs- és zoldségagazat-
nak nyujtand6 ideiglenes és rendkiviili tdmogatdsi
intézkedések megallapitasarol szold, 2011. junius 17-i
585/2011/EU végrehajtasi rendelet mddositasarol

A Bizottsag 769/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. augusztus 2.) a gylimolcs- és zoldségagazatnak
nyujtandd ideiglenes és rendkiviili uniés timogatasra
vonatkozd odaitélési egyiitthatdo megallapitasarol

A Bizottsag 2011/493/EU végrehajtasi hatarozata
(2011. augusztus 5.) Bulgariaban a vadon €16 allatok-
ban el6fordulé ragadds szaj- és koromfajas felszamo-
lasara iranyuld terv jévahagyasardl

A Bizottsag 834/2011/EU rendelete (2011. augusztus
19.) a veszélyes vegyi anyagok kivitelérdl és behozata-
lardl sz616 689/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet I. mellékletének mddositasarol
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A Bizottsag 836/2011/EU rendelete (2011. augusztus
19.) az élelmiszerek 6lom-, kadmium-, higany-, szer-
vetlen vegytiletben 1év6 6n-, 3-MCPD- és benzo(a)pi-
rén-tartalmanak hatésagi ellendrzése céljabol végzett
mintavétel és vizsgalat modszereinek megallapitasarol
52616 333/2007/EK rendelet médositasardl

A Bizottsag 2011/513/EU végrehajtasi hatarozata
(2011. augusztus 19.) a szoja-foszfatidokbol nyert
foszfatidil-szerinnek a 258/97/EK eurdpai parlamenti
és tanacsi rendelet szerinti 4j élelmiszer-osszetevoként
vald forgalomba hozataldnak engedélyezésérdl

A Bizottsag 844/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. augusztus 23.) a Kanada altal az ochratoxin-
A kimutatasa céljabol a buzan és buzaliszten végzett,
kivitel el6tti ellendrzések jovahagyasardl

A Bizottsag 2011/516/EU ajanlasa (2011. augusztus
23.) a takarmanyokban és élelmiszerekben el6forduléd
dioxinok, furanok és PCB-k csokkentésérdl

A Bizottsag 880/2011/EU rendelete (2011. szeptem-
ber 2.) az unids referencialaboratériumok listdjanak
és nevének tekintetében a 882/2004/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet VII. melléklete, vala-
mint a 180/2008/EK és a 737/2008/EK bizottsagi
rendelet mddositasardl szolo 208/2011/EU rendelet
helyesbitésérol

Helyesbités a szoja-foszfatidokbol nyert foszfatidil-
szerinnek a 258/97/EK europai parlamenti és tandcsi
rendelet szerinti uj élelmiszer-6sszetevéként valo for-
galomba hozatalanak engedélyezésérdl szolo, 2011.
augusztus 19-i 2011/513/EU bizottsagi végrehajtasi
hatarozathoz (HL L 215., 2011.8.20.)

A Bizottsag 914/2011/EU végrehajtasi rendelete (2011.
szeptember 13.) az emberi fogyasztasra szant nyers tej
és tejtermékek Europai Unioba torténd beléptetésére
vonatkozd allat-egészségiigyi és kozegészségiigyi fel-
tételek, illetve a sziikséges allat-egészségligyi bizonyit-


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:196:0003:0005:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:198:0003:0022:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:200:0017:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:200:0018:0018:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:203:0032:0035:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:215:0001:0003:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:215:0009:0016:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:215:0020:0022:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:218:0023:0025:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:228:0008:0008:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:230:0078:0078:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:237:0001:0016:HU:PDF
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vany megallapitasarol szolé 605/2010/EU rendelet
modositasardl

A Bizottsag 926/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. szeptember 12.) a 2009/470/EK tanacsi hataro-
zat alkalmazdsdban a takarmdnyokkal, az élelmisze-
rekkel és az allat-egészségiligyi agazattal foglalkozd
unids referencialaboratériumoknak nyujtott unids
pénziigyi tamogatasrol

A Bizottsag 931/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. szeptember 19.) a 178/2002/EK europai parla-
menti és tandcsi rendeletnek az allati eredet(i élelmi-
szerek nyomonkovethetdségével kapcsolatban megal-
lapitott kovetelményeirdl

Hazai jogszabalyok

75/2011. (VIL. 29.) VM rendelete a vagépontok
mukodésének részletes szabalyairdl
Megjelent: MK 2011/90. (VII. 29.); hatalyos:2011.08.01

77/2011. (VIIL 3.) VM rendelet a Magyar Elelmiszer-
konyv kotelez6 eldirasairdl szolé 152/2009. (XI. 12.)
FVM rendelet modositasarol

Megjelent: MK 2011/91. (VIIL. 3.); hatalyos: 2011. 08.
04.,2011. 09.01., 2011. 09. 15.

147/2011. (VIII. 4.) Korm. rendelet A szaporitéanya-
gokkal kapcsolatos mindségvédelmi birsag megal-
lapitasarol szolo 369/2004. (XII. 26.) Korm. rendelet
modositasardl

Megjelent: MK 2011/92.(VIII. 4.);hatdlyos:2011.09.19

13/2011. (VIIL. 4.) VM utasitds a Mezdgazdasagi
Szakigazgatasi Hivatal Szervezeti és Miikodési Sza-
balyzatanak kiadasarol

Megjelent: Hivatalos Ertesité 2011/43. (VIIL 4.); hat-
lyos: 2011. 08. 05.

1289/2011. (VIII. 22.) Korm. hatarozat GMO
Munkacsoport létrehozasarol

Megjelent: MK 2011/97. (VIIL. 22.); hatdlyos: 2011.
08. 22.

84/2011. (IX. 1.) VM rendelet a névényvédo sze-
rek forgalomba hozataldnak és felhasznaldsanak
engedélyezésérdl, valamint a névényvédo szerek cso-
magoldsardl, jelolésérdl, tarolasarol és szallitasarol
sz016 89/2004. (V. 15.) FVM rendelet mddositasarél

Megjelent: MK 2011/101. (IX. 1.); hatdlyos: 2011.09. 16

55/2011. (IX. 20.) NEFMI rendelet a vitaminok, 4s-
vanyi anyagok és bizonyos egyéb anyagok élelmisze-
rekhez torténd hozzdadasanak egyes kérdéseirdl

Megjelent: MK2011/108.(IX.20.);hatalyos:2011.09.28.

Amennyiben a hirleveliinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjiik, azt a hirlevel@mebih.gov.hu e-mail
cimen jelezze. A hirlevél szabadon terjeszthetd, felhaszndlhaté, kivéve az iizleti célu felhasznaldst, valtozatlan
formdban tovdbbkiildheté. Kérjiik, hogy ilyenkor forrdsként a MEBiH Hirlevelet megjelolni sziveskedjék!
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:241:0002:0021:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:242:0002:0003:HU:PDF
http://jogszabalykereso.mhk.hu/cgi_bin/njt_doc.cgi?docid=139398.519359
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1100077.VM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1100147.KOR
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A11U0013.VM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A11H1289.KOR
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK11101.pdf
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1100055.NEM

