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Hazai aktualitasok / Hungarian news

A WHO Egészség Vilagnapon az élelmiszerbiztonsagé volt a fGszerep

Aprilis 7-én a Féldmtivelésiigyi Minisztérium és a Nemzeti Elelmiszer-
lanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) konferenciat szervezett az Egészség
Vilagnapja alkalmabdl, amelyen idén az élelmiszerbiztonsagé volt a
fészerep. A rendezvényen részt vettek a szakmai jeles képviseli. Zsi-
g6 Robert, az élelmiszerlanc-feliigyeletért felel6s allamtitkar az élelmi-
szerek és Osszetevoik globalis kereskedelmének kihivasairdl, valamint
az élelmiszerekben el6fordulé karos baktériumok, virusok, parazitak
és kémiai Osszetevok veszélyeirdl beszélt és felhivta a figyelmet arra,
hogy Magyarorszagon - a vilagtendencidhoz hasonldan - a korabbinal
is nagyobb figyelmet kell forditani a tarsadalmi szemléletformalasra
az élelmiszerbiztonsag témajaban. Bognar Lajos, az FM élelmiszer-
lanc-feliigyeletért felel6s helyettes allamtitkara, orszagos féallatorvos
az Elelmiszerlanc-biztonsagi Stratégidrdl beszélt, mig Oravecz Mar-
ton, a NEBIH elnoke a NEBIH alapfunkcidit ismertette, amelyek a n-
vekedéshez, az értékhez, a bizalomhoz és a hitelességhez kothet6k. De
el6adast tartott Pusztai Zso6fia, a WHO magyarorszagi képviseletveze-
t6je és szamos NEBIH-ben dolgozd szakmai kolléga is. A rendezvény-
hez késziilt videé megtekinthet6 ezen a linken.

Tudds = Megeldzés ==

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/a-magyar-elelmiszerlanc-biztonsag-rendszere-megfelel-a-

kihivasoknak

* %%

Megrendezték a Hungalimentaria konferenciat

HUNGALIMENTARIA 2015
-

KONFERENCIA ES KIALLITAS
MINDANNYIAN FOGYASZTOK VAGYUNK!

Aquaworld Resort Budapest Hotel
1044 Budapest, lves Gt 15,

2015. aprilis 22-23.

A Hungalimentaria konferencia és kiallitas az élelmiszer-bizton-
sag egyik legnagyobb hazai seregszemléje, amelyet a Nemzeti Elel-
miszerlanc-biztonségi Hivatal (NEBIH) és a WESSLING Hungary
Kft. szervezett meg aprilis 22-23-an immar tizedik alkalommal.
A 2015-0s rendezvény mottdja: ,,Laboratériumok a kockazatke-
zelés szolgalataban” volt. A rendezvény célja volt, hogy a vizsgalati
eredményeket hasznosito, dontéshozd szakemberek, az élelmisze-
rek és takarmanyok vizsgalatat végzé laboratériumok munkatar-
sai, az élelmiszeripar képvisel6i és minden érdekl6dd szamara
elérhet6vé tegye az analitikai kémia, a mikrobiologia és a mole-
kularis bioldgia tudomanyos és gyakorlati aspektusait. A tanacs-


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/a-magyar-elelmiszerlanc-biztonsag-rendszere-megfelel-a-kihivasoknak

http://youtu.be/JCTC-M7LDqc
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/mindannyian-fogyasztok-vagyunk-
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kozéson szamos el6adés hangzott el a NEBIH szakembereitél, amelyek tematikéja rendkiviil valtozatos volt: a
méz, a palinka, a biza, a novényvédo szerek vagy éppen a kiilonboz6 toxinok vizsgalatatol kezdve az étrend-
kiegészit6kon, a viz arzéntartalman, az allatgydgyaszati melléktermékeken at a mintavételig, a glutén meghata-
rozasig vagy a kozétkeztetés problémakoréig, az élelmiszeriparban hasznalt fertétlenitészerek alkalmassagaig
és még szamos mas témaban tobb mint hatvan el¢adast hallgathatott meg a kozonség.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/mindannyian-fogyasztok-vagyunk-
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Pozitiv tapasztalatok a tavaszi szezonalis ellendrzéseken

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsigi Hivatal
(NEBIH) koordinalasaval idén is lezajlott az orszé- TAVASZI
gos tavaszi szezonalis ellendrzés-sorozat. Az élelmi- :

szerldnc-biztonsdgi szakemberek sziik egy hénap SZEZUNALIS
alatt tobb mint 3 800 ellendrzést végeztek, 69 al- ELEL“ISZ,FHLA!‘E
kalommal figyelmeztetést és mintegy 150 esetben ELLENORZES
birsagot szabtak ki. A szakemberek t6bb mint egy
hénapon keresztiil kiemelten vizsgaltak a sonkat, a
tojast, édesipari termékeket, borokat és szeszes italo-

. /1- .. , o .. VAGOHID/DARABOLA
kat, valamint a szezonalis z6ldség-gyiimolcsoket az ——
élelmiszer-eléallité és -forgalmazé helyeken. Az el- TolS CsTMAGOLD

EoesPaR ELOALLTE

lendrok kiemelt figyelmet forditottak a termékek je-
161ésére, a novényvéddszer-maradék felderitésére, az
iskolagyiimoélcs programban résztvevd termeldk és
vallalkozasok ellendrzésére, a magyar eredettiként
jelolt aruk szdrmazésanak vizsgalatdra. Erdemes ki-
emelni, hogy idén minddssze az Osszes ellendrzés
2,8%-anal tapasztalt a hatosag higiéniai hianyossa-
got, ami a tavalyi ellenérzésekhez képest joval kevesebb (2014-ben 5,4%).

E6YER ELOALLIT

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/pozitiv-tapasztalatok-a-tavaszi-szezonalis-ellenorzeseken
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A minta alapu jelentési rendszer az dllatgyégyaszati szermaradékokra is Kiterjesztésre keriil

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatoség (EFSA) a sajat harmonizélt, minta alapt jelentési modelljének hasz-
nalatat az él6 dllatokban és az allati termékekben vizsgalt allatgydgydszati szermaradékokra is kiterjeszti.
Az egységesitett leiré elemeket alkalmazé minta alapt jelentési rendszer mar tobb éve hasznalatos a tagor-
szagokbol érkezé élelmiszer adalékanyag, kémiai szennyezdk, novényvéddszer-maradék és antimikrobialis
rezisztencia el6fordulasi adatok gyujtésére. Az allatgyogyaszati termékek (veterinary medicinal product -
VMP) szermaradékainak monitoring adatai jelenleg évenként 6sszesitve keriilnek az Eurdpai Bizottsag altal
miikodtetett adatbazisba. Ezutan az EFSA elemzi ezeket az adatokat és éves jelentés formdjaban publikalja az
eredményeket. Az Osszesités onmagaban nem alkalmas arra, hogy sszetett (komplex) statisztikai elemzések
sziilessenek, és az eddig jelentett adatok alapjan a kockazatbecslés elvégzése is korlatozott. A minta alapu koz-
vetlen adatgytijtés felé torténd elmozdulas az EFSA és az Eurdpai Bizottsag szamara lehetévé teszi majd, hogy
megfelelden kezelje az allatgydgyaszati szermaradékok kockazatbecslésével és kockazatkezelésével kapcsolatos
kérdéseket. Ahogy ez mar mas teriilet esetében bejaratott, az adatszolgaltatoknak az EFSA web-alapu adat-
gyjto feliiletére (Data Collection Framework — DCF) kell feltélteniiik a vizsgélati eredményeket. A jelentd or-
szagok tamogatdsara az EFSA a minta alapt modell hasznalatardl az €16 allatban és allati termékekben vizsgalt
VMP szermaradékainak jelentésére egy utmutatot tett kozzé. Az Gtmutatd részletes informaciot tartalmaz arra
vonatkozdan, hogy az adattartalom milyen formaban tolthet6 fel az EFSA megfelel6 feliiletére (DCF). Az EFSA
anyagi segitéget is nyujt a tagallamoknak az eurdpai hatdsdg altal elvart minta alapu adatgytjtés (Standard
Sample Description 2 vagy SSD2) kialakitasahoz. 2014-ben nyolc szerz6dés sziiletett az SSD2 szerinti adatgyj-
tés tdmogatasara a peszticidekre, az adalékanyagokra, illetve a kémiai és a mikrobioldgiai szennyez6anyagokra
vizsgalt mintakra vonatkozéan. Az EFSA idei adatgydjtési felhivasa — amely az elkovetkez6 hetekben fog meg-
jelenni - kiterjed majd az allatgyogyaszati szermaradékok gyujtésére is.

Sample-based data model extended to veterinary drug residues

EFSA is extending the use of its harmonised sample-based data reporting model to the collection of data on
veterinary medicinal product residues in animals and animal products. Sample-based reporting using standardised
description elements is already used to collect occurrence data from Member States in areas such as food additives,
chemical contaminants, pesticide residues and antimicrobial resistance.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150331.htm

* %%

Tudomanyos vélemény a takarmanyban el6fordulé nikkel allati és human egészségre,
valamint kérnyezetre gyakorolt kockazatardl

Az Burdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsag (EFSA) az élelmiszerldncban eléforduld szennyezdanyagokkal fog-
lalkoz6 szakbizottsaiga (CONTAM Panel) az Eurdpai Bizottsag felkérését kovetden kockazatbecslést végzett a
takarmanyban el6forduld nikkel dllati és human egészségre, valamint a kdrnyezetre gyakorolt kockazatardl.
A takarmdnyban a nikkel mind természetes mddon, mind valamilyen emberi tevékenység kovetkeztében jelen


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150331.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150331.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4074.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4074.htm
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lehet. Tovabba egyes takarmany-alapanyagok eléallitasahoz a Ni katalizatorként szolgal, igy ez a fém a végter-
mékben is el6fordul. A kiilonbozé allatfajokra vonatkozé nikkel expozicids szintek, valamint azon expozicids
szintek kozotti killonbségek alapjan, ahol karos hatas nem figyelheté6 meg (NOAELs), illetve ahol karos hatas a
legkisebb mértékben megfigyelheté (LOAELs), a CONTAM Panel arra a kovetkeztetésre jutott, hogy a takar-
mannyal elfogyasztott nikkel kiilonb6z6 allatfajokra gyakorolt karos hatasa valdszinttlen. A human egészség-
tigyi kockazatok tekintetében a Ni jelenléte az allati eredeti élelmiszerben az atlag populaciora vonatkozéan
a jelenlegi szinten torténd krénikus (hosszutavu) étrendi nikkel expozicid esetén, a fiatalabbak — f6ként a ti-
pegdk esetében — aggodalomra adhat okot. Azon populacids csoportoknal, ahol nagymértékid a Ni expozicié
(95. percentilis), a tobbi gyerekcsoport expozicidja is aggodalomra adhat okot. Az akut étrendi expozicié te-
kintetében a Ni-re allergias egyedeknél szintén megvan a kockazata annak, hogy ekcémas bdrpirral reagal-
hatnak az allati eredetii élelmiszer elfogyasztasara. Ezért az allati eredet(i élelmiszerek szerepét a Ni human
étrendi expozicidjaban nem szabad aldbecsiilni, f6leg azoknal a korcsoportoknal nem, ahol magas a Ni ét-
rendi expozicidja. A tragyabol a kornyezetbe torténd kioldodas, — amely annak az eredménye, hogy a takar-
many nikkelt tartalmazott — nem jarul hozza nagymértékben a nikkel talajban illetve a kornyezetben térténd
felhalmozodasahoz.

Scientific Opinion on the risks to animal and public health and the environment
related to the presence of nickel in feed

Following a request from the European Commission, the risks to animal and human health and the environment
related to the presence of nickel (Ni) in feed were assessed by the EFSA Panel on Contaminants in the Food Chain
(CONTAM Panel). The presence of Ni in feed can arise from both natural and anthropogenic sources.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4074.htm

* %%

Uj EFSA kiadvany az élelmiszerekben 1évé kémiai anyagokrol

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) Uj, a nagykozonségnek szant kiadvanyt publikélt az élelmi-
szerekben talalhato kémiai anyagokrol. A dokumentum az Eurdpai Bizottsag kérése alapjan késziilt el, és ezt
kovetden minden évben Osszefoglalja az EFSA adatgytjt6 és adatelemz6 tevékenységeinek legfontosabb meg-
allapitasait. A kiadvany minden évben beszamol a névényvédo szer és az allatgydgyszer maradékokrdl késziilt
jelentések f6bb megallapitasairol. Az idei dokumentum kiegésziil az arzénnal kapcsolatban 2014-ben elkésziilt
expozicidbecslés eredményeivel, és az etil-karbamat monitoring eredményeinek 6sszefoglalasaval.

Data on chemicals in food: an annual overview for the general public

A new EFSA report aims to give non-specialists a balanced view of the findings of annual EU-wide monitoring of
levels of chemicals in food.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150414.htm

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4074.htm
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Gyakori kérdések a Xylella fastidiosa-val kapcsolatban

A Xylella fastidiosa egy névényi kérokozo baktérium, amelyet 2013 oktéberében mutattak ki olajfakban Olasz-
orszag Apulia tartomanyaban. Az Eurdpai Bizottsag siirgds tudomanyos ¢és technikai tandcsok kidolgozasara
kérte az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatosédgot (EFSA), mely felkérésnek eleget téve az EFSA 2013 novembe-
rében ismertette a korokozo lehetséges gazdandvényeit és vektorait, tovabba a kérokozd névénybe hatolasanak
és tovabbterjedésének lehetséges utjat, valamint a kockazat csokkentésének lehetdségeit. Ezt kovetéen 2015
januarjaban egy atfogo értékelést készitett az EFSA, amelyben elemezte a X. fastidiosa ndvényegészségiigyi
kockazatat, valamint értékelte a kiilonb6zé kockazatcsokkentési lehetdségeket. 2015 marciusaban megjelent
tudomanyos jelentésében az EFSA a X. fastidiosa gazdanovényeirdl egy elektronikusan is elérhetd listat tett
kozzé. Az EFSA Novényegészségiigyi Tudomanyos Szakbizottsaga szerint a X. fastidiosa nagy kockazatot jelent
az Eudpai Unidban, mivel a baktérium gazdanévényei és a vektorai egész Europaban megtalalhatdak, sot egyes
teriileteken az életfeltételek kifejezetten kedvezdek a X. fastidiosa szamara. Ennek a korokozé baktériumnak a
tomeges elszaporoddsa Dél-Amerikaban a citrusfélék, Eszak-Amerikéban pedig a sz8l8iiltetvények nagymér-
tékl pusztulasahoz vezetett. A X. fastidiosa tobbféle ndvényben is képes elszaporodni, igy pl. citrusfélékben,
sz6l6vesszokben és csonthéjasokban (pl. mandula, 8szibarack, szilva) is, de a termesztett novényeken kiviil mas
noévényben is el6fordulhat, mint pl. leanderben vagy tolgyben is.

Xylella fastidiosa - frequently asked question

Xylella fastidiosa, a plant pathogenic bacterium, was detected in olive trees in Lecce province in Apulia, Italy, in
October 2013, the first outbreak under field conditions in the European Union. The European Commission asked
EFSA to provide urgent scientific and technical assistance on X. fastidiosa.

http://www.efsa.europa.eu/en/faqs/faqxylellafastidiosa.htm

* %%
Az ebola élelmiszerrel torténé atvitelének kockdzatardl

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsdg (EFSA) szakértdi szerint nincs arra bizonyiték, hogy az ebolavirus
élelmiszer altal bejuthat az Eurdpai Unidba. A nemrégiben kozzétett EFSA jelentés az ebolavirus atvitelének
nyers élelmiszerek fogyasztdsabdl fakadd kockazatat értékeli olyan névények, gylimolcsok, zoldségek esetében,
amelyek az afrikai orszagokbdl legalis import révén keriilnek az Eurépai Unioba. Eddig még nem érkezett be-
jelentés olyan ebolavirus okozta human megbetegedésekrdl, melyet az imént emlitett élelmiszerek barmelyi-
kének fogyasztasa okozott volna. Ahhoz, hogy a virus az élelmiszeren keresztiil jusson el az emberhez, szdmos
koriilménynek kell teljesiilnie. Ilyen koriilmények példaul az alabbiak: az exportra szant élelmiszer a szarma-
zasi orszagon beliil kell, hogy beszennyez6djon; az EU-ba érkezéskor az élelmiszer életképes virust kell, hogy
tartalmazzon; az élelmiszert fogyaszt6 egyénnek a fogyasztast kovetden meg kell betegednie (fert6zotté kell
valnia). Az imént felsorolt koriilmények koziil egyiket sem jelentették még soha. A jelentés készitése soran az
EFSA kiils6 szakértokkel (koztiik két WHO-s szakértdvel) is egyiitt dolgozott. Az EFSA korabbi jelentésében
az ebolavirus a Nyugat- és Kozép-Afrikabdl Eurdpaba illegalisan importalt bozdthussal torténd atvitelének
kockazataval is foglalkozott, amely alacsonynak bizonyult.


http://www.efsa.europa.eu/en/faqs/faqxylellafastidiosa.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/faqs/faqxylellafastidiosa.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150318.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150319&utm_content=hl
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Ebola: risk of transmission through food

There is no evidence that the Ebola virus can be transmitted through food in the European Union, according to
EFSA scientists. This report assesses the risk of Ebola transmission from the consumption of raw foods - such as
plants, fruits and vegetables - legally imported into the EU from African countries. To date there have been no
reported human cases of Ebola infection from the consumption of these foods.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150318. htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
campaign=20150319&utm_content=hl

* %%

Milyen kockazatai lehetnek a nem allati eredetii élelmiszerek fogyasztasanak?

A nem allati eredetti élelmiszerek — mint pl. gyiimoélcsok, zoldségek, gabonafélék és fliszerek — napi étren-
diink fontos részei. Altalédban ezek az élelmiszerek az egészséges téplalkozassal hozhatok dsszefiiggésbe, és ezért
ezekkel az élelmiszerekkel kapcsolatban nem meriilnek f6l egészségiigyi aggalyok. Ennek ellenére fogyasztasuk
néha okozhat enyhébb vagy komolyabb megbetegedéseket. Az elmult négy évben az Eurdpai Elelmiszerbiz-
tonsagi Hat6sag (EFSA) alaposabban megvizsgélta a nem dllati eredetti élelmiszerek altal okozott egészségiigyi
kockazatot. Az EFSA bioldgiai veszélyekkel foglalkozo6 szakbizottsaga (Panel on Biological Hazard) a nem al-
lati eredet(i élelmiszerekkel foglalkozé munkacsoport kozremiikodésével értékelte az ezeket az élelmiszereket
beszennyezhet6 kérokozok (baktériumok, virusok és parazitak) kozegészségiigyi kockazatait. Az élelmiszer -
kérokozo parositasban a csticson helyezkedik el a Salmonella és a nyersen fogyasztott zold leveles zoldségek,
amelyeket a Salmonella és a gumosok illetve szarzoldségek kovetnek, majd a Salmonella és a paradicsom, a
Salmonella és a sargadinnye, illetve az E. coli és a friss hiivelyesek és magvak. Az el6bbieken kiviil mas kéroko-
zok is eléfordulhatnak ezekeben az élelmiszerekben, ugymint norovirus, tovabba Shigella, Bacillus és Yersinia,
valamint hepatitis A virus. A nyers illetve csak kismértékben feldolgozott nem allati eredet(i élelmiszerek koziil
az el6bb emlitettek alapjan a levélzoldségek, a gumosok és szarzoldségek, a paradicsom, a sargadinnye, a hiive-
lyesek, a magvak, illetve a csiraztatott magvak és a bogyosgytimolcsok jelentik a legnagyobb kockazatot. Eze-
ket az élelmiszereket sokféleképpen lehet fogyasztani; nyersen vagy feldolgozottan, és altalaban mar mentesek
olyan karos anyagoktol, mint pl. toxinok és patogén szervezetek (korokozdk). Néha azonban el6fordulhat, hogy
a fogyasztasuk komoly megbetegedésekhez vezet, amelyek haldlosak is lehetnek (mint pl. Németorszagban
2011-ben a csirazott magokkal dsszefiiggésbe hozott shigatoxin-termeld Escherichia coli jarvany, amely 53 em-
ber halalahoz és 2300 esetben kdorhazi kezeléshez vezetett). A nem allati eredetii élelmiszerekkel 6sszetiiggésbe
hozhatd jarvanyok az elhaldlozas, illetve a kérhazi kezelések tekintetében dltaldban enyhébb kimeneteltek,
mint az allati eredet(i élelmiszerekkel kapcsolatosak, de természetesen kivételek itt is akadnak. Az aranyok te-
kintetében tovabbra is az allati eredetti élelmiszerek teszik ki a dokumentalt esetek jelentds tobbségét (90%-at).
A kockazat csokkentése érdekében sziikséges, hogy a termel6k és az élelmiszer-feldolgozok is élelmiszerbizton-
sagi rendszereket vezessenek be (jo mezdgazdasagi, j6 higiéniai és jé gyartasi gyakorlatot, illetve HACCP-t), és
fontos, hogy mindez a term6foldtdl az asztalig keriiljon bevezetésre mindig a helyi adottsagok és problémak
figyelembevételével. A fogyaszténak pedig a nem dllati eredet(i élelmiszert is koriiltekintéen kell el6késziteni
és tarolni. Ez magaba foglalja azt, hogy csak tiszta kézzel és konyhai eszkozokkel érjiink az élelmiszerhez, vala-
mint taroljuk elkiilonitve, megfelel6 hémérsékleten a nyers és a fott ételt.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150318.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150319&utm_content=hl
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150313.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150319&utm_content=hl
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Foods of non-animal origin: what are the risks?

Foods of non-animal origin — such as fruit, vegetables, cereals, and spices — are an important part of our daily
diet. Usually these types of food are associated with healthy eating and do not pose any health concerns. However,
sometimes their consumption causes mild to severe illnesses. Over the past four years, EFSA has looked closely at
the risks posed by foods of non-animal origin. The top-ranking combinations of foods and pathogens are Salmo-
nella and leafy greens eaten raw, followed by Salmonella and bulb and stem vegetables; Salmonella and tomatoes;
Salmonella and melons; and pathogenic E. coli and fresh pods, legumes or grains.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150313.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
campaign=20150319&utm_content=hl

* %%

Moddszerfejlesztés a 3-MCPD és a 2-MCPD,
valamint zsirsav és glicidil észtereik meghatarozasara élelmiszerekben

Az Eurépai Unié Kozos Kutaté Kozpontja (JRC), az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatoséggal (EFSA) meg-
1év6 egyiittmiikodés keretében analitikai mddszert dolgozott ki a 3-monoklérpropéan-1,2-diol (3-MCPD), a
2-monoklérpropan-1,3-diol (2-MCPD) valamint zsirsav és glicidil észtereik meghatarozasara, élelmiszerek-
ben. Mddszerfejlesztésre és optimalizalasra az AOCS (American Oil Chemists’ Society) altal eldirt modszere-
ket kell alapul venni. A kidolgozott mddszereket az EFSA éltal megadott élelmiszermintakban kellett tesztelni.
Az EFSA a szabad 3-MCPD és 2-MCPD LOQ értékét 25 pg/kg élelmiszerben, a 2-MCPD és a 3-MCPD észte-
rek és glicidil észterek mennyiségi kimutatasat 100 ug/kg zsir szinten hatarozta meg. A Kutaté Kozpontban két
mddszert dolgoztak ki, az egyiket a 2-MCPD ¢és 3-MCPD észterekre és glicidil észterekre, a masikat a szabad
3-monoklérpropan- 1,2-diol (3-MCPD) és a 2-monoklérpropan-1,3-diol (2-MCPD) meghatarozasara. Mind-
két analitikai mddszer az analit extrakcidjan alapul az élelmiszer mintdbdl szerves olddszerekkel, és magaba
foglalja az analit derivatizacidjat (AOCS Official Method CD 29a-13). Minden analit mérésére GC-MS mdd-
szert alkalmaztak és mindkét modszert hazon beliil validaltak. Az adatok igazoltak a modszerektdl elvart ér-
zékenységét, az LOQ érékek pedig joval a meghatarozott kiiszobértékek alatt voltak. A modszerek pontossaga
jobb volt, mint amit az EU jogszabalyok el6irnak a 3-MCPD meghatdrozasara hidrolizalt névényi fehérjében és
sz6jaszoszban. A mddszereket tobb mint 600 kiilonbozé élelmiszerminta vizsgalatara alkalmaztak, beleértve a
kenyérféléket, zsomléket, finom pékarut, fiistolt halat és fiistolt hust, siilt hust, burgonyaalapu ragcsalnivaldkat,
stilt krumpli termékeket, gabonaalapti termékeket és margarinokat. A vizsgalati eredményeket SSD formaban
jelentették az EFSA felé, a vizsgalt élelmiszereket pedig FoodEx2 szerint kodoltak.

Development and validation of analytical methods for the analysis of 2-MCPD, 3-MCPD
and glycidyl esters in various food matrices

The Service Level Agreement (SLA/EFSA-JRC/DCM/2013/01) between the European Food Safety Authority
(EFSA) and the Joint Research Centre (JRC) had the aim to develop and in-house validate analytical methods
for determining 3-monochloropropane-1,2-diol (3-MCPD), 2-monochloropropane-1,3-diol (2-MCPD), their
fatty acid esters and glycidyl esters in food. Two analysis methods were developed, one for the determination of
2-MCPD, and 3-MCPD esters and glycidyl esters in food, the other targeting the determination of the free forms of


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150313.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150319&utm_content=hl
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/779e.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/779e.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/779e.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/779e.pdf
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2-MCPD and 3-MCPD. The obtained data confirmed the desired sensitivity of the methods; LOQs were well below
the specified threshold values. Precision of the analytical methods was better than EU legislation specifies for the
determination of 3-MCPD in hydrolysed vegetable protein and soy sauce.

http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/doc/779e.pdf

* %%

Megjelent az EFSA éves jelentése a 2014-es tudomanyos egyiittmiikodésrol

Az Eurépai Elelmiszerbiztonségi Hatosag (EFSA) mind az EU tagéllami partnerekkel torténd, mind a nemzet-
kozi szint egytittmtikodést alapitasa 6ta fontosnak tartja. Ez a tevékenység az EFSA szamara tovabbra is fontos
marad, figyelembe véve azt, hogy az eurépai hatdsag masodik legfontosabb stratégiai célkitlizése az, hogy a tag-
allamokkal egy fenntarthat6, mikoddképes kockazatértékel$ kozosséget hozzon létre. A 2014-es éves jelentés
0sszegzi az EFSA-nak a Focal Point halézattal kozosen a tudomanyos egyiittmikodés megvaldsitasaért végzett
tevékenységeit. Ezenkivill jelentésében az EFSA hangstlyozza, hogy bévitési programjaban hogyan tdmogatja
az Eurdpai Bizottsagot, illetve hogyan jarul hozza a kockdzatbecslési gyakorlat EU-s intézményekkel és EU-s
tigynokségekkel, valamint nemzetkozi partnerekkel térténé harmonizalasahoz.

Scientific Cooperation Annual Report 2014

Cooperation with partners in the EU Member States and at international level has been important since EFSA was
founded. The importance and relevance of such activity remains high, considering that EFSA’s second key strategic
objective is to build a sustainable risk assessment community with MS.

http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/788e.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_campaign=20150401&utm_content=pub

* %%

Megfigyel6k szamara nyilvanos névényegészségiigyi szakbizottsagi iilés

2015. majus 27-29. kozott Briisszelben keriil sor az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatosdg (EFSA)
Novényegészségiigyi Tudomanyos Szakbizottsaganak (PLH) kovetkezé iilésére. Az iilés megfigyelk szamara
nyilvanos, de online regisztraciohoz kotott. Regisztraciora 2015. méjus 5-ig van lehetdség. Informacié a plena-
ris tiléssel kapcsolatban és az online regisztracié az EFSA honlapjan érhet6 el.

EFSA scientific meetings open to observers: guidelines and registration

Plenary meeting of the Panel on Plant Health (PLH): Brussels, 27-29 May 2015. Deadline for registration: 5 May
2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/788e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150401&utm_content=pub
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/788e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150401&utm_content=pub
http://www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm

Palyazat Art 36-os szervezetek részére

Call for proposals: GP/EFSA/BIOCONTAM/2015/01- ,,Generation of occurrence data on citrinin in food”
Hataridd: 2015. majus 22.

http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsabiocontam201501.
htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150401&utm_content=call

* %%

Hirek az Eurépai Uniébdl / News from the European Union

Két brit jelentés az élelmiszerldancban el6forduld virusokroél

Nyilvanossagra hozta a brit élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) az élelmiszerek mikrobioldgiai biztonsagaval
foglalkozo tanacsadd bizottsaganak (ACMSF) atfogo feliilvizsgalatat az élelmiszerlancban eléfordul6 virusok-
rd), illetve az élelmiszer eredetii virusokra fokuszalé vezetd tuddsanak elsé tudomanyos jelentését. Az ACMSF
létrehozott egy csoportot, mely feliilvizsgalta az élelmiszer eredeti virusokat érintd kérdéseket az ezen teriile-
ten tortént fejlemények tiikrében. A végleges jelentés szerint az élelmiszer eredett fert6zésekhez kapcsolédod
legjelentésebb virusok a norovirus, hepatitis A és hepatitis E. A jelentés szamos ajanlast fogalmaz meg a kor-
manyzati szervek részére, beleértve a tovabbi kutatasok sziikségesességét bizonyos teriileteken, ill. a fogyasztok
vilagos tanacsokkal valé ellatasat, példaul a kagyld és a sertéshus készitmények f6zésével, a leveles zoldségek,
valamint a bogyos gyiimolcsok mosasara vonatkozé informaciokkal kapcsolatosan. Megel6zve az ACMSEF fe-
lulvizsgalatanak kozzétételét, az élelmiszereredet(i virusok témat valasztottak az FSA vezeté tudomanyos ta-
nacsaddjanak elsd jelentésének. Ezek a jelentések Guy Poppy professzortdl érkezd rendszeres tajékoztatasok,
melyek arra iranyulnak, hogy az emberek jobban megértsék az FSA tudomanyos munkajat.

Two reports on viruses in the food chain published

The Advisory Committee on the Microbiological Safety of Food (ACMSF) has published its extensive review of
viruses in the food chain, and the FSA has issued its Chief Scientific Advisor’s first Science Report, also focusing on
foodborne viruses.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13762/two-reports-on-viruses-in-the-food-chain-
published-today

* %%

FSA kampany: 2015 a ,,Csirke Kihivas” éve

A brit élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) kampanyt inditott azzal a céllal, hogy ez év végéig felére csokkentsék
a Campylobacter okozta megbetegedési esetek szamat. Mindenkit arra buzditanak, hogy csatlakozzon a Csirke
Kihivas (,,Chicken Challenge”) elnevezésii kampanyhoz, igy mutatva meg elkotelezettségét a vilagnak, hogy kis
dolgok megtételével biztonsagban tudja szeretteit.


http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsabiocontam201501.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150401&utm_content=call
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13762/two-reports-on-viruses-in-the-food-chain-published-today
http://acmsf.food.gov.uk/sites/default/files/acmsf-virus-report.pdf
http://www.food.gov.uk/sites/default/files/csa-report-issue-one-foodborne-viruses.pdf
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13762/two-reports-on-viruses-in-the-food-chain-published-today
http://www.food.gov.uk/news-updates/campaigns/chicken-challenge

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsigi Hivatal Elelmiszerbiztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatésig . §F
Q\‘\ nébih
2 Term&f6ldtsl az asztalig
Food Safety N ewsletler \;\ﬁ
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment
www.nebih.gov.hu Issue no. 04/2015
2015. évi 04. szam Kiadva/Issued: 30/04/2015

Tovabbi hirek az Eurdpai Uniobol / News from the European Union

The 2015 Chicken Challenge

The FSA wants to cut the number of cases of campylobacter poisoning in half by the end of this year. People can join
the Chicken Challenge, and show the world their commitment to doing the little things that keep their loved safe.

http://www.food.gov.uk/news-updates/campaigns/chicken-challenge

* %%

Nem egységes az allaspont a glifozatrol

A Nemzetkozi Rékkutaté Ugyndkség (IARC) 2015. mdrciusi Lyoni iilése sordn 11 orszag 17 megjelent szak-
értéje harom epidemioldgiai tanulmany (USA, Kanada, Svédorszag) alapjan a glifozatot 2A (emberben valé-
szinlileg daganatkelt6 anyagok) kategoriaba sorolta. A besorolasrol sz616 rovid jelentés a Lancet tudomanyos
folydirat 2015. marcius 20-i szamaban jelent meg, melyet a témaval kapcsolatos monografia megjelenése fog
kovetni. A glifozat az eurdpai és mas nemzetkozi szervezetek (koztitk a JMPR) egészségiigyi értékelése szerint
a jelenlegi 0sszes rendelkezésre allé tanulmany alapjan a nem rakkelté anyagok kozé tartozik. A német Szo-
vetségi Kockdzatértékelési Intézet (BfR) kozleménye szerint az IARC besorolas alapjaul szolgalé informaciok
nem elegenddek és tudomanyos szempontbol nehezen értelmezhetéek. A BfR a monografia megjelenése utan
alaposan ellendrizni fogja a besorolas jogosultsagat.

Does glyphosate cause cancer?

During the session of the IARC in March of 2015 in Lyon glyphosate has been classified as group 2A (probably
carcinogenic to humans). This classification was published in a brief report in the journal “Lancet” on March 20,
2015. The glyphosate previously has been evaluated by national, European and other international authorities and
institutions, including the JMPR, not causing cancer. According to BfRs announcement, the informations are not
sufficient to be the basis of the IARC evaluation and subsequently will be verified the entiltlement of the classification.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus.pdf

* %%

Eziist nanorészecskék expozicidja: naprakész tudassal

Eziist nanorészecskéket haszndlnak az élelmiszeriparban (adalékanyagok, az élelmiszercsomagolasok, hiitégé-
pek belsd burkolata), a textiliparban (ruhazat és agynemtk) és a kozmetikai és higiéniai termékeknél (fogkefék,
hajvasalo, fert6tlenitd spray, stb.). Ezek a nanorészecskék antibakterialis és gombaold tulajdonsagokkal rendel-
keznek. 2009. és 2010. évi jelentésiiket kovetden 2011-ben, a francia élelmiszerbiztonsagi hatdsag (ANSES) és
egyiittmiikodo partnere, a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) hivatalos felkérést kapott arra, hogy
tegyék naprakésszé az informadcidkat ezen anyagok egészségiigyi és kornyezeti kockdzat expozicidjaval kapcso-
latosan. 2015 marciusaban az ANSES tudomanyos értékelést adott kozre. Hangsulyozza, hogy az eddigi kuta-
tasok még nem elegenddek ahhoz, hogy az egészségiigyi kockazatokat megfelelé alapossaggal értékeljék. Bar a
nanotermékek eldnye egyértelmien igazolt, nem ajanlja az eziist nanorészecskéket tartalmazé termékek forgal-
mazasanak bovitését.


http://www.food.gov.uk/news-updates/campaigns/chicken-challenge
http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus.pdf
http://www.iarc.fr/en/media-centre/iarcnews/pdf/MonographVolume112.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus.pdf
https://www.anses.fr/en/content/exposure-silver-nanoparticles-update-knowledge
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Exposure to silver nanoparticles: update of knowledge

Silver nanoparticles are used in various industrial applications, in sectors such as food (additives, food packaging,
internal linings of refrigerators), textiles (clothing and bedding) and cosmetic and hygiene products (toothbrushes,
hair straighteners, disinfectant sprays, etc.). They are mainly used for their antibacterial and antifungal properties.
ANSES recommends limiting the marketing of products containing silver nanoparticles.

https://www.anses.fr/en/content/exposure-silver-nanoparticles-update-knowledge

* %%

Uj BfR vizsgalat: Nem jelent cianid kockazatot a marcipan és a perszipan fogyasztasa

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) egy vizsgalat eredményeként értékelte a cianid bevitelt
kesert kajszibarackmag, perszipan, lenmag vagy manioka fogyasztas esetén. Ezek az élelmiszerek természe-
tes modon tartalmaznak viszonylag magas mennyiségli cianogén glikozidokat, melyekbdl a novényekben
1év6 3-glikozidaz enzim cianidot szabadithat fel a fogyasztast kovetden. A karos hatasok mértékét a cianogén

glikozidok és az aktiv 3-glikozidaz enzimek bevitelének mennyisége egyiittesen hatarozza meg.

BfR study: No cyanide risk resulting from the consumption of marzipan and persipan

A human study conducted by the BfR enables more differentiated risk assessment of cyanide exposure following the
consumption of bitter apricot kernels, persipan, linseed or manioc (cassava).

http://www.bfr.bund.de/cm/343/neue-daten-aus-bfr-humanstudie-kein-cyanid-risiko-bei-verzehr-von-
marzipan-und-persipan.pdf

* %%

nAnimalTestInfo” adatbazis: Német kezdeményezés az atlathatobb allatkisérletekért

A kisérleti allatok fokozottabb védelmének érdekében a BfR azt a megbizast kapta, hogy hozza nyilvanossagra
az 6sszes olyan kutatomunkat, amely soran allatkisérleteket végeznek. Ennek hatdsara hozta létre a német Sz6-
vetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) az AnimalTestInfo adatbazist, melyben barki gyorsan informaciéhoz
juthat az engedélyezett allatkisérletekrol.

Database AnimalTestInfo: German initiative for more transparency in animal experiments

The BfR has developed the database AnimalTestInfo which is being made available to the public online. With this
database, everybody can get quickly comprehensive information on authorised animal experiments.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/07/datenbank_animaltestinfo__deutsche_initiative_
fuer_mehr_transparenz_bei_tierversuchsvorhaben-193450.html

* %%


https://www.anses.fr/en/content/exposure-silver-nanoparticles-update-knowledge
http://www.bfr.bund.de/cm/343/neue-daten-aus-bfr-humanstudie-kein-cyanid-risiko-bei-verzehr-von-marzipan-und-persipan.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/neue-daten-aus-bfr-humanstudie-kein-cyanid-risiko-bei-verzehr-von-marzipan-und-persipan.pdf
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/07/datenbank_animaltestinfo__deutsche_initiative_fuer_mehr_transparenz_bei_tierversuchsvorhaben-193450.html
www.animaltestinfo.de
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/07/datenbank_animaltestinfo__deutsche_initiative_fuer_mehr_transparenz_bei_tierversuchsvorhaben-193450.html
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»Omics” modszerek: Uton a nagyon alacsony dézisti anyagok hatasainak jobb elérejelzése felé

A kozéleti és tudomanyos vilagban is kiemelt kérdésként kezelik az alacsony mennyiségben is egészségkaroso-
dast okozd anyagokat. Ennek okan egyre t6bb az ilyen tulajdonsagokkal rendelkezé anyagokra iranyul6 kisér-
let. Ezek koziil egy, a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) altal végzett benzo-[a]-pirén hatasait
vizsgald kisérlet, mely eredményeit publikalta is.

Omics methods: Towards a better prediction of the effects of substances at very low doses

A public and scientific discussion is currently taking place focusing on the question whether substances at low
concentrations may lead to health impairments in humans.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/08/neue_omics_methoden__wirkungen_von_
substanzen_in_sehr_niedrigen_konzentrationen_besser_vorhersehen-193487.html

* %%

BfR kérdések és valaszok a baromfihussal kapcsolatosan

A baromfihus fogyasztasa éves szinten az elmult hatvan évben kozel a huisszorosara novekedett Németorszag-
ban. Valészintileg azért terjedt el a fogyasztasa, mert ara alacsony, konnyen emészthetd, igy a fogyasztok igé-
nyeinek megfelelnek. Ugyanakkor a kénnyen romlandé élelmiszerek kozé tartoznak, ezért kiilonos gondot kell
forditani a feldolgozas kozbeni higiénidra. Ezzel kapcsolatban a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet
(BfR) dsszegytijtotte a leggyakoribb kérdéseket és megvalaszolta azokat.

Questions and answers about the poultry meat

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about the food safety and other
issues of the poultry meat and answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/ausgewaehlte_fragen und_antworten_zu_gefluegelfleisch-7245.html

* %%

A novényvédodszer-maradvanyok folyamatosan alacsony szinten

A német Szdvetségi Fogyasztovédelmi és Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (BVL) 2013. évi jelentésében dsszefog-
lalta a megnevezett év élelmiszerekben el6fordulé novényvéddszer-maradékokkal kapcsolatos vizsgalati ered-
ményeit. A 2013-as évben a német eredet(i termékek 1,1%-a haladta meg a rendelkezésre all6 MRL (maximalis
szermaradék szint) értékeket. Ez az elmult 5 évre is egy jellemzd érték, 1,0-1,6 % kozott ingadozott az MRL-t
meghalad6 szermaradékot tartalmazo élelmiszerek hanyada. A harmadik orszagokbdl érkezé termékek ese-
tében 6,5% volt kifogasolhaté 2013-ban. Természetesen a kiilonbozé élelmiszer csoportok egyéni mértékben
terheltek szermaradékokkal.


http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/08/neue_omics_methoden__wirkungen_von_substanzen_in_sehr_niedrigen_konzentrationen_besser_vorhersehen-193487.html
http://pubs.acs.org/doi/abs/10.1021/pr500957t
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/08/neue_omics_methoden__wirkungen_von_substanzen_in_sehr_niedrigen_konzentrationen_besser_vorhersehen-193487.html
http://www.bfr.bund.de/de/ausgewaehlte_fragen_und_antworten_zu_gefluegelfleisch-7245.html
http://www.bfr.bund.de/de/ausgewaehlte_fragen_und_antworten_zu_gefluegelfleisch-7245.html
http://www.bfr.bund.de/de/ausgewaehlte_fragen_und_antworten_zu_gefluegelfleisch-7245.html
http://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2015/2015_04_07_pi_psmr2013.html;jsessionid=F59B57F72BA65EA5181F90BF2EDC5FE6.2_cid332
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The level of pesticide residues in food is constantly low

In the BVLs 2013 annual report has been summarized the analitycal results of pesticide residues in food.

http://www.bvl.bund.de/DE/08_Presselnfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_
Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2015/2015_04_07_pi_psmr2013.html;jsessionid=F59B57F72B
A65EA5181F90BF2EDC5FE6.2_cid332

* %%

A FASFC tudomanyos tanacsadobizottsaganak értékelése
a nyers tejbol késziilt tejtermékek fogyasztasanak mikrobioldgiai kockazatardl

A belga élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FASFC) tudomanyos tanacsaddbizottsaga 2011 és 2013 utan djra érté-
kelte a nyers tejbdl késziilt tejtermékek fogyasztasainak mikrobiolégiai kockazatat. A tanulmanyban a nyers
tejbdl készitett tejtermékek, a sajt, a vaj, a tejszin és az ir6 szerepeltek. A legkockazatosabb koérokozok a nyers
tejbol késziilt sajtnal a Listeria monocytogenes (ritkabban, de stlyosabb megbetegedést okoz), a human pato-
gén VTEC, a Salmonella, az enterotoxin termel6 Staphylococcus aureus és a Campylobacter voltak. A Listeria
monocytogenes dontéen a friss sajtokban és a lagy sajtokban jelentkezett. A kdrokozé képes szaporodni az
érés és tarolas folyaman. A nyers tejbol késziilt vajnal a Listeria monocytogenes, a human patogén VTEC és
enterotoxin termeld Staphylococcus aureus jelentettek kockazatot. A kockazatok azonban alacsonyabbak, mint
a friss, nyers tejbdl késziilt sajtokban, mert korlatozott a kérokozok novekedési lehetdsége. A nyers tejbdl ké-
sziilt tejszinnél a Listeria monocytogenes, a human patogén VTEC és az enterotoxin termeld Staphylococcus
aureus kockazata jelentkezik. A kockazat itt is viszonylag alacsonyabb. A nyers tejb6l késziilt iréval kapcsolato-
san nincs informacié a tudomanyos irodalomban, ezért a mikrobioldgiai kockazat a készitmény fogyasztasara
vonatkozdan nem allapithaté meg. Nem csak a nyers tej lehet a fertézés forrasa, hanem egy utélagos szennye-
z6dés is el6fordulhat, mind a nyers, mind a pasztérozott tejnél. A korokozok a tégyrol vagy a kornyezetbdl is
a tejbe keriilhetnek. Fontos a jo élelmiszer-higiéniai gyakorlat a fejés, a gyartasi folyamat, a tarolas és a forgal-
mazas soran.

Advice of the FASFC on the evaluation of the microbiological risks of the
consumption of dairy products based on raw milk

The microbiological risks of the consumption of raw milk dairy products are evaluated based on an elaborate
literature study and expert opinion. In the scope of the advice, the following raw milk dairy products are included:
cheese, butter, cream and buttermilk.

http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS02-2015_FR_DOSSIER_2014-06.pdf

* %%


http://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2015/2015_04_07_pi_psmr2013.html;jsessionid=F59B57F72BA65EA5181F90BF2EDC5FE6.2_cid332
http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS02-2015_FR_DOSSIER_2014-06.pdf
http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS02-2015_FR_DOSSIER_2014-06.pdf
http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS02-2015_FR_DOSSIER_2014-06.pdf
http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS02-2015_FR_DOSSIER_2014-06.pdf
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Uj szerotipus elé6fordulast vizsgald eszkoz és jelentés
a hét kiemelt élelmiszer és viz eredetii megbetegedés korokozoival kapcsolatosan

A 2015-6s Egészség Vilagnap témadja az élelmiszerbiztonsag volt, melynek kapcsan az Eurdpai Betegségmeg-
el6zési és Jarvanyvédelmi Kozpont (ECDC) bejelentette a human Salmonella és Campylobacter fertézéseket
okozd mikroébak szerotipus kalkulator eszkozét. Egy projekt keretében fejlesztette ki ezt az eszkdzt, ami tovabbi
informaciokat adhat a fert6zések valddi szamarol. Mindezek mellett publikalta az EU/EGT teriiletén el6fordu-
16 hét kiemelt élelmiszer és viz eredetli megbetegedés kdrokozoival kapcsolatos 2010. és 2012. kozotti iddszak
jelentését is.

New seroincidence tool and surveillance report on seven priority food-and waterborne diseases

This year World Health Day’s theme was food safety. On this occasion, ECDC launched the seroincidence calculator
tool for human Salmonella and Campylobacter infections and published the ‘Surveillance report on the seven
priority food- and waterborne diseases in the EU/EEA, 2010-2012".

http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286¢c-fe2d-476¢-9133-
18ff4cb1b568&ID=1194

* %%

Elelmiszerbiztonsagi kockazatok 2015-ben

Az Egészség Vilagnapjan 2015-ben a WHO/Europe becslése szerint az élelmiszer eredetii megbetegedések
szintjei joval magasabbak, mint a regisztralt értékek, és ez alatamasztja a jobb egyiittmiikodés sziikségességét
szektorokon keresztiil is a nem biztonsagos élelmiszerek egészségiigyi kockazatainak csokkentésében. Az élel-
miszerlanc hosszabb és Osszetettebb, mint valaha, és a demografiai, kulturalis, gazdasagi és kornyezeti fejlodés,
a globalizalt kereskedelem, utazas és vandorlas, az id6s6d6 populacio, a valtozo fogyasztdi trendek és szokasok,
Uj technolégiak, sziikséghelyzetek, klimavaltozas és extrém idéjarasi események mind novelik az élelmiszer
eredetl egészségiigyi kockazatokat. Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) europai régidjaban a jelenlegi fe-
ligyel6 és jelentd rendszerek korldtozottak, és az esetek kis toredékét észlelik. Az aluljelentés a kevésbé fejlett
laboratériumi hattérrel és feliigyeleti rendszerrel rendelkez6 orszagokban nagyobb. Az eurdpai Health 2020
program hatékony kommunikaciét, informacié-megosztast és kozos cselekvést siirget mind nemzeti mind
nemzetkozi szinten a kozegészség, allategészség és mezdgazdasagi szektorok kozott. Az élelmiszerbiztonsag j
kihivasokkal szembesiil, a WHO kiemeli a dontéshozok szerepét. 2015. oktdberben varhato az élelmiszer koz-
vetitette megbetegedések globalis terhével foglalkozé munkacsoport zarériportjanak megjelenése.

Complex food chain increases food safety risks

On World Health Day 2015, WHO/Europe estimated that levels of foodborne disease were much higher than
currently reported and underlines the need for improved collaboration among sectors to lower the health risks
associated with unsafe food. The food chain is longer and more complex than ever before, and demographic,
cultural, economic and environmental developments - globalized trade, travel and migration, an ageing population,


http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=1194
http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=1194
http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=1194
http://www.euro.who.int/en/media-centre/sections/press-releases/2015/complex-food-chain-increases-food-safety-risks
http://www.euro.who.int/en/media-centre/sections/press-releases/2015/complex-food-chain-increases-food-safety-risks
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changing consumer trends and habits, new technologies, emergencies, climate change and extreme weather events
- are increasing foodborne health risks.

http://www.euro.who.int/en/media-centre/sections/press-releases/2015/complex-food-chain-increases-food-

safety-risks
* %%

Erosebb fellépés kell a kornyezeti szennyezdkkel szemben

A toxikus fémek és perzisztens szerves szennyezéanyagok (POP) expozicidja tovabbra is komoly aggalyt ébresz-
t6 kozegészségiigyi probléma, egy Uj riport szerint, melynek cime ,Human biomonitoring: facts and figures”
A riport szerint az Egészségligyi Vilagszervezet (WHO) eurdpai régidjaban gyermekek és sziilékorban 1évé
nok tekintélyes hanyada van kitéve szennyezanyagok olyan szintjének, ami artalmas egészségi hatast okozhat.
A human biomonitoring (HBM) soran mérik a szennyezdanyag szinteket a szervezetben (a vért, vizeletet, szor-
zetet, anyatejet), ami tiikrozi a kiillonboz6 aton tortént beviteleket. Tobb mint 140000 regisztralt vegyi anyagot
hasznalnak Eurépaban. A HBM vizsgalatok ravilagitanak az expozicié monitorozdsanak fontossagara, kiilono-
sen a legsériilékenyebb csoportok korében, tajékoztatva a dontéshozokat a véddintézkedések meghozatalahoz.
A szennyezbanyag expozicié nagymértékben véltozik a région beliil. Magas DDT és ftalat bevitelt mutattak ki
pl. az alacsonyabb jovedelmii orszagokban, mig a higany bevitel a nagy halfogyaszté orszagokban magasabb.

Stronger action required on environmental pollutants

Exposure to toxic metals and persistent organic pollutants (POPs) remains a public health issue of serious concern,
according to a new report entitled ,, Human biomonitoring: facts and figures”.

http://www.euro.who.int/en/media-centre/events/events/2015/04/ehp-mid-term-review/news/
news/2015/04/stronger-action-required-on-environmental-pollutants

* %%
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Reakcio a kanadai élelmiszer-feliigyeleti tevékenységet ért kritikakra

A kanadai Agriculture Union (Mez8gazdasagi Uni6) a Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) felii-
gyel6ségének képviseletében aggodalmanak adott hangot a kanadai hus ellendrzési tevékenység szinvonalaval
kapcsolatban. A CFIA kozleményben reagal, hogy elkotelezettek a kanadaiak egészségének és biztonsaganak
védelme mellett. 2008 6ta az élelmiszerbiztonsagra forditott Osszegek jelentés novekedése kovetkezett be.
A feliigyel6 munkatarsak létszama 2007 6ta 19%-kal novekedett, de a 1étszam valtozo a regisztralt létesitmé-
nyek szamanak valtozasa miatt. A CFIA miikodésében a tudomanyra, kockazatalapu, eredmény alapti megko-
zelitésre tamaszkodik. Az egyes orszagok (pl. USA) feliigyeleti tevékenységéhez képest kiilonbségek lehetnek,
de ezek a kiillonbségek kereskedelemhez és nem az élelmiszerbiztonsaghoz kothetdek.

Statement-Response to Concerns around Inspection Activities in Canada

The Agriculture Union representing the CFIA inspectorate voiced several concerns about the quality of meat
inspection in Canada. Through the work of the CFIA, the Agency is committed to protecting the health and safety
of Canadians.

http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/program-changes/statement/
eng/1427846740967/1427846795859

* %%

ij kanadai 1épések az antimikrobidlis rezisztencia ellen

A Health Canada uj Iépéseket kivan bevezetni és erdsiteni a szabalyozast az antimikrobidlis szerek élelmiszer-
termel6 allatokban torténé megfontolt hasznalata érdekében, kiilondsen olyan szereknél, melyek orvosi szem-
pontbdl fontosak. A Iépések fontosak, hogy az antimikrobidlis rezisztencia (AMR) globdlis terjedése minimalis
szintl legyen, és a rendelkezésre all6 antibiotikumok hatasa megmaradjon. A Health Canada mar nagy el6relé-
pést tett a gyogyszeriparral az Osszes gyogyaszatilag fontos szer novekedésfokozd allitasanak 2016. decemberig
torténd kivonasaban. Mindemellett a Health Canada jogszabalyban kezelné az allatgyogyaszati szerek szemé-
lyes célt importjat valamint az allatorvosi feliigyelet novelését.

Health Canada proposes new measures to address antimicrobial resistance

Health Canada intends to propose new measures and strengthen regulations to encourage prudent use of
antimicrobial drugs used in food-producing animals, particularly drugs that are considered medically important.
This effort is important to minimize the global emergence and spread of antimicrobial resistance (AMR), and
conserve the effectiveness of available antimicrobials.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=965249&tp=1

* %%
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Tavaszi nagytakaritis? Ne maradjon Ki a hiité se!

Itt a tavasz és vele egyiitt a tavaszi nagytakaritds ideje. Az amerikai Elelmiszerbiztonsagi és —feliigyeleti Hiva-
tal (FSIS), Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA), és BetegségmegelSzési és —feliigyeleti Kozpont
(CDC) kozos élelmiszerbiztonsaggal foglalkozé weboldala (Foodsafety.gov) arra figyelmeztet, hogy a tavaszi
nagytakaritds soran ne feledkezziink meg a htitdszekrényr6l se, ugyanis a hit6 és a fagyaszté kitakaritasaval
megel6zhetSk az élelmiszer eredetli megbetegedések. A kozos oldalon a hiité kitakaritasaval kapcsolatban je-
lentettek meg tippeket.

Cleaning the House? Don’t Forget the Refrigerator

A common webpage of FSIS, FDA, CDC calls attention not to forget to clean the fridge during the big Spring clean,
because cleaning the refrigerator and freezer is another way to prevent foodborne illness. More tips on how to
properly clean and maintain the fridge can be read on the website.

http://www.foodsafety.gov/blog/2015/03/cleaning-house-dont-forget-refrigerator.html

* %%

Multirezisztens sigellézis terjed az Egyesiilt Allamokban

Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) jelentése szerint a kiilfoldre utazék egy
multirezisztens bélrendszeri megbetegedést hurcoltak be az Egyesiilt Allamokba, amelyet a lakosok kozétt is
terjesztenek. 2014. majus és 2015 eleje kozott 32 allamban és Puerto Rico-ban Osszesen 243 {6 betegedését
okozta a ciprofloxacin antibiotikummal szemben ellenallé Shigella sonnei baktérium. A CDC kutatasai szerint
a gyogyszer rezisztens megbetegedést a betegen visszatérd utazok tobb alkalommal is behurcoltak és sorozatos
jarvanyok kitorését okoztak az orszagban. A sigelldzis nagyon gyorsan terjed emberrdl emberre pl. gyermek-
kozosségekben vagy hajléktalan emberek kozott, de gyorsan terjed étel vagy viz kozvetitésével is.

Multidrug-resistant Shigellosis spreading in the United States

International travelers are bringing a multidrug-resistant intestinal illness to the United States and spreading it to
others who have not traveled, according to a report released by the CDC. Shigella sonnei bacteria resistant to the
antibiotic ciprofloxacin sickened 243 people in 32 states and Puerto Rico between May 2014 and February 2015.
Research by the CDC found that the drug-resistant illness was being repeatedly introduced as ill travelers returned
and was then infecting other people in a series of outbreaks around the country.

http://www.cdc.gov/media/releases/2015/p0402-multidrug-resistant-shigellosis.html

* %%

Az FDA izomtomeg novel6 termék veszélyeire hivja fel a figyelmet

Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) arra figyelmezteti a fogyasztokat, hogy ne
hasznaljak a Tri-Methyl Xtreme izomtomeg ndvelé étrend-kiegészitt, mert sulyos méjkarosodast okoz.


http://www.foodsafety.gov/blog/2015/03/cleaning-house-dont-forget-refrigerator.html
http://www.foodsafety.gov/blog/2015/03/cleaning-house-dont-forget-refrigerator.html
http://www.foodsafety.gov/blog/2015/03/cleaning-house-dont-forget-refrigerator.html
http://www.cdc.gov/media/releases/2015/p0402-multidrug-resistant-shigellosis.html
http://www.cdc.gov/media/releases/2015/p0402-multidrug-resistant-shigellosis.html
http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm442494.htm
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A szintetikus anabolikus szteroidokat és szteroidszerii 0sszeteviket tartalmazo szerek hasznalatanak altalano-
san ismert lehetséges kovetkezménye a majkarosodas. Az anabolikus szteroid okozhat egyéb krénikus elval-
tozasokat is, igy kdros hatast gyakorol a koleszterin szintre, fokozza a szivinfarktus és a stroke kialakulasanak
kockazatat, a nék ,elférfiasodasat”, a herék zsugorodasat, a mell megnagyobbodasat, férfiak terméketlenségét,
és a gyerekek novekedésének a visszamaradasat.

FDA warns consumers not to use muscle growth product called Tri-Methyl Xtreme

FDA administration is warning consumers to stop using a dietary supplement for muscle growth linked to serious
liver injury. Liver injury is generally known to be a possible outcome of using products that contain synthetic
anabolic steroids, and steroid-like substances.

http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm442494.htm

* %%

Madarinfluenza az Amerikai Egyesiilt Allamokban

Az Egyesiilt Allamok h4zi baromfik, fogsagban él6 madarak és vadon él6 madarak magas patogenitisti ma-
darinfluenza virus (HPAI) H5 fert6zésérdl szamolt be. A HPAI H5 virus felderitése 2014 decemberében kez-
dédott, és 2015 marciusaban is folytatodik. Ez alatt az id6 alatt emberi megbetegedést nem fedeztek fel, habar
mas orszagokban hasonld virus okozott silyos human megbetegedést, illetve néhany esetben halalt. A HPAI
jarvanyok okozta kozegészségiigyi kockazatot alacsonynak itélték, ez azonban nem zarja ki, hogy emberi meg-
betegedést is okozzanak. A legtobb emberi madarinfluenza megbetegedés a fert6zott madarakkal tortén szo-
ros kontaktust kovetden alakult ki. Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) kozzétett
egy ajanlast klinikusok és kozegészségiigyi szakemberek, allami egészségiigyi intézmények és allategészségiigyi
kollégak részére annak érdekében, hogy minimalizaljak a kozegészségiigyi kockazatot. A CDC javaslatai a web-
oldalon olvashatok.

H5 Viruses in the United States

Highly pathogenic avian influenza (HPAI) H5 infections have been reported in U.S. domestic poultry (backyard
and commercial flocks), captive wild birds, and wild birds. No human infections with these viruses have been
detected at the last time. CDC has posted guidance for clinicians and public health professionals, and is working
with state health departments and animal health colleagues to minimize public health risk.

http://www.cdc.gov/flu/avianflu/h5/index.htm

* %%

A Blue Bell tejfeldolgozd iizem termékei miatt harman haltak meg az USA-ban

2015. aprilis 21-ig harman meghaltak és osszesen 10 {6 betegedett meg 4 amerikai allamban. A rendelkezés-
re all6 informacidk azt mutatjak, hogy a Blue Bell tejfeldolgozé tizem t6bb terméke lehetett a jarvany forrasa.
2015. aprilis 20-an a Blue Bell tejfeldolgozé iizem sajat hataskorben visszahivta az 6sszes piacon 1évé termékét,


http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm442494.htm
http://www.cdc.gov/flu/avianflu/h5/index.htm
http://www.cdc.gov/flu/avianflu/h5/index.htm
http://www.cdc.gov/flu/avianflu/h5/index.htm
http://www.cdc.gov/listeria/outbreaks/ice-cream-03-15/index.html
http://www.bluebell.com/the_little_creamery/press_releases/all-product-recall
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beleértve a jégkrémeket, fagyasztott joghurtokat, sorbetet, fagyasztott ételeket, mivel potencialisan fert6z6d-
hettek Listeria monocytogenes-szel. A Blue Bell azutan jelentette be ezt a visszahivast, miutan egy 6nellen6rzé
mintavétel keretében kimutattak ezt a baktériumot egy 2015. marcius 17-én és 2015. marcius 27-én gyartott
csokoladés aprosiiteményes fagylaltban. Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) az
tandcsolja a vasarloknak, hogy ne fogyasszanak semmilyen Blue Bell markajelzésti terméket, illetve a kereske-
dék ne vasaroljak, és ne arusitsak 6ket. A liszteridzis egy életveszélyes fert6zés, melyet Listeria monocytogenes
baktériummal fert6zott ételek fogyasztasa okoz. A liszteridzis nagy kockazatot jelent a terhes nok, illetve az
ujsziilottek, valamint a 65 év felettiek, és a legyengiilt immunrendszerrel rendelkez8k szamara. A Listeria
monocytogenes tobb torzse is részt vett a jarvanyban.

Multistate outbreak of Listeriosis linked to Blue Bell Creameries products

On April 20, 2015, Blue Bell Creameries voluntarily recalled all of its products currently on the market made at all
of its facilities, including ice cream, frozen yogurt, sherbet, and frozen snacks, because they have the potential to
be contaminated with Listeria monocytogenes. CDC recommends that consumers do not eat any Blue Bell brand
products, and that institutions and retailers do not serve or sell them.

http://www.cdc.gov/listeria/outbreaks/ice-cream-03-15/index.html

* %%

Frissiilt a rekombinans DNS technolégiakkal eléallitott termékek listaja

A rekombinans DNS technoldgiaval el6allitott — genetikailag modositott, GMO - élelmiszerek és adalékanya-
gok kockézatbecslése kotelezd Japanban az Elelmiszer-egészségiigyi torvénynek megfeleléen. A japan egész-
ségiigyért felelds minisztérium feladata, hogy fogadja és elbiralja a regisztracidra palyazd6 GMO termékeket a
human egészség tekintetében. A lista legutobb marcius 31-én béviilt és elérhet6 a minisztérium honlapjan.

List of foods produced by recombinant DNA techniques has been updated

The safety assessment of foods and food additives produced by recombinant DNA techniques (hereafter GM foods)
is mandatory under the Food Sanitation Law in Japan. The Ministry of Health, Labour, and Welfare (MHLW)
receives application, and the Food Safety Commission (FSC) evaluates the safety of GM foods in terms of human
health. List of products has been updated on 31st of March 2015.

http://www.mhlw.go.jp/english/topics/foodsafety/dna/index.html

* %%

Programot indit Dél-Kina a rizs nehézfém-szennyezettségének ellendrzésére és megel6zésére

Changsha varosban inditotta az Agrartudomanyok Kinai Akadémidja azt az innovativ programot, melynek cél-
ja a rizs nehézfém-szennyezettségének ellendrzése és megel6zése Kindban. A program a rizsféldek kadmium-
szennyezettségének okainak és jellemzdinek feltérképezésére koncentral. A {6 célok kozé tartozik a szennyezés


http://www.cdc.gov/listeria/outbreaks/ice-cream-03-15/index.html
http://www.mhlw.go.jp/english/topics/foodsafety/dna/index.html
http://www.mhlw.go.jp/english/topics/foodsafety/dna/index.html
http://www.mhlw.go.jp/english/topics/foodsafety/dna/index.html
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150401_25306.htm
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forrasanak megtisztitasa, bio-inaktivacio, a szennyezettség szintjének csokkentése, a novények nehézfém-felvé-
telének csokkentése. A program keretében kutatasokat terveznek a kadmium-szennyezés utjainak felderitésére
és a rizs feldolgozasa sordn torténd nehéz-fém szennyezés prevencidjara és kontrolljara.

Program of comprehensive prevention and control of heavy metal contamination
in rice in South China initiated

The innovative program of comprehensive prevention and control of heavy metal contamination in rice in So-
uth China was initiated in Changsha. It is the first regional collaborative innovation action conducted under the
technical innovation project by the Chinese Academy of Agricultural Sciences (CAAS).

http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150401_25306.htm

* %%

Nemzetkozi konferencia az ebola virusrol és kezelésérol

A torténelem legnagyobb ebola virus jarvanya zajlik 2013 decembere 6ta Nyugat-Afrikaban. Szamos orszag
kiizd a példa nélkiili krizissel, melynek sulyossaga jol latszik az esetszamokon és a haldlozasi statisztikakban.
Annak ellenére, hogy masodik évébe 1ép a jarvany, még mindig Oriasi kihivast jelent a kozegészség szamara a
kezelése. Mara szamos tudomanyos publikacié és attekintés sziiletett a témaval kapcsolatban. A betegség ku-
tatasahoz kapcsolodd informaciok cseréjére és disszeminacidjara nyilott lehet6ség a 2015. marcius végén Pe-
kingben megrendezett Ebola konferencian, melyet a Kinai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (China
CDC) szervezett a francia Pasteur Intézettel és Mérieux Alapitvannyal egyiittmikodve. A konferencian val-
sagkezel6 szakértdk, viruskutatok és orvosok egyarant részt vettek, megosztva az eddig elért eredményeket az
ebola-kutatas teriiletén.

International conference on scientific insight and response of Ebola Virus Disease

The largest outbreak of Ebola Virus Disease (EVD) that was ever reported in the history has been attacking the
West Africa since December of 2013. To facilitate the technical exchange of scientific information, China CDC, in
collaboration with the Pasteur Institute of France and Fondation Mérieux organized an international conference
on 23-24 of March 2015 in Beijing.

http://www.chinacdc.cn/meeting/index.html

* %%

Citromsav és tejsav élelmiszer-adalékanyagként sorben

Az Ausztral-Uj-Zélandi Elelmiszerszabalyozasi Hivatal (FSANZ) citromsav és tejsav élelmiszer-adalékanyag-
ként vald felhasznalasat kezdeményezte a sor esetében. Bar a jelenlegi szabalyozds s6rnél nem engedélyezi az
alkalmazasukat, a FSANZ kockazatbecslése alapjan az nem jelent veszélyt az egészségre.


http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150401_25306.htm
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150401_25306.htm
http://www.chinacdc.cn/meeting/index.html
http://www.chinacdc.cn/meeting/index.html
http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-food-additive-application.aspx
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Call for submissions on food additive application

FSANZ called for submissions on an application to permit the use of citric and lactic acids as food additives in beer.

http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-food-additive-application.aspx

* %%

1080 fenyegetés csecsemo- és egyéb tapszerben

2014. novemberben a Fonterra and Federated Farmers vallalkozas névtelen levél formdjaban azt a fenyegetést
kapta, hogy a csecsemo- és egyéb tapszerek az ,,1080” elnevezésii novényvédd-szerrel keriilnek beszennyezésre,
amennyiben Uj-Zéland 2015. mércius végéig nem hagy fel az 1080 alkalmazasival. A rend6rség megkezdte az
eset azonnali kivizsgalasat, az Els6dleges Iparagak Minisztériuma (MPI), mas hatdsagok és az ipar képvisel6i
rendkiviili intézkedéseket foganatositottak a fogyasztok védelmének érdekében. Az MPI tajékoztatasa alapjan
valamennyi vizsgalt minta negativ eredményt mutatott 1080-ra.

1080 contamination threat

In November 2014, Fonterra and Federated Farmers received an anonymous letter that threatened to contaminate
infant and other formula with 1080 unless New Zealand stops using 1080 for pest control by the end of March
2015. Police immediately launched an investigation, while MPI, other government agencies, and industry have
been putting extra protection in place for consumers.

http://www.foodprotection.govt.nz/police-investigation/

* %%

Kisfilm a WHO honlapjdn - az élelmiszerbiztonsagban mindenkinek szerepe van

Mindenkinek mindenhol sziiksége van biztonsagos élelmiszerre, melyben nincsenek mikrobak, virusok vagy
vegyszerek. A globalizacié azonban azt jelenti, hogy a mai nap elfogyasztott étel a vilag masik részébdl is érkez-
het. Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) honlapjan megjelent video bemutatja, hogy az élelmiszerbizton-
sagban mindenkinek szerepe van - a szant6foldtél a tanyérig.

Food safety: the global view

Everyone everywhere needs safe food, free from microbes, viruses and chemicals. But globalization means the food
you are eating today may have come from the other side of the world. This video tells how we all have a role to
make food safe - from farm to plate.

http://www.who.int/campaigns/world-health-day/2015/en/

* %%
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A csak him nilusi tildpia hal tenyésztése soran felhasznalt
metil-tesztoszteron élelmiszerbiztonsagi és kornyezeti veszélyei

Az utdébbi idében a nilusi tilapia hal (Oreochromis niloticus) tenyésztés legelterjedtebb mddja a csak him kul-
turak el6allitasa. A csak him tenyészetek eldallitasa gazdasagi szempontbdl elénydsebb, mint a hagyomanyos
vegyes kulturaké, mivel a him halak gyorsabban névekednek, kevesebb energia vész el az ivarmirigyek kifej-
16désére és a szaporodasra. Az egynemi tenyészetek eléallitdsanak gyakori modja a him nemi hormonokkal
(leggyakrabban metil-tesztoszteronnal) torténé nemi atalakitas. Tanzaniai kutatok az Environmental Science
and Pollution Research cimt tudomanyos folydirat aprilisi szamaban megjelend irasukban az ilyen tipust hal-
gazdasagok élelmiszerbiztonsagra és kornyezetre gyakorolt hatdsat foglaltak dssze. A cikk megallapitja, hogy
bar az ilyen mddon eléallitott halak fogyasztasa biztonsagos, a kdrnyezetre gyakorolt hatas megitélésére tovab-
bi vizsgalatok sziikségesek. A szerzdék felhivjak a figyelmet, hogy az altalanossagban felhasznalt metil-tesztosz-
teron mennyisége nagyobb, mint amennyi a nemi atalakitdshoz sziikséges lenne.

Human food safety and environmental hazards associated with
the use of methyltestosterone and other steroids in production of all-male tilapia

In recent years, all-male cultures of Nile tilapia (Oreochromis niloticus) have been the most preferred mode
of production in aquaculture industry. All-male individuals achieve higher somatic growth rate and shut high
energy losses associated with gonadal development and reproduction. The most important conclusion to draw
is that the quantity of MT used in conventional practice is large compared to the actual dose required for sex
reversal, fish produced are safe for human consumptions, and the environmental hazards should be further
emphasized.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25639247
* %%

Az élelmiszer-adalékanyag tapaszos vizsgalat hasznos lehet atdpias ekcémas gyermekek esetén?

A késo6i tipust élelmiszer vagy aeroallergén atdpids talérzékenységi reakciok vizsgalatara alkalmasak a tapaszos
tesztek. Bar mar régéta vadoljak az élelmiszer-adalékanyagokat azzal, hogy erdsitik az atopias ekcéma tiineteit,
az élelmiszer-adalékanyagok szerepe az atopias ekcémaban még mindig tisztazatlan. Torok kutatdk a Pediatric
Dermatology cimt tudomanyos folydirat aprilisi sziméban atdpids ekcémas gyermekek esetén és kontroll cso-
portban az élelmiszer-adalékanyag tulérzékenységet vizsgaltak tapaszos modszerrel. Az atopias ekcémas cso-
portban a karminnal (E 120) szembeni tilérzékenység, valamint a karmint tartalmazo élelmiszerek fogyasztasa
szignifikansabb magasabb volt, mint a kontrollcsoporté. Az eredmények arra utalnak, hogy a karmin szerepet
jatszhat az atépias ekcémas megbetegedésekben.


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25639247
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25639247
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25639247
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25639247
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25873103
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Is patch testing with food additives useful in children with atopic eczema?

Atopy patch testing is a useful way to determine delayed-type hypersensitivity reactions to foods and aeroallergens.
Although food additives have been accused of worsening atopic eczema symptoms, according to recent studies the
role of food additives in atopic eczema remains unclear. Carmine hypersensitivity and the consumption of foods
containing carmine were significantly higher in the children with atopic eczema. Our results indicate that carmine
may play a role in atopic eczema.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25873103
* %%

Osszefiiggés a multbéli étkezési szokasok és a telomer hossza kozott

A DNS lancok végén géneket nem tartalmazo, ismétl6dd egységekbdl allé un. telomer szakaszok vannak.
A sejtek osztddasakor ezek a telomer szakaszok rovidiilnek, igy ennek a szakasznak a hossza mutatja a sejtek
bioldgiai életkorat. A telomerek hosszat (bizonyos enzimaktivitdson keresztiil) életmddbeli tényezok is képe-
sek befolyasolni, azonban az étrendi szokasok hatdsat nem ismerjiik kellsképpen. Koreai kutatok a Journal of
Clinical Nutrition cim tudomanyos folydirat dprilisi szimaban koreai felnéttek kozott vizsgaltdk az étkezési
szokasok és a leukocitak telomer hosszat, amelynek rovidiilését az dregedéssel hozzak osszefiiggésbe. A vizs-
galatban 1958 kozépkoru és idGsebb felnott vett részt. A résztvevok étkezési szokasait kérddiv segitségével
vizsgaltak (2001-2003), és 10 évvel késdbb mérték a leukocitaik telomer hosszat. Az eredmények azt mutattak,
hogy azoknak a fogyasztoknak a telomer szakasza hosszabb volt (azaz bioldgiailag ,fiatalabbak”), akik ko-
rabban tobb hiivelyest, di6félét, algat, gylimolcsot és tejterméket és kevesebb voros hust és édesitett iiditditalt
fogyasztottak az azonos koru nyugati étrenden (nagy mennyiségli finomitott gabona, vords hus, feldolgozott
hus és cukrozott szénsavas tiditditalok fogyasztasa) él6kénél. A fiatal kori étkezési szokasok befolyasolhatjak a
kozép- és idGskori bioldgiai regedést.

Association between dietary patterns in the remote past and telomere length

There are limited data on the association between dietary information and leukocyte telomere length (LTL), which
is considered an indicator of biological aging. Diet in the remote past, that is, 10 years earlier, may affect the degree
of biological aging in middle-aged and older adults.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25872911

* %%
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Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Véget ért a vektormentes idészak Magyarorszagon

A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) a rovartani vizsgalatok eredményei alapjdn meg-
allapitotta a kéknyelv betegség szempontjabol a vektormentes idGszak végét Magyarorszag egész teriiletén.
A torpesziinyogok megjelenésével a betegség ismételt el6fordulasa és tovabbi terjedése varhatd. A jarvany to-
vabbterjedésének megakadalyozasa érdekében az orszagos f6allatorvos engedélyezte a kéknyelv betegség elleni
vakcinazast. A vakcinazasi stratégia egy kotelezd és egy onkéntes részbdl all. Tovabbi tudnivaldk, valamint a
korlatozas alatt 4116 teriiletekrdl részletes informdcio, és a korldtozést elrendeld hatdrozatok elérhet6k a NEBIH
weboldalan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/veget-ert-a-vektormentes-idoszak-magyarorszagon

* %%

Nem engedélyezett hatéanyag étkezési paprikaban

A Greenpeace Magyarorszag Egyesiilet 4prilis elején kereste meg a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hi-
vatalt (NEBIH) egy olyan étkezési paprika tétel kapcsén, melybél az Egyesiilet altal megbizott laboratérium
0,214 mg/kg mennyiségben diklérfosz, 0,3 mg/kg mennyiségben klorfenapir hatéanyag jelenlétét mutatta ki.
A két hatéanyag nem szerepel az Eurdpai Unid pozitiv listajan, ezért az ezeket tartalmazé készitmények no-
vényvédelmi felhasznalasa Magyarorszagon nem engedélyezett. A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
(NEBIH) laboratdriumi vizsgalatokat folytatott le, amelyek sordn megallapitast nyert, hogy a névényvéds szer
maradék tartalomra vonatkozo vizsgalatok a klorfenapir jelenlétét kimutattak, a diklorfosz hasznalatat azon-
ban (az id6 eltelte miatt) mar sem kizdrni, sem megerdsiteni nem tudtak. A hatdsag a sziikséges intézkedéseket
haladéktalanul megtette, elrendelte az érintett paprika tételek forgalombdl torténd kivonasat és meginditotta a
hatdsagi eljarast.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nem-engedelyezett-hatoanyag-etkezesi-paprikaban

* %%

Tagallami dontés a GMO novény termesztésének engedélyezése

Az eddiginél tobb jogszabalyi lehetséget kapnak az Eurdpai Uni6 tagdllamai arra, hogy sajat orszdgukban
megtiltsak a genetikailag moédositott szervezeteket (GMO) tartalmazé névények termesztését — hangsulyoz-
ta az M1 aktudlis csatornan Darvas Béla, a GMO-kerekasztal elnoke. Elmondta, hogy ezt egy nemrégiben
meghozott unios jogszabaly-mddositas teszi lehet6vé. Darvas Béla kifejtette, hogy tovabbra is megtorténik a
GMO-t tartalmazé névényekre vonatkozé dokumentaciok élelmiszer- és kornyezetbiztonsagi vizsgalata, de


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/veget-ert-a-vektormentes-idoszak-magyarorszagon
http://portal.nebih.gov.hu/-/magyarorszagon-is-megjelent-a-keknyelv-betegseg
http://portal.nebih.gov.hu/-/magyarorszagon-is-megjelent-a-keknyelv-betegseg
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nem-engedelyezett-hatoanyag-etkezesi-paprikaban
http://www.elelmiszer.hu/gazdasag/cikk/meg_tobb_lehetoseg_lesz_a_gmo_k_tiltasara
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ezen tulmenden a tagorszagoknak lehetdségiik lesz arra, hogy tarsadalmi és gazdasagi okokbol egyedi tiltast
vezessenek be.

http://www.elelmiszer.hu/gazdasag/cikk/meg_tobb_lehetoseg lesz_a_gmo_k_tiltasara
* %%

Kozel 15 tonna élelmiszert semmisitettek meg

104 szallitménynél 1500 tonna élelmiszer ellendrzését végezték el az Elektronikus Kozuti Aruforgalom Ellen-
6rz6 Rendszer induldsa 6ta a Korményhivatalok és a Nemzeti Elelmiszer-biztonségi Hivatal Kiemelt Ugyek
Igazgatdsagdnak szakemberei. A KUI 65 tétel esetében intézkedett és 14 921 kg termék azonnali megsemmi-
sitését rendelte el. Tobbek kozott mintegy 2000 kg karfiol és tobb mint 12 tonna citrusgyiimoélcs (mandarin és
narancs) fogyasztokhoz val¢ eljutasat sikeriilt megakadalyozni az elmult honapokban. Tovabbi 18 tételnél jelo-
1ési, vagy regisztracids hidnyossdgok miatt inditottak eljarast a szakemberek.

http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20150326-kozel-15-tonna-elelmiszert-semmisitettek-meg.html
* %%

Kell-e tartani vizeink arzéntartalmatol?

Alig egy éven beliil ismét az arzént alltja fokuszba az EVIK vezeté anyaga, amelyben ezuttal a hossza évek
alatt 6sszegytilt laboratériumi viz- és egyéb élelmiszervizsgélati eredményeket elemzik. Az Elelmiszervizsgalati
Kozlemények cimi(i tudomanyos folyoirat legfrissebb szdimanak vezeté tanulmanyabol az deriil ki, hogy Ma-
gyarorszagon nem kell tartani az arzénterhelést6l. A WESSLING Hungary Kft. fiiggetlen laboratérium mérési
eredményei alapjan ugyanis nagy valdszintiséggel allithato, hogy Magyarorszagon csak elvétve kell - féként az
ivovizzel felvett — arzénterheléstdl tartani.

http://www.elelmiszer.hu/cikk/vizeink_arzentartalma
* %%

Szaz gyerek keriilt korhazba Afganisztanban ételmérgezés miatt

Tomeges ételmérgezés miatt korhazba kellett szallitani szaz iskolast Afganisztdnban. A hatdsagok vizsgaljak,
hogy a 10 és 14 év kozotti finkat szandékosan mérgezték-e meg. A gyerekek egy utcai arustol vett babtdl lettek
rosszul Afganisztan nyugati részén, Heratban. Az iskola mellett arul6 férfi azzal hitegette 6ket, hogy jobban fog
sikeriilni a vizsgdjuk, ha esznek a babbdl. Az drust a hatdsagok tdjékoztatdsa szerint érizetbe vették, és vizs-
galjak, hogy az ételt szandékosan mérgezték-e meg. A herati rendérkapitany nem tartja kizartnak, hogy igy
tortént, ugyanis a talibok mérgeztek mar meg afgan renddéroket és katonakat az amerikai tamogatast élvezd
kormanyzat megdontését célzé hadjaratukban, a korabbi iskolai mérgezésekrél azonban eddig altaldban az de-
rilt ki, hogy véletlen okozta azokat, vagy csak tomeghisztéria volt.

http://www.parameter.sk/rovat/kulfold/2015/04/11/tomeges-mergezes-szaz-gyereket-korhazba-kellett-

szallitani
* %%


http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20150326-kozel-15-tonna-elelmiszert-semmisitettek-meg.html
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http://eviko.hu/hu-hu/
http://eviko.hu/hu-hu/
http://www.parameter.sk/rovat/kulfold/2015/04/11/tomeges-mergezes-szaz-gyereket-korhazba-kellett-szallitani
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Botulizmus megbetegedések Ohio dllamban

Egy 54 éves n6 halt meg és legalabb 23 ember betegedett meg botulizmus altal az amerikai Ohio allamban,
miutan egy templomi piknikebéden vettek részt aprilis kozepén. A rendezvényre a résztvevok maguk vitték az
ételeket, amelyen kozel 50-60-an jelentek meg és amelyen tobb mint 20 féle ételt szolgaltak fel. A toxin ellen-
anyagat a helyi kdrhazba szallitottak, de a kritikus allapotban és 1élegeztetd gépen 1év6 né meghalt. A megbete-
gedettetek nagy része kozépkoru volt. A forras azonositasaért még folynak a nyomozasok. A kozegészségiigyi
tisztviselOk a helyi szemeteseket és a résztvevok konyhajan megmaradt ételeket vizsgaljak, mikozben kikérde-
zik az 50-60 résztvevot és csaladtagjaikat, akik kérhazban vannak.

http://www.foodsafetynews.com/2015/04/botulism-suspected-in-1-death-18-illnesses-following-ohio-
church-potluck/#.VTny2NLtmko

* %%

Penészes pizza és egériiriilék egy angliai pizzazoban

A hatdsagok ellendrzésiik soran penészes pizza feltéteket és egerek hordozta fertézés jeleit talaltak az angliai
Kent egyik pizzdzdjaban az év elején. A kivizsgalds utan a pizzazét azonnal bezartak, de késébb engedélyezték
annak kinyitasat. A tulajdonost hét élelmiszerbiztonsagi szabalytalansag elkovetésével vadoltak. A vizsgalatot
lefolytaté tisztviselket koszos el6allitasi helyiség fogadta, valamint egériiriilékes pizzas dobozokat is talaltak
a létesitményben, és az is kideriilt, hogy feltétként penészes paradicsomszdszt hasznaltak fel az ott dolgozok.
Habar a hatésagok engedélyezték az iizlet Gjra kinyitasat, az aprilisi birésag meghallgatdson megjelent tulaj -
akire magas pénzbirsagot szabtak ki -, ugy dontott bezarja iizletét.

http://www.bbc.com/news/uk-england-kent-32253768
* %%

Nyers tonhal sushihoz kotnek 25 szalmonelldzis esetet Kalifornidban

25 esetben erésitették meg, hogy Salmonella Paratyphi baktérium okozott megbetegedést Dél-Kaliforniaban.
Ugyan a megbetegedések forrasat még keresik, de valdszinisithetd, hogy nyers tonhal sushi okozta azokat.
A hatdsagok az eset el6tt nem taldlkoztak a Salmonella ezen torzsével, de egy kozeli rokontdrzs megjelent 2010-
ben Kaliforniaban és Hawaii-on, amelyet Indonéziabdl szarmazo nyers tonhalban detektaltak. Az amerikai Be-
tegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) jelentései alapjan az allati eredetii élelmiszerek szennyezettek
lehetnek Salmonelldval, igy arra figyelmeztetik az embereket, hogy ne fogyasszanak nyers, vagy nem megfelel6
modon hokezelt tojas-, baromfi- vagy husételeket. Nyers tojas el6fordulhat pl. otthon elkészitett Hollandi mar-
tasban, Cézar és egyéb mas salatadntetben, tiramisuban, jégkrémben, majonézben stb. A CDC arra is figyel-


http://www.foodsafetynews.com/2015/04/botulism-suspected-in-1-death-18-illnesses-following-ohio-church-potluck/#.VTny2NLtmko
http://www.bbc.com/news/uk-england-kent-32253768
http://www.foodsafetynews.com/2015/04/25-salmonella-cases-possibly-linked-to-raw-tuna-consumed-in-southern-california/#.VTny-dLtmko
http://www.cdc.gov/salmonella/general/prevention.html
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meztet, hogy mindig jol siisstik at a hust és iigyeljiink ra, hogy ne maradjon a kdzepe rézsaszin, valamint, hogy
ne fogyasszunk nyers, pasztérozetlen tejet.

http://www.foodsafetynews.com/2015/04/25-salmonella-cases-possibly-linked-to-raw-tuna-consumed-in-
southern-california/#.VTny-dLtmko

* %%

12-en betegedtek meg Kanadaban valdsziniileg leveles z6ldségektol E. coli altal

A Kanadai Népegészségiigyi Intézet (PHAC) egy E. coli O157:H7 okozta megbetegedéses esemény utan nyo-
moz, amelyet valdszintsithet6en valamilyen leveles zo6ldségek (fejes salata, kaposzta, spendt, rukkola, salata-
répa) okoztak. A hivatal jelentése szerint 12-en betegedtek meg Kanada négy tartomanyaban. A hatdsagok
jelezték, hogy egyelére nincs olyan konkrét élelmiszer, amelyet az eset forrasaként azonositottak. Az E. coli
baktériumok természetes alkotoi a szarvasmarha, baromfi és egyéb éallatok bélflorajanak. A legtobb E. coli torzs
artalmatlan az emberre, de van néhany faj, amely megbetegedést okozhat. Mig a legtobb E. coli-val fert6zott
ember egy par napig gyomorrontasban szenved, majd teljesen felépiil, addig a fertézések lehetnek stlyosak
is, néha életveszélyesek; kiilondsen a kisgyerekek, idések, terhesek és immungyengék lehetnek veszélyben.
A Food Saftey News oldalan tippeket adnak a fogyasztoknak, hogyan keriiljék el az E. coli okozta fertézést,
vagy mas élelmiszer eredetii megbetegedéseket.

http://www.foodsafetynews.com/2015/04/canadian-officials-investigating-e-coli-outbreak-possibly-linked-
to-leafy-greens/#.VTnzFtLtmko

* %%

Az erésen mérgez6 novényvédo szerek tilalmara koncentral Kina

»A nagyon toxikus novényvédé szerek hasznélatdnak tilalmat mar sokkal kordbban be kellett volna vezetni a
z6ldségek, gyiimolcsok, teak és gyogynovények termesztése soran, de sziikség van olyan helyettesit6, hosszan-
tart6 és alacsony toxicitasu novényvédo szerekre, amelyek méltanyos aron all a gazdak rendelkezésére, hogy
ezéltal is biztositani lehessen a tilalom betartdsat” — a Peking Daily News egyik cikke szerint. A kinai térvény-
hozék nemrégiben az erésen toxikus névényvédo szerek hasznalatanak tilalmara hoztak javaslatot a harmadik
alkalommal mdédositott Elelmiszerbiztonségi torvényiikben. A tilalom - amennyiben megvalésul, és amely
mér régota esedékes volt - jobban fogja védeni a lakossig egészségét. Aprilis kozepén tobb tonna gorogdinnyét
semmisitettek meg Kina egyik tartomanyaban, miutan tobb tucat ember keriilt kérhazba gérégdinnye okozta
foszformérgezés miatt. Ma mar tobb nemzetkozi megallapodds és egyezmény tiltja a magas toxicitdst novény-
védo szerek hasznalatat, és tilalom mellett a hagyomanyos gyakorlatok bevezetésére és a termesztés hatékony
ellendrzésére is sziikség van.

http://www.chinadaily.com.cn/opinion/2015-04/23/content_20515155.htm

* %%


http://www.cdc.gov/salmonella/general/prevention.html
http://www.foodsafetynews.com/2015/04/canadian-officials-investigating-e-coli-outbreak-possibly-linked-to-leafy-greens/#.VTnzFtLtmko
http://www.chinadaily.com.cn/opinion/2015-04/23/content_20515155.htm

Eurdpai Unios 4j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag (EU) 2015/647 rendelete (2015. aprilis 24.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
let II. és III. mellékletének egyes élelmiszer-adalékanyagok hasznalata tekintetében torténé modositasardl és
helyesbitésérdl (EGT-vonatkozasu szoveg)

A Bizottsag (EU) 2015/648 rendelete (2015. aprilis 24.) az 1334/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
I. mellékletének az N-etil-(2E,6Z)-nonadiénamid aromaanyag unids listarol térténd visszavonasa tekintetében
torténd modositasardl (EGT-vonatkozasu szoveg)

A Bizottsag (EU) 2015/649 rendelete (2015. aprilis 24.) az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet
I1. mellékletének és a 231/2012/EU bizottsagi rendelet mellékletének az L-leucin tabletta alaku asztali édesit6-
szerek hordozdjaként valé hasznalata tekintetében torténé modositasarol (EGT-vonatkozasu szoveg)

A Bizottsag (EU) 2015/639 rendelete (2015. aprilis 23.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
III. mellékletének a szilicium-dioxidnak (E 551) a poli(vinil-alkohol)-poli(etilénglikol) ojtott kopolimerben (E
1209) valo felhasznalasa tekintetében torténé médositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/628 rendelete (2015. aprilis 22.) a vegyi anyagok regisztralasarol, értékelésérdl, engedé-
lyezésérol és korlatozasarol (REACH) sz616 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet XVII. mel-
lékletének az dlom és az dlomvegyiiletek tekintetében torténé modositasardl

A Tanacs (EU) 2015/627 hatarozata (2015. aprilis 20.) a kdrnyezetben tartésan megmaradd szerves szennyezd
anyagokrol szo6lé Stockholmi Egyezmény részes feleinek hetedik konferencidja alkalmaval az A., a B. és a C.
melléklet mddositasara iranyulé javaslatok kapcsan az Eurdpai Unid nevében képviselendé allaspontrol

A Tanacs (EU) 2015/633 hatarozata (2015. aprilis 20.) tovabbi vegyi anyagoknak a kérnyezetben tartésan meg-
maradé szerves szennyez6 anyagokrol szol6 Stockholmi Egyezmény A. mellékletébe valo felvételére vonatkozo
javaslatnak az Eurdpai Uni6 nevében torténd elSterjesztésérdl

A Bizottsag (EU) 2015/604 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 16.) a 206/2010/EU rendelet I. és II. mellék-
letének a BOV-X és BOV-Y allat-egészségligyi bizonyitvanymintdkban a szarvasmarha-tuberkulézisra el6irt
allat-egészségiigyi kovetelmények, valamint az el6 allatoknak és a friss htisnak az Eurépai Unidba val6 beho-
zatalara engedéllyel rendelkez6 harmadik orszagok, teriileteik és részeik jegyzékének Izraelre, Paraguayra és
Uj-Zélandra vonatkozo bejegyzései tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/595 végrehajtasi rendelete (2015. dprilis 15.) a 2016., 2017. és 2018. évre vonatkozo, a
novényi és allati eredetii élelmiszerekben, illetve azok feliiletén talalhaté névényvéddszer-maradékok hatarér-
tékeinek valé megfelelés biztositdsara, valamint a fogyasztok ilyen novényvéddszer-maradékokbol eredd expo-
zicidjanak értékelésére iranyuld, tobbéves dsszehangolt unids ellendrzési programroél


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_107_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_107_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_107_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_106_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_104_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_103_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_104_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_100_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_099_R_0006&from=HU
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A Bizottsag (EU) 2015/596 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 15.) a teljes kén-dioxid-tartalomra vonatko-
z6 fels6 hatarértéknek az id6jarasi feltételek miatt sziikséges novelése tekintetében a 606/2009/EK rendelet
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/608 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 14.) a 798/2008/EK rendeletnek a harmadik
orszagok jegyzékében az Ukrajnara és Izraelre vonatkozd bejegyzés, a tojotytkokra vonatkozd ukran szal-
monella-ellenérzési program jévahagyasa, a Newcastle-betegségre vonatkozd allat-egészségiigyi bizonyitvany
kiallitasaval kapcsolatos kovetelmények, valamint a tojastermékekre vonatkozo feldolgozasi kovetelmények te-
kintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/603 rendelete (2015. aprilis 13.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
I1., I1I. és V. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhat6 2-naftiloxiecetsav, acetoklor,
klorpikrin, diflufenikan, flurprimidol, flutolanil és spinozad maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/579 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 9.) az Olaszorszag altal hozott, a madarinflu-
enza lekiizdését célz6 biztonsagi intézkedések vonatkozasaban 2012-ben felmeriilt kiadasokhoz torténd unids
pénziigyi hozzdjarulds megéllapitasardl (az értesités a C(2015) 2235. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/567 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 7.) a 2003/467/EK hatarozat I. mellékletének
a szarvasmarha-allomanyok vonatkozasaban Litvaniat hivatalosan giimékortdl mentes tagallamnak nyilvanité
modositasarol (az értesités a C(2015) 2161. szamd dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/568 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 7.) a 2012/725/EU végrehajtasi hatarozat I.
mellékletének a szarvasmarhabol szarmazé laktoferrin meghatarozasa tekintetében torténdé modositasardl (az
értesités a C(2015) 2173. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/569 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 7.) a 2011/630/EU végrehajtasi hatarozat mel-
lékleteinek a tagdllamok és Uj-Zéland hivatalosan giimékérmentesnek mindsitett szarvasmarha-allomanyai
kozotti egyenértékiiség, valamint az allat-egészségiigyi bizonyitvanymintan a spermamennyiségre vonatkozo-
an megadandd informacié tekintetében torténd maddositasardl (az értesités a C(2015) 2187. szamu dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/570 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 7.) a vaddisznékban el6forduld afrikai ser-
téspestis Esztorszdg és Lettorszag egyes teriiletein torténd felszdmolasira irdnyul6 tervek jovdhagyasardl (az
értesités a C(2015) 2200. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/552 rendelete (2015. aprilis 7.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
IT., II1. és V. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhat6 1,3 diklér-propén, bifenox,
dimeténamid-p, prohexadion, tolilfluanid és trifluralin maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé mo-
dositasardl (1)


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_099_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_101_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_100_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_096_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_093_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_093_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_093_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_093_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_092_R_0005&from=HU
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A Bizottsag (EU) 2015/553 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 7.) a cerevisane hatéanyagnak a novényvédo
szerek forgalomba hozatalarol sz6l6 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jovahagya-
sarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/543 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 1.) a COS-OGA hatdanyagnak a novényvédo
szerek forgalomba hozatalarol sz6l6 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti jovahagya-
sarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/558 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 1.) az egyes tagallamokban el6fordulé afrikai
sertéspestissel kapcsolatos jarvanytigyi intézkedésekrdl szol6 2014/709/EU hatarozat modositasarol (az értesi-
tés a C(2015) 2160. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/557 végrehajtasi hatdrozata (2015. marcius 31.) a 2004/211/EK hatarozat I. mellékle-
tének az é16 16félék és ezek spermajanak, petesejtjének és embridjanak az Eurdpai Unidba torténé behozatala
tekintetében engedélyezett harmadik orszagok és orszagrészek jegyzékében a Kindra vonatkozo bejegyzés te-
kintetében torténd modositasarol (az értesités a C(2015) 2070. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/545 végrehajtasi hatarozata (2015. marcius 31.) a Schizochytrium sp. (ATCC PTA-9695)
mikroalgabol nyert olajnak a 258/97/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti 4j élelmiszer-osszete-
voként torténd forgalomba hozatalanak engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2082. szamu dokumentummal
tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/546 végrehajtasi hatdrozata (2015. marcius 31.) a Schizochytrium sp. mikroalgabol
nyert, DHA-ban és EPA-ban gazdag olajnak a 258/97/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti 4j
élelmiszer-0sszetevoként vald felhasznalasanak kiterjesztésérdl (az értesités a C(2015) 2083. szamu dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/537 rendelete (2015. marcius 31.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet II. mellékletének a kosnil, kairminsav, karminok (E 120) aluminiumlakkjai specialis gydgyaszati célokra
szant diétas élelmiszerekben val6 hasznalata tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/538 rendelete (2015. marcius 31.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet II. mellékletének a benzoesav — benzoatok (E 210-213) sds lében tartdsitott ftt garnélarakokban valéd
haszndlata tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/539 rendelete (2015. marcius 31.) egy nem a betegségek kockazatanak csokkentését,
illetve a gyermekek fejlédését és egészségét érintd, élelmiszerekkel kapcsolatos, egészségre vonatkozo allitas
engedélyezésérol és a 432/2012/EU rendelet mdédositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/536 végrehajtasi hatarozata (2015. marcius 27.) a 2007/777/EK hatarozat II. mellékle-
tének a huskészitmények, kezelt gyomor, hdlyag és belek Unidba torténé behozatalara engedélyezett harmadik


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_092_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_090_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_092_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_092_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_090_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_090_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_088_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_088_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_088_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_086_R_0006&from=HU
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orszigok vagy részeik jegyzékében az Egyesiilt Allamokra vonatkozd bejegyzésnek a magas patogenitasu ma-
darinfluenza ezen orszagban el6fordulé Gjabb kitdréseivel kapcsolatban torténé maédositasardl (az értesités a
C(2015) 1990. szama dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/525 végrehajtasi rendelete (2015. marcius 27.) a 882/2004/EK euré6pai parlamenti és
tanacsi rendeletnek bizonyos nem 4éllati eredet(i takarmanyok és élelmiszerek behozataldra vonatkozé foko-
zott hatosagi ellenérzések tekintetében torténd végrehajtasardl szolé 669/2009/EK rendelet 1. mellékletének
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/526 végrehajtasi rendelete (2015. marcius 27.) a 798/2008/EK rendelet I. mellékletének
az egyes baromfiaruk Unidba torténé behozatala vagy Unidn keresztiil torténd atszallitasa céljabol engedé-
lyezett harmadik orszagok, teriiletek, dvezetek és teriileti egységek jegyzékében az Amerikai Egyesiilt Alla-
mokra vonatkozo bejegyzésnek a magas patogenitasi madarinfluenza tovabbi kitorésével kapcsolatban torténd
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/518 végrehajtasi rendelete (2015. marcius 26.) az Enterococcus faecium NCIMB 10415
készitmény tojdjércék, kisebb hizd-baromfifajok és kisebb tojo-baromfifajok takarmany-adalékanyagaként tor-
ténd felhasznalasanak engedélyezésérdl és a 361/2011/EU végrehajtasi rendeletnek a kokcidiosztatikumokkal
valé kompatibilitas tekintetében valéo modositasardl (az engedély jogosultja a DSM Nutritional Products Sp. Z
0.0 altal képviselt DSM Nutritional Products Ltd.)

A Bizottsag (EU) 2015/522 végrehajtasi hatarozata (2015. marcius 25.) a Magyarorszagon eléforduld, a H5SN8
altipusba tartozd, magas patogenitasi madarinfluenzaval kapcsolatos egyes védintézkedésekrol (az értesités a
C(2015) 1711. szama dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/502 végrehajtasi rendelete (2015. marcius 24.) a Saccharomyces cerevisiae NCYC R404
készitmény tejel6 tehenek takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol (az engedély jogosultja: Mic-
ro Bio-System Ltd)

A Bizottsag (EU) 2015/489 végrehajtasi rendelete (2015. marcius 23.) a Saccharomyces cerevisiae NCYC R645
altal termelt szeleno-metionin valamennyi éllatfaj takarmany-adalékanyagaként torténé engedélyezésérol

Helyesbités az 1333/2008/EK eurodpai parlamenti és tandcsi rendelet II. és III. mellékletében felsorolt élelmi-
szer-adalékok specifikdcidinak meghatarozasarol sz6l6, 2012. marcius 9-i 231/2012/EU bizottsagi rendelethez
(HL L 83.,2012.3.22.)

Helyesbités az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II. mellékletének egyes élelmiszer-adalék-
anyagok hasznalata tekintetében torténé modositasarol és helyesbitésérol sz6l6, 2013. majus 13-i 438/2013/EU
bizottsagi rendelethez (HL L 129., 2013.5.14.)

Helyesbités a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet I1., II1. és V. mellékletének a bizonyos termé-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_084_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_084_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_082_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_082_R_0010&from=HU
http://
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_078_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_090_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_090_R_0014&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_094_R_0004&from=HU
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kekben, illetve azok feliiletén talalhaté 1,3 diklor-propén, bifenox, dimeténamid-p, prohexadion, tolilfluanid és
trifluralin maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasardl sz6lo, 2015. aprilis 7-1 (EU) 2015/552
bizottsagi rendelethez ( HL L 92.,2015.4.8.)

Hazai jogszabalyok / Hungarian legislations

2015. évi XXXVII. torvény az allatok védelmérdl és kiméletérdl szolé 1998. évi XXVIII. torvény mddositasardl.
Megjelent: MK 2015/47. (IV. 7.). Hatdlyos: 2015.04.15.

7/2015. (IV. 10.) FM utasitds a bordszati termékek harmadik orszadgokban torténé promocidjara vonatkozé
programjavaslatok jovahagyasinak rendjérél. Megjelent: Hivatalos Ertesité 2015/18. (IV. 10.). Hatalyos: 2015.
04. 11.
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http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1500037.TV

http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A15U0007.FM

