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Elelmiszerbiztonségi mobil alkalmazést indit a NEBIH

December 1-jét6l érhetd el a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) 0j mobil alkalma-
zésa a NEBIH Navigdtor, amellyel a fogyasztok hatékonyan segithetik az élelmiszerbiztonségi prob-
lémdk felderitését. Az 10j alkalmazasnak koszonhetdéen a fogyasztok mostantdl konnyen és azonnal
jelezhetik az éltaluk felfedezett élelmiszerbiztonsagi szabdlytalansigokat, amelyet a NEBIH szakembe-
rei kivizsgalnak. Az alkalmazason keresztiil jelenteni lehet példaul lejart mindségl vagy jeldletlen élelmi-
szert, eladashelyi higiéniai problémat, helytelen tarolast vagy barmilyen szokatlan vagy gyanus koriilményt.
Az applikacion keresztiil a telefonos hivason kiviil, hangalapt, e-mailes vagy fényképes bejelentési médok ko-
ziil lehet valasztani. A NEBIH NAVIGATOR a bejelentési lehetéség mellett szimos mds, hasznos informacio-
val is szolgal, példaul automatikus kiild élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos hireket, riasztasokat a programot
letoltd személy mobiltelefonjara.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/12_02_navigator_applikacio.html

* %%

Osztrak tejet és tejterméket ellenériz a NEBIH

A rendkiviili intézkedésre azért keriilt sor, mert sajtohirek alapjan arrdl értesiilt a szaktarca, hogy Karintiaban
tobb tejtermékben is hexaklorbenzol (HCB) szennyez6dést mutattak ki. A hexaklérbenzol (HCB) egy nehezen
lebomlo, illékony szintetikus szerves vegyiilet, amely szennyezéanyagként a DDT-hez hasonldan a kérnyezet-
ben szinte mindeniitt jelen van. 1945-t6l névényvédo szerként hasznaltak, azonban 1981-ben mezdgazdasagi
felhasznalasat betiltottak Eurdpai Kozosségben. A HCB elsésorban a majat karositja, de hathat az idegrend-
szerre, a borre, csontra, pajzsmirigy és a petefészek miikodésére is, és lehetséges human. A Foldmiivelésiigyi
Minisztérium azt javasolja, hogy a vasarlok a hazai tej és tejtermékeket részesitsék elényben. Tovabbi informa-
ciok a hexaklorbenzolrél megtekinthetk a Nemzeti Elelmiszerlénc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) weboldal4n.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/12_08_tej_ellenorzes.html

* %%

NEBIH felhivas - kiemelten figyeljiink a csomagolt élelmiszerek sértetlenségére

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) telefonos bejelentd vonaldra lakossagi bejelentés érke-
zett december elején. A bejelentés szerint egy iizletlanc — budapesti lizleteiben kaphaté - sajatmarkas palacko-
zott viz és élelmiszer termékei esetében szandékos szennyezés torténhetett, feltehetéen gazdasagi kar okozasa
céljgbol. A NEBIH felhivja valamennyi vasarl6 figyelmét, hogy az elérecsomagolt aruk esetében fokozottan fi-
gyeljen a csomagolds sértetlenségére, és csak ennek ellendrzése utan vasarolja meg, illetve fogyassza el az adott
élelmiszert. A hatosag értesitette a bejelentésben nevesitett aruhazlancot, valamint renddrségi feljelentést tett.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/12_02_felhivas.html
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A novényvédelem megerdsitése az Europai Uniéban

Az Eurdpai Uni6 szigort megeldz6 intézkedésekkel feliigyeli a novényi kartevok EU-ba torténd behozatalat,
illetve 1ép fel elterjedésiik ellen. Jelenleg megujitas alatt van ez a rendszer, melynek célja egyrészt, hogy nagyobb
figyelmet forditsanak a harmadik orszagbol szarmazo nagy kockazatot jelent6 behozatalok ellenérzésére, mas-
részt, hogy megnoveljék a szaporitdsra szant novényi részek belsé piacon térténé nyomonkovethetdségét. Mic-
hael Jeger professzor az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) Novényegészségiigyi Szakbizottsaganak
(PLH) elnoke a modernizacids programban az EFSA tamogatd szerepét magyarazza. A novényeket vagy no-
vényi termékeket karositd szervezeteknek a K6zosségbe (Unidba) torténd behurcolasa és a Kozosségen beliili
elterjedése elleni védekezési intézkedéseket a Tanacs 2000/29/EK iranyelve szabalyozza, melynek melléklete a
karantén kartevoket tartalmazza. A klimavaltozas és a globadlis kereskedelem révén megnétt a kartevok elter-
jedésének a kockazata az ezidaig altaluk ,.érintetlen” teriileteken is. Az EFSA feladata az Eurdpai Bizottsag fel-
kérésére a témaval kapcsolatos régebbi kockazatbecslések feliilvizsgalata, illetve Gj kockazatbecslések készitése.
A novényegészségligy teriiletén az elmult két évben tobb mint 60 kockazatbecslési felkérés érkezett az EFSA-
hoz. Voltak ezek kozott atkakkal, férgekkel, gombakkal, baktériumokkal, virusokkal és gyomnovényekkel kap-
csolatos megkeresések; néhany konkrét példat emlitve: foldiepret, malnat fert6z6 virusok kockazatbecslése,
de ide lehet sorolni a vagott viragokat (pl. krizantémot vagy szegfiit) karosité baktériumokkal, illetve a — mar
szamos novény kartevéjeként ismert — bors6 aknazdléggyel és gerbera aknazdléggyel (Liriomyza huidobrensis
és Liriomyza trifolii) kapcsolatos kockazatbecsléseket is.

Phyto fight: reinforcing Europe’s plant defences

The European Union has a rigorous system of protective measures in place to guard against the introduction
or spread of plant pests within the EU. This regime is currently being upgraded to put a sharper focus on high-
risk trade coming from third countries and to increase the traceability of planting material on the internal mar-
ket. Professor Michael Jeger, Chair of EFSA’s Panel on Plant Health (PLH), explains how EFSA is supporting the
modernisation programme.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141119.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=feature&utm_campaign=20141119

* %%

Madarinfluenza - siirgds felkérés az Eurdpai Bizottsagtol

Az Burépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) az Eurépai Bizottségtdl kapott siirgds felkérés kapcsén érté-
keli a H5N8 influenza A virus jelenlegi helyzetét Europaban és a vilagon. A szakemberek azt vizsgaljak, hogy
melyek a virus Europaba keriilésének lehetséges uitvonalai, elsdsorban a vadon é16 madarak szerepére koncent-
ralva. A nagyon fert6z6 influenza virust jelenleg harom eurépai orszdgban mutattak ki: egy pulykatartd telepen
Németorszdgban, harom csirketelepen Hollandidban és egy kacsatenyészt6 tizemben az Egyesiilt Kiralysagban.
Az Eurdpai Unidban talalt virusok hasonléak a korabban Dél-Koreaban csirkeallomanyokat fert6z6 virushoz.
Eddig nincsenek jelentett human esetek H5N8 virusfertdzésrél. Az EFSA korabban is készitett értékelést az
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influenza virusok Eurdpaban torténé megjelenésérol és terjedésérdl a szarnyasok kozott és javaslatokat tett a
meglévé kockazatok megel6zésére. Az EFSA szakérték arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy nincs tudomanyos
bizonyiték arra, hogy a madarinfluenza virus élelmiszerek fogyasztasaval atterjedne az emberre. A mostani fel-
kérés kapcsan késziilé tudomanyos jelentés kozlése 2014 decemberében varhato.

Avian flu: urgent request for scientific advice

EFSA is assessing the current situation on the H5N8 avian influenza A virus in Europe and the world, following
an urgent request from the European Commission. Experts are focussing on the possible entry routes of the virus
into Europe- in particular on the role of wild birds.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141126a.htm

* %%

Elelmiszer allergének — vélemény frissitése

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) frissitette 2004-ben késziilt tudomdnyos tandcsét az élelmi-
szerekben talalhato allergénekkel kapcsolatban. A Hatosag a tudomanyos véleményben részletesen foglalko-
zik minden allergén termékkel és élelmiszerben jelenlévé Gsszetevével, melyet az Eurdpai Unid szabalyozasa
értelmében jelolni kell a termék cimkéjén. Ezek magukba foglaljak a glutént tartalmazé gabonaféléket, tejet,
tojast, dioféléket, foldimogyordt, szojat, halat, rakokat, kagylokat, zellert, csillagfiirtot, szezammagot, mustart
és szulfitokat. A most késziilt vélemény az élelmiszerallergia eurdpai el6fordulasaval kapcsolatban kozzé tett
Osszes adat attekintésével késziilt. Az EFSA Szakbizottsaga (NDA) megjegyezte, hogy nehéz megallapitani az
élelmiszerallergia el6fordulasat, mivel bizonyos f6ldrajzi helyek vonatkozasaban hianyosak az informaciok és
az el6fordulasi adatok gytjtésének mddszerei is eltéréek. Europaban az élelmiszerallergia gyakorisagat mind
a felnéttek, mind a gyerekek kozott 1% koriili értéknek becsiilték a szakemberek. Gyerekek kozott az allergias
reakciok 75%-at tojas, tehéntej, hal és diofélék okozzak. Felnéttek kozott a reakciok 50%-at a latex-csoport-
ba (kivi, papaya, avokadd) és a Rosaceae csaladba tartozé gyiimolcsok (alma, malna, eper és mandula), az
Apiaceae csaladba tartozé zoldségek (zeller, sargarépa, fliszernovények), valamint kiilonb6z6 dié- és mogyoro-
félék okozzak. A vélemény Osszefoglalta azokat az elérhetd kockazatbecslési megkozelitéseket, amelyek segitsé-
get adhatnak a jeloléssel kapcsolatos kockazatkezel6i dontésekhez. Ezek a kovetkezok lehetnek: hagyomanyos
NOAEL (Karos hatdst még nem okoz6 szint) megkozelités és bizonytalansagi tényezok figyelembevétele, BMD
(Viszonyitasi dozis) és MOE (Expoziciés hatarérték) megkozelités, valamint probabilisztikus modellezés.
A Szakbizottsag azt javasolja, hogy a taplalkozasi felmérések sordn az élelmiszerallergiaval reA Szakbizottsag
azt javasolja, hogy a taplalkozasi felmérések soran az élelmiszerallergiaval rendelkez6 személyek fogyaszta-
si szokasairdl is gytijtsenek informaciot és hasonlitsak 6ssze az atlagos nem-allergias populaciéval. Az EFSA
vélemény az immun-medialt élelmiszerallergiakkal foglalkozik (coliakia, szulfitok) és nem foglalkozik a nem
immun-medialt kedvezétlen reakcidkkal (intolerancia).

Scientific Opinion on the evaluation of allergenic foods and food ingredients for labelling purposes

EFSA has updated its scientific advice on food allergens. The Authority’s Scientific Opinion looks in detail at all
the allergenic products and substances whose presence in food must be indicated on labelling, according to EU law.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141126a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3894.htm
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These include cereals containing gluten, milk, eggs, nuts, peanuts, soybeans, fish, crustaceans, molluscs, celery,
lupin, sesame, mustard and sulphites.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3894.htm

* %%
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Lépfene megjelenése szlovakiai szarvasmarha-allomanyban

Egy szlovak szarvasmarha-allomanybdl szarmaz6 allat lengyelorszagi levagasa utan par nappal a levagott allat-
tal megegyezd eredeti dllomany egyes egyedei 1épfene betegségben elpusztultak. A Lengyelorszagban levagott
allatok a betegség tiineteit nem mutattak valamint a husvizsgalatok sem utaltak fert6zésre. Az engedélyezést
kovetden Hollandian keresztiil tobb tagorszag feldolgozo iizemébe tortént az allatok szallitasa, miel6tt a szlo-
vakiai megbetegedésekkel kapcsolatos esetek ismertté valtak volna. Miutan kideriilt, hogy potenciélisan fert-
zott allomanybdl szarmazo hus keriilt az élelmiszerlancba a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR)
els6dleges kockazatértékelést végzett ezzel kapcsolatban. A BfR tovabba gyakran ismételt kérdéseket gytijtott
Ossze és valaszolt meg a 1épfenével és az élelmiszerek esetleges Bacillus anthracis-szal torténé szennyezédésével
kapcsolatban.

Anthrax outbreak in Slovakian cattle herd

Having received the information that meat from a herd potentially infected with anthrax had entered the food
chain, the BfR conducted an initial evaluation of the risk of contamination of meat with the anthrax pathogen and
of anthrax infection in humans in Germany.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/milzbrandausbruch-in-slowakischer-rinderherde.pdf

* %%

Bulgaria élelmiszerbiztonsagi rendszerének fejlesztése

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) és a Bolgér Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (BFSA) egyiitt-
mukodik, annak érdekében, hogy a bulgariai élelmiszerbiztonsag egész teriiletét (termdéfoldtdl a fogyasztok
tényarjaig) atfogo, megalapozott és szitkséges kockazatértékelési, kockazatkezelési és kockazat kommunikacios
rendszert hozzon létre. Bulgaria igen nagy eréfeszitéseket tesz ezen a teriileten, annak ellenére, hogy az Eurépai
Uni6 viszonylag 4j tagja. A BfR ezen cél elérésében segit az egyiittmikodéssel. Kezdeti célként a hegyvidéki ré-
giok nyers tejtermelésének élelmiszerbiztonsagi szempontbdl torténd fejlesztését tiizték ki, hogy az itt miikodo
kisvallalkozasok termékei teljes mértékben megfeleljenek az Eur6épai Unié mindségiigyi elvarasainak.

Boosting Bulgaria’s food safety system

BfR cooperation with the Bulgarian Food Safety Agency. Initially, the cooperation will focus mainly on a project to
safeguard the quality of raw milk.
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http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/29/das_system_der_lebensmittelsicherheit_in_
bulgarien_staerken-191951.html

* %%

»Omics” mddszerek a szabalyozasban alkalmazott toxikologiaban

Nemzetkozi workshopot rendezett a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) az ,,omics” technikak
hasznélata a toxikolégiai kutatasokban témaban. Az ,omics” technikak lehetséges alkalmazasa és a moleku-
laris toxikol6gia nagy kihivast jelentenek a szabalyozasban alkalmazott toxikologiai kutatasok terén, de az uj
megkozelitési médok megoldasokat nyudjthatnak. A legfontosabb kérdés, hogy miként hasznalhatéak ezek a
technikak a toxikologiai kutatasok feladatainak megoldasara.

Omics methods in regulatory toxicology: Experts discussed possibility of application

Thirty experts disscussed at a BfR-Workshop the application of omics data in regulatory toxicology.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/omics-methoden-in-der-regulatorischen-toxikologie-experten-diskutieren-
moegliche-anwendungen.pdf

* %%

Kérdések és valaszok az élelmiszerekben el6fordulo pirrolizidin alkaloidokkal kapcsolatosan

A pirrolizidin alkaloidok névényi masodlagos metabolitok, melyek nem kivanatosak sem az élelmiszerek-
ben, sem pedig a takarmanyokban lehetséges egészségkarosit6 hatasaik miatt. Azonban Németorszagban mar
eléfordultak olyan esetek, melyek soran pirrolizidin alkaloidokat tartalmazé novények keveredtek salataval.
Ennek okan a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) Osszegytijtotte a leggyakoribb kérdéseket a
témaban és megvalaszolta azokat.

Frequently asked questions on pyrrolizidine alkaloids in food

Pyrrolizidine alkaloids are secondary metabolites that are produced by certain plants. Due to their potential
detrimental health effects, pyrrolizidine alkaloids are unwanted in food and feed. The BfR collected frequently
asked questions about pyrrolizidine alkaloids and answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_pyrrolizidinalkaloiden_in_lebensmitteln-187302.
html

* %%

Gyakran ismételt kérdések a madarinfluenza és az élelmiszer higiénia osszefiiggéseivel kapcsolatban

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) az aggddo lakossag madarinfluenzaval (H5N1) kapcsola-
tos kérdéseit gyijtotte dssze és valaszolta meg. A korokozo fertdzott élelmiszerrel torténd terjedése elvben nem
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zarhato ki, de a virus héérzékenysége miatt a hokezelt élelmiszerek biztonsagosnak tekinthetok.

Frequently Asked Questions on food hygiene in conjunction with bird flu

The BfR collected frequently asked questions about bird flu (H5N1) and answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zur_lebensmittelhygiene_in_zeiten_der_
vogelgrippe-7187.html

* %%

Az antibiotikumok ritkdbb haszndlata miatt csokkent a rezisztencia kialakulisa

Az antimikrobialis rezisztencia jelentés kozegészségiigyi probléma az ember és az allatgydgyaszatban egyarant.
Franciaorszagban sok intézkedést hoztak, hogy tamogassak az ésszert antibiotikum felhasznalast. Az francia
Allatgydgyészati Készitmények Hivatala (ANMYV) 1999-ben kezdte el az 4llategészségligyben forgalmazott an-
tibiotikumok értékesitésének nyomonkdvetését. 2014. november 4-én a francia élelmiszerbiztonsagi hatosag
(ANSES) kozzétette éves jelentését a 2013-ban allatgyogyaszatban értékesitett antibiotikumokrol és az allati
eredetli patogén baktériumok antibiotikumokkal szembeni rezisztencidjanak alakulasarol. A felhasznalt anti-
biotikumok mennyisége 1999 6ta 2013-ban volt a legalacsonyabb (699 tonna, -24,3%). A megtett intézkedések
hatasara a legtobb allattenyésztési agazatban 2006 6ta csokkent az antibiotikumok irdnti rezisztencia el6for-
dulasa. A husevé haziallatok (kutya, macska) esetében nagyobb figyelmet kell forditani az antibiotikumok
hasznalatara. A francia élelmiszerbiztonsagi hivatal sziikségesnek latja pontosabb informaciok gyujtését az an-
tibiotikumok vonatkozasaban.

Antimicrobials for veterinary use: lower levels of use and resistance are confirmed

Antimicrobial resistance is a major public health issue, for both human and veterinary medicine. In France, many
measures have been taken to promote the rational use of antimicrobials. ANSES has published the annual report
on sales of veterinary antimicrobials in France in 2013, and the 2013 report of the French surveillance Network for
Antimicrobial Resistance in Pathogenic Bacteria of Animal Origin.

https://www.anses.fr/en/content/antimicrobials-veterinary-use-lower-levels-use-and-resistance-are-
confirmed-efforts-must

* %%

A novényvédo szerekkel foglalkozok expozicidja a tudomany jelenlegi allasa szerint

A francia élelmiszerbiztonsagi hatdsdg (ANSES) és az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) kozosen
szervezett konferenciat a névényvédo szerekkel kapcsolatos munkahelyi expoziciorol. A kétnapos rendezvény
lehet&séget adott arra, hogy szamba vegyék a témaban elért tudomanyos és technikai fejlédést, és hogy meg-
vitassak a jovobeli kihivasokat. A kozelmultban jelent meg az ANSES véleménye a novényvédo szerek fel-
hasznaloi altal hasznalt egyéni védGeszkozok hatékonysagardl és az EFSA utmutat6 a novényvédo szerekkel
foglalkozo piaci szereplok és a munkavallalok kockazatarol. A konferencia kerekasztal megbeszéléssel ért véget,
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ahol attekintették a jelenlegi tudast és gyakorlatot, mely segit minimalizalni a n6vényvédé szerek iranti mun-
kahelyi kitettséget.

Occupational exposure to pesticides: the outlook for prevention and protection

ANSES and EFSA jointly organised a conference on occupational exposure to pesticides. The event was an
opportunity to take stock of scientific and technical developments on the issue of pesticides and to discuss the
challenges and outlook for assessment, prevention and protection.

https://www.anses.fr/en/content/occupational-exposure-pesticides-current-state-knowledge-and-outlook-
prevention-and

* %%
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A vilag legjobb élelmiszerbiztonsagi rendszere Kanadaban van

Kanada élelmiszerbiztonsagi rendszerét vilagviszonylatban az els6 helyre soroltak egy riportban, melyet a Ka-
nadai Konferencia Tanacs (Conference Board of Canada) készitett, egyiittmtikodésben a Guelph’s Food Ins-
titute egyetemmel. Az OECD (Gazdasagi Egytittmiikodési és Fejlesztési Szervezet) 17 orszaga koziil az ir és
kanadai rendszerek holtversenyben alltak az els6 helyen. A riport szerint az élelmiszerbiztonsagba vetett koz-
bizalom is Kanadaban a legmagasabb. A rangszamot 10 tényez6 hatarozza meg harom teriiletrdl: értékelés,
menedzsment és kommunikacio.


https://www.anses.fr/en/content/occupational-exposure-pesticides-current-state-knowledge-and-outlook-prevention-and
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=906309
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Canada’s food safety system ranked world’s best

Canadas food safety system was ranked the best in the world, in a report by the Conference Board of Canada in
collaboration with the University of Guelph’s Food Institute. Canada’s food safety system tied for first place with
Ireland in a comparison of 17 Organization for Economic Co-operation and Development (OECD) countries.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=906309

* %%

2012-2013 évi kémiai monitoring eredményei

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosdg (CFIA) éves vizsgalatsorozaténak részeként megjelent tanulmény
szerint a vizsgalt élelmiszermintak tobb, mint 97%-a megtelelt a Health Canada kémiai anyagokra vonatkozd
szabvanyainak. A Nemzeti Kémiai Szermaradék Monitoring Programban (NCRMP) allati és n6évényi eredetii
élelmiszerekben vizsgalnak tobb kémiai szennyez6t, ide értve a peszticid maradékokat, allatgyogyszer ma-
radvanyokat és kornyezeti szennyezéanyagokat. A program eredményei alapjan a CFIA azonosithatja a sza-
balysértéseket és trendeket, és stratégiai tervet alakithat ki a lehetséges egészségi kockazatok minimalizalasa
érdekében.

National Chemical Residue Monitoring Program 2012-2013 Report

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) annual testing of various food products, a study found
that more than 97 per cent of a wide variety of food samples tested met existing Health Canada standards for
various chemicals.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=904869

* %%

Kanadai-amerikai megegyezés konnyiti a kanadai marhatartok életét

A kanadai mezdgazdasagi miniszter bejelentette, hogy a kanadai marhatartok szdmadra elérhetévé valik a jo
mindségli marha genetikai anyag, miutdn megegyezés tortént az Amerikai Egyesiilt Allamokkal. A megegyezés
Uj tenyésztési lehetGségeket ad a termelSknek azzal, hogy lehet6vé teszi az in vitro megtermékenyitett (IVF)
marha embridk Kanadaba hozatalat. Korabban ugyanis csak a Kanadaban eléallitott IVF embridkat kaphattak
meg a tenyésztdk. Kanada és az Allamok kozott erés kétoldalu kereskedelmi kapcsolatok vannak a szarvasmar-
hafélék genetikajanak terén. Erre alapozva kototte meg Kanada a megegyezést, mely el6szor engedi meg, hogy
mas orszagbol szdrmazd IVF marha embridt értékesitsenek a tertiletén.

Canadian cattle producers to benefit from agreement with the U.S.

The Agriculture Minister announced that Canadian producers will have better access to top quality bovine genetics
following a new agreement with the United States. The agreement, which allows in-vitro fertilized (IVF) bovine
embryos to enter Canada from the U.S., opens up new herd development opportunities for Canadian producers.
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Nincs fert6z6 vérszegénység a lazacok korében

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatdsdg (CFIA) kétéves intenziv vizsgélati programot végzett, melyben végiil
nem talaltak fert6z6 lazac vérszegénységre (ISA) és fert6z6 hasnyalmirigy nekrézisra (IPN) utalé jelet a nyuga-
ti parti vadlazacok korében. 2012 és 2013 kozott 8006 pisztrang és lazac mintat gytjtottek. Mindet megvizsgal-
tak ISA-ra, 6734-et IPN-re, és 1272 mintdban vizsgaltdk a fert6z6 vérképzdszervi nekrozist (IHN). Mindegyik
vizsgalat eredménye negativ lett. A CFIA emellett a tenyésztett lazacok 2006-2011 kozti vizsgalati eredményeit
is elemezte, mely szintén nem utalt a betegségek jelenlétére.

CFIA finds no evidence of infectious salmon anaemia on the west coast

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) has completed a two-year intensive testing initiative and found no
evidence of infectious salmon anaemia (ISA) or infectious pancreatic necrosis (IPN) in wild salmon on the west
coast.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=902639

* %%

Konnyitik a gluténmentes élelmiszerek valasztasat

A Health Canada engedélyezné a ,gluténmentes” jellés hasznalatat specidlis zabokon és ezeket tartalmazé
élelmiszereken is Kanadaban. Ennek bevezetése el6tt 75 napos konzultacidt tartanak a nyilvanossag és mas
érintettek bevonasaval. A véleményeket 2015. januar 27-ig varjak. A buza, rozs és arpa széleskorben alkalma-
zott gabonak az élelmiszerek eléallitasaban, és glutént tartalmaznak. A colidkias betegeknek el kell keriilnitik
az ezen magvakban taldlhato glutén fehérjék fogyasztasat. A javasolt valtoztatas a tudomdnyos irodalom és
bizonyitékok atfogd elemzésén alapul, miszerint a legtobb coliakias biztonsaggal fogyaszthat olyan specialisan
el6allitott zabot tartalmazé élelmiszert, mely 20 ppm alatti mennyiségben tartalmazza a buzabol, rozsbol, arpa-
bdl vagy hibridjiikbol szarmazoé glutént. A Health Canada dontésében piackutatdsi eredményeket és fogyasztoi
szokasokat is figyelembe vettek.

Government of Canada makes it easier for Canadians to choose gluten-free foods

Health Canada intends to allow the use of “gluten-free” claims on specially produced oats and foods containing
these oats when sold in Canada. Health Canada consults with the public and stakeholders for a 75-day period
before the Minister issues a final Marketing Authorization to allow this claim. Canadians are encouraged to
provide comments before January 27, 2015.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=904629
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Az FDA szorosabb kapcsolatot épit Mexikdval

Mexiké az Egyesiilt Allamok legfontosabb élelmiszer exportére. Az Egyesiilt Allamokba Mexikdbdl importalt
élelmiszerek meg kell, hogy feleljenek az USA szabvényainak, ezért az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hi-
vatal (FDA) szorosan egyiittmiikodik a mexikéi kormanyzati szabalyozo szervekkel ennek érdekében. Az USA
gabonaféléket és husokat (pl. csirke, sertés) exportdl, mig nagy mennyiségben importal mexikoi gyiimolcsoket
és zoldségeket. Emiatt az élelmiszerbiztonsag biztositasa elsédleges prioritas. Az egyiittmtikodés keretein beliil
alairasra keriilt egy FDA-Mexiko termékbiztonsagi partnerségi szandéknyilatkozat, mely megel6zési gyakor-
latokra és ellendrzési intézkedésekre fekteti a hangsulyt a termékbiztonsagi szabvanyoknak, utmutatoknak és
jo gyakorlatoknak valé megfeleldség biztositasat eldsegitendd. A partnerségi megallapodas életbe lépésével az
FDA reményei szerint a fogyasztok szamara biztonsagos gyiimolcsok és zoldségek keriilnek az asztalra a hatar
mindkét oldalan.

EDA builds closer ties with Mexico

Mexico is the leading exporter of human foods into the United States. Working with Mexico on food safety is
therefore a top priority. Foods imported into the United States from Mexico must be produced consistent with
U.S. standards, and the Food and Drug Administration works closely with Mexican government regulators to help
ensure these foods are safe and fit for U.S. consumption.

http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm418741.htm?source=govdelivery&utm_
medium=email&utm_source=govdelivery

* %%

Az FDA online modulja a tenger gyiimdlcsei termékek megfelel6 cimkézésére

Az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) online oktaté modult fejlesztett ki, hogy ezzel segitse a
tenger gyiimélcseinek iparat, kiskereskeddket, szabalyozé hatésagokat, az Egyesiilt Allamok piacain forgalma-
zott tenger gyiimolcsei termékek megfeleld cimkézését. Ezen termékek megfelelé azonositasa fontos az egész
ellaté lancon keresztiil a megfelel6 élelmiszerbiztonsagi ellenérzések végrehajtasa szempontjabdl, valamint
hogy a fogyasztok biztosan azt a terméket kapjak, amit szerettek volna, és amiért fizetnek. Az FDA minden
érintettet 0sztonodz a modul elvégzésére.

FDA develops online learning module to help ensure proper labeling of seafood products

The U.S. Food and Drug Administration has developed an online learning module to help the seafood industry,
retailers, and state regulators ensure the proper labeling of seafood products offered for sale in the U.S. marketplace.
Proper identification of seafood is important throughout the seafood supply chain to ensure that appropriate food
safety controls are implemented and that consumers are getting the type of seafood they expect and for which they

are paying.

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm420191.htm
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Husipari vagohidi felmérések az USA-ban

Az Elelmiszerbiztonsagi és —feliigyeleti Hivatal (FSIS) felméréseket folytat husipari vagohidakon és a feldolgo-
z6iparban az ott alkalmazott kérokozok ellendrzése és élelmiszerbiztonsag biztositasara alkalmazott gyakor-
latok és technologidk jobb megértése céljdbol. Osszehasonlitjak tovabbé az eredményeket a 2004-ben végzett
hasonlé felmérés eredményeivel, hogy azonositsak a tendencidkat. A felmérés eredményeit 6sszefoglalé forma-
jaban hozzak majd nyilvanossagra, igy a felmérés soran megkérdezettek nem lesznek azonosithatdk.

Meat slaughter industry survey in the U.S.

FSIS is conducting a survey of the meat slaughter and processing industry to add to FSIS’ understanding of the
practices and technologies used to control pathogens and promote food safety. Additionally, FSIS will compare the
results to a similar survey the agency conducted in 2004 in order to assess food safety and technology adoption
trends over time.

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/
ConstUpdate101714

* %%

Az FDA 2014-es élelmiszerbiztonsagi palyazata

A piélyazat célja a nemzet élelmiszer elldtasanak javitasa a technoldgiai innovacié tamogatasaval. Az elsé pa-
lyazat a Salmonelldra fokuszal, mely az egyik legkiterjedtebb élelmiszerbiztonsagi probléma, amellyel a hivatal
szembenéz. Az innovécids palyazat 4ltal az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) fel szeretné
venni a kapcsolatot hagyomdanyosan nem élelmiszerbiztonsagi teriileten dolgozokkal - legyenek akar tudoésok,
akadémikusok, vallalkozok, fejlesztok, mérnokok vagy fizikusok — annak érdekében, hogy otletes, leleményes
megkozelitést dolgozzanak ki a probléma megoldasara és még azel6tt képesek legyenek a baktérium azonosi-
tasdra, hogy az eljutna a fogyasztokhoz. A résztvevoknek ujszerti technolégiat kell kidolgozniuk a Salmonella
detektalasanak felgyorsitasara. A munkdjukat az FDA, az Amerikai Mezégazdasagi Minisztarium (USDA) és
az amerikai Betegségmegel6zési és —felligyeleti Kozpont (CDC) szakértdi fogjak elbiralni. A nyertesek 500 ezer
dollaros pénzjutalmon osztoznak.

FDA’s 2014 food safety challenge

The challenge is aimed at strengthening the nations’ food supply by fostering innovation in technologies.
The first challenge will focus on Salmonella, which is one of the most pervasive food-safety problems. Through
this innovation challenge, FDA wants to engage with others outside the agency who are not traditionally working
in food safety - be they scientists, academicians, entrepreneurs, innovators, engineers or physicists — to find an
ingenious approach to this problem, so they can detect the disease-causing bacteria before it reaches the consumer.

http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/
ConstUpdate101714
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Nyilvanos iilés a “Voros konyv” aktualizalasarol

Az Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) nyilvanos iilést tartott 2014. december elején az ipar
szamara késziilt utmutato, az ,,Elelmiszer 6sszetevok biztonségi vizsgalatanak toxikoldgiai alapjai”, mas néven
»VOros konyv” aktualizaldsaval kapcsolatban. A hivatal fontolgatja a Voros konyv hatalyanak kémiai biztonsagi
vizsgalatokra vald kiterjesztését minden, Elelmiszerbiztonségi- és Alkalmazott Tiplalkozdstudoményi Kézpont
(CFSAN) fennhatosaga ala tartozd teriileten (pl. adalékanyagok, élelmiszerrel érintkezé anyagok, étrend-ki-
egészitdk, élelmiszer-szennyezok és kozmetikumok).

EDA held public meeting on updates to Redbook

The U.S. Food and Drug Administration held a meeting on December to receive input from the public on updating
the Guidance for Industry “Toxicological Principles for the Safety Assessment of Food Ingredients,” also known as
the “Redbook.”

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm420525.htm

* %%

Az FDA 6rei megévnak a romlott élelmiszertdl

Az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) Jefferson, Arkansas-i laboratériuméban az érzékszervi
elemzéknek nem a mikroszkop, hanem a sajat orruk a legfontosabb eszkoziik. Ennek a regionalis FDA labor-
nak a specialistdi a szagldsukat haszndljak, hogy megallapitsak, az importalt tenger gyiimolcsei alkalmasak-e
fogyasztasra. Ezek az elemz6k a szennyezésekkel foglalkozo csapathoz tartoznak, entomoldgusok, valamint
szennyezOanyag- és egészségligyi szakemberek mellett. A csapat szamos egyéb élelmiszer termék szennyezett-
ségét vizsgalja. Az FDA rengeteg kifinomult eszkozt és technologiat alkalmaz az élelmiszer-ellatas megdvasa
érdekében, ugyanakkor az emberi szaglas hatalmat nem szabad alabecsiilni.

EDA guards against food spoilage, contamination

At a Food and Drug Administration laboratory in Jefferson, Arkansas, sensory analysts’ noses—not their
microscopes—are their essential tools. These specialists in this FDA regional lab use their sense of smell for detecting
odors of decomposition to make sure domestic and imported seafood and seafood products are fit for consumption.
While FDA uses a wide range of sophisticated tools and technologies to protect the food supply, the power of the
human nose cannot be underestimated.

http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm408811.htm?source=govdelivery&utm_
medium=email&utm_source=govdelivery

* %%

WHO: Tények az élelmiszerbiztonsagrol
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Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) honlapjan 6sszeallitas talalhat6 az élelmiszerbiztonsagrdl. Az élelmi-
szer eredetii megbetegedések altalaban fert6z6k vagy toxikusak, és a szennyezett élelmiszer vagy viz utjan a
szervezetbe keriilé baktériumok, virusok, parazitak vagy mas kémiai anyagok okozzak. Ahogy né a f6ld lakos-
saga, ezzel a novekvo élelmiszerkereslet, valamint a mezégazdasag és allattenyésztés fokozddasa és iparosodasa
mind lehet6séget, de kihivast is jelent az élelmiszerbiztonsag szamara. Az élelmiszerbiztonsagra varhatéan a
klimavaltozas is hatast gyakorol. A WHO 6sszefoglalja az élelmiszer eredetii megbetegedéseket és okozdikat, a
fejlodé vilag hatasat az élelmiszerbiztonsagra, a globalis veszélyeket és politikai lépések lehetGségeit, valamint
a szervezet tevékenységét.

Food Safety Fact Sheet

A Food Safety Fact Sheet is published on WHO website. Foodborne illnesses are usually infectious or toxic in
nature and caused by bacteria, viruses, parasites or chemical substances entering the body through contaminated
food or water. As the world's population grows, the intensification and industrialization of agriculture and animal
production to meet increasing demand for food creates both opportunities and challenges for food safety. Climate
change is also predicted to impact food safety.

http://www.who.int/mediacentre/factsheets/fs399/en/

* %%

Egészségiigyi Vilagnap az élelmiszerbiztonsag jegyében

Ahogy élelmiszer-ellatasunk globalizalodik, ugy lesz egyre nyilvanvalobb az orszagokon belili és azok ko-
zotti élelmiszerbiztonsagi rendszerek megerdsitésének sziikségessége. Emiatt az Egészségiigyi Vilagszervezet
(WHO) tamogatja az élelmiszerbiztonsag javitasara iranyuld torekvéseket, a term6f6ldtol a tanyérig, az Egész-
ségiigyi Vilagnapon, 2015. aprilis 7-én. A Vilagnap j6 alkalom lesz arra, hogy felhivjak a kiilonb6z6 kormany-
zati szektorokban tevékenykeddk, a gyartok, kereskeddk és egészségiigyi szakemberek, valamint fogyasztok
figyelmét az élelmiszerbiztonsag jelentdségére, és arra, miként jarulhatnak hozza az elfogyasztott élelmiszer
biztonsagossagaba vetett bizalom kialakitasahoz.

World Health Day 2015: Food safety

As our food supply becomes increasingly globalized, the need to strengthen food safety systems in and between all
countries is becoming more and more evident. That is why the WHO is promoting efforts to improve food safety,
from farm to plate on World Health Day, 7 April 2015.

http://www.who.int/campaigns/world-health-day/2015/event/en/

* %%

Hirek a tudomdanyos vildgbdl / News of Science

A talaj antibiotikum tartalmanak eloszlasa
a kinai Gyongy-folyo delta szennyvizzel 6nt6z6tt részén és annak felhalmozédasa terményekben
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A vilag szamos orszagaban egyre nagyobb mértékben hasznalnak fel szennyvizet a mezdégazdasagi teriileteken
ontozésre. Mindazonaltal kevés kutatas vizsgalta a szennyvizzel 6nt6zott talajokban az antibiotikumok eléfor-
dulasat és felhalmozodasat a novényekben. Kinai kutatok a Journal of Agricultural and Food Chemistry cimi
tudomanyos folyoirat megjelenés alatt all6 szamaban a Gyongy-foly6 delta szennyvizzel ontozott részén vizs-
galtak a talaj valamint a terményekben felhalmozodott antibiotikumok mennyiségét. Az érintett teriiletek egy
részét haztartasi szennyvizzel masik részét halastavak vizével ontozték. Az eredmények azt mutattak, hogy a
halastavak vizével 6nt6zott talajok antibiotikum tartalma magasabb. Az antibiotikumok felhalmozddasa a kii-
16nb6z6 terményekben kiilonb6z6 volt. Bar a fogyasztok novényekbdl szarmazé antibiotikum bevitele alacsony
(1,10-7950 ug/év), az élelmiszerlancban torténd felhalmozddast nem lehet elhanyagolni.

Distribution of antibiotics in wastewater-irrigated soils
and their accumulation in vegetable crops in the Pearl River Delta

Wastewater is increasingly being used to irrigate agricultural land in many countries around the world. Results
showed that fishpond water-irrigated soils had higher concentrations of antibiotics than wastewater-irrigated soils.
Despite the low human annual exposure to antibiotics through the consumption of edible crops (1.10 to 7950 ug/
year), the biomagnification effects of antibiotics along the food chain should not be neglected.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25356527

* %%

A kalcium bevitel és a vastag- és végbélrak kockazata

Szamos vizsgalat utal arra, hogy a kalcium védéhatasu a vastag és végbélrakkal szemben. Amerikai kutatok
az International Journal of Cancer cimi tudomanyos folydiratban 6sszegzé elemzést készitettek a témaban
megjelent vizsgalatok adataibdl (metaanalizis). Az adatok azt mutattak, hogy minden 300 mg napi étrendi
kalciumbevitel névekedés a vastag és végbélrakok kockazatanak 8%-os csokkenésével jar egytitt. Az étrend-ki-
egészitdvel bevitt kalcium esetén minden 300 mg napi plusz bevitel hozzavet6leg 9%-kal csokkentette a vastag
és végbélrakok kockazatat.

Calcium intake and colorectal cancer risk

Studies provide considerable evidence for a protective association between calcium intake and incident colorectal
cancer (CRC). For total calcium intake, each 300 mg/day increase was associated with an approximately 8%
reduced risk of CRC. For supplementary calcium, each 300 mg/day increase was associated with an approximately
9% reduced risk of CRC.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24623471

* %%

A sziiletést kovetd idoészakban fogyasztott nagymennyiségii natrium
vérnyomas emelkedést idéz el6 patkanykisérletekben
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Tobb vizsgalat utal arra, hogy a felnéttkorban kialakulo betegségek dsszefiiggésbe hozhatok az élet korai sza-
kaszaban ért bizonyos hatasokkal. Kisérleti vizsgalatok mutatjak, hogy a terhesen nagymennyiségt natriumot
fogyaszto édesanyak gyermekeinek felnéttkorban atlagosan magasabba vérnyomasa. Ezek a vizsgalatok a mag-
zati korban ért hatasokkal foglalkoznak, azonban kevés figyelmet forditottak a sziiletést kovetd id6szak vizs-
galatara ebben a tekintetben. Brazil kutatdk a British Journal of Nutrition cimi tudomanyos folyoirat nemrég
megjelent szamaban a gyermekkorban tobblet natriummal terhelt patkanyok kardiovaszkularis paramétereit
vizsgaltak feln6tt korban. A kisérleti 21 napos patkanyok 60 napig a taplalék mellett hipertonias sdoldatot kap-
tak inni, mig a kontroll csoport vizet. Kés6bb mindkét csoport 15 napig vizet kapott inni (regeneralodasi sza-
kasz). A kisérleti csoportnal megndvekedett atlagos vérnyomast és szivfrekvenciat talaltak.

High sodium intake during postnatal phases in adult rats

The effects of Na overload during childhood on induced water and Na intakes and on cardiovascular parameters
in adulthood were evaluated. Experiments were carried out in two groups of 21-d-old rats: experimental group,
maintained on hypertonic saline solution and food for 60 d, and control group, maintained on tap water and food.
Later, both groups were given water and food for 15 d (recovery period). The experimental group was found to
have increased basal MAP and HR.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25347215

* %%

A hétkoznapi és hétvégi étrend kozotti kiilonbség mindség,
illetve tapanyagbevitel szempontjabol Kanadaban

Kanadai kutatok az Applied Physiology, Nutrition, and Metabolism cimi tudomanyos folyoirat decemberi sza-
maban megjelent cikkiikben a kanadaiak hétvégi valamint hétkoznapi étrendjét tanulmanyoztak. A t6bb mint
30 000 résztvevo bevonasaval végzett vizsgalat eredménye szerint a hétvégi energia bevitel atlagosan 62 kcal-val
magasabb, az étrend mindsége valamivel gyengébb volt, mint a hétkéznapi. A résztvevok tobb alkoholt, tobb
koleszterint, kevesebb szénhidratot és fehérjét valamint a legtobb mikro-tapanyagbdl is kevesebbet fogyasztot-
tak hétvégén. Osszegezve, az eredmények azt mutattak, hogy a kanadaiak hétvégén gyengébb mindségii étele-
ket fogyasztanak.

Examining differences in nutrient intake and dietary quality
on weekdays versus weekend days in Canada

The differences in dietary intake on weekdays versus weekends in Canada was studied and found that energy
intake was 62 * 23 kcal higher, and dietary quality was slightly lower on weekends.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25350458

* %%

Ideje a jelenlegi telitett zsirok fogyasztasara vonatkozd ajanlasok feliilvizsgalatanak
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Az, hogy a telitett zsirok nagymértékd fogyasztasa milyen mértékben noveli a sziv- és érrendszeri betegségek
kockazatat, napjainkban nagyon vitatott kérdéssé valt. A telitett zsirok étrendi bevitele elsésorban az alacsony
stirtiségl lipoprotein (LDL) koleszterin szintjét emeli, mikézben viszonylag semlegesen hat mas, kulcsfontos-
sagu sziv-és érrendszeri betegségek kockazati tényezdire. A legutobbi epidemiologiai vizsgalatok eredményei
is megkérddgjelezik, hogy a telitett zsirok fogyasztasa megnoveli-e a sziv és érrendszeri betegségek kockazatat.
Az Applied Physiology, Nutrition, and Metabolism cimi tudomanyos folyéirat decemberi szamaban megjelent
cikk bemutatja azokat a legtijabb adatokat, melyek szerint sziikségessé valt a telitett zsirfogyasztas és a sziv és
érrendszeri betegségek kockazat kozotti kapcsolat tjraértékelése.

It is time to revisit current dietary recommendations for saturated fat

The extent to which a high intake of saturated fat (SFA) increases the risk of cardiovascular disease (CVD) has
become a highly controversial topic. Dietary SFA primarily raises low-density lipoprotein cholesterol, while having
a relatively neutral impact on other key CVD risk factors. Recent epidemiological data also challenge the concept
that SFA increases the risk of CVD. The short review provides arguments for the urgency to re-assess the association
between dietary SFA and CVD risk in light of recent data on the subject.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25293492

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsdgi témaju hirei a hazai és kiilfoldi médidban /
Food safety in focus in the Hungarian and international media

Ellenérzést tartotta a NEBIH a Budapesti Nagybani Piacon

Osszehangolt ellenérzést tartott november végén a Nemzeti Ad6- és Vamhivatal, valamint a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatésaga és Novény-, Talaj- és Agrarkornyezet-védel-
mi Igazgatdsaga a févarosi nagybani zoldség- és gyiimdlcspiacon. A hajnali razzidn a NEBIH mintegy 3 tonna
ismeretlen eredetd, jeloletlen terméket foglalt le és semmisittetett meg. A termékek kozott legnagyobb meny-
nyiségben ipari kivit koboztak el az ellenérok, mivel ezek eredete nem volt tisztdzhato. A szakemberek lefoglal-
tak tovabba jel6lés nélkiili karfiolt és uborkat, valamint 2,5 mazsa szaloncukrot is. Az ellendrzés soran késziilt
videé megtekintheté a NEBIH Youtube oldalén.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/11_27_nagybani_ellenorzes.html

* %%

Vakok napja az élelmiszerbiztonsag jegyében

Az élelmiszerek vakok szamara is értelmezhetd jelolésével kapcsolatos lehetéségek volt a f6 témaja november
27-én a Szent Istvén Egyetem Allatorvos-tudomdanyi Kara, a Vakok Allami Intézete, valamint a Nemzeti Elel-
miszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) kozds szervezésében megvalosult szakmai napnak. Az egész napos
el6adassorozat kiilonlegessége, hogy az allategészségiigy és az élelmiszerbiztonsag aktualis kérdéseit most el6-
szor dolgoztak fel kifejezetten a vak és gyengénlato emberek szemszogébdl. A beszélgetés résztvevoi felmérték
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és atgondoltdk az élelmiszerek vakok szamadra is értelmezhetd jelolésével kapcsolatos lehetdségeket, jelenleg
ugyanis az élelmiszereken egyaltalan nincs feltlintetve a termék neve a vak emberek szamara értelmezheté mo-
don, igy az 6nall6 napi bevasarlas komoly kihivast, st megoldhatatlan feladatot jelent szamukra.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/12_01_vakok_napja.html

* %%

Hazai fiiszerpaprikak az élvonalban

46- féle fliszerpaprika-6rlemény hat6ségi laboratériumi és kedveltségi vizsgélatat végezte el a Nemzeti Elel-
miszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) legtijabb terméktesztjén. A kardcsonyi idészakban a Hivatal a hazai
boltok kindlatat vizsgalta, s végiil — a kedveltségi mutatok alapjan — négy kategériaban (csemege, édesnemes,
csipds és kiilonleges/eredetvédett) hirdetett rangsort. A méltan hires magyar flszerpaprikak ezuttal is kima-
gasloan teljesitettek. Az aflatoxin, Ochratoxin-A, besugdrzottsag, novényvéddszer-maradék, valamint tiltott
szinezék mennyiség esetében minden termék megfelelt a jogszabalyban el6irtaknak. Valamennyi megminta-
zott terméknél ellendrizték a jogszabdlyokban eldirt jel6lési kovetelményeket is. Csak néhany termék esetében
akadtak hidnyossagok, jelolési hibanak szamitott a forgalmazé nevének, cimének hidnya, illetve a mindségi be-
sorolas hidnya is. A szakemberek végiil a vizsgalt termékek kozel negyedénél (11 db) talaltak kifogasolnivalot,
ezen esetekben hatdsagi eljarast inditottak. A laboratériumi és a kedveltségi eredményeket tartalmazo teljes
tablazat elérhetd a szupermenta blogon is.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/hazai_fuszerpaprikak az_elvonalban.html

* %%

Hét hatosag razziazott a Jozsefvarosban

Hét hatésag — koztitk a megyei kormanyhivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi Igazgatdsaga
- haromszaz f6vel vonult ki az azsiai eredett aruk f6 elosztdjanak szamithatd Ganz-telepre. Az Igazgatosag
tobb mint fél tonna lejart szavatossagu, részben mar blizl6 élelmiszert, koztitk romlott tojasokat is foglalt le és
semmisitett meg. A Nemzeti Add- és Vamhivatal (NAV) kozleménye szerint az 6t napos ellendrzés alatt sem
tudtak minden lehetséges visszaélést felderiteni. ,, A tapasztalatok tiikrében, valamint a karacsonyi aruteritésre
tekintettel a teriileten tovabbi, a vasarlokkal szembeni visszaélések kisziirését is szolgalo ellenérzések varhatok™

http://www.origo.hu/gazdasag/20141124-ganz-telep-jozsefvaros-feketekereskedelem-razzia-nav-rendorseg.
html

* %%

Betonkeverdvel allitottak el6 betegeknek és oregeknek szant pépes ételeket Daniaba

A The Local értesiilései szerint az ételeket korhazakba és dregek otthonaban szallitottak, ahol a beteg vagy
idés emberek nem tudtak szilard ételeket fogyasztani. A dan élelmiszerbiztonsagi hivatal szerint a cég egy
ugyanolyan narancssarga betonkeverdvel allitotta el6 az ételeket, mint amit barmelyik épitkezésen lehet latni,
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rdadasul nem is takaritotta két pépesités kozott. Ezzel mindenfajta élelmiszerbiztonsagi szabaly megszegtek.
A hatdsagok azt is elmondtak, hogy t6bb mint egy tucat helyre szallitott a cég, akik azéta megsemmisitették az
ételeket és elmondtak, hogy fogalmuk sem volt arrol, hogy milyen koriilmények kozott készitik az azdta bezart
cég a pépes ételeket.

http://velvet.hu/gumicukor/2014/11/28/betonkeverovel _pepesitettek_az_eteleket/

* %%

Mikor mondja el a NEBIH, hogy melyik termékkel van gond?

A fogyasztok szdéméra nem egyértelm(, hogy a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonségi Hivatal (NEBIH) milyen
esetben fedi fel a gyanusitott termék nevét, és mikor titkolja el még az tizletlancot is, ahol kaphatd, ezért az
Origo.hu err6l kérdezte a Hivatalt. ,,Hivatalunk az azonnali intézkedést igényld, a fogyasztokat kozvetleniil ve-
szélyeztetd, megalapozott esetben adja ki egy konkrét termék nevét. J6 példa erre azon figyelmeztetések esete,
amelyek a RASFF gyorsriasztasi rendszeren keresztiil érkeznek” - tudtak meg a NEBIH-t8l. Egyik legutobbi
ilyen eset példaul az Alnatura bébiételeket érintette, amikor nyilvanossagra hoztak a termék nevét. Az egyik
legutébbi tiggyel kapcsolatban — névtelen bejelentés direkt szennyezésrél egy budapesti tizletlincnal — nem bi-
zonyitott, hogy valoban megtortént-e a szennyezés, ezért nem adott ki egyel6re bévebb informacidt a hatosag.

http://www.origo.hu/tafelspicc/kozelet/20141203-mikor-mondja-meg-a-nebih-hogy-melyik-termek-a-gazos.
html

* %%

Tal sok az aluminium a bajor perecekben?

A The Daily Meal szamolt be arrol, hogy a bajor fogyasztok egy csoportja nem teljesen nyugodt a perecek alu-
minium-mennyiségét illetéen. Egy fogyasztévédelmi szervezet azt allitja, hogy Bajororszag hires perecei ese-
tenként kissé tul sok fémet tartalmazhatnak; szerintiik a német tartomany ismert péksiiteményeinek 6todében
megbuvo aluminium mennyisége nagy. A The Local informacidi alapjan a Verbraucherzentrale Bayern arra
probalja ravenni a stitodéket, hogy tekintettel a perecekben fellelhet6 fémek volumenére, a jovében mell6zzék
az aluminium tepsik hasznalatat. A bajor perecek kilogrammonként 10 milligramm aluminiumot foglalhatnak
magukban, marpedig a BBC szerint ez az érték gyakran és jelentésen ,tulteljestil”. Az allam élelmiszerekkel és
egészségliggyel foglalkozo, illetékes hatésaganak vizsgalata kilogrammonként 156 milligrammos aluminium-
szintet mutatott ki a kiilonlegességekben, amely 15-sz6rosen haladja meg a megengedett mértéket. A probléma
lathatoan akkor jelentkezik, amikor a perecekre natronligot spriccelnek, amely a finomsagoknak egyébként
fényes és aranyszind, jellegzetes kérget kolcsonoz.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tul_sok_az_aluminium_a_bajor_perecekben

* %%

Hexaklérbenzol osztrak élelmiszerekben
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Az osztrak hatdsagok a megengedettnél tobb hexaklérbenzolt talaltak tejtermékekben, takarmanyban, vala-
mint marha- és disznohusban. Rendkiviili tartomanyi iilést kovetéen 261 gazdasag atvizsgalasat kezdik meg a
Karintiaban fekvé Gortsczitzal kornyékén, amely soran csaknem ezer takarmanyvizsgalatot végeznek az oszt-
rak agrarkamara munkatarsai. Eddig négy gazdasag takarmanyaban mértek magas HCB-szintet, el6zetes sza-
mitasok szerint csaknem 600 tonna takarmanyt kell majd megsemmisiteni. Egészségiigyi szliréseket, vérvételt
és konzultaciokat is szerveznek, a szoptatds anyaknak pedig anyatej vizsgalatara is lehet6ségiik lesz. Amig
nincsen végleges és biztos eredmény, addig azt tanacsoljak, hogy ne fogyasszanak az emberek Gortschitztalbol
szarmazo6 élelmiszert. Az érintett Sonnenalm tejipari cég valamennyi tejipari termékét visszavonta a forgalom-
bol. Azt még vizsgaljak, hogy az egészségre karos, korabban novényvédo szerként hasznalt HCB a kdrnyéken
talalhat6 cementgyarbdl, esetleg egy vegyipari tizembdl keriilt-e a levegdbe.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/hexaklorbenzol_osztrak_elelmiszerekben

* %%

Szigorodnak az élelmiszerek jelolésének torvényi eldirasai

Szigorodnak az élelmiszerek jelolésének torvényi eldirdsai december 13-t6l, ekkor 1ép hatalyba a fogyasztok
élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatdsardl szolo, kozvetleniil alkalmazandé unids rendelet — kozolte a Taylor
Wessing nemzetkozi tigyvédi iroda az MTI-vel. A rendeletben kotelezéen eldirt informacidkat — mint a meg-
nevezés, Osszetevok, netté mennyiség, szavatossagi idé — jol lathatd helyen, egyértelmien, az elérecsomagolt
élelmiszerek esetén kozvetleniil a csomagoldson vagy az arra rogzitett cimkén kell feltiintetni. A rendelet tar-
talmaz egy listat az allergiat okozo 6sszetevokrol és alkotéanyagokrdl is, amelyeket az élelmiszer 6sszetevéinek
telsorolasanal az adott anyag rendeletben szerepld egyértelmii megjelolésével kell feltiintetni. A tajékoztatasban
felhivjak a figyelmet arra, hogy a rendelet hatalybalépése el6tt forgalomba keriilt vagy megjelolt, de a rendelet
kévetelményeinek nem megfeleld élelmiszereket az adott készletek kimeriiléséig tovabbra is értékesiteni lehet.

http://index.hu/gazdasag/2014/12/09/nem_rantott_dino_ez_csak_csirketormelek/

* %%

Olcs6 szenzor jelzi, ha romlott az étel

Olyan, rendkiviil széles korben felhasznalhato, olcsé szenzorokat fejlesztettek ki, amelyek alkalmasak bizonyos
gazok — koztiik az ammonia, a hidrogén-peroxid és a ciklohexanon - kimutatasara, jelentették be az MIT ku-
tatoi. A technoldgia szamtalan veszélyt6l 6vhat meg minket: legyen sz6 robbanéanyagokrol vagy épp romlott
élelmiszerekrdl. A szenzor alapjaul egy egyszeri NFC-chip szolgal: ugyanaz a technolégia, amit az érintés-
nélkiili fizetési megoldasoknal is haszndlnak. A kutatok szén nanocsovekkel helyettesitették a chipek dram-
koreinek egy részét, amelyek igy képessé valtak arra, hogy érzékeljék a veszélyes gazokat. A Massachusettsi
Miiszaki Egyetem (MIT) szakemberei altal kifejlesztett szenzorokat rengeteg mindenre lehet hasznalni. Koztitk
olyan okos csomagoldanyagok gyartasara is, amelyek figyelmeztethetnek minket, ha romlott élelmiszert aka-
runk véasarolni. Elég, ha elé tartjuk az okostelefont, és maris kideriil, alkalmas-e a fogyasztasra a kiszemelt aru.
»A szenzorok legnagyobb eldnye, hogy nagyon olcsok. Csak fel kell ragasztani 6ket, és leolvasni, amikor épp
arra jarunk. Nincs sziikség vezetékekre vagy energiaforrasra. Igy tulajdonképpen csak a képzeletiink szabhat


http://index.hu/gazdasag/2014/12/09/nem_rantott_dino_ez_csak_csirketormelek/
http://www.origo.hu/techbazis/20141209-megmondja-a-mobilunk-ha-romlott-az-etel.html
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hatart a felhasznalasi lehetdségeiknek” — Timothy Swager kutatasvezeto.

http://www.origo.hu/techbazis/20141209-megmondja-a-mobilunk-ha-romlott-az-etel. html

* %%

Hirek a kiilfoldi médiaban

Norovirus okozott megbetegedést két amerikai egyetemen is

Az Emory Egyetem és a Virginiai Egyetem hallgatoéit is norovirus betegitette meg — nyilatkoztak a helyi egész-
ségiigyi tisztviselok. A Georgia allambeli Emory Egyetemen legalabb 89 diak szorult kérhazi ellatasra bél-
rendszeri megbetegedés miatt. A Virginiai Egyetem szamos tanulojat érintette az eset, koziilitk 18-an keriiltek
korhazba hanyasos, hasmenéses tiinetekkel. Miutan mintat vettek a mindkét egyetem érintettjeitdl, kideriilt,
hogy norovirus okozta a fertézést. A kampuszokrdl begytjtott mintak alapjan egyelére nem tudtak beazono-
sitani a forrast, a vizsgalatok még folynak. A norovirus altaldban zart kozegekben terjed a legjobban, és ahol
egyiitt is étkeznek az emberek, mint pl. tengerjard hajokon vagy évodai, iskola menzakon.

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/norovirus-was-cause-of-two-university-outbreaks-last-week/#.
VIWS5ctKGS-I

* %%

Az UK boltokban 1év6 csirkék 70%-a Campylobacter pozitiv

Az UK boltokban 1évé csirkék 70%-a Campylobacter pozitiv — deriil ki egy FSA tanulmanybol. Az utébbi
években a brit élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) vizsgalatai alapjan az elsészamu élelmiszerbiztonsagi pri-
oritas a szervezet szamadra az lett, hogy csokkentsék a Campylobacter szennyezddést az élelmiszer-lancban.
A Campylobacter egy olyan élelmiszer eredetli human patogén baktérium, amelyet elsésorban csirkével hoznak
Osszefliggésben, és hasmenést, hanyast, hasi gorcsoket okoz. A Hivatal ezért azt tervezi, hogy 4000, szupermar-
ketben kaphat6 csirkét tesztelnek Campylobacter-re egy éven keresztiil. A vizsgalatok feléhez érkezve mar 1995
db csirkét és azok csomagolasat vizsgaltak meg. Az FSA szerint a Campylobacter okozza a legtobb élelmiszer
eredetli megbetegedést az Egyesiilt Kiralysagban, kozel 280 ezer embert betegitve meg évente.

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/study-70-percent-of-chickens-in-uk-stores-test-positive-for-
campylobacter/#.VIW4btKG8-1

* %%

11-en betegedtek meg az UK-ban egy ritka E. coli torzs altal

Legalabb 11 ember betegedett meg az Anglidban 1év6 Dorset-ben E. coli O55 fert6zés altal, amely az E. coli egy
ritka torzse, és még soha nem jegyeztek altala okozott megbetegedést az Egyesiilt Kiralysagban ez idaig — a BBC
News szerint. A mostani tigy kapcsan hét személynél alakult ki hemolitikus urémias szindroma (HUS), amely
egy sulyos vesebetegség. Az érintettek koziil tobben a helyi 6vodaba jarnak. Az 6vodat egyelére bezartak, a gye-
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rekektdl pedig vér- és székletmintakat vesznek. A helyi egészségiigyi hatdsagok még nem talaltak meg a jarvany
forrasat, a vizsgalatok folyamatban vannak.

http://www.foodsafetynews.com/2014/11/10-sick-in-uk-from-e-coli-055/#.VIW4V9KG8-1

* %%

Klér-dioxid a csirdk Salmonella-mentesitéséért

Egy 4j tanulmany szerint a klor-dioxid jo eszkoz lehet a csirakon 1évé Salmonella elleni kiizdelemben.
A Rutgers Egyetem és az Amerikai Mezdégazdasagi Minisztérium Mezdégazdasagi Kutaté Szolgalata (ARS) ugy
talalta, hogy a klor-dioxid sokkal hatékonyabb lehet a babcsiran 1évé Salmonella elpusztitasaban, az ipar altal
elényben részesitett kloros mosas helyett. Az eredmények azt mutattdk, hogy 99,999 szazalékban hatékonynak
bizonyult a kezelés, a 99 % hatékonysagu mosassal szemben. 1995 6ta legaldbb 51 jarvanyt okoztak csirak az
Egyesiilt Allamokban és Kanadéban, 39 esetben Salmonella szennyez8dés altal.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/chlorine-dioxide-gas-offers-hope-for-sprout-contamination-
problem/# . VIW4PdKG8-1

* %%

Fogyasztok Elelmiszerbiztonsagi Oktatasi Konferenciaja

A 2014-es Fogyasztok Elelmiszerbiztonsagi Oktatdsi Konferencidjit, az amerikai Egyiittmi{ikodés az Elelmi-
szerbiztonsagi Oktatasaért (PFSE) szervezet rendezte meg december elején, azzal a kiilonlegességgel, hogy
aki nem tudott személyesen részt venni a rendezvényen, az él6ben, online kovethette végig az eseményeket.
A kétnapos konferencian tobbek kozott amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC), a New-
castle Egyetem, az amerikai Taplalkozastudomanyi és Dietetikai Akadémia, vagy az Amerikai Mez6gazdasagi
Minisztérium el6adasait hallgathattak meg a résztvevok.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/consumer-food-safety-education-conference-to-be-broadcast-
live/#.VIW3DdKGS8-1

* %%

Az FDA-t siirgetik a szezammag allergénként valo feltiintetéséért

Nem kevesebb, mint 500 ezer amerikait becsiilnek, akik allergidsak a szezdammagra, de a jelenlegi allergén
jelolési szabalyok nem kévetelik meg, hogy ezen dsszetevé fel legyen tiintetve allergénként a csomagoldson.
A Center for Science in the Public Interest fogyaszt6i csoport, arra kéri az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-
ellenérzési Hivatalt (FDA), hogy a szezdmmag is keriiljon fel arra a listara, amely megkdveteli a csomagolason
1év6 allergén jelolését. Azok, akik allergiasok erre a magra és véletleniil fogyasztanak beldle, ,életveszélyes
anafilaxias sokkot kaphatnak” - mondta a szervezet egyik vezetdje.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/fda-urged-to-list-sesame-seeds-as-allergens/#.VIW4IdKG8-1


http://www.foodsafetynews.com/2014/12/chlorine-dioxide-gas-offers-hope-for-sprout-contamination-problem/#.VIW4PdKG8-I
http://www.foodsafetynews.com/2014/12/consumer-food-safety-education-conference-to-be-broadcast-live/#.VIW3DdKG8-I
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* %%

A nanotechnolégia és a genetikailag modositott élelmiszerek megitélése

Egy ujabb amerikai kutatas azt feltételezi, hogy a fogyasztok tobbsége el fogja fogadni a nano- vagy a genetika-
ilag modositott technologia alkalmazasat az élelmiszerek elallitasa soran, amennyiben ezzel novelni lehet az
élelmiszerek biztonsagit vagy tapértékét. Az Eszak Karolinai Allami Egyetem és a Minnesotai Egyetem kutat6i
altal végzett felmérésben 1117 amerikai fogyaszto vett részt, akiket arrél kérdeztek, hogy hajlandéak lenné-
nek-e GM élelmiszereket venni, vagy olyanokat, amelyek nanoanyagokat tartalmaznak. Az eredményeket a
Journal of Agricultural Economics tudomanyos folyéiratban jelentették meg, amelyek azt mutatjak, hogy a fo-
gyasztok tobbet fizetnének azért az élelmiszerért, amely elddllitdsa soran nem alkalmaztdk ezen technolégiakat,
azonban jobban elfogadnak ezeket az élelmiszereket, ha bizonyitottak lennének az egészségre és a biztonsagra
gyakorolt pozitiv hatdsaik.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/consumers-accept-nanotech-genetic-modification-in-food-for-
nutrition-safety/# VIW22NKGS8-1

* %%

CDC frissités Salmonella-val szennyezett babcsirakrol

87 ember 11 amerikai allamban betegedett meg babcsira altal az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti
Kozpont (CDC) december eleji adatai alapjan, amelyet Salmonella Enteritidis okozott. Az esetek 27 szazaléka-
ban korhazi kezelés volt sziikséges, halalesetet nem jelentettek. A legfiatalabb megbetegedett még nincs egy éves,
a legoregebb pedig 83. A CDC Nemzeti Antimikrobialis Rezisztencia Monitoring Rendszerének (NARMS) la-
boratériuma antibiotikum rezisztenciara vonatkozo vizsgalatokat végzett ezzel egy idében. A CDC azt javasol-
ja a fogyasztoknak, éttermeknek, kiskeresked6knek, hogy mindig tigyeljenek a csirak jo élelmiszerbiztonsagi
gyakorlatanak betartasara.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/cdc-update-87-people-in-11-states-infected-with-salmonella-
linked-to-bean-sprouts/#.VIW2INKGS8-1

* %%

Uj-Zéland bébiételeinek 30%-a peszticiddel szennyezett

Egy kormdnyzati tanulmdany szerint Uj-Zéland bébiételei kozel 800-szor tobb peszticidet tartalmaznak, mint az
Eurdpaban 1év6 hasonlo élelmiszerek. Az elemzés eredményeit és a becstilt kockazatot december elején terjesz-
tették a wellingtoni parlament elé. A Peszticid Cselekvési Halozat észrevételeit — akik kordbban peticiot nyuj-
tottak be a parlament felé, hogy hirdessenek zéré toleranciat a bébiételekben 1évé peszticidekre nézve — 4300
alairé is tdmogatja. Azt szeretnék, ha Uj-Zéland kdvetné az eurdpai irdnyelveket, és igazodna a zéré tolerancia
politikdjahoz. A készitett tanulmany tovabbd azt is mutatja, hogy a bébiételek tobb mint 30%-a peszticidet
tartalmaz.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/analysis-new-zealand-baby-food-contains-800-times-more-
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pesticides-than-eu-baby-food/#.VIW2N9KGS-I

* %%

Baktériumok ,betiizik” a holland élelmiszerbiztonsagi oktatasi kampanyt

A Holland Téaplalkozasi Kézpont (NNC) novemberben elinditott egy 6j élelmiszerbiztonsagi kampanyt egy kis
tipografiai segitséggel a baktériumokhoz. Az dltaluk készitett 6t oktatasi poszter szovegét, — amelyeket szerte
az orszagban kitettek —, a Kozpont dltal tenyésztett mikrobak formaltak meg. A mikrobamintakat egy atlagos
holland konyha konyharuhajardl, zoldségeirdl és vagodeszkajardl vették, tenyésztették, majd lefényképezték
azokat. Az élelmiszer eredetli megbetegedések 700 ezer hollandot érintenek évente, és a kampany — amelynek
cime “Ziekmakers zie je niet” (“Nem latod, ami megbetegit”) — célja az, hogy az egyébként nem lathatd bakté-
riumok, lathatéva valjanak a fogyasztok szamara is.

http://www.foodsafetynews.com/2014/12/bacteria-spell-out-dutch-food-safety-education-campaign/#.
VIW2TdKGS8-1

* %%

Eurdpai Unios 1j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag 1327/2014/EU rendelete (2014. december 12.) az 1881/2006/EK rendeletnek a hagyomanyosan
fistolt husokban és huskészitményekben, valamint a hagyomanyosan fiistolt halakban és halaszati termé-
kekben el6forduld policiklikus aromas szénhidrogének (PAH-k) felsé hatarértékeinek tekintetében torténd
modositasarol

A Bizottsag 1316/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 11.) a Bacillus amyloliquefaciens ssp.
plantarum D747 torzse hatéanyagnak a névényvédd szerek forgalomba hozatalardl sz6lé 1107/2009/EK eu-
répai parlamenti és tandacsi rendelet szerinti jovahagyasarol, az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet
mellékletének mddositasardl, tovabba az emlitett hatéanyag ideiglenes engedélyeinek a tagallamok altal torté-
n6 meghosszabbitasanak engedélyezésérdl

A Bizottsag 2014/892/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 9.) Franciaorszag egyes régioinak hivata-
losan brucell6zismentesként (B. melitensis) valo elismerését illetéen a 93/52/EGK hatarozat II. mellékletének
modositasardl (az értesités a C(2014) 9218. szami dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1306/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 8.) a 750/2014/EU végrehajtasi rendeletnek
a sertések jarvanyos hasmenése elleni védekezést szolgald intézkedések alkalmazasi iddszaka kiterjesztése ér-
dekében torténdé modositasardl

A Bizottsag 2014/890/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 8.) az aztékzsalya-olajnak (Salvia hispanica)

a 258/97/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti 0j élelmiszer-9sszetevéként valo forgalomba hoza-
tala engedélyezésérdl (az értesités a C(2014) 9209. szamu dokumentummal tortént)


http://www.foodsafetynews.com/2014/12/bacteria-spell-out-dutch-food-safety-education-campaign/#.VIW2TdKG8-I
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A Bizottsag 1295/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 4.) a 882/2004/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendeletnek bizonyos nem allati eredetii takarmanyok és élelmiszerek behozatalara vonatkozé foko-
zott hatosagi ellenérzések tekintetében torténd végrehajtasardl szolé 669/2009/EK rendelet 1. mellékletének
modositasarél

A Bizottsag 2014/873/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 3.) a Mianmarbdl behozott és emberi fo-
gyasztasra szant egyes haldszati és akvakultura-termékekre vonatkozdé bizonyos véddintézkedésekrol szo-
16 2002/249/EK hatarozat hatalyon kiviil helyezésérdl (az értesités a C(2014) 9057. szamui dokumentummal
tortént)

A Bizottsag 2014/874/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 3.) az egyes, emberi fogyasztasra szant két-
héju kagylok Perubdl torténd behozatalanak felfiiggesztését célzo siirg6sségi intézkedésekrdl szold 2008/866/
EK hatédrozatnak az alkalmazasi id6szaka tekintetében torténé maédositasarol (az értesités a C(2014) 9113. sza-
mu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1277/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 1.) a 37/2010/EU rendeletnek a lazalocid
anyag tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1271/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 28.) az egyes borszdléfajtakhoz tartozd,
2014-ben sziiretelt sz6l6 felhasznalasaval el6allitott bor alkoholtartalmanak novelésére vonatkozo hatarértékek
emelésének bizonyos borvidékek vagy borvidék részét képezé teriiletek tekintetében torténd engedélyezésérél

A Bizottsag 1287/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 28.) a 834/2007/EK tandcsi rendeletben az
okoldgiai termékek harmadik orszagbol szarmazoé behozatalara elirt szabalyozas végrehajtasara vonatkozé
részletes szabalyok meghatarozasardl sz6l6 1235/2008/EK rendelet moédositasarol és helyesbitésérdl

A Bizottsag 1264/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 26.) a peszticidekre vonatkozd statisztikak-
16l sz616 1185/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendeletnek az adatszolgaltatas formatuma tekintetében
torténd végrehajtasarol szolé 408/2011/EU rendelet modositasardl

A Bizottsag 2014/833/EU végrehajtasi hatarozata (2014. november 25.) a H5NS altipusba tartozé, magas
patogenitasti madarinfluenza kozelmultbeli hollandiai kitoréseivel kapcsolatos egyes védintézkedésekrdl (az
értesités a C(2014) 9126. dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/834/EU végrehajtasi hatarozata (2014. november 25.) az Egyesiilt Kiralysagban el6forduld, a
HS5N8 altipusba tartozo, magas patogenitasi madarinfluenzaval kapcsolatos egyes védintézkedésekrdl (az érte-
sités a C(2014) 9127. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1257/2014/EU rendelete (2014. november 24.) a mutragyakrol sz6l6 2003/2003/EK eurdpai parla-
menti és tanacsi rendeletnek annak I. és IV. melléklete kiigazitasa céljabdl torténé modositasardl

A Bizottsag 1249/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 21.) az inozit halak és rakok takarmany-
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_349_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_349_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_349_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_346_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_344_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_348_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_341_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_341_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_341_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_337_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_335_R_0004&from=HU
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adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag 1239/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 19.) a szeszes italok meghatarozasarol, meg-
nevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi arujelzéinek oltalmardl sz616 110/2008/EK europai parla-
menti és tanacsi rendelet alkalmazasi szabalyainak megallapitasardl sz6l6 716/2013/EU rendelet mddositasarol

Bizottsag 1236/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 18.) a Corynebacterium glutamicum (DSM
25202) altal elddllitott L-valin valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag 2014/807/EU végrehajtasi hatarozata (2014. november 17.) az Egyesiilt Kiralysagban el6forduld, a
H5 altipusba tartozd, magas patogenitasu madarinfluenzaval kapcsolatos egyes ideiglenes védintézkedésekrol
(az értesités a C(2014) 8751. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/808/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. november 17.) a Hollandidban el6fordulo, a H5N8
altipusba tartozd, magas patogenitdasi madarinfluenzaval kapcsolatos egyes ideiglenes védintézkedésekrdl (az
értesités a C(2014) 8752. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1226/2014/EU rendelete (2014. november 17.) élelmiszerekkel kapcsolatos, betegségek kockazata-
nak csokkentésére utald, egészségre vonatkozo allitas engedélyezésérol

A Bizottsag 1228/2014/EU rendelete (2014. november 17.) élelmiszerekkel kapcsolatos, a betegségek koc-
kazatanak csokkentésérdl szolo, egyes egészségre vonatkozé allitasok engedélyezésérdl és engedélyezésének
elutasitasarol

A Bizottsag 1229/2014/EU rendelete (2014. november 17.) élelmiszerekkel kapcsolatos, nem betegségek koc-
kazatanak csokkentését, illetve gyermekek fejlodését és egészségét érintd, egyes egészségre vonatkozé allitasok
engedélyezésének elutasitasarol

A Bizottsag 1230/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. november 17.) a réz-bilizinat valamennyi allatfaj ta-
karmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag 2014/802/EU végrehajtasi hatarozata (2014. november 14.) a 2010/470/EU és a 2010/472/EU ha-
tarozatnak a juh- és kecskefélék embridinak Unién beliili kereskedelmére és az Unidba torténd behozatalara
iranyado, a surlokorra vonatkozé allat-egészségiigyi kovetelmények tekintetében torténé modositasarol (az
értesités a C(2014) 8339. szamu dokumentummal tortént)

Az EGT Vegyes Bizottsag 113/2014 hatarozata (2014. junius 27.) az Europai Gazdasagi Térségrol szol6 megal-
lapodas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 114/2014 hatarozata (2014. junius 27.) az Eur6pai Gazdasagi Térségrol szolo megal-
lapodas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 115/2014 hatarozata (2014. junius 27.) az Eur6pai Gazdasagi Térségrol szolo megal-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_333_R_0002&from=HUA
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_332_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_332_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_332_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_342_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_342_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_342_R_0003&from=HU
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lapodas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 116/2014 hatarozata (2014. junius 27.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé meg-
&llapodés 1. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki el8irdsok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 117/2014 hatarozata (2014. junius 27.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé meg-
&llapodés 1. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki el8irasok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 118/2014 hatarozata (2014. junius 27.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé meg-
&llapodés 1. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki el8irdsok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol

Helyesbités a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos tdjékoztatasarol, az 1924/2006/EK és az 1925/2006/EK
eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet mddositasardl és a 87/250/EGK bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tana-
csi iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi iranyelv, a 2000/13/EK eurépai parlamenti és tanacsi iranyelv, a 2002/67/
EK és a 2008/5/EK bizottsagi iranyelv és a 608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kiviil helyezésérél sz6lo,
2011. oktober 25-1 1169/2011/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelethez (HL L 304., 2011.11.22.)

Helyesbités a vegyi anyagok regisztralasarodl, értékelésérdl, engedélyezésérdl és korlatozasarél (REACH) szdlé
1907/2006/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet XVII. mellékletének moédositasarol szolo, 2009. junius
22-i 552/2009/EK bizottsagi rendelethez (HL L 164., 2009.6.26.)

Helyesbités a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre és a beldlitk szarmazo termékekre vonat-
kozé egészségiigyi szabalyok megallapitasarol és az 1774/2002/EK rendelet hatélyon kiviil helyezésérél szélo,
2009. oktéber 21-i 1069/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelethez (allati melléktermékekre vonatko-
z6 rendelet) (HL L 300., 2009.11.14.)

Hazai jogszabalyok / Hungarian legislations

28/2014. (XI. 25.) FM rendelet a nitratérzékeny teriileteknek a MePAR szerinti blokkok szintjén torténd kozzé-
tételérol szolo 43/2007. (VI. 1.) FVM rendelet és a vizek mezégazdasagi eredeti nitratszennyezéssel szembeni
védelméhez sziikséges cselekvési program részletes szabalyairdl, valamint az adatszolgaltatas és nyilvantartds
rendjérdl szolo 59/2008. (IV. 29.) FVM rendelet mddositasardl. Megjelent: MK 2014/160. (XI. 25.). Hatalyos:
2014.12.03.

30/2014. (XII. 5.) FM rendelet a Hegykozségek Nemzeti Tandcsanak az egyes foldrajzi jelzés nélkiili bordszati
termékek nyomon kovethetéségének javitdsahoz kapcsolddo ellendrzésrol és fizetendd ellendrzési dijrol szold
piacszervezési intézkedésének kiterjesztésérél. Megjelent: MK 2014/167. (XII. 05.). Hatalyos: 2014.12.15.

2014. évi LXXVI. torvény a tudomanyos kutatasrol, fejlesztésrél és innovaciorél. Megjelent: MK 2014/168.
(XII. 05.). Hatalyos: 2014.12.06. és 2015.01.01
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_342_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_342_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_342_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_331_R_0014&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_348_R_0009&from=HU
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400028.FM
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14167.pdf
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14168.pdf
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A foldmiivelésiigyi miniszter 32/2014. (XII. 9.) FM rendelete egyes élelmiszerlanc-biztonsagi targyti miniszteri
rendeletek médositasardl. Megjelent: MK 2014/170. (XII. 9.) Hatalyos: 2014.12.17., 2014.12.29. és 2015.01.31.

34/2014. (XII. 12.) FM rendelet a termel6i csoportokrol sz616 81/2004. (V. 4.) FVM rendelet, valamint a mez6-
gazdasagi termékek és élelmiszerek 6koldgiai gazdalkodasi kdvetelmények szerinti tanusitasarol, el6allitasarol,
forgalmazasarol, jelolésérol és ellendrzésének eljarasrendjérdl szolé 34/2013. (V. 14.) VM rendelet mddositasa-
rél. Megjelent: MK 2014/173. (XII. 12.). Hatalyos: 2014.12.27. és 2015.03.01.

* %%
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http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400032.FM
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14173.pdf
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