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Food Safety Newsle t t e r    
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

OKÉS – Finomat és táplálót 420 forintból

Országos KözÉtkeztetői Szakácsverseny (OKÉS) 
címmel hirdetett versenyt közétkeztető cégeknek 
az Étrend Magyar Konyhafőnökök Egyesülete,  
a Nemzeti Élelmiszerlánc- biztonsági Hivatal 
(NÉBIH) és a KÖZSZÖV (Közétkeztetők, Élelme-
zésvezetők Országos Szövetsége). A kétfordulós  
vetélkedőre kétfős csapatok nevezését várják.  
A cél, annak bebizonyítása, hogy kis odafigyeléssel 
– nettó 420 forintból is – lehet  tápláló és finom 
ebédet készíteni nagyüzemi körülmények között.

***
A tiszta élelmiszer stratégiai kérdés

Magyarország számára a tiszta, egészséges, jó minő-
ségű élelmiszer stratégiai kérdés – jelentette ki Budai 
Gyula a Szabolcs-Szatmár-Bereg megyei Apagyon.   
A Vidékfejlesztési Minisztérium (VM) parlamenti 
államtitkára a szaktárca által a mezőgazdaság  
GMO-mentessége érdekében elindított roadshow 
első állomásán elmondta: Magyarország nagyhata-
lomnak számít a vetőmag-előállításban, a világban a  
kilencedik, Európában pedig a harmadik helyet 
foglalja el. Ezt a vezető pozíciót továbbra is 
meg kell őrizni, ezért ragaszkodunk ahhoz, hogy 
a nagyhírű, hagyományos vetőmagok génmódosítás- 
mentesek maradjanak – fogalmazott Budai Gyu-
la. A december elejéig tartó rendezvénysorozat-
nak a szabolcs-szatmár-beregi község mellett Győr, 
Jászberény, Kaposvár, Hódmezővásárhely, Székes-

fehérvár, Szekszárd és Budapest lesz a helyszíne.  
A Roadshow a GMO-mentes mezőgazdaságért el-
nevezésű rendezvénysorozat helyszínein szakem-
berek és a szaktárca szakértői tartanak előadásokat 
a genetikailag módosított szervezetek egészség-
ügyi, környezetvédelmi, gazdasági és társadalmi 
hatásairól. A VM emellett nagy hangsúlyt fektet a 
génmódosítással kapcsolatos szemléletformálásra,  
a www.gmoterkep.hu internetes címen egy úgyne-
vezett GMO-térképet is elindítottak a napokban.

***
Élelmiszerbiztonságban régió elsők vagyunk

A globális élelmezésbiztonsági ranglistán a hét  
közép- és kelet-európai ország között Magyarország 
vezető helyen szerepel, míg az élelmiszerek minősé-
ge és biztonsága területén a régiós országok közül 
a legjobb helyezést érte el – derül ki az Economist 
Intelligence Unit (EIU) gazdaságkutató által készí-
tett legfrissebb felmérésből. A kutatás adatai szerint 
az élelmezésbiztonsági világranglistát az Egyesült 
Államok vezeti, míg Magyarország a 107 fejlett,  
illetve fejlődő országot rangsoroló felmérés első 
harmadában, a 28. helyen szerepel – derül ki a lon-
doni gazdaságkutató cég összeállításából. Az orszá-
gokat 27 különböző mérőszám alapján rangsorolták 
abból a szempontból, hogy azok polgárai mekkora 
mértékben és milyen árszint mellett jutnak hozzá a 
megfelelő tápértékű, biztonságos élelmiszerekhez.

***
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EFSA hírek / EFSA news

A 3-monoklórpropán-1,2-diol előfordulása 
élelmiszerben 2009-2011 között Európában

A 3-monoklórpropán-1,2-diol (3-MCPD) az 
élelmiszer-feldolgozás során jelentkező szeny-
nyező, karcinogén anyag. Az SCF korábban  
2 µg/testtömeg kg tolerálható napi bevitli  
értéket (TDI) állapított meg. A mostani jelentés  
1235 mérési eredményen alapul, amelyet a tagállamok  
2009 és 2011 között gyűjtöttek, és küldtek el az  
Európai Élelmiszerbiztonsági Hatóságnak (EFSA).  
A vizsgált élelmiszercsoportok többségében az  
átlagos előfordulási értékek a nem kimutathatótól  
50 µg/kg-ig terjedtek. Magasabb értékek az állati és 
a növényi zsírokban, illetve olajokban fordultak elő  
(960-1090 µg/kg). Az átlagos expozíció a 3-MCPD-
re vonatkozóan 1 µg/ttkg/nap értéknél kisebb 
volt a legtöbb korcsoportban (N=60 a 64-ből). 
Négy csoportban az átlagos étrendi expozíció  
1-1,5 µg/ttkg/nap volt. Az expzíció 95. percentilissel 
számolva 2 µg/ttkg/nap volt 56 csoportnál, és ugyan-
ez az érték 2-3 µg/ttkg/nap volt a maradék nyolc 
csoporton belül. A margarinfélék 45 csoport expo-
zíciójában jutottak jelentős szerephez (70%), míg a 
növényi zsírok és olajok (a dióolaj kivételével) pedig 
18 csoport esetében (28%). Más jelentős expozíciót 
növelő termékfélék voltak a kenyérfélék és a zsömlék  
(az összexpozícióhoz 6-26%-ban járultak hozzá),  
valamint a finom pékáruk (4-29%) és a füstöléssel  
tartósított húsáruk (3-18%).      

Occurrence of 3-monochloropropane-1,2-diol 
in food in Europe between 2009 and 2011

3-Monochloropropane-1,2-diol (3-MCPD) is a food 
processing contaminant classified as a possible human 
carcinogen for which the SCF established a tolerable 
daily intake (TDI) of 2 µg/kg b.w. This report describes 
levels of 3-MCPD in food, based on 1235 analytical 
results collected in European Member States from 
2009 to 2011 and submitted to EFSA. In the majority 
of food groups, mean occurrence values ranged from 
‘not detected’ to 50 µg/kg. Higher values were found in 
‘Animal and vegetable fats and oils’ (960-1090) µg/kg.

***
Deoxinivalenol előfordulása és expozíciója 

élelmiszerben és takarmányban

A deoxinivalenol (DON) különböző Fusarium  
fajok által termelt mikotoxin, amely acetil és glükozid 
származékaival együtt jelenik meg gabonaalapú  
élelmiszerekben és takarmányban. 21 európai tagor-
szág összesen 26613 élelmiszerre, illetve takarmányra,  
valamint nem meghatározott végfelhasználású  
feldolgozatlan magvakra vonatkozó vizsgálati ered-
ményt gyűjtött össze 2007 és 2012 között, amely  
ennek a jelentésnek az alapját képezi. A minták  
majdnem felében talátak DON vegyületet; 
a legmagasabb szintet búzban, kukoricában és zabban 
mérték, illetve a belőlük származó termékekben. 
A takarmányban az élelmiszerhez képest 
magasabb koncentrációban fordult elő DON vegyület. 
A DON koncentráció az esetek kevesebb, mint 
2%-ában haladta meg élelmiszerek esetén a 
maximális határértéket, takarmány esetén pedig az  
arra vonatkozó irányértékeket. A vizsgált 
csoporttól függően a DON-ra vonatkozó krónikus 
expozció  átlagosan 0,22-1,02 µg/ttkg/nap volt; 
a 95. percentilisnél pedig ez az érték  
0,43-1,86 µg/kg/ttkg volt. Ehhez az eredményhez 
leginkább a kenyérfélék járultak hozzá.  
Az állatok krónikus és akut expozícióját  
3,9 és 43,3 µg/kg/ttkg-ra becsülték; ugyanez az érték  
a 95. percentilisnél pedig 11,6, illetve 137,9 µg/kg/ttkg 
közé esik. A leginkább kitettnek számító állatcsoport 
a baromfi volt, melyet a sertések, a kedvtelésből tartott 
állatok, majd a halak követtek. 

Deoxynivalenol in food and feed: 
occurrence and exposure

Deoxynivalenol (DON) is a mycotoxin produced by 
various Fusarium species, which can co-occur in cereal-
based food and feed together with its acetyl derivates 
and glucoside-conjugate. A total of 26,613 analytical 
results covering food, feed and unprocessed grains of 
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undefined end-use, collected by 21 European countries 
between 2007 and 2012 were included in the present 
analysis. DON was found in almost half the samples, 
the highest levels being observed in wheat, maize and 
oat grains and derived products. Higher levels of DON 
were found in feed compared with food.

***
Tudományos vélemény 

az élelmiszerben és takarmányban előforduló 
tropán alkaloidokról

A tropán alkaloidok (TA-ok) olyan másodla-
gos metabolitok (bomlástermékek), amelyek szá-
mos növénycsaládban előfordulnak. Bár több mint  
200 különböző TA-okat azonosítottak különbö-
ző növényekben, ugyanakkor az élelmiszerben 
és takarmányban történő előfordulásukra, illetve  
toxicitásukra vonatkozó adatokból kevés áll rendelke-
zésre. Ezért az Európai Élelmiszerbiztonsági Hatóság 
(EFSA) élelmiszerláncban előforduló szennyezők-
kel foglalkozó CONTAM Panelje (szakbizottsága) 
csak hioszciamin és szkopolamin tekintetében tudott  
kockázatbecslést végezni, mivel csak erre a két tropán 
alkaloidra vonatkozóan találtak előfordulási és toxici-
tási adatokat. Mivel a hioszciamin és a szkopolamin 
farmakológiai hatásai a bevitelt követően rövid időn 
belül jelentkeznek, a CONTAM Panel az imént emlí-
tett két vegyületre vonatkozóan akut referencia dózis 
(ARfD) megállapítása mellett döntött. Az önkéntese-
ken végzett vizsgálatok alapján a pulzusszám csökke-
nése miatt a CONTAM Panel 0,016 μg/ttkg csoport 
ARfD-t állapított meg, amely a két vegyület össze-
gére vonatkozik (a két vegyület esetében egyenérté-
kű hatékonyságot feltételezve). Két tagállam küldött  
TA-okra vonatkozó adatokat, melyek 124 élelmiszer és  
611 takarmány mintát tartalmaztak. Az élelmiszer 
és a takarmányminták többsége a kimutatási határ 
alatt volt (>LOD, >LOQ). Megbízható kockázatbecs-
lés csak egy élelmiszer esetében és egy korosztálynál 
(a kisgyermekeknél) volt lehetséges. A korlátozott 
számban rendelkezésre álló információk alapján a 

CONTAM Panel következtetése szerint a kisgyerme-
kek esetében az étrendi expozíció hétszerese is lehet a 
csoport ARfD-nek, és a csoport ARfD-t meg is halad-
hatja a fogyasztási napok kb. 11-18%-ában. A tropán 
alkaloid toxikózis a haszon- és a kedvtelésből tartott 
állatok esetében viszonylag ritka.

Scientific opinion on tropane alkaloids 
in food and feed

Tropane alkaloids (TAs) are secondary metabolites 
which occur in several plant families. Although more 
than 200 different TAs have been identified in various 
plants, respective data on toxicity and occurrence in 
food and feed are limited. Therefore, the EFSA Panel 
on Contaminants in the Food Chain (CONTAM Panel) 
could only perform a risk assessment on (-)-hyoscyamine 
and (-)-scopolamine, the two TAs for which occurrence 
and toxicity data were available. Based on the limi-
ted information, the CONTAM Panel concluded that 
the dietary exposure of toddlers could be up to seven 
times the group ARfD and could exceed the group 
ARfD on approximately 11 to 18 % of consumption 
days. TA toxicosis in livestock and companion animals 
is relatively rare.

***
Pályázatok az Art 36-os szervezetek számára:

Pályázati felhívás – GP/EFSA/FIP/2013/01: „Study on 
the implications on the requirements for submission 
of toxicological information, restrictions and 
administrative consequences of the draft revised 
guideline on Food Contact Materials (FCM)”

Pályázati felhívás – GP/EFSA/APDESK/2013/01: 
“Report: A decade of applications for regulated 
products – Analysis of the applicant’s profile”

Pályázati felhívás – GP/EFSA/APDESK/2013/02: 
“Preparatory work to support the development of an 
EFSA Applicants User Guide”
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Pályázati felhívás – Pilot project on the implementation 
of SSD2 in the frame of the electronic transmission 
of harmonised data collection of analytical results to 
EFSA (OC/EFSA/DCM/2013/05)

Pályázati felhívás – Provision of outsourced solutions 
in the area of corporate services (OC/EFSA/
CORSER/2013/21)

***
Salmonella gold-coast járvány

Az angol élelmiszerbiztonsági hatóság (FSA), a Brit 
Közegészségügyi Hivatallal (PHE) és a helyi hatósá-
gokkal, egy adott Salmonella törzs (ún. Salmonella 
gold-coast) járványt vizsgál, mely 18 esetben okozott 
megbetegedést. Ennek során lehetséges összefüggé-
seket állapítottak meg a járvány és az önálló boltok-
ból, piaci árusítóhelyekről és mozgó kisteherautókról 
származó kürtcsigák fogyasztása között, főként Kelet-
Anglia területén. Egyik érintett termék sem marad 
forgalomban.

FSA statement on Salmonella gold-coast incident

The Food Standards Agency, with Public Health  
England and local authorities, is investigating an 
outbreak of a particular strain of salmonella, called 
Salmonella gold-coast, which is known to have caused  
18 cases of illness. The investigation has identified 
potential links between the outbreak and the 
consumption of whelks from independent shops, mar-
ket stalls and mobile seafood vans, largely in the  
East Anglia area. None of the affected product remains 
on sale.

*** 
Brit vezető tudós éves jelentése

Az angol élelmiszerbiztonsági hatóság (FSA) útjára 
indította vezető tudósának hetedik éves jelentését.  
A jelentés áttekintést nyújt arról, hogy az angol ható-

ság miként alkalmazta az elmúlt évben a tudomány 
és a bizonyítékok ismeretét az élelmiszerbizton-
ság, tanácsadás területén. A közzétett dokumentum 
tartalmazza az élelmiszer eredetű megbetegedések 
alakulását/tendenciáit, valamint naprakész infor-
mációkat az FSA azon munkájáról, miként birkózik 
meg ezen betegségek közegészségügyre kifejtett ha-
tásaival, de kiterjed olyan témákra is, mint az élel-
miszerallergia és étel-intolerancia, a húsellenőrzés 
korszerűsítése, és a lóhús vizsgálat.

Launch of chief scientist report  
on science and evidence

The FSA has launched the seventh Annual Report of the 
Chief Scientist. The report provides an overview of how 
the Agency has used science and evidence knowledge 
during the past year. The report includes trends of 
foodborne disease and updates on the Agency’s work to 
tackle the public health impact of foodborne disease.  
It also covers a range of other topics including food 
allergy and food intolerance, modernisation of meat 
controls, and the horse meat investigation.

***
Meghívás a brit új élelmiszerek workshopra

Az angol élelmiszerbiztonsági hatóság (FSA) új élel-
miszerekkel és eljárásokkal foglalkozó tanácsadó bi-
zottsága (ACNFP) egy félnapos nyílt workshop-ra 
invitálja az érdeklődőket, melyet 2013. november 
20-án rendeznek meg Londonban.

Invitation to novel food workshop

The FSA’s Advisory Committee on Novel Foods and 
Processes (ACNFP) is holding an open workshop on 
novel foods in London on Wednesday 20 Novem-
ber 2013. Everyone is welcome to attend, including 
members of the public.

***

http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201305.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201305.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201305.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201305.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsacorser201321.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsacorser201321.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsacorser201321.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=call&utm_campaign=20131009
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/salmonella
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/salmonella
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/cst_report2013
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/cst_report2013
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/cst_report2013
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/oct/novel-food-workshop
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/oct/novel-food-workshop
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Elindult „Az élelmiszer NAGYSZERŰ” kampány, 
és az Élelmiszer és Ital Cselekvési Terv

A GREAT (NAGYSZERŰ) marketing kampány meg-
nyitná a kapukat az országba érkezők előtt: megmutatja 
mi a legjobb, amit Nagy-Britannia kínál a látogatók-
nak, tanulóknak vagy üzletkötőknek.  A kampány a 
brit élelmiszerek népszerűsítését is megcélozza. Az új 
cselekvési terv célja a brit élelmiszerek exportjának 
növelése, mely terv szerint 500 millió fontot hozna az 
Egyesült Királyság gazdaságának. A terv többek kö-
zött magában foglalja a kormány és az ipar összefo-
gását; egy erős brit márkatudat létrehozását, mellyel 
növelhető a brit élelmiszerek és italok megjelenése  
világszerte az élelmiszerekkel kapcsolatos rendezvé-
nyeken és kiállításokon; több támogatást az export-
nak, gyorsabb tanúsítási eljárással állatokra és állati 
termékekre. A terv különösen támogatja a tejipart,  
sör-, cider-, bor- és töményital exportot, hús- és ten-
geri élelmiszerek iparát és a brit élelmiszermárkákat.

‚Food is GREAT’ campaign  
and Food and Drink Action Plan launched

One thousand British food and drink firms will benefit 
from a new exports action plan which aims to deliver a 
£500m boost to the UK economy. At the same time food 
was officially launched as one of the GREAT marke-
ting campaign pillars. The GREAT campaign showcases 
the very best of what Britain has to offer in order to 
encourage the world to visit, study and do business with 
the UK. The Food and Drink International Action Plan 
also sets out specific support for the dairy industry; 
beer, cider, wine and spirits exports; meat and seafood 
industries and UK food brands.

***
Véleményezés alatt 3 új élelmiszer

Egy lengyel cég a szintetikus 1-metilnikotinamid 
kloridot (1-MNA) szeretné étrend-kiegészítőkben 
alkalmazni, hogy csökkentse az érelmeszesedés fej-

lődésével kapcsolatos kockázati tényezőket. A másik 
kérelmező szintén étrend-kiegészítőkben használ-
ná fel a D-β-hidroxi-észtert, hogy az intenzív test-
mozgás ideje alatt fenntartsa a fizikai és a kognitív 
teljesítményt, ennek fogyasztását kizárólag nagy telje-
sítményű sportolóknak javasolja. A harmadik kérelem 
pedig arra irányul, hogy a vállalat a Schizochytrium 
sp. mikroalgából származó – többszörösen telítetlen 
zsírsavakban gazdag – olaj használatát kiterjessze az 
anyatej-helyettesítő és anyatej-kiegészítő tápszerekre. 
Várják a megadott határidőkig az angol élelmiszer-
biztonsági hatóság (FSA) új élelmiszerekkel és eljárá-
sokkal foglalkozó tanácsadó bizottságának (ACNFP) 
weboldalán nyilvánosságra hozott három kérelemmel 
kapcsolatos véleményeket.

Views wanted on three novel foods

Three companies have applied to the Food Standards 
Agency to market three different products as novel foods. 
The Agency is inviting comments on these applications.

***
Az energiaitalok fogyasztása miatt 

aggódik az ANSES

Az úgynevezett energiaitalok szénsavas italok, me-
lyeket az élelmiszerekben található egyéb anyagokkal 
(taurin, vitaminok, ginseng stb.) dúsítanak, de közös 
összetevőjük a koffein. Egy átlagos 250 ml-es dobo-
zos energiaital körülbelül két adag kávénak megfele-
lő mennyiségű koffeint tartalmaz. Franciaországban 
több mint 100 féle energiaitalt forgalmaznak és a 
francia lakosság 25%-a fogyaszt naponta 500 ml fe-
letti mennyiséget. Az európai gyermekek, illetve a 
serdülők 3, illetve 8%-a iszik hetente 4-5 alkalommal 
ezekből az italokból, amelyek speciális összetételük 
miatt élénkítő hatásúak. Súlyos szív- és érrendszeri, 
pszichés-viselkedésbeli vagy idegrendszeri problé-
mát okozhatnak, elsősorban az arra fogékonyaknál 
(1000 főből 1 esetében). A francia élelmiszerbizton-
sági hivatal (ANSES) szerint az energiaital-fogyasztás 
egészségügyi kockázata nő más kiegészítő kockázati 

https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/algal-oil
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/algal-oil
http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
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faktorok együttes jelenléte, például az alkoholfogyasz-
tás, bizonyos gyógyszerek, egyéni koffein érzékenység 
vagy testmozgás esetében. A hatóság felhívja a teljes 
lakosság figyelmét a koffein tartalmú italok túlzott 
mértékű fogyasztásának kockázatára, és javasolják a 
fogyasztás csökkentését különösen az arra érzékeny 
csoportok; a gyermekek, a serdülők, az állapotos nők 
és a szoptató anyák esetében.

ANSES warns against dangerous  
consumption patterns of energy drinks

So-called energy drinks are sodas fortified with other 
substances (caffeine, taurine, vitamins, ginseng etc.). 
These beverages have a stimulating effect and can give 
rise to serious cardiac accidents. ANSES recommends 
avoiding the consumption of so-called energy drinks 
in association with alcohol or during physical exercise. 
The Agency calls on the entire population to moderate 
its consumption of caffeinated beverages, especially in 
the case of children, adolescents, pregnant women and 
nursing mothers.

***
A faszenes grillezés nem beltéri tevékenység

A Szövetségi Kockázat-értékelési Intézet (BfR) a  
Szövetségi Anyagkutatási és Kísérleti Hivatallal 
(BAM) közösen végrehajtott egy kutatási projektet, 
amely során a szénmonoxid koncentráció változá-
sát vizsgálták beltéri nyílt láng, illetve faszenes grill 
használata esetén. Az eredmények azt mutatják, hogy 
nagyon veszélyes efféle műveleteket végezni a ház fa-
lain belül, még akkor is, ha az ajtók, ablakok, illetve 
a garázs ajtó nyitva van. Az izzó széndarabok nagy 
mennyiségű mérgező gázt, főként szénmonoxidot 
bocsátanak ki magukból és ez az úgynevezett beltéri 
grillezőkre is igaz, amelyeket ilyen módon fűtenek fel.  
A mérgező (színtelen, szagtalan) gázok viszonylag rö-
vid idő alatt olyan nagy mennyiségben keletkezhet-
nek, hogy belélegezve rosszullétet, ájulást okozhatnak, 
ami pedig végzetes kimenetelű is lehet.

Grilling with charcoal is definitely 
not an indoor pursuit

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) recently 
completed a research project in cooperation with the 
Federal Institute for Materials Research and Testing 
(BAM). This project investigated the concentrations of 
CO that are reached when charcoal grills or open fire 
are used indoors and how long it takes before this poses 
a hazard to humans. The result: even after a relatively 
short time, dangerous levels of carbon monoxide are 
reached.

***
Javaslat a perklorát szabályozás szigorítására

A Szövetségi Kockázat-értékelési Intézet (BfR) ér-
tékelése szerint szigorítani kéne az élelmiszerekre 
vonatkozó perklorát határértékeket. A Bizottság fel-
kérésére az Európai Élelmiszerbiztonsági Hatóság 
(EFSA) tudományos kockázatértékelést végzett az 
élelmiszerekben található perklorát mennyiségekre 
vonatkozóan. A tagállamokkal való konzultáció előtt a 
zöldségekre és gyümölcsökre vonatkozó határértéket  
0,5 mg/kg élelmiszer értékben határozták meg. A kon-
zultáció után (2013. július 16-án) ezt az értéket módo-
sították. 0,2 mg/kg-ban határozták meg a határértéket 
a citrusfélék, gyökérzöldségek, szőlők, spenót, dinnye-
félék stb. esetében. 1,0 mg/kg határérték vonatkozik a 
friss fűszernövényekre, zellerre, leveles zöldségekre, 
és minden más zöldségre és gyümölcsre 0,5 mg/kg. 
A BfR örömmel fogadta a határértékek módosítását, 
azonban további szigorításokat javasol. A fogyasz-
tók egészségének védelme érdekében egy általános,  
0,05 mg/kg-os határértéket tartana elfogadhatónak.

EU proposal for maximum levels  
of perchlorate in foods is not sufficiently

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) 
welcomes the previous reduction of the reference values 
of perchlorate. However, the BfR believes that an MRL 

http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/27/grilling_with_charcoal_is_definitely_not_an_indoor_pursuit_-187998.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/27/grilling_with_charcoal_is_definitely_not_an_indoor_pursuit_-187998.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/27/grilling_with_charcoal_is_definitely_not_an_indoor_pursuit_-187998.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/eu-vorschlag-fuer-hoechstgehalt-von-perchlorat-in-lebensmitteln-ist-nicht-ausreichend.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/eu-vorschlag-fuer-hoechstgehalt-von-perchlorat-in-lebensmitteln-ist-nicht-ausreichend.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/eu-vorschlag-fuer-hoechstgehalt-von-perchlorat-in-lebensmitteln-ist-nicht-ausreichend.pdf
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of 0.05 mg per kg for all fruit and vegetable products 
would only be acceptable in order to protect consumers.

***
Hat élelmiszerrel és vízzel terjedő kórokozó 

vizsgálata 2006 és 2009 között

Az Európai Betegségmegelőzési és Járványügyi Köz-
pont (ECDC) összeállított egy epidemiológiai jelentést 
a hat legfontosabb, élelmiszerrel és vízzel terjedő kór-
okozó által okozott járványokról. Az ECDC honlapján 
elérhető összefoglaló a 2006 és 2009 közötti élelmiszer 
eredetű eseményeket részletesen elemzi. A hat ki-
emelt zoonózis: a salmonellosis, campylobacteriosis, 
Shigatoxin-, illetve Verotoxin-termelő Escherichia 
coli fertőzés, listeriosis, yersiniosis és shigellosis.  
A célközönség elsősorban a közegészségügyben és az 
élelmiszerbiztonság területén dolgozó szakemberek, 
kutatók, döntéshozók és természetesen a lakosság.

Surveillance of six priority 
food- and waterborne diseases in the EU/EEA

The ECDC report is the first dedicated epidemiological 
report on six priority diseases: salmonellosis, 
campylobacteriosis, Shiga toxin/verotoxin-producing 
Escherichia coli (STEC/VTEC) infection, listeriosis, 
yersiniosis and shigellosis. It offers a detailed analysis 
for the years 2006 to 2009.

***
Poliovírus Izraelben

A februári első izoláció óta még mindig kimutatha-
tó egy vadtípusú poliovírus (WPV1) bizonyos izrae-
li szennyvíztisztító telepek mintáiból. Ugyanakkor az 
augusztusi, bivalens orális gyermekbénulás elleni vak-
cinát (bOPB) alkalmazó kampány óta új helyeken nem 
jelent meg a vírus. A vakcinázási kampány azért in-
dult el, mert több mint 40, 0-9 év közötti gyermekből 

izolálták a vírust. A gyermekek korábban IPV oltást 
kaptak. Megbetegedésről a mai napig nem történt be-
jelentés. Az Európai Betegségmegelőzési és Járványvé-
delmi Központ (ECDC) korábban kockázatértékelést 
adott ki a WPV1-gyel kapcsolatban. Megállapították, 
hogy a vírus esetleg más országokban is megjelen-
het. A kockázatértékelés és az EU/EGT tagállamok 
számára összeállított javaslatok az intézet honlapján 
olvashatók.

Polio in Israel

Since February 2013, a wild-type poliovirus 1 (WPV1) 
was still being isolated in wastewater treatment plants 
across the country. However, no new sites in Israel 
with WPV1 in sewage were detected since the start of 
the bivalent oral polio vaccine (bOPV) immunisation 
campaign. Previously, ECDC published a risk 
assessment in relation to WPV1 circulation in Israel. 
ECDC’s recommendations for EU/EEA Member States 
are available on its website.  

***
 
Az alábbi linken részletes információk találhatóak az 
Európai Unió élelmiszerekre és takarmányokra vonat-
kozó gyors veszély-jelző rendszeréből

Link>>

Az alábbi linken az Európai Bizottság Egészségügyi és 
Fogyasztóvédelmi Főigazgatósága élelmiszerlánc-biz-
tonsággal kapcsolatos legfrissebb hírei találhatók meg

Link>>

 
***

http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=879&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fhealthtopics%2Ffood_and_waterborne_disease%2FPages%2Fnews%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=879&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fhealthtopics%2Ffood_and_waterborne_disease%2FPages%2Fnews%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
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E. coli O157:H7 
csoportos megbetegedések kivizsgálása

A Kanadai Élelmiszer-felügyeleti Hatóság (CFIA) 
együtt dolgozik a tartományi egészségügyi hatósá-
gokkal az Ontario-ban előfordult E. coli O157:H7 
csoportos megbetegedések élelmiszerbiztonsági ki-
vizsgálásában. Az eddigi információk szerint a meg-
betegedések bizonyos marha burgerek fogyasztásához 
köthetők. A CFIA oldalán tájékoztatja a fogyasztókat 
a naprakész információkról.

CFIA investigation into E. coli O157:H7 
in certain beef burgers

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is 
working with provincial public health authorities on an 
ongoing food safety investigation related to a cluster of 
E. coli O157:H7 illnesses in Ontario.

***
Állategészségügyi Hét

Az idei Állategészségügyi Hét (Animal Health Week) 
témája „Their health is in your hands” volt, azaz  
„Az egészségük a te kezedben van”, ami rávilágított az 
állattartók és gazdák fontos szerepére az állataik egész-
ségének és jólétének fenntartásában. A farmon a te-
nyésztők az állatorvossal együttműködve biovédelmi 
és állomány-egészségmenedzsment terveket készít-
hetnek. A farm szintű biovédelmi gyakorlat példái:
•	 új állatok elkülönítése és megvizsgálása mielőtt az 

állományba kerülnek;
•	 rágcsálókkal, vadon élő állatokkal és látogatókkal 

való érintkezés megelőzése;
•	 istállók és felszerelés tisztítása és fertőtlenítése.
Fontos az állatorvosok rendszeres látogatása is.  
A Kanadai Élelmiszer-felügyeleti Hatóság (CFIA) és a 
Kanadai Állatorvosi Szövetség (Canadian Veterinary 
Medical Association) ösztönözte az állattartókat rutin 
állatorvosi vizsgák letételére.

Animal Health Week

This year’s Animal Health Week theme was „Their health 
is in your hands,” which highlighted the important role 
livestock producers and pet owners play in maintaining 
the health and wellbeing of their animals.

***
Sajtban talált E. coli ügy CFIA kivizsgálása

A Kanadai Élelmiszer-felügyeleti Hatóság (CFIA) a 
Kanadai Népegészségügyi Intézettel (PHAC) és a tar-
tományi egészségügyi hatóságokkal együttműködve 
élelmiszerbiztonsági kivizsgálást végez az Albertá-
ban és Brit Columbiában előfordult csoportos E. coli 
O157:H7 megbetegedések ügyében. A rendelkezésre 
álló információk alapján egy brit columbiai sajtüzem-
ben készült sajttal kapcsolatban merült fel a gyanú, 
hogy a megbetegedésekhez köthető. A CFIA honlap-
ján olvashatók az üggyel kapcsolatos információk és 
riasztások.

CFIA investigation into E. coli O157:H7 in cheese

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is 
working with the Public Health Agency of Canada 
(PHAC) and provincial public health authorities on an 
ongoing food safety investigation related to a cluster of  
E. coli O157:H7 illnesses in Alberta and British 
Columbia.

***
Kanadai útmutató  tojásban lévő 

Salmonella Enteritidis kockázatának csökkentésére

A Kanadai Egészségügyi Szervezet (Health Canada) 
útmutatója a Kanadában termelt tojás Salmonella 
Enteritidis szennyezettségéből származó megbetege-
dés kockázatának csökkentésére irányul. A dokumen-
tum eligazít a beavatkozási stratégiák között a hazai, 
piacra helyezett tyúktojásokban (Gallus gallus) lévő  
S. Enteritidis kockázatának csökkentéséhez. Az út-
mutató a legújabb tudományos információkra ala-

http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-09-30/eng/1380557826374/1380557836868
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-09-30/eng/1380557826374/1380557836868
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/investigation-into-e-coli-o157-h7/eng/1379599018440/1379599076781
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/investigation-into-e-coli-o157-h7/eng/1379599018440/1379599076781
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
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pozva ad gyakorlati tanácsokat a tojásipar, tartományi 
és szövetségi kormányok, elsődleges tenyésztők és  
szaporítók, valamint a jérce, tojáskeltető és csirkehús 
iparágak számára. A 2013. decembertől hatályos út-
mutató konszenzus alapú, fakultatívan alkalmazandó 
szabványnak tekinthető. Az útmutató elektronikus 
változata kérésre elérhető. 

Health Canada guidance on reducing the risk of 
Salmonella Enteritidis in shell eggs

The document, Health Canada Guidance on „Reducing 
the Risk of Salmonella Enteritidis in Shell Eggs Produced 
in Canada”, is intended to provide guidance to reduce 
the risk of foodborne illness. The document provides 
guidance on intervention strategies to reduce the risk 
of S. Enteritidis in shell eggs produced by domestic hens 
(Gallus gallus) offered for sale on the table market in 
Canada. 

***
Adatgyűjtés szója származékos jelenlétéről

A Kanadai Egészségügyi Szervezet (Health Canada) 
két évig tartó információ- és adatgyűjtésbe kezd azért, 
hogy teljeskörűen kiértékelje a búzában lévő szója-
nyomok kérdését, valamint útmutatót és szabványt 
készítsen a megfelelő jelölésről. Az általános mező-
gazdasági gyakorlat eredményeképpen Kanadában és 
más országokban is a gabonafélék közvetlen közelében 
termesztenek más típusú magvakat, pl. olajos magva-
kat vagy hüvelyeseket. Ezeket a magvakat ugyanazzal 
a berendezéssel lehet betakarítani, tárolni és szállíta-
ni. Emiatt különösen nehéz megakadályozni, hogy 
minimális szinten a különféle termények ne keve-
redjenek egymással. Ezt a nem szándékos jelenlétet ne-
vezik származékos jelenlétnek (adventitious presence).   
A származékos jelenlét eredményeképpen a gabona-
félék (pl. búza, zab, árpa) és feldolgozott termékeik 
alacsony szinten szóját tartalmazhatnak. A jelenleg 
elérhető információk alapján a szervezet álláspont-
ja az, hogy a gabonaalapú termékekben lévő szója 

elővigyázatosságból történő jelölése bizonyos kivé-
telektől eltekintve nem megfelelő intézkedés lenne.  
2013. szeptember 19-i kezdettel nyitott a szervezet 
adatkérése, melynek célja, hogy megállapítsák a koc-
kázatkezelési stratégiák prioritásait. Az adatgyűjtés 
2014. március 19-ig tart.

Health Canada’s 2013 call for data 
on adventitious presence of soy

Health Canada indicated that it was initiating a two 
year process to gather information and data necessary 
to fully evaluate the issue of the adventitious presence 
of soy in wheat and to develop standards and guidance 
for the food industry regarding appropriate labelling. In 
Canada, and in other countries, normal agricultural 
practices result in cereal grains often being grown in 
close proximity to other types of grain, oilseeds and 
pulses. Also, these grains can be harvested, stored and 
transported using the same equipment and facilities. 
Because of this, it is extremely difficult to keep small 
amounts of these different crops from getting mi-
xed in with each other at low levels. This unintended 
presence, or co-mingling, is sometimes also referred to 
as adventitious presence.

***
Az FDA Élelmiszerbiztonsági és Alkalmazott 

Táplálkozástudományi Központjának prioritásai 
2013-2014-ben

Az amerikai Élelmiszer- és Gyógyszer-ellenőrzési  
Hivatal (FDA) Élelmiszerbiztonsági és Alkalma-
zott Táplálkozástudományi Központ (CFSAN)  
2013-2014-es program prioritási tervének célja, hogy 
segítsen a legfontosabb prioritásokra összpontosítani, 
valamint a közegészségügy védelme és támogatása, 
az élelmiszer és kozmetikai szektorok fejlesztendő te-
rületeinek meghatározása, és az Élelmiszerbiztonsági 
Modernizációs Törvény (Food Safety Modernization 
Act, FSMA) által létrehozott feladatok, eszközök és in-
tézmények beépítése.

http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/2013-soy-presence-soya/index-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/2013-soy-presence-soya/index-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/2013-soy-presence-soya/index-eng.php
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/AboutFDA/CentersOffices/OfficeofFoods/CFSAN/WhatWeDo/ucm366279.htm
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A CFSAN kiemelt fontosságú céljai a 2013-2014-es 
évre:
1. Az élelmiszer eredetű megbetegedések és a koz-

metikai károk arányának csökkentése.
2. Szabályozások, útmutatók, ellenőrzési és meg-

felelőségi stratégiák kialakítása tudományos és  
közegészségügyi alapon.

3. A “termőföldtől az asztalig” folyamatban újonnan 
kialakított megelőzési ellenőrző normáknak való 
megfelelés növelése.

4. A közegészségügyi mutatók javítása jobb  
táplálkozási szokások kialakításával.

5. Az élelmiszerek és kozmetikumok okozta veszé-
lyeket leggyorsabban, leghatékonyabban azonosí-
tó, felszámoló módszerek kifejlesztése és mielőbbi 
alkalmazása.

6. A személyzet és az erőforrások optimális felhasz- 
nálása.

FDA’s Center for Food Safety and Applied Nutrition 
Announces Program Priorities for 2013-2014

The FDA’s Center for Food Safety and Applied 
Nutrition (CFSAN or Center) is announcing its  
Plan for Program Priorities, 2013-14. The Plan, 
which is intended to help CFSAN focus its highest 
priorities to protect and promote the public health, 
recognizes developments in the food (including dietary 
supplement) and cosmetic sectors, and incorporates 
new responsibilities, tools, and authorities established 
by the FDA Food Safety Modernization Act (FSMA).

***
Rizs és rizstermékek arzéntartalmának 

tesztelése és analízise

Az Egyesült Államok Mezőgazdasági Minisztériuma 
(USDA) közzétette közel 1300 rizs és rizstermék min-
ta arzén vizsgálati eredményeit a folyamatban levő 
élelmiszerbiztonsági monitorozás eredményeként.  
Az arzénszint szignifikánsan változott a vizsgált ter-
mék típusától függően, de a szakértők megállapítá-
sai alapján a rizsben és rizstermékekben található 

kimutatható arzén szintje túl alacsony ahhoz, hogy 
azonnali, vagy rövid távú káros egészségügyi ha-
tásai legyenek. Az amerikai Élelmiszer- és Gyógy-
szer-ellenőrzési Hivatal (FDA) teljes nyilatkozata, az 
eredmények felülvizsgálata. További információk  és 
tájékoztatóanyagok a honlapon elérhetők.

Testing and analysis of arsenic 
in rice and rice products

As part of its ongoing and proactive effort to monitor 
food safety, the U.S. Food and Drug Administration 
posted the results of testing for the presence of arsenic in 
approximately 1,300 samples of rice and rice products. 
While levels varied significantly depending on the 
product tested, agency scientists determined that the 
amount of detectable arsenic is too low in the rice and 
rice product samples to cause any immediate or short-
term adverse health effects.

***
Az FDA elektronikus beadványokkal 

kapcsolatos videói

Az amerikai Élelmiszer- és Gyógyszer-ellenőrzési Hi-
vatal (FDA) kiadott egy videó sorozatot segítségül az 
ipar számára, az Élelmiszer Adalékanyag-biztonsági 
Hivatalnak (Office of Food Additive Safety, OFAS) 
benyújtandó elektronikus beadványokkal kapcso-
latban. Az FDA, rengeteg előnye miatt támogatja az 
elektronikus beadványok használatát, melyek meg-
könnyítik az OFAS számára az élelmiszer összetevők 
és csomagolások biztonságosságának felülvizsgálatát. 
Az élelmiszer összetevők és élelmiszer csomagolások 
biztonságosságának szabályozásáról további informá-
ciók olvashatók a honlapon. 

FDA launches a series of training videos 
on electronic submissions

The U.S. Food and Drug Administration (FDA) 
launched a series of training videos to help industry 
with their electronic submissions to the Office of 

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/AboutFDA/CentersOffices/OfficeofFoods/CFSAN/WhatWeDo/ucm366279.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/Metals/ucm319870.htm
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm352569.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
http://www.fda.gov/Food/IngredientsPackagingLabeling/default.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
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Food Additive Safety (OFAS). For OFAS, electronic 
submissions facilitate the review of the safety of food 
ingredients and packaging.

***
Maradékanyag Mintavételi Tervek – “Kék Könyv”

A hagyományosan “Kék Könyvnek” nevezett  
Maradékanyag Mintavételi Tervek összegzik az Élel-
miszerbiztonsági és -ellenőrzési Hivatal (FSIS) által 
hús, baromfi és tojástermékek esetében használt min-
tavételi módszereket azon kémiai szennyezők tekin-
tetében, amelyek egészségügyi aggodalomra adnak 
okot. Ez a dokumentum részletezi a Nemzeti Ma-
radékanyag Program (National Residue Program) 
mintavételi terveinek tervezéséhez és kialakításához 
szükséges alapokat és módszereket.  A közlemény egy 
háromlépcsős mintavételi rendszert ír le, mely azo-
nosítja a termelési osztályokat, az FSIS által analizált 
vegyületeket, valamint hozzáférést biztosít a jelenleg 
érvényben lévő módszertanhoz.

Residue Sampling Plans – „Blue Book”

Residue Sampling Plans (traditionally known as the 
Blue Book) summarizes the process of sampling meat, 
poultry, and egg products for chemical contaminants 
of public health concern used by the Food Safety and 
Inspection Service (FSIS). This document details the 
principles and methods used to plan and design the 
NRP sampling plans.

***
Regisztrálásra került egy új agrokemikália 

a Fenntartható Mezőgazdasági Alap jóvoltából

Egy új, fenntartható agrokemikália az első a számos 
regisztrált termék közül, amely a kormány által veze-
tett Fenntartható Mezőgazdasági Alap (Sustainable 
Farming Fund, SFF) projekt keretében került be-
mutatásra. A szer áfonyán alkalmazható, sodrómoly 
elleni peszticid, melyet a projekt kiskultúrás termé-

nyekkel foglalkozó csoportja mutatott be. A projekt 
12 kertészeti csoportot, agrokemikália gyártó céget 
és az Új-Zélandi Elsődleges Iparágak Minisztériumát 
fogja össze, akik több mint 1 millió dollárt költöttek, 
hogy segítsék a kisméretű terményeknél használható 
agrokemikáliák regisztrációját.  Az SFF projekt azért 
jött létre, hogy segítse a jelenleg alkalmazott termék 
regisztrációs eljárások fejlesztését és finomítását, 
költséghatékonyabbá, és a termesztők számára köny-
nyebben elérhetővé téve őket. A regisztrálni kívánt 
termékek célja, hogy alternatívát nyújtsanak a kocká-
zatosabb, kevésbé környezet barát termékekkel szem-
ben, kiszorítva őket a piacról.

First registration of a sustainable agrichemical 
for the SFF minor crops project

A new sustainable agrichemical that controls the 
leafroller pest on New Zealand’s blueberry crops is the 
first of many registered products to be released as part of 
a Government lead Sustainable Farming Fund project. 
The project brings together 12 grower product groups 
from across horticulture, agrichemical companies and 
MPI who together have invested over $1 million to help 
streamline registration of agrichemicals for minor crop.

***
Tájékoztató anyag az élelmiszerbiztonságról 

az OIE szemszögéből

Az állati eredetű élelmiszerek biztonságának biz-
tosítása érdekében már termelői szinten fontos az 
élelmiszerbiztonsági kockázat megelőzése. Ez meg-
előző szabályzatok és helyes gyakorlatok (pl. jó me-
zőgazdasági gyakorlat, GAP) követésével érhető el. 
Az Állategészségügyi Világszervezet (OIE) állandó 
munkacsoportja 2002 óta dolgozik tudomány alapú 
szabályok és útmutatók készítésével az állati termékek 
biztonsága érdekében. A tájékoztató kiemeli a „ter-
mőföldtől az asztalig” szemlélet fontosságát, és pél-
dákat hoz a szabványok és útmutatók alkalmazására 
különböző kockázati tényezők esetén. 

http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/data-collection-and-reports/chemistry/blue-books/ct_index
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/7fec09dd-3a79-4aa8-8974-97d96bc82ee3/2013-Blue-Book.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/data-collection-and-reports/chemistry/blue-books/ct_index
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/Fact_sheets/FOOD_EN.pdf
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/Fact_sheets/FOOD_EN.pdf
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Factsheet about Food Safety

To ensure food safety of products of animal origin, action 
is needed from production level at the farm. Many food 
safety risks arise at the preslaughter stage, and these 
can be reduced or prevented using disease prevention 
policies and good practices recommended by the OIE. 
Since 2002, a permanent Working Group of the OIE has 
been preparing science-based standards and guidelines 
on animal food safety during their production stage. 

***
Az Állategészségügyi Világszervezet kiemelte 

tájékoztató anyagait a honlapján

OIE factsheets are in highlights now

***
Aflatoxin termelő Aspergillus flavus izolátumok 

kukoricában Magyarországon

A klímaváltozás hatással van a penészgombák és 
toxinjaik előfordulására az élelmiszerekben és ta-
karmányokban. Nemrégiben az aflatoxint termelő 
Aspergillus gombák megjelenését, és a mezőgazdasá-
gi termények aflatoxin szennyezettségét figyelték meg 
Európában, azokban az országokban is, ahol korábban 
ezzel a problémával nem kellett számolni. Magyar ku-
tatók az Acta Alimentaria című tudományos folyóirat 
szeptemberi számában megjelent tanulmányukban 
Magyarország különböző területeiről származó kuko-
ricán élő mikroorganizmusokat vizsgálták. A kutatás 
célja az volt, hogy feltérképezzék, mely területeken 
vannak jelen aflatoxin termelő Aspergillus gombák. 
Eredményeik azt mutatták, hogy az aflatoxint termelő 
Aspergillusok jelen vannak a magyar mezőgazdasági 
területeken, így a klímaváltozás következtében bekö-
vetkező hőmérsékletemelkedés a magyar mezőgazda-
sági termékek aflatoxin szennyezéséhez vezethet.

Aflatoxin producing Aspergillus flavus isolates 
in maize kernel in Hungary

Climate change affects the occurrence of fungi and 
their mycotoxins in foods and feeds. A shift has recently 
been observed in the presence of aflatoxin producer 
Aspergillus spp. in Europe, with consequent aflatoxin 
contamination in agricultural commodities including 
maize in several European countries that have not 
faced with this problem before. The data indicate that 
aflatoxin producing Aspergilli are present in Hungarian 
agricultural fields, consequently climate change 
with elevated temperatures could lead to aflatoxin 
contamination of Hungarian agricultural products, too.

***
Nyers vagy hőkezelt tehéntejfogyasztás: 

kockázatok és előnyök

A minél természetesebb termékek keresése napjaink-
ban uralkodó tendenciává vált. Ennek jegyében sokan 
a nyers tej fogyasztását választják, mivel úgy gondol-
ják, hogy a nyers tejnek számos előnyös egészségügyi 
tulajdonsága a hőkezelés során tönkremegy. A nyers 
tejből azonban sokféle humán kórokozó mutatható ki. 
Számos esetben számoltak be olyan Campylobacter, 
Salmonella spp. és verocitotoxin termelő Escherichia 
coli fertőzésről, melyet a nyerstej fogyasztása okozott. 
Az iparilag fejlett országokban az élelmiszer eredetű 
baktériumfertőzések 2-6 százalékáért a tej-és tejter-
mékek a felelősek. Belga kutatók a Food Control című 
tudományos folyóiratban megjelent tanulmányban a 
nyerstej fogyasztás veszélyeire hívják fel a figyelmet, és 
bemutatják, hogy a hőkezelés alapjában nem változ-
tatja meg a tej tápértékét. A kutatók ezért azt ajánlják, 
hogy csak hőkezelt tejet fogyasszunk. 

Raw or heated cow milk consumption: 
review of risks and benefits

In the context of the prevailing trend toward more 
natural products, there seems to be an increasing 
preference for raw milk consumption as raw milk is 
associated with several perceived health benefits that 

http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/Fact_sheets/FOOD_EN.pdf
http://www.oie.int/en/for-the-media/key-documents/fact-sheets/
http://www.oie.int/en/for-the-media/key-documents/fact-sheets/
http://www.oie.int/en/for-the-media/key-documents/fact-sheets/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
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are believed to be destroyed upon heating. However, 
many human pathogens can be isolated from raw 
cow milk. In industrialized countries, milk-borne 
and milk product-borne outbreaks represent 2–6% of 
the bacterial foodborne outbreaks. Heating will not 
substantially change the nutritional value of raw milk. 
It is therefore strongly recommended that milk should 
be heated before consumption.

***
Az étrendben lévő cink védő hatású 

a 2. típusú cukorbetegséggel szemben?

Állatkísérletek azt mutatják, hogy a cinkbevitel védő 
hatású a 2. típusú cukorbetegséggel szemben, de em-
bereknél ezt az összefüggést még keveset vizsgálták. 
Ausztrál kutatók a BMC Endocrine Disorders tudo-
mányos folyóirat októberi számában megjelent tanul-
mányban 45-50 éves nők körében vizsgálták az étrendi 
cink bevitel és a 2. típusú cukorbetegség közötti kap-
csolatot. Hat éven keresztül kérdőíves vizsgálattal 
követték 8921 középkorú nő étrendjét és a cukorbe-
tegség előfordulását. A legtöbb cinket fogyasztó nők 
között a 2. típusú cukorbetegség gyakorisága kö-
zel fele volt, a legkevesebb cinket fogyasztókénak.  
Hasonló összefüggést figyeltek meg a cink/vas fo-
gyasztás arányára vonatkozóan is, azaz a vashoz képest 
legmagasabb cinkfogyasztók között a diabétesz előfor-
dulása fele annyi volt, mint a vashoz képest legkisebb 
cinkfogyasztók között. Az eredmények tehát azt mutat-
ják, hogy magasabb összes cink bevitel, és a vas bevitel-
hez képest magasabb cink bevitel csökkenti a 2. típusú  
cukorbetegség kockázatát nők esetén.

Is dietary zinc protective for type 2 diabetes?

Animal studies have shown that zinc intake has protective 
effects against type 2 diabetes, but few studies have been 
conducted to examine this relationship in humans.  
The highest quintile dietary zinc intake had almost half 
the odds of developing type 2 diabetes compared with 

the lowest quintile. Similar findings were observed for 
the zinc/iron ratio; the highest quintile had half the 
odds of developing type 2 diabetes. Higher total dietary 
zinc intake and high zinc/iron ratio are associated 
with lower risk of type 2 diabetes in women.

***
Kiemelt élelmiszerbiztonsági témájú hírek 

a magyar médiában / 
Food safety in focus in the Hungarian and 

international media

Kiemelt hírek a NÉBIH honlapján

Lezárult az állatjóléti felelős képzésre 
történő jelentkezés

A 2013. évben megrendezésre kerülő állatjóléti  
felelős képzésekre történő jelentkezés lezárult.  
A 2014. év elején induló következő képzési időpont-
ra decemberben lesz lehetőség regisztrálni a NÉBIH 
honlapján.

***
Erdészeti szakirányítói és újságírói díjakat adott át 

a Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hivatal

A díjak október 4-én a Vidékfejlesztési Minisz-
térium „Erdészeti támogatások az új Vidékfej-
lesztési Programban 2014-2020 között” című 
konferenciáján kerültek átadásra, mely egyben a  
XVII. Erdők Hete rendezvénysorozat kiemelt 
programja is volt. A NÉBIH 2013-ban a „Szakszerű 
erdőgazdálkodásért” díjat Répászky Miklós erdésze-
ti szakirányítónak, az Országos Erdészeti Egyesület-
tel közösen alapított „Kétmilliomodik hektár magyar 
erdő” emlékérmet pedig Noszlopy Nagy Miklós és  
Zétényi Zoltán újságíróknak ítélte oda.

***

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24093747
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24093747
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24093747
http://www.nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_17_erdeszeti_dij_2013.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_17_erdeszeti_dij_2013.html
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Megúszták az átcímkézési botrány vádlottjai 
– első fokon

Felmentette a Budakörnyéki Járásbíróság azt a válla-
latot, amelyet azzal vádoltak, hogy 12 millió forint ér-
tékben címkézték át lejárt müzli szeletek és lekvárok 
szavatossági idejét. A bíróság nem tudta bizonyítani, 
hogy a forgalmazott termékek rossz minőségűek let-
tek volna.

***
Már nem szállít az iskolai büféknek 

magas cukortartalmú üdítőt a Coca-Cola

A Coca-Cola magyarországi hálózata október ele-
jétől nem szállít magas cukortartalmú üdítőt az 
iskolai büféknek, amellyel teljesíteni kívánja a  
20/2012-es EMMI rendelet közel egy évvel ezelőtt 
hatályba lépett előírását, mely szerint a szeszes ital és 
dohányáru mellett a magas cukor- és sótartalmú ter-
mékek egy részét sem lehet forgalmazni az iskolákban.

***
Katalógus készült a csabai kolbászról

Az országban elsőként 8 ezer példányban jelent meg 
katalógus a nemrégiben hungarikummá nyilvánított 
csabai kolbászról, amely a csabai kézműves kolbász 
egyediségét, tradícióit, készítését, továbbá a terme-
lőket mutatja be. A katalógust békéscsabai és gyulai 
szálláshelyeken, valamint Budapesten terjesztik.

***
Japán robot szedi az érett epret

Éjjel is leszedi az érett epret az új japán robot, amely 
nyolc másodpercenként gyűjt be egy gyümölcsöt. 
Mielőtt kinyújtaná egyik karját, hogy lecsippentse a 
szemet és a kosárba ejtse, három beépített kamera se-
gítségével dönti el, melyik eperszem érett meg a lesze-
désre – adta hírül a japán Országos Mezőgazdasági és 
Élelmiszer-kutató Szervezet (NARO) közleménye.

***

Fókuszban a népegészségügy

A népegészségügy számos aktuális kérdésére fókuszál-
va kezdődött meg a Magyar Higiénikusok Társasága 
XLII. Vándorgyűlése és a Népegészségügyi Tudomá-
nyos Társaság XXI. kongresszusa közös tudományos 
ülése Sarlóspusztán. A három napon át tartott ren-
dezvény kiemelt témakörei többek között a népegész-
ségügy, a járványügy, a vízhigiéne, a levegőhigiéne, a 
táplálkozástudomány, az élelmezés-egészségügy, a ké-
miai biztonság, a kozmetikai és háztartás vegyipar, és 
a katasztrófa-egészségügy voltak. 

***
Megszűnt a lépfeneveszély Jászladányban

Kellő fertőtlenítés után két méter vastag földréteggel 
fedték le a szakemberek azt a helyet, ahol a jászladá-
nyi lépfenefertőzés során elpusztult állatokat elásták, 
a helyszínt pedig izolálták, hogy megakadályozzák a 
kórokozók spóráinak környezetbe jutását – közölte a 
Vidékfejlesztési Minisztérium sajtóirodája.

***
Európa Tanács az élelmiszerbiztonság javításáért

Az élelmiszerbiztonság javítását szorgalmazta az  
Európa Tanács parlamenti közgyűlése, strasbour-
gi őszi ülésszakának elfogadott állásfoglalásában.  
A dokumentum szerint az élelmiszerek fokozott el-
lenőrzése mellett arra is szükség van, hogy szigorítsák 
a tájékoztatási kötelezettséget az élelmiszerek csoma-
golásán, valamint támogassák azokat a kutatásokat, 
amelyek az újszerű élelmiszerbiztonsági kockázatok 
feltárását célozzák.

***
Amerikai farmer találta fel a színes kukoricát

Egy amerikai farmer kifejlesztette a színes kukori-
cát. Mára az interneten lehet vásárolni a “Glass Gem” 
nevű kukorica magjait, amelyek nem annyira főzésre 

http://mno.hu/ahirtvhirei/megusztak-az-atcimkezesi-botrany-vadlottjai-elso-fokon-1186620
http://mno.hu/ahirtvhirei/megusztak-az-atcimkezesi-botrany-vadlottjai-elso-fokon-1186620
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/mar-nem-szallit-az-iskolai-bufeknek-magas-cukortartalmu-uditot-a-coca-cola.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/mar-nem-szallit-az-iskolai-bufeknek-magas-cukortartalmu-uditot-a-coca-cola.html
http://mno.hu/mezogazdasag/katalogus-keszult-a-csaba-kolbaszrol-1187484
http://mno.hu/szinesvilag/ejjel-is-leszedi-az-erett-epret-1187640
https://www.antsz.hu/hir1/mht.html
http://www.origo.hu/itthon/20131003-megszunt-a-lepfene-veszely-jaszladanyban.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/az-europa-tanacs-az-elelmiszerbiztonsag-javitasat-szorgalmazza.html
http://utajovobe.eu/hirek/sokfeleseg/3889-egy-amerikai-farmer-feltalalta-a-szines-kukoricat
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vannak kitalálva, azonban pattogatott kukorica és liszt 
is készülhet belőlük.

***
Amerikában az Agárdi Pálinkafőzde

Október végén megkezdődött az Agárdi Pálinkafőz-
de termékeinek értékesítése New York és New Jersey 
államban – közölte a cég az MTI-vel. A cég tájékoz-
tatása szerint az első szállítmányok Agárdi Prémium 
barack- és Irsai Olivér szőlőpálinkák voltak. Az elő-
rejelzések alapján élénk az érdeklődés az eredetvédett 
hungarikum iránt.

***
Magyar tofu siker az élelmiszer-világversenyen

Egy magyar fejlesztésű, csíráztatott szójából készült 
tofu jutott be a legjobb innovációk közé a világ leg-
nagyobb élelmiszeripari vásárán, a kölni Anugán.  
A vásár „2013 íze” nevű versenyén tíz kategóriában 
válogatták ki a legjobb fejlesztéseket. A magyar ter-
mék az úgynevezett „Fine Food” kategóriában jutott 
be a díjazottak közé, ezzel több mint 1200 termékkel 
versenyezve lett a legjobbak egyike.

***
Elindult a Camping őszi kampánya

A fogyasztókkal való kommunikáció részeként a 
Camping őszi nyereményjátékkal kívánja felhívni a 
figyelmet az újdonságokra. Idén nyáron jelent meg 
például a Camping Laktózmentes termékpalettája, 
azok örömére, akik laktóz-érzékenységgel küzdenek.  
A 2013. október 1-től november 30-ig tartó kampány a 
„Nyereményekért robbantsa a sajtbankot” nevet viseli. 

*** 
Száraztésztákat vizsgált a fogyasztóvédelem

A Nemzeti Fogyasztóvédelmi Hatóság (NFH) célvizs-
gálata szerint a száraztészták mintegy 20 százaléka 
nem felel meg a követelményeknek a többi között a 

savfokot, a nedvesség- és a tojástartalmat tekintve – 
tájékoztatta a NFH az MTI-t.

***
Túl sok ételt dobunk a kukába

Második alkalommal hirdette meg a Magyar Élelmi-
szerbank Egyesület az „Esélyt Az Ételnek” progra-
mot, amely egy lakossági szemléletformáló kampány. 
Célja, hogy felhívja a figyelmet az élelmiszerpazar-
lásra, amely nem csak anyagi kérdés, hiszen komoly 
környezetkárosító hatása is van az ételek kidobásá-
nak, ugyanis az azok megtermeléséhez felhasznált 
energia és víz is kárba vész – fejtette ki Cseh Balázs, 
az Egyesület elnöke.

***
Wales-ben a baromfifélék kétharmada fertőzött

Walesben kudarcot vallottak a legtöbb halálesetet 
okozó, élelmiszerekkel terjedő baktérium legyő-
zésére irányuló erőfeszítések: a baromfifélék több 
mint kétharmada fertőzött a belekben élősködő 
Campylobacterrel. Az angol élelmiszerbiztonsági ha-
tóság (FSA) több millió fontot áldozott a baktérium 
okozta betegség eredetének felderítésére.

***
Tisztulhat az élelmiszerpiac

Két folyamatban lévő informatikai fejlesztés is jelen-
tős segítséget nyújthat a hatóságoknak az élelmiszer-
iparban tapasztalt feketegazdaság elleni hatékonyabb 
fellépésre. A Magyar Nemzet úgy értesült, hogy 
a Nemzeti Adó- és Vámhivatal tervei szerint fel-
használja majd az elektronikus útdíj bevezetésével 
keletkező adatokat, a Nemzeti Élelmiszerlánc-bizton-
sági Hivatal pedig egy informatikai fejlesztéssel teszi  
átláthatóvá a húspiacot.

***

http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/ket-allamban-lep-piacra-az-agardi-palinkafozde-az-usa-ban.html
http://mno.hu/etelesital/magyar-tofu-sikere-az-elelmiszer-vilagversenyen-1188763
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/robbantsa-a-sajtbankot-elindult-a-camping-sajtcsalad-nyeremenyjatekkal-egybekotott-oszi-kampanya.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-szaraztesztakat-vizsgalta-a-fogyasztovedelmi-hatosag.html
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tul_sok_etelt_dobunk_a_kukaba
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/wales_ben_a_baromfifelek_ketharmada_fertozott
http://mno.hu/magyar_nemzet_gazdasagi_hirei/tisztulhat-az-elelmiszerpiac-1188813
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Újraindul a mezőgazdasági tevékenység 
a csernobili övezetben

Néhány gazdaság már megkezdte a csernobili  
„zónában” lévő, az atomerőmű balesete miatt 25 éve 
parlagon heverő termőföldek művelésbe vonását  
– jelentette az ukrajnai média. A régi mezőgazda-
sági területeket egyre sűrűbben növik be a fák, ami 
szakértők szerint azt mutatja, hogy az egészségre ve-
szélytelen mértékre csökkent a radioaktivitás szintje.  
A nukleáris katasztrófa előtt lent termesztettek  
Csernobil környékén, most főként búzát, kukoricát, 
napraforgót, rozst és zabot készülnek vetni.

***
Túl olcsó az exportbor Kínában

Kínai bortermelők az európai import kivizsgálását 
kérik a kormánytól, arra hivatkozva, hogy az eu-
rópai borok dömpingáron kerülnek a kínai piacra.  
Az alkoholos italok gyártóit tömörítő kínai szakmai 
szervezet szerint az európai bortermelők az állami 
támogatásnak köszönhetően az előállítási költsé-
geknél alacsonyabb áron értékesíthetik termékeiket  
Kínában, versenyhátrányba hozva az ottani 
termelőket.

***
Kevés a biogazdálkodás Magyarországon

Magyarországon jóval kevesebb az ökológiai-
lag megművelt föld, mint az uniós átlagban, ezért a  
Vidékfejlesztési Minisztérium létrehozta az Ökológiai 
Gazdálkodás Fejlesztéséről szóló Nemzeti Akcióter-
vet, amelyben az áll, mit kell tenni azért, hogy több 
ökológiai gazdaság legyen hazánkban, hogyan lehet-
ne jobban felhasználni az alapanyagokat, fejleszteni a 
marketingtevékenységet, mitől születnének meg a ku-
tatói hálózatok.

***

Ismeretterjesztő kampányt indított a Tolnatej

A tejhez és tejtermékekhez kapcsolódó edukációs 
kampányt indított a Tolnatej. Összesen hét egyperces 
kisfilmen keresztül ismerhetik meg a fogyasztók azo-
kat az információkat, amelyeket a tej készítéséről, fo-
gyasztásáról érdemes tudni.

***
Kiemelt élelmiszerbiztonsági témájú hírek a  

külföldi médiában / 
Food Safety in focus in the international media

Összefogás a dán élelmiszeripar népszerűsítéséért

Vezető dán élelmiszervállalatok, egyetemek és regio-
nális önkormányzatok fogtak össze annak érdekében, 
hogy felhívják a figyelmet a Danish Food Cluster szer-
vezetre, Dánia világszínvonalú élelmiszeripari inno-
vációjára, amellyel szeretnének egyenrangúvá válni a 
holland Food Valley-vel, és ezzel népszerűsíteni a dán 
élelmiszeripart.

***
Nincs tudományos bizonyíték 
az olasz GM kukorica tiltására

Az Európai Élelmiszerbiztonsági Hatóság (EFSA) sze-
rint nincs konkrét tudományos bizonyíték arra, hogy 
támogatni kelljen az olasz genetikailag módosított 
(GM), MON810 kukorica tiltását. Az EFSA tudomá-
nyos véleményét azután fejtette ki, hogy értékelte az 
olasz hatóságok, az Európai Bizottság felé benyújtott 
bizonyítékait, amelyben azt kérik, hogy támogassák az 
ország tilalmát a Monsato kukoricája ellen.

***
Címkézés szükséges a nano elfogadtatásáért

A jelenlegi szabályozások nem követelik meg a nano-
technológia jelölését, habár a Trends in Food Science 
and Technology-ban megjelent írás szerint számos 
élelmiszer és mezőgazdasági terméket előállító cég 

http://utajovobe.eu/hirek/vegyszer/3898-ujraindul-a-mezogazdasagi-tevekenyseg-a-csernobili-ovezetben
http://utajovobe.eu/hirek/vegyszer/3898-ujraindul-a-mezogazdasagi-tevekenyseg-a-csernobili-ovezetben
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-kinai-bortermelok-tartanak-az-olcso-europai-bortol.html
http://www.uzletresz.hu/penzugy/20131009-roppant-keves-a-biogazdalkodas-magyarorszagon.html
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/a_tejbar_csaposa_megmondja_a_tutit
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Danish-Food-Cluster-aims-to-put-Denmark-on-the-food-innovation-map
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/No-scientific-evidence-for-Italian-GM-maize-ban-says-EFSA
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/No-scientific-evidence-for-Italian-GM-maize-ban-says-EFSA
http://www.nutraingredients.com/Research/Nanotech-needs-labelling-to-improve-acceptance-say-researchers
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jelentős összegeket fektetet a nanotechnológia ku-
tatásába és fejlesztésébe.  Kutatók azt állítják, hogy 
a nanotechnológia jelölése az élelmiszereken és me-
zőgazdasági termékeken segíteni fogja az etikai és a 
szélesebb társadalmi elfogadtatását a technológiának, 
amelyet számos országban már használnak az előállí-
tás és csomagolás során.

***
First Lady a gyerekek egészségtelen étkezése ellen

Michelle Obama 100 élelmiszeripari képviselőt, tu-
dományos szakértőt és közegészségügyi érdekeltet 
hívott össze a Fehér Házban tartott csúcstalálkozóra, 
hogy megtárgyalják a gyerekeknek szánt egészségte-
len élelmiszerek marketingjének veszélyét, és megol-
dást találjanak arra a problémára, hogy a vállalatok ne 
tudják kizsákmányolni ezt a könnyen befolyásolható 
korosztályt.

***
Valóban biztonságosabb a kóser?

Az Észak-Arizonai Egyetem új tanulmánya szerint a 
kóser nyers csirke akár kétszer annyi antibiotikum-
rezisztens E.coli-t tartalmazhat, mint a hagyományo-
san nevelt baromfi. A vizsgálati eredmény szemben 
áll az általánosan elfogadott gondolattal, miszerint 
a kóser hús biztonságosabb, mint a más szabályok 
szerint feldolgozott hús. A New York Times-ban  
2010-ben leközölt felmérése szerint a kóser ételt vá-
lasztók 62 százaléka a jó minőség érdekében, míg 
15 százalékuk vallásos okok miatt keresik ezeket az 
élelmiszereket.

***
Az EFSA tagadja a „titkos tanulmányokat”

A Corporate Europe Observatory non-profit szerve-
zet, amely az európai politikai döntéshozók lobbizá-
sával foglalkozik, nyílt levelében támadta az Európai 
Élelmiszerbiztonsági Hatóságot (EFSA), és azzal vá-

dolta, hogy titkolóznak az élelmiszerbiztonsággal kap-
csolatos tanulmányaikról. Az EFSA tagadta a vádakat.

***
FDF javaslat a gyártóknak

Az Élelmiszer és Ital Szövetség (Food and Drink 
Federation) felhívást intézett az angol élelmiszerválla-
latokhoz azt javasolva, hogy a „Láss bele a gyártásba” 
(See Inside Manufacturing) program keretein belül 
nyissák meg kapuikat a 15-21 éves diákok előtt, hogy 
bepillantást nyerhessenek a gyártási folyamatokba, ez-
zel elkerülve a vállalattal kapcsolatos felesleges tévhi-
tek és mítoszok megjelenését.

***
Rovarok, mint egészséges alternatívák

Az Élelmezésügyi és Mezőgazdasági Világszerve-
zet (FAO) által májusban kiadott „Edible Insects  
(Ehető rovarok): Kilátások az élelmiszerek és takarmá-
nyok biztonságára vonatkozóan” című jelentés szerint 
az emberek az egész Földön rendszeresen fogyaszta-
nak rovarokat évszázadok óta. A leggyakrabban fo-
gyasztottak a különböző bogarak, hernyók, méhek, 
darazsak, hangyák, szöcskék, sáskák, tücskök, kabó-
cák, pajzstetvek, termeszek, szitakötők és legyek nem 
csak csemegék az őslakos törzsek számára, de fontos 
fehérjeforrást is jelentenek.

***
Kritikusokat invitáltak a szimpóziumra

2013. november 12-14 között az amerikai Nemzeti 
Állattenyésztési Intézet (National Institute for Animal 
Agriculture) megtartja harmadik, éves szimpóziu-
mát az emberi étkezésre szánt állatoknál alkalmazott  
antibiotikum használatára vonatkozóan. Az esemény, 
amelynek különlegessége, hogy ezúttal bírálóikat  
is meginvitálták, a Missouri állambeli Kansas vá-
rosában kerül majd megrendezésre „A humán- és 
az állategészségügy közötti szakadék áthidalása  

http://www.foodsafetynews.com/2013/09/the-wrong-obama-gives-tough-talk-on-junk-food-marketing-to-kids/
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/kosher-chicken-found-to-have-highest-rate-of-antibiotic-resistant-e-coli/#.UlGTMNK-2So
http://www.nutraingredients.com/Regulation/EFSA-rejects-secret-studies-allegations
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Student-factory-visits-aim-to-dismiss-manufacturing-myths
http://europe.chinadaily.com.cn/life/2013-10/04/content_17009383.htm
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/animal-ag-group-wants-to-talk-antibiotic-resistance/
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(Bridging the Gap Between Animal Health and Hu-
man Health)” címmel.

***
Kurkumát hívtak vissza ólom miatt

Az egyik amerikai vállalat visszahívta kurkuma fű-
szerporát, mivel nagy mennyiségű ólom (28-42 ppm) 
jelenlétét detektálták a termékekben. Az amerikai 
Élelmiszer- és Gyógyszer-ellenőrzési Hivatal (FDA) 
nem adott meg konkrét határt a fűszerekben lévő 
ólommennyiségre, de adott a cukorkákban lévő ólom-
tartalomra, amelyet 0,1 ppm-ben határozott meg.

***
Északi országok táplálkozási ajánlása

Az északi országok lakói között végzett több éves ta-
nulmány alapján, felemelték a D vitamin valamint a 
szelén ajánlott napi bevitelét. Az Északi Táplálkozá-
si Ajánlások (Nordic Nutrition Recommendations) 
5. kiadását több mint 100 tudományos szakember 
részvételével az Északi Miniszterek Tanácsa (Nordic 
Council of Ministers) irányította, amelyet idén ősz-
szel fogadott el Dánia, Finnország, Izland, Norvégia 
és Svédország.

***
Együttműködik Kína és Új-Zéland

Az Ázsiai és Csendes-óceáni Gazdasági Együttmű-
ködés (APEC) 21. nem hivatalos gazdasági vezetői 
értekezletén, amelyet Bali szigetén tartottak, Kína 
elnöke és az új-zélandi miniszterelnök ígéretet tet-
tek országaik kétoldalú kapcsolatára és a további 
együttműködésre.

***
Integrálódó élelmiszerlaboratóriumok

Az Élelmiszerbiztonsági Modernizációs Törvény 
(FSMA) arra késztetett számos élelmiszerbiztonság-

gal foglalkozó laboratóriumot, hogy integrálódva lét-
rehozzák az Élelmiszer Laboratóriumok Szövetségét 
(Food Laboratory Alliance), amellyel együttesen tá-
mogathatják az élelmiszerek biztonságát és a labora-
tóriumi vizsgálatok minőségét.

***
Kilenc floridai halt meg Vibrio miatt

A Floridai Egészségügyi Minisztérium sajtónyilatko-
zata szerint idén legalább 27 floridai betegedett meg 
– közülük 9 meg is halt – Vibrio vulnificus fertőzés ál-
tal. A Vibrio vulnificus egy meleg tengervizekben élő 
veszélyes baktérium, ami gyakran nyers osztriga és 
egyéb rákfélék fogyasztásával jut az emberi szervezet-
be, amelynek következménye halál lehet.

***
Új műszer a roncsolásos vizsgálatokhoz

A Stable Micro Systems élelmiszervizsgáló berende-
zés, amely az élelmiszerek szerkezetének elemzésé-
ért lett kifejlesztve, a gyártó vállalat által új műszerrel 
gyarapodik, amely egy digitalizáló és szinkronizáló 
készülék. A szintén élelmiszervizsgáló laboratóriumi 
alkalmazásra létrehozott géppel olyan élelmiszerek 
konzisztenciáját lehet vizsgálni, mint a kenyér, a keksz 
vagy a csokoládé. A műszer azt méri, hogy milyen erő 
hatására roncsolódik a termék, amelyet egy videó se-
gítségével 50 képkocka/másodpercben tud rögzíteni 
az átlagos 20-szal ellentétben.

***
Fényképpel az élelmiszerbiztonságért

Ben Chapman, az Észak Karolinai Állami Egyetem 
professzora és élelmiszerbiztonsági szakértő elindí-
totta a Polgári Élelmiszerbiztonsági Projektet (Citizen 
Food Safety Project), amellyel arra kéri az embereket, 
hogy töltsenek fel általuk készített képeket a jó vagy 
rossz élelmiszerbiztonsági gyakorlatról a Twitterre 
és az Instagramra, „#citizenfoodsafety” címkével.   

http://www.foodsafetynews.com/2013/10/tumeric-recalled-due-to-excessive-levels-of-lead/
http://www.nutraingredients.com/Regulation/Nordic-nations-up-vitamin-D-and-selenium-intakes-after-8-year-review
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2013-10/07/content_17011704.htm
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/food-labs-integral-to-changing-world-of-food-safety/
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/9-floridians-killed-and-18-sickened-by-vibrio-this-year-some-from-oysters/
http://www.foodproductiondaily.com/Innovations/Food-texture-analysis-firm-sees-strong-growth-in-Asia
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/a-social-media-project-aims-to-expand-food-safety-dialogue/
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A képeket a http://citizenfoodsafety.tumblr.com ol-
dalon fogják gyűjteni, ezzel remélve, hogy a projekt 
növelni fogja a nyilvános viták számát és felhívja a fi-
gyelmet az élelmiszerbiztonságra.

***
Európai Uniós új jogszabályok / EU legislations

A Bizottság 1018/2013/EU rendelete (2013. október 
23.) a nem a betegségek kockázatának csökkentését, 
illetve a gyermekek fejlődését és egészségét érintő, 
élelmiszerekkel kapcsolatos, egészségre vonatkozó, 
engedélyezett állítások jegyzékének megállapításáról 
szóló 432/2012/EU rendelet módosításáról

A Bizottság 1017/2013/EU rendelete (2013. október 
23.) élelmiszerekkel kapcsolatos, nem a betegségek 
kockázatának csökkentésére vagy a gyermekek fejlő-
désére és egészségére vonatkozó egyes állítások enge-
délyezésének elutasításáról 

A Bizottság 1016/2013/EU végrehajtási rendelete 
(2013. október 23.) egy, a Coriobacteriaceae családba 
tartozó DSM 11798 mikroorganizmus-törzset tartal-
mazó készítmény sertések takarmány-adalékanyaga-
ként történő engedélyezéséről 

A Bizottság 1014/2013/EU végrehajtási rendelete 
(2013. október 22.) a 2380/2001/EK, az 1289/2004/EK, 
az 1455/2004/EK, az 1800/2004/EK, a 600/2005/EK 
és a 874/2010/EU rendeletnek, valamint a  
388/2011/EU, az 532/2011/EU és a 900/2011/EU 
végrehajtási rendeletnek az egyes takarmány-adalék-
anyagokra megadott engedélyek jogosultjának neve 
tekintetében történő módosításáról 

A Bizottság 2013/519/EU végrehajtási határozata 
(2013. október 21.) a kutyák, macskák és görények 
behozatalára engedéllyel rendelkező területek és har-
madik országok jegyzékének, továbbá az ezen állatok 
behozatalára vonatkozó bizonyítványminta megálla-
pításáról (az értesítés a C(2013) 6721. számú doku-
mentummal történt)

A Bizottság 2013/518/EU végrehajtási határozata  
(2013. október 21.) a 92/65/EGK tanácsi irányelv  
E. melléklete 1. részének a gazdaságokból származó 
állatokra vonatkozó állat-egészségügyi bizonyítvány-
minta tekintetében történő módosításáról (az értesítés 
a C(2013) 6719. számú dokumentummal történt) 

A Bizottság 1006/2013/EU végrehajtási rendelete 
(2013. október 18.) az L-cisztin valamennyi állatfaj ta-
karmány-adalékanyagaként történő engedélyezéséről 

A Bizottság 1005/2013/EU végrehajtási rendelete 
(2013. október 17.) az oltalom alatt álló 
eredetmegjelölések és földrajzi jelzések nyilvántartá-
sába bejegyzett egyik megnevezés termékleírásában 
történő nem kisebb jelentőségű módosítás jóváhagyá-
sáról [Emmental français est-central (OFJ)]

A Bizottság 1004/2013/EU rendelete (2013. október 
15.) a 396/2005/EK európai parlamenti és tanácsi ren-
delet II. és III. mellékletének a bizonyos termékek-
ben, illetve azok felületén található 8-hidroxikinolin, 
ciprokonazol, ciprodinil, fluopiram, nikotin, 
pendimetalin, pentiopirád and trifloxistrobin ma-
radékanyag-határértéke tekintetében történő 
módosításáról 

A Bizottság 985/2013/EU rendelete (2013. október 
14.) az 1334/2008/EK európai parlamenti és tanácsi 
rendelet I. mellékletének bizonyos aromaanyagok te-
kintetében történő módosításáról és helyesbítéséről 

A Bizottság 2013/503/EU végrehajtási határozata 
(2013. október 11.) az Unió egyes részeinek a méhek 
varroózisától mentes területként való elismeréséről és 
varroózismentes minősítésük megőrzése érdekében 
az Unión belüli kereskedelem és az Unióba történő 
behozatal tekintetében szükséges kiegészítő biztosí-
tékok meghatározásáról (az értesítés a C(2013) 6599. 
számú dokumentummal történt)

http://citizenfoodsafety.tumblr.com
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:282:0043:0045:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:282:0039:0042:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:282:0036:0038:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:281:0001:0003:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:281:0020:0026:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:281:0014:0019:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:279:0059:0060:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:279:0057:0058:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:279:0010:0056:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:273:0018:0024:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:273:0038:0040:HU:PDF
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A Bizottság 978/2013/EU végrehajtási rendelete 
(2013. október 11.) egy elnevezésnek a hagyományos 
különleges termékek nyilvántartásába történő bejegy-
zéséről [Sklandrausis (HKT)]

A Bizottság 2013/498/EU végrehajtási határozata 
(2013. október 10.) a szomszédos harmadik országok-
ban jelentkező afrikai sertéspestis ellen Észtországban, 
Lettországban, Litvániában és Lengyelországban fo-
ganatosított megfigyelési és egyéb sürgősségi intézke-
désekkel kapcsolatos uniós pénzügyi hozzájárulásról 
(az értesítés a C(2013) 6540. számú dokumentummal 
történt)

Az Európai Parlament és a Tanács 952/2013/EU 
rendelete (2013. október 9.) az Uniós Vámkódex 
létrehozásáról

A Bizottság 2013/491/EU végrehajtási határozata 
(2013. október 7.) a 2009/821/EK határozatnak az 
állat-egészségügyi határállomások jegyzéke tekinte-
tében történő módosításáról (az értesítés a C(2013) 
6383. számú dokumentummal történt) 

A Bizottság 2013/501/EU végrehajtási határozata 
(2013. október 4.) a 98/8/EK európai parlamenti és 
tanácsi irányelv alapján egy difenakumot tartalma-

zó biocid termékre vonatkozó engedélyezés Hollan-
dia általi megtagadásának elutasításáról (az értesítés a 
C(2013) 6409. számú dokumentummal történt)

Hazai új jogszabályok / Hungarian legislations

1703/2013. (X. 8.) Korm. határozat az Élelmiszerlánc-
biztonsági Stratégia (2013-2022) elfogadásáról. Meg-
jelent: MK 2013/166. (X. 8.).

2013. évi CLXV. törvény a panaszokról és a közérde-
kű bejelentésekről. Megjelent: MK 2013/173. (X.21.).  
Hatályos: 2014.01.01.

2013. évi CLIX. törvény a szellemi tulajdonra vonat-
kozó egyes törvények módosításáról. Megjelent: MK 
2013/172. (X. 17.). Hatályos: 2013.10.25., 2014.01.01., 
2014.10.29.

2013. évi CXLIX. törvény a szabálysértésekről, a sza-
bálysértési eljárásról és a szabálysértési nyilvántar-
tási rendszerről szóló 2012. évi II. törvénynek és a 
kereskedelemről szóló 2005. évi CLXIV. törvénynek 
az Alaptörvény negyedik módosításával összefüg-
gő módosításáról. Megjelent: MK 2013/165. (X. 7.).  
Hatályos: 2013.10.15.

Kér jük,  ajánlja  hír levelünket  kol légáinak,  i smerőseinek,  barátainak.  Az új  fe l i ratkozásokat  a  
h ir level-eki- fe l i ratkozas  (kukac)  lev l ist01 (pont)  nebih (pont)  gov (pont)  hu  

e-mai l  c ímre vár juk.  
Amennyiben a  továbbiakban nem szeretné  megkapni  hír levelünket ,  kér jük,  hog y a  következő e-mai l  c ímen 

je lezze  azt :  
h ir level-eki- le iratkozas  (kukac)  lev l ist01(pont)nebih(pont)gov(pont)hu .  

Amennyiben a  hír levelünkkel  kapcsolatosan észrevétele ,  javaslata  van,  kér jük,  azt  az  
ek i  (kukac)  nebih (pont)  gov (pont)  hu e-mai l  c ímen je lezze.  

A hír levél  szabadon ter jeszthető,  fe lhasználható,  k ivéve  az  üzlet i  cé lú  fe lhasználást ,  vá ltozat lan formában 
továbbküldhető a  forrás  megjelölésével . 

If  you wish to  be  subscr ibed to  our  newsletter,  please  send us  an e-mai l  to  hir level-eki- fe l i ratkozas  (at) 
lev l ist01 (dot)  nebih (dot)  gov (dot)  hu.  To conf irm that  you want  to  be  added to  this  mai l ing l is t ,  s imply 
reply  to  that  message,  keeping the  subject .  If  you do not  wish to  be  subscr ibed to  this  l i s t ,  please  send us 

an e-mai l  to  hir level-eki- le iratkozas  (at)  lev l ist01 (dot)  nebih (dot)  gov (dot)  hu .
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