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Hazai aktualitdsok / Hungarian news

OKES - Finomat és taplal6t 420 forintbdl

Orszagos KozEtkeztet8i Szakécsverseny (OKES)
cimmel hirdetett versenyt kozétkezteté cégeknek
az FEtrend Magyar Konyhafénokok Egyesiilete,
a Nemzeti Elelmiszerlanc- biztonsdgi Hivatal
(NEBIH) és a KOZSZOV (Kozétkeztetok, Elelme-
zésvezetok Orszagos Szovetsége). A kétfordulds
vetélkedére kétfés csapatok nevezését varjak.
A cél, annak bebizonyitasa, hogy kis odafigyeléssel
- nettd 420 forintbdl is - lehet taplalo és finom
ebédet késziteni nagyiizemi koriilmények kozott.

* %%

A tiszta élelmiszer stratégiai kérdés

Magyarorszag szamara a tiszta, egészséges, j0 mind-
ségli élelmiszer stratégiai kérdés — jelentette ki Budai
Gyula a Szabolcs-Szatmar-Bereg megyei Apagyon.
A Vidékfejlesztési Minisztérium (VM) parlamenti
allamtitkdra a szaktdrca 4ltal a mezdgazdasag
GMO-mentessége érdekében elinditott roadshow
elsé allomasan elmondta: Magyarorszag nagyhata-
lomnak szamit a vetomag-eldallitasban, a vilagban a
kilencedik, Eurdpaban pedig a harmadik helyet
foglalja el. Ezt a vezeté poziciét tovabbra is
meg kell 6rizni, ezért ragaszkodunk ahhoz, hogy
anagyhirt,hagyomanyosvetémagok génmoddositas-
mentesek maradjanak - fogalmazott Budai Gyu-
la. A december elejéig tarté rendezvénysorozat-
nak a szabolcs-szatmar-beregi kozség mellett Gyor,
Jaszberény, Kaposvar, Hodmezévasarhely, Székes-

fehérvar, Szekszard és Budapest lesz a helyszine.
A Roadshow a GMO-mentes mezdgazdasagért el-
nevezésli rendezvénysorozat helyszinein szakem-
berek és a szaktdrca szakértdi tartanak eléaddsokat
a genetikailag modositott szervezetek egészség-
tgyi, kornyezetvédelmi, gazdasagi és tarsadalmi
hatasairél. A VM emellett nagy hangsulyt fektet a
génmodositassal kapcsolatos szemléletformalasra,
a www.gmoterkep.hu internetes cimen egy ugyne-
vezett GMO-térképet is elinditottak a napokban.

* %%

Elelmiszerbiztonsagban régié elsé6k vagyunk

A globalis élelmezésbiztonsagi ranglistan a hét
kozép- és kelet-eurdpai orszag kozott Magyarorszag
vezet6 helyen szerepel, mig az élelmiszerek mindsé-
ge és biztonsaga teriiletén a régios orszagok koziil
a legjobb helyezést érte el — deriil ki az Economist
Intelligence Unit (EIU) gazdasagkutato altal készi-
tett legfrissebb felmérésbol. A kutatas adatai szerint
az élelmezésbiztonsagi vilagranglistat az Egyesiilt
Allamok vezeti, mig Magyarorszadg a 107 fejlett,
illetve fejl6dé orszagot rangsorold felmérés elsd
harmadaban, a 28. helyen szerepel - deriil ki a lon-
doni gazdasagkutato6 cég 6sszeallitasabol. Az orsza-
gokat 27 kiilonb6z6 mérészam alapjan rangsoroltak
abbol a szempontbol, hogy azok polgarai mekkora
mértékben és milyen arszint mellett jutnak hozza a
megfeleld tapértéki, biztonsagos élelmiszerekhez.

* %%
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A 3-monokldérpropan-1,2-diol el6fordulasa
élelmiszerben 2009-2011 ko6zott Eurépaban

(3-MCPD) az
jelentkezé  szeny-

A 3-monoklérpropan-1,2-diol
élelmiszer-feldolgozas  soran
nyez6, karcinogén anyag. Az SCF korabban
2 ug/testtomeg kg tolerdlhaté napi Dbevitli
értéket (TDI) allapitott meg. A mostani jelentés
1235 mérési eredményen alapul, amelyet a tagallamok
2009 és 2011 kozott gydjtottek, és kiildtek el az
Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatoségnak (EFSA).
A vizsgalt élelmiszercsoportok tobbségében az
atlagos el6fordulasi értékek a nem kimutathatétol
50 pg/kg-ig terjedtek. Magasabb értékek az allati és
a novényi zsirokban, illetve olajokban fordultak el
(960-1090 pg/kg). Az atlagos expozicié a 3-MCPD-
re vonatkozéan 1 pg/ttkg/nap értéknél kisebb
volt a legtobb korcsoportban (N=60 a 64-bdl).
Négy csoportban az atlagos étrendi expozicié
1-1,5 ug/ttkg/nap volt. Az expzicié 95. percentilissel
szamolva 2 pg/ttkg/nap volt 56 csoportndl, és ugyan-
ez az érték 2-3 pg/ttkg/nap volt a maradék nyolc
csoporton belill. A margarinfélék 45 csoport expo-
ziciéjdban jutottak jelentds szerephez (70%), mig a
novényi zsirok és olajok (a didolaj kivételével) pedig
18 csoport esetében (28%). Mas jelentds expoziciot
noveld termékfélék voltak a kenyérfélék és a zsomlék
(az 0Osszexpozicidhoz 6-26%-ban jarultak hozza),
valamint a finom pékaruk (4-29%) és a fiistoléssel
tartdsitott hasaruk (3-18%).

Occurrence of 3-monochloropropane-1,2-diol
in food in Europe between 2009 and 2011

3-Monochloropropane-1,2-diol (3-MCPD) is a food
processing contaminant classified as a possible human
carcinogen for which the SCF established a tolerable
daily intake (TDI) of 2 ug/kg b.w. This report describes
levels of 3-MCPD in food, based on 1235 analytical
results collected in European Member States from
2009 to 2011 and submitted to EFSA. In the majority
of food groups, mean occurrence values ranged from
‘not detected’ to 50 ug/kg. Higher values were found in
Animal and vegetable fats and oils’ (960-1090) ug/kg.
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Deoxinivalenol el6forduldsa és expozicidja
élelmiszerben és takarmanyban

A deoxinivalenol (DON) kilonb6zé Fusarium
fajok altal termelt mikotoxin, amely acetil és gliikozid
szarmazékaival egyiitt jelenik meg gabonaalapu
élelmiszerekben és takarmanyban. 21 eurdpai tagor-
szag Osszesen 26613 élelmiszerre, illetve takarmanyra,
valamint nem meghatarozott végfelhasznalasu
feldolgozatlan magvakra vonatkozé vizsgalati ered-
ményt gyijtott ossze 2007 és 2012 kozott, amely
ennek a jelentésnek az alapjat képezi. A mintak
majdnem  felében talaitak DON  vegyiiletet;
a legmagasabb szintet buzban, kukoricaban és zabban
mérték, illetve a bel6lik szarmazé termékekben.
A takarmanyban az  élelmiszerhez  képest
magasabb koncentraciéban fordult el6 DON vegyiilet.
A DON koncentracié6 az esetek kevesebb, mint
2%-aban haladta meg élelmiszerek esetén a
maximalis hatarértéket, takarmany esetén pedig az
arra  vonatkozd  iranyértékeket. A  vizsgalt
csoporttdl fiiggden a DON-ra vonatkozé kronikus
expozci6  atlagosan 0,22-1,02 pg/ttkg/nap volt;
a 95 percentilisnél pedig ez az érték
0,43-1,86 pg/kg/ttkg volt. Ehhez az eredményhez
leginkabb ~a  kenyérfélék  jarultak  hozza.
Az allatok  kronikus és akut  expozicidjat
3,9 és 43,3 ug/kg/ttkg-ra becsiilték; ugyanez az érték
a 95. percentilisnél pedig 11,6, illetve 137,9 ug/kg/ttkg
kozé esik. A leginkabb kitettnek szamité allatcsoport
a baromfi volt, melyet a sertések, a kedvtelésbdl tartott
allatok, majd a halak kovettek.

Deoxynivalenol in food and feed:
occurrence and exposure

Deoxynivalenol (DON) is a mycotoxin produced by
various Fusarium species, which can co-occur in cereal-
based food and feed together with its acetyl derivates
and glucoside-conjugate. A total of 26,613 analytical
results covering food, feed and unprocessed grains of
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undefined end-use, collected by 21 European countries
between 2007 and 2012 were included in the present
analysis. DON was found in almost half the samples,
the highest levels being observed in wheat, maize and
oat grains and derived products. Higher levels of DON
were found in feed compared with food.

* %%

Tudoményos vélemény
az élelmiszerben és takarmanyban el6fordul6

tropan alkaloidokrdl

A tropan alkaloidok (TA-ok) olyan masodla-
gos metabolitok (bomlastermékek), amelyek sza-
mos novénycsaladban eléfordulnak. Bar tobb mint
200 kilonbozé TA-okat azonositottak kiillonbo-
z6 novényekben, ugyanakkor az élelmiszerben
és takarmanyban torténé el6fordulasukra, illetve
toxicitasukra vonatkozo adatokbdl kevés all rendelke-
zésre. Ezért az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag
(EFSA) élelmiszerlancban el6forduld szennyezok-
kel foglalkoz6 CONTAM Panelje (szakbizottsaga)
csak hioszciamin és szkopolamin tekintetében tudott
kockazatbecslést végezni, mivel csak erre a két tropan
alkaloidra vonatkozdan talaltak el6fordulasi és toxici-
tasi adatokat. Mivel a hioszciamin és a szkopolamin
farmakologiai hatasai a bevitelt kovetéen rovid idén
beliil jelentkeznek, a CONTAM Panel az imént emli-
tett két vegytiletre vonatkozdan akut referencia dézis
(ARfD) megallapitasa mellett dontott. Az dnkéntese-
ken végzett vizsgalatok alapjan a pulzusszam csokke-
nése miatt a CONTAM Panel 0,016 pg/ttkg csoport
AR{D-t allapitott meg, amely a két vegyiilet Ossze-
gére vonatkozik (a két vegytilet esetében egyenérté-
ki hatékonysagot feltételezve). Két tagallam kiildott
TA-okra vonatkozé adatokat, melyek 124 élelmiszer és
611 takarmany mintat tartalmaztak. Az élelmiszer
és a takarmanymintdk tobbsége a kimutatasi hatar
alatt volt (>LOD, >LOQ). Megbizhaté kockazatbecs-
lés csak egy élelmiszer esetében és egy korosztalynal
(a kisgyermekeknél) volt lehetséges. A korlatozott
szamban rendelkezésre allo informaciok alapjan a

CONTAM Panel kovetkeztetése szerint a kisgyerme-
kek esetében az étrendi expozicio hétszerese is lehet a
csoport ARfD-nek, és a csoport ARfD-t meg is halad-
hatja a fogyasztasi napok kb. 11-18%-aban. A tropan
alkaloid toxikozis a haszon- és a kedvtelésbdl tartott
allatok esetében viszonylag ritka.

Scientific opinion on tropane alkaloids
in food and feed

Tropane alkaloids (TAs) are secondary metabolites
which occur in several plant families. Although more
than 200 different TAs have been identified in various
plants, respective data on toxicity and occurrence in
food and feed are limited. Therefore, the EFSA Panel
on Contaminants in the Food Chain (CONTAM Panel)
could only perform arisk assessment on (-)-hyoscyamine
and (-)-scopolamine, the two TAs for which occurrence
and toxicity data were available. Based on the limi-
ted information, the CONTAM Panel concluded that
the dietary exposure of toddlers could be up to seven
times the group ARfD and could exceed the group
ARfD on approximately 11 to 18 % of consumption
days. TA toxicosis in livestock and companion animals
is relatively rare.

* %%

Palydzatok az Art 36-0s szervezetek szdmadra:

Palyazati felhivas - GP/EFSA/FIP/2013/01: ,,Study on
the implications on the requirements for submission
of toxicological information, restrictions and
administrative consequences of the draft revised
guideline on Food Contact Materials (FCM)”

Palyazati felhivais - GP/EFSA/APDESK/2013/01:
“Report: A decade of applications for regulated
products — Analysis of the applicant’s profile”

Palyazati felhivas - GP/EFSA/APDESK/2013/02:
“Preparatory work to support the development of an
EFSA Applicants User Guide”
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Hirek az Eurdpai Uniobol / News from the European Union

Palyazati felhivas - Pilot project on the implementation
of SSD2 in the frame of the electronic transmission
of harmonised data collection of analytical results to
EFSA (OC/EFSA/DCM/2013/05)

Palyazati felhivas — Provision of outsourced solutions
in the area of corporate services (OC/EFSA/
CORSER/2013/21)
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Salmonella gold-coast jarvany

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA), a Brit
Kozegészségligyi Hivatallal (PHE) és a helyi hatdsa-
gokkal, egy adott Salmonella torzs (an. Salmonella
gold-coast) jarvanyt vizsgal, mely 18 esetben okozott
megbetegedést. Ennek soran lehetséges Osszefiiggé-
seket allapitottak meg a jarvany és az 6nallé boltok-
bdl, piaci drusitohelyekrol és mozgd kisteherautokrol
szarmazo kiirtcsigak fogyasztasa kozott, foként Kelet-
Anglia teriiletén. Egyik érintett termék sem marad
forgalomban.

FSA statement on Salmonella gold-coast incident

The Food Standards Agency, with Public Health
England and local authorities, is investigating an
outbreak of a particular strain of salmonella, called
Salmonella gold-coast, which is known to have caused
18 cases of illness. The investigation has identified
potential links between the outbreak and the
consumption of whelks from independent shops, mar-
ket stalls and mobile seafood vans, largely in the
East Anglia area. None of the affected product remains
on sale.

*%k*

Brit vezet6 tudds éves jelentése

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) utjara
inditotta vezeté tuddsanak hetedik éves jelentését.
A jelentés attekintést nyujt arrdl, hogy az angol hato-

_Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

sag miként alkalmazta az elmult évben a tudomany
és a bizonyitékok ismeretét az élelmiszerbizton-
sag, tanacsadas teriiletén. A kozzétett dokumentum
tartalmazza az élelmiszer eredetli megbetegedések
alakulasat/tendenciait, valamint naprakész infor-
macidkat az FSA azon munkajardl, miként birkoézik
meg ezen betegségek kozegészségiigyre kifejtett ha-
tasaival, de kiterjed olyan témakra is, mint az élel-
miszerallergia és étel-intolerancia, a husellenérzés
korszertsitése, és a 16hus vizsgalat.

Launch of chief scientist report
on science and evidence

The FSA haslaunchedthe seventh Annual Report ofthe
ChiefScientist. Thereport provides an overview of how
the Agency has used science and evidence knowledge
during the past year. The report includes trends of
foodborne disease and updates on the Agency’s work to
tackle the public health impact of foodborne disease.
It also covers a range of other topics including food
allergy and food intolerance, modernisation of meat
controls, and the horse meat investigation.

* %%

Meghivas a brit uj élelmiszerek workshopra

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) uj élel-
miszerekkel és eljarasokkal foglalkozo tanacsadé bi-
zottsaga (ACNFP) egy félnapos nyilt workshop-ra
invitalja az érdekl6ddket, melyet 2013. november
20-4an rendeznek meg Londonban.

Invitation to novel food workshop

The FSAs Advisory Committee on Novel Foods and
Processes (ACNEFP) is holding an open workshop on
novel foods in London on Wednesday 20 Novem-
ber 2013. Everyone is welcome to attend, including
members of the public.

* %%
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http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/cst_report2013
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/cst_report2013
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/oct/novel-food-workshop
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/oct/novel-food-workshop
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Elindult ,,Az élelmiszer NAGYSZERU” kampany,
és az FElelmiszer és Ital Cselekvési Terv

A GREAT (NAGYSZERU) marketing kampany meg-
nyitnd a kapukat az orszagba érkezdk el6tt: megmutatja
mi a legjobb, amit Nagy-Britannia kinal a latogatok-
nak, tanuléknak vagy itizletkotéknek. A kampany a
brit élelmiszerek népszertisitését is megcélozza. Az j
cselekvési terv célja a brit élelmiszerek exportjanak
novelése, mely terv szerint 500 milli6 fontot hozna az
Egyesiilt Kiralysag gazdasaganak. A terv tobbek ko-
zOtt magaban foglalja a kormany és az ipar 6sszefo-
gasat; egy erds brit markatudat létrehozasat, mellyel
noévelhetd a brit élelmiszerek és italok megjelenése
vildgszerte az élelmiszerekkel kapcsolatos rendezvé-
nyeken és kiallitdsokon; tobb tdmogatdst az export-
nak, gyorsabb tanusitdsi eljardssal allatokra és allati
termékekre. A terv kiilondsen tdmogatja a tejipart,
sOr-, cider-, bor- és toményital exportot, hus- és ten-
geri élelmiszerek iparat és a brit élelmiszermarkakat.

,Food is GREAT’ campaign
and Food and Drink Action Plan launched

One thousand British food and drink firms will benefit
from a new exports action plan which aims to deliver a
£500m boost to the UK economy. At the same time food
was officially launched as one of the GREAT marke-
ting campaign pillars. The GREAT campaign showcases
the very best of what Britain has to offer in order to
encourage the world to visit, study and do business with
the UK. The Food and Drink International Action Plan
also sets out specific support for the dairy industry;
beer, cider, wine and spirits exports; meat and seafood
industries and UK food brands.

* %%

Véleményezés alatt 3 uj élelmiszer

Egy lengyel cég a szintetikus I1-metilnikotinamid
kloridot (1-MNA) szeretné étrend-kiegészitGkben
alkalmazni, hogy csokkentse az érelmeszesedés fej-

16désével kapcsolatos kockazati tényez6ket. A masik
kérelmez6 szintén étrend-kiegészitékben hasznal-
na fel a D-B-hidroxi-észtert, hogy az intenziv test-
mozgas ideje alatt fenntartsa a fizikai és a kognitiv
teljesitményt, ennek fogyasztasat kizardlag nagy telje-
sitményt sportoldknak javasolja. A harmadik kérelem
pedig arra iranyul, hogy a vallalat a Schizochytrium
sp. mikroalgabdl szarmaz6 - tobbszordsen telitetlen
zsirsavakban gazdag - olaj haszndlatét kiterjessze az
anyatej-helyettesit6 és anyatej-kiegészitd tapszerekre.
Varjak a megadott hataridokig az angol élelmiszer-
biztonsagi hatosag (FSA) 1j élelmiszerekkel és eljara-
sokkal foglalkozé tanacsado bizottsaganak (ACNEP)
weboldalan nyilvanossagra hozott harom kérelemmel
kapcsolatos véleményeket.

Views wanted on three novel foods

Three companies have applied to the Food Standards
Agency to market three different products as novel foods.
The Agency is inviting comments on these applications.

* %%

Az energiaitalok fogyasztasa miatt
aggodik az ANSES

Az tgynevezett energiaitalok szénsavas italok, me-
lyeket az élelmiszerekben taldlhat6 egyéb anyagokkal
(taurin, vitaminok, ginseng stb.) dusitanak, de k6zos
Osszetevdjiik a koffein. Egy atlagos 250 ml-es dobo-
zos energiaital korilbeliil két adag kavénak megfele-
16 mennyiségti koffeint tartalmaz. Franciaorszagban
tobb mint 100 féle energiaitalt forgalmaznak és a
francia lakossag 25%-a fogyaszt naponta 500 ml fe-
letti mennyiséget. Az eurdpai gyermekek, illetve a
serdiilék 3, illetve 8%-a iszik hetente 4-5 alkalommal
ezekbdl az italokbdl, amelyek specidlis Osszetételitk
miatt élénkité hatdsuak. Sulyos sziv- és érrendszeri,
pszichés-viselkedésbeli vagy idegrendszeri problé-
mat okozhatnak, elsésorban az arra fogékonyaknal
(1000 f6b4l 1 esetében). A francia élelmiszerbizton-
sagi hivatal (ANSES) szerint az energiaital-fogyasztas
egészségligyi kockazata né mas kiegészité kockazati


https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
https://www.gov.uk/government/news/uk-food-and-drink-companies-set-for-export-success
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/algal-oil
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/algal-oil
http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
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faktorok egytittes jelenléte, példaul az alkoholfogyasz-
tas, bizonyos gyogyszerek, egyéni koffein érzékenység
vagy testmozgas esetében. A hatdsag felhivja a teljes
lakossag figyelmét a koffein tartalmu italok talzott
mértékd fogyasztasanak kockdazatara, és javasoljak a
fogyasztas csokkentését kiilonosen az arra érzékeny
csoportok; a gyermekek, a serdiilok, az allapotos nék
és a szoptato anyak esetében.

ANSES warns against dangerous
consumption patterns of energy drinks

So-called energy drinks are sodas fortified with other
substances (caffeine, taurine, vitamins, ginseng etc.).
These beverages have a stimulating effect and can give
rise to serious cardiac accidents. ANSES recommends
avoiding the consumption of so-called energy drinks
in association with alcohol or during physical exercise.
The Agency calls on the entire population to moderate
its consumption of caffeinated beverages, especially in
the case of children, adolescents, pregnant women and

nursing mothers.
* %%

A faszenes grillezés nem beltéri tevékenység

A Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR) a
Szovetségi  Anyagkutatasi és Kisérleti Hivatallal
(BAM) kozosen végrehajtott egy kutatasi projektet,
amely soran a szénmonoxid koncentracié valtoza-
sat vizsgaltak beltéri nyilt lang, illetve faszenes grill
hasznélata esetén. Az eredmények azt mutatjak, hogy
nagyon veszélyes efféle mtiveleteket végezni a haz fa-
lain beliil, még akkor is, ha az ajtok, ablakok, illetve
a garazs ajtoé nyitva van. Az izzé széndarabok nagy
mennyiségli mérgezé gazt, féként szénmonoxidot
bocsatanak ki magukbdl és ez az ugynevezett beltéri
grillezékre is igaz, amelyeket ilyen médon fiitenek fel.
A mérgez0 (szintelen, szagtalan) gazok viszonylag ro-
vid id6 alatt olyan nagy mennyiségben keletkezhet-
nek, hogy belélegezve rosszullétet, djulast okozhatnak,
ami pedig végzetes kimeneteli is lehet.

_Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Grilling with charcoal is definitely
not an indoor pursuit

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) recently
completed a research project in cooperation with the
Federal Institute for Materials Research and Testing
(BAM). This project investigated the concentrations of
CO that are reached when charcoal grills or open fire
are used indoors and how long it takes before this poses
a hazard to humans. The result: even after a relatively
short time, dangerous levels of carbon monoxide are
reached.
* %%

Javaslat a perklorat szabalyozas szigoritasara

A Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR) ér-
tékelése szerint szigoritani kéne az élelmiszerekre
vonatkozd perklorat hatarértékeket. A Bizottsag fel-
kérésére az Eur6pai Elelmiszerbiztonsdgi Hatoség
(EFSA) tudomanyos kockazatértékelést végzett az
élelmiszerekben talalhaté perklorat mennyiségekre
vonatkozdan. A tagallamokkal val6 konzultacié el6tt a
z6ldségekre és gylimolcsokre vonatkozoé hatdrértéket
0,5 mg/kg élelmiszer értékben hatdroztak meg. A kon-
zultacio utan (2013. julius 16-an) ezt az értéket modo-
sitottdk. 0,2 mg/kg-ban hatdroztdk meg a hatarértéket
a citrusfélék, gyokérzoldségek, sz6l6k, spenot, dinnye-
félék stb. esetében. 1,0 mg/kg hatdrérték vonatkozik a
friss fliszernovényekre, zellerre, leveles zoldségekre,
és minden mas zoldségre és gylimolcsre 0,5 mg/kg.
A BfR 6rommel fogadta a hatdrértékek modositasat,
azonban tovabbi szigoritasokat javasol. A fogyasz-
tok egészségének védelme érdekében egy altalanos,
0,05 mg/kg-os hatarértéket tartana elfogadhatonak.

EU proposal for maximum levels
of perchlorate in foods is not sufficiently

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR)
welcomes the previous reduction of the reference values
of perchlorate. However, the BfR believes that an MRL


http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
http://www.anses.fr/en/content/so-called-energy-drinks-anses-warns-against-dangerous-consumption-patterns
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/27/grilling_with_charcoal_is_definitely_not_an_indoor_pursuit_-187998.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/27/grilling_with_charcoal_is_definitely_not_an_indoor_pursuit_-187998.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/27/grilling_with_charcoal_is_definitely_not_an_indoor_pursuit_-187998.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/eu-vorschlag-fuer-hoechstgehalt-von-perchlorat-in-lebensmitteln-ist-nicht-ausreichend.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/eu-vorschlag-fuer-hoechstgehalt-von-perchlorat-in-lebensmitteln-ist-nicht-ausreichend.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/eu-vorschlag-fuer-hoechstgehalt-von-perchlorat-in-lebensmitteln-ist-nicht-ausreichend.pdf
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of 0.05 mg per kg for all fruit and vegetable products
would only be acceptable in order to protect consumers.

* %%

Hat élelmiszerrel és vizzel terjedé korokozo
vizsgalata 2006 és 2009 kozott

Az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanytligyi Koz-
pont (ECDC) osszeallitott egy epidemioldgiai jelentést
a hat legfontosabb, élelmiszerrel és vizzel terjed kor-
okoz¢ dltal okozott jarvanyokrdl. Az ECDC honlapjan
elérhetd 6sszefoglald a 2006 és 2009 kozotti élelmiszer
eredetli eseményeket részletesen elemzi. A hat ki-
emelt zoondzis: a salmonellosis, campylobacteriosis,
Shigatoxin-, illetve Verotoxin-termeld Escherichia
coli fertézés, listeriosis, yersiniosis és shigellosis.
A célkozonség elsdsorban a kozegészségiligyben és az
élelmiszerbiztonsag teriiletén dolgozd szakemberek,
kutatok, dontéshozok és természetesen a lakossag.

Surveillance of six priority
food- and waterborne diseases in the EU/EEA

The ECDC report is the first dedicated epidemiological
report on six priority diseases: salmonellosis,
campylobacteriosis, Shiga toxin/verotoxin-producing
Escherichia coli (STEC/VTEC) infection, listeriosis,
yersiniosis and shigellosis. It offers a detailed analysis
for the years 2006 to 2009.

* %%

Poliovirus Izraelben

A februari elsé izolacié 6ta még mindig kimutatha-
té egy vadtipusu poliovirus (WPV1) bizonyos izrae-
li szennyviztisztité telepek mintaibdl. Ugyanakkor az
augusztusi, bivalens oralis gyermekbénulas elleni vak-
cinat (bOPB) alkalmaz6 kampdny 6ta Gj helyeken nem
jelent meg a virus. A vakcinazasi kampany azért in-
dult el, mert tobb mint 40, 0-9 év kozotti gyermekbdl

izolaltak a virust. A gyermekek korabban IPV oltast
kaptak. Megbetegedésrdl a mai napig nem tortént be-
jelentés. Az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvé-
delmi Kozpont (ECDC) korabban kockazatértékelést
adott ki a WPV1-gyel kapcsolatban. Megallapitottak,
hogy a virus esetleg mas orszagokban is megjelen-
het. A kockazatértékelés és az EU/EGT tagallamok
szamara Osszeallitott javaslatok az intézet honlapjan
olvashatok.

Polio in Israel

Since February 2013, a wild-type poliovirus 1 (WPV1)
was still being isolated in wastewater treatment plants
across the country. However, no new sites in Israel
with WPV1 in sewage were detected since the start of
the bivalent oral polio vaccine (bOPV) immunisation
campaign. Previously, ECDC published a risk
assessment in relation to WPV circulation in Israel.
ECDC'’s recommendations for EU/EEA Member States
are available on its website.

* %%

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatéak az
Eurépai Uni6 élelmiszerekre és takarmanyokra vonat-
kozo gyors veszély-jelz6 rendszerébol

Link>> A
o &RASFF

Az alabbi linken az Eurépai Bizottsag Egészségiigyi és
Fogyasztovédelmi Foigazgatosaga élelmiszerlanc-biz-
tonsaggal kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok meg

Link>>

European
Commission

* %%


http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/food-and-waterborne-diseases-surveillance-report.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=879&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fhealthtopics%2Ffood_and_waterborne_disease%2FPages%2Fnews%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=879&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fhealthtopics%2Ffood_and_waterborne_disease%2FPages%2Fnews%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
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E. coli O157:H7
csoportos megbetegedések kivizsgalasa

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatdsdg (CFIA)
egyiitt dolgozik a tartomanyi egészségiigyi hatdsa-
gokkal az Ontario-ban eléfordult E. coli O157:H7
csoportos megbetegedések élelmiszerbiztonsagi ki-
vizsgalasaban. Az eddigi informaciok szerint a meg-
betegedések bizonyos marha burgerek fogyasztasahoz
kotheték. A CFIA oldalan tajékoztatja a fogyasztokat
a naprakész informaciokrol.

CFIA investigation into E. coli O157:H7
in certain beef burgers

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is
working with provincial public health authorities on an
ongoing food safety investigation related to a cluster of
E. coli O157:H7 illnesses in Ontario.

* %%

Allategészségiigyi Hét

Az idei Allategészségiigyi Hét (Animal Health Week)
témaja ,Their health is in your hands” volt, azaz
»Az egészségiik a te kezedben van’, ami ravilagitott az
allattartok és gazdak fontos szerepére az allataik egész-
ségének és jolétének fenntartasdban. A farmon a te-
nyészték az allatorvossal egyiittmiikodve biovédelmi
és allomany-egészségmenedzsment terveket készit-
hetnek. A farm szint(i biovédelmi gyakorlat példai:
 Gj allatok elkiilonitése és megvizsgaldsa miel6tt az
allomanyba keriilnek;
» ragcsalokkal, vadon él6 allatokkal és latogatdkkal
valé érintkezés megel6zése;
o istallok és felszerelés tisztitasa és fertétlenitése.
Fontos az allatorvosok rendszeres latogatasa is.
A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6sag (CFIA) és a
Kanadai Allatorvosi Szdvetség (Canadian Veterinary
Medical Association) 0sztonozte az allattartokat rutin
allatorvosi vizsgak letételére.

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Animal Health Week

This year’s Animal Health Week theme was ,, Their health
is in your hands,” which highlighted the important role
livestock producers and pet owners play in maintaining
the health and wellbeing of their animals.

* %%

Sajtban talalt E. coli iigy CFIA Kkivizsgalasa

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) a
Kanadai Népegészségiigyi Intézettel (PHAC) és a tar-
tomanyi egészségiigyi hatosagokkal egyiittmiikodve
élelmiszerbiztonsagi kivizsgalast végez az Alberta-
ban és Brit Columbidban el6fordult csoportos E. coli
0157:H7 megbetegedések iigyében. A rendelkezésre
all6 informaciok alapjan egy brit columbiai sajtiizem-
ben késziilt sajttal kapcsolatban meriilt fel a gyand,
hogy a megbetegedésekhez kothetd. A CFIA honlap-
jan olvashatok az tiggyel kapcsolatos informaciok és
riasztasok.

CFIA investigation into E. coli 0157:H7 in cheese

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is
working with the Public Health Agency of Canada
(PHAC) and provincial public health authorities on an
ongoing food safety investigation related to a cluster of
E. coli O157:H7 illnesses in Alberta and British
Columbia.

* %%

Kanadai utmutatd tojasban 1évd
Salmonella Enteritidis kockazatanak csokkentésére

A Kanadai Egészségiigyi Szervezet (Health Canada)
utmutatdja a Kanadaban termelt tojas Salmonella
Enteritidis szennyezettségébdl szarmazo megbetege-
dés kockazatanak csokkentésére iranyul. A dokumen-
tum eligazit a beavatkozasi stratégiak kozott a hazai,
piacra helyezett tytuktojasokban (Gallus gallus) 1évé
S. Enteritidis kockdzatanak csokkentéséhez. Az ut-
mutatd a legujabb tudomadnyos informacidkra ala-


http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/beef-burgers/eng/1380951816760/1380951819807
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-09-30/eng/1380557826374/1380557836868
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-09-30/eng/1380557826374/1380557836868
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/investigation-into-e-coli-o157-h7/eng/1379599018440/1379599076781
http://www.inspection.gc.ca/food/information-for-consumers/food-safety-investigations/investigation-into-e-coli-o157-h7/eng/1379599018440/1379599076781
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
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pozva ad gyakorlati tanacsokat a tojasipar, tartomanyi
és szovetségi kormanyok, elsddleges tenyésztok és
szaporitok, valamint a jérce, tojaskeltetd és csirkehus
iparagak szamara. A 2013. decembertdl hatalyos tt-
mutatd konszenzus alapd, fakultativan alkalmazandé
szabvanynak tekintheté. Az tutmutaté elektronikus
valtozata kérésre elérhetd.

Health Canada guidance on reducing the risk of
Salmonella Enteritidis in shell eggs

The document, Health Canada Guidance on ,Reducing
the Risk of Salmonella Enteritidis in Shell Eggs Produced
in Canada’, is intended to provide guidance to reduce
the risk of foodborne illness. The document provides
guidance on intervention strategies to reduce the risk
of S. Enteritidis in shell eggs produced by domestic hens
(Gallus gallus) offered for sale on the table market in
Canada.

* %%

Adatgytijtés szoja szarmazékos jelenlétérol

A Kanadai Egészségiigyi Szervezet (Health Canada)
két évig tarto informacio- és adatgyujtésbe kezd azért,
hogy teljeskortien kiértékelje a buzaban 1évé széja-
nyomok kérdését, valamint atmutatét és szabvanyt
készitsen a megfeleld jelolésr6l. Az altalanos mez6-
gazdasagi gyakorlat eredményeképpen Kanadaban és
mas orszagokban is a gabonafélék kozvetlen kozelében
termesztenek mas tipusi magvakat, pl. olajos magva-
kat vagy hiivelyeseket. Ezeket a magvakat ugyanazzal
a berendezéssel lehet betakaritani, tarolni és szallita-
ni. Emiatt kiilonosen nehéz megakadalyozni, hogy
minimalis szinten a kiilonféle termények ne keve-
redjenek egymassal. Ezt a nem szandékos jelenlétet ne-
vezik szarmazékos jelenlétnek (adventitious presence).
A szarmazékos jelenlét eredményeképpen a gabona-
félék (pl. buza, zab, arpa) és feldolgozott termékeik
alacsony szinten szdjat tartalmazhatnak. A jelenleg
elérhet6 informaciok alapjan a szervezet allaspont-
ja az, hogy a gabonaalapu termékekben 1évé szoja

elévigyazatossagbol torténd jelolése bizonyos kivé-
telektdl eltekintve nem megfelelé intézkedés lenne.
2013. szeptember 19-i kezdettel nyitott a szervezet
adatkérése, melynek célja, hogy megallapitsak a koc-
kazatkezelési stratégiak prioritasait. Az adatgytjtés
2014. marcius 19-ig tart.

Health Canada’s 2013 call for data
on adventitious presence of soy

Health Canada indicated that it was initiating a two
year process to gather information and data necessary
to fully evaluate the issue of the adventitious presence
of soy in wheat and to develop standards and guidance
for the food industry regarding appropriate labelling. In
Canada, and in other countries, normal agricultural
practices result in cereal grains often being grown in
close proximity to other types of grain, oilseeds and
pulses. Also, these grains can be harvested, stored and
transported using the same equipment and facilities.
Because of this, it is extremely difficult to keep small
amounts of these different crops from getting mi-
xed in with each other at low levels. This unintended
presence, or co-mingling, is sometimes also referred to
as adventitious presence.

* %%

Az FDA Elelmiszerbiztonségi és Alkalmazott
Taplalkozastudomanyi Kézpontjanak prioritasai

2013-2014-ben

Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési
Hivatal (FDA) Elelmiszerbiztonsigi és Alkalma-
zott Taplalkozastudomanyi Kozpont (CFSAN)
2013-2014-es program prioritasi tervének célja, hogy
segitsen a legfontosabb prioritasokra 6sszpontositani,
valamint a kozegészségiigy védelme és tdmogatasa,
az élelmiszer és kozmetikai szektorok fejlesztendd te-
rilleteinek meghatérozésa, és az Elelmiszerbiztonsagi
Modernizaciés Torvény (Food Safety Modernization
Act, FSMA) altal 1étrehozott feladatok, eszkozok és in-
tézmények beépitése.


http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/legislation/guide-ld/salmonella-enteritidis-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/2013-soy-presence-soya/index-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/2013-soy-presence-soya/index-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/2013-soy-presence-soya/index-eng.php
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/AboutFDA/CentersOffices/OfficeofFoods/CFSAN/WhatWeDo/ucm366279.htm
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A CFSAN kiemelt fontossagu céljai a 2013-2014-es

évre:

1. Az élelmiszer eredetii megbetegedések és a koz-
metikai karok aranyanak csokkentése.

2. Szabalyozasok, utmutatok, ellenérzési és meg-
felel6ségi stratégiak kialakitasa tudomanyos és
kozegészségiigyi alapon.

3. A “termofoldtdl az asztalig” folyamatban Gjonnan
kialakitott megeldzési ellenérzé normdknak valé
megfelelés novelése.

4. A kozegészségligyi mutaték javitasa
taplalkozasi szokasok kialakitasaval.

5. Az élelmiszerek és kozmetikumok okozta veszé-
lyeket leggyorsabban, leghatékonyabban azonosi-
to, felszamold modszerek kifejlesztése és miel6bbi
alkalmazasa.

6. A személyzet és az er6forrasok optimalis felhasz-
nalasa.

jobb

EDA’s Center for Food Safety and Applied Nutrition
Announces Program Priorities for 2013-2014

The FDAs Center for Food Safety and Applied
Nutrition (CFSAN or Center) is announcing its
Plan for Program Priorities, 2013-14. The Plan,
which is intended to help CFSAN focus its highest
priorities to protect and promote the public health,
recognizes developments in the food (including dietary
supplement) and cosmetic sectors, and incorporates
new responsibilities, tools, and authorities established
by the FDA Food Safety Modernization Act (FSMA).

* %%

Rizs és rizstermékek arzéntartalmanak
tesztelése és analizise

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasigi Minisztériuma
(USDA) kozzétette kozel 1300 rizs és rizstermék min-
ta arzén vizsgalati eredményeit a folyamatban levo
élelmiszerbiztonsagi monitorozas eredményeként.
Az arzénszint szignifikdnsan valtozott a vizsgalt ter-
mék tipusatol fliggden, de a szakért6k megallapita-
sai alapjan a rizsben és rizstermékekben taldlhatd

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

kimutathat6 arzén szintje tul alacsony ahhoz, hogy
azonnali, vagy rovid tava karos egészségiigyi ha-
tdsai legyenek. Az amerikai Elelmiszer- és Gydgy-
szer-ellendrzési Hivatal (FDA) teljes nyilatkozata, az
eredmények feliilvizsgalata. Tovabbi informaciok és
tajékoztatoanyagok a honlapon elérhetok.

Testing and analysis of arsenic
in rice and rice products

As part of its ongoing and proactive effort to monitor
food safety, the U.S. Food and Drug Administration
posted the results of testing for the presence of arsenic in
approximately 1,300 samples of rice and rice products.
While levels varied significantly depending on the
product tested, agency scientists determined that the
amount of detectable arsenic is too low in the rice and
rice product samples to cause any immediate or short-
term adverse health effects.

* %%

Az FDA elektronikus beadvanyokkal
kapcsolatos videodi

Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hi-
vatal (FDA) kiadott egy vided sorozatot segitségiil az
ipar szdmara, az Elelmiszer Adalékanyag-biztonsagi
Hivatalnak (Office of Food Additive Safety, OFAS)
benyujtandd elektronikus beadvanyokkal kapcso-
latban. Az FDA, rengeteg elénye miatt timogatja az
elektronikus beadvanyok hasznalatat, melyek meg-
konnyitik az OFAS szamara az élelmiszer 6sszetevék
és csomagolasok biztonsagossaganak feliilvizsgalatat.
Az élelmiszer dsszetevok és élelmiszer csomagolasok
biztonsagossaganak szabalyozasardl tovabbi informa-
ciok olvashatdk a honlapon.

FDA launches a series of training videos
on electronic submissions

The U.S. Food and Drug Administration (FDA)
launched a series of training videos to help industry
with their electronic submissions to the Office of


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367232.htm
http://www.fda.gov/AboutFDA/CentersOffices/OfficeofFoods/CFSAN/WhatWeDo/ucm366279.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/Metals/ucm319870.htm
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm352569.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm367510.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
http://www.fda.gov/Food/IngredientsPackagingLabeling/default.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm369646.htm
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Food Additive Safety (OFAS). For OFAS, electronic
submissions facilitate the review of the safety of food
ingredients and packaging.

* %%

Maradékanyag Mintavételi Tervek - “Kék Konyv”

A hagyomanyosan “Kék Konyvnek” nevezett
Maradékanyag Mintavételi Tervek dsszegzik az Elel-
miszerbiztonsagi és -ellenérzési Hivatal (FSIS) altal
hus, baromfi és tojastermékek esetében hasznalt min-
tavételi modszereket azon kémiai szennyezdk tekin-
tetében, amelyek egészségiigyi aggodalomra adnak
okot. Ez a dokumentum részletezi a Nemzeti Ma-
radékanyag Program (National Residue Program)
mintavételi terveinek tervezéséhez és kialakitasahoz
szlikséges alapokat és modszereket. A kozlemény egy
haromlépcsés mintavételi rendszert ir le, mely azo-
nositja a termelési osztalyokat, az FSIS altal analizalt
vegyitileteket, valamint hozzaférést biztosit a jelenleg
érvényben 1évé modszertanhoz.

Residue Sampling Plans — ,,Blue Book”

Residue Sampling Plans (traditionally known as the
Blue Book) summarizes the process of sampling meat,
poultry, and egg products for chemical contaminants
of public health concern used by the Food Safety and
Inspection Service (FSIS). This document details the
principles and methods used to plan and design the
NRP sampling plans.

* %%

Regisztralasra Kkeriilt egy uj agrokemikalia
a Fenntarthaté Mezdégazdasagi Alap jovoltabol

Egy uj, fenntarthaté agrokemikalia az elsé a szdmos
regisztralt termék koziil, amely a kormany altal veze-
tett Fenntarthaté Mez6gazdasagi Alap (Sustainable
Farming Fund, SFF) projekt keretében keriilt be-
mutatdsra. A szer dfonyan alkalmazhatd, sodréomoly
elleni peszticid, melyet a projekt kiskultiras termé-

nyekkel foglalkozé csoportja mutatott be. A projekt
12 kertészeti csoportot, agrokemikalia gyartd céget
és az Uj-Zélandi Els6dleges Iparagak Minisztériumat
fogja Ossze, akik tobb mint 1 milli6 dollart koltottek,
hogy segitsék a kisméretli terményeknél hasznalhato
agrokemikaliak regisztraciéjat. Az SFF projekt azért
jott 1étre, hogy segitse a jelenleg alkalmazott termék
regisztracios eljarasok fejlesztését és finomitasat,
koltséghatékonyabba, és a termeszték szamara kony-
nyebben elérhet6vé téve Oket. A regisztralni kivant
termékek célja, hogy alternativat nyujtsanak a kocka-
zatosabb, kevésbé kornyezet barat termékekkel szem-
ben, kiszoritva ket a piacrdl.

First registration of a sustainable agrichemical
for the SFF minor crops project

A new sustainable agrichemical that controls the
leafroller pest on New Zealand’s blueberry crops is the
first of many registered products to be released as part of
a Government lead Sustainable Farming Fund project.
The project brings together 12 grower product groups
from across horticulture, agrichemical companies and
MPI who together have invested over $1 million to help
streamline registration of agrichemicals for minor crop.

* %%

Tajékoztat6 anyag az élelmiszerbiztonsagrol
az OIE szemszogébol

Az allati eredetli élelmiszerek biztonsaganak biz-
tositasa érdekében mar termeldi szinten fontos az
élelmiszerbiztonsagi kockazat megel6zése. Ez meg-
el6z6 szabalyzatok és helyes gyakorlatok (pl. j6 me-
z0gazdasagi gyakorlat, GAP) kovetésével érhetd el.
Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) allandé
munkacsoportja 2002 6ta dolgozik tudomany alapt
szabalyok és itmutatok készitésével az allati termékek
biztonsaga érdekében. A tdjékoztatd kiemeli a ,ter-
mo6foldtol az asztalig” szemlélet fontossagat, és pél-
dakat hoz a szabvanyok és utmutatok alkalmazasara
kiillonboz6 kockazati tényezok esetén.


http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/data-collection-and-reports/chemistry/blue-books/ct_index
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/7fec09dd-3a79-4aa8-8974-97d96bc82ee3/2013-Blue-Book.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/data-collection-and-reports/chemistry/blue-books/ct_index
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/first-registration-of-a-sustainable-agrichemical
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/Fact_sheets/FOOD_EN.pdf
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/Fact_sheets/FOOD_EN.pdf
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Factsheet about Food Safety

To ensure food safety of products of animal origin, action
is needed from production level at the farm. Many food
safety risks arise at the preslaughter stage, and these
can be reduced or prevented using disease prevention
policies and good practices recommended by the OIE.
Since 2002, a permanent Working Group of the OIE has
been preparing science-based standards and guidelines
on animal food safety during their production stage.

* %%

Az Allategészségiigyi Vilagszervezet kiemelte
tajékoztato anyagait a honlapjin

OIE factsheets are in highlights now

*%%

Aflatoxin termeld Aspergillus flavus izolatumok
kukoricaban Magyarorszagon

A klimavaltozas hatassal van a penészgombak és
toxinjaik eléforduldsara az élelmiszerekben és ta-
karmanyokban. Nemrégiben az aflatoxint termeld
Aspergillus gombak megjelenését, és a mezdgazdasa-
gi termények aflatoxin szennyezettségét figyelték meg
Eurdpaban, azokban az orszagokban is, ahol korabban
ezzel a problémaval nem kellett szamolni. Magyar ku-
tatok az Acta Alimentaria cimi tudomanyos folydirat
szeptemberi szamaban megjelent tanulmanyukban
Magyarorszag kiilonboz6 tertileteirdl szarmazé kuko-
ricdn él6 mikroorganizmusokat vizsgaltak. A kutatds
célja az volt, hogy feltérképezzék, mely teriileteken
vannak jelen aflatoxin termel6 Aspergillus gombak.
Eredményeik azt mutattak, hogy az aflatoxint termel6
Aspergillusok jelen vannak a magyar mezdgazdasagi
tertileteken, igy a klimavaltozas kovetkeztében beko-
vetkez6 homérsékletemelkedés a magyar mezdgazda-
sagi termékek aflatoxin szennyezéséhez vezethet.

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Aflatoxin producing Aspergillus flavus isolates
in maize kernel in Hungary

Climate change affects the occurrence of fungi and
their mycotoxins in foods and feeds. A shift has recently
been observed in the presence of aflatoxin producer
Aspergillus spp. in Europe, with consequent aflatoxin
contamination in agricultural commodities including
maize in several European countries that have not
faced with this problem before. The data indicate that
aflatoxin producing Aspergilli are present in Hungarian
agricultural  fields, consequently climate change
with elevated temperatures could lead to aflatoxin
contamination of Hungarian agricultural products, too.

%%

Nyers vagy hokezelt tehéntejfogyasztas:
kockazatok és elonyok

A minél természetesebb termékek keresése napjaink-
ban uralkodé tendenciava valt. Ennek jegyében sokan
a nyers tej fogyasztasat valasztjak, mivel ugy gondol-
jak, hogy a nyers tejnek szamos eldnyos egészségiigyi
tulajdonsaga a hokezelés soran tonkremegy. A nyers
tejbdl azonban sokféle human kérokozé mutathato ki.
Szamos esetben szamoltak be olyan Campylobacter,
Salmonella spp. és verocitotoxin termeld Escherichia
coli fert6zésrodl, melyet a nyerstej fogyasztasa okozott.
Az iparilag fejlett orszagokban az élelmiszer eredet
baktériumfertézések 2-6 szazalékaért a tej-és tejter-
mékek a felel6sek. Belga kutatok a Food Control cimt
tudomanyos folydiratban megjelent tanulmanyban a
nyerstej fogyasztds veszélyeire hivjak fel a figyelmet, és
bemutatjak, hogy a hékezelés alapjaban nem valtoz-
tatja meg a tej tapértékét. A kutatok ezért azt ajanljak,
hogy csak hokezelt tejet fogyasszunk.

Raw or heated cow milk consumption:
review of risks and benefits

In the context of the prevailing trend toward more
natural products, there seems to be an increasing
preference for raw milk consumption as raw milk is
associated with several perceived health benefits that


http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/Fact_sheets/FOOD_EN.pdf
http://www.oie.int/en/for-the-media/key-documents/fact-sheets/
http://www.oie.int/en/for-the-media/key-documents/fact-sheets/
http://www.oie.int/en/for-the-media/key-documents/fact-sheets/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.akademiai.com/content/t211n424586x701t/
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S095671351200535X
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are believed to be destroyed upon heating. However,
many human pathogens can be isolated from raw
cow milk. In industrialized countries, milk-borne
and milk product-borne outbreaks represent 2-6% of
the bacterial foodborne outbreaks. Heating will not
substantially change the nutritional value of raw milk.
It is therefore strongly recommended that milk should
be heated before consumption.

* %%

Az étrendben 1évo cink védo hatdsa
a 2. tipusu cukorbetegséggel szemben?

Allatkisérletek azt mutatjék, hogy a cinkbevitel védé
hatasu a 2. tipusu cukorbetegséggel szemben, de em-
bereknél ezt az Osszefliggést még keveset vizsgaltak.
Ausztral kutatok a BMC Endocrine Disorders tudo-
manyos folyodirat oktoberi szamaban megjelent tanul-
manyban 45-50 éves nék korében vizsgaltdk az étrendi
cink bevitel és a 2. tipust cukorbetegség kozotti kap-
csolatot. Hat éven keresztiil kérddives vizsgdlattal
kovették 8921 kozépkort né étrendjét és a cukorbe-
tegség eléfordulasat. A legtobb cinket fogyasztdo nék
kozott a 2. tipusu cukorbetegség gyakorisaga ko-
zel fele volt, a legkevesebb cinket fogyasztokénak.
Hasonld 0Osszefiiggést figyeltek meg a cink/vas fo-
gyasztds aranydara vonatkozoan is, azaz a vashoz képest
legmagasabb cinkfogyasztok kozott a diabétesz el6for-
dulasa fele annyi volt, mint a vashoz képest legkisebb
cinkfogyasztok kozott. Az eredmények tehatazt mutat-
jak, hogy magasabb 0sszes cink bevitel, és a vas bevitel-
hez képest magasabb cink bevitel csokkenti a 2. tipust
cukorbetegség kockazatat ndk esetén.

Is dietary zinc protective for type 2 diabetes?

Animalstudieshaveshownthatzincintakehasprotective
effects against type 2 diabetes, but few studies have been
conducted to examine this relationship in humans.
The highest quintile dietary zinc intake had almost half
the odds of developing type 2 diabetes compared with

the lowest quintile. Similar findings were observed for
the zinc/iron ratio; the highest quintile had half the
odds of developing type 2 diabetes. Higher total dietary
zinc intake and high zinc/iron ratio are associated
with lower risk of type 2 diabetes in women.

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek
a magyar médiaban /

Food safety in focus in the Hungarian and
international media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Lezarult az allatjoléti felel6s képzésre
torténo jelentkezés

A 2013. évben megrendezésre keriilo allatjoléti
felel6s képzésekre torténd jelentkezés lezarult.
A 2014. év elején induld kovetkezd képzési idopont-
ra decemberben lesz lehet8ség regisztralni a NEBIH
honlapjan.

* %%

Erdészeti szakiranyitdi és ujsagirdi dijakat adott at
a Nemzeti Elelmiszerlénc—biztonségi Hivatal

A dijak oktober 4-én a Vidékfejlesztési Minisz-
térium ,Erdészeti tamogatasok az Uj Vidékfej-
lesztési Programban 2014-2020 kozott” cimi
konferencidgjan kertiltek ataddsra, mely egyben a
XVII. Erdék Hete rendezvénysorozat kiemelt
programja is volt. A NEBIH 2013-ban a ,Szakszer
erdégazdalkodasért” dijat Répaszky Miklos erdésze-
ti szakiranyiténak, az Orszagos Erdészeti Egyesiilet-
tel kozosen alapitott ,,Kétmilliomodik hektdr magyar
erd6” emlékérmet pedig Noszlopy Nagy Miklos és
Zétényi Zoltan tjsagiroknak itélte oda.

* %%


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24093747

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24093747

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24093747
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http://www.nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_17_erdeszeti_dij_2013.html

http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/10_17_erdeszeti_dij_2013.html
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Megusztak az atcimkézési botrany vadlottjai
= elsd fokon

Felmentette a Budakornyéki Jarasbirosag azt a vélla-
latot, amelyet azzal vadoltak, hogy 12 milli6 forint ér-
tékben cimkézték at lejart miizli szeletek és lekvarok
szavatossagi idejét. A bir6sag nem tudta bizonyitani,
hogy a forgalmazott termékek rossz mindségtiek let-

tek volna.
* %%

Mair nem szallit az iskolai biiféknek
magas cukortartalmau iidit6t a Coca-Cola

A Coca-Cola magyarorszagi halézata oktober ele-
jétél nem szallit magas cukortartalmu uditét az
iskolai biiféknek, amellyel teljesiteni kivanja a
20/2012-es EMMI rendelet kozel egy évvel ezel6tt
hatalyba lépett el6irasat, mely szerint a szeszes ital és
dohanyéaru mellett a magas cukor- és sétartalmu ter-
mékek egy részét sem lehet forgalmazni az iskolakban.

* %%

Katalogus késziilt a csabai kolbaszrol

Az orszagban els6ként 8 ezer példanyban jelent meg
katalégus a nemrégiben hungarikumma nyilvanitott
csabai kolbaszrol, amely a csabai kézmiives kolbasz
egyediségét, tradicidit, készitését, tovabba a terme-
l6ket mutatja be. A katalogust békéscsabai és gyulai
szallashelyeken, valamint Budapesten terjesztik.

* %%

Japan robot szedi az érett epret

Ejjel is leszedi az érett epret az 4j japdn robot, amely
nyolc masodpercenként gyijt be egy gylimolcsot.
Miel6tt kinyujtand egyik karjat, hogy lecsippentse a
szemet és a kosarba ejtse, harom beépitett kamera se-
gitségével donti el, melyik eperszem érett meg a lesze-
désre — adta hiriil a japan Orszagos Mezdégazdasagi és
Elelmiszer-kutat6 Szervezet (NARO) kozleménye.

* %%

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Fékuszban a népegészségiigy

A népegészségiigy szamos aktualis kérdésére fokuszal-
va kezd6dott meg a Magyar Higiénikusok Tarsasaga
XLII. Vandorgytlése és a Népegészségiigyi Tudoma-
nyos Tarsasag XXI. kongresszusa kozos tudomanyos
tilése Sarlospusztan. A harom napon at tartott ren-
dezvény kiemelt témakorei tobbek kozott a népegész-
ségiigy, a jarvanyiigy, a vizhigiéne, a levegéhigiéne, a
taplalkozastudomany, az élelmezés-egészségiigy, a ké-
miai biztonsag, a kozmetikai és haztartas vegyipar, és
a katasztrofa-egészségligy voltak.

* %%

Megsziint a 1épfeneveszély Jaszladanyban

Kell6 fertétlenités utan két méter vastag foldréteggel
fedték le a szakemberek azt a helyet, ahol a jaszlada-
nyi lépfenefertézés sordn elpusztult dllatokat eldstdk,
a helyszint pedig izolaltak, hogy megakadalyozzak a
kérokozok spdrainak kornyezetbe jutasat — kozolte a
Vidékfejlesztési Minisztérium sajtéirodaja.

* %%

Eurdpa Tandcs az élelmiszerbiztonsag javitasaért

Az élelmiszerbiztonsag javitasat szorgalmazta az
Eurépa Tandcs parlamenti kozgytlése, strasbour-
gi Oszi tlésszakdnak -elfogadott allasfoglalasaban.
A dokumentum szerint az élelmiszerek fokozott el-
lenérzése mellett arra is sziikség van, hogy szigoritsak
a tajékoztatasi kotelezettséget az élelmiszerek csoma-
goldsan, valamint tdmogassak azokat a kutatasokat,
amelyek az ujszerti élelmiszerbiztonsagi kockazatok
feltarasat célozzak.

* %%

Amerikai farmer talalta fel a szines kukoricat

Egy amerikai farmer kifejlesztette a szines kukori-
cat. Mdra az interneten lehet vasarolni a “Glass Gem”
nevl kukorica magjait, amelyek nem annyira f6zésre


http://mno.hu/ahirtvhirei/megusztak-az-atcimkezesi-botrany-vadlottjai-elso-fokon-1186620
http://mno.hu/ahirtvhirei/megusztak-az-atcimkezesi-botrany-vadlottjai-elso-fokon-1186620
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/mar-nem-szallit-az-iskolai-bufeknek-magas-cukortartalmu-uditot-a-coca-cola.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/mar-nem-szallit-az-iskolai-bufeknek-magas-cukortartalmu-uditot-a-coca-cola.html
http://mno.hu/mezogazdasag/katalogus-keszult-a-csaba-kolbaszrol-1187484
http://mno.hu/szinesvilag/ejjel-is-leszedi-az-erett-epret-1187640
https://www.antsz.hu/hir1/mht.html
http://www.origo.hu/itthon/20131003-megszunt-a-lepfene-veszely-jaszladanyban.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/az-europa-tanacs-az-elelmiszerbiztonsag-javitasat-szorgalmazza.html
http://utajovobe.eu/hirek/sokfeleseg/3889-egy-amerikai-farmer-feltalalta-a-szines-kukoricat
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vannak kitalalva, azonban pattogatott kukorica és liszt
is késziilhet beldliik.

* %%

Amerikdban az Agardi Palinkafézde

Oktober végén megkezd6dott az Agardi Palinkaf6z-
de termékeinek értékesitése New York és New Jersey
dllamban - kozolte a cég az MTI-vel. A cég tdjékoz-
tatasa szerint az els6 szallitmanyok Agardi Prémium
barack- és Irsai Olivér sz6l6palinkak voltak. Az eld-
rejelzések alapjan élénk az érdeklédés az eredetvédett
hungarikum irant.

* %%

Magyar tofu siker az élelmiszer-vilagversenyen

Egy magyar fejlesztésii, csiraztatott szdjabdl késziilt
tofu jutott be a legjobb innovacidk kozé a vilag leg-
nagyobb élelmiszeripari vasaran, a kolni Anugan.
A vasar ,,2013 ize” nevii versenyén tiz kategéridban
valogattak ki a legjobb fejlesztéseket. A magyar ter-
mék az ugynevezett ,,Fine Food” kategéridban jutott
be a dijazottak kozé, ezzel tobb mint 1200 termékkel
versenyezve lett a legjobbak egyike.

* %%

Elindult a Camping 6szi kampanya

A fogyasztokkal valé kommunikacié részeként a
Camping 6szi nyereményjatékkal kivanja felhivni a
figyelmet az Ujdonsagokra. Idén nyaron jelent meg
példaul a Camping Laktézmentes termékpalettaja,
azok 6romére, akik laktdz-érzékenységgel kiizdenek.
A 2013. oktober 1-t6l november 30-ig tartdo kampany a
»Nyereményekért robbantsa a sajtbankot” nevet viseli.

* %%

Szaraztésztakat vizsgalt a fogyasztovédelem

A Nemzeti Fogyasztovédelmi Hatdsag (NFH) célvizs-
galata szerint a szaraztésztak mintegy 20 szazaléka
nem felel meg a kovetelményeknek a tobbi kozott a

savfokot, a nedvesség- és a tojastartalmat tekintve —
tajékoztatta a NFH az MTI-t.

* %%

Tal sok ételt dobunk a kukaba

Masodik alkalommal hirdette meg a Magyar Elelmi-
szerbank Egyesiilet az ,Esélyt Az Etelnek” progra-
mot, amely egy lakossagi szemléletformal6 kampany.
Célja, hogy felhivja a figyelmet az élelmiszerpazar-
lasra, amely nem csak anyagi kérdés, hiszen komoly
kornyezetkdrosité hatdsa is van az ételek kidobasa-
nak, ugyanis az azok megtermeléséhez felhasznalt
energia és viz is karba vész — fejtette ki Cseh Balazs,
az Egyestilet elndke.

* %%
Wales-ben a baromfifélék kétharmada fert6zott

Walesben kudarcot vallottak a legtobb halalesetet
okozd, élelmiszerekkel terjedé baktérium legyo-
zésére iranyuld erdfeszitések: a baromfifélék tobb
mint kétharmada fertézott a belekben él6skodo
Campylobacterrel. Az angol élelmiszerbiztonsagi ha-
tosag (FSA) tobb millié fontot aldozott a baktérium
okozta betegség eredetének felderitésére.

* %%

Tisztulhat az élelmiszerpiac

Két folyamatban 1év6 informatikai fejlesztés is jelen-
tds segitséget nyudjthat a hatésagoknak az élelmiszer-
iparban tapasztalt feketegazdasag elleni hatékonyabb
fellépésre. A Magyar Nemzet ugy értesiilt, hogy
a Nemzeti Ado- és Vamhivatal tervei szerint fel-
hasznalja majd az elektronikus utdij bevezetésével
keletkez6 adatokat, a Nemzeti Elelmiszerldnc-bizton-
sagi Hivatal pedig egy informatikai fejlesztéssel teszi
atlathatéva a haspiacot.

* %%


http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/ket-allamban-lep-piacra-az-agardi-palinkafozde-az-usa-ban.html
http://mno.hu/etelesital/magyar-tofu-sikere-az-elelmiszer-vilagversenyen-1188763
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/ceg-es-szemelyi-hirek/robbantsa-a-sajtbankot-elindult-a-camping-sajtcsalad-nyeremenyjatekkal-egybekotott-oszi-kampanya.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-szaraztesztakat-vizsgalta-a-fogyasztovedelmi-hatosag.html
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tul_sok_etelt_dobunk_a_kukaba
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/wales_ben_a_baromfifelek_ketharmada_fertozott
http://mno.hu/magyar_nemzet_gazdasagi_hirei/tisztulhat-az-elelmiszerpiac-1188813
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Ujraindul a mezdégazdasagi tevékenység
a csernobili 6vezetben

Néhany gazdasag mar megkezdte a csernobili
»zonaban” 1évé, az atomerémii balesete miatt 25 éve
parlagon heveré terméfoldek mivelésbe vondsat
— jelentette az ukrajnai média. A régi mezdgazda-
sagi teriileteket egyre stirtibben novik be a fak, ami
szakértdk szerint azt mutatja, hogy az egészségre ve-
szélytelen mértékre csokkent a radioaktivitds szintje.
A nuklearis katasztréfa el6tt lent termesztettek
Csernobil kornyékén, most féként buzat, kukoricat,

napraforgdt, rozst és zabot késziilnek vetni.

* %%

Tul olcsé az exportbor Kindban

Kinai bortermel6k az eurdpai import kivizsgalasat
kérik a kormanytol, arra hivatkozva, hogy az eu-
répai borok dompingaron keriilnek a kinai piacra.
Az alkoholos italok gyartoit tomoritd kinai szakmai
szervezet szerint az eurdpai bortermeldk az allami
tamogatasnak koszonhetéen az eléallitasi koltsé-
geknél alacsonyabb dron értékesithetik termékeiket
Kinaban, versenyhatranyba hozva az ottani
termeldket.

* %%

Kevés a biogazdalkodas Magyarorszagon

Magyarorszagon joval kevesebb az Okologiai-
lag megmuvelt fold, mint az unids atlagban, ezért a
Vidékfejlesztési Minisztérium létrehozta az Okologiai
Gazdalkodas Fejlesztésérol szolo Nemzeti Akcidter-
vet, amelyben az 4ll, mit kell tenni azért, hogy tobb
okoldgiai gazdasag legyen hazankban, hogyan lehet-
ne jobban felhasznalni az alapanyagokat, fejleszteni a
marketingtevékenységet, mitdl sziiletnének meg a ku-
tatoi halozatok.

* %%

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Ismeretterjeszté kampanyt inditott a Tolnatej

A tejhez és tejtermékekhez kapcsolodo edukacios
kampdnyt inditott a Tolnatej. Osszesen hét egyperces
kisfilmen keresztiil ismerhetik meg a fogyasztok azo-
kat az informacidkat, amelyeket a tej készitésérol, fo-
gyasztasarol érdemes tudni.

%%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
kiilféldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

o

Osszefogas a dan élelmiszeripar népszeriisitéséért

Vezeté dan élelmiszervallalatok, egyetemek és regio-
nalis nkormanyzatok fogtak 6ssze annak érdekében,
hogy felhivjak a figyelmet a Danish Food Cluster szer-
vezetre, Dania vilagszinvonalu élelmiszeripari inno-
vaciojara, amellyel szeretnének egyenranguva valni a
holland Food Valley-vel, és ezzel népszertsiteni a ddn
élelmiszeripart.

* %%

Nincs tudomanyos bizonyiték
az olasz GM kukorica tiltasara

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) sze-
rint nincs konkrét tudomanyos bizonyiték arra, hogy
tamogatni kelljen az olasz genetikailag mddositott
(GM), MONS810 kukorica tiltasat. Az EFSA tudoma-
nyos véleményét azutan fejtette ki, hogy értékelte az
olasz hatésagok, az Eurdpai Bizottsag felé benyujtott
bizonyitékait, amelyben azt kérik, hogy tdmogassak az
orszag tilalmat a Monsato kukoricdja ellen.

* %%

r orr

Cimkézés sziikséges a nano elfogadtatasaért

A jelenlegi szabélyozasok nem kovetelik meg a nano-
technologia jelolését, habar a Trends in Food Science
and Technology-ban megjelent irds szerint szamos
élelmiszer és mezdgazdasagi terméket elddllitéo cég


http://utajovobe.eu/hirek/vegyszer/3898-ujraindul-a-mezogazdasagi-tevekenyseg-a-csernobili-ovezetben
http://utajovobe.eu/hirek/vegyszer/3898-ujraindul-a-mezogazdasagi-tevekenyseg-a-csernobili-ovezetben
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-kinai-bortermelok-tartanak-az-olcso-europai-bortol.html
http://www.uzletresz.hu/penzugy/20131009-roppant-keves-a-biogazdalkodas-magyarorszagon.html
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/a_tejbar_csaposa_megmondja_a_tutit
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Danish-Food-Cluster-aims-to-put-Denmark-on-the-food-innovation-map
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/No-scientific-evidence-for-Italian-GM-maize-ban-says-EFSA
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/No-scientific-evidence-for-Italian-GM-maize-ban-says-EFSA
http://www.nutraingredients.com/Research/Nanotech-needs-labelling-to-improve-acceptance-say-researchers
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jelent6s Osszegeket fektetet a nanotechnoldgia ku-
tatasaba és fejlesztésébe. Kutatok azt allitjak, hogy
a nanotechnolégia jelolése az élelmiszereken és me-
z6gazdasagi termékeken segiteni fogja az etikai és a
szélesebb tarsadalmi elfogadtatdsat a technoldgianak,
amelyet szamos orszagban mar hasznalnak az eléalli-
tas és csomagolds soran.

* %%

First Lady a gyerekek egészségtelen étkezése ellen

Michelle Obama 100 élelmiszeripari képvisel6t, tu-
domanyos szakért6t és kozegészségiigyi érdekeltet
hivott 0ssze a Fehér Hazban tartott cstcstalalkozora,
hogy megtargyaljdk a gyerekeknek szant egészségte-
len élelmiszerek marketingjének veszélyét, és megol-
dast talaljanak arra a problémara, hogy a vallalatok ne
tudjak kizsdkmanyolni ezt a konnyen befolydsolhat6
korosztalyt.

* %%

Val6ban biztonsagosabb a koser?

Az Eszak-Arizonai Egyetem Uj tanulmanya szerint a
koser nyers csirke akar kétszer annyi antibiotikum-
rezisztens E.coli-t tartalmazhat, mint a hagyomanyo-
san nevelt baromfi. A vizsgalati eredmény szemben
all az altalanosan elfogadott gondolattal, miszerint
a kdser hus biztonsagosabb, mint a mas szabalyok
szerint feldolgozott hus. A New York Times-ban
2010-ben lekozolt felmérése szerint a koser ételt va-
lasztok 62 szazaléka a jo mindség érdekében, mig
15 szazalékuk vallasos okok miatt keresik ezeket az
élelmiszereket.

* %%

Az EFSA tagadja a ,.titkos tanulmanyokat”

A Corporate Europe Observatory non-profit szerve-
zet, amely az eurdpai politikai dontéshozok lobbiza-
saval foglalkozik, nyilt levelében tamadta az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdgot (EFSA), és azzal va-

dolta, hogy titkoldznak az élelmiszerbiztonsaggal kap-
csolatos tanulmanyaikrél. Az EFSA tagadta a vadakat.

* %%

FDF javaslat a gyartéknak

Az Elelmiszer és Ital Szovetség (Food and Drink
Federation) felhivast intézett az angol élelmiszervalla-
latokhoz azt javasolva, hogy a ,,Lass bele a gyartasba”
(See Inside Manufacturing) program keretein beliil
nyissak meg kapuikat a 15-21 éves diakok el6tt, hogy
bepillantast nyerhessenek a gyartasi folyamatokba, ez-
zel elkeriilve a vallalattal kapcsolatos felesleges tévhi-
tek és mitoszok megjelenését.

* %%

Rovarok, mint egészséges alternativak

Az Elelmezésiigyi és Mezbgazdasagi Vildgszerve-
zet (FAO) altal majusban kiadott ,Edible Insects
(Ehet6 rovarok): Kildtdsok az élelmiszerek és takarmad-
nyok biztonsdgdara vonatkozéan” cimi jelentés szerint
az emberek az egész Foldon rendszeresen fogyaszta-
nak rovarokat évszazadok dta. A leggyakrabban fo-
gyasztottak a kiilonboz6é bogarak, hernyok, méhek,
darazsak, hangyak, szocskék, saskak, tiicskok, kabo-
cak, pajzstetvek, termeszek, szitakotok és legyek nem
csak csemegék az dslakos torzsek szamara, de fontos
fehérjeforrast is jelentenek.

* %%

Kritikusokat invitaltak a szimpdziumra

2013. november 12-14 kozott az amerikai Nemzeti
Allattenyésztési Intézet (National Institute for Animal
Agriculture) megtartja harmadik, éves szimpoziu-
mat az emberi étkezésre szant allatoknal alkalmazott
antibiotikum hasznalatara vonatkozéan. Az esemény,
amelynek kiilonlegessége, hogy ezuttal biraldikat
is meginvitaltdk, a Missouri allambeli Kansas va-
rosaban keriil majd megrendezésre ,,A human- és
az dllategészségligy kozotti szakadék dthidalasa


http://www.foodsafetynews.com/2013/09/the-wrong-obama-gives-tough-talk-on-junk-food-marketing-to-kids/
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/kosher-chicken-found-to-have-highest-rate-of-antibiotic-resistant-e-coli/#.UlGTMNK-2So
http://www.nutraingredients.com/Regulation/EFSA-rejects-secret-studies-allegations
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Student-factory-visits-aim-to-dismiss-manufacturing-myths
http://europe.chinadaily.com.cn/life/2013-10/04/content_17009383.htm
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/animal-ag-group-wants-to-talk-antibiotic-resistance/

(Bridging the Gap Between Animal Health and Hu-
man Health)” cimmel.

* %%

Kurkumat hivtak vissza 6lom miatt

Az egyik amerikai véllalat visszahivta kurkuma fi-
szerporat, mivel nagy mennyiségti 6lom (28-42 ppm)
jelenlétét detektaltdk a termékekben. Az amerikai
Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA)
nem adott meg konkrét hatdrt a fliszerekben 1évé
6lommennyiségre, de adott a cukorkakban 1évé 6lom-

tartalomra, amelyet 0,1 ppm-ben hatarozott meg.

* %%

Eszaki orszagok taplalkozasi ajanlasa

Az északi orszagok lakoi kozott végzett tobb éves ta-
nulmany alapjan, felemelték a D vitamin valamint a
szelén ajénlott napi bevitelét. Az Eszaki Téplalkoza-
si Ajanlasok (Nordic Nutrition Recommendations)
5. kiadasat tobb mint 100 tudomanyos szakember
részvételével az Eszaki Miniszterek Tanacsa (Nordic
Council of Ministers) iranyitotta, amelyet idén &sz-
szel fogadott el Dania, Finnorszag, Izland, Norvégia
és Svédorszag.

*%%

Egyiittmikddik Kina és Uj-Zéland

Az Azsiai és Csendes-6cedni Gazdasdgi Egytittm-
kodés (APEC) 21. nem hivatalos gazdasagi vezet6i
értekezletén, amelyet Bali szigetén tartottak, Kina
elnoke és az Uj-zélandi miniszterelnok igéretet tet-
tek orszagaik kétoldalu kapcsolatira és a tovabbi
egyittmuikodésre.

* %%

Integralddo élelmiszerlaboratériumok

Az Elelmiszerbiztonségi Modernizdciés Torvény
(FSMA) arra késztetett szamos élelmiszerbiztonsag-
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gal foglalkozé laboratériumot, hogy integralodva 1ét-
rehozzék az Elelmiszer Laboratériumok Szovetségét
(Food Laboratory Alliance), amellyel egytittesen ta-
mogathatjak az élelmiszerek biztonsagat és a labora-
toriumi vizsgalatok mindségét.

* %%

Kilenc floridai halt meg Vibrio miatt

A Floridai Egészségligyi Minisztérium sajtonyilatko-
zata szerint idén legalabb 27 floridai betegedett meg
— koziilik 9 meg is halt - Vibrio vulnificus fert6zés al-
tal. A Vibrio vulnificus egy meleg tengervizekben él6
veszélyes baktérium, ami gyakran nyers osztriga és
egyéb rakfélék fogyasztasaval jut az emberi szervezet-
be, amelynek kovetkezménye halal lehet.

%%

Uj miiszer a roncsolasos vizsgalatokhoz

A Stable Micro Systems élelmiszervizsgalé berende-
zés, amely az élelmiszerek szerkezetének elemzésé-
ért lett kifejlesztve, a gyarté vallalat altal 4j muszerrel
gyarapodik, amely egy digitalizalé és szinkronizald
késziilék. A szintén élelmiszervizsgald laboratériumi
alkalmazasra létrehozott géppel olyan élelmiszerek
konzisztenciajat lehet vizsgalni, mint a kenyér, a keksz
vagy a csokoldadé. A miszer azt méri, hogy milyen erd
hatasara roncsolodik a termék, amelyet egy vided se-
gitségével 50 képkocka/mdsodpercben tud rogziteni
az atlagos 20-szal ellentétben.

* %%

Fényképpel az élelmiszerbiztonsagért

Ben Chapman, az Eszak Karolinai Allami Egyetem
professzora és élelmiszerbiztonsagi szakért6 elindi-
totta a Polgari Elelmiszerbiztonsagi Projektet (Citizen
Food Safety Project), amellyel arra kéri az embereket,
hogy toltsenek fel altaluk készitett képeket a jo vagy
rossz élelmiszerbiztonsagi gyakorlatrél a Twitterre
és az Instagramra, ,#citizenfoodsafety” cimkével.


http://www.foodsafetynews.com/2013/10/tumeric-recalled-due-to-excessive-levels-of-lead/
http://www.nutraingredients.com/Regulation/Nordic-nations-up-vitamin-D-and-selenium-intakes-after-8-year-review
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2013-10/07/content_17011704.htm
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/food-labs-integral-to-changing-world-of-food-safety/
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/9-floridians-killed-and-18-sickened-by-vibrio-this-year-some-from-oysters/
http://www.foodproductiondaily.com/Innovations/Food-texture-analysis-firm-sees-strong-growth-in-Asia
http://www.foodsafetynews.com/2013/10/a-social-media-project-aims-to-expand-food-safety-dialogue/
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Jogszabalyok / Legislations

A képeket a http://citizenfoodsafety.tumblr.com ol-
dalon fogjak gydjteni, ezzel remélve, hogy a projekt
novelni fogja a nyilvanos vitdk szamat és felhivja a fi-
gyelmet az élelmiszerbiztonsagra.

* %%

Eurdpai Unios 1j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag 1018/2013/EU rendelete (2013. oktdber
23.) a nem a betegségek kockdzatanak csokkentését,
illetve a gyermekek fejlodését és egészségét érintd,
élelmiszerekkel kapcsolatos, egészségre vonatkozd,
engedélyezett llitasok jegyzékének megallapitasarol
sz016 432/2012/EU rendelet modositasardl

A Bizottsag 1017/2013/EU rendelete (2013. oktdber
23.) élelmiszerekkel kapcsolatos, nem a betegségek
kockazatdnak csokkentésére vagy a gyermekek fejlo-
désére és egészségére vonatkozo egyes allitasok enge-
délyezésének elutasitasarol

A Bizottsag 1016/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. oktober 23.) egy, a Coriobacteriaceae csaladba
tartozo DSM 11798 mikroorganizmus-torzset tartal-
mazd készitmény sertések takarmany-adalékanyaga-
ként torténé engedélyezésérdl

A Bizottsag 1014/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. oktober 22.) a2380/2001/EK, az 1289/2004/EK,
az 1455/2004/EK, az 1800/2004/EK, a 600/2005/EK
és a 874/2010/EU rendeletnek, valamint a
388/2011/EU, az 532/2011/EU és a 900/2011/EU
végrehajtasi rendeletnek az egyes takarmany-adalék-
anyagokra megadott engedélyek jogosultjanak neve
tekintetében torténé maddositasarol

A Bizottsag 2013/519/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. oktdéber 21.) a kutyak, macskak és gorények
behozatalara engedéllyel rendelkez¢ teriiletek és har-
madik orszagok jegyzékének, tovabba az ezen dllatok
behozataldra vonatkozé bizonyitvanyminta megalla-
pitasardl (az értesités a C(2013) 6721. szamu doku-
mentummal tortént)

A Bizottsag 2013/518/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. oktober 21.) a 92/65/EGK tanacsi iranyelv
E. melléklete 1. részének a gazdasagokbdl szarmazd
allatokra vonatkozo allat-egészségligyi bizonyitvany-
minta tekintetében tortén6 maddositasarodl (az értesités
a C(2013) 6719. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsdg 1006/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. oktober 18.) az L-cisztin valamennyi allatfaj ta-
karmany-adalékanyagaként torténé engedélyezésérél

A Bizottsag 1005/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. oktéber 17.) az oltalom alatt all6
eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvantarta-
saba bejegyzett egyik megnevezés termékleirasaban
torténd nem kisebb jelentdségti modositas jovahagya-
sar6l [Emmental francais est-central (OFJ)]

A Bizottsag 1004/2013/EU rendelete (2013. oktober
15.) 2 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet II. és III. mellékletének a bizonyos termékek-
ben, illetve azok feliiletén talalhaté 8-hidroxikinolin,
ciprokonazol,  ciprodinil, fluopiram, nikotin,
pendimetalin, pentiopirdd and trifloxistrobin ma-
radékanyag-hatarértéke tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsdg 985/2013/EU rendelete (2013. oktober
14.) az 1334/2008/EK eurépai parlamenti és tandcsi
rendelet I. mellékletének bizonyos aromaanyagok te-
kintetében torténé modositasarol és helyesbitésérdl

A Bizottsag 2013/503/EU végrehajtasi hatdrozata
(2013. oktober 11.) az Unid egyes részeinek a méhek
varrodzisatol mentes teriiletként valo elismerésérol és
varroozismentes mindsitésitk megérzése érdekében
az Uniodn beliili kereskedelem és az Unidba torténd
behozatal tekintetében sziikséges kiegészitd biztosi-
tékok meghatdrozasarol (az értesités a C(2013) 6599.
szamu dokumentummal tortént)


http://citizenfoodsafety.tumblr.com
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:282:0043:0045:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:282:0039:0042:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:282:0036:0038:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:281:0001:0003:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:281:0020:0026:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:281:0014:0019:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:279:0059:0060:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:279:0057:0058:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:279:0010:0056:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:273:0018:0024:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:273:0038:0040:HU:PDF
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A Bizottsag 978/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. oktober 11.) egy elnevezésnek a hagyomanyos

kiilonleges termékek nyilvantartasaba torténd bejegy-
zésérél [Sklandrausis (HKT)]

A Bizottsag 2013/498/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. oktdber 10.) a szomszédos harmadik orszagok-
ban jelentkezd afrikai sertéspestis ellen Esztorszdgban,
Lettorszagban, Litvaniaban és Lengyelorszagban fo-
ganatositott megfigyelési és egyéb stirgdsségi intézke-
désekkel kapcsolatos unids pénziigyi hozzajarulasrol
(az értesités a C(2013) 6540. szama dokumentummal
tortént)

Az FEurdpai Parlament és a Tandcs 952/2013/EU
rendelete (2013. oktéber 9.) az Unids Vamkodex
létrehozasarol

A Bizottsag 2013/491/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. oktober 7.) a 2009/821/EK hatarozatnak az
allat-egészségiligyi hatarallomasok jegyzéke tekinte-
tében torténé modositasardl (az értesités a C(2013)
6383. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2013/501/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. oktober 4.) a 98/8/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi irdnyelv alapjan egy difenakumot tartalma-

z6 biocid termékre vonatkozé engedélyezés Hollan-
dia altali megtagadasanak elutasitasarol (az értesités a
C(2013) 6409. szamu dokumentummal tortént)

Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislations

1703/2013. (X. 8.) Korm. hatarozat az Elelmiszerlanc-
biztonsagi Stratégia (2013-2022) elfogadasarol. Meg-
jelent: MK 2013/166. (X. 8.).

2013. évi CLXV. torvény a panaszokrdl és a kozérde-
ki bejelentésekrol. Megjelent: MK 2013/173. (X.21.).
Hatalyos: 2014.01.01.

2013. évi CLIX. torvény a szellemi tulajdonra vonat-
kozo egyes torvények mddositasardl. Megjelent: MK
2013/172. (X. 17.). Hatalyos: 2013.10.25., 2014.01.01.,
2014.10.29.

2013. évi CXLIX. torvény a szabalysértésekrdl, a sza-
balysértési eljarasrol és a szabalysértési nyilvantar-
tasi rendszerrdl szO0l6 2012. évi II. torvénynek és a
kereskedelemrdl szolo 2005. évi CLXIV. torvénynek
az Alaptorvény negyedik modositasaval Osszefiig-
g6 modositasarol. Megjelent: MK 2013/165. (X. 7.).
Hatalyos: 2013.10.15.
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:272:0033:0034:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:272:0047:0054:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:269:0001:0101:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:269:0001:0101:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:267:0003:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:273:0035:0036:HU:PDF
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A13H1703.KOR
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK13173.pdf
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300159.TV
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300149.TV


