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Hazai aktualitasok / Hungarian news

125 éves az allategészségiigyi szolgalat

A magyar éllategészségligyi szolgalat 125 éves jubile-
uma alkalmabol 125 kiemelkedé munkat végzo szak-
ember kapott elismerést ,,Az élelmiszerldinc-biztonsdg
jovdje” cimil konferencian. A kitlintetettek atvehették
az allatorvoslas jelképét, egy kentaurt formazo szob-
rot, melynek eredetijét a Szent Istvin Egyetem Allat-
orvos-tudomanyi Karanak parkjaban Kardevan Endre
orszagos féallatorvos, allamtitkar és Sétonyi Péter, a
SZIE Allatorvos-tudoményi Kar dékanja avatta fel.

* %%

Vilagszinvonald a magyar élelmiszerbiztonsag

A magyar élelmiszerbiztonsagot vildgszinvonalon
szavatolja — mas hatdsagi feladatainak ellatasa mellett
- az allategészségiigyi szolgalat, amely fennallasanak
125. évforduléjat iinnepli - mondta Fazekas Sandor az
e témaban rendezett szakmai konferenciat megel6z6
sajtotajékoztaton.

* %%

Illegalis csomagolo iizem a févarosban

130 tonna nem nyomon kovethetd terméket (tobbek
kozott lencsét, tarkababot, sargaborsot, arpat, szezam-
magot, aszalt gyiimolesoket, mékot) taldltak a NEBIH
KUI szakemberei egy budapesti, nyilvantartdsba nem
vett raktdr ellenérzése soran.

* %%

Z6ldszam a biztonsagos élelmiszer-ellatasért

Masfél év alatt kozel 6tezer bejelentést fogadtak a Nem-
zeti Elelmiszerlénc—biztonségi Hivatal (NEBIH) zold-
szaman. A telefonalok dont6 tobbsége altalanos jellegti
felvilagositast kért, kozel kilencszazan azonban az élel-
miszer-biztonsagot veszélyeztetd, valamint a névény-
és talajvédelmet érint6 kozérdeki bejelentést tettek.

* %%

Megrendezésre keriilt az
»AZ élelmiszerlanc-biztonsag jovéje”
szakmai konferencia

2013. oktober 15-én, a budapesti Hotel Aquincumban
megrendezésre keriilt ,,Az élelmiszerlinc-biztonsdg
jovdje” ciml szakmai konferencia, amelynek aktu-
alitdsat az idén 125 éves magyar éllat-egészségiigyi
szolgalat adta. A rendezvényen bemutatasra keriilt a
Vidékfejlesztési Minisztérium és a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) 4ltal kidolgo-
zott Elelmiszerlanc-biztonsagi Stratégia 2013-2022
is, amely a partnerségen és tuddsmegosztason alapu-
16 szemlélet bevezetésével uj, korszert alapokra he-
lyezi az élelmiszerlanc-biztonsagért felelés szereplok
viszonyat.

A délutani program keretében négy szekcioiilésre ke-
riilt sor, amelyek koziil az egyik szakmai programjat
a NEBIH Elelmiszerbiztonsagi Kockézatértékelési
Igazgatdsiga (EKI) szervezte, Dr. Szeitzné Dr. Szabo
Maria, az EKI igazgatdja vezetésével. A szekcid cime:
,Eteliink és életiink: az élelmiszerldnc-biztonsdg dllat-
orvosi és humdn-egészségiigyi kihivdsai; a jové iranyai”
volt, amelyen meghivott kiilfoldi és hazai el6adok
mellett az EKI egyik munkatarsa is eléadést tartott.

Az el6adasok megtekintheték az Igazgatosag oldalan.

* %%
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EFSA részvétel a
31. Allatorvosi Vilagkongresszuson

A 31. Allatorvosi Vilagkongresszust 2013. szeptem-
ber 17-20 kozott tartottak Pragaban. Az Eurépai Elel-
miszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) két rendezvénnyel
késziilt a kongresszusra; az egyik egy tudomanyos
kollokvium: “Kockdzatbecslés - a ketreceken kiviil is”,
a masik egy kiséré rendezvény: “Az dllategészségiigyi
kockdzatbecslésekhez fel kell késziilni” volt. Az EFSA
rendezvényeken vald részvételt elsésorban azoknak a
tuddésoknak, kockazatbecsl6knek és dllatorvosoknak
ajanlottak, akik a kongresszuson is részt vettek.

EFSA at 31st World Veterinary Congress

EFSA was contributing to the 31st World Veterinary
Congress in Prague on 17-20 September 2013 with
a Scientific Colloquium on preparedness in animal
health: ,Risk assessment - thinking out of the box”
and a Satellite Symposium: “Assessing risks in animal
health requires preparedness”.

* %%

“Atléthatéség a kockazatbecslésben” konferencia

Az Burépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésdg (EFSA)
2013. oktéber 3-an konferencidt tartott Parmdban
“Atldthatésdg a kockdzatbecslésrél” cimli témaban.
Akonferenciaannakajanudri EFSA kezdeményezés-
nek volt a része, melynek célja, hogy megkonnyitse
az EFSA idltal a kockdzatbecsléshez hasznalt adatok-
hoz valé nyilvanos hozzaférést, és hogy atlathatobba
tegye sajat tudomanyos dontéshozo folyamatait.

Register for stakeholder conference
— Transparency in Risk Assessment

The European Food Safety Authority (EFSA) was hol-
ding a conference on Transparency in Risk Assessment
on 3 October 2013 in Parma. The conference was
part of an initiative EFSA launched in January 2013,
designed to facilitate public access to data used by

Qbzeme

vénpck

the Authority in risk assessments and to enhance

transparency in its
processes.

scientific  decision-making

* %%

Szakmai megbeszélés
a humadan egészségre vonatkozo allitasok

tudomanyos megalapozottsaganak vizsgalatarol

Az egészségiigyi allitasok elbiralasa soran az Euro-
pai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésidg (EFSA) megal-
lapitotta, hogy az allitasok hatterét képezé human
vizsgalatokrol sz6l6 beszamolok felépitése (pl. meg-
tervezettség, alkalmazott modszerek, statisztikai
értékelések és levont kovetkeztetések) jelentds val-
tozatossagot mutat, amely az elbiralasi folyamatot
jelentdsen meghosszabbithatja (pl. a hianyzé adatok
bekérése miatt). Ezért a beszamolok szerkezetének
egységesitése mind az EFSA, mint a palyazok részére
rendkivil elényds lenne. Ezért — az Eurdpai Bizott-
sag kérésére, a 1924/2006/EK rendelet értelmében
- az EFSA 2007. julius 6-an egy ajanlast jelente-
tett meg az egészségi hatasokra vonatkoz¢ allitasok
hatésagi engedélyeztetésre torténd benyujtasahoz
sziikséges gyakorlati utmutatd létrehozasahoz. Ezzel
Osszefliggésben az EFSA Palyazati Elbiralasi Oszta-
lya a Taplalkozastani Osztallyal egyiittmiikodésben
technikai megbeszélést szervez, hogy a palyazok-
kal egyeztessék az egészségiligyi allitasok hatterét
képez6 human vizsgalatokrol sz6lé beszamoldkkal
kapcsolatos nézépontokat. A taldlkozo célja, hogy a
tudomanyos kozosséggel egyetértésben megallapit-
sak, melyek azok a nélkiilozhetetlen, mindenkitél
elvart tudomanyos informdciok, amelyek az egész-
ségligyi allitasok elbiralasahoz feltétlentl sziiksé-
gesek. A taldlkozénak nem célja az egészségiigyi
allitasok igazolasahoz sziikséges tudomanyos szak-
mai kovetelmények megvitatasa sem altalanossag-
ban, sem tudomanyteriileti lebontdsban. A szakmai
megbeszélésen elsésorban a témdban jartas tudo-
sok, illetve tudomanyos szakértok jelenlétére szami-
tanak. Az iilés helyszine: Parma, 2013. november 20.
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Technical meeting on the reporting of
human studies submitted for the scientific
substantiation of health claims

Under the framework of Regulation (EC) No
1924/2006[1] on nutrition and health claims made
on foods, on 6 July 2007 the European Food Safety
Authority (EFSA) issued, upon request from the Euro-
pean Commission, an opinion on scientific and technical
guidance for applications for authorisation of health
claims. The guidance specifies that data from studies
in humans (addressing the relationship between the
consumption of the food/constituent and the claimed
effect) are required for the substantiation of a health
claim.

* %%

Az EFSA toxikologiai adatok gyiijtését el6segité
javaslatokat var

Az EFSA felhivast tett kozé toxikologiai adatok gytij-
tésére vonatkozé javaslatokra, ezzel is timogatva ku-
mulativ kockazatbecslés céljabdl a névényvédo szerek
idegrendszerre, mdjra, mellékvesére, valamint a sza-
porité szervrendszerre és a pajzsmirigyre gyakorolt
hatas szerinti csoportositasat.

Call for toxicological data collection proposals

EFSA has launched a call for proposals on the collection
of toxicological data to support the grouping of
pesticides for cumulative risk assessment of effects on
the nervous system, liver, adrenal, eye, reproduction
and development and thyroid system.

* %%

Brit konzultacié takarmany jogi kédexrdl

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) konzul-
taciot hirdetett 2013. december 2-ig, hogy kikérje az
érintettek véleményét a takarmdny jogi gyakorlati ko-
dex (eljarasi szabdlyzat) tervezett valtoztatasait ille-
téen. Ez az eljarasi szabalyzat egy torvényen alapuld

utmutatot biztosit a helyi hatésagok részére, hogy mi-
lyen médon kell végezniiik a takarmanyipari vallalko-
zasoknal a hatdsagi ellendrzéseket, és a takarmanyjog
érvényesitéset.

Feed law code of practice

The Agency has launched a consultation to seek the
views of stakeholders on proposed changes to the Feed
Law Code of Practice. The consultation runs until
12 December 2013. The Feed Law Code of Practice
provides statutory guidance to local authorities on the
way in which they should carry out official controls at
feed businesses and enforce feed law.

* %%
A jo élelmiszerhigiénia j6 a vallalkozasnak

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) arra
biztatja az élelmiszeripari-vallalkozasokat, hogy for-
galmuk novekedése érdekében hasznéljdk élelmiszer-
higiéniai mindsitéseiket. A kutatasok azt mutatjak,
hogy a vasarlok egyre inkabb tisztaban vannak az élel-
miszer-higiéniai rendszerekkel, és aktivan keresik - a
hazon kiviili étkezésnél — az értékel6é matricakat. Egy-
re tobb élelmiszeripari-vallalkozas jeleniti meg eze-
ket a matricakat, és egyharmaduk mondja azt, hogy
ez nagyobb vasarloi bizalmat, jobb hirnevet, és ami a
legfontosabb, nagyobb fogyasztéi forgalmat eredmé-
nyezett. Az FSA honlapjan rendelkezésre all egy esz-
kozkészlet, mely online utmutatot, képeket, logokat és
webes reklamokat kinal.

Good food hygiene is good for business

The Food Standards Agency is encouraging food busi-
nesses to make the most of their food hygiene rating to
help attract customers trade. Customers are becoming
increasingly aware of the food hygiene schemes and
are actively looking for rating stickers when choosing
where to eat out. More food businesses are now
displaying their hygiene rating stickers and a third of
them say that this has resulted in greater customer


http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/131120.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130904
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confidence, better reputation among customers and,
most importantly, more customers. A toolkit offering
guidance, images, logos and web banners is available.

* %%

Brit tender a lisztéria novekedése,
tulélése kapcsan

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) kuta-
tasi palyazatot hirdetett 2013. november 13-ig, mely
segit meghatarozni, miként befolyasolja a Listeria
monocytogenes novekedését és tulélését a vakuum
és a modositott 1égterti csomagolas. Azt is vizsgal-
jak, milyen csokkentést célzé intézkedések keriil-
hetnek ellentmondasba a Clostridium botulinum
ellendrzésére vonatkozo tandccsal. Az informacié a
hatésag lisztéria kockdzatcsokkenésére iranyuld ke-
zelési programjahoz (Listeria Risk Reduction Ma-
nagement Programme) nyujt segitséget.

FSA tender into listeria growth and survival

The Food Standards Agency is inviting tenders for
research that will help identify how vacuum and
modified air packaging will affect the growth and
survival of Listeria monocytogenes. It will also
look at how measures to reduce it may conflict with
advice regarding control of Clostridium botulinum.
The information will assist with the Agency’s Listeria
Risk Reduction Management Programme.

* %%

Kiizdelem a rdkokban 1év6 kadmium ellen

Az Eurdpai Bizottsag kérését kovetden az angol élel-
miszerbiztonsagi hatésdg (FSA) munkacsoportot
szervezett, hogy megtalalja annak a modjat, miként
csokkenthetd a rakokbol szarmazé barna husban a
kadmium szint a kiilonb6z6 feldolgozasi mdodszerek
segitségével. A munkacsoport egy utmutatét dolgoz
ki a rakfeldolgozd-ipar szamara, hogy elérjék ezt a
szintcsokkentést.

Qbzeme
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Tackling cadmium in crabs

The Food Standards Agency has organised a working
group to look at ways to reduce cadmium levels in brown
meat from crabs through different processing methods.
The group will develop guidance for the crab processing
industry to achieve this reduction of levels.

* %%

Salmonella jarvany Anglidban és Walesben

Jelenleg — tobb hatosag bevonasaval - folyik egy
szokatlan tipust szalmonellafertézés (Salmonella
Typhimurium) kivizsgaldasa. Walesben 0Osszesen 21
esetet erdsitettek meg, és 36 esetrdl (koziilik 9-en
szorultak korhazi kezelésre) szdmoltak be Anglidban.
Mindkét orszagban vizsgaljak a tovabbi lehetséges
eseteket. A betegek életkora 7 honapostdl a 87 évesig
valtozik. Az elvégzett vizsgalatok szerint a megbetege-
dések kozotti lehetséges kapcsolat az 6nallé kis hente-
sektdl szarmazo f6tt sonka fogyasztas.

Salmonella outbreak in
England and Wales investigated

An outbreak of an unusual type of salmonella infection,
Salmonella Typhimurium, across England and Wales is
being investigated by Public Health England, Public He-
alth Wales, the FSA and local authority environmental
health officers. A total of 21 confirmed cases in Wales
and 36 in England have been reported, with 9 cases
known to have required hospitalisation. Consumption
of cooked ham from small independent butchers has
been identified as a potential common link to the illness.

* %%

Elelmiszer—allergének kutatasanak j eredményei

Két intézet altal végzett kutatds eredményeit tett koz-
z¢ az angol élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA), ezzel
betekintést nyujt az élelmiszer-allergének tajékozta-
tasarol, melyeket osszetevokként felhasznaltak a nem
elérecsomagolt élelmiszereknél. Az eredmények a je-
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lenlegi gyakorlatrdl szolgaltatnak informaciot, és se-
gitenek megallapitani, milyen tamogatas sziikséges
a vallalkozasoknak, hogy teljesithessék kotelezettsé-
geiket az Uj rendeletnek (1169/2011/EU - a fogyasz-
tok élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasardl)
megfelel6en.

New research on allergy information

Research, published by the FSA, provides insights into
the provision of information on food allergens used as
ingredients on foods that are not prepacked. The results
provide a baseline measurement of information on
current practices and help to establish what support busi-
nesses may require to help them meet their obligations
under the new regulation.

* %%
Utmutat6 a nyiltvizi dszéssal

Osszefiiggésbe hozhatd betegségek
kockazatanak csokkentéséért

Uj kiadvényt jelentetett meg a Brit Kozegészségiigyi
Hivatal (PHE) a nyiltvizi uszasrdl - azaz a fiirdésrol
tavakban, folyokban és viztarozékban. Ez a szabad-
idds tevékenység novekvod népszertségnek drvend az
Egyesiilt Kiralysagban, viszont érdemes észben tarta-
ni, hogy emésztérendszeri megbetegedéseket, jarva-
nyokat is dsszefiiggésbe hoznak a nyiltvizi uszdssal - a
legutobbi jelentds jarvany 2012 végén tortént a londo-
ni Temze folydban val6 fiirdés miatt. A nyiltvizi uszas
noveli a kockazatat az emésztérendszeri megbetege-
déseknek, léguti-, bor-, fiill- és szembetegségeknek.
A kockazat csokkenthet6, ha igyeksziink nem lenyelni
a folyévizet, hamar lezuhanyozunk az uszast koveto-
en és kezet mosunk evés eldtt. A kiadvany elérhet6 a
honlapon.

Guidance on reducing the risk of illness
when open water swimming

Public Health England (PHE) has published a leaflet
about open water swimming, which means swimming

in lakes, rivers and reservoirs. The activity is growing
in popularity in the UK but there have been outbreaks
of gastrointestinal infections reported associated with
open water swimming. The guidance is available at the
website.

* %%

Elérheto6 az Egyesiilt Kirdlysig
2012. évi zoondzis jelentése

Az Egyesiilt Kiralysag éves jelentése Osszegzi a
2012. évi zoondzis fertézések humadn és allati ese-
teit. Az Osszegzés a jelentéskoteles és jelenthetd
betegségekre vonatkozd, a nemzeti feliigyeleti rend-
szerek, ellen6rz6 programok, kutatasi programok és az
Eurépai Kozosség felé a ,Trendek és Forrdsok
Jelentés” (,Trends and Sources Report”) kere-
tében tovabbitott adatokbol lett Osszedllitva, a
2003/99-es Zoondzis Direktivanak megfeleléen.
Tobbek kozott bemutatja a feliigyeleti rendszer mii-
kodését, a zoonozisok kockazatbecslését, illetve a be-
tegségeket A-tol Z-ig.

Zoonoses report UK 2012

This annual report on zoonoses in the United Kingdom
(UK) includes a summary of reported cases of zoonotic
infection in humans and animals during 2012.
The data have been compiled from statutory notifiable
or reportable disease reports, national scanning
surveillance systems, control programmes, research
programmes and from data submitted to the European
Community via the Trends and Sources Report, under
the Zoonoses Directive 2003/99 by agencies contributing
to the Report.

* %%

Uj Change4Life kampany indult

Az 4j kampany a csaladokat buzditja, hogy hasznaljak
ki az 4j tanévkezdés adta lehetGséget egészségesebb
szokasok kialakitasara, mint gyalog jarni az iskolaba,
extra mozgas-aktivitas adagokat csempészni a napok-


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/sep/allergy_info
https://www.gov.uk/government/news/new-guidance-on-reducing-the-risk-of-illness-when-open-water-swimming
https://www.gov.uk/government/news/new-guidance-on-reducing-the-risk-of-illness-when-open-water-swimming
https://www.gov.uk/government/news/new-guidance-on-reducing-the-risk-of-illness-when-open-water-swimming
http://www.hpa.org.uk/webc/HPAwebFile/HPAweb_C/1317139609697
https://www.gov.uk/government/news/new-guidance-on-reducing-the-risk-of-illness-when-open-water-swimming
https://www.gov.uk/government/news/new-guidance-on-reducing-the-risk-of-illness-when-open-water-swimming
http://www.hpa.org.uk/webc/HPAwebFile/HPAweb_C/1317139609697
https://www.gov.uk/government/publications/zoonoses-report-uk-2012
https://www.gov.uk/government/publications/zoonoses-report-uk-2012
https://www.gov.uk/government/publications/zoonoses-report-uk-2012
https://www.gov.uk/government/news/change4life-encourages-families-to-make-a-smart-restart-to-the-new-school-year
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ba, megbizonyosodni afeldl, hogy egészséges ebédet
kapnak a gyerekek — ravenni a sziil6ket és gyerekeket
egyarant, hogy mozogjanak tobbet, és egyenek egészsé-
gesebben. A “Kezdd uijra okosan!” (Smart Restart) kam-
panyt TV, radid és online reklammal is segiteni fogjak,
valamint gyerekeknek sz6l6 weboldallal, cikkekkel, al-
kalmazasokkal jarulnak hozza az elterjedéséhez.

Change4Life encourages families to make
a Smart Restart’

The ‘Smart Restart’ campaign will encourage families to
capitalise on the fresh start presented by the new school
year as an opportunity to establish healthier habits
- such as walking to school, incorporating short bursts
of extra activity into the day, and making sure children
eat a healthy lunch at school - in order to get parents
and children moving more and eating more healthily.
Smart Restart’ will be backed by TV, radio and on-
line advertising; comprehensive digital tools including a
children’s website.

* %%

Az FSAI ellenzi a kotelez6 folsavdusitast

A jelen allapotban nem jarna tovabbi elonyokkel az
irorszagi kenyerek kotelez6 folsav dusitasa, hangzott
el a Dublini Szentharomsag Féiskolan (TCD) tartott
Nemzetk6zi Homocisztein Konferencian, melynek az
ir élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSAI) is hazigazdaja
volt. A rendkiviili tilésen sz6 volt az ir lakossag vérének
ellendrzésérdl, mely azt mutatta, hogy a dusitott élel-
miszerekbdl és étrend-kiegészit6kbdl szarmazo folsav
bevitel tovabbra is magas. (Noha nem tortént valtozas
az elmult 6t évben.) A TCD az FSAI-val egyiittmiiko-
désben minden korosztalybeli né6tél, férfitdl és gyer-
mekektd] gyujtott vérmintaban megmérték a folsavat
két idészakban (2005-2007 és 2010-2012). Ezek az
eredmények is azt mutatjak, hogy nagy a folsav bevi-
tel Trorszagban, elsésorban az ipar onkéntes élelmiszer
dusitasa miatt. Ennek kovetkeztében azt allitja az FSAI,

Qbzeme

vénpck

hogy nem jarna tovabbi elényokkel a kenyereken ke-
resztiili kotelezd folsavdusitas, de tovabbra is figyelem-
mel kiséri a helyzetet.

FSAI advises against any further
folic acid food fortification

Currently, there would be no additional benefits for
mandatory folic acid fortification of bread in Ireland, an
International Conference on Homocysteine at Trinity
College Dublin (TCD) stated. Blood monitoring of the
Irish population indicates that folic acid intake from
fortified foods and supplements remains high mainly due
to voluntary food fortification by industry. Therefore, the
FSAI states that at this time, there would be no benefit
to be gained from further addition of folic acid to food
through the mandatory fortification of bread and it will
continue to monitor the situation.

* %%

Megismételt felhivas a
fagyasztott bogyos gyiimolcsok kapcsan

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSAI) megerd-
sitette azt a fogyasztoknak szant tanacsat, miszerint
forraljanak fel minden importalt fagyasztott bogyos
gyumolcsot legalabb egy percig a fogyasztas el6tt, mivel
tovabbra is folyamatban van a hepatitis A virus okoz-
ta ételfert6zés kivizsgalasa. A jarvany kapcsolatban van
az importalt fagyasztott bogyds gyiimoélcsok fogyasz-
tasaval, és a mindezidaig 15 f6 esetén azonositottak
[rorszagban.

FSAI reiterates need to boil imported frozen berries

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) has reiterated
its advice to consumers to boil all imported frozen
berries for at least one minute prior to consumption as it
continues its investigation into a food poisoning outbreak
of hepatitis A virus. The outbreak is being associated with
the consumption of imported frozen berries and to-date,
15 primary cases in Ireland have been identified.

* %%


https://www.gov.uk/government/news/change4life-encourages-families-to-make-a-smart-restart-to-the-new-school-year
https://www.gov.uk/government/news/change4life-encourages-families-to-make-a-smart-restart-to-the-new-school-year
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/folic_acid_food_fortification_09092013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/folic_acid_food_fortification_09092013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/folic_acid_food_fortification_09092013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/Hepatitis_A_outbreak_frozen_berries_08092013.html 
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/Hepatitis_A_outbreak_frozen_berries_08092013.html 
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/Hepatitis_A_outbreak_frozen_berries_08092013.html 
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/Hepatitis_A_outbreak_frozen_berries_08092013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/Hepatitis_A_outbreak_frozen_berries_08092013.html
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Rozsliszt és rozskenyér
ergot alkaloid-tartalmanak értékelése

Az anyarozst és mas, Claviceps nemzetségbe tartozo,
gabonaféléket (foként a rozst, arpat, buzat) és pazsitfé-
léket megfert6z6 gombaparazitak szkleréciuma ergot
alkaloidokat termel. A sétét szind, fertézott gabona-
szemek Orlésével a vegyiiletek a lisztbe, ezaltal pedig
az élelmiszerekbe és a takarmanyokba keriilhetnek.
Az ergot alkaloidok egészségre gyakorolt hatasai régota
ismertek. Az akut mérgezés jellemz6 tiinetei: hanyinger,
fejtajas, magas vérnyomas, a végtagok zsibbadasa, hal-
lucinacio, gorcsok, légzésbénulds altali haldl. A kroni-
kus mérgezés kovetkezményei: ég6 fajdalom, nekrozis,
izomgorcsok. A német Szovetségi Kockazat-értékelési
Intézet (BfR) megerdsitette a 2012-ben az Eurépai Elel-
miszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) 4ltal az ergot alkalo-
idokrol kiadott szakvéleményt, amelyben 0,6 pg/ttkg
toleralhat6 napi beviteli érték és 1 pg/ttkg akut refe-
renciaddzis keriilt meghatarozasra. A BfR négy hato-
sagi vizsgalat eredményére alapozva kockazatértékelést
végzett a rozskenyérben és a rozslisztben talalhat6 ergot
alkaloidokra vonatkozéan. A kenyérmintdk alkalo-
id tartalma 59 és 589 pg/kg kozé, a lisztmintdké 1000
és 2300 pg/kg kozé esett. A BfR értékelése szerint az
589 pg/kg ergot alkaloid-tartalmu rozskenyér, illetve az
1000 és 2300 pg/kg ergot alkaloid-tartalmu rozslisztbdl
késziilt élelmiszerek fogyasztasa 2-5 éves gyermekek
szamara egészségkarosito lehet. Ezeknek a vegyiiletek-
nek az ismert, méhdsszehuzoé hatdsa miatt a gyerme-
keken kiviil a terhes nék is a veszélyeztetett kockazati
csoportba tartoznak. A BfR hangsulyozza a jé gyartasi
gyakorlat és a tovabbi vizsgalatok fontossagat.

Single case evaluation of ergot alkaloid content
in rye flour and rye breads

Ergot alkaloids are produced by various species of
the fungus Claviceps. In cereals, the fungus replaces
the developing grain with the alkaloid- containing
sclerotium. Sclerotia will be harvested together with
the cereal grains and can thus result in alkaloid
contaminated cereal-based feed and food products.

Sclerotia are most prevalent in rye and triticale, but they
can also occur in wheat and other small grains. The health
effects of ergot alkaloids have long been known. BfR
carried out a risk assessment based on four individual
measurement data to ergotalkaloid content in rye flour
and rye bread. BfR stated that children age 2 to 5 years
and - because of the well-known uterus-contracting
effect of certain ergot alkaloids — pregnant women are
two particularly vulnerable risk groups.

* %%

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatdak az
Eurdpai Uni6 élelmiszerekre és takarmanyokra vonat-
kozé gyors veszély-jelz6 rendszerébdl

Link>> A
- L"RASFF

Az alabbi linken az Eurépai Bizottsag Egészségligyi és
Fogyasztovédelmi Foigazgatdsaga élelmiszerlanc-biz-
tonsaggal kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok meg

Link>>

*
* gk

European
Commission
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Kanadai egyiittmiikodés az allategészségiigyért

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) és a
Prince Edward sziget Mezdgazdasagi és Erd6gazdal-
kodasi Minisztériuma informacié-megosztasi egyiitt-
mukodési megallapodast irt ala, mely megkonnyiti az
allatok helyzetének azonositasat vészhelyzet esetén.
A nyomonkdvetési informaciok gytjtése a tartomanyi
és szovetségi kormanyok kozos feleldssége. A tarto-
manyok az egyes létesitmények adatait gytijtik és el-
lenérzik, mig a szovetségi kormany az allatazonositasi
és mozgatdsi informdciokat. Ezen informacidk meg-
osztasa atfogd nyomonkovetési rendszerrel latja majd
el a dontéshozdkat.


http://www.bfr.bund.de/cm/343/einzelfall-bewertung-von-ergotalkaloid-gehalten-in-roggenmehl-und-roggenbroten.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/einzelfall-bewertung-von-ergotalkaloid-gehalten-in-roggenmehl-und-roggenbroten.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/einzelfall-bewertung-von-ergotalkaloid-gehalten-in-roggenmehl-und-roggenbroten.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/einzelfall-bewertung-von-ergotalkaloid-gehalten-in-roggenmehl-und-roggenbroten.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-09-10/eng/1377823382536/1377823391052

Traceability partnership supports animal health

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) and the
Prince Edward Island Department of Agriculture and
Forestry signed an information sharing agreement that
will make it easier to locate livestock in an emergency.

* %%

Foglalkozasok élelmiszerjel6lés témaban

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6sdg (CFIA) sze-
mélyes foglalkozasokat tart, melynek célja a fogyasz-
tok, az ipar és mds érintettek részvételi lehetéségeinek
novelése az élelmiszer jel6lés modernizacidjanak kez-
deményezésében (Food Labelling Modernization,
FLM). Az ilések célkitlizése a résztvevok szamara
fontos kérdések szambavétele az FLM kezdeményezés
feladatkorében. A talalkozokkal kapcsolatos visszajel-
zéseket felhasznaljak majd a CFIA élelmiszerbiztonsa-
gi és fogyasztovédelmi programjaiban.

Food Labelling Modernization

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is hol-
ding face-to-face engagement sessions to provide
consumers, industry and other stakeholders with
additional opportunities to engage on the Food Labelling
Modernization (FLM) initiative.

* %%

Szénhidrat sorhoz adasa

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosdg (CFIA)
tisztazza a kanadai élelmiszer és gydgyszer-szabalyo-
zas (Food and Drug Regulations) rendelkezéseinek
szénhidrat sérhoz torténé adasara vonatkozo eldira-
sat. A kanadai soripar kérte a ,,carbohydrate matter’
és ,during the course of manufacture” fogalmak
tisztdzasat a sor szabvanyban, az Uj élelmiszer al-
lergén jelolési kovetelmények tiikrében. Az ipar
képviseldi konkrétan arra a kérdésre varnak utmuta-
tast, hogy a hozzaadott szénhidrat tartalma anyago-
kat pl. gyogynovényeket, fliszereket és mas novényi
anyagokat tartalmazé sor megfelel-e a szabvanynak.

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

A ,carbohydrate matter” kifejezés fermentalhaté cu-
kor potlasa céljabol hozzaadott szénhidrattartalmu
anyagot takar, azonban a hozzaadas céljat nem rész-
letezi jobban a jogszabaly, és szabalyozasi definicidja
nincs.

Addition of carbohydrate matter to beer

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA)
would like to clarify the provision for the addition
of carbohydrate matter to beer, as specified in the
Food and Drug Regulations (FDR). The Canadian
brewing industry has requested clarification of the
terms ,,carbohydrate matter” and ,during the course
of manufacture” in the beer standard, in light of the
new food allergen labelling regulations.

* %%

Iskolai ebéd allergénmentességének fontossaga

A Kanadai Egészségligyi Szervezet (Health Canada)
emlékeztette a sziiléket az iskolaebéd csomagolasa-
kor sziikséges, allergénekkel kapcsolatos tudatossagra.
A sulyos allergias reakcié gyorsan, el6jel nélkil kovet-
kezhet be, ezzel veszélyeztetheti az allergids gyermek
életét. Becslések szerint 1,2 millié kanadait érinthet az
allergia. Bar szamos élelmiszer okozhat allergias reak-
ciot, a legtobb ilyen hatast Kanadaban a foldimogyord,
diofélék, szezam, szdja, tenger gyiimolcsei, buza, to-
jas, tej, szulfitok és mustar valtjak ki. Az allergia miatt
szamos altalanos iskolaban korlatoznak bizonyos élel-
miszereket a tanulok ebédjében. A sziiléket is erre 6sz-
tonzik attdl figgetlentll, hogy allergids-e a gyermekiik.

Reminding parents of school lunch allergen safety

As children head back to the classroom, Health Canada
is reminding parents of the importance of allergy
awareness when packing school lunches. Severe allergic
reactions can happen quickly and without warning,
and can be life-threatening to allergic children.

* %%


http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-09-10/eng/1377823382536/1377823391052
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/labelling-modernization-initiative/consultations/face-to-face-engagement-sessions/eng/1378236636065/1378236761342
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/labelling-modernization-initiative/consultations/face-to-face-engagement-sessions/eng/1378236636065/1378236761342
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/core-requirements/ingredients/allergen-labelling/industry-notice-2013-07-08/eng/1378949873785/1378949957591
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/core-requirements/ingredients/allergen-labelling/industry-notice-2013-07-08/eng/1378949873785/1378949957591
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/35321a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/35321a-eng.php
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Elelmiszerbiztonsagi Analitikai Egyiittmiikodés

internetes szeminariuma

Az amerikai Elelmiszerbiztonsagi és -feliigyeleti
Hivatal (FSIS), a Betegségmegel6zési és -feliigyeleti
Kézpont (CDC) és az amerikai Elelmiszer- és Gyogy-
szer-ellendrzési Hivatal (FDA) 2011-ben tarsulva
létrehozta a Hatdsagok kozotti Elelmiszerbiztonséagi
Analitikai Egytittmiikodést (Interagency Food Safety
Analytics Collaboration (IFSAC). Az IFSAC egyik {6
prioritasa a jarvanyokkal osszefiiggésbe hozhato élel-
miszerek osztalyozasi kategoriainak fejlesztése, javita-
sa. 2013. junius 18-an a harom egyiittm(ikodé hatosag
megtartotta az els6 internetes szemindriumat a sza-
balyozé tigynokségek altal hasznalt élelmiszer kate-
goriak fejlesztésének megvitatasarol. A valtozasok az
osztalyozasi rendszerben pontosabb, specifikusabb
élelmiszer termékcsoportokat eredményeznének, kor-
rekt novénytani kategéridkat, valamint 6sszhangban
lennének a gyartasi gyakorlatokkal és a betakaritds
utani miveletekkel.

Food Safety Analytics Collaboration webinar

The U.S. Department of Agriculture, Food Safety and
Inspection Service (FSIS), the Centers for Disease
Control and Prevention (CDC), and the Food and
Drug Administration (FDA) partnered in 2011 to form
the Interagency Food Safety Analytics Collaboration
(IFSAC). One of IFSACs top priorities involves
improving the classification of foods implicated in
foodborne disease outbreaks. On June 18, 2013 the tri-
agency collaboration held its first webinar to discuss the
improvements to the food categorization scheme used
by regulatory agencies.

* %%

Tanitsa meg ,,szuperhés” gyermekét
a baktériumok legy6zésére!

Az erbs, egészséges didkok legydzhetetlennek érzik
magukat az élelmiszer eredetli megbetegedésekkel
szemben. Ez taldn a vided jatékok és a filmek koz-

vetitette szuperhds mentalitasbol fakad, talan csak
a fiatalsagra jellemzé optimizmusnak koészonhetd.
Hiszen ha az étel jol néz ki és j6 az illata, milehet vele a
baj? Pedig a nem megfelelden kezelt élelmiszer barkit
megbetegithet. Az Egyesiilt Allamok Mezdgazdasé-
gi Minisztériuma (USDA) a Csaladi Elelmiszerbiz-
tonsag négy egyszerl lépésének betartasat ajanlja
(Tisztitas, Elkiilonités, Fézés és Hités), hogy elkeriil-
jik az élelmiszer eredetii megbetegedéseket, amikor
iskolas gyerekeknek csomagolunk ebédet, amit sajat
maguk készitenek el6 fogyasztasra. A kapcsolddo vi-
deo elérhetd az FSIS oldalan.

Teach your growing ‘superhero’ to defeat bacteria

Strong, healthy students of all ages may feel invincible
to becoming ill from food. It may be the “superhero”
mentality of video games and movies or just the
optimism of youth. After all, if the food looks and smells
good, what can be wrong with it? But anyone can
become ill from food that’s not handled safely. That's
one reason the U.S. Department of Agriculture (USDA)
recommends following four easy Food Safe Families
steps to help avoid foodborne illness when packing
lunches for school kids or for college students handling
food on their own.

* %%

Elvonalbeli, esszencialis tudomanyok kiallitasa

Az Elelmiszer és Allatorvosi Tudomanyos Kutatd

Konferencia poszterei mutatjdk be alegujabb vilagszin-

vonalu tudomanyos eredményeket. A konferencian f6-

ként az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszerellendrzési

Hivatal (FDA) kutatdinak tudomanyos eredményeit

Osszegzi tobb mint 160 poszter. A kutatasok érintett

kérdéskorei:

« Hogyan biztosithato, hogy a fogyaszto altal meg-
vasarolt hal valéban a kivant tipusu?

o Mely intervencids stratégiak a leghatékonyab-
bak a friss élelmiszerekben el6forduld E. coli,
Salmonella, illetve egyéb fert6z6 organizmusok
visszaszoritasaban?


http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/past-meetings/06-18-2013
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/past-meetings/06-18-2013
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/past-meetings/06-18-2013
http://blogs.usda.gov/2013/08/14/teach-your-growing-superhero-to-defeat-bacteria-use-their-powers-to-be-food-safe-at-any-age/
http://blogs.usda.gov/2013/08/14/teach-your-growing-superhero-to-defeat-bacteria-use-their-powers-to-be-food-safe-at-any-age/
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/food-safety-education/featured-campaign/featured-campaign
http://blogs.usda.gov/2013/08/14/teach-your-growing-superhero-to-defeat-bacteria-use-their-powers-to-be-food-safe-at-any-age/
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm366645.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery

« Hogyan képes a haldlos Listeria baktérium filmré-
teget képezni és hozzatapadni a feliiletekhez, ezal-
tal ellenallni a fert6tlenitd kezeléseknek?

A konferencia lehetéséget adott az élelmiszerbizton-

sag témajaban érintett kutatoknak kapcsolatok ki-

alakitasara és élvonalbeli kutatasaik megosztasara
kollegaikkal, valamint a szovetségi partnerekkel.

Cutting-edge, essential science on display

More than 160 posters at the conference summarize
research done primarily by Food and Drug
Administration (FDA) scientists. The conference offered
FDA researchers involved in food safety issues an
opportunity to network and to share their cutting-edge
research with colleagues and federal partners.

* %%

Tudnivaldk az étrend-kiegészitokrol

Az emberek tobbnyire hallottak réluk, valészintileg
hasznaltak is valamelyiket, esetleg ajanlottak barata-
iknak, csaladtagjaiknak, de val6jaban mennyit tudnak
az étrend-kiegészit6krol? Némelyik valéban hasz-
nos lehet az egészségre, de a étrend-kiegészitok sze-
dése egészségiigyi kockazattal is jarhat. Az amerikai
Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA)
hasznos informdcidkat kozolt tobbek kozott az ét-
rend-kiegészit6k elonyeirdl, kockazatairdl, tovabba
arrol, hogy ki a felelés ezek biztonsdgossagaért.

Dietary supplements: what you need to know

People have heard about them, have probably used
them, and have even recommended them to friends or
family. But how much do they really know about dietary
supplements? Some can be beneficial to the health —
but taking supplements can also involve health risks.
FDA issued important information about dietary
supplements.

* %%
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erekeknek:
mitoszok és tények

Elelmiszerbiztonsa

Mitosz, vagy tény?

« Amikor a gyerekek ételt melegitenek, nem kell ag-
gddniuk az élelmiszerbiztonsag miatt- a mikrohul-
lama siité megoli a baktériumokat!

« Kézmosaskor a gyerekeknek elég folyé viz ald tenni
a keziiket, hogy lemossak a kérokozokat.

o Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellen6rzé-
si Hivatal (FDA) gyerekeknek sz6l6 uj tajékoztato
anyagabol mindez kideriil.

Learn more about the
myths and facts of food safety for kids

When kids wash their hands, just putting their hands
under running water is enough to get the germs off. Is it a
myth, or a fact? See in FDA new factsheet for kids.

* %%

Tul nagy kockazat a nyerstej fogyasztas

A tejet mar évezredek Ota termeljiik és fogyasztjuk,
taplald és izletes alapvetd élelmiszerként csecsemd-
korban és utana is. A tejtermel6 farmerek és csalad-
juk ismerik az alapveté higiéniai szabdlyokat, melyek
a farmjukkal kapcsolatosak, igy gyakran fogyasztanak
nyers tejet. Mostandban azonban aktudlis a kérdés,
hogy biztonsagos-e engedélyezni a nyers tej forga-
lomba hozatalat a ,nagykozonség’, avagy szélesebb
rétegek szamara is? A pasztorizaci6 idestova 120 éve
ment életeket azzal, hogy elpusztitja tobbek kozott
a TBC, a lisztéria vagy a szalmonella baktériumait.
Az Ausztrdl-Uj-Zélandi  Elelmiszerszabalyozési
Hivatal (FSANZ) részletes kockazatbecslést készitett a
nyers tehéntej kockazatbecslésérdl, és arra a kovetkez-
tetésre jutott, hogy a kockazat a fogyasztokra nézve tul
magas ahhoz, hogy valtoztassanak a jelenlegi feldolgo-
zasi kortilményeken. A bizonyitékok azt mutatjak, hogy
az extrém higiénikus feldolgozasi koriilmények sem ga-
rantdljak a patogén baktériumokt6l mentes nyers tejet.
A FSANZ kockazatbecslése és adatgytjtése elérheto a
honlapon.


http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm366645.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery
http://www.fda.gov/Food/DietarySupplements/UsingDietarySupplements/ucm109760.htm

http://www.fda.gov/Food/DietarySupplements/UsingDietarySupplements/ucm109760.htm

http://www.fda.gov/downloads/Food/ResourcesForYou/UCM366911.pdf
http://www.fda.gov/downloads/Food/ResourcesForYou/UCM366911.pdf
http://www.fda.gov/downloads/Food/ResourcesForYou/UCM366911.pdf
http://www.fda.gov/downloads/Food/ResourcesForYou/UCM366911.pdf
http://www.foodstandards.gov.au/science/chiefscientistdesk/Pages/default.aspx

http://www.foodstandards.gov.au/code/proposals/Pages/proposalp1007primary3953.aspx
http://www.fda.gov/Food/DietarySupplements/UsingDietarySupplements/ucm109760.htm
http://www.fda.gov/Food/DietarySupplements/UsingDietarySupplements/ucm109760.htm
http://www.foodstandards.gov.au/code/proposals/Pages/proposalp1007primary3953.aspx
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Hirek az Eurdpai Unidn kiviil / News outside the European Union

Raw milk risks too great

Milk has been produced and consumed for eons, and is
a nutritious and tasty staple food that most of us drink
from infancy and beyond. Lately, there has been debate
about the safety of allowing raw milk to be sold to the
wider community. FSANZ has completed an extensive
risk assessment of raw cow’s milk and concluded that
the risk to the public is too high to change those current
processing requirements. The evidence shows that
even extremely good hygiene procedures won't ensure
dangerous pathogens aren’t present in raw milk. Risk
assessment details available at the website.

* %%

Uj-Zéland jelentése a botulizmus gyanus
tejsavo fehérje iigyrol

Az Uj-Zélandi Els6dleges Ipardgak Minisztériu-
ma (MPI) részletes diagnosztikai jelentést adott ki
a szennyezett tejsavo koncentratumos ligyrdl: Vala-
mennyi teszt negativ volt Clostridium botulinum-ra.
A kérdéses korokozot Clostridium sporogenes-ként
azonositottdk, mely organizmus nem képes botuliz-
must okozé toxinok termelésére. Az MPI tesztjei a
fehérje koncentratumot gyarté cég analitikai ered-
ményeit voltak hivatottak megerdsiteni. Végered-
ményben 195 tesztet végeztek a termékre, szamos
kiilonb6z6 technolégiaval.

MPI releases WPC full diagnostic report

The Ministry for Primary Industries (MPI) has
released a report detailing the full diagnostic results
of the whey protein concentrate (WPC) tests. The tests
have come back negative for Clostridium botulinum.
The organism is confirmed as Clostridium sporogenes.
It is therefore not capable of producing botulism
causing toxins.

* %%

Uj-Zéland nyers huisokat vizsgal a szulfitok
nem megfelel6 hasznalatinak felderitésére

Az Uj-Zélandi Elsédleges Ipardgak Minisztériuma-
nak (MPI) tisztvisel6i auckland-i henteseknél és aru-
hazlancoknal gytjtéttek nyers hus mintakat szulfitok
vizsgélatara a kozelmultban. A szulfitokat, mint pél-
daul a kén-dioxidot adalékanyagként az élelmiszerek
tartdsitasara hasznaljak, beleértve a specialis huster-
mékeket: kolbaszokat, 1oncshust, feldolgozott sonkat.
A szulfittartalmu termékek sulyos reakciokat okoz-
hatnak az erre érzékenyeknél.

MPI food operation targets
non-compliant sulphite use in raw meat

Ministry for Primary Industries (MPI) Food Act Officers
recently visited a number of butchers and supermarkets
in Auckland during an operation to collect samples of
raw meat for sulphite analysis. Sulphites such as sulphur
dioxide are food additives used as a preservative in
some foods, including specified meat products, such as
some sausages, luncheon meat and manufactured ham.

* %%

Magas patogenitasi H7N7 influenza fert6zott meg
baromfit és két embert Olaszorszagban

Augusztus 14-én az olaszorszagi Ostellato-ban,
Emilia-Romagna régiéban, magas patogenitdsi ma-
dérinfluenza virust (H7N7) mutattak ki baromfikban.
Védo- és megfigyelési zénakat allitottak fel, a helyi
hatésagok pedig monitorozzak a madarinfluenzat,
valamint epidemioldgiai és virologiai vizsgalatokat
folytatnak. A védézonak ellenére a kovetkezd hetek-
ben tobb jarvany kitorését is jelentették a régio barom-
fi farmjairdl és hdaztdji dllomanyaibdl. Minden érintett
gazdasagot megtisztitottak és fert6tlenitettek. A jar-
vany megfékezése érdekében kozel 1 millié barom-
fi keriilt levagasra. A veszélyeztetett személyek kore
azokra terjed ki, akik kozvetlen kapcsolatba keriiltek
a virussal szennyez6dott allatokkal. Ezek az emberek
az egészségiigyi hatésagok megfigyelése alatt dllnak.


http://www.foodstandards.gov.au/science/chiefscientistdesk/Pages/default.aspx

http://www.foodstandards.gov.au/code/proposals/Pages/proposalp1007primary3953.aspx
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/mpi-releases-wpc-full-diagnostic-report
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/mpi-releases-wpc-full-diagnostic-report
(http://www.mpi.govt.nz/Portals/0/Documents/food/wpc/wpc2013-response-report.pdf)
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/mpi-releases-wpc-full-diagnostic-report
http://www.mpi.govt.nz/Portals/0/Documents/food/wpc/wpc2013-response-report.pdf
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-targets-non-compliant-sulphite-raw-meat.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-targets-non-compliant-sulphite-raw-meat.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-targets-non-compliant-sulphite-raw-meat.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-targets-non-compliant-sulphite-raw-meat.htm
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=864&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2FPages%2Fhome%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=864&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2FPages%2Fhome%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://www.foodstandards.gov.au/code/proposals/Pages/proposalp1007primary3953.aspx
http://www.mpi.govt.nz/Portals/0/Documents/food/wpc/wpc2013-response-report.pdf

Az Eurdpai betegség-megel6zési és jarvanyvédel-
mi kozpont (ECDC) értékelése szerint a madarinf-
luenza lakossagra torténé atterjedésének kockazata
alacsony.

Highly pathogenic influenza H7N7 in poultry
and transmission to two human workers in Italy

On 14 August 2013 highly pathogenic avian influenza
(HPAI) was detected in poultry in Ostellato, Emilia-
Romagna, Italy. Subtype H7N7 was confirmed. Mo-
nitoring of avian influenza, epidemiological and
virological investigations, are being carried out by
regional authorities. Despite the establishment of
protection and surveillance zones, several subsequent
outbreaks have been reported in this region. All
affected holdings have been cleaned and disinfected.
Up to one million poultry was culled in order to
contain this outbreak. ECDC concludes that the risk
of the current H7N7 avian influenza found in Italy
being transmitted to the general population is low.

* %%

Hivatalos Facebook oldalt indit
az Allategészségiigyi Vilagszervezet

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) most
mar a Facebook-on is elérhet6. A hivatalos ol-
dal lehet6vé teszi, hogy szélesebb korben is meg-
ismerhesse a lakossag a szervezetet és kovesse az
OIE tevékenységeit. Koszonhetéen a rendszeres
frissitéseknek: sajtokozlemények, képek, videodk,
események az OIE szervezésében, egyéb OIE-hez
kapcsolédd honlapok linkjei, és sok mas tartalom
varhato az uj profilon.

The OIE launches its official Facebook page

The World Organisation for Animal Health (OIE)
is now on Facebook. This official page will enable
a large audience to engage with the organization
and closely follow the activities of the OIE thanks

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

to regular updates: press releases, pictures, videos,
events organized by the OIE, links towards other OIE’s
websites, and much more content will be published.

* %%

Szokatlanul sok a paratifuszos megbetegedés
a Kambodzsabdl visszatérok korében

2013 marciusa Ota 34 paratifuszos megbetegedést
jelentettek a Kambodzsabdl visszatérdk, koztiik
30 EU allampolgar korében. Ez a szam szignifikans
novekedést jelent a 2012-ben jelentett két esethez
képest. Kozos, allando forrast feltételez az a tény,
hogy a megbetegedések tobbsége augusztusban tor-
tént. Amennyiben a forras fennmarad, tovabbi meg-
betegedések varhatoak, azonban az Unidén belili
masodlagos fert6z6dések szama varhatoan csekély.
Az Eurdpai Betegség-megel6zési és Jarvanyvédelmi
Koézpont (ECDC) javaslata szerint a jarvanyiigyben
dolgozokat értesiteni kell a Kambodzsabdl vissza-
téré utazok kozott varhatod paratifuszos esetekrol.
A lakossagot pedig figyelmeztetni kell, hogy ha tré-
pusi utazas utan belazasodnak, azonnal forduljanak
orvoshoz.

Unusual increase in reported cases of
paratyphoid A fever among travellers returning
from Cambodia

Since March 2013, 34 cases of paratyphoid A fever
have been reported among travellers returning from
Cambodia, including 30 among EU travellers. This
represents a significant increase in reported cases from
2012 when only two cases imported from Cambodia
were reported in the EU/EEA. Infectious diseases
hospitals should be alerted about the increase in the
number of S. paratyphi A infections among travellers
returning from Cambodia. Travellers returning from
a tropical country with a fever are recommended to
seek medical attention as soon as possible.

%%


http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=864&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2FPages%2Fhome%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=864&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews&Source=http%3A%2F%2Fwww%2Eecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2FPages%2Fhome%2Easpx&Web=86661a14-fb61-43e0-9663-0d514841605d
http://www.oie.int/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-launches-its-official-facebook-page/
http://www.oie.int/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-launches-its-official-facebook-page/
https://www.facebook.com/WorldorganisationforanimalhealthOIE
http://www.oie.int/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-launches-its-official-facebook-page/
https://www.facebook.com/WorldorganisationforanimalhealthOIE
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf

http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf

http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf

http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf

http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf

http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/paratyphoid-fever-cambodia-rapid-risk-assessment.pdf
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Hirek a tudomanyos vilagbol / News of science

Eurépéaban gyartott burgonyaszirom
akrilamid tartalmanak valtozasa
2002 és 2011 kozott

A ,Food Additives & Contaminants” cim( tudoma-
nyos folydirat szeptemberi szamaban angol kutaték
az Eurdpaban gyartott burgonyaszirmok akrilamid
tartalmanak adatait elemezték. A kutatok 20 kiilonbo-
z0 orszag gyartoitdl kapott, tobb mint 40 ezer adatot
vizsgaltak. Az eredmények azt mutattak, hogy a 2002
és 2011 kozotti idészakban jelent6sen, 53%-kal csok-
kent a burgonyaszirmok atlagos akrilamid tartalma.
Az Eurépai Bizottsag dltal meghatarozott indikativ ér-
téket (1000 ng/g) 2011-ben mar csak a mintdk 3,2%-a
haladta meg, mig 2002-ben még a mintdk 23,8 %-a
volt ennél magasabb. Mindazonaltal a mintdk egy kis
része még 2011-ben is magas akrilamid szintet muta-
tott, 0,2% meghaladta a 2000 ng/g értéket.

Acrylamide concentrations in potato crisps
in Europe from 2002 to 2011

Adataset of manufacturers’ measurementsofacrylamide
levels in 40,455 samples of fresh sliced potato crisps
from 20 European countries for years 2002 to 2011 was
compiled. Analysis of variance was applied to the data
and showed a clear, significant downward trend for
mean levels of acrylamide. The proportion of samples
containing acrylamide at a level above the indicative
value of 1000 ng g(-1) for potato crisps introduced by
the European Commission in 2011 fell from 23.8% in
2002 to 3.2% in 2011. Nevertheless, even in 2011, a
small proportion of samples still contained high levels of
acrylamide, with 0.2% exceeding 2000 ng g(-1).

* %%

Bakteriocinek, probiotikumok és bakteriofagok
a Clostridium difficile fert6zés kezelésére

A Clostridium difficile fert6zés a korhazakban kezelt
betegek korében jelentds problémat jelent mind Euro-
pdban mind az Egyesiilt Allamokban. A Clostridium
difficile esetek szama dramaian megnétt az utdbbi

években, részben szamos hipervirulens torzs megjele-
nésének koszonhetden. A leggyakrabban dokumentalt
kockazati tényezok: az antibiotikum hasznalat — amely
a bélfléra megvaltozasahoz vezet, a 65 év feletti életkor
és a hosszu korhazi tartozkodas. Mivel a korabbi an-
tibiotikumokkal Osszefiiggésbe hozhaté hasmenéses
megbetegedésekre és a Clostridium difficile fert6zés-
re alkalmazott sztenderd eljarasok hatékonysaga kor-
latozott, slirgdsen Uj alternativ terapias lehetéségeket
kell keresni. A ,,Journal of Medical Microbiology” szak-
lap szeptemberi szamaban ir kutatok attekintik azokat
a terapias lehetdségeket, melyeket a bélrendszerbdl
szarmazo bakteriocinek (baktériumok altal termelt
anyagok, amelyeket mas baktériumtorzsek ellen ter-
melnek), probiotikumok és fagok (baktériumokat fer-
t6z0 virusok) jelentenek.

Bacteriocins, probiotics and bacteriophage
for control of Clostridium difficile infection

Clostridium difficile infection (CDI) is a major cause
of morbidity and mortality among hospitalized patients
and imposes a considerable financial burden on
health service providers in both Europe and the USA.
The incidence of CDI has dramatically increased in
recent years, partly due to the emergence of a number of
hypervirulent strains. The most commonly documented
risk factors associated with CDIs are antibiotic usage
leading to alterations of the gut microbiota, age >65
years and long-term hospital stay.

* %%

Az élelmiszer eredetii fert6zések
hosszutavi kovetkezményei

Az élelmiszer eredeti fert6zések, mint példa-
ul Campylobacter, E. coli O157: H7, a Listeria
monocytogenes, a Salmonella, Shigella, Toxoplasma
gondii  stb. szamos szervrendszerben okozhat
hosszutavu elvaltozast. Ezen kovetkezmények kozé
tartoznak az irritabilis bél szindréma, a gyulladasos
bélbetegségek, a reaktiv artritisz, hemolitikus uré-
mids szindréma, krénikus vesebetegség, Guillain-


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23822178
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23822178
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23822178
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23822178
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23822178
http://jmm.sgmjournals.org/content/62/Pt_9/1369.long
http://jmm.sgmjournals.org/content/62/Pt_9/1369.long
http://jmm.sgmjournals.org/content/62/Pt_9/1369.long
http://jmm.sgmjournals.org/content/62/Pt_9/1369.long
http://www.id.theclinics.com/article/S0891-5520(13)00042-1/abstract

http://www.id.theclinics.com/article/S0891-5520(13)00042-1/abstract
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Barré-szindroma, neurolégiai  rendellenességek
a szerzett illetve velesziiletett liszteridzistdl vagy
toxoplazmozistdl, kognitiv és fejlédési rendellenessé-
gek a hasmenés okozta alultaplaltsag vagy egy stlyos
akut betegség kovetkeztében. Az élelmiszer erede-
td fertézések hosszt tavu kovetkezményeinek tel-
jes megértése fontos mind az egyes betegek kezelése
szempontjabol, mind az élelmiszerbiztonsagi és koz-
egészségligy dontéshozatalban. Az Infectious Disease
Clinics of North America cim{i tudomanyos folyodirat
szeptemberi, élelmiszer eredetli megbetegedésekkel
foglalkoz6 szamdban, amerikai kutatok osszefoglal-
jak a témaban megjelent eredményeket.

Long-term consequences of foodborne infections

Foodborne infections with Campylobacter, E. coli
O157:H7, Listeria monocytogenes, Salmonella, Shigella,
Toxoplasma gondii, and other pathogens can result in
long-term sequelae to numerous organ systems. These
include irritable bowel syndrome, inflammatory bowel
disease, reactive arthritis, hemolytic uremic syndrome,
chronic kidney disease, Guillain-Barré Syndrome,
neurological disorders from acquired and congenital
listeriosis and toxoplasmosis, and cognitive and
developmental deficits due to diarrheal malnutrition or
severe acute illness. A full understanding of the long-
term sequelae of foodborne infection is important both
for individual patient management by clinicians, as
well as to inform food safety and public health decision
making.

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek
a magyar médiaban/

Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

A jovo kutatéi elfoglaltik a NEBIH laborijait

Tobb mint kétszaz érdekl6dé fordult meg alig harom
ora alatt a NEBIH Mester utcai laboratériumaban a

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Kutatok Ejszakajdn. A hivatal idén elészor csatlako-
zott a programsorozathoz, melyet a latogatok és
dolgozdk egyarant nagy izgalommal vartak. Az idei
sikert latva kétségtelen, hogy jovére még tobb labor
tarja majd ki kapuit.

* %%

Az élelmiszerbiztonsag az Orszaggyiilés elott

o

A hazai élelmiszerbiztonsag helyzetérol, az elmult
évben végzett feliigyeleti tevékenység eredményérél
és a feliigyeleti dij mikénti felhasznalasaroél szamolt
be az Orszaggyulés Fogyasztovédelmi Bizottsa-
ga el6tt Kardevan Endre orszagos féallatorvos, a
Vidékfejlesztési Minisztérium élelmiszerlanc-fel-

tigyeletért és agrarigazgatasért felel6s allamtitkara.

%%

Palyazati felhivas
a hungarikumok népszertsitésére

A vidékfejlesztési miniszter a Hungarikum Bizott-
sag elnokeként nyilt palyazatot hirdet a nemzeti ér-
tékek és hungarikumok gytjtésének, kutatasanak,
népszerusitésének, megismertetésének, megdrzé-
sének és gondozasanak tamogatasara a nemzeti ér-
tékekrol és hungarikumokrol sz616 2012. évi XXX.
torvénynek megfelelden.

* %%

Jelentésen nott a
magyar élelmiszerkészitmények kivitele

Az év elsé félévére vonatkozd kiilkereskedelmi
adatok pozitivak, hiszen a névényi termékek elsé
féléves export arbevétel kiesését az élelmiszer-ké-
szitmények export novekedése jelentdsen kompen-
zalja - ismertette az Agrargazdasagi Kutatéintézet
altal kozzétett export adatokat Czervan Gyorgy ag-
rargazdasagért felel6s allamtitkar.

* %%


http://www.id.theclinics.com/article/S0891-5520(13)00042-1/abstract
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Foldiigyi egyiittmiik6désrdl sz616
szandéknyilatkozatot irt ala
Magyarorszag és Ukrajna

Ukran Mez6gazdasagi Munkacsoport  iilésezett
Budapesten a Vidékfejlesztési Minisztériumban.
Az iilésen a korabban elfogadott feladatok teljesitése,
valamint a kétoldali mezGgazdasagi és agrarkereske-
delmi kapcsolatok helyzetének értékelése mellett, az
allattenyésztés és allat-egészségligy, a novényvédelem
és novény-egészségligy, a foldiigy, a novénynemesités
és vetdmagtermesztés, a kertészet és szdlészet, illetve
a kutatds és fejlesztés terén valo egytittmiikodési le-
het6ségeket vitattak meg és foglaltdk jegyzékonyvbe.
A felek véglegesitették és alairtak a foldiigyi egytittmii-
kodésrol szo16 szandéknyilatkozatot.

* %%

Uj hitelek a mez6gazdasagnak

A Magyar Fejlesztési Bank (MFB) november kozepén
meghirdeti az élelmiszeripari cégeknek azt a 6 milliard
forintos forgdeszkozhitel-keretet, amelybdl 6 éves fu-
tamiddvel, 3 éves tiirelmi idé mellett 5-500 millié forint
0sszeg hitelhez lehet jutni — mondta a vidékfejlesztési
tarca agrargazdasagért felelGs helyettes allamtitkara saj-
totajékoztaton, Budapesten.

* %%

Stratégiai agazat lett az élelmiszeripar

A magyar kormany szamara az élelmiszer-feldolgozas
kiemelten fontos tertilet, ezért a kormdny az élelmi-
szeripart stratégiai agazatta nyilvanitotta. Kiemelt kor-
manyzati cél, hogy az élelmiszerlanc optimalizalasaval
a lehet6 legmagasabb hozzaadott értéket itthon allitsuk
eld.

* %%

Tojaspiaci védjeggyel az agazati valsag ellen

A nagylizemi étkezési tojastermelés mintegy 90 szaza-
lékat add vallalkozasok egyetértenek abban, hogy piaci

pozicidik és a fogyasztoi bizalom erdsitéséhez tojasvéd-
jegyet kellene alkalmazni a hazai piacon - olvashat6
a Baromfi Termék Tanacs kozleményében. A védjegy
hasznalatat a Vidékfejlesztési Minisztérium és a Nem-
zeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal is timogatja.

* %%

Jok az esélyei Magyarorszagnak Kindban

Kindnak egyre nagyobb sziiksége van a mezdgazda-
sagi, élelmiszeripari termékek importjara, s az igé-
nyes piacon Magyarorszagnak is jo esélyei vannak
- mondta Czervan Gyorgy, a Vidékfejlesztési Mi-
nisztérium allamtitkara Pekingben a Kinai-Magyar
Mez6gazdasagi Munkacsoport 5. tilését kovetden.

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek
a kiilf6ldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Finnorszag figyelmeztet
a szinefrin és koffein kombindcidra

A Finn Elelmiszerbiztonsagi Hatosdg (EVIRA)
visszahivta a polcokrdl azokat a zsirégeté étrend-
kiegészitd termékeket, amelyek komoly veszélyt
jelentenek a fogyasztokra a benniik 1évé koftein és
szinefrin kombindci6ja miatt, amelyeket kockazatér-
tékelés alapjan az egészségre veszélyesnek titulaltak.

* %%

Formaldehidet mutattak ki
Azsiabol importalt halban

Egy észak-karolinai kémiai mérnoki vallalat és az
Eszak Karolinai Allami Egyetem 4ltal végzett tesztek
alapjan nagyszamu, Kinabdl és Vietnambdl importalt
halban természetellenes formaldehid szintet mértek,
amely karcinogén hatasarol ismert. A halakat ameri-
kai szupermarketekben vasaroltak, a vizsgalt termé-
kek koziil 4-bél 1-ben kimutattak a szennyezést.

* %%
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http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/tojaspiaci-vedjeggyel-az-agazati-valsag-ellen.html
http://mno.hu/mezogazdasag/jok-az-eselyei-
http://www.nutraingredients.com/Regulation/Finland-warns-against-synephrine-and-caffeine-combo-fat-burners
http://www.nutraingredients.com/Regulation/Finland-warns-against-synephrine-and-caffeine-combo-fat-burners
http://www.foodsafetynews.com/2013/09/formaldehyde-detected-in-supermarket-fish-imported-from-asia/
http://www.foodsafetynews.com/2013/09/formaldehyde-detected-in-supermarket-fish-imported-from-asia/
http://mno.hu/mezogazdasag/jok-az-eselyei-magyarorszagnak-1183361
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Shanghai feketelistajan
néhany vizi ételkiilonlegesség

A Shanghai lakosainak tartézkodniuk kell szamos vizi
termék fogyasztasatdl, amelyek hosszabb iddre a he-
lyi onkormanyzat feketelistajara keriiltek egészség-
tigyi okok miatt — dllitja a Shanghai Morning Post.
A tiltott termékek kozott van a két helyi kedvenc: az
egyik kagyloféleség (Scapharca subcrenata) és a likros
garnélarak is.

* %%

Alacsony a bizalom a gyartok és a kereskeddk felé

Az élelmiszer-lanc szerepldi koziil az élelmiszergyartok-
ban és kereskedékben biznak a legkevésbé az eurdpai
fogyasztok, ismertette George Gaskell professzor, a Lon-
don School of Ecoinomics és az EFSA kommunikacios
tandcsado csoportjanak a tagja a briisszeli FoodRisC
konferencidn. Az eredmény az Eurobarometer felméré-
sen alapszik, amely az élelmiszerlancba vetett bizalmon
és az élelmiszerkockazat megitélésén alapult.

* %%

GM gyapot és papaya kereskedelmi hasznalatra

A kinai mezdgazdasagi hatdsagok 4 genetikailag mo-
dositott (GM) termék - gyapot, rizs, kukorica és pa-
paya - biztonsagi tanusitvanyat adta ki, amelyek
koziil csak a gyapot és a papaya keriilhet kereskedel-
mi céla termelésre — allitotta a Kinai Agrartudomanyi
Akadémia a People’s Daily lapnak. Egy korabbi interne-
tes poszt emlitett olyan GM termékeket, amelyek allit6-
lag engedélyezettek, mint pl. a koktél paradicsom, édes
paprika vagy a mini siit6tok, de a poszt pontatlan volt.

* %%

Szines, csokkentett natriumtartalmu sé
gyerekeknek

Az izraeli székhelyd Salt of the Earth vallalat beve-
zetett egy csokkentett natriumtartalma sot, amelyet
gyimolces és novényi kivonatokkal szineztek, azzal

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

a céllal, hogy segitsenek a gyerekeknek megtanulni,
hogy csokkentsék az ételhez hozzaadott s6 mennyi-
ségét. A WonderSalt (Csoda S6) nevi termék natri-
um-klorid, kalium-klorid és természetes szinezékek
keveréke.

* %%

20. Nemzetkozi
Taplalkozastudomanyi Kongresszus

Megrendezésre keriilt a 20. Nemzetkozi Taplalkozas-
tudomanyi Kongresszus (International Congress of
Nutrition), amelyet Taplalkozastudomanyi Olimpia-
ként (Nutrition Olypics) is emlegetnek, Granadaban,
Spanyolorszagban. Az egy hetes rendezvényt csupan
négyévente rendezik meg, amely t6bb mint 5000 tap-
lalkozastudomanyi szakértét, kutatot, dontéshozot
és az ipar azon szerepldit hozza Ossze, akik megoszt-
hatjak tudasukat, megyvitathatjak a vilag taplalkozasi
helyzetét és az emberekre és a kornyezetre gyakorolt
hatasat egymassal.

* %%

Eurdpa 6reged6 korosztalyanak
uj étrendi-stratégia sziikséges

A nemzetkozi Taplalkozasi Kongresszuson a
NU-AGE nevt szervezet azt allitotta, hogy Eurdpa ore-
gedd korosztalydnak sziiksége lenne egy olyan 4j étren-
di-stratégiara, amely megfelel6 a szervezetiik szamara.
Az Eurdpai Bizottsag egyik szervezete, az Eurostat
ugy becsli, hogy 65 év feletti eurdpaiak szama 17%-rol
30%-ra novekszik 2050-re. A NU-AGE célja ezért egy
egészségesebb és funkcionalis élelmiszerekre vonat-
koz6 stratégia kialakitasa lenne.

* %%

Hasznot is huztak a l6husbotranybodl?

A trendi készétel vallalkozo, Charlie Bigham szerint a
l6husbotrany jot tett az tizletnek, mivel a vasarlok job-
ban megnézik honnan szarmazik az élelmiszer, mint


http://europe.chinadaily.com.cn/china/2013-09/12/content_16966311.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2013-09/12/content_16966311.htm
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Consumer-trust-in-food-industry-fares-badly-in-EU-survey
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2013-09/16/content_16973118.htm
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Salt-of-the-Earth-targets-kids-with-coloured-low-sodium-salt
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Salt-of-the-Earth-targets-kids-with-coloured-low-sodium-salt
http://www.nutraingredients.com/Industry/Live-from-the-20th-International-Congress-of-Nutrition

http://www.nutraingredients.com/Industry/Live-from-the-20th-International-Congress-of-Nutrition

http://www.nutraingredients.com/Research/New-dietary-strategies-needed-for-Europe-s-ageing-population
http://www.nutraingredients.com/Research/New-dietary-strategies-needed-for-Europe-s-ageing-population
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Horsegate-good-for-business-ready-meal-boss
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Jogszabalyok / Legislations

valaha. A néhany rovidtava negativ hatas ellenére a
botrany arra 0sztonozte a vasarlokat, hogy prémium-
kategdrias markakat valasszanak.

* %%

Sziil6i aggodalmak a GM rizs teszt miatt

Panik tort ki egy kozép-kinai dltaldnos iskoldban ta-
nul6 gyerekek sziileinek korében, miutan megtudtak,
hogy gyerekeiket egy teszt kedvéért genetikailag mo-
dositott (GM) rizzsel etették. A vizsgalat egy kozos
kinai-amerikai munka volt, és bar az amerikai Tufts
Egyetem e-mailben bocsanatot kért a sziiloktdl, 6k to-
vabbra is aggodalmukat fejezik ki a lehetséges nega-
tiv hatasok miatt. A rizst genetikailag mddositottak,
hogy gazdag legyen béta-karotinban, a tesztnek pedig
az volt a célja, hogy tanulmanyozhassak, hogyan lehet
megakadalyozni az A-vitamin hidnyt gyerekeknél.

* %%

A nem kényelmi élelmiszercsomagolas
tobb mint frusztralo

Az élelmiszerek csomagolasanak fontos szerepe van a
fogyasztok termék-valasztasaban. Nem csak a tetsze-
tds szin, anyag és forma csabitja a vasarlot, de az is
fontos szempont, hogy kiszolgalja a kényelmi csoma-
golas igényét. Ha a fogyasztd ugy taldlja, hogy a cso-
magolast nehéz kibontani, hajlamos a torésre, nem
képes frissen tartani a terméket az elsé felbontds utan,
vagy adott esetben sériilést is okozhat, elfordulnak egy
olyan termék felé¢, amelynek a csomagolasaban bizhat-
nak. A Cox School of Business felmérése azt mutatta,
hogy a megkérdezettek 80%-a ,,haragot, frusztraciot
vagy nyilt dithot fejezett ki” a rossz minéségli csoma-
golasok miatt.

* %%

Liaoning élelmiszerbiztonsagi feketelistat indit

Egy élelmiszerbiztonsagi feketelista-rendszert inditott
a kinai Liaoning tartomany, a helyi 6nkormanyzat sze-
rint. Amennyiben egy vallalatra a lakossagtol egy éven

beliil kétszer érkezik panasz, és a helyi hatésagok
megerdsitik azt, vagy tovabbi élelmiszerbiztonsagi
szabalysértést fedeznek fel, a véllalat feketelistara ke-
ril. A listat nyilvanossagra hozzak, amellyel a helyi
hatdsagok is rendelkezni fognak. Az érintett vallala-
tok szamadra tobbek kozott 1 évig korlatozott lesz az
export-import tevékenység.

* %%

Rendszerezik Kina élelmiszerbiztonsagi elGirasait

Kina élelmiszerbiztonsagi hatdsagait arra 6sztonzik,
hogy jobban feliigyeljék az élelmiszerbiztonsagi el6-
irasokat, ezzel fejlesztve ezt a teriiletet. A Nemzeti
Egészségiigyi és Csaladtervezési Bizottsag felszoli-
totta a helyi egészségiigyi szerveket, hogy tanulma-
nyozzak és értékeljék a helyi élelmiszerbiztonsagi
eléirasokat, kiilonosen a helyi élelmiszer-eldallitd
vallalkozasok regisztracidjara vonatkozokat. Folya-
matban van Kina élelmiszerbiztonsagi eléirdsainak
rendszerezése, és ugy itélik, hogy az év végéig 5000
felesleges élelmiszerbiztonsagi szabvany fog elttinni.

* %%

Eurodpai Unios uj jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag 955/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
oktober 4.) a propikonazol létezé hatéanyag 9-es ter-
méktipusba tartozo biocid termékekben valé felhasz-
nalasanak jovahagyasarol

A Bizottsag 944/2013/EU rendelete (2013. oktober 2.)
az anyagok és keverékek osztalyozasardl, cimkézésérol
és csomagolasarol szolé 1272/2008/EK eurdpai par-
lamenti és tandcsi rendeletnek a mtiszaki és tudoma-
nyos fejlédéshez valé hozzaigazitdsa céljabdl torténd
modositasardl

A Bizottsag 945/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
oktober 2.) a cipermetrin létez6 hatdanyag 8-as ter-
méktipusba tartozd biocid termékekben vald felhasz-
nalasanak jovahagyasardl.


http://europe.chinadaily.com.cn/china/2013-09/21/content_16982368.htm
http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Do-consumers-hate-your-food-packaging
http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Do-consumers-hate-your-food-packaging
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Helyesbités a nem emberi fogyasztdsra szant allati
melléktermékekre és a bel6liik szarmazd termékek-
re vonatkozd egészségiigyi szabalyok megallapitasa-
rél sz616 1069/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet végrehajtasarol, valamint a 97/78/EK tandcsi
iranyelvnek az egyes mintak és tételek hataron torté-
né allat-egészségligyi ellendrzése aloli, az iranyelv sze-
rinti mentesitése tekintetében torténd végrehajtasarol
sz0l6 142/2011/EU bizottsagi rendelet modositasarol
52010, 2011. julius 29-i 749/2011/EU bizottsagi rende-
lethez (HL L 198.,2011.7.30.)

Helyesbités az 1333/2008/EK eurdpai parlamen-
ti és tandcsi rendelet II. mellékletének a szteviol
glikozidok tekintetében torténé modositasardl szolo,
2011. november 11-i 1131/2011/EU bizottsagi rende-
lethez (HL L 295.,2011.11.12.)

A Bizottsag 925/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. szeptember 25.) a 882/2004/EK eurdpai par-
lamenti és tandcsi rendeletnek bizonyos nem allati
eredetli takarmanyok és élelmiszerek behozatalara vo-
natkozé fokozott hatdsagi ellenérzések tekintetében
torténd végrehajtasarol szolé 669/2009/EK rendelet 1.
mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 913/2013/EU rendelete (2013. szeptem-
ber 23.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és ta-
nacsi rendelet II. mellékletének az édesitészereknek
bizonyos kenhet6 gyiimolcs- vagy zoldségkészit-
ményekben valé felhaszndldsa tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag 907/2013/EU rendelete (2013. szeptem-
ber 20.) az altalanos megjelolések (megnevezések)
hasznalatara iranyulé kérelmekre vonatkozd szaba-
lyok megallapitasarol

A Bizottsag 2013/453/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. szeptember 11.) az Olaszorszagban el6forduld,
a H7N7 altipusba tartozd, nagy patogenitasu madar-
influenzaval kapcsolatos egyes védoéintézkedésekrol

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

sz016 2013/443/EU végrehajtasi hatarozat modosita-
sardl (az értesités a C(2013) 5904. szama dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag 854/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. szeptember 4.) a 206/2010/EU rendelet I. mel-
lékletének a tenyésztésre vagy termelésre szant juh-
félék és kecskefélék Unioba torténd behozatalara
vonatkozo allat-egészségiigyi bizonyitvanyminta sur-
l6kdrra vonatkozé allat-egészségiigyi kovetelmények
tekintetében torténé maodositasardl

A Bizottsag 851/2013/EU rendelete (2013. szeptember 3.)
nem a betegségek kockazatanak csokkentését, illet-
ve a gyermekek fejlodését és egészségét érintd, élel-
miszerekkel kapcsolatos, egészségre vonatkozd egyes
allitasok engedélyezésérdl és a 432/2012/EU rendelet
modositasarol

Helyesbités az egyes allatoknak és a friss husnak az
Eurépai Unidba vald behozataldra engedéllyel rendel-
kez6 harmadik orszagok, e harmadik orszagok teriile-
tei vagy teriileteinek részei jegyzékeinek, valamint az
allat-egészségligyi bizonyitvanyra vonatkozo6 kovetel-
ményeknek a megallapitasarol sz6l6 206/2010/EU bi-
zottsagi rendelet modositasarol szold, 2013. augusztus
14-i 780/2013/EU bizottsagi végrehajtasi rendelethez
(HL L 219.,2013.8.15.)

A Bizottsag 837/2013/EU felhatalmazason alapuld
rendelete (2013. junius 25.) az 528/2012/EU eurépai
parlamenti és tandcsi rendelet III. mellékletének a
biocid termékek engedélyezéséhez eldirt tajékoztata-
si kovetelmények tekintetében torténdé modositasardl.

Helyesbités az ametoktradin hatéanyagnak a novény-
védo szerek forgalomba hozatalardl sz6lo 1107/2009/
EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jo-
vahagyasarol, tovabbd az 540/2011/EU bizottsagi vég-
rehajtasi rendelet mellékletének modositasarol szolo,
2013. marcius 8-i 200/2013/EU bizottsagi végrehajtasi
rendelethez (HL L 67.,2013.3.9.)


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:252:0051:0051:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:252:0051:0051:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:254:0022:0024:HU:PDF
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:252:0011:0013:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:251:0007:0009:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:244:0034:0038:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:237:0001:0007:HU:PDF
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:234:0001:0002:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:235:0012:0012:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:235:0012:0012:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:237:0001:0007:HU:PDF
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Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislations

87/2013. (X.1.) VM rendelet a Nemzeti Elelmiszer-
lanc-biztonsagi Hivatal, valamint a megyei kormany-
hivatalok mezdgazdasagi szakigazgatasi szervei elott
kezdeményezett eljarasokban fizetend6 igazgatasi
szolgaltatasi dijak mértékérdl, valamint az igazgatasi
szolgaltatasi dij fizetésének szabalyairdl sz616 63/2012.
(VIL.2.) VM rendelet modositasarol. Megjelent: MK
2013/161. (X.1.). Hatalyos: 2013.XI.1.

88/2013. (X.2.) VM rendelet Az egyes allatjelolési
és -nyilvantartasi targyu rendeletek modositasardl.
Megjelent: MK 2013/162. (X.2.). Hatalyos: 2013.X1.10.
és 2014.1.1.

81/2013. (IX.13.) VM rendelet a zoldség szaporito-
anyagok el6allitasardl és forgalomba hozatalarol szo-
16 50/2004. (IV.22.) FVM rendelet moddositasarodl.
Megjelent: MK 2013/149. (IX.13.). Hatdlyos:
2013.09.14.

75/2013. (IX.6.) VM rendelet az egyes allatjoléti ta-
mogatasok feltételeirél sz6ld miniszteri rendeletek,
valamint az Eurépai Mezdégazdasagi Vidékfejlesztési
Alapbodl a Helyi Vidékfejlesztési Stratégiak LEADER
fejezetének végrehajtasahoz 2013-ban nyujtando

tamogatasok részletes feltételeirél szolo 35/2013.
(V.22.) VM rendelet médositasarol. Megjelent: MK
2013/146. (IX.6.). Hatalyos: 2013.09.07., 2013.10.01.

76/2013. (IX.10.) VM rendelet a névényvédo szerek
forgalomba hozataldnak és felhasznaldsanak engedé-
lyezésérol, valamint a novényvédd szerek csomago-
lasardl, jelolésérdl, tarolasardl és szallitasardl szolo
89/2004. (V.15.) FVM rendelet mddositasardl. Megje-
lent: MK 2013/147. (IX.10.). Hatalyos: 2013.09.13.

77/2013. (IX.10.) VM rendelet az allatgyogyasza-
ti termékekrol szold 128/2009. (X.6.) FVM rendelet
modositasardl. Megjelent: MK 2013/147. (IX.10.).
Hatalyos: 2013.09.11.

81/2013. (IX.13.) VM rendelet a zoldség szaporito-
anyagok eléallitasarol és forgalomba hozatalardl szo-
16 50/2004. (IV.22.) FVM rendelet modositasarol.
Megjelent: MK 2013/149. (IX.13.). Hatalyos:
2013.09.14.

51/2013. (IX.6.) NFM rendelet a radioaktiv anya-
gok szallitasarol, fuvarozasar6l és csomagolasarol.
Megjelent: Magyar Kozlony 2013/146. (IX.6.).
Hatalyos: 2013.10.07.
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