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Hazai aktualitdsok / Hungarian news

Elkésziilt az élelmiszerlanc-biztonsagi stratégia
tervezete

Tobb mint egy éves el6készité munka utan elkésziilt a ko-
zéptavu, tiz évre sz016 nemzeti élelmiszerlanc-biztonsagi
stratégia tervezete - kozolte Bogndr Lajos, a Vidékfej-
lesztési Minisztérium élelmiszerlanc-feliigyeletért és ag-
rarigazgatasért felel6s helyettes allamtitkara egy szakmai
rendezvényen. Az Elelmiszer cim{i szaklap 4ltal szervezett
konferencian a helyettes allamtitkar elmondta: a vilagban
végbement valtozasok miatt az élelmiszerlanc-biztonsag
javitasa érdekében fejleszteni kell a tarsalmi tudasrend-
szert, és hatékonyabban sziikséges kezelni az élelmiszer-
lanc-biztonsagi kockazatokat. Bognar Lajos szolt arrdl is,
hogy szakért6i becslések szerint belf6ldon évente mintegy
3 milli6 embert betegszik meg élelmiszertdl, 70 szazalé-
kuk az otthon elkészitett ételektol. A 10 évre sz6l6 nem-
zeti élelmiszerlanc-biztonsagi stratégia legfontosabb célja
az élelmiszerbiztonsag javitasa, az emberek egészségének
védelme. Fontos, hogy a tarsadalom szdmara atlathatobb,
egyben érthetébb, komplex élelmiszerlanc-biztonsagi
rendszer j6jjon létre.

Unids tamogatasbdl fejleszti az élelmiszerlanc-
feliigyeleti informacios rendszert a NEBIH

A Hivatal kézleménye szerint az Uj Széchenyi Terv Elek-
tronikus Kozigazgatas Operativ Program (EKOP) tamo-
gatasi rendszeréhez benyujtott, Az élelmiszerlanc-fel-
tigyeleti informacios rendszer (FELIR) fejlesztése cimi
palyazaton 398,5 milli6 forint tamogatast kapott. A ta-
mogatasi szerzédés 2013. marcius 5-én Iépett hatalyba,
a projekt 2014 tavaszan fejezédik be. A projekt célja az
élelmiszerlanc-feliigyeleti informacios rendszer kiépitése,
az élelmiszer- és takarmanyipari véllalkozdokkal kapcsola-
tos eljarasok heterogenitasanak felszamolasa, az elektro-
nizaltsag javitasa.

Tajékoztatds a NEBIH 2012 évi tevékenységérol

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH)
2012-ben valamivel tobb mint 66 ezer ellendrzést vég-
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zett, 3994 esetben birsagoltak, 6sszesen 1,2 milliard fo-
rint értékben - mondta Oravecz Mérton, a NEBIH elnoke
sajtotajékoztatéjan. A NEBIH szakemberei az ellendrzé-
sek soran feltart szabalytalansagok miatt 2019 esetben
figyelmeztették a szabalyszegdket, mig 3994 alkalommal
birsagot szabtak ki az észlelt hianyossagok miatt, a birsag
Osszértéke a mult évben elérte az 1,2 milliard forintot. A
szabalytalansagok miatt az ellendrzottek tevékenységét
505 esetben kellett felfiiggeszteni. Magyarorszagon élel-
miszer eredetd megbetegedés gyanujat 77 esetben jelen-
tették, ebbdl 31-szer bizonyosodott be, hogy a megbetege-
dést élelmiszer okozta. Az dsszes megbetegedettek szama
790 volt, koziilitk 119-en keriiltek kérhazba. Az Unio ltal
miuikodtetett élelmiszerekrdl és takarmanyokrol informa-
16 gyors riasztasi rendszeren (RASFF) tavaly 93 Magyar-
orszégot érintd bejelentés érkezett. A NEBIH szakterii-
letét érintd 80 bejelentésbdl élelmiszert 65, élelmiszerrel
érintkezésbe keriild anyagot 8, takarmanyt 7 bejelentés
érintett. Ezek koziil 35 volt riasztas, ami a nagy kockazat
jelzését jelenti. Annak érdekében, hogy az emberek minél
inkdbb biztonsigban érezzék magukat a NEBIH a mult
év tavaszatél mikodteti a zoldtelefonszamat, amelyen az
esetleges visszassagokat be lehet jelenteni.

Tajékoztato a tejel6 tehén takarmanyok aflatoxin
szennyezettségének csokkentési lehetdségeirdl

A biztonsagos, hatarérték alatti aflatoxin-tartalmu tej ter-
meléséhez ad javaslatok a NEBIH a honlapjén és kozossé-
gi oldalan elérhet6 tdjékoztatoban.

HUNGALIMENTARIA 2013

A Hungalimentaria konferencidk célja immar t6bb mint
16 éve alapveten az, hogy az élelmiszerek és takarmanyok
vizsgalatat végz6 laboratériumok munkatarsai, a vizsga-
lati eredményeket hasznositd, dontéshozo szakemberek
és minden érdeklodé szamara kozel hozza az analitikai
kémia, a mikrobioldgia és a molekularis bioldgia tudoma-
nyos és gyakorlati aspektusait. Forumot teremtsen akar a
legegyszertibb vagy legbonyolultabb feladatokat végrehaj-
t6 kollégaknak a kozos gondolkodasra, problémaik meg-
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olddsara, barati beszélgetésekre. Az idén megrendezésre
keriilé tudomanyos konferencia helye: Mezdgazdasagi
Muzeum, 1146 Budapest, Varosliget, Vajdahunyad var,
Idépontja: 2013. aprilis 16.-17.

Nagykorosi Konzervipari Napok

2013. méjus 6-7-én 46. alkalommal keriil megrendezésre
a Nagykorosi Konzervipari Napok. Az élelmiszerhigiéniai
témaju tudomanyos tanacskozas helyszine:

Toldi Miklés Elelmiszeripari Szakkdzépiskola, Nagyké-
r0s, Ceglédi ut 24.

Tel. : 53/351-922, fax: 53/351-599

Részvételi szandékat a megadott fax szamon, vagy a
balint.zoltan@nagykorosikonzerv.hu e-mail cimen jelez-
heti.

EFSA

Konzultacio a biszfenol A
tudomanyos értékelésérol

Az Eurdpai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal jtliusban kon-
zultaciot kezdeményez a biszfenol A (BPA) lehetséges
egészségi kockazatait értékeld tudomanyos vélemény ter-
vezet kapcsan. A biszfenol A-t élelmiszerekkel érintkezés-
be keriil6 anyagok eldallitasa soran hasznaljak. Az 6sz-
szetevot korabban értékelve, az EFSA 2006-ban 0,05 mg/
testtomeg kg/nap-ban allapitotta meg az elviselheté napi
beviteli értéket (TDI). Az EFSA a BPA bevitelét is becsiil-
te mar, élelmiszerek és italok kozvetitésével csecsemok,
gyermekek és felnéttek vonatkozasaban, és arra a kovet-
keztetésre jutottak a szakemberek, hogy a megallapitott
TDI érték alatt vannak a becsiilt beviteli mennyiségek.
A tudomanyos vélemény mar tobbszor frissitésre keriilt,
legutobb 2011-ben. A most késziil6 vélemény véglegesité-
se 2013 novemberében varhato.

Bisphenol A: EFSA will publicly consult on
its draft opinion

Continuing its commitment to transparency and openness,
EFESA will launch a public consultation in July on its draft
scientific opinion on the possible risks to public health of
bisphenol A (BPA), a substance used in food contact ma-
terials.

Adalékanyag adatgyiijtés

Az Burépai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal 6j adatgyijté-
si felhivast tett kozzé honlapjan 51, tjra-értékelésre varo
adalékanyag vonatkozasaban. A mostani felhivas elsésor-
ban az ipartdl és a hatosagoktdl, kutatdintézetektdl var
informaciokat a megadott adalékanyagok felhasznalasa-
rdl és az élelmiszerekben, italokban mérhetd tényleges
koncentraciokrol. Az adattovabbitas hatarideje 2013. ju-
lius 31. (15 adalékanyag), illetve 2013. november 30. (36
adalékanyag).

Food additive re-evaluations given fresh impetus

EFSA has prioritised the food additives for which scien-
tific data are required to finalise their re-evaluation within
deadlines established by European legislation. The Au-
thority has launched a new call for data proactively asking
Member States and other stakeholders for data related to
51 food additives.

Az EFSA tudomanyos véleménye a baromfi és
sertés nyesedékhusokkal
kapcsolatos fogyasztoi kockazatokrol

Az EFSA a fogyasztoi kockazat tekintetében hasonlitotta
Ossze a baromfi és sertés nyesedékhusokat (MSM techno-
logiaval késziilt termékeket) a nem MSM technoldgiaval
feldolgozott friss és daralt hus, illetve egyéb huskészitmé-
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nyekkel. Mikrobioldgiai szempontbdl nincs jelentds kii-
16nbség, bar a nagy nyomas kévetkeztében az izomrostok
sériilésével a mikrobak elszaporodasanak kockazata is né.
Az MSM és nem MSM termékek megkiilonboztetésére
kémiai, hisztologiai (sz6vettani), molekularis, szerkezeti
és aramldstani paramétereket vizsgaltak. A rendelkezésre
allo adatok alapjan a kalcium és (az egyel6re még nem
megerdsitett) koleszterol koncentracié voltak egyediil
azok a kémiai jellemz6k, amelyek alapjan az MSM ter-
mékeket a nem MSM-t6l meg lehetne kiilonboztetni. A
kozolt adatok alapjan kidolgoztak egy modellt arra, hogy
egy termék kalcium tartalma alapjan is megallapithato le-
gyen, hogy a termék MSM technoldgiaval késziilt-e vagy
sem. A 2074/2005/EK rendelet alapjan, ha a termék kal-
cium tartalma 100 mg/100g, akkor a kidolgozott modell
szerint 93,6%-os valoszintiséggel a termék MSM. Csupan
a kalcium tartalombdl kiindulva azonban még nem lehet
kiilonbséget tenni az alacsony nyomasi MSM termékek
és a mas modon feldolgozott husaruk kozott, ezért ennek
eldontésére mas, validalt tesztek is sziikségesek. A hiszto-
l6giai jellemz6k magukba foglaljak a kiilonb6z6 szovetek
és azok valtozasainak mikroszkopikus megfigyelését. Ez
utobbi igéretes modszernek tiinik az MSM termékek ki-
szlirésére, de ennek megerdsitésére még tovabbi vizsgala-
tok sziikségesek.

Scientific Opinion on the public health risks related
to mechanically separated meat (MSM) derived
from poultry and swine

Microbiological and chemical hazards associated with
mechanically separated meat derived from poultry and
swine are similar to those related to non-mechanically
separated meat (fresh meat, minced meat or meat prepa-
rations). However, the risk of microbial growth increases
with the use of high pressure production processes. These
are some of the findings of a scientific opinion published by
EFSA on public health risks related to mechanically sepa-
rated meat. EFSA’s Panel on Biological Hazards also deve-
loped a model to help identify mechanically separated
meat and differentiate it from other types of meat.

Aflatoxin (6ssz. B , B, G, G) gabonafélékben és
gabonafélékbol szarmazo élelmiszerben

Az Eurdpai Bizottsag ad hoc kérésének eleget téve, az
EFSA sajat adatbazisabol kimutatast készitett a gabona-
télékben, illetve gabonafélékbdl szarmazo élelmiszerek-
ben mért aflatoxin (6ssz. B, B,, G,, G,) koncentrdciora
vonatkozdan. 2007 és 2012 kozott dsszesen 2183 minta
mérési adatai alltak rendelkezésre az imént emlitett négy
aflatoxin tekintetében. Ezek koziil 1341 minta gabonaféle,
illetve malomipari termék, és tovabbi 842 minta feldol-
gozott gabonatermék. Az élelmiszer kategoridk koziil a
rizsbol (636 minta) és a reggeli gabonapelyhekbdl (346
minta) vett mintakbol volt a legtobb adat. 1964 mintaban
(ez az Osszmintaszam 90%-a) a négy aflatoxin kozil egyik
sem volt kimutathatd. Az értékelt adatokban a maximum
atlagérték als¢ hatara (Lower Bound - LB) 2,21 pg/kg volt
az egyéb malomipari termék mintakban, mig a maximum
atlagérték felsd hatara (Upper Bound - UB) 2,60 ug/kg
volt a zabkészitményekben. A feldolgozott gabonatermé-
kek esetében a maximum atlagérték alsé hatara 0,45 pg/
kg a péksiiteményekben, mig a maximum atlagérték fels6
hatara 1,87 pg/kg volt, a nyers tésztafélékben.

Aflatoxins (sum of B, B, G, G ) in cereals and
cereal-derived food products

An ad-hoc request was received from the European Com-
mission to provide data on levels of aflatoxins (sum of
aflatoxins B, B,, G, G,) in food samples of cereals and
cereal-derived products from the EFSA chemical occur-
rence database. For cereals and their milling products, the
maximum mean value at Lower Bound (LB) was found in
samples of unspecified grain milling products (2.21 ug/kg)
while the maximum mean value at Upper Bound (UB) was
found in oat milling products (2.60 ug/kg). For processed
cereal products the maximum mean value at the LB was
found in fine bakery wares (0.45 ug/kg), while the maxi-
mum mean value at the UB was found in raw pasta (1.87

ug/kg).
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Hormonhatasi és a hormon rendszert
karosité anyagok vizsgalata

Az Eurdpai Bizottsag felkérésére az Eurépai Elelmiszer-
biztonsagi Hivatal Tudomanyos Bizottsdga attekintette
azokat a meglévd informaciokat, melyek a hormonhatasu
anyagok (EAS) és a hormon rendszert karosité (ED) anya-
gok értékelésére alkalmas vizsgalatokhoz kapcsolédnak.
A munkacsoport endokrinolégusokbol, kockazatbecslési
szakemberekbdl, toxikologusokbdl, valamint kiilonbo-
z6 eurdpai szervezeteket (EMA, ECHA, EEA) képviseld
megfigyel6kbdl allt. A Tudomanyos Bizottsag arra a ko-
vetkeztetésre jutott, hogy szabvany vizsgalati mdodszerek
beszerezheték (vagy hamarosan beszerezhetdk lesznek)
az Osztrogén, androgén, pajzsmirigy hormon, illetve
szteroid hormonhatast anyagok vizsgalatara emldsok és
halak vonatkozasaban, kevesebb vizsgalati médszer van
madarakra és kétélttiekre.

EFSA opinion on endocrine disruptors

Upon request of the European Commission, the Scientific
Committee (SC) of the European Food Safety Authority re-
viewed existing information related to the testing and as-
sessment of endocrine active substances (EASs) and endo-
crine disruptors (EDs). The SC concluded that a reasonably
complete suite of standardized assays for testing the effects
of EASs is (or will soon be) available for the oestrogenic,
androgenic, thyroid and steroidogenic modalities in mam-
mals and fish, with fewer tests for birds and amphibians.

Méh-kartevok megjelenésének kockazata
az Eurdpai Unioban

A kis méhbogar és a Tropilaelaps atka jelenleg nem for-
dulnak el6 az Eurdpai Unidban, de megjelenésiik a régio-
ban hatassal lehet a méhek egészségére, a méhészetre és a
méztermelésre. Az EFSA szakért6i meghataroztak a kar-
tevok behozatalanak kockazatait, melyek a kovetkezok:
méhek, méhészeti termékek importja, valamint a nem
szandékos méh behozatal nem méh szallitmanyokkal.

EFSA assesses risk of entry of bee pests into EU

The small hive beetle and the Tropilaelaps mite are cur-
rently not found in the EU but if established in this region
could affect the health of bees, the beekeeping industry and
the production of honey. EFSA’s experts have identified the
risks of introducing these pests in Europe.

A neonikotinoid tartalmu névényvédo szerekrol
késziilt vélemény apré mddositasa

Az EFSA kis modositast tett a nemrég elkésziilt vélemé-
nyében, amely a neonikotinoid tipusu névényvédo szerek
kockazatait értékelte a méhek vonatkozasaban. Két tagal-
lam adott 4j informaciokat a thiamethoxam felhasznala-
saval kapcsolatban, mely szerint a névényvédo szert hasz-
naljak (a magok kezelésére) napraforgoban, olajrepcében
és cukorrépaban. Ezek az uj informaciok azonban nem
befolyasoljak januar 16-an kozzétett korabbi kovetkezte-
téseket.

EFSA clarifies neonicotinoid conclusions in light of
new data

EFSA has made minor adjustments to its recent assessment
of the risks to bees from pesticides containing the neonico-
tinoid substance thiamethoxam. The changes, which fol-
low the submission of new information from two Member
States, regard some uses of thiamethoxam as a seed treat-
ment for sunflower, oilseed rape and sugar beet. However,
the overall conclusions that EFSA reported on 16 January
are unaffected.

Tovabbi hirek az Eurdpai Union beliil

Sulyos 1éguti megbetegedéssel jard 1j influenza A
virus (AH7N9) jelent meg Kindban

Az ECDC honlapjan megjelent az 6j influenza A virussal
kapcsolatos kockazatértékelés. A kinai hatdsagok mar-
cius 31-én tortént bejelentése ota dsszesen 16 esetet je-


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130320.htm?utm_source=homepage&utm_medium=infocus&utm_campaign=easopinion
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130320.htm?utm_source=homepage&utm_medium=infocus&utm_campaign=easopinion
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130320.htm?utm_source=homepage&utm_medium=infocus&utm_campaign=easopinion
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130314a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130320
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=876&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=876&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.nebih.gov.hu

lentettek az uj, H7N9 tipusu influenzaval kapcsolatban.
A legtobb esetben sulyos léguti megbetegedés és magas
laz kisérte a fertdzést, sot hat alkalommal végzetes kime-
netell volt a betegség. Ez az elsd olyan ismert, alacsony
fert6z6képességli madarinfluenza virus, amely Osszefiig-
gésbe hozhat6 emberi haldlesettel. A sanghaji hatésagok
egy piaci, galambbdl vett mintabol azonositottak H7N9
virust, de nem igazolt, hogy Osszefliggés van az emberi
megbetegedések és a madar fert6zottsége kozott. A kinai
hatésagok jelentették az iigyet a WHO-nak, valamint a
nemzeti hatdsagok is vizsgalatokat folytatnak. Az esetek
kozott eddig nem talaltak epidemioldgiai Gsszefiiggést
és arra sincs bizonyiték, hogy a virus emberrél emberre
is terjedni képes. Az ECDC jelentésébdl kideriil, kicsi a
valoszintisége, hogy eurdpai jarvanytigyi kovetkezményei
lesznek a kinai megbetegedéseknek, de egyedi megbete-
gedések nem zarhatok ki a Kinabdl ide utazok kapcsan,
ezért a szakembereknek fel kell késziilniiik arra, hogy
ilyen esetek el6fordulhatnak a kozeljovoben. A vizsgala-
tok eredményei még nem elegenddéek annak feltérképezé-
sére, hogy honnan szarmazik a virus, milyen uton terjed,
hogy emberek kozott fertdz6 képes-e, vagy hogy mekkora
inkubdcios 1d6 jellemzi, de a szakemberek folyamatosan
dolgoznak ezeknek a kérdéseknek a megvalaszolasan.

Severe respiratory disease associated with a novel
influenza A virus, A(H7N9) - China

Since 31 March, the Chinese authorities announced sixteen
cases of the identified novel influenza A virus, (H7N9). The
cases presented with acute high fever onset, cough and res-
piratory tract infection symptoms. After a few days, the
patients developed severe pneumonia, progressing rapidly
into acute respiratory distress syndrome. This is the first
time that human infection with influenza A (H7N9) virus
has been identified. It is also the first time that human in-
fection with a low pathogenic avian influenza A virus has
been associated with a fatal outcome. Chinese authorities
have notified the event to WHO. Local investigations are
underway in China. At this stage of the investigations it is
too early to speculate over which animals the viruses are
coming from, routes of transmission, the possibility of hu-
man-to-human transmission, the incubation period and
risk of infection.
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Kender tartalmu takarmanyok THC tartalma

A német Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR) tu-
domanyos kockazatbecslést adott ki, amelyben vizsgalja
a kannabisz tartalmu takarmany osszetevok (kendermag,
kender szalma és levelek), illetve ezekbdl késziilt ter-
mékek (kender olaj, kender pogacsa) lehetséges hatasa-
it. A termesztett kender kis mennyiségben tartalmazhat
pszichoaktiv hatasi tetrahidrokannabinolt, vagyis
THC-t. A BfR modellezte a takarmanybdl szarmazé THC
atjutasanak mennyiségét. Mivel THC lipofil molekula, ha
a haszonallatok ismétlddéen fogyasztanak THC tartalmua
takarmanyt, a vegyiilet akkumulalddhat a zsirszoveteik-
ben. Az allatok hisanak THC tartalma tehat annak fiigg-
vényében valtozhat, hogy mekkora azok zsirtartalma. A
tejben még alacsony THC koncentraciéju takarmannyal
valé hosszt tavu takarmanyozas esetén is megjelenik a
vegyiilet.

THC in animal feed made of hemp and
hemp products

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) has been
asked to assess the risks to animal health that might be
caused by animal feed with hemp components. Consti-
tuents of cannabis (hemp seeds, hemp straw, hemp leaves)
or their derivatives (as hemp oil or hemp cake extraction
meals) could be used as ingredients of feed for food-supply-
ing animals. The Institute has modeled the absorption of
THC from feed.

Husvéti tojasok - szabalyok és tudnivalok

Az Ausztriai Egészség- és Taplalkozasbiztonsigi Ugy-
nokség (AGES) honlapjan hasznos és érdekes informaci-
0k voltak olvashatok a husvéti tojasokkal, valamint azok
forgalmazasanak szabalyozasaval kapcsolatban. Termé-
szetesen nem csokoladé tojasokrdl van szo, hanem a ha-
gyomanyos, festett, fott husvéti tojasokrol. Megtudhatjuk
példaul, hogy - a helyi rendeletek értelmében - milyen
fizikai és mikrobioldgiai kritériumoknak kell megfelel-
nie ezeknek a termékeknek és milyen informaciokat kell
feltiintetni a csomagoldson. Az okoldgiai gazdalkodasbol


http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=876&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=876&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.bfr.bund.de/cm/343/THC-in-Futtermitteln-aus-Hanf-und-Hanferzeugnissen.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/THC-in-Futtermitteln-aus-Hanf-und-Hanferzeugnissen.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/THC-in-Futtermitteln-aus-Hanf-und-Hanferzeugnissen.pdf
http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/tierische-lebensmittel/ostereier/#c42630
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szarmazo tojasoknak szigoru szabalyoknak kell megfe-
lelnie és csak természetes szinezékekkel (pl. kurkumin,
lutein, betanin, antocianinok stb.) lehet 6ket megfeste-
ni. Véleményik szerint a fétt hasvéti tojasok szobahd-
mérsékleten négy hétig, hiitében tarolva akar hat hétig
fogyaszthatok, amennyiben ép, friss tojasbol késziiltek.
A tojasfehérje-sargdja hataron megjelend zoldes-kékes
elszinez6déstdl nem kell tartani, ez csupan a tdl hosz-
sz ideig torténd f6zés soran végbemend kémiai reakcid
eredménye (a sargajaban talalhato vas reagal a fehérje kén
frakcidjaval). Az alapos f6zés azonban megkimélhet min-
ket egy esetleges szalmonelldzistol. Az AGES a tojdsok
kifujasaval kapcsolatban is hasznos tippekkel szolgalt, pl.
ehhez a mivelethez mindenképpen hasznaljunk egy szi-
voszalat vagy mas segédeszkozt, hogy a szankkal ne érint-
siik kozvetlenil a tojas feliiletét — még akkor sem, ha azt
elétte megmostuk.

Easter eggs - regulations and facts

The Austrian Agency for Health and Food Safety (AGES)
published useful information regarding dyed and boiled
Easter eggs and the regulation of their marketing. They
were providing information about Easter eggs from organ-
ic farms e.g. which natural dyes and additives can be used
for coloring. According to their opinion, colored, cooked
eggs remain bacteriologically safe for four weeks at room
temperature and even six weeks at refrigerator tempera-
ture. However, this requires the use of fresh, flawless eggs
as a starting material. Eggs should be cooked thoroughly;
it prevents any infection with Salmonella. The blue-green
color on the border of egg white and egg yolk does not indi-
cate any infections it is just a result of a chemical reaction
(iron from the yolk reacts with sulphur from egg white). On
the website, there are some tips for blowing eggs and a few
basic nutritional facts about eggs as well.

2012-es Cryptosporidium jarvany
vizsgalatanak eredményei

A brit Egészségvédelmi Hivatal (Health Protection
Agency, HPA) megerdsitette, hogy a 2012 méjusaban ki-
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tort Cryptosporidium jarvany, mely 300 embert érintett
Angliaban és Skociaban, bizonyitottan Osszefiiggésbe
hozhaté az eldre felvagott, zacskos - valdszintleg ,,fo-
gyasztasra kész” cimkével ellatott — salatatermékek fo-
gyasztasaval. A HPA széleskoru vizsgdlatot inditott a jar-
vany eredetének feltérképezésére: A betegekkel interjuk
késziiltek, melyben felmérték az elfogyasztott élelmisze-
reket, bevasarlasi szokasaikat és dsszehasonlitottak kozel
azonos szamu egészséges ember adataival. Az élelmiszer-
lanc vizsgalata nem mutatta ki a fert6zés forrasat. A szak-
értok ajanlasa szerint érdemes még a ,,fogyasztdsra kész”-
nek cimkézett salatakat, egyéb zoldségeket, gyiimolcsoket
is megmosni fogyasztas el6tt.

Investigation into an outbreak of Cryptosporidium
infection in spring 2012

The Health Protection Agency (HPA) can confirm that find-
ings of an investigation into an outbreak of Cryptospori-
dium infection that affected around 300 people in England
and Scotland in May 2012 showed strong evidence of an
association with eating pre-cut bagged salad products
which are likely to have been labelled as ‘ready-to-eat’. The
HPA conducted an extensive investigation which involved
interviewing people who became unwell about their food
history and shopping habits and comparing these with a
similar number of people who were not unwell. When spe-
cific retailers were included in the analysis, the strongest
association with infection was found to be with consump-
tion of ready to eat pre-cut mixed salad leaves from a ma-
jor supermarket chain.

Magyar l6hast marhahdsnak cimkéztek

A Lancashire megyei tanacs (Lancashire County Council)
arrol tajékoztatta az angol élelmiszerbiztonsagi hatésagot
(FSA), hogy 100 kg Magyarorszagrol behozott - marha-
husként jelolt - lohust azonositottak. A hust egy prestoni
magyar élelmiszer-vallalkozas importalta. A vizsgala-
tok azt mutattak, hogy cég a Prestonban 1évé sajat piaci
standjan, valamint egy liverpooli bolton keresztiil 40 kg-
ot értékesitett. A maradék hust kivontak a forgalombol. A


http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/tierische-lebensmittel/ostereier/#c42630
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130319Investigationintoanoutbreakofcryptosporidium/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130319Investigationintoanoutbreakofcryptosporidium/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130319Investigationintoanoutbreakofcryptosporidium/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130319Investigationintoanoutbreakofcryptosporidium/
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/hungary
http://www.nebih.gov.hu

terméket 1 kg-os zacskokban adtak el ,,felkockazott mar-
hahts” cimkével. A Food Standards Agency értesitette az
Eurdpai Bizottsagot és a magyar hatosagokat. A helyi ha-
tosag vizsgalddik, és a hust tesztelik majd allatgyogyaszati
készitményre, fenilbutazonra.

Hungarian horse meat labelled as beef

The Food Standards Agency has been informed by
Lancashire County Council that it has identified 100 kg of
horse meat imported from Hungary labelled as beef.

Vizsgalati eredmény az élelmiszerhigiéniai
mindsités, és az élelmiszerhigiéniai
informacios rendszerekkel kapcsolatban

A Food Standards Agency nyilvanossagra hozta az elsé
vizsgalati eredményeket az élelmiszerhigiéniai mindsi-
tés (FHRS) és az élelmiszerhigiéniai informacids rend-
szerekkel (FHIS) kapcsolatban. A hatésag mult év ota
folyamatosan értékelteti ezeket a rendszereket, hogy az
eredmények alapjan a FHRS és FHIS-t miikodteté helyi
hatdsagok szamara szolgald timogatdsi csomagot fejlesz-
szen, eléremozditsa a jelenlegi kommunikacios stratégiat
és informacidval rendelkezzen a politika kidolgozasahoz.
A végso jelentés 2014 nyaran varhato.

Hygiene rating schemes: evaluation findings

The Food Standards Agency published early findings from
an ongoing evaluation of the Food Hygiene Rating Scheme
(FHRS) and the Food Hygiene Information Scheme (FHIS).
These findings are being used by the FSA to develop the
package of support for local authorities operating the
FHRS and FHIS, move forward with the ongoing commu-
nications strategy and inform policy development.

Uj élelmiszer: Clostridium butyricum baktérium

Egy japan cég kérelmet nyujtott be az angol élelmiszer-
biztonsagi hatésighoz, hogy a 258/97/EK rendeletben
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eldirtak szerint uj élelmiszer-osszetevéként forgalomba
hozhassa az Unio teriiletén a Clostridium butyricum bak-
térium CBM 588-as torzset. A baktérium - probiotikus
étrend-kiegészitGként - az egészséges bélflora fiziologi-
ajanak és/vagy mikodésének tamogatasara, fenntarta-
sara vagy javitdsara szolgalna. Jelenleg ez a Clostridium
butyricum torzs engedélyezve van az EU-ban csirkéknek
és malacoknak szant mikrobialis takarmany-adalék-
anyagként.

Views wanted on a novel food supplement

A Japanese company has applied to the Food Standards
Agency for approval to market a strain of the bacterium
Clostridium butyricum as a novel food ingredient for use
in food supplements. Views are wanted on the draft opi-
nion prepared by the FSA’s independent committee of ex-
perts.

Online kurzusok élelmiszer-adalékanyagokra és

aromadakra

Az ir élelmiszerbiztonsagi hivatal most inditott online
kurzusainak keretein beliil megtudhatjuk az alapvetd in-
formaciokat az adalékanyagokrol és aromakrol, a cimké-
zési kovetelményeket, a funkcionalis csoportokat és hasz-
nalatuk jogi szabalyozasaval is megismerkedhetiink.

Online learning resources

The FSAI have produced online learning resources on food
additives and food flavourings. This course covers the basic
information that you need to know about food additives
and food flavourings. The course takes about 30-45 minu-
tes to complete.

Az élelmiszeradalékok és az
dvodaskoru gyermekek

Eurépaban az élelmiszeradalékok hasznalata atfogdan
szabalyozott, biztositva, hogy ne jelentsenek egészségi


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/hungary
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/fhrsreport
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/fhrsreport
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/fhrsreport
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/fhrsreport
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/novel-food-supplement
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/novel-food-supplement
http://www.fsai.ie/food_businesses/food_safety_training/online.html
http://www.fsai.ie/food_businesses/food_safety_training/online.html
http://www.fsai.ie/food_businesses/food_safety_training/online.html
http://www.fsai.ie/food_businesses/food_safety_training/online.html
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23336563
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23336563
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kockazatot a fogyasztokra nézve. Ennek érdekében rend-
szeresen végeznek expoziciobecslést, hogy meggy6z6d-
jenek rola, hogy a lakossag éltal elfogyasztott mennyiség
nem haladja meg az elfogadhaté napi beviteli értéket
(ADI). A kisgyermekek a feln6ttekhez képest magasabb
étrendi vegyszerterhelésnek lehetnek kitéve a testsulyuk
és az eltérd taplalkozasi szokdsaik miatt. Ezért az expo-
ziciobecslés erre a korcsoportra nézve kiilondsen fontos.
A tanulmany attekinti az adalékanyagok felhasznalasat,
az expoziciobecslés modszereit és azokat a tényezoket,
amelyek a kisgyermekek expozicidjat befolydsoljdk. Az
egyik legtobbet vizsgalt élelmiszeradalékokkal dsszefiig-
gésbe hozhatd artalom kisgyermekeknél, a gyermekek
viselkedésére gyakorolt kedvezétlen hatds. A kutatok sok
esetben kiilonbozé eredményre jutottak a hiperaktivitas
novekedésével kapcsolatban, attol fiiggéen, hogy a sziilok
vagy objektiv személyek beszamoloira alapoztak a vizsga-
latot. A szerzok ezért sziikségesnek tartjak egy egységes
modszer kidolgozasat, amely objektiven képes a kisgyer-
mekek viselkedését mérni. Tovabba ajanlatos a kisgyer-
mekek adalékanyag expoziciojat atfogoan vizsgalni, a tel-
jes adalékanyagbevitel figyelembevételével.

Food additives and preschool children.

A comprehensive framework of legislation is in place
within Europe to control the use of additives in the food
supply and ensure they pose no risk to human health. Young
children may have a higher dietary exposure to chemicals
than adults due to a combination of rapid growth rates
and distinct food intake patterns. For this reason, expo-
sure assessments are particularly important in this age
group. The paper will review the use of additives and expo-
sure assessment methods and examine factors that affect
dietary exposure by young children.

Felfiiggesztették a takarmanyokhoz hasznalt
Bacillus cereus készitmény engedélyét

Az Burépai Elelmiszer-biztonsagi Hatdség 2012. oktdber
16-1 véleményében ujraértékelte a készitményt és arra a
kovetkeztetésre jutott, hogy a Bacillus cereus torzse rezisz-
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tens kétféle, a human és allatgydgyaszatban hasznélt an-
tibiotikummal szemben, és ezt legalabb az egyik esetben
szerzett rezisztencianak lehet tulajdonitani. Megallapitast
nyert tovabba, hogy a Bacillus cereus patogén torzseivel
megegyezl szerkezetl gének jelenléte miatt az engedélye-
zés iranti kérelem targyat képezd készitményben talalhatd
Bacillus cereus torzs feltételezhetGen az élelmiszer erede-
tl megbetegedéseknél szerepet jatszo funkcionalis toxi-
nokat termel. Nem lehet kizdrni annak veszélyét, hogy a
készitmény a széban forgd antibiotikumokkal szembeni
rezisztenciajat at tudja vinni mas mikroorganizmusok-
ra, valamint hogy az adalékanyagot kezeldk, illetdleg a
fogyasztok érintkezésbe keriilnek a toxinokkal és karos
hatast gyakorolhat az emberi vagy az dllati egészségre.

The strain of Bacillus cereus suspended

The European Food Safety Authority concluded in its opin-
ion of 16 October 2012 that the strain of Bacillus cereus
harbours resistance determinants to two antibiotics used
in human and veterinary medicine, one of which at least
can now be ascribed to an acquired resistance. It was also
determined that, because of the presence of genes hav-
ing the same organisation as pathogenic Bacillus cereus
strains, it has to be assumed that the Bacillus cereus strain
contained in the preparation subject to the application
has the capacity to elaborate functional toxins involved in
foodborne diseases.

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatéak az
Eurdpai Unié élelmiszerekre és takarmanyokra vonat-
kozd gyors veszély-jelz6 rendszerébol

A
L‘VRASFF

Az alabbi linken az Eurodpai Bizottsag Egészségiigyi
és Fogyasztovédelmi Foigazgatésaga élelmiszerlanc-
biztonsaggal kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatéak

Link>>

Link>>

European
Commission



http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23336563
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:086:0015:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:086:0015:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:086:0015:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:086:0015:0017:HU:PDF
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
http://www.nebih.gov.hu
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Szolidaritas az antimikrobialis rezisztencia ellen

Az Allategészségiigyi Vilagszervezet (Word Organization
for Animal Health, OIE) els6 globalis konferencidjat szer-
vezte meg az allatgyogyaszatban hasznalt antimikrobialis
szerek koriiltekinté hasznalata témadjaban. Nemzeti, regi-
onalis, globalis szakértok, valamint farmakoldgia, epide-
mioldgia, allategészségiigy és human egészségiigy terii-
letén érdekeltek gytiltek dssze a hdromnapos Allatoknal
Hasznalt Antimikrobidlis Szerek Megbizhaté és Koriil-
tekintd Alkalmazasa OIE Globalis Konferencian (OIE
Global Conference on the Responsible and Prudent Use
of Antimicrobial Agents for Animals), hogy megtargyal-
jak a vilagszerte hasznalt antimikrobialis szerek jelenle-
gi helyzetét, beleértve az antimikrobidlis rezisztenciat. A
konferencia az Egészségiigyi Vilagszervezet (Word He-
alth Organization, WHO) és az ENSZ Elelmezésiigyi és
Mezdgazdasagi Szervezete (Food and Agriculture Orga-
nization of the United Nations, FAO) egytittmiikodésé-
vel szervez6dott. Az OIE honlapjan most kiemelt figyel-
met élvez az antimikrobidlis rezisztencia témaja, melyrdl
tovabbi informaciokat az alabbi Osszefoglalé kiadvany
nyujt.

Solidarity against antimicrobial resistance

The World Organisation for Animal Health (OIE) orga-
nises the first Global Conference on the prudent use of
antimicrobials in veterinary medicine. National, re-
gional and global experts and stakeholders in the field
of pharmacology, epidemiology, animal health and hu-
man health, gathered for the three-day OIE Global Confe-
rence on the Responsible and Prudent Use of Antimicro-
bial Agents for Animals to discuss the current situation on
antimicrobial use worldwide and antimicrobial resistance.
The Conference was organised in close collaboration with
the World Health Organization (WHO) and the Food and
Agriculture Organization of the United Nations (FAO).
A new fact sheet about Antimicrobial resistance has also

announced.
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Hiillok és kétéltiiek, valamint etetésiikre szant

ragcsalok okozta
szalmonella fert6zés megel6zésére

A ragesalok és a hiillok természetes hordozdi lehetnek a
Salmonella baktériumnak. Az allatok beleiben élnek, de
esetiikben nem okoznak megbetegedést. A baktérium
megjelenhet az triilékiikben, ezaltal szennyezve a kor-
nyezetet. A fagyasztas nem pusztitja el a Salmonelldt, te-
hat az etetésre szant ragcsald fagyasztott és €16 allapotban
is szennyezett lehet. Az ember megfertézédhet a hiillok-
kel, kétéltiekkel, ragcsalokkal valo érintkezés utjan vagy
kontaktusba keriilve olyan feliletekkel, amelyekkel az
allatok érintkeztek. Emiatt javasolt az alapos szappanos
kézmosds kozvetleniil az allattal vagy a kornyezetével
torténd érintkezést kovetden. Kézfert6tlenité hasznalata
ajanlatos, amennyiben folyo viz és szappan nem all ren-
delkezésre.

FDA gives tips to prevent Salmonella infection
from handling feeder rodents and pet reptiles and

amphibians

Rodents and reptiles can naturally carry Salmonella in
their intestines but show no signs of illness. The animals
shed the bacteria in their feces and droppings. These, in
turn, contaminate the environment with Salmonella.
Freezing does not kill Salmonella. People may become in-
fected with Salmonella after handling feeder rodents, rep-
tiles, or amphibians, surfaces that have been in contact
with these animals. Therefore, people should wash their
hands thoroughly with soap and water right after touching
these animals, their food, or anything in the area where
they live and roam.

Biztonsdgosan a tojassal

A friss tojas koriiltekinté kezelést igényel az élelmiszer
eredeti megbetegedés elkeriilése érdekében. Esetenként
a tiszta, repedésmentes tojas is fertdzott lehet Salmonella
baktériummal. Az FDA altal hozott rendeletek segitenek
a szennyezés megeldzésében szdllitds és raktdrozas te-


http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/solidarity-against-antimicrobial-resistance/

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/solidarity-against-antimicrobial-resistance/

http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/About_us/docs/pdf/highlights/FS-Antimicrob-web_EN.pdf
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/solidarity-against-antimicrobial-resistance/
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http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm344344.htm?source=govdelivery
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http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm344344.htm?source=govdelivery
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kintetében, de a fogyasztoknak is fontos szerepe van az
ilyen tipusu megbetegedések elkeriilése szempontjabol. A
tojassal kapcsolatos megbetegedések megel6zésének leg-
hatékonyabb ttja, ha tisztaban vagyunk a tojas és a tojas
tartalmu ételek vasarlasanak, kezelésének, elkészitésének,
tarolasanak biztonsagos modjaval. A megfontolt vasarlas-
sal, tisztitassal, az alapos f6zéssel és a biztonsagos felszol-
galassal kapcsolatos tanacsok segitséget nyujtanak, hogy
el tudjuk keriilni az ilyen tipust megbetegedéseket.

Playing it safe with eggs

Fresh eggs must be handled carefully to avoid the possibi-
lity of food borne illness. Even eggs with clean, uncracked
shells may occasionally contain bacteria. FDA has put re-
gulations in place to help prevent contamination of eggs on
the farm and during shipping and storage. But consumers
play a key role in preventing illness associated with eggs. In
fact, the most effective way to prevent egg-related illness is
by knowing how to buy, store, handle and cook eggs — or
foods that contain them — safely.

Elismerték a kanadai csirketarték helyszini
élelmiszerbiztonsagi rendszerét

A kanadai mezdégazdasagi miniszter elismerd okleve-
let adomanyozott a kanadai csirke tartoknak (Chicken
Farmers of Canada, CFC), elsé alkalommal a helyszini
élelmiszerbiztonsag elismerését célz6 program (On-Farm
Food Safety Recognition Program, OFFSRP) keretében.
Az OFFSRP program a biztonsagos, j6 mindségii élel-
miszer termelését Osztonzi farm szinten, és batoritja a
nemzeti ipari szervezeteket, hogy élelmiszerbiztonsagi
rendszereiket a HACCP alapelveivel 6sszhangban hozzak
létre.

Chicken farmers of Canada recognized for
sound on-farm food safety system

The Agriculture Minister presented the Chicken Farmers
of Canada (CFC) with the first ever Letter of Recognition
under the On-Farm Food Safety Recognition Program
(OFFSRP). The CEC is the first national organization to

achieve this recognition.
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Mérgezés megelozésének jelentdsége

A 2013 évi Mérgezés Megel6zési Hét alkalmabol (Poison
Prevention Week 2013, marcius 17-23.) a kanadai kor-
manyzat az amerikai és mexikoéi fogyasztovédelemmel
foglalkozo tigynokségekkel egyiitt emlékeztették a sziild-
ket és gondozokat a mérgek veszélyeire. A véletlen mér-
gezés a gyermek balesetek egyik vezeté oka. Kanadaban
évente gyermekek ezrei keriilnek a slirg6sségi osztalyra,
miutan mérgezd anyagokat fogyasztottak annak ellenére,
hogy az ilyen esetek elkeriilheték lennének. A gyermekek
biztonsaganak kulcsa a megel6zés.

Minister of health stresses the importance of
poison prevention

The Government of Canada, along with the consumer
product safety agencies in the United States and Mexico,
reminded parents and caregivers about the dangers of
poison during Poison Prevention Week 2013 (March 17-
23).

A Nestlé egyes szeleteiben miianyag darabok
lehetnek

A kanadai élelmiszer ellendrz6 hatdsag (CFIA) és a Nestle
Canada Inc. figyelmeztették a lakossagot, hogy ne fogyasz-
szak a Nestle Kit Kat Chunky szeleteket, mivel miianyag
darabokat tartalmazhatnak. A termékekkel kapcsolatban
Kanadaban nem érkezett fogyasztéi panasz. A Nestle
Canada Inc. 6nként visszahivja az érintett termékeket.

Certain Nestle brand Kit Kat Chunky bars
may contain pieces of plastic

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) and Nestle
Canada Inc. are warning the public not to consume the
Nestle Kit Kat Chunky bars as described as they may
contain pieces of plastic.


http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/BuyStoreServeSafeFood/ucm077342.htm?source=govdelivery
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-19/eng/1363668559227/1363668571291
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http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/food-recalls-and-allergy-alerts/complete-listing/2013-03-22b/eng/1364009062655/1364009089298
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/food-recalls-and-allergy-alerts/complete-listing/2013-03-22b/eng/1364009062655/1364009089298
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/food-recalls-and-allergy-alerts/complete-listing/2013-03-22b/eng/1364009062655/1364009089298
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Nemzeti biovédelmi szabvany
a kanadai kecskefarmoknak

Uj nemzeti biovédelmi szabvény jelent meg, ami segiti
majd a kanadai kecsketartokat az allatok és a gazdasag
egészségesen tartasaban. A nemzeti szabvany egy onkén-
tes oktatdsi eszkdz, ami a gazdakat segiti minimalizalni
és szabalyozni a betegség farmra keriilésének és terjedé-
sének kockazatat. A szabvany pontjai 6 kulcsteriilet koré
csoportosulnak: allatok beszerzése, allategészség, 1étesit-
mény menedzselése, személyzet, eszkozok és berendezés
mozgasa, monitoring és feljegyzések, valamint kommu-
nikacio és oktatas.

National biosecurity standard for
Canadian goat farms

A new national biosecurity standard will help Canadian
goat producers keep their animals and industry healthy.
The National Standard is a voluntary educational tool
that provides a series of management practices designed
to help producers minimize and control the risk of disease
entering their farms, or spreading within the farm and to
neighboring farms.

A ndvényvédoszer-maradékok
Codex Bizottsaganak nyilvanos iilése

Az USDA Elelmiszerbiztonsagi- és Ellenérzé Szolgélata
(FSIS) és az Egyesiilt Allamok Kérnyezetvédelmi Hiva-
tala (EPA) nyilvanos ilést hirdetett informacidszolgal-
tatas és véleményezés lehet6ségének céljabol az Egyesiilt
Allamok allaspontjival kapcsolatban a Novényvéddszer-
maradékok Codex Bizottsaganak (CCPR) 45. ilésén,
amely 2013. majus 6 és 13 kozott kertil megrendezésre
Kindban, Beijingben. A nyilvanos tilést 2013. marcius 28-
an tartottak.

Public meeting to address agenda items for
Codex Committee on pesticide residues

The U.S. Department of Agriculture’s (USDA) Food Safety
and Inspection Service in conjunction with the U.S. En-
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vironmental Protection Agency (EPA) sponsored a public
meeting to provide information and receive public com-
ments on agenda items to be discussed at the 45th Session
of the Codex Committee on Pesticide Residues (CCPR).

Tobb allamot érint6 Shiga toxin termel6
Escherichia coli fert6zések Amerikaban

Az amerikai jarvanyiigyi és megel6zési kozpont (CDC)
egyuttmiikodik a kozegészségiigyi tisztviselokkel, vala-
mint az Egyesiilt Allamok Mezégazdaségi Minisztériu-
manak Elelmiszerbiztonséagi- és Ellendrzési Igazgatosagd-
val (USDA-FSIS) az Escherichia coli 0121 (STEC O121)
fertdzések kivizsgalasa érdekében. 15 dllambdl 6sszesen
24 E. coli O121 fertézést jelentettek. A betegek 78%-a 21
éves, vagy annal fiatalabb volt. 33%-uk szorult kérha-
zi kezelésre, egyikitknél alakult ki hemolitikus urémias
szindroma (HUS). Haldlesetet nem jelentettek.

Multistate outbreak of Shiga toxin-producing
Escherichia coli infections

Centers for Disease Control and Prevention (CDC) is col-
laborating with public health officials in many states, the
U.S. Department of Agriculture’s Food Safety and Inspec-
tion Service (USDA-FSIS), and the U.S. Food and Drug
Administration (FDA) to investigate a multistate outbreak
of Shiga toxin-producing Escherichia coli O121 (STEC
O121) infections. A total of 24 persons infected with the
outbreak strain of Shiga toxin-producing Escherichia coli
0121 (STEC O121) have been reported from 15 states.

Utmutato tervezet a tengeri él6lények
elsodleges feldolgozoi szamara

Elérhet6 az amerikai élelmiszer- és gyogyszeriigyi hato-
sag (FDA) utmutato tervezete, melyben javaslatok talal-
hatok a partmenti halak els6dleges feldolgozoi szamara a
ciguatera mérgezés (CFP, ciguatera fish poisoning) koc-
kazatdnak minimalizaldsa érdekében. A tervezet az FDA
mar meglévéd CFP megel6zéssel kapcsolatos javaslatait
egésziti ki, tovabbi két halfajt nevez meg a CFP lehetséges


http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-27/eng/1364220745652/1364220767513
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-27/eng/1364220745652/1364220767513
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-27/eng/1364220745652/1364220767513
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http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-27/eng/1364220745652/1364220767513
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_032613_01/index.asp
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http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_032613_01/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_032613_01/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/NR_032613_01/index.asp
http://www.cdc.gov/ecoli/2013/O121-03-13/index.html
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http://www.cdc.gov/ecoli/2013/O121-03-13/index.html
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kockazati tényezdjeként (Pterois volitans és Pterois miles).
A ciguatoxin az ezt tartalmazd algat fogyaszté hal altal
keriilhet a szervezetbe és okozhat CFP-t. Az Gtmutatd
szerint a CFP-vel dsszefliggésbe hozhaté halfajtak vasar-
lasa keriilend6 olyan teriiletek esetén, ahol a CFP valdszi-
nisitheten eléfordul.

FDA announces draft guidance for
primary seafood processors

FDA is announcing the availability of draft guidance re-
commending that primary seafood processors who pur-
chase reef fish to minimize consumers’ risk of ciguatera
fish poisoning (CFP) from the fish they distribute. The draft
guidance complements FDA’s existing advice on preven-
ting CFP. CFP is caused by consuming fish that have eaten
toxic marine algae or that have eaten other fish containing
the toxins.

Listeria - Jobb megel6zni!

Az tGj-zélandi Ipari Minisztérium (MPI) és az Uj-
zélandi Elelmiszerbiztonségi- és Technoldgiai Intézet
(New Zealand Institute of Food Safety and Technology,
NZIEST) workshop sorozatot szervez a fogyasztasra kész
ételek gyartdival kardltve, hogy népszertisitse az MPI
publikacidjét, az ,Utmutaté a Listeria monocytogenes el-
lenérzésére fogyasztasra kész élelmiszerekben” referencia
anyagot. A workshopok végsé célja hogy segitse az élel-
miszeripar szerepldit egy ,,Listeria-kezel6 Program” kifej-
lesztésében; és gyakorlati tudast biztositson az élelmiszer
eredeti Listeria monocytogenes baktériumrdl, beleértve
a fertézés forrasat, terjedési utvonalat, és kontrolljanak
kulcsfontossagu pontjait, amivel minimalizalhat6 lehet a
fogyasztasra kész ételek szennyezédése. Az ellendrzés ha-
tékonysaganak igazoldsara mintavételi tervet dolgoznak
ki, a kornyezetre és magara a termékre is.

Listeria — prevention is better than cure

The Ministry of Primary of Industries (MPI) and the New
Zealand Institute of Food Safety and Technology (NZIFST)
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is holding a series of implementation workshops with ma-
nufacturers of ready-to-eat foods to support the publica-
tion of the MPI reference material “Guidance for the con-
trol of Listeria monocytogenes in ready-to eat foods”.

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
magyar médiaban /
Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

o Gyermek kozétkeztetés - vizsgalati (rész)eredmények

o Novényvédo szerek adatbazisa (teszt verzio)

+ Gombaszakellendérokkel kapcsolatos nyilvantartasok

« Oktatdsok az AROP-2216 - Jogalkalmazds javitisa a
mezo6gazdasagi szakigazgatasban cimi projekt kere-
tein beliil

Fokozottan vizsgaljak a kinai druféleségek
fa-csomagoldanyagait

2013. aprilis 1-jétdl kétéves monitoring vizsgalat indul az
egyes kinai aruféleségek (granit, porfir, bazalt, homokké
és egyéb burkoldanyagok) fa-csomagoléanyagainak el-
lendrzésére. Az Eurdpai Bizottsag altal elrendelt vizsga-
lat célja a novényi karositok behurcoldsaval jaré kocka-
zat nagysaganak meghatdrozasa és az ennek elfogadhaté
szintre torténd csokkentéséhez sziikséges eléirasok kidol-
gozasa.

Heves megyei husiizemre csapott le a
NEBIH kiemelt iigyeket vizsgalo6 csapata

2013. marcius 26-an - eldzetes adatgytjtést kovetden -
a NEBIH Kiemelt Ugyek Igazgatésaga ellendrzést tartott
egy Heves megyei huskészitmény el6allito és zsirkészitd
tizemben. A vizsgalat mérlege: 10 tonna lefoglalt termék
és a tevékenység azonnali felfiiggesztése.


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm345063.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm345063.htm
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http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/03_26_heves_m_husuzem.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/03_26_heves_m_husuzem.html
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http://www.nebih.gov.hu

Tobb tonna élelmiszert vontak ki a forgalombol

A marcius elején kezd6dott tavaszi élelmiszerlanc-elle-
norzés soran az ellenérok mintegy 20 ezer bel- és kiilfol-
di tételt vizsgaltak meg, amelyek 3 szazalékat, 5,4 tonna
élelmiszert kellett kivonni a forgalombol. Marcius 4-14.
kozott az ellenérok 2522 ellendérzést végeztek, 108 alka-
lommal adtak figyelmeztetést a feltart szabalytalansagok
miatt, 50 esetben birsagot rottak ki. A birsag Osszege
egylttesen 7,25 milli6 forint volt. Az ellendérzések alapjan
79 folyamatban 1év6 eljarasban tovabbi mintegy 9 millio
forint birsag kiszabasa varhato. (2013.03.25)

Loéhusbotrany: varatlan ellenérzés
a magyarorszagi iizemben

Rendéri biztositas mellett varatlanul jelent meg és kezdett
ellenérzésbe a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
(NEBIH) kiemelt iigyek osztélya abban a magyarorszégi
élelmiszer-elallito tizemben, amelynek a hatdsag szerint
koze lehet az Anglidban taldlt, marhahusként cimkézett
l6hushoz. A brit élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) ta-
jékoztatasa szerint a marhahusként forgalomba hozott
l6hust egy prestoni székhelyti vallalkozas importalta, és
a készitményt a cég sajat piaci drusitohelyén, illetve egy
magyar liverpooli boltban kezdték értékesiteni, egy kilo-
grammos kiszerelésben. (2013.03.25)

Hatalmas birsagot kapott a sajthamisito

Tobb mint 160 millié forint élelmiszer-ellendrzési birsa-
got szabott ki a Pest Megyei Kormanyhivatal Elelmiszer-
lanc-biztonsdgi és Allategészségiigyi Igazgatoséga arra a
magyar cégre, amely legalabb 160 tonna névényi zsirral
késziilt élelmiszer-készitményt hozott forgalomba sajt
megnevezéssel. A vallalkozas elsé magyarorszagi forga-
lomba hozoéként Lengyelorszagbol legalabb 160 ezer ki-
logramm novényi zsirral késziilt élelmiszer-készitményt
hozott forgalomba sajt megnevezéssel. (2013.03.25)
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Zsir és 33 kilo lejart fliszer

Szabalytalansagok miatt azonnal felfiiggesztette egy
Heves megyei husiizem termelését, illetve 10 tonna ter-
méket lefoglalt a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hi-
vatal (NEBIH) kiemelt tigyeket vizsgéld csapata. Elézetes
adatgytjtést kovetden lefolytatott ellendrzés soran azt
tapasztaltak, hogy az alig harom hénapja tjranyitott hus-
készitmény-eldallito és zsirkészité iizemben ,,tobzodtak a
szabalytalansagok”. A tobbi kozott 33 kilogrammnyi, tobb
mint egy éve lejart szavatossagu fliszert és adalékanyagot,
illetve a kereskedelembdl ugynevezett visszaruként be-
széllitott zsirt talaltak. (2013.03.27)

Hol és mit panaszolhat a tudatos fogyaszto?

A Nemzeti Elelmiszerlénc-biztonsagi Hivatal (NEBIH)
tapasztalatai alapjan a leggyakoribb bejelentések a fo-
gyaszthatdsagi, mindség-megorzési id6 lejarata el6tt mar
nem megfelelé mindségli arukra, illetve a jelolési hia-
nyossagokra érkeznek. Sokan jelentettek mar fel boltokat
azért is, mert kifogasoltak a tisztasagot, vagy a hiték hé-
mérsékletét. Kérdés, hogy meddig jogos - és jogszerti - a
panaszaradat, és mikor kell belatni, hogy nincs mit tenni.
(2013.03.24)

Feketén dolgoztak a z6ldségfeldolgozé-telepen

Egy illegalis zoldségfeldolgozo-telepet taldltak a pénziigy-
0rok és a hatdsagi allatorvosok Csongrad megyében, ahol
az alkalmazottak tobbségét is feketén foglalkoztattak. A
budapesti székhelyi mezdgazdasagi és élelmiszeripari te-
vékenységgel foglalkoz tarsasag illegalis telephelyén 1év6
raktarban az ellendrzések soran tizenkilencen foglalkoz-
tak zoldségek tisztitasaval és csomagolasaval. A gazdal-
kodé a csomagolasra szant, valamint a mdr becsomagolt
z6ldségek szarmazasat a hatosagoknak csak részben tudta
igazolni. A tarsasag szerz8dott beszallitoja az egyik legna-
gyobb hipermarket aruhdaznak, ezért a leltarba vett nagy
mennyiségli aru vizsgalata még tart. (2013.03.29)



http://www.origo.hu/itthon/20130325-tobb-tonna-elelmiszert-vontak-ki-a-forgalombol-az-ellenorok.html
http://mno.hu/magyar_nemzet_gazdasagi_hirei/lohusbotrany-varatlan-ellenorzes-a-magyarorszagi-uzemben-1146992
http://mno.hu/magyar_nemzet_gazdasagi_hirei/lohusbotrany-varatlan-ellenorzes-a-magyarorszagi-uzemben-1146992
http://mno.hu/magyar_nemzet_gazdasagi_hirei/lohusbotrany-varatlan-ellenorzes-a-magyarorszagi-uzemben-1146992
http://mno.hu/gazdasag/nem-sajt-volt-a-sajt-hatalmas-birsagot-kapott-a-ceg-1147146
http://mno.hu/belfold/zsir-33-kilo-lejart-fuszer-azonnali-felfuggesztes-a-husuzemnek-1147576
http://www.origo.hu/tafelspicc/kozelet/20130322-hol-es-mit-panaszolhat-reklamalhat-a-tudatos-fogyaszto.html
http://www.origo.hu/tafelspicc/kozelet/20130322-hol-es-mit-panaszolhat-reklamalhat-a-tudatos-fogyaszto.html
http://mno.hu/kek_hirek/feketen-dolgoztak-a-zoldsegfeldolgozo-telepen-1147904
http://mno.hu/kek_hirek/feketen-dolgoztak-a-zoldsegfeldolgozo-telepen-1147904
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Kina: gyakorlat volt az elhullott sertések
feldolgozasa

Az elpusztult sertéseket feldolgozd hentesek renddrsé-
gi Grizetbe vételének a kovetkezménye, hogy egy kelet-
kinai varosban a kimult disznok tetemeit a kozeli folyoba
dobtak - deritette ki a kinai kozponti televizié legutobbi
oknyomoz6 musoraban. A betegségben vagy természetes
modon elhullott allatokat a szabalyok szerint tilos értéke-
siteni, am a legutébbi idékig mégsem ez volt a gyakorlat.

Léhusbotrany: a feleségnek kellett volna

ellendrizni a férj cégét

Megbirsagoltak egy prahovai céget Romanidban, miutan
bebizonyosodott, hogy lohussal helyettesitette termékei-
ben a marhahust, a cég tigyvezetGjének felesége a megyei
élelmiszerbiztonsagi iroda vezetdje volt. (2013.03.19)

Magyarorszagon nem pusztulnak a méhek
a csavazoszerek miatt

Magyarorszagon nem fordult el6 méhpusztulas a
neonikotinoid tartalmu csavazoszerek hasznalatakor,
ezt alatamasztjak az Orszagos Magyar Méhészeti Egye-
siilet vizsgalatai — kozolte a Vidékfejlesztési Minisztéri-
um (VM). A VM kozleménye szerint az Eurdpai Tanacs
tilésén ujbol napirendre keriilt a neonikotinoid alapt né-
vényvédo szerek betiltasa. Magyarorszag allaspontja sze-
rint kiemelten fontos, hogy a laboratdriumi kériilmények
kozott végzett vizsgalatok mellett, szabadfoldi kisérletek
is bizonyitsak a neonikotinoid alapu csdvazoszerek hasz-
nalatanak kockézatat. (2013.03.19.)

Mérgezo anyag az erdélyi élelmiszerekben

Romaniaban, orszagos szinten tobb mint 30 tejautomatat
le kellett allitani, mivel az automatakban forgalmazott
tejben aflatoxin szennyezettséget mutattak ki. Tovabba az
élelmiszerbiztonsagi hatésag megbirsagolta azt a romani-
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ai céget, mely l6hust hasznalt fel marhahus termékeinek
helyettesitésére. (2013.03.21.)

Lakossagi panaszok, tiltdlistas dsszetevok

A nem megbizhaté forrasbol beszerzett étrend-kiegé-
szitbk kdrosak lehetnek az egészségre. Az Orszagos
Tisztiféorvosi Hivatalhoz az elmult iddszakban tobb
olyan lakossagi panasz is érkezett, melyekben egyes ét-
rend-kiegészitékkel kapcsolatos problémakat jeleztek a
vasarlok. A termékek kozos jellemzdje, hogy azokat kiil-
foldon bejegyzett honlapokrdl lehet megrendelni, forgal-
mazasukat - a hazai szabalyokat megkeriilve - nem je-
lentették be. Eléfordul az is, hogy egy-egy termék olyan
Osszetevét tartalmaz, amelyet kifejezetten tilos felhasz-
nalni az Eurépai Unio teriiletén. (2013.03.25.)

A klimavaltozas hatasa a sz6l6termesztésre

Egyre északabbra lehet majd jo bort termelni, délen
viszont letaglozo alkoholtartalom teszi tonkre a kifino-
mult francia vorosborokat. Evtizedek mulva nem lesz
meglepetés az angol vagy a svéd bor sem. Igy hat a klima-
valtozas a sz6létermesztésre. Talan 2050-ben az inyenc
vasarlok svéd, dan és angol borokat vesznek, klimakuta-
tok szerint mar most érzédik a globalis felmelegedés ha-
tasa a sz6lébirtokokon. (2013.03.27)

Husvétkor a mindségi élelmiszert keresték

Nagyszombaton az atlagosnak a tébbszérdse volt a forga-
lom az élelmiszerboltokban, a legtobben az innepi asztal-
ra vald fiistolt sonkat, tojast és tormat keresték. Az egyik
legnagyobb hazai iizletlanc felmérése szerint az utobbi
években tudatosabban, a mindségi élelmiszert keresik
ilyenkor is a vasarlok. (2013.03.30)


http://inforadio.hu/hirek/kulfold/hir-554582
http://inforadio.hu/hirek/kulfold/hir-554582
http://mno.hu/gazdasag/lohusbotrany-a-felesegnek-kellett-volna-ellenorizni-a-ferj-ceget-1145819
http://mno.hu/gazdasag/lohusbotrany-a-felesegnek-kellett-volna-ellenorizni-a-ferj-ceget-1145819
http://mno.hu/gazdasag/lohusbotrany-a-felesegnek-kellett-volna-ellenorizni-a-ferj-ceget-1145819
http://www.168ora.hu/itthon/magyarorszagon-nem-pusztulnak-mehek-csavazoszerek-miatt-111701.html
http://www.168ora.hu/itthon/magyarorszagon-nem-pusztulnak-mehek-csavazoszerek-miatt-111701.html
http://kitekinto.hu/karpat-medence/2013/03/21/mergez_anyag_az_erdelyi_elelmiszerekben/
https://www.antsz.hu/hir1/20130402-etrend-kiegeszitok-hatteranyag.html
http://www.origo.hu/idojaras/20130326-kostolja-meg-a-remek-sved-bort-uj-teruleteken-indul-bortermeles-klimavaltozas-miatt.html
http://mno.hu/hirtv_gazdasagi_hirei/husvetkor-a-minosegi-elelmiszert-keresik-1148206
http://www.nebih.gov.hu

Izelit6t kaptak a japanok a
magyar gasztronémiabol

Magyar gasztronomiai heteket tartottak marciusban
Japan egyik szigetén, Hokkaidon. A rendezvényt egy
helyi magyar séf, a cége és a résztvevd vendéglatd egysé-
gek szervezték meg, amelynek soran magyar izekkel is-
merkedhettek meg az érdekl6dok. A szervez8k reményei
szerint a magyar gasztrokultira szimara nagy lehetéséget
kinal a szigetorszag. A marcius 31-éig tarté rendezvény-
sorozatban négy étterem, egy szalloda és egy cukraszda
vett részt, amelyek tovabbi 6t honapig az étlapjukon tart-
jak majd a magyar fogasokat, tobbek kozott a paprikas
csirkét és — Japanban els6ként japan cukraszda altal ké-
szitett — dobostortat is. (2013.03.31)

Az ANTSZ koveti az 1j virus jarvanyiigyi
helyzetét

Az ANTSZ figyelemmel kiséri a Kindban felbukkant,
eddig ismeretlen madarinfluenza virussal kapcsolatos
jarvanyiigyi vilaghelyzet alakulasat. Az Orszagos Epide-
mioldgiai Kozpont és az Orszagos Tisztiféorvosi Hivatal
szorosan egyiittmiikodik az eurdpai és nemzetkozi szak-
mai szervezetekkel, tovabba koveti az Eurdpai Betegség-
megel8zési és Jarvanyiigyi Kozpont prilis 3-4n megjelent
gyors kockazatbecslésében megfogalmazott ajanlasait.

Gyerektapszer miatt tort ki az ajabb
kinai élelmiszerbotrany

Sorozatos visszaélésekre deriilt fény egy eredetileg Svéjc-
bol importalt gyermektapszer kinai forgalmazasat illet6-
en, az érintett cég vezetdje elismerte blinsségét - szamolt
be a legtjabb élelmiszerbotranyrdl a kinai sajto. Tobb
mint egy éven keresztiil meghamisitottak, Gjracsomagol-
tak és ujracimkézték a kinai boltok polcan ,szaz szaza-
lék importként” feltiintetett csecsemotapszert a terméket
arusito svéjci cég kinai kereskedelmi partnere. A Svdjc-
bdl szarmazd tapszert lejart szavatossagu kinai tejporral
és mas tejszarmazékokkal keverték, a lejarati datumokat

17

meghamisitottak, az idésebb gyerekek szamara késziilt
termékeket fiatalabbaknak ajanlottra cserélték. A vallal-
kozo azt is bevallotta: a termék irant olyan nagy volt a
kereslet Kinaban, hogy cége az importprocedurat megke-
riilve jelentds mennyiségli arut csempészett be az orszag-
ba, tovabb gyarapitva biinlajstromat. (2013.04.01)

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
kiilfoldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Az EU dltal védett élelmiszer-, és italtermékek
54,3 millidrd eurdt érnek

Az EU altal foldrajzi jelzéssel ellatott (GI) élelmiszerek és
mezdégazdasagi termékek eladasa a 2010-es évben elérte
az 54,3 millidrd eurét. A GI egy hivatalos jelzés, amely,
mint egy védjegy megvédi a termékeit, ugymint a Par-
mai sajtot vagy a Francia Pezsg6t a hamisitastol. Az Eu-
ropai Bizottsag adatai szerint az ezzel a védjeggyel ellatott
termékek 60%-a kelt el az eredeti orszagban, koriilbeliil
20%-ot adtak el mas EU-s orszagnak és a maradék 20%-ot
pedig az Unidn kiviil. (2013.03.18.)

Kinaban is novekszik az igény azirant, hogy
tudjuk mit is esziink meg

Az élelmiszerbiztonsagi botranyok szamanak a novekedé-
sével a kinaiak egyre inkabb aggédnak amiatt, hogy mit
esznek meg. 2008-ban 6 csecsemé halt meg és 300.000
lett rosszul miutan melaminnal szennyezett csecsemotap-
szert fogyasztottak el. 2011-ben egy masik, melaminhoz
hasonld tejszennyezés okozott botranyt. A tej mellett
szamos mds termék, mint az étolaj, csirke, sertés, marha,
rizs koriil is gondok voltak. Ennek az eredménye az lett,
hogy megingott a bizalom az élelmiszeriparban. Valaszul
a kormany felhivasara és a kozvélemény aggodalmara egy
francia kiskereskedelmi orias elinditotta marcius 7-én
Pekingben a Nutrition Knowledge Promotion Activity-t,
hogy eldsegitse az élelmiszerek atlathatosagat az emberek
szamara és kinai élelmiszeripar fejlédését. (2013.03.18.)


http://mno.hu/grund/izelitot-kaptak-a-japanok-a-magyar-gasztonomiabol-1148261
http://mno.hu/grund/izelitot-kaptak-a-japanok-a-magyar-gasztonomiabol-1148261
https://www.antsz.hu/hir1/madarinfluenza.html
https://www.antsz.hu/hir1/madarinfluenza.html
http://www.origo.hu/egeszseg/20130401-gyerektapszer-miatt-tort-ki-az-ujabb-kinai-elelmiszerbotrany.html
http://www.origo.hu/egeszseg/20130401-gyerektapszer-miatt-tort-ki-az-ujabb-kinai-elelmiszerbotrany.html
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/EU-protected-food-and-drink-products-worth-54.3bn
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/EU-protected-food-and-drink-products-worth-54.3bn
http://europe.chinadaily.com.cn/life/2013-03/18/content_16319698.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/life/2013-03/18/content_16319698.htm
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AZ EU margarinipara szigorubb, 6nkéntes
transzzsir szabalyozast vezet be

Az eurdpai orszagok margarinel6allitdinak szovetsége
(IMACE) 1995 6ta harmadik alkalommal szigoritotta
meg a transzzsirokra vonatkozé szabalyozasokat, annak
érdekében, hogy csokkentsék ezek szintjét az élelmisze-
rekben és jelenlétiiket a kereskedelemben egyarant. Jelen-
legi javaslatuk szerint a transzzsirsav tartalom ne haladja
meg a 2%-ot, de arra torekednek, hogy ez az érték még
tovabb csokkenjen a jovében. (2013.03.19)

India kormdnya szeretné elérni a
GM konszenzust

India kormanya erételjesen dolgozik azon, hogy elérje a
tudosok, politikusok, termeldk és fogyasztok konszenzu-
sat, annak érdekében, hogy megoldas sziilessen a sokat
vitatott genetikailag modositott novényekkel kapcsolat-
ban. (2013.03.21.)

Indul a vilag legnagyobb élelmiszerallergia
kutatasi projekje

Az Eurdpai Bizottsag 9 milliard Euroval timogatja az
élelmiszerallergia ipari és fogyaszt6i vonatkozasait kutatd
projektet. A vildg legnagyobb élelmiszerallergia vizsga-
lata olyan nemzetkozi szakembereket és ipari vezetoket
tudhat magaénak, mint az Unilever és az Eurofins, akik
azon faradoznak, hogy tGjabb eredményeket érjenek el az
élelmiszerek okozta allergia kapcsan. (2013.03.22.)

Kina szigorubb élelmiszer- és
gyogyszerszabalyozast vezet be

A kinai Food and Drug Administration (CFDA) lépéseket
tett, hogy megakadalyozza az orszagban egyre gyakoribb
élelmiszerbiztonsagi aggalyokat. Az Allami Tandcshoz
tartoz6 Elelmiszerbiztonsgi Bizottsag mas korményzati
szervekkel egy miniszteri szint(i igynokséget hozott 1ét-
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re, hogy javitsa az élelmiszerek és a gyogyszerek bizton-
sagét. (2013.03.22.)

Kornyezetbarat mesterséges szinezék-teszt

Tudésok egy olyan kornyezetbarit tesztet fejlesztettek ki,
amely segitségével az altalaban tiditéitalokban, cukorkdk-
ban és zselatinalapu siiteményekben 1év6 hat szintetikus
élelmiszerszinezék mutathaté ki. A mddszer els6sorban
azoknak a cégek szamara nyujt segitséget, amelyek bizto-
sitjak a fogyasztdi preferenciaknak megfeleléen a teljesen
természetes alapanyagu élelmiszereket. (2013.03.25)

Csirkefalatokban talaltak 16hist Gérégorszagban

Csirkefalatokat (chicken nuggets) és egyéb huskészitmé-
nyeket hivtak vissza gorog egészségiigyi hatdsagok, mi-
utan azokban lohust talaltak. A gorog élelmiszerbizton-
sagi hatosag (EFET) nyilatkozta alapjan, laboratériumi
tesztelések soran fedezték fel a csaldst, bar az emberekre
nézve karos, viszont a lovaknal gyogyszerként szokasosan
alkalmazott fenilbutazont nem mutattak ki. A csirkefa-
latok mellett fagyasztott hamburgerhtsban és frankfurti
kolbaszban is talaltak 16-DNS-t. (2013.03.26.)

Gabonafélék aflatoxin szintje
a hatarértéken beliil van

Az EFSA legujabb adatai alapjan, az Eurépaban 1év6 ga-
bonafélékben és a feldolgozott gabonatermékekben 1évé
aflatoxin szintje a biztonsagos hatarértéken beliil van. Az
Eurépai Elelmiszer-biztonségi Hatdsag altal megvizsgalt
2183 élelmiszermintdban aflatoxin B, B,, G, és G-t ke-
restek. Az eredmények azt mutattak, hogy csak hat gabo-
nafélében talaltak a hatarérték feletti -4 mikrogram/kg-
értéket. Az aflatoxin leggyakrabban gabonafélében fordul
eld, amelyek masodlagos anyagcseretermékek és rakkeltd
hatasuak. (2013.03.26.)


http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-margarine-industry-sets-stricter-trans-fat-standards
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-margarine-industry-sets-stricter-trans-fat-standards
http://www.foodnavigator.com/Legislation/India-s-government-keen-to-reach-GM-consensus
http://www.foodnavigator.com/Legislation/India-s-government-keen-to-reach-GM-consensus
http://www.foodnavigator.com/Legislation/India-s-government-keen-to-reach-GM-consensus
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Unilever-and-Eurofins-join-global-experts-in-worlds-biggest-food-allergy-study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Unilever-and-Eurofins-join-global-experts-in-worlds-biggest-food-allergy-study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Unilever-and-Eurofins-join-global-experts-in-worlds-biggest-food-allergy-study
http://europe.chinadaily.com.cn/business/2013-03/22/content_16336139.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/business/2013-03/22/content_16336139.htm
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Study-hails-eco-friendly-synthetic-colour-test
http://www.foodsafetynews.com/2013/03/horsemeat-detected-in-chicken-nuggets-in-greece/#.UVnKTTfcJNs
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Aflatoxins-levels-in-cereals-across-Europe-within-limits-finds-EFSA-report
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Aflatoxins-levels-in-cereals-across-Europe-within-limits-finds-EFSA-report
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Aflatoxins-levels-in-cereals-across-Europe-within-limits-finds-EFSA-report
http://www.nebih.gov.hu

Fagyasztott snack-ek okoztak az E.coli jarvanyt

Kilonféle fagyasztott ragcsalnivald, snack termékekkel
hozzak osszetiiggésbe azt az E.coli O121 jarvanyt, amely
legalabb 24 embert betegitett meg az USA 15 allamaban.
A jarvany kitorése utdn a new york-i vallalat 6nként visz-
szahivta mini pizzait, mini quesadilla-it és mozzarellas
falatkait. A termékeket mind november 12. és novem-
ber 19. kozott gyartottak és az egész orszagba szallitot-
tak beldle. A nagyszamu termékvisszahivds nem zarja ki,
hogy egyes haztartdsokban még mindig megtalalhat6 a
fagyasztoban 1-1 termék. (2013.03.28.)

A zold cimke jot jelent?

Az amerikai Cornell Egyetem kutatdsa alapjan megal-
lapitottdk, hogy a termékek tapérték jelolésének a szine
befolyasolja a fogyasztok megitélését. A zold szin példaul
az emberekben azt az érzetet kelti, hogy egy egészséges
termékrdl van sz9, f6leg azoknak az embereknek a szemé-
ben, akik az egészséges taplalkozas hivei. Bebizonyitottak
azt is, hogy egy édesség csomagoldsan a zold szind kalo-
ria cimkével szemben sokkal bizakoddbbak az emberek,
mint egy pirossal, még akkor is, ha a szamok a két termé-
ken megegyeznek. Igy a termékek cimkéje félrevezetheti
a fogyasztokat azzal, hogy egy relativ rosszabb mindséget
egészségesebbnek itéljenek meg csupan a csomagolasa
alapjan. (2013.03.28)

Europai Unios uj jogszabalyok / EU legislation

A Bizottsag 241/2013/EU rendelete (2013. marcius 14.)
a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
II. és III. mellékletének az egyes termékekben, illetve
azok feliiletén talalhato klorantraniliprol, fludioxonil és
prohexadion megengedett szermaradék-hatarértéke te-
kintetében torténé mddositasardl.

A Bizottsag 2013/135/EU hatarozata (2013. marcius 15.)
a 2007/506/EK és a 2007/742/EK hatarozatnak az egyes
termékekre vonatkozé unids 6kocimke odaitélésével kap-
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csolatos Okologiai kritériumok érvényességének meg-
hosszabbitasa céljabdl torténé modositasarol (az értesités
a C(2013) 1411. szdamu dokumentummal tortént).

A Bizottsag 2013/137/EU végrehajtasi hatarozata (2013.
marcius 15.) a BSE eléforduldsanak hatdsagi megallapi-
tasat kovetSen a veszélyeztetett szarvasmarhafélék termé-
keny élettartamuk végéig valo spanyolorszagi felhaszna-
lasanak engedélyezésérdl (az értesités a C (2013) 1473.
szamu dokumentummal tortént).

A Bizottsag 244/2013/EU rendelete (2013. marcius 19.)
az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
III. mellékletének a trikalcium-foszfat (E 341 (iii)) cse-
csemOknek és kisgyermekeknek szant élelmiszerekben
tapanyagkészitményként valé felhasznalasa tekintetében
torténé modositasarol.

A Bizottsag 256/2013/EU rendelete (2013. marcius 20.)
az 1333/2008/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet
ITI. mellékletének a néatrium-aszkorbat (E 301) csecse-
moknek és kisgyermekeknek szant élelmiszerekhez hoz-
zaadott D-vitamin-készitményekben vald felhasznalasa
tekintetében torténé modositasarol.

A Bizottsag 270/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
marcius 21.) a 882/2004/EK eurdpai parlamenti és tana-
csi rendeletnek bizonyos nem allati eredet(i takarmanyok
és élelmiszerek behozatalara vonatkoz6 fokozott hatosagi
ellendrzések tekintetében torténd végrehajtasarol szold
669/2009/EK rendelet I. mellékletének modositdsardl.

A Bizottsag 251/2013/EU rendelete (2013. marcius 22.)
a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rende-
let II. és III. mellékletének az egyes termékekben, il-
letve azok feliiletén talalhaté aminopiralid, bifenazat,
kaptan, fluazinam, fluopikolid, folpet, krezoxim-metil,
pentiopirad, prokinazid, piridat és tembotrion megenge-
dett szermaradék-hatarértéke tekintetében torténd mo-
dositasardl

A Bizottsag 288/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
mdrcius 25.) a Bacillus cereus var. toyoi (NCIMB 40112/
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Jogszabalyok / Legislation

CNCM 1-1012) készitmény tekintetében a 256/2002/EK,
1453/2004/EK, 255/2005/EK, 1200/2005/EK, 166/2008/EK és
378/2009/EK rendelet alapjan kiadott engedélyek felfiiggeszté-
sérol

A Bizottsag 300/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013. marcius
27.) az emberi fogyasztasra szant nyers tej és tejtermékek Eurd-
pai Unidba torténé beléptetésére vonatkozd allat-egészségiigyi
és kozegészségligyi feltételek, illetve a sziikséges allat-egészség-
tigyi bizonyitvany megallapitasarol sz6l6 605/2010/EU rendelet
modositasardl

Helyesbités a 2006/168/EK hatérozat I-IV. mellékletének a szar-
vasmarha-embriok Unidba iranyulé importjara vonatkozo6 al-
lat-egészségiigyi bizonyitvanyban foglalt egyes kovetelmények
modositasardl szolo, 2012. julius 17-i 2012/414/EU bizottsagi
végrehajtasi hatarozathoz (HL L 194.,2012.7.21.).

Helyesbités a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talal-
haté noévényvéddszer-maradékok megengedett hatarértékérol
sz0l6 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II.,
III. és IV. mellékletének modositasardl szolo, 2008. julius 31-i
839/2008/EK bizottsagi rendelethez (HL L 234., 2008.8.30.).

Helyesbités a 396/2005/EK eurépai parlamenti és tandcsi ren-
delet II. és III. mellékletének az egyes termékekben, illetve azok
feliiletén talalhaté bifenil, deltametrin, etofumezat, izopirazam,
propikonazol, pimetrozin, pirimetanil és tebukonazol megenge-
dett szermaradék-hatarértéke tekintetében térténé modositasa-
16l sz616, 2011. majus 26-1 524/2011/EU bizottsagi rendelethez
(HL L 142.,2011.5.28.).

Helyesbités a 90/425/EGK iranyelv A. mellékletének I. pontja-
ban felsorolt kiilon kozosségi szabalyokban megallapitott allat-
egészségligyi kovetelmények hatdlya ald nem tartozé allatok,

spermak, petesejtek és embriok Kozosségen beliili kereskedel-
meére és a Kozosségbe torténd behozatalara irdnyado allat-egész-
ségiigyi kovetelmények megallapitasarol szolo, 1992. jalius 13-i
92/65/EGK tandcsi irdanyelvhez (HL L 268., 1992.9.14.) (Magyar
nyelvi kiilonkiadas 3. fejezet, 13. kotet, 154. 0.).

Helyesbités a harmadik orszagokbdl a Kozosségbe behozott al-
latok allat-egészségiigyi ellenérzésére iranyadd elvek megdlla-
pitdsarol, valamint a 89/662/EGK, 90/425/EGK és 90/675/EGK
iranyelvek modositasardl szold, 1991. julius 15-i 91/496/EGK
tandcsi iranyelvhez (HL L 268., 1991.9.24.) (Magyar nyelv kii-
lonkiadas 3. fejezet, 12. kotet, 58. 0.).

Hazai uj jogszabalyok / Hungarian legislation

86/2013. (ITI. 21.) Korm. rendelet az egyes talajvédelmi szakha-
tosagi eljarasokat szabalyozé kormanyrendeletek mddositasardl.
Megjelent: MK 2013/47. (I1I. 21.). Hatalyos: 2013. 03. 31.

12/2013. (ITI. 14.) KIM utasitds a kozszolgalati tisztviselok to-
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Hivatalos Ertesité 2013/13. (II1. 14.). Hat4lyos: 2013. 03. 17.

Nemzeti Kézszolgélati Egyetem téjékoztatédja a kozigazgatasi
szakvizsga kovetelményrendszerérél. Megjelent: Hivatalos Erte-

sit6 2013/13. (I11. 14.)

17/2013. (I11. 18.) VM rendelet az egyes agrartamogatasi targyu
miniszteri rendeletek modositasarél. Megjelent: MK 2013/45.
(IIL. 18.). Hatalyos: 2013. 03. 19

2013. évi XVI. térvény a szellemi tulajdonra vonatkozoé egyes
torvények modositasarol. Megjelent: MK 2013/46. (II1. 19.). Ha-
talyos: 2013. 04. 01.,2013. 11. 01., 2014. 01. O1.
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