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Etelt csak okosan!

Tarsadalmi céli kampdnyt hirdet a NEBIH
az  élelmiszer  eredetli  megbetegedések
visszaszoritdsdnak érdekében. A NEBIH a
kampdny részeként ingyenes, tudatformdlo
magazint jelentet meg havi rendszerességgel
KONYHASZIGET - ahol biztonsdgban
kikothetiink cimmel. A kiadvany nagyobb
élelmiszerlancoknal, valamint a kampdny
honlapjan érheté el. Célja, hogy minél
tobb haztartasba juttassa el olvasmdnyos
formdban azokat az informdciokat, amelyek
a biztonsdgos ételkészitéshez sziikségesek.
A kampdny honlapja igyekszik felolelni a
témahoz sziikséges hasznos informdciokat, de
fogyasztoi kérdések feltevésére is lehetdséget
ad. A kampdny kommunikdciojat a tovab-
biakban sajtohirdetések, rendezvények, vala-
mint kiilonbozé korti gyerekeknek szolo prog-
ramok egészitik ki.

Elelmiszerbiztonsdgi jétandcsok Hiisvétra

A most megjelent #j lakossdgi kiadvd- . ¢ T e
nyaink hasznos informdcidkkal szolgdlnak az =8 s
érdeklodok részére a husvéti eldkésziiletekhez,» 4 ; P
vdsdrldshoz, tojdsfestéshez és az iinnepi siités‘ . ,
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Eredményesen zarult az élelmiszervizsgalatokkal foglalkozé nemzetkozi iilés

2013. marcius 8-dn lezdrult a FAO/WHO Codex Alimentarius (Codex) Analitikai és Mintavételi
Modszerekkel foglalkozé Codex Szakbizottsaganak (CCMAS, Codex Committee on Methods of Analysis and
Sampling) egy hetes iilése. A konferencidn 52 tagorszag, egy tagszervezet (Eurdpai Unid) és 11 nemzetkozi

szervezet delegdcidja vett részt.

2013. marcius 4-8. kozott Budapesten iilésezett a
FAO/WHO Codex Alimentarius (Codex) Analiti-
kai és Mintavételi Modszerekkel foglalkozé Codex
Szakbizottsaga (CCMAS, Codex Committee on Me-
thods of Analysis and Sampling). Az eseményen
szamtalan orszdg kormdnyat és nemzetkozi szer-
vezeteket képviselve kozel kétszaz szakértd vett részt
a vilag minden részérdl, hogy élelmiszer-mintavé-
teli és analitikai mddszerekkel kapcsolatos nemzet-
kozi dokumentumokat dolgozzanak ki. Az esemény
szervezéje a Nemzeti
Elelmiszerlanc-bizton-
sagi Hivatal Elelmiszer-

biztonsagi  Kockazat-
értékelési Igaz-
gatdsaga (NEBIH-
EKI) volt. A nemzet-
kozi szakbizottsag
elnoke évek  oOta
Dr. Ambrus Arpad;

az alelnoki teenddket
ez  ¢évben  Zentai
Andrea latta el. Mind-
ketten a NEBIH-EKI
munkatdrsai. A Co-
dex Alimentariust
az ENSZ két szako-
sitott szervezete, az Elelmezési és Mez8gazdasigi
Vilagszervezet (FAO) és az Egészségligyi Vilag-
szervezet (WHO) hozta létre. Feladata, hogy olyan
szabvanyokat, gyakorlati szabalyokat és utmutatdkat
dolgozzon ki, amelyek keretet adnak a fogyasztok biz-
tonsagos és jo mindségl élelmiszerrel valo ellatasahoz,
illetve megteremtik a tisztességes élelmiszer keres-
kedelem hatterét is. A rendezvényt Dr. Fazekas Sandor
vidékfejlesztési miniszter nyitotta meg marcius 4-én.
Az tlés masnapjan, marcius 5-én, emlékiilést tartottak

2

a Codex 50. évforduldjanak alkalmabol. A jeles ese-
ményt megnyité dr. Oravecz Mérton, a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal elnoke kiemelte, hogy Ma-
gyarorszag komoly hangsulyt fektet az élelmiszerbiz-

tonsag és altalaban a fogyasztok védelmé-
nek  biztositdsdara. Az  emlékiilésen eldadast
tartott a Codex Fébizottsag hazank-
ba ldtogaté alelndke, Awilo Ochieng Pernet

asszony, illetve hdrom orszag (Brazilia, Fiilop-szigetek,
Kenya) delegaltja is megosztotta a jelenlévokkel a
Codex-szel kapcsolatos
tapasztalatait. Az egy
hetes iilés alatt a Szak-
bizottsag jovahagyta a
mintavétel és analitikai
modszerek nemzetkdzi
kereskedelemben valo
szerepének alapelveirdl

késziil6 dokumentum
modositott  valtozatat.
A szakérték e standard-
alkotdsi ~ munkdjanak
jelentdsége, hogy
hozzdjarul a  glo-
balizal6dé  élelmiszer

-kereskedelem harmo-
nizalt és tudomanyosan
megalapozott modszerekkel torténd ellenérzéséhez. A
konferencian szamos ujabb feladatot is megfogalmaz-
tak, amelyek megszabjak a kovetkezd évek fejlesztési
iranyait. Kilon munkacsoportokban fogjak kidol-
gozni az alapelvek magyardzatait, valamint a minta-
vétellel kapcsolatos vitaanyagot, melybdl az alap-
elvekhez szervesen kapcsolédo udtmutato készil.
Munkacsoport foglalkozik majd ajévahagyott modsze-
rek hivatkozasainak naprakésszé tételével is. Az tilés
utolsé napjanak feladata a zarojelentés elfogadasa volt.


http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/szakmai_sarok/ccmas2013
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European Food Safety Authority

EFSA hirek / EFSA news

EFSA Iranyitd Bizottsagi jelolés

Megjelent az Eurdpai Unié honlapjan azon jeloltek
listaja, akik koziil kivalasztjak majd az EFSA Iranyito
Bizottsagban (Management Board) megiiresedett
helyre az Uj tagot. A 11 jelolt kozott van Székacs
Andrés, a KEKI jelenlegi féigazgatéja.

EFSA’s Management Board

A list of 11 names was adopted by the Comission on
12 March 2013, with a view to replacing one member
of EFSA’s Management Board.

%

Lohis az élelmiszerlancban

Az Burdpai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal hirt je-
lentetett meg honlapjan a léhussal szennyezett
marhahus termékek eurdpai megjelenésével kapcso-
latban. A torténtekkel az EFSA tisztaban van, mely
kapcsan a kockazatkezelok most keresik a l6hussal
valo szennyezés forrasat. Az eurdpai élelmiszerbiz-
tonsagi rendszerben az EFSA szerepe a tudomanyos
tanacsadas az élelmiszerek és takarmanyok bizton-
sagossagat érint6 kérdésekben. A marhahus termé-
kek 16hussal tortént szennyezése jelolési, élelmiszer-
mindségi és nyomonkovethetdségi kérdéseket vet
fel az Unids élelmiszerlancban. Bar mindezidaig
élelmiszerbiztonsagi aggalyra nincs bizonyiték, az
EFSA készen all arra, hogy tudomanyos segitséget
nyujtson az Eurdpai Bizottsdgnak és/vagy a Tagal-
lamoknak.

Horsemeat in the European food chain

EFSA is aware of the contamination of beef products
with horsemeat in the EU food chain. In the EU food
safety system, EFSA’s role is to provide scientific ad-
vice to risk managers regarding food and feed safety.
The contamination of beef products with horsemeat
raises issues of false labelling, food quality and tracea-

bility in the EU food chain. While there is no evidence
to date of a food safety concern, EFSA stands ready to
provide scientific assistance to the European Commis-
sion and/or Member States should this be required.

ok

A fogyasztok védelméhez ismerni kell
az elfogyasztott taplalékot

Az Eurdpai Unidn beliil nagyon eltéréek a fogyasz-
tasi szokdsok. Amikor az élelmiszerlancon beliil egy
j veszélyforras jelenik meg, a szakértéknek azon-
nal mérlegelni kell, hogy kik, milyen étel révén és
mennyire érintettek az tigyben. A pontos, at-
fogd és Osszehasonlithatd fogyasztasi adatok is-
merete alapvetd az ilyen feladat megvaldsitasahoz.
Az EFSA 2007-ben kezdeményezte a tagallamok
nemzeti fogyasztasi felméréseibél szarmazd ada-
tok Osszegytjtését, majd ezeknek egy uj, eurd-
pai, élelmiszer-fogyasztasi adatbdzisba rendezését
(Concise European Food Consumption Data-
base). Problémat jelentett viszont, hogy az egyes
tagorszagok kiilonbozé adatgytijtési moddszereket
haszndlnak a fogyasztasi felmérésekhez, amely az
EFSA szamara megneheziti az egész unidra kiterjedo
egységes elemzést és Osszehasonlitast. Az EFSA
ezért lépéseket tett, hogy harmonizalja a fogyasztasi
felmérések adatainak Osszegytjtését. A “Mi van az
eurdpai étlapon”/“What’s on the Menu in Europe?”
(EU Menu) projectnek éppen az a célja, hogy egy-
ségesitett informdaciokat biztositsanak arrol, hogy
mit esznek Eurdpaban az emberek. Ezek az ada-
tok lehetové teszik majd az EU-n beliili még pon-
tosabb expozicidbecslést, illetve segitik az érintett
szakembereket a kockazat kezelésével kapcsolatos
élelmiszerbiztonsagi dontések meghozatalaban.

Knowing what Europeans eat is essential for
protecting consumers

Food consumption habits differ in EU countries.
When a new hazard is found in the food chain


http://ec.europa.eu/food/efsa/list_candidates_2013_en.htm
http://ec.europa.eu/food/efsa/list_candidates_2013_en.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130211.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130212
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130211.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130212
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/120711d.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/120711d.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/120711d.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/120711d.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
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EFSA hirek / EFSA news

scientists must quickly assess who is exposed, through
which foods and by how much. Accurate, comprehen-
sive and comparable data on food consumption are
crucial to accomplishing this task. EFSA has there-
fore taken steps to harmonize the collection of food
consumption data to allow for more comprehensive
exposure assessments. The “What’s on the Menu in
Europe?” (EU Menu) project aims to provide stan-
dardized information on what people eat in all coun-
tries and regions across the EU. This data will enable
even more accurate exposure assessments in Europe
and support risk managers in their decision making

on food safety. r

Konferencia a hormonrendszerre haté anyagok
egészség- és kornyezetkarositd veszélyeirdl

2012 szeptemberében az Eurdpai Bizottsag (Euro-
pean Commission) azzal bizta meg az EFSA-t, hogy
allapitsa meg milyen tudomanyos feltételek sziik-
ségesek a hormon rendszert karosité (endokrin dis-
ruptor — ED) anyagok azonositdasahoz. Ezen kiviil
a Bizottsag azzal kapcsolatban is kérte az EFSA
véleményét, hogy vajon a jelenlegi toxicitast mérd
modszerek megfelelden hatdrozzak-e meg, illetve
jellemzik az ember és a kornyezet (az 6koszisztéma)
hormonhaztartasara haté (endokrin aktiv), és/vagy
az endokrin rendszert karositd (akar mellékha-
tasokat is okozo) anyagokat. Ennek eredményeként
sziiletett meg az EFSA Tudomdnyos Bizottsaganak
véleménye. A most késziil6 tudomdnyos véle-
ménnyel Osszefiiggésben az EFSA az érdekeltek
szamara tudomanyos konferenciat tart - sajat és
nemzetkozi partnerekkel egyiitt - az endokrin aktiv
(EAS) és a hormonrendszert karosité (ED) anyagok
tertiletén végzett munkajarol.

Human health and environmental hazards of
endocrine active substances

In September 2012, the European Commission gave

EFSA the mandate to define scientific criteria for
identifying endocrine disruptors (ED) and to review
whether existing toxicity methods are appropriate to
identify and characterize potential endocrine activity
and/or endocrine disruption in humans and the eco-

system.
) X%

Uj fogyasztasi felmérések adatait varja az EFSA

Az Eurdpai Elelmiszer-biztonsigi Hivatal felhivést
tett kozzé honlapjan, mely a legfrissebb nemzetkézi
taplalkozasi felmérések adatainak tovabbitasara kéri
a palydzokat. Az EFSA Részletes Eurdpai Elelmi-
szerfogyasztasi ~ Adatbazisinak (Comprehensive
European Food Consumption Database) frissitésére
2013-2014-ben keriil sor, igy most azoknak az ada-
toknak a tovabbitdsara van lehetdség, amelyek még
nem szerepelnek az adatbazisban. Az EFSA szakértoi
az ebben meglévé informdciokat hasznaljdk fel az
élelmiszerlancban lehetséges kockazatok értékelése
soran.

Update of the EFSA comprehensive European
food consumption database

EFSA intend to update the comprehensive European
food consumption database (2013-2014). This data
will enable even more accurate exposure assessments
in Europe and support risk managers in their decision
making on food safety.

6%

Ujabb konzultacié a méhekkel kapcsolatos
kockazatokrol

Ujra konzulticiéra tette kozzé az EFSA Utmu-
tatd tervezetét a novényvédo-szerek méhekre gya-
korolt hatasanak kockazatbecslésével kapcsolatban.
A neonikotinoidokkal kapcsolatban elérhetd is-
meretek szakmai értékelése folyamatban van és j
informaciok valtak elérhetévé, ezért valt szitkségessé
az ujabb konzultacio.


http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130320a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130226
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130320a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130226
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130320a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130226
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130320a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130226
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201301.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201301.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsadcm201301.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130215.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130215.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130219

EFSA launches second consultation on

bees and pesticides

EFSA has launched a second round of public consul-
tation on its draft Guidance on the Risk Assessment of
Plant Protection Products on Bees.

%%

Az EFSA az aszpartammal kapcsolatban tart
tudomanyos osszejovetelt

Az EFSA tudomanyos 0sszejovetelt szervez Briisszel-
ben 2013. dprilis 9-én. A megbeszélés témdja azon
észrevételek megvitatdsa, amelyeket a nyilvanos
konzultacio keretében az EFSA elso, teljeskori
aszpartam édesitészer (E951) kockazatbecslésével
(esetleges karcinogenitasaval, illetve bomlaster-
mékeivel) kapcsolatban 2013. februdr 15-ig online
jeleztek. A végso, letisztazott, tudomanyos vélemény
az aszpartam Ujraértékelésérdl az aprilisi briisszeli
megbeszélést kovetden, 2013 majusaban varhato.

EFSA to hold scientific meeting on aspartame

Registration is open for a follow-up meeting organized
by EFSA to engage with all contributing stakeholders
and other relevant parties on comments received du-
ring the public consultation on the Authority’s first
full risk assessment of the sweetener aspartame. EFSA
aims to ensure a full understanding of the comments
received during the online consultation phase prior to
the final adoption of its scientific opinion in May 2013.
The meeting takes place on 9 April 2013 in Brussels.

6%

Patentkék V (E131) adalékanyag ujraértékelése

Az EFSA ANS Szakbizottsaga ujraértékelte a
Patentkék V (E131) élelmiszer adalékanyag bizton-
sagossagat. Az EFSA szakbizottsaga mostani vélemé-

nyét a korabbi értékelések, tovabbi szakirodalmi
informaciok és adatgyutjtési felhivasra beérkezd uj
adatok felhaszndldsaval készitette el. Az 4j adatok
ismeretében a szakért6k arra a kovetkeztetésre jutot-
tak, hogy uj ADI-értéket kell meghatarozni. A Pa-
tentkék V (E131) felhasznalasanak jelenlegi maxima-
lis megengedett szintjével szamolva a bevitel becslés
a nagyfogyasztok tekintetében 5 mg/testtomeg kg/
nap feletti bevitelt eredményezett a kisgyermekek és
a gyerekek vonatkozasiban. A jelentett maximum
felhasznalasi szintekkel a bevitelbecslés minden fo-
gyasztoi csoport esetén az 5 mg/testtomeg kg/nap
ADI érték alatt van.

Scientific Opinion on the re-evaluation of
Patent Blue V (E131) as a food additive

The Panel on Food Additives and Nutrient Sources
added to Food provides a scientific opinion re-eva-
luating the safety of Patent Blue V (E131). The Panel
noted that at the maximum permitted levels of use
of Patent Blue V (E131), exposure estimates for high
consumers are above the ADI of 5 mg/kg bw/day in
toddlers and children. At the maximum reported use
levels of Patent Blue V (E131), exposure estimates are
below the ADI of 5 mg/kg bw/day for all groups of the
population.
%

Lohisban 1évé fenilbutazon humdan
egészségi kockazatainsk értékelése

Az Eurépai Bizottsag kérése alapjan az Eurdpai
Elelmiszer-biztonségi Hivatal (EFSA) és az Euré-
pai Gyodgyszeriigyi Hivatal (EMA) kozos értékelést
készit a lohusban 1évé gyulladascsokkentd gyogy-
szermaradék (fenilbutazon) human egészségi koc-
kdzatairol. A kérés elézménye, hogy a kozelmult-
ban az Eurdpai Unié tobb orszagiban lohussal
szennyezett marhahts termékeket azonositottak.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130215.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130215.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130219
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130409.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130305
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130409.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130305
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/130409.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130305
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/2818.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130305
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/2818.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130305
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/2818.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130305
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130307.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130312
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130307.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130312
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EFSA hirek / EFSA news

Vizsgaljdk a csak lohus fogyasztasabol eredd, illetve
a lohussal szennyezett marhahus fogyasztasabol
ered kockdzatokat is. Az értékeléshez felhasznaljak
a tagallamokban jelenleg is foly6 vizsgalatok ered-
ményeit is. A fenilbutazont a human gydgyaszatban
alig hasznaljak, csak sulyos gyulladdsok kezelése
esetén, amennyiben nincs mas alkalmazhaté méd-
szer. Allatgyogyészati szerként alkalmazdsa néhény
tagallamban megengedett fajdalom- és gyulladas-
csokkentésre, kizarélag nem élelmiszer-termel6 al-
latok esetében (kutyak, sport lovak). Megjelenése az
élelmiszerlancban a kezelt allatok hdsanak illegalis
felhasznalasabol eredhet.

Risks from phenylbutazone in horsemeat

The European Commission has asked the European
Food Safety Authority (EFSA) and the European
Medicines Agency (EMA) to carry out a joint assess-
ment of the risks to human health from the presence
in horsemeat of residues of the anti-inflammatory
drug phenylbutazone. The European Union agencies
will provide scientific advice by 15 April 2013.
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Jelentés az energiaitalokrdl

Eldszor késziilt atfogd jelentés eurdpai szinten az
energiaitalok fogyasztasardl, meghatarozott fo-
gyasztéi csoportokra, beleértve a gyerekeket és a
serdiiloket. A tanulmany készit6i hosszu- és rovid-
tavu expoziciobecslést is végeztek néhany - az ener-
giaitalokban talalhaté - 6sszetevok vonatkozasaban
(koftein, taurin, D-glitkuron- y -lakton). A jelentés
szerint az energiaital fogyasztok tobbsége (az Osz-
szes valaszado 68%-a) serdiild. A 3-10 éves gyerekek
esetében az energiaital fogyasztas az dsszes koffein
bevitel 43%-aért felelds. A tanulmany vizsgalta az
energiaital fogyasztashoz kothetd szokdsokat is -
pl. alkohollal egyiitt, intenziv fizikai aktivitas mel-
lett- serdiilok és felnottek esetében. Az eredmények
fontos alapot adnak az EFSA kozeledé munkdjahoz,
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mely a koffein biztonsagossagat értékeli.

“Energy” drinks report

EFSA has published a report on a commissioned
study that for the first time collates data on the con-
sumption of “energy” drinks at European level for
specific population groups, including children and
adolescents. The study also estimates consumers’ ex-
posure, through both acute and chronic consumption,
to some active ingredients found in “energy” drinks -
primarily caffeine, taurine and D-glucurono-y-lac-
tone. The study found that, among respondents , the
age group most likely to consume “energy” drinks was
adolescents - 68% of total respondents — and that
“energy” drinks when consumed by children aged 3 to
10 years account for an estimated 43% of their total

caffeine exposure.
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Eves peszticid jelentés

Az EFSA szerint a legutdbbi Eurdpa szerte végzett
szermaradék vizsgalati program eredményei azt
mutatjak, hogy a vizsgalt mintdk 97%-dban talalt
peszticid mennyisége a megengedett hatarérték alatt
van. A jelentésében human expoziciot is vizsgaltak,
és megallapitottdk, hogy a szermaradékok a vizs-
galt mintak tekintetében nem okoznak hosszttava
egyészségi kockazatot. A rovidtava human étrendi
expozici6 vonatkozasaban a mintak 99,6%-anal
kizartak a rovidtava egészségi kockazatot is. En-
nek az értékelésnek részeként az EFSA az étrendi
expoziciot egy uj megkozelitésben is tesztelte, amely
kumulativ kockazatbecslés néven ismert.

Residue compliance rates remain high,
annual pesticide report finds

More than 97% of food samples tested as part of the
latest Europe-wide monitoring programme contained
pesticide residue levels that fall within permitted li-
mits, said EFSA. EFSA’s latest annual report also
assessed consumer exposure to the chemicals through
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http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130312.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130312
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their diets. For the first time, EFSA tested an innova-
tive approach to the dietary exposure known as cu-
mulative risk assessment that considers the potential
effects of combined exposure to a number of chemicals
with similar toxicological properties.
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Tovabbi hirek az Eurépai Union beliil

Magyarorszagi audit

Az Eurdpai Bizottsdg Elelmiszerbiztonsagi és Al-
lategészségiigyi Hivatal a 2012. szeptember 10-21
kozott Magyarorszagon lefolytatott auditrol jelentést
készitett (SANCO-2012-6356 szamu ellenOrzés a
2073/2005/EK rendelet szerinti mikrobioldgiai kri-
tériumok érvényre jutasarol), melynek hivatalos ver-
zidja most jelent meg a DG SANCO honlapjan.

Audit in Hungary

It has been published on DG SANCO website the Fi-
nal Report of an audit carried out in Hungary from
10 to 21 September 2012 in order to evaluate the offi-
cial controls on food safety and process hygiene cri-
teria (Commission regulation (EC) no 2073/2005).
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Jobb, ha alaposan megfézziik a fagyasztott
bogyos gyiimolcsoket

Németorszagban 2012-ben az egyik legnagyobb
- féleg gyermekeket érintd - élelmiszer-eredet(i
jarvany okozodja egy norovirussal fertozott fa-
gyasztott eper szallitmany volt. A norovirus fertézés
hanyassal, hasmenéssel jaré megbetegedéshez, su-
lyos folyadékvesztéshez vezethet, amely féleg a
kisgyermekek és az idések esetében hordoz nagy
kockazatot. Mivel korabban mar tébb hasonld eset
is volt, a Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet fris-
sitette a biztonsagos élelmiszerekkel kapcsolatos
szordanyagait. A kiadvany ajanldsokat tartalmaz
a kozétkeztetésben és nagyilizemi konyhakon dol-
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gozok szamara, és felhivja a figyelmet arra, hogy a
fert6zott gylimolcsok nem csak nyers allapotban
okozhatnak megbetegedéseket, de abban az esetben
is, ha nincsenek alaposan hokezelve. A kiolvasztott
gytimolcsoket legaldbb 90°C-ra fel kell melegiteni,
mivel ez a hdmérséklet elegend6 a virusok inaktiva-
lasdhoz.

Deep frozen berries are better thoroughly cooked
before consumption

The largest food-borne outbreak of gastroenteritis in
Germany was the case of acute diarrhoea with vo-
miting in kindergarten and school children in 2012.
According to the finding of the investigations, deep-
frozen strawberries of a specific batch contaminated
with norovirus caused the outbreak. The BfR has
therefore updated its leaflet “Safe Food” including
recommendations for certain institutional catering
facilities in order to draw attention to the issue. Ac-
cording to the current state of knowledge, it is to be
assumed that a high risk of infection is posed not only
by raw but also by briefly or unevenly heated dishes
made from deep-frozen berries, if they are contami-
nated with norovirus. However, heating to a core tem-
perature of over 90°C seems sufficient to completely
inactivate any viruses that may be present.
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Emelkedett aflatoxin koncentraciot
mutattak ki nyers tejben

Németorszagi, élelmiszeripari mindségellendrzés
céljabol végzett vizsgalatok soran emelkedett afla-
toxin M, mikotoxin koncentraciét mértek nyers tej
mintaban. A mintaban kimutatott 57 nanogramm
(ng)/kilogram (kg) aflatoxin kissé meghaladja az
Eurépaban megengedett — 50 ng aflatoxin M,/kg
nyers tej — maximalis értéket. A hatarértéknél ma-
gasabb koncentracié oka feltételezhetGen az allatok
takarmanyozasahoz felhasznalt kukorica magas
aflatoxin tartalma. A Szovetségi Kockazatértékelési
Intézetnek (BfR) az eset kapcsan értékelte az afla-
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toxin szennyezéssel kapcsolatos kockdzatokat. A
BfR szerint, amennyiben az aflatoxin mennyisége
csak kis mértékben haladja meg a hatarértéket, nem
valészint, hogy a tej a fogyasztokra nézve kockdzatot
jelent, azonban a hatarértékek szabjak meg, hogy a
terméket forgalomba lehet-e hozni vagy sem, tehat az
50 ng/kg-ndl magasabb koncentracioval jellemezhet6
nyers tej nem hozhatd forgalomba. A fogyasztok
egészségének védelme érdekében a magas aflatoxin
koncentracidju élelmiszerek fogyasztasa hosszu ta-
von keriilendd. Az aflatoxinok penészgombdk altal
termelt, altalaban gabonafélékben el6fordulé miko-
toxinok. Képzddhetnek a betakaritas elétt, vagy az
élelmiszerek és takarmanyok tarolasa soran is. Ta-
karmanyok esetében figyelembe kell venni, hogy
aflatoxin B, tartalmuk atkeriilhet a haszonallatokba
és ezaltal az dllati eredet(i termékekbe. Az allatok
altal elfogyasztott aflatoxin B, a majukban aflatoxin
M,-gyé és mds anyagcsere-termékekké alakul at. A
tejben megjelend aflatoxin mennyisége joval tobb,
mint az egyéb termékekben, pl. husban vagy tojasban
mérhetd koncentracid. A BfR arra a kovetkeztetésre
jutott, hogy 40% kukoricat tartalmazé takarmany
esetében magas tejhozamu tejel6 tehenek esetében
0,1 %-os, alacsony tejhozamu tehenek esetében pe-
dig 0,5%-os atviteli aranyt feltételezve, a tej aflatoxin
koncentracidja meghaladna az eurdpai hatarértéket.
A BfR azt is megbecsiilte, hogy a haszonallatok ma-
gas aflatoxin koncentracidju takarmannyal vald ete-
tése milyen mértékben mutatkozik meg a hus, to-
jas, belsdségek pl. vese, mdj aflatoxin tartalmaban.
Irodalmi adatokra alapozva, a BfR megallapitotta,
hogy a nemzeti, 2 pg/kg-os hatarértéket még ma-
gas aflatoxin koncentraciéju takarmannyal torténd
takarmanyozas esetén sem haladnd meg ezeknek
az élelmiszereknek az aflatoxin tartalma. Ennek
kovetkeztében ezeknek a termékeknek a fogyasztasa
a fogyasztok egészségére nézve alacsony kockaza-
tunak tekinthetd. Az aflatoxinok magas karcinogén
potenciallal jellemezhetek és a rendeletek szerint
a takarmdnyban eléfordulé nemkivanatos anyagok
kategoridjaba esnek. Negativ hatassal lehetnek az al-
latok egészségére és a haszonallatok hozamara, vala-
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mint maradvanyaik - tekintettel egészségkarositd
hatdsukra - ronthatjak az allati eredetii termékek
mindségét. Az Eurdpai Parlament és a Tanacs a ta-
karmanyokban el6fordulé nemkivanatos anyagokrol
sz016 2002/32/EK irdnyelve tartalmazza a kiilonb6z6
takarmanyok aflatoxin tartalmara vonatkoz6 ha-
tarértékeket.

Increased aflatoxin concentrations detected
in raw milk

In Germany, farms have received forage corn with
increased concentrations of aflatoxins. Increased con-
centrations of the mycotoxin aflatoxin M, were de-
tected in a raw milk sample on the occasion of qua-
lity controls in food business in Lower Saxony. With
57 nanograms (ng) per kilogram (kg) of raw milk, the
concentration is slightly above the maximum level
fixed in Europe of 50 ng of aflatoxin B, per kg of raw
milk. The cause of the increased concentrations is pre-
sumably the feeding of maize with high aflatoxin con-
centrations that was processed into animal feed. Afla-
toxins are mycotoxins which can occur naturally due
to mould and which are also to be found in cereals.
They can form prior to harvest or during the storeage
of a feed or food. It should be taken into account with
feeds that any aflatoxin B, they may contain can be
transferred to livestock and the products of animal
origin. Once it has been ingested by the animal, afla-
toxin B, can be metabolised in the liver into aflatoxin
M, among other metabolites. Aflatoxins have a high
carcinogenic potential. The Federal Institute for Risk
Assessment (BfR) came to the conclusion that the risk
to consumer health is unlikely because the maximum
concentration in milk is only slightly exceeded and
the milk is consumed for a short period of time. The
BfR has also estimated whether meat, eggs and of-
fals, such as kidney and liver, could show increased
aflatoxin concentrations if livestock received a feed
with increased aflatoxin concentrations. Based on li-
terature data the BfR stated that the national maxi-
mum level of 2 ug of aflatoxin per kg would not be
exceeded for eggs, muscle meat, liver and kidney even


http://www.bfr.bund.de/cm/349/transfer-of-aflatoxins-to-milk-eggs-meat-and-offal.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/transfer-of-aflatoxins-to-milk-eggs-meat-and-offal.pdf

when feed with high aflatoxin concentration were
fed. According-ly, a risk to consumer health through
such products is unlikely. Where feed regulations are
concerned, aflatoxins are categorised as undesired
substances which can occur in or on feedstuffs. They
have the potential to have a negative effect on animal
health and the performance of livestock or, as resi-
dues, on the quality of the products of animal origin
with regard to their harmful effects on human health.
The maximum le-vels of aflatoxin B, in various feed-
stuffs are subject to the Directive 2002/32/EC of the
European Parlament and of the Council.

6%

Aflatoxin B, takarmany kukoricdban és tejben

Ausztridban, a Szovetségi Elelmiszer-biztonségi
Hivatal (Bundesamt fiir Erndhrungssicherheit -
BAES) felelés a takarmany-biztonsagért és a ta-
karmany monitoringért. Tavaly emelkedett afla-
toxin-tartalmat mértek takarmany kukoricaban
tobb dél-eurdpai orszagban is pl. Olaszorszag,
Gorogorszag. Emiatt idén proaktivan nagyobb
hangsulyt fektetnek a takarmany-monitoring soran
a kukorica aflatoxin B, koncentracidjanak vizsgala-
tara. 2012-ben dsszesen 63 takarmdny mintat vizs-
galtak aflatoxin B, tartalomra nézve, és valamennyi
a 2002/32/EK iranyelvben a takarmdnyok alap-
anyagokra meghatdrozott 0.02 mg/kg-os hatarérték
alatt volt. A 2013 elsé negyedévében beszolgaltatott
vizsgalati eredmények is hasonléan kedvezéek vol-
tak. Az aflatoxin B,-gyel szennyez6détt takarmany a
tejelotehenek szervezetében aflatoxin M,-gyé alakul,
majd kivalasztédik a tejbe. Emiatt a tej aflatoxin-
tartalmanak monitoringjéra is nagyobb hangsulyt
fognak fektetni.

Aflatoxin B, in forage corn and milk

In Austria, the Federal Office for Food Safety (BAES)
is responsible for the control of the marketing of feed
and the monitoring of the feed industry. Last year in-
creased level of aflatoxins were detected in corn from
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the south of Europe (Italy, Greece), therefore they will
proactively increase the control of aflatoxin B, in
corn. In 2012 a total of 63 feed samples were analyzed
for aflatoxin B,. All results were below the regulatory
limit of 0.02 mg / kg for aflatoxin B, in feed materials
(according to Directive 2002/32/EC). In the currently
available responses of the first quarter of 2013, so far
none of the determined aflatoxin B, levels exceeded
the maximum value. The monitoring of aflatoxin le-
vels in milk is also included in the monitoring plan,
because the aflatoxins contained in forage corn are
ingested by dairy cows and can be transferred into

milk.
%

Marhahus termékek mintavételezése

Lezarult a marhahus termékek Egyesiilt Kiralysag
egészére kiterjedd felmérés elsé és masodik fazisai-
nak mintavételezése. A kozzétett elsodleges vizsga-
lati eredmények azt mutatjak, hogy az egyes szakasz-
ban vett 224 mintabdl 212 volt negativ mind 16 és
sertés DNS-re, vagy voltak az 1%-os kiiszobérték
folott. Az elsé fazisban (elsésorban a hamburgerek,
kolbaszok, husgolyok, daralt husok mintavételezése)
két termékben mértek 1% feletti sertés DNS-szintet,
mig a masodik fazisban (fagyasztott, hit6tt és kon-
zerv készételek mintavételezése) egy ilyen termék
volt. Ez iddig nem erdsitették meg, hogy a termékek
tartalmaznak 1% feletti 16 DNS-szintet. Az eldzetes
vizsgalatok azt mutatjak, hogy vannak még olyan
mintdk, melyek tartalmazhatnak 1% feletti 16 és/
vagy sertés DNS-szinteket, de ezek megerésitéséhez
tovabbi ellendrzd vizsgalatokra van sziikség.

Update on progress of FSA beef product surveys

Sampling of the first and second phases of the Food
Standards Agency’s UK-wide survey of beef products
has been completed and the initial test results pub-
lished. The results show that 221 of the 224 samples
taken in phase one are negative for both horse and pig
DNA at or above the 1% threshold.


http://www.ages.at/ages/presse/newsletter/kalenderjahr-2013/newsletter-0213-05032013/
http://www.ages.at/ages/presse/newsletter/kalenderjahr-2013/newsletter-0213-05032013/
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/surveys-update
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/mar/surveys-update
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Nanorészecskék jellemzése és képi megjelenitése

A kornyezeti mintdkban és élelmiszerekben 1évé
mesterségesen eléallitott nanorészecskék jellemzése
és képi megjelenitése nagyon fontos az egészségi és
kornyezeti kockazatok vizsgalata soran. A legtobb ma
elérheté modszer azonban a vizsgalat el6tt a mintak
valamilyen kezelését igényli, ami megvaltoztathatja
a nanorészecskéket, és igy a kapott eredményeket
is. Brit kutatok egy ujonnan kialakitott atmosz-
férikus pasztazo elektronmikroszképot teszteltek,
folyékony matrixokban (pl. paradicsomlevesben)
jelenlévé nanorészecskék kozvetlen, in situ vizsgala-
tara. A késziilék minta el6készités nélkiilis alkalmasa
nanorészecskék méretének meghatarozasara és kép-
alkotasra.

Visualization and characterization of
engineered nanoparticles

Imaging and characterization of engineered nano-
particles (ENPs) in water, soils, sediment and food
matrices is very important for research into the risks
of ENPs to consumers and the environment. However,
most existing techniques require some form of sample
manipulation prior to imaging and characterization,
which can result in changes in the ENPs in a sample
and in the introduction of analytical artefacts. This
study therefore explored the application of a newly
designed instrument, the atmospheric scanning elec-
tron microscope (ASEM), which allows the direct cha-
racterization of ENPs in liquid matrices. The results
indicate ASEM is a highly complementary method to
existing approaches for analyzing ENPs in complex

media.
%

Nem megfelel6 a mozgdarusok altal
alkalmazott higiéniai gyakorlat

Az angliai székhelyli egészségvédelmi intézmény
(HPA, Health Protection Agency) kutatasa kimu-
10

tatta, hogy az utcai elarusitohelyekrdl és mozgodaru-
soktol vett élelmiszer-, viz-, vagodeszka-, torléruha-
és karszalagmintak szamos baktériummal - koztiik
E. coli-val is - fert6zottek voltak. Az E. coli emberi
vagy allati tirtilékbol szarmazik, és utalhat a nem
megfelel6 higiéniai koriilményekre, elégtelen f6zésre
(hokezelésre) vagy keresztszennyezddésre a kony-
han beliil. A helyi hatosag 2010-ben, tobb mint hét
hoénapos idészakban 1662 mintat vett 153 esemé-
nyen, melyeket szamos baktériumra teszteltek a HPA
laboratériumaban, beleértve az Enterobacteriacae-t,
E.coli-t és a Staphylococcus aureus-t is. A rendez-
vények kozott 50 koncert, illetve zenei fesztival, 20
sportesemény, 39 karneval illetve vasar és 44 egyéb
esemény szerepel.

HPA study shows poor hygiene practices at
mobile vendors

Research from the Health Protection Agency (HPA)
has revealed that food, water, chopping boards, clean-
ing cloths and security wristbands sampled from mo-
bile and outdoor food vendors were contaminated
with a range of bacteria including E.coli. This bac-
teria, which originates from human or animal faeces
indicates either poor hygiene, undercooking or cross-
contamination in the kitchen.
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http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130313HPAstudyshowspoorhygienepractices/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130313HPAstudyshowspoorhygienepractices/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130313HPAstudyshowspoorhygienepractices/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130313HPAstudyshowspoorhygienepractices/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130313HPAstudyshowspoorhygienepractices/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2013PressReleases/130313HPAstudyshowspoorhygienepractices/
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
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Tojas biztonsagosan

A tojas az egészséges étrend részeként fontos tapa-
nyagokat tartalmaz. Mint minden élelmiszer esetén
azonban, termelése, kezelése és elkészitése soran
gondosan kell eljarni az ételmérgezés kockazatanak
csokkentése érdekében. A Health Canada honlapjan
tajékoztatjak a lakossagot a tojas szennyez6désének
lehet6ségérol, tanacsokat adnak a tojas vasarlasaval,
hitésével, tisztitassal, a tojas elkészitésével és az étel-
maradék kezelésével kapcsolatban.

Egg safety

Eggs provide essential nutrients that are part of a
healthy diet. But like all foods, they should be pro-
duced, handled, and prepared with care to minimize
the risk of food poisoning.

6%

Gabonak és olajosmagvak iparaganak biovédelme

Uj eszkoz a1l a gabonak és olajosmagvak termeléinek
rendelkezésére terményiik védelméhez, miutan
nemzetibiovédelmiszabvanyjelent meg. Az 6nkéntes
szabvany célja a termeldk segitése a kartevok és
betegség gazdasagba keriilésébdl, valamint mas
gazdasagokba terjedésébol szarmazd kockazatanak
minimalizélasaban és szabalyozasaban. A szabvany
barmilyen tipusu és méretd farm miveleteire al-
kalmazhato.

Biosecurity for the grains and oilseeds industry

Grains and oilseeds growers have a new tool to help
protect crops, following the recent release of a national
biosecurity standard. The National Standard is a tool
designed to help producers minimize and control the
risk of pests and disease entering their farms, spread-
ing within the farm or to neighbouring farms. It is ap-
plicable to farm-level operations of all types and sizes.

11

Magvakra vonatkozé szabalyozas sz6jababhoz és
takarmanyfélékhez igazitasa

A CFIA virja az észrevételeket a magvakra vonat-
kozd szabalyozas (Seeds Regulations) tervezett
modositasaihoz. Az iparral tortént alapos egyez-
tetést kovetéen a CFIA a szabdlyozas kovetelmé-
nyeinek a szdjababhoz és takarmanyfélékhez vald
hozzaigazitasat javasolja. A tervezett modositasok-
kal megsziinik a regisztracio el6tti vizsgalat kove-
telménye és érdemi értékelési kovetelmények, ezaltal
csokkenni fog az 4j fajtak forgalomba bocsatasanak
koltsége, és az idoveszteség.

Streamlining the Seeds Regulations for
soybean and forage varieties

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is seek-
ing comments on proposed amendments to the Seeds
Regulations. Through extensive industry consulta-
tion, the Agency is proposing to streamline registra-
tion requirements for oilseed soybean and forage va-

rieties.
Xt

Kampany a helyes taplalkozasért

A kanadai egészségiligyi miniszter elinditotta az
~Eat Well” nemzeti tapldlkozasi kampany legu-
jabb szakaszat, mely az egészséges taplalkozast és
testsulyt hirdeti. A kampany a sziiléknek nydujt in-
formaciot ahhoz, hogy egészségesen valogassanak
mind otthon, mind az élelmiszerboltban, vagy ha-
zon kivili étkezéskor. Kénnyen felhasznalhato tip-
pekkel szolgal az elfoglalt sziil6knek mindennapjaik
atalakitasahoz. A kampany fokuszaban a tervezés
szerepe all az egészségesebb valasztashoz.

EAT WELL campaign

The minister of health launched the latest phase of the
Government’s national Eat Well campaign which pro-
motes healthy eating and healthy weights. The cam-
paign provides information for parents so they can


http://healthycanadians.gc.ca/eating-nutrition/safety-salubrite/eggs-oeufs-eng.php?utm_source=egg_safety_12&medium=banner_link&utm_campaign=hpfeaturebox
http://healthycanadians.gc.ca/eating-nutrition/safety-salubrite/eggs-oeufs-eng.php?utm_source=egg_safety_12&medium=banner_link&utm_campaign=hpfeaturebox
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/biosecurity/eng/1362147760868/1362147768772
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/biosecurity/eng/1362147760868/1362147768772
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/biosecurity/eng/1362147760868/1362147768772
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/biosecurity/eng/1362147760868/1362147768772
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-08/eng/1362760824983/1362760833584
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-08/eng/1362760824983/1362760833584
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-08/eng/1362760824983/1362760833584
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-03-08/eng/1362760824983/1362760833584
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/nr-cp/_2013/2013-30-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/nr-cp/_2013/2013-30-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/nr-cp/_2013/2013-30-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/nr-cp/_2013/2013-30-eng.php
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make healthy choices at home, at the grocery store
and when eating out. It provides easy-to-use tips for
busy parents to help them make changes in their day-
to-day lives. The campaign focuses on how planning
can contribute to healthier food choices.

6%

Sézott marhahus és az élelmiszerbiztonsag

A tavasz kozeledtével a Szent Patrik napi vacsora
elokésziiletek rengeteg kérdés vetettek fel a so-
zott marhahus és egyéb pacolt ételek biztonsagos
elkészitésével, tarolasaval és kezelésével kapcsolat-
ban. A besdzas a pacolas egyik fajtdja. Az angolszasz
id6kben a hust szarazon pacoltak durva szemd, n.
»kukorica” soval tartdsitas céljabol, innen ered a so-
zott marhahus angol ,,corned beef” elnevezése. Mara
a szaraz pacolast felvaltotta a sds vizzel torténé pa-
colas, de a régi elnevezés hasznalatos.

Corned beef and food safety

The approach of spring usually means that
St. Patrick’s Day dinner preparations across the
country that sparks many questions about the safe
handling, storage and preparation of corned beef and
all the trimmings. Corning is a form of curing. The
name comes from Anglo-Saxon times, when the meat
was dry-cured in coarse “corns” of salt in order to pre-

serve it.
%

Sonkaval kapcsolatos élelmiszerbiztonsagi
kérdések

Sokfajta sonka létezik, melyekre eltéré tarolasi és
f6zési id6 jellemz6. Az USDA a hattér informdciok
alabbi felosztasaval segitséget ad a sokféle tipus-
bol adddo eltéré kezelési modszerek megértésé-
ben. A sonka, mint élelmiszer pontos definia-
lasan kivill olvashatok tobbek kozott a pacolasi és
fistolési modszerek leirasa, f6zésr6l és tarolasrol
sz6l6 informaciok, valamint a sonkaval kapcsolatos
élelmiszer-eredetli korokozok is emlitésre keriilnek.
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Ham and food safety

There are so many kinds, and their storage times and
cooking times can be quite confusing. This background
information serves to carve up the facts and make
them easier to understand. The definiton, curing and
smoking methods, cooking and storaging issues and
foodborne pathogens related to ham are described.

ok

Allati eredetii élelmiszer termelSk és
allatorvosok nyilvanos iiléssorozata

Az USA-ban 6t taldlkozobdl allé iléssorozatot in-
ditanak az antimikrobidlis rezisztenciarél, mely
a nyilvanossag szamara is lehetdséget ad majd
véleménnyilvanitdsra, valamint a kihivasok megvi-
tatasara, amellyel az allattenyésztok és allatorvosok
szembenéznek bizonyos orvosi szempontbol fon-
tos antimikrobidlis szerek hasznalata kapcsan. Az
FDA lehet6séget keres az élelmiszertermelés céljabol
tenyésztett allatok antibiotikumokkal val6 kezelésé-
nek ésszertiségérdl szolo stratégia kidolgozasara és
késGbbi végrehajtasara iranyuldan olyan antibioti-
kumok esetén, melyek human betegségek kezelésé-
ben is fontos szerepet toltenek be. Az FDA az USDA-
val és szamos érdekelt csoporttal kozdsen dolgozta ki
stratégiat, mely a remények szerint sikeres eszkoze
lesz az antimikrobidlis rezisztencia csokkentésének.

Public meetings with food-animal producers and
veterinarians

The U.S. Food and Drug Administration announced
a series of five meetings to provide the public with op-
portunities to discuss and provide critical feedback on
the challenges faced by livestock producers and veteri-
narians. FDA is seeking input as it moves forward to
further develop and implement its strategy to promote
the judicious use in food-producing animals of antibi-
otics that are important in treating humans. FDA has
worked with many stakeholder groups and USDA to
develop a strategy that it believes will be successful in


http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Corned_Beef/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Corned_Beef/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Corned_Beef/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Corned_Beef/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Ham/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Ham/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Ham/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Ham/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Fact_Sheets/Ham/index.asp
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm342478.htm
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm342478.htm
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm342478.htm
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm342478.htm
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm342478.htm
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm342478.htm

reducing antimicrobial resistance.

%

Sargadinnyével kapcsolatos jarvanyok

Az FDA kozzétette a 2012 nyaran tébb allamban
fellép6 szalmonelldzis jarvany nyomdan a sarga-
dinnye szennyezéshez potencidlisan hozzajaruld
faktorokrdl szolo kornyezeti hatasvizsgalat jelen-
tést. A jelentés szerint a szennyezés eredeti forrasa
a termelési teriilet és nagy valdszintiséggel a feldol-
gozas és gyartas soran terjedt tovabb a csomagolo
kézpontokban. A terjedés tovabba fokozddhatott
raktarozas és szallitas kozben is. Az FDA javaslata
a friss gyltimolcs- és zoldségtermelok szamara, hogy
alkalmazzak a ,,J6 Mezdgazdasagi Gyakorlatot”.

6%

Report following outbreaks linked to cantaloupe

FDA has released its report on the factors that poten-
tially contributed to the contamination of fresh whole
cantaloupe linked to a multi-state outbreak of sal-
monellosis in the summer of 2012. According to the
report, the initial contamination of the cantaloupes
likely occurred in the production fields and was most
likely spread by operations and practices in the pack-
inghouse. It is also likely that the contamination pro-
liferated during storage and transport to market. FDA
recommends that fresh fruit and vegetable producers
employ good agricultural and management practices.

6%

Nemzetkozi Elelmiszerbiztonségi
Kapacitasnovel6 Terv

Az USA-ban az FMSA (Elelmiszerbiztonsigi Mo-
dernizacids Torvény) utasitdsara az FDA 1j élelmi-
szerbiztonsagi rendszert épit ki, amely a kozegész-
ségligy atfogd prevencios elvén alapszik, fokozott
hangsulyt fektet az eréforras-elosztasra és az allami
és magan szektorok egyiittmikodésére a veszély

13

minimalizalasa érdekében a term6£foldtél az asztalig.

International Food Safety Capacity-Building Plan

FSMA directs FDA to build a new food safety system
based on the public health principle of comprehensive
prevention, an enhanced focus on risk-based resource
allocation, and partnerships across the public and pri-
vate sectors to minimize hazards from farm to table.

4ok

Elelmiszerbiztonsag vészhelyzet ideje alatt
- az USDA fogyasztéi figyelmeztetése

Az USDA (United States Department of Agriculture)
ajanlasokat tett kozzé jelentdsebb hovihar kovetkez-
tében potencidlisan fellépd élelmiszer eredetti meg-
betegedések el6fordulasanak csokkentésére, melyek
hasznos informdciot szolgaltatnak az élelmiszer-
biztonsag megdrzése érdekében. ,,A fogyasztoknak,
akik egy sulyos téli vihar atjaba keriilhetnek, tisz-
taban kell lenniiik az elérhet6 informacidkkal, ame-
lyekkel meg tudjak érizni az altaluk esetlegesen elfo-
gyasztott élelmiszer és viz biztonsagossagat hosszabb
idejli dramkimaradds esetén is.” Az idéjards okozta
vészhelyzetekre vald felkésziilés 1épéseit és a vész-
helyzet utan kovetendd lépéseket egyarant megha-
taroztak.

Keeping Food Safe During an Emergency
- USDA Consumer Alert

The U.S. Department of Agriculture is issuing recom-
mendations to help minimize the potential for food-
borne illnesses in anticipation of a major winter snow.
“Consumers who are in the path of the winter storm
should know there is information available so they
can ensure the safety of the food and water they may
consume, even in the event of power outages.” Steps
for preparing before and steps to follow after a weath-
er emergency were both determined.
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A szdraz nydr miatt megndhet a
méz szennyezettsége

Uj-Zélandon a szdraz nyir miatt az orszag egyes
részein magasabb lehet a méz tutin toxin szintje a
megszokottndl. A tutin szennyezettség toxikussd
teszi a mézet, gyakran megtaldlhaté a szezonvégi
mézben, f6ként az Eszaki Szigeten és a Déli Sziget
felsd részén jellemz6. A toxin a tutu (Coriaria arbo-
rea) nevi mérgezd uj-zélandi cserjérdl szarmazik. A
tutin toxin jol ismert Uj-Zéland egyes részein.

Dry summer prompts honey caution

As the long, dry summer continues, the Ministry for
Primary Industries (MPI) is warning that drought
conditions in some parts of the country could lead to
higher than usual levels of tutin in honey. Tutin con-
tamination, which causes toxicity in honey, is often
found in late-season honey harvested in the North
Island and top of the South Island. Tutin is well
known as a natural toxin in honey in some parts of

New Zealand.
%%

Tajékoztato anyag a husok
kereszt-szennyezddéseinek megeldzésére

hentes boltokban

Afogyasztasrakész, vagy azonnal fogyaszthato ételek
fert6z6désének megel6zése a bolt egyéb termékeitdl,
az ott végzett tevékenységektdl az egyik legfontosabb
élelmiszerbiztonsagi feladat. Keresztszennyezddés
tobbféleképpen torténhet, példaul nyers és f6tt étel
érintkezésekor, ha a készételt szennyezett feliiletekre
teszik, vagy valaki nyers étellel szennyezett kézzel
nyul a készételhez. A kiadvany figyelmet fordit a biz-
tonsagos feldolgozas modjaira, higiénikus tarolasra,
a bolt tisztantartasara, személyzet képzésére, illetve
gyakorlati tippeket ad a helyes gyakorlat fenntar-
tasara.

Preventing cross-contamination in butcher shops

Preventing cooked or ready-to-eat (RTE) foods from
becoming contaminated by other activities in your
shop is the most important of your food safety activi-
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ties. Cross contamination can happen in a variety of
ways, such as when there is direct contact between
cooked and raw meat, when cooked food is placed on
dirty surfaces, when someone touches cooked food af-
ter handling raw product.

kot
Nagyobb valtozatossag a sajtpalettan

Nyers tejbol késziilt, azaz “nyers sajtot” engedél-
yezett az MPI (Gj-zélandi Ipari Minisztérium).
Ahogy a nagy sajtokat, mint az 0j-zélandi sajtiparag
legjobbjait méltattak a Cuisine Cheese Awards ren-
dezvényen, ugy tinnepelhették egyuttal az orszagelso
regisztralt nyers sajt gyartojat. Eddig csak import
nyers sajtokat élvezhettek az Uj-zélandi sajtimadok,
ez az els6 alkalom, hogy hazai nyers terméket
is engedélyez az MPIL. Tobb évig tartott, mig az
j-zélandi cég kidolgozta Kockazatkezelé Program-
jat, mely felderiti az élelmiszerbiztonsagi és egyéb
ve-szélyeket, amik Osszefiiggésbe hozhatok a nyers
sajt gyartassal és felvazolja, hogyan ellendrizhet6k
ezek a veszélyek és kockazatok.

More variety on the cheese platter

As New Zealand’s big cheeses honour their in-
dustry’s best at the Cuisine Cheese Awards,
they can also ce-lebrate the country’s first regis-
tered producer of raw milk cheeses. It has tak-
en several years to develop a Risk Management
Programme, which identifies the food safety hazards
and other risks associated with the production of raw
milk cheeses and outlines how these hazards and risks
are controlled.

ok

Eziist migracid a kereskedelemben kaphato
élelmiszertarolé miianyagdobozokbdl

A miianyag élelmiszertdrol6 dobozokba dagyazott
eziist az élelmiszerek hosszabb eltarthatdsagat igéri.
Svajci kutatok azt vizsgaltak, hogy a kereskedelem-
ben kaphato eziist nano-, illetve mikrorészecskéket
tartalmazd muanyag élelmiszertarold dobozokbdl
milyen mértékben megy at az eziist a kiilonboz6
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tarolt élelmiszerekbe. A migracid savas kozegben volt
a legnagyobb. A masodik, illetve harmadik haszna-
lati ciklusban a migracié nagymértékben lecsokkent.
Az élelmiszerbe bekeriil6 eziist nagyobb része ionos
formaban oldddott ki, azonban hozzavetdleg 12%-a
nanorészecskék formaban vandorolt at.

Migration of silver from commercial
plastic food containers

Food storage containers with embedded silver as an
antibacterial agent promise longer durability of food.
For the purpose of exposure assessment, silver migra-
tion from commercial plastic containers with declared
content of ‘nano-’ or ‘micro-silver’ into different
food simulants (water, 10% ethanol, 3% acetic acid,
olive oil) was quantitatively determined. The highest
migration of silver was observed for the acidic food
simulant. In a second and third use cycle, migration
dropped by a factor of up to 10. The released silver was
found to be in ionic form, but also in the form of silver
nanoparticles (around 12%).

6%

A gyorsételek asztmat, rhinoconjunctivitist és
ekcémat okoznak?

Bizonyos ételek csokkenthetik, mas ételek novelhe-
tik az asztma, a rhinoconjunctivitis (szénanatha), il-
letve az ekcéma kialakulasanak kockazatat. A gyer-
mekkori asztma és allergias betegségek nemzetkozi
vizsgalata (International Study of Asthma and Al-
lergies in Childhood, ISAAC) a Thorax nevii tu-
domanyos folyoirat januari szamaban kozétett ered-
ményei szerint, a gyorsételek fogyasztasa szerepet
jatszhat az asztmas, a szénandthas illetve az ekcémas
betegek szdmdnak novekedésében. A vizsgalatban
tobb mint 319.000 13-14 éves serdiilé és 181.000 6-7
éves gyermek vett részt. A résztvevd serdiilok, illetve
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a gyermekek sziilei kérdéiveket toltottek ki az aszt-
mas, szénanathas és ekcémas tiinetek gyakorisagarol
és sulyossagardl, valamint a taplalkozasukrdl az
elmult 12 honap soran. Azoknal, akik hetente lega-
labb haromszor fogyasztottak gyiimolcsot, a tiinetek
eléfordulasanak gyakorisiga mindharom allapotban
kisebb volt. Heti harom, vagy annal tobb gyorsétel
fogyasztdsa a sulyos asztma kockazatanak 39%-os
emelkedésével jart egyiitt serdiilok esetén, és 27%-os
emelkedéssel gyermekek esetén. Hasonld kockazat-
emelkedést tapasztaltak szénanathanal és ekcémanal
is az Osszes vizsgalt csoportban.

Do fast foods cause asthma, rhinoconjunctivitis and
eczema?

Certain foods may increase or decrease the risk of
developing asthma, rhinoconjunctivitis and eczema.
The authors explored the impact of the intake of types
of food on these diseases in Phase Three of the Inter-
national Study of Asthma and Allergies in Childhood.
Written questionnaires on the symptom prevalence of
asthma, rhinoconjunctivitis and eczema and types
and frequency of food intake over the past 12 months
were completed by 13-14-year-old adolescents and by
the parents/guardians of 6-7-year-old children. For
adolescents and children, a potential protective effect
on severe asthma was associated with consumption of
fruit 23 times per. An increased risk of severe asthma
in adolescents and children was associated with the
consumption of fast food >3 times per week, as well
as an increased risk of severe rhinoconjunctivitis and
severe eczema.

ok


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23406534
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23406534
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23406534
http://thorax.bmj.com/content/early/2013/01/03/thoraxjnl-2012-202285
http://thorax.bmj.com/content/early/2013/01/03/thoraxjnl-2012-202285
http://thorax.bmj.com/content/early/2013/01/03/thoraxjnl-2012-202285
http://thorax.bmj.com/content/early/2013/01/03/thoraxjnl-2012-202285
http://thorax.bmj.com/content/early/2013/01/03/thoraxjnl-2012-202285
http://thorax.bmj.com/content/early/2013/01/03/thoraxjnl-2012-202285

Elelmiszerbiztonsagi Szemelvények

Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatdsdg

Food Safety Newsletter

by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

v
LS

nébih

Terméfoldtél az asztalig

N
'

Issue no. 02/2013
Kiadva/Issued: 25/03/2013

www.nebih.gov.hu
2013. évi 02. szdam

Elelmiszerbiztonsdg a médidban / Food safety in the media

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
magyar médiaban /
Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Az érdekl6dok szamos érdekes cikkel talalkozhatnak
a NEBIH honlapjén.

Tobbek kozott:

Mivel etetjiik novényeinket?

Idészerli a lemosd permetezés a gytimolcsosokben
Gyermek kozétkeztetés - vizsgalati (rész)eredmények
Erdészeti kozjoléti fejlesztési terv

%>k

Ujabb botrany: igy lesz lopott szamarbél marha

Még le sem csillapodtak a kedélyek a lohusbotrany
utdn, maris 4j torténet borzolja a kedélyeket: szamar-
hust adott el marhahus gyanant hairom roman férfi, a
hat6sagok vizsgalatot ind)i‘;(_)itak. (2013.02. 25.)

Egészséges taplalkozas: ingyenes program
egyetemistaknak

Az egészséges taplalkozast és életmddot népszerisitd
téritésmentes szakmai program indul harom magyar-
orszagi egyetemen marciustél a Magyar Dietetikusok
Orszagos Szovetségének (MDOSZ) szervezésében.
(2013. 02. 25.)

6%

Hogyan all(t) el a tojas hiit6 nélkiil?
- Nagyi elmondja...

A falusiak régen ismerték a maddjat, hogyan kell tarto-
sitani a tojast télire. Mivel a tyukok a téli honapokban
a kevesebb fény miatt nem tojnak napi rendszeresség-
gel, ezért el6fordulhatott, hogy mire jott a kardcsonyi
stitemény siitési ideje, a gazdasszonyok nem rendel-
keztek elegendd friss tojassal. (2013. 02. 26.)
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Lohussal timogatndk a raszoruldkat a francidk

A 16husbotrany miatt a forgalombdl Franciaorszag-
ban kivont ételkészitményeket karitativ szervezetek
kioszthatjak a raszoruloknak - kozolte csiitortokon
Benoit Hamon francia fogyasztévédelmi miniszter.

(2013. 02. 28)
ok

Egészségiigyi kockdzatok az dvodai,
iskolai kozétkeztetésben

Egészségesebb lett-e az dvodai és iskolai étkezés?
Van-e még egészségligyi kockazat az 6vodai és iskolai
étkeztetésben? Ezekre a kérdésekre keresi a valaszt az
a most indulé felmérés, ami az Orszdgos Elelmezés-
és Taplalkozastudomanyi Intézet szakmai utmutatasa
alapjan és az Orszagos Tisztiféorvosi Hivatal koordi-
nalasaval valésul meg. A vizsgalat gyakorlati kivite-
lezésében a megyei kormanyhivatalok népegészség-
igyi szakigazgatasi szervei (NSZSZ) is részt vesznek.
(2013.03.01)
%

Etelmérgezés otthon: Erre figyelj!

Mosogatunk, surolunk és tisztitunk a megszokott mo-
don, és megnyugodva nézziik a csillogo, tisztanak hitt
feltileteket. Ennek ellenére a konyhank koszosabb és
fert6zébb lehet, mint a vécéiildke, és konnyen meg
is betegithet, ha nem tartjuk be az aranyszabalyokat.
(2013. 03. 03)

ook

Ot tonna romlott hist foglaltak le Budapesten

Csaknem o6t tonna lejart szavatossagu husterméket
foglaltak le az élelmiszer-biztonsagi hatdsag szakem-
berei szerdan és csiitortokon Budapesten — kozolte a
Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (Nébih) és
a Pest Megyei Kormanyhivatal Elelmiszer-biztonsagi
és Allategészségiigyi Igazgatdsag csiitortokon az MTI-
vel kozleményben. (2013.02.21.)


http://www.nebih.gov.hu
http://mno.hu/etelesital/ujabb-botrany-igy-lesz-lopott-szamarbol-marha-1140423
http://mno.hu/etelesital/ujabb-botrany-igy-lesz-lopott-szamarbol-marha-1140423
http://mno.hu/eletmod_egeszseg/egeszseges-taplalkozas-ingyenes-program-egyetemistaknak-1140642
http://mno.hu/eletmod_egeszseg/egeszseges-taplalkozas-ingyenes-program-egyetemistaknak-1140642
http://mno.hu/eletmod_egeszseg/egeszseges-taplalkozas-ingyenes-program-egyetemistaknak-1140642
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/2776-hogyan-allt-el-a-tojas-huto-nelkul-nagyi-elmondja
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/2776-hogyan-allt-el-a-tojas-huto-nelkul-nagyi-elmondja
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/2776-hogyan-allt-el-a-tojas-huto-nelkul-nagyi-elmondja
http://mno.hu/kulfold/lohussal-tamogatnak-a-raszorulokat-a-franciak-1141961
http://mno.hu/kulfold/lohussal-tamogatnak-a-raszorulokat-a-franciak-1141961
https://www.antsz.hu/hir1/menza.html
https://www.antsz.hu/hir1/menza.html
https://www.antsz.hu/hir1/menza.html
http://www.life.hu/gyogyulj/20130225-etelmergezes-otthon-tunetei-es-javaslatok-a-tisztasag-erdekeben-es-a.html
http://www.life.hu/gyogyulj/20130225-etelmergezes-otthon-tunetei-es-javaslatok-a-tisztasag-erdekeben-es-a.html
http://mno.hu/belfold/ot-tonna-romlott-hust-foglaltak-le-budapesten-1140477
http://mno.hu/belfold/ot-tonna-romlott-hust-foglaltak-le-budapesten-1140477

A 16husbotrany az osztrakokhoz is elért

is termékeket vontak vissza, mert
16hust is tartalmaztak, amir6l nem tudtak a vasarlok.
(2013.02.21.)

Ausztridban

6%

Vegyen kenyeret interneten!

Egyre tobb élelmiszer kiskereskedelmi lanc indit on-
line bevasarlasi szolgaltatast Magyarorszagon: a CBA
kedden inditotta megujult webshoparuhazat, a Tesco
pedig a jovo honap végéig elinditja online bevasarlas
szolgaltatasat. Az Auchan és a Spar bar mar foglalko-
zott a kérdéssel, azonban egyelére nem tervezi ha-
sonld szolgaltatas bevezetését, ahogyan a Lidl sem.

(2013.02.21.)
ok

Varatlan eredmény az antioxiddnsokrol

Ellentmond a témaban korabban sziiletett kutatasi
eredményeknek egy Uj tanulmany, amely szerint az
antioxidansokban gazdag étrend nem véd sem az el-
butulds, sem pedig a stroke ellen. (2013.02.21)

Napkollektoros aszalé berendezés

Az aszalas az egyik legGsibb tartositasi eljaras. Segit-
ségével lehet6ségiink nyilik kiilonféle zoldségek,
gylimolcsok tartdsitasdra cukor, tartdsitdszer vagy
egyéb adalékanyag hozzaadasa nélkiil. Mara azonban
megvan a lehetdségiink, hogy egy a ma technoldgiajat
és a mult tapasztalatait 6tvozé napkollektoros aszald
berendezéssel tartdsitsuk élelmiszereink egy részét.

(2013.02.21.)
X%

Csokkenhet az élelmiszerek afaja

Az afa teher kulcsanak a mérséklését tobb termékre
is kiterjesztené a minisztérium, de a javaslat nem
tartalmazza az élelmiszerek, agrartermékek afajanak
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egységes csokkentését. (2013.02.23.)

Az orszag egyik legnagyobb biogazdasiga

Az orszag egyik legnagyobb biogazdasaga minden bi-
zonnyal a virdgoskuti, amit Rozsa Péter hozott létre a
semmibdl. Az igaz, sok kritikat is kap a biogazda, aki
a rideg pasztorkodashoz hasonlitja a bio allattenyész-
tést. A viragoskuati farm kindlataban a has mellett
z6ldségfélék és tejtermékek szerepelnek. (2013.02.23.)

%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
kiilf6ldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Attorés a korokozok kimutatasidban

A Thermo Fisher Scientific ujabb eredményeket ért
el a PCR modszerrel. A jelenlegi attorés gyorsabban
és pontosabban mutatja ki és ismeri fel a kiilonboz6
mikroba fajtdkat. (2013.02.25.)

ok

A mesterségesen édesitett iidit6italok
nem vezetnek
megnovekedett cukorfogyasztashoz

Egy 4j kutatds szerint azok az emberek, akik mester-
ségesen édesitett tiditGket fogyasztanak, nem éreznek
fokozott vagyat, hogy cukros vagy zsiros ételeket
fogyasszanak. (2013.02.26.)

%

A dél-afrikai ellatas aggodalomra ad okot

Egy tanulmany szerint ,valés aggodalomra” ad okot,
hogy Dél-Afrikdban kiilonboz6 huskészitményekben
szamdr, kecske és bivaly husokat talaltak, amelyek


http://www.origo.hu/nagyvilag/20130221-a-lohusbotrany-az-osztrakokhoz-is-elert.html
http://www.origo.hu/nagyvilag/20130221-a-lohusbotrany-az-osztrakokhoz-is-elert.html
http://vallalkozoi.negyed.hu/vnegyed/20130221-vegyen-kenyeret-interneten.html
http://vallalkozoi.negyed.hu/vnegyed/20130221-vegyen-kenyeret-interneten.html
http://www.origo.hu/egeszseg/20130221-megsem-vedenek-az-antioxidansok-az-elbutulas-ellen.html
http://www.origo.hu/egeszseg/20130221-megsem-vedenek-az-antioxidansok-az-elbutulas-ellen.html
http://utajovobe.eu/hirek/energetika/2730-napkollektoros-aszalo-berendezes-az-nrg-eco-store-tol
http://utajovobe.eu/hirek/energetika/2730-napkollektoros-aszalo-berendezes-az-nrg-eco-store-tol
http://www.origo.hu/gazdasag/20130223-csokkenhet-az-elelmiszerek-afaja.html
http://www.origo.hu/gazdasag/20130223-csokkenhet-az-elelmiszerek-afaja.html
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/2740-az-orszag-egyik-legnagyobb-biogazdasaga
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/2740-az-orszag-egyik-legnagyobb-biogazdasaga
http://www.foodproductiondaily.com/Quality-Safety/Fresh-breakthroughs-in-pathogen-detection
http://www.foodproductiondaily.com/Quality-Safety/Fresh-breakthroughs-in-pathogen-detection
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Artificially-sweetened-sodas-do-not-lead-to-increased-sugar-consumption-Study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Artificially-sweetened-sodas-do-not-lead-to-increased-sugar-consumption-Study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Artificially-sweetened-sodas-do-not-lead-to-increased-sugar-consumption-Study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Artificially-sweetened-sodas-do-not-lead-to-increased-sugar-consumption-Study
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/South-Africa-supply-chain-concern-after-meat-findings-study
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/South-Africa-supply-chain-concern-after-meat-findings-study
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Jogszabalyok / Legislation

nem voltak jel6lve a csomagoldson. (2013.02.27.)

6%

Az érme két oldala a vagott leveles z6ldségek
élelmiszerbiztonsaga kapcsan

Egyrészrdl a frissen vagott leveles zoldségek, mint a
spenot, kelkaposzta, zoldleveles salata, endivia stb. a
taplalkozas ,csillagai’, fogyasztasuk nagyon ajanlott,
ugyanakkor a Jarvanykezelési- és Megel6zési Kozpont
(CDC) a 10 legkockézatosabb, az Amerikai Elelmi-
szer- és Gydgyszerbiztonsagi Feliigyelet (FDA) altal
szabalyozott élelmiszerei kozé sorolja. (2013.02.27.)

6%

Online élelmiszerbiztonsagi tréning

Az Ir Elelmiszer-biztonsagi Hatésag (FSAI) be-
vezetett egy uj, online élelmiszerbiztonsagi kurzust
az élelmiszeripar szamara, kezdve az els6 modullal,
amely az adalékanyagokrol és élelmiszerszinezékekrol
ad fontos informacidkat. (2013.03.01)

6%

Eurépai Unios uj jogszabalyok / EU legislation

A Bizottsag 200/2013/EU végrehajtisi rendelete
(2013. marcius 8.) az ametoktradin hatéanyagnak
a novényvédo szerek forgalomba hozatalardl szolo
1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
szerinti jovahagyasardl, tovabba az 540/2011/EU bi-
zottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének maddosi-
tasarol

A Bizottsag 201/2013/EU végrehajtisi rendelete
(2013. marcius 8.) a 788/2011/EU és az 540/2011/
EU végrehajtasi rendeletnek a fluazifop-P hatdéanyag
jovahagyasa kapcsan érintett felhasznalasi célok ki-
terjesztése tekintetében torténé mddositasarol

18

A Bizottsdg 196/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. marcius7.) a206/2010/EU rendelet IT. mellékle-
tében megadott, az egyes friss husoknak az Eurdpai
Unioba valéd behozatalara engedéllyel rendelkezd
harmadik orszagok és ezek részeinek jegyzékének a
Japanra vonatkozo Uj bejegyzés tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag 187/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. marcius 5.) az 540/2011/EU végrehajtasi ren-
deletnek az etilén hatéanyag jovahagyasi feltételei
tekintetében torténé maddositasardl

A Bizottsag 188/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. marcius 5.) a novényvédd szerek forgalomba
hozatalardl sz6lé 1107/2009/EK eurdpai parlamenti
és tandacsi rendeletnek megfeleléen a mandipropamid
hatéanyag jovahagydsarol és az 540/2011/EU bizottsa-
gi végrehajtasi rendelet mellékletének modositasardl

A Bizottsag 190/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. marcius 5.) az 540/2011/EU végrehajtasi ren-
deletnek a natrium-hipoklorit hatéanyag jévahagyasi
feltételei tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 175/2013/EU végrehajtasi rendele-
te (2013. februar 27.) az 540/2011/EU végrehajtasi
rendeletnek a didecil-dimetil-ammdnium-klorid
hatéanyag jovahagyasanak visszavonasa tekintetében
torténdé modositasardl

A Bizottsag 2013/7/EU iranyelve (2013. februar 21.)
a 98/8/EK eurdpai parlamenti és tandcsi iranyelv L
mellékletének az alkil(C12-16)dimetil-benzil-am-
moénium-klorid hatdéanyagként vald felvétele céljabdl
torténdé modositasardl

A Bizottsag 2013/104/EU végrehajtasi hatarozata
(2013. februar 21.) a 2007/777/EK hatarozatnak a bil-
tong/jerky és a pasztérozott huskészitmények Unidba



http://www.foodsafetynews.com/2013/02/two-sides-of-the-coin-for-food-safety-of-cut-leafy-greens/#.US48r_KqWSo
http://www.foodsafetynews.com/2013/02/two-sides-of-the-coin-for-food-safety-of-cut-leafy-greens/#.US48r_KqWSo
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/FSAI-introduces-online-food-safety-training-for-industry
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/FSAI-introduces-online-food-safety-training-for-industry
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:067:0001:0005:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:067:0006:0009:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:065:0013:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:062:0010:0012:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:062:0013:0016:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:062:0019:0021:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:056:0004:0005:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:056:0004:0005:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:049:0066:0069:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:051:0016:0017:HU:PDF

torténd behozatala tekintetében engedélyezett har-
madik orszagok jegyzékében a Brazilidra vonatkozd
bejegyzés vonatkozasaban torténé modositasardl (az
értesités a C(2013) 899. szdmu dokumentummal tor-
tént)

A Bizottsag 2013/6/EU iranyelve (2013. februar 20.)
a 98/8/EK eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelv I.
mellékletének a diflubenzuron hatéanyagként vald
felvétele céljabdl torténé modositasarol

A Bizottsaig 2013/98/EU végrehajtasi hatdroza-
ta (2013. februar 19.) az egyes élelmiszerek for-
galmazasaval  kapcsolatos  csalard ~ mddszerek
el6fordulasi gyakorisaganak megallapitasara szolgalo
koordinalt ellenérzési tervhez nyujtott unios pénzii-
gyi tdmogatasrol (az értesités a C(2013) 1035. szamu
dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2013/99/EU ajanldsa (2013. februar
19.) az egyes élelmiszerek forgalmazasaval kapcsola-
tos csalard mddszerek el6fordulasi gyakorisaganak
megallapitdsara szolgalé koordinalt ellendérzési tervrél

Helyesbités a mezdgazdasagi termékek és az élelmi-
szerek mindségrendszereirdl szold, 2012. november
21-i 1151/2012/EU eurodpai parlamenti és tanacsi
rendelethez (HL L 343.,2012.12.14.)

Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislation

60/2013. (I1. 28.) Korm. rendelet a kozszolgélati
tisztvisel6k részére adhatd juttatasokrol és egyes il-
letménypdtlékokrdl szol6 249/2012. (VIII. 31.) Korm.
rendelet modositasarol. Megjelent: MK 2013/34. (IL.
28.); hatalyos: 2013. 03. 08

51/2013. (I1. 25.) Korm. rendelet a f6varosi és megyei
kormanyhivatalok mutkodésével Osszefiiggd egyes
kormanyrendeletek modositasarol. Megjelent: MK
2013/30. (II. 25.); hatalyos: 2013. 02. 26., 2013. 03. 01.

14/2013. (I1. 15.) EMMI rendelet egyes egészségiigyi
targyt miniszteri rendeletek jogharmonizdciés céla
modositasardl. Megjelent: MK 2013/24. (II. 15.); ha-
talyos: 2013. 02. 16., 2014. 02. 01., 2014. 05. 01.

3/2013. (II. 15.) VM utasitas a vidékfejlesztési
miniszter feliigyelete ald tartozé o6nalldan muikodo
és gazdalkod6 kozponti koltségvetési szervek belsd
ellendrzésérol. Megjelent: Hivatalos Ertesité 2013/8.
(II. 15.); Hatalyos: 2013. 02. 16.

4/2013. (II. 15.) VM utasitds a Vidékfejlesztési
Minisztérium Szervezeti és Mlikodési Szabalyzatarol
sz0lo 7/2012. (IV. 21.) VM utasitds modositasarol.
Megjelent: Hivatalos Ertesit 2013/8. (II. 15.); Hata-

lyos: 2013. 02. 16.
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