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Hazai aktualitasok / Hungarian news

Izgalmas programokkal vir mindenkit a NEBIH az idei OMEK-on

2015. szeptember 23-27. kozott keriil megrendezésre Magyarorszag legnagyobb, legrégebbi, és nagy tradiciok-
kal bir6 agrargazdaségi eseménye a Hungexpon. Az Orszdgos Mezégazdasagi és Elelmiszeripari Kiallitas és Va-
sar, azaz az OMEK idén is arra torekszik, hogy a gasztronémién, a magyar tajakon és a hazai kulttrén keresztiil
ismerjék meg a latogatok hazankat. Az 6t nap alatt a latogatok megismerhetik hazank izeit, termékeit, kultara-
jat, értékeit, és valamennyi téjegységének kiilonlegességeit. Az OMEK 2015 koncepcidjinak legnagyobb tjdon-
saga a régids megjelenés, amely a helyi mezdgazdasag, a régié hagyomanyainak bemutatasaval hozza kozel a
latogatéhoz Magyarorszag téjait. Allatbemutatok, kulturélis, szérakoztaté, és kézmiives programok, gépbemu-
tatok és kertészeti vasdr is szinesiti majd a programot. A neves eseményen a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal (NEBIH) is képviselteti magét, mivel ez egy remek alkalom a kdzvetlen és kotetlen informaci6cserére a
vésarlok és a szakemberek kozott. A NEBIH munkatarsai idén minden eddiginél nagyobb teriileten, 90 nm-en
varjak az érdekldddket, akik megismerhetik az aktualis kapanyokat, részt vehetnek egy rendhagyé terméktesz
zslirizésében, és természetesen informaciokat kaphatnak az élelmiszerek biztonsagos kezelésérél. A Mezégaz-
dasdgi Muzeummal kozdsen szervezve szamos jatékkal varja a NEBIH csapata gyermekszigetén a legkisebbe-
ket is. Az eseményrdl bévebben informdcio elérheté a NEBIH weboldaldn, valamint a Konyhasziget magazin
legfrissebb szdmdban, amely elérhetd az Etelt csak okosan weboldalon.
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Hazai aktualitdsok / Hungarian news

Nemzetkozi talajismereti verseny Magyarorszagon

Az ENSZ 68. kozgytilése 2015-6t a Talajok Nemzetkézi Evének nyilvénitotta. Az egészséges élelmiszer ki-
induld pontja az egészséges, jo termdképességli termdtalaj. A Foldmuvelésiigyi Minisztérium és a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) tobb, kiilénbozé ese-
mény megrendezésével csatlakozott a kezdeményezéshez. Az ese-
ménysorozat részeként 2015. szeptember 1. és 5. kozott kertilt sor w7 2015

a nemzetkozi talajszelvény leird versenyre. A program elsé négy < Wi r e

napja egy elsdsorban terepi kurzust tartalmazott, ahol a résztve-

vOk elméleti és gyakorlati tudast szerezhettek a talajokban lezajlo a tal- a d al-aﬁl
folyamatokrol, és ezen folyamatok altal 1étrehozott tulajdonsagok p _ ®
felismerésérdl. Az utolsé napon Kkeriilt sor a talajszelvény leir6
versenyre, mely soran a résztvevok csapatban és egyéni versenyek
formdjaban mérték ossze tudasukat. A mezdény 28 orszag képvise-
16ibol allt 6ssze. A programban bemutatott és leirt talajszelvények
laboratériumi vizsgélatit a NEBIH Velencei Talajvédelmi Labora-

toriuma végezte. A ,Magyar vakondok” fantdzianevi magyar csa- A talaj az elet
korforgasanak

pat a csapatversenyben és az Osszetett értékelésben is harmadik alapja.

helyezést ért el. Szeptember 24-én a Talajok Nemzetkozi Eve ese-

ménysorozat folytatasaként az OMEK keretében a Minisztérium
Tudj meq tébbet:

panelbeszélgetést szervez. Cél, hogy az eldadasok, a hozzaszola- http:/iportal.nebih.govhu .«_é;:. oo

sok és a feltett kérdések kapcsan elhangzo valaszok hozzajarulja-
nak ahhoz, hogy az érdekl6dok tudasa 4j, hasznosithaté ismeretekkel béviiljon. A Minisztérium és a Hivatal
tovabbi célja, hogy az Elelmiszerldnc-biztonsagi Stratégiaval 6sszhangban, a fenntarthatd, kérnyezetkiméld,
a novények igényeit kielégit6, a vizvédelmi jogszabaly eldirasait betarto, gazdasagos tapanyag-gazdalkodas
megvalositasa.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nemzetkozi-talajismereti-verseny-magyarorszagon
* %%

NEBIH adatgyiijtési felhivas
a felfiiggesztett neonikotinoid hatéanyagu novényvédo szerek helyettesitésérol

2013-td] hazankban is tilos a neonikotinoid hatéanyagokkal csavazott vetdmagok forgalmazasa és felhasznala-
sa. A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) adatgytijtéssel szeretné feltdrni a korldtozds mezd-
gazdasagi és kornyezetre gyakorolt kovetkezményeit kukorica, napraforgé és repce kulturakban, ezért arra kéri
az érdekelt feleket, hogy - statisztikai célokbdl - toltsék ki a Hivatal oldalan talalhaté online kérdéivet a sikeres


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nemzetkozi-talajismereti-verseny-magyarorszagon
http://portal.nebih.gov.hu/-/a-talaj-az-elelmiszerlanc-biztonsag-elso-lancszeme
http://portal.nebih.gov.hu/-/a-talaj-az-elelmiszerlanc-biztonsag-elso-lancszeme
http://omek.itthon.hu/talajok-eve
http://elbs.hu/
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/mit-hasznalunk-a-betiltott-neonikotinoid-hatoanyagu-novenyvedo-szerek-helyett-
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/mit-hasznalunk-a-betiltott-neonikotinoid-hatoanyagu-novenyvedo-szerek-helyett-
https://novenyvedelem.nebih.gov.hu/felmeres/neonikotinoid
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felmérés érdekében. Az els6 1000 bekiildé koziil minden dtvenedik 10 talajminta ingyenes vizsgalatara feljogo-
sité tanusitvanyt kap a hatdsag barmely talajvédelmi laboratériumaban (Szolnok, Tanakajd, Velence). Tovabbi
informdcié megtekinthetd a NEBIH honlapjan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/mit-hasznalunk-a-betiltott-neonikotinoid-hatoanyagu-novenyvedo-
szerek-helyett-

* %%

Konyhasziget magazin 4. szam

Megujult kiilsével megjelent a Konyhasziget magazin legfrissebb, 4. szdma.

A tartalombdl:
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EFSA hirek / EFSA news

Uj értékelések a neonikotinoidok méhekre gyakorolt hatasaval kapcsolatban

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsidg (EFSA) meger6sitette, hogy a levélzeten hasznalt neonikotinoid
novényvéddszerek kockazatot jelentenek a méhekre nézve. Az EFSA publikalta értékeléseit a klotianidin,
imidakloprid és tiametoxam - nem a vetémagok kezelését célzé — felhasznalasbdl eredd kockazatokrdl a mé-
hek vonatkozasaban. Azokban az esetekben, amikor az értékelést be tudtak fejezni, magas kockazatot azono-
sitottak, vagy nem tudtak kizarni a kockazatot a szakemberek. Olyan esetek is voltak, amikor az adatok hianya
akadalyozta a kockazatbecslés befejezését. A mostani kovetkeztetések megegyeznek az EFSA két évvel ezel6tt
késziilt értékelésével, amikor a vetdmagkezelés céljara hasznalt neonikotinoidok méhekre gyakorolt hatasat
vizsgaltdk. Az Eurdpai Bizottsdg azutdn kérte ezeket az értékeléseket az EFSA-tdl, miutdn 2013-ban szigo-
rubb korlatozasokat vezetett be a neonikotinoidok hasznalatara. Jelenleg a klotianidin-, tiametoxam-, illetve
imidakloprid tartalmu novényvédo szerek vetdmag- vagy talajkezelés céljara torténd felhasznaldsa tilos, kiilo-
ndsen azon novények és gabonafélék esetében, amelyek vonzok a méhek szamara — a novényhazakban torténd
felhasznalas és az 6szi gabona kivételével. A klotianidin-, tiametoxam-, illetve imidakloprid tartalmu névény-
védo szerekkel torténd levélzetkezelés szintén tilos azon novények és gabonafélék esetében, amelyek vonzdk a
méhek szdmdra - a novényhdzakban torténd felhasznalds és a virdgzast kovetd felhasznalasok kivételével. Te-
kintettel arra, hogy a Bizottsag a korlatozo intézkedés bevezetése utan azt a dontést hozta, hogy két éven beliil
ujra kell értékelni az 4j tudomanyos informdacidkat, az EFSA arra kéri a nemzeti hatésagokat, kutatéintézeteket,
az ipar képviseldit és mas érdekelteket, hogy kiildjék el a szervezethez az 4j tudomanyos informacidkat a ve-
tdmagkezelésre hasznalt neonikotinoidok méhekre gyakorolt hatasaval kapcsolatban 2015. szeptember 30-ig.
Az 4j értékelés mar ezek figyelembevételével késziil.

Neonicotinoids: foliar spray uses confirmed as a risk to bees

Neonicotinoid pesticides applied as foliar sprays pose a risk to bees, EFSA has confirmed. The Authority has
published assessments on the risks to bees from clothianidin, imidacloprid and thiamethoxam for all uses other
than seed treatments and granules. In cases where the assessment could be completed, high risks were either
identified or could not be excluded. In other cases the risk assessment could not be finalised due to data gaps.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150826
* %%

A fipronil méhekre gyakorolt hatasa — adatgyiijtési felhivas

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) 1j tudoményos informacidkat kér a nemzeti hat6sdgoktol,
kutatoéintézetektdl, és mas érdekelt szervezetektdl a fipronil rovar6ldszer méhekre gyakorolt hatasaval kapcso-
latban. 2013-ban az Eurdpai Bizottsag korlatozé intézkedéseket vezetett be a fipronil felhasznalasara. Tilos ve-
tdmagkezelésre hasznalni, kivéve a névényhazakban vetett magokra, és a viragzas el6tt betakaritott novényekre
(poréhagyma, hagymatélék és kaposztafélék). 2013-ban arrdl is dontés sziiletett, hogy két éven beliil Gjra kell
értékelni az Uj tudomanyos informacidkat. Az adatgyujtési felhivas ennek a folyamatnak az els6 1épése. El-
sésorban szakirodalmi adatokat, informaciokat kutatasi tevékenységekrol, laboratoriumi kisérletek adatait és
nemzeti monitoring adatokat varnak. Az informacidkat 2016. januar 15-ig kell elkiildeni az EFSA-nak.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150826
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150522
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150826
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150901
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150901
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EFSA hirek / EFSA news

Risk to bees from fipronil: call for data

EFSA is calling on national authorities, research bodies, industry and other interested organisations to submit new
information related to the risk to bees from the insecticide fipronil.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150901

Az iiltetésre szant sz6lotovek forrdovizes kezelése hatékony a Xylella elleni védekezésben

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sag (EFSA) szerint a forrévizes kezelés (hot water treatment - HWT) a
szaporitasra szant alvd sz6lovesszok esetében hatékony mddszernek bizonyult a Xylella fastidiosa elleni védeke-
zésben. A HWT mar sikeresen alkalmazhaté a sz6l6 aranyszinii sargasaga (egy fitoplazma megbetegedés) ellen
tiltetésre szant nyugvo sz6l6tovek esetében, ami azt jelenti, hogy az ilyen modon kezelt szaporitéanyag az EU-n
beliil a védett teriiletekre biztonsaggal szallithato. Ezért az Eurdpai Bizottsag arra kérte az EFSA-t, értékelje, hogy
ez a modszer hasonldan hatékony lenne-e a Vitis sp. (sz6l6fajok / fajtak) esetében a X. fastidiosa elleni védekezés-
ben is. Az EFSA novényegészségiiggyel foglalkoz6 szakbizottsaga (PPH) szerint a forrévizes kezelés — amikor is
az alvd (nyugvo) novényeket, illetve novényi részeket 45 percen keresztiil 50°C-os vizbe meritik —, hatékonynak
bizonyult a sz6l6t6vek X. fastidiosa elleni védekezésében is. Az EFSA-nak a témdban most megjelent tudomanyos
véleményének alapjaul részben az olasz hatdsagok éltal korabban készitett technikai utmutatok szolgaltak, vala-
mint a francia hatésag (ANSES) altal készitett vélemény; illetve a témaban megjelent egyéb irodalmak.

Xylella: water treatment effective on grapevines

Hot water treatment (HW'T) is a reliable method for controlling Xylella fastidiosa in dormant grapevine planting
material.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/1509022utm_content=feature&utm_source=EFSA+Newsletters&utm_
campaign=e7466a26b3-HL_20150902&utm_medium=email&utm_term=0_7ea646dd1d-e7466a26b3-59504197

* %%

Elelmiszeriparban hasznalt enzimek

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) szakmai dsszejovetelt szervez az érdekeltek szaméra az élelmi-
szerenzimek finomitott fogyaszto6i expozicidbecslési modszerének bemutatasara. Az EFSA élelmiszerrel érint-
kez6 anyagokkal, enzimekkel és egyéb élelmiszeripari segédanyagokkal foglalkozé szakbizottsaga (CEF Panel)
jelenleg fejleszti a tobbszinti megkozelitésen alapuld szempontrendszert és alapelveket. Az EFSA a modszer
kifejlesztésének véglegesitése el6tt — ami kb. 2016 elejére varhatd — szakmai megbeszélést tart az érintettekkel.
A taldlkozora Briisszelben keriil sor 2015. november 24-én. A megbeszéléssel és a regisztracidval kapcsolatos
tovabbi informdcidk az EFSA honlapjan elérhetdk.

Food Enzymes

EFSA is organising an info session to present a draft statement on the refined methodology of estimating consumers’
exposure to food enzymes. The meeting will take place in Brussels on 24 November 2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/151124a
* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150901
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150902?utm_content=feature&utm_source=EFSA+Newsletters&utm_campaign=e7466a26b3-HL_20150902&utm_medium=email&utm_term=0_7ea646dd1d-e7466a26b3-59504197
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150902?utm_content=feature&utm_source=EFSA+Newsletters&utm_campaign=e7466a26b3-HL_20150902&utm_medium=email&utm_term=0_7ea646dd1d-e7466a26b3-59504197
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/151124a

Hirek az Eurdpai Uniobol / News from the European Union

Palyazatokat var az FSA kutatasi teriiletek témaban

Ot kutatési téma felajanldsara vérja a brit élelmiszerbiztonségi hatoség (FSA) a pélydzatokat. Az alabbi teriile-
tek vannak jelenleg az érdekl6dés kozéppontjaban:

. Kiizdelem az élelmiszer eredeti liszterdzissal szemben.

. Husfeldolgozas miiveleteinek technoldgiai fejlesztése.

. Szekvenalas, és egyéb nagy adatbazisok 1j generacios kezelési lehetGségei.

. Ujrahasznositott hulladékbdl szdrmazé mez8gazdasagi termékekkel dsszefiiggésbe hozhaté élelmiszer
biztonsagi és élelmiszermindséget érintd kérdések.

. Elelmiszerek és takarmanyok mintavételének és vizsgélatdnak optimalizalasa.

Call for expressions of interest in strategic areas of research

The Food Standards Agency is inviting expressions of interest for innovative research proposals.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14318/strategic-areas-research

* %%

FSA hatarozat nyers daralthus pogacsakkal kapcsolatban

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) testiilete szeptember 9-én dontott arrdl, hogy a nem eléggé atsiilt
(rare) hamburger huispogacsak arusitasa a vendéglatohelyeken elfogadhatatlannak mindsiil, ha nincs validalt és
igazolt élelmiszerbiztonsagi kezelési terv érvényben. Az FSA tovabbra is azt tanacsolja a fogyasztoknak, hogy
alaposan siissék at a huspogacsakat, hogy minden jelenlevé mikroorganizmus elpusztuljon a hékezelés soran.
A nyers huspogacsakhoz hasznélt hisnak olyan helyrdl kell szarmazniuk, ahol specidlis ellendrzéseket alkal-
maznak, hogy minimalizaljak a nyers, vagy csak kis mértékben megsiitott hus fogyasztasaval jaré kockazato-
kat. Az FSA testiilete uj megkozelités tamogatasat szavazta meg a szabalyozasi kovetelményekrél, mely tobbek
kozott felszolitja az arusitd helyeket a nyers hus fogyasztas veszélyeinek feltiintetésére az étlapokon is.

ESA Board decision on rare burgers

The FSA Board agreed on the 9th of September that the preparation and service of rare burgers in food outlets
is unacceptable unless a validated and verified food safety management plan is in place. The FSA’s long-standing
advice to consumers that they should cook burgers thoroughly to kill any bugs that may be present is unchanged.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14419/fsa-board-decision-on-rare-burgers

* %%

Campylobacter felmérés jelentését publikalta az FSA

A brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) egy év id6tartamu Campylobacter felmérés vizsgala-
ti eredményeit jelentette meg, melyet az Egyesiilt Kiralysag boltjaiban vasarolt friss csirkehtisokon végzett.


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14318/strategic-areas-research
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14318/strategic-areas-research
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14419/fsa-board-decision-on-rare-burgers
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14419/fsa-board-decision-on-rare-burgers
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14418/campylobacter-survey-analysis-report
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A jelentés a 2014. februar és 2015. marcius kozotti adatokat dolgozza fel. A teljes, nyers egész csirkék fertézott-
sége az alabbiak szerint alakult az adott idészakban:

o 19% >1000 cfu/g mértékben Campylobacter fertézott volt

o 73%-nal mutattak ki a baktérium jelenlétét

o 0,1%-a a csomagolasoknak fert6zott volt >1000 cfu/g mértékben

o 7%-nal a csomagolasnal is kimutattak a baktérium jelenlétét

Campylobacter survey analysis report published

FSA has published the final report of its year-long survey of Campylobacter levels on UK fresh shop-bought
chickens. The report is an analysis of the data from the survey carried out by the FSA between February 2014 and
March 2015, which showed the levels of Campylobacter found on fresh, whole chickens sold in the UK.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14418/campylobacter-survey-analysis-report
* %%

Kutatasi felhivas: élelmiszeripari rendszerek rugalmassaga

Globalis élelmiszerbiztonsag, az élelmiszeripari rendszerek rugalmassaga témaju kutatasi felhivas jelent meg

az ,,Egyesiilt Kiralysag élelmiszeripari rendszereinek rugalmassaga globalis kontextusban” program keretében.

A program olyan magas mindségii kutatasi projekteket hivatott finanszirozni, melyek az alabbi témak tudo-

manyteriileteit foglaljak magukban:

« mez6gazdasagi rendszerek fenntarthatésaganak, rugalmassaganak és produktivitasanak optimalizalasa,

 lokalis és globalis élelmiszerlancok rugalmassaganak optimalizalasa,

» egyéni és haztartasi szint( élelmiszervalasztasok befolyasolasa egészségi, fenntarthat6sagi és rugalmas
sagi szempontok alapjan.

Research call: food system resilience

The Global Food Security (GFS) food system resilience research call has opened and is the first call of the new
‘Resilience of the UK food system in a global context’ research programme. The programme will fund high quality
research projects which integrate science areas from all of the research councils involved.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14438/research-call-food-system-resilience

* %%

Megjelent az FSAI 2014 évi jelentése

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSAI) megjelentette 2014 évi jelentését. A tavalyi évben az FSAI folytatta
a fogyasztok védelmét és élelmiszerbiztonsagi, élelmiszer-higiéniai tajékoztatasat célzé extenziv programjat.
A jelentés angol és ir nyelven elérhetd, és tobbek kozott attekintést ad a jogszabalyok véltozasairdl, az élelmiszer
eredetli riasztasok és egyéb események kezelésérol, tudomanyos kutatdsokrdl az élelmiszertudomanyok terii-
letén (érintve az egyiittmikodést az EFSA-val), a szervezet kommunikdcidjardl, valamint bemutatja az FSAI
felépitését és mlikodését is.


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14418/campylobacter-survey-analysis-report
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14438/research-call-food-system-resilience
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14438/research-call-food-system-resilience
https://www.fsai.ie/news_annualreport_2014/
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Food Safety Authority of Ireland annual report 2014 published

FSAI published its Annual Report and accounts for 2014. During 2014, the FSAI continued on an extensive
programme of work to deliver on its ambition to protect consumers’ health and interests in relation to food safety
and hygiene. The FSAI's Annual Report which outlines the organisation’s activities for 2014 is available in English
and Irish.

https://www.fsai.ie/news_annualreport_2014/

* %%

BfR: Halad6 képzés és halézatépités a vilig minden tajardl érkezé
kockazatértékeld szakértok szamara

A német Szovetségi Kockdzatértékelési Intézet (BfR) negyedszer rendezte meg Nydri Akadémidjat, melynek
témaja az élelmiszerekhez kot6d6 kockazatok becslése és kommunikacidja volt. A két hetes Nyari Akadémian
19 orszag szakértdi vettek részt. A tuddsok a képzés mellet megoszthattak egymassal az élelmiszerbiztonsaggal
kapcsolatos Uj otleteiket. A rendezvény kiemelt témakorei a kémiai és mikrobioldgiai élelmiszerszennyezdk
voltak.

Advanced training and networking for risk experts from all over the world

For two weeks participants of the BfR Summer Academy engaged with risks arising from substances and microbes
contained in foods.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/22/weiterbildung_und_vernetzung von_risikoexperten_
aus_aller welt-194964.html

* %%

Kérdések és valaszok a glifozat egészségiigyi értékelésével kapcsolatosan

A glifozat az egyik leggyakrabban hasznalt névényvédo szer vilagszerte. Mint barmely mds névényvédo szert,
igy a glifozatot is idénként ujraértékeli az EU egészségiigyi szempontbol. A német Szovetségi Kockazatértéke-
1ési Intézet (BfR) megbizast kapott a hatéanyag egészségiigyi kockazatértékelésének vizsgalatara. Ezzel kapcso-
latosan a BfR Osszegyujtotte a leggyakoribb kérdéseket és megvalaszolta azokat.

Questions and answers about the health assessment of glyphosate

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about the health assessment of
glyphosate, and answered them.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zur-gesundheitlichen-bewertung-von-glyphosat.pdf

* %%


https://www.fsai.ie/news_annualreport_2014/
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/22/weiterbildung_und_vernetzung_von_risikoexperten_aus_aller_welt-194964.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/22/weiterbildung_und_vernetzung_von_risikoexperten_aus_aller_welt-194964.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/22/weiterbildung_und_vernetzung_von_risikoexperten_aus_aller_welt-194964.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zur-gesundheitlichen-bewertung-von-glyphosat.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/fragen-und-antworten-zur-gesundheitlichen-bewertung-von-glyphosat.pdf

Elelmiszerbiztonsagi Qﬁz&m&/véﬂyﬁk

4 . L . .- . 4 . g s 2 s 42 s - 2> d
Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag H

éﬁnébih

.‘. Term&f6ldtsl az asztalig
Food Safety CNewslelicr --a!#
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment
www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2015
2015. évi 09. szam Kiadva/Issued: 22/09/2015

Tovabbi hirek az Eurdpai Unidbol / News from the European Union

A BfR glifozattal kapcsolatos értékelésének bevezetése az eurdpai feliilvizsgalati eljarasba

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) tovabbitotta a glifozattal kapcsolatos feliilvizsgalatat a né-
met Szdvetségi Fogyasztévédelmi és Elelmiszerbiztonsigi Hivatalnak (BVL), majd kovetkezé lépésben a BVL
tovabbitotta ezt az EFSA részére, amely hatdsag a tagallamok felé tovabbitja konzultaciéra a dokumentumot,
ami lehetdvé teszi az Ujraértékelést. Ennek keretén beliil figyelembe kell venni a tagallami szakértok észrevéte-
leit, hogy egy kozos EFSA dltal tdimogatott ajanldst tudjon tenni az Eurdpai Bizottsag. A publikalt teljes IARC
jelentés a glifozattal kapcsolatosan 2015. julius 29. 6ta elérhetd. A BfR a jelentést feliilvizsgalta a rendelkezésre
all6 dokumentdcid alapjan. Ennek eredményeként a glifozatot nem-karcinogénnek értékelték a jelenlegi adatok
alapjan és rendeltetésszert felhasznalas mellett.

Installation of the BfR assessment of the IARC monograph
on glyphosate in the European review process

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) has transmitted its assessment on glyphosate to the Federal
Office of Consumer Protection and Food Safety (BVL). In the next step, the BVL has forwarded the German
assessment to the European Food Safety Authority (EFSA), which it will send for consultation to all EU Member
States.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-einschaetzung-der-iarc-monografie-zu-glyphosat-in-den-
europaeischen-bewertungsprozess-eingebracht.pdf

* %%

Ovatossagra int a BfR a keserti cukkini fogyasztasaval kapcsolatban

A német sajtoban megjelent egy eset, mely soran kesert cukkini fogyasztasabdl eredé halalesetrdl szamoltak
be. Az egészségiigyi problémakat a természetesen el6forduld kesertianyagok megnévekedett eléfordulasa
okozhatja. A keserti anyagok jelenléte nagyban fligg a novény fajatol és a termesztési feltételektél. A német
Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) szerint a szokatlanul keser(i iz egy figyelmeztetd jel, hogy az
ilyen cukkini fogyasztasra alkalmatlan. A cukkinit nyers allapotaban kell megkdstolni. Az esetrdl a magyar
sajté is cikkezett.

Be careful when eating bitter zucchini

The press has published a case in which deaths resulting from the consumption of bitter zucchini has reported.
Health problems can be caused by the increasing of the naturally occurring bitter substances. According to the BfR,
the unusually bitter taste is a warning sign that such zucchini unsuitable for consumption.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/vorsicht-beim-verzehr-von-bitteren-zucchini.pdf

* %%


http://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-einschaetzung-der-iarc-monografie-zu-glyphosat-in-den-europaeischen-bewertungsprozess-eingebracht.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-prueft-monographie-der-internationalen-agentur-fuer-krebsforschung-iarc-zu-glyphosat-divergenzverfahren-innerhalb-der-who-noch-nicht-aufgehoben.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-einschaetzung-der-iarc-monografie-zu-glyphosat-in-den-europaeischen-bewertungsprozess-eingebracht.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/bfr-einschaetzung-der-iarc-monografie-zu-glyphosat-in-den-europaeischen-bewertungsprozess-eingebracht.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/vorsicht-beim-verzehr-von-bitteren-zucchini.pdf
http://brutal.parameter.sk/furcsa-halal-cukkini-okozta-79-eves-ferfi-halalat
http://www.bfr.bund.de/cm/343/vorsicht-beim-verzehr-von-bitteren-zucchini.pdf
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Globalis kihivds az élelmiszer eredetii zoonozisok lekiizdése

MedVetNet2015 tudomanyos szimpéziumra keriil sor 2015. oktober 8-9-én a francia élelmiszerbiztonsa-
gi hatosag (ANSES) Maisons Alfort-i kozponti épiiletében. A konferenciat megel6zéen oktdber 7-én a fiatal
tuddsok szamadra rendeznek Q-PCR munkamegbeszélést, majd este az dsszes résztvevét varjak a fogadason.
A zoondzisok jelenleg is jelentds kihivast jelentenek a kozegészség teriiletén. Mig egyes hagyomanyos allati
korokozokat, kiilondsen az élelmiszer eredetli zoonozisokat hatékonyan feliigyelik a fejlett orszagokban, to-
vabbra is jelentés probléma a zoondzisok lekiizdése a fejlett és a fejlodé vilagban egyarant, raadasul tjabb
zoonootikus szervezetek jonnek létre, vagy jelennek meg tjra. A MedVetNet 2015 konferencia célja, hogy a
zoondzisokkal foglalkozo kozegészségiigyi, élelmiszer- és allat-egészségiigyi kutaték bemutassdk, megvitassak
a szimpozium négy f6 témajanak legtjabb eredményeit:

o Jarvanyugyi feligyelet és zoonozis jarvanyok megel6zése.

+ Ujonnan megjelend és elhanyagolt zoondzist okozo szervezetek.
o A globalizacié hatasai és az éghajlatvaltozas.

o Az antimikrobidlis rezisztencia.

A konferenciardl tovabbi részleteket tudhatunk meg az ANSES honlapjarol.

Global challenges in foodborne zoonoses

The Scientific Symposia of MedVetNet2015 will be held on the 8th and 9th October 2015 at the Headquarters of
ANSES in Maisons Alfort, France, located in the South East of Paris. The conference will be preceded on the 7th
October by a workshop on Q-PCR aimed at young scientists.

https://www.anses.{r/fr/node/104088
* %%
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Engedélyezési kérelem hozzaadott vitamin és asvanyi anyag tartalmu
dio- és magalapu italokhoz

Az Ausztral-Uj-Zélandi Elelmiszerszabélyozasi Hivatal (FSANZ) engedélyezési kérelmet nyujtott be di6- és
magalapu italok esetében hozzaadott vitaminok és asvanyi anyagokkal kapcsolatban. A hozzaadott vitaminok
és asvanyi anyagok hatarértéke megegyezne az 0,3 m/m%-nal nem kevesebb gabonabdl szarmazo proteint tar-
talmaz¢ italoknal alkalmazott hatarértékkel.

Call for submissions on adding vitamins and minerals
to nut-and-seed-based beverages

Food Standards Australia New Zealand (FSANZ) called for submissions on an application seeking permission to
voluntarily add vitamins and minerals to nut-and-seed based beverages.

http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-voluntary-adding-vitamins-and-
minerals-to-nut-and-seed-based-beverages.aspx

* %%

Kérdések és valaszok az élelmiszerekben taldlhato peszticid maradékok

7

egészségiigyi kockazatairol

Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) honlapjan kérdezz-felelek taldlhatd a peszticid (névényvédo szer) ma-
radékok egészségligyi kockazatairdl. A peszticid maradékok olyan vegyi anyagok, amelyeket a mez6gazdasag-
ban a termények rovarokkal, gombakkal, gyomokkal és mas kartevokkel szembeni védelmére hasznalnak fel.
Ezek az anyagok azonban az emberekre is toxikusak lehetnek. Miel6tt hasznalatukat engedélyezik, a lehetséges
egészségligyi hatasokat vizsgalni kell és szakértok altal értékelni. A tajékoztatd valaszt ad a hatas és kockazat
kozti killonbség kérdésére, valamint a veszély azonositas és kockazatbecslés kozti kiillonbség kérdésére is.

Questions and answers on pesticide residues in food

A “Questions and answers” document regarding the health risks associated with pesticide residues in food has been
published on WHO website. Pesticides are chemicals used in agriculture to protect crops against insects, fungi,
weeds and other pests. Before they can be authorized for use, pesticides should be tested for all possible health
effects and the results should be analysed by experts to assess any risks to humans.

http://www.who.int/features/qa/87/en/

* %%


http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-voluntary-adding-vitamins-and-minerals-to-nut-and-seed-based-beverages.aspx
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A WHO fékuszaban a viz, a fertotlenités és a higiénia

Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) globalis tervet jelentett be, mely jobban integralja a viz, a fertétleni-
tés és a higiénia szolgaltatasokat négy mas kozegészségiigyi beavatkozassal az elhanyagolt trépusi betegségek
2020-ig torténd eltorlésének felgyorsitasa érdekében. A célzott viz és fertdtlenitési beavatkozasok a 17 elhanya-
golt trépusi megbetegedésbdl 16-ra vonatkozd erdfeszitésekben segitenek, melyek jelenleg tobb, mint 1 milli-
ard embert érintenek a vilag legszegényebb és legsériilékenyebb lakossagabdl. Egy uj jelentés szerint 2015-ben
tobb, mint 660 millié embernek nem volt hozzaférése fejlett vizforrasokhoz. Az elhanyagolt trépusi betegségek
kovetkeztében tobb mint félmillié ember hal meg. A viz, fert6tlenités és higiénia hirdetése mellett a WHO
négy kulcsintézkedést is alkalmaz (preventiv kemoterapia, innovativ és fokozott betegségmenedzsment, vektor
kontroll és allategészségiigyi szolgaltatasok).

WHO strengthens focus on water, sanitation and hygiene

WHO unveiled a global plan to better integrate water, sanitation and hygiene (WASH) services with four other
public health interventions to accelerate progress in eliminating and eradicating neglected tropical diseases (NTDs)
by 2020.

http://www.who.int/water_sanitation_health/events/wash-and-ntd-strategy/en/

* %%

WHO: Tények az egészséges étrendrol

Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) honlapjan 6sszeallitas taldlhatd az egészséges étrendrdl. Az egészsé-
ges étrend segit megeldzni az alultaplaltsag Osszes formajat és szamos nemfert6z6 megbetegedést és allapotot.
A feldolgozott élelmiszerek novekvé eldéllitasa, gyors varosiasodas és megvaltozott életmod azonban az étren-
di mintak eltolédasahoz vezetett. Az emberek nagyobb energia-, zsir-, szabad cukor- és sé/natrium tartalmu
ételeket fogyasztanak, és sokan nem esznek elegendd gyiimolcsot, zoldséget és élelmi rostot. A valtozatos, ki-
egyensulyozott és egészséges étrend pontos Osszetétele az egyéni szitkségletektdl (pl. kor, nem, életmdd, fizikai
aktivitas), kultdaratdl, az elérhet6 élelmiszerektdl és taplalkozasi szokasoktol fiigg, azonban az egészséges étrend
telépitésének alapelvei azonosak. Az dsszeallitas kitér a felnéttek, csecsemdk és kisgyermekek helyes étrendjére,
gyakorlati tanacsokra és a WHO tevékenységére is.

WHO: Healthy diet

A fact sheet on healthy diet is available on WHO website. Consuming a healthy diet helps prevent malnutrition
in all its forms as well as a range of noncommunicable diseases and conditions. But the increased production of
processed food, rapid urbanization and changing lifestyles have led to a shift in dietary patterns.

http://www.who.int/mediacentre/factsheets/fs394/en/
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FAQ: Vizsgaljak a hulladék el6fordulasat az Indiai-6ceanban

A vilag 6ceanjaiban becslések szerint kb. 5 trillié mtianyag darab lebeg, mig 1950-ben nem volt ismert a je-
lenség, ami felveti a kérdést az élelmiszerellatasi-lancra gyakorolt esetleges hatasrol, a planktontél (amelynek
muanyaggal torténd taplalkozasat mar lefilmezték) a kagylon, lazacon, tonhalon at egész az emberig, nem is
emlitve a balndkat. Keveset tudni arrdl, hogy mennyi hulladékot fogyaszt el az élévilag és hogy megmaradnak-e
a toxikus vegyi anyagok a m{ianyagokban a hosszi lebegés soran. Egy norvég kutatointézet és az Elelmezési és
Mezo6gazdasagi Vilagszervezet (FAO) 1975 6ta vizsgalja a vildg dcednjait, jelenleg is 8 orszag 18 kutatdja van
fedélzeten. A szakemberek mérik az 6cean homérsékletét, oxigén szintjét, klorofillt és bioldgiai folyamatokat
(pl. plankton termel6dés és hal terjedés), kiegészitve idén két kiilon céllal: az Indiai-6cean déli részének tavoli
teriiletein felmérni az ipari hulladék mértékét és természetét, valamint a helyi aramlatok hatasat a plankton és
kishalak terjedésére. Megfigyelték, hogy a mtianyag zacskot fogyasztd tengeri teknésok kiszaradas és napégés
miatt pusztulnak el, mivel emésztésiik bénuldsa miatt a szervezetitkben keletkez6 gaz a felszinre viszi dket.
A mikroméret(i (5 mm-nél kisebb atméréjii) mianyagok kiilondsen jelentések, mivel a human taplaléklancba
keriilhetnek. Mig 1950-ben nem léteztek, jelenleg évente tobb mint 250 tonnat allitanak el (pl. kozmetiku-
mokban) és nagy résziik végiil a tengerben végzi. A kutatast 2000 m mélyre siillyedni képes robotok is segitik.
2016-ra egy uj hajot is munkaba dllitanak.

FAO: Occurrence of trash in the Indian Ocean

Every time the ship’s scientific crew threw down special nets, they hauled in pieces of plastics, underscoring the
risk in marine ecosystems even in one of the world’s least-known and least-visited environments. An estimated 5
trillion pieces of plastic currently float in the world’s oceans, up from none in 1950 and posing a question about
their potential impact on a food supply chain.

http://www.fao.org/news/story/en/item/318488/icode/
* %%

Az élelmiszerbiztonsag és ezzel egyiitt a vizbiztonsag is a Codex tevékenység fokuszaban
a fogyasztok egészségének védelme érdekében

A Codex Alimentarius honlapjan olvashato az elnok, Awilo Ochieng Pernet irdsa a vizbiztonsag jelent6ségérol.
A Viz Vilaghete Stockholmban évente a globalis vizkérdések fokuszpontja azzal a céllal, hogy az 4j gondola-
tokat eldmozditsa és megolddsokat dolgozzanak ki a legsiirgetdbb vizzel kapcsolatos kihivdsokra. A Codex és
vizbiztonsag kozti 6sszefiiggés a Codex vizhez és mas termékekhez kapcsolodo termékszabvanyait dleli fel, pl.
a szennyezOanyagok maximalis szintjeit, az élelmiszerhigiéniai altalanos elveit valamint a szennyezdanyagok és
toxinok altaldnos szabvanyat. Az élelmiszerre vonatkozé Codex definicid részeként azonban a viz szerepe tul-
mutat ezeken a referencidkon. Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) szerint a nem biztonsagos élelmiszer és
szennyezett viz tobb mint 200 féle megbetegedés okozdja lehet. Becslések szerint ezek a megbetegedések évente
tobb mint 2 millié haldlozast okoznak. A tiszta viz 1étfontossagu az élelmiszer-el6allitashoz is. A biztonsagos
ivovizhez valé hozzaférés a milleniumi fejlesztési célok kozott is szerepel.


http://www.fao.org/news/story/en/item/318488/icode/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/326635/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/326635/
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Food safety, including water safety, is at the heart of Codex work
to protect the health of consumers

The importance of water safety is discussed by Awilo Ochieng Pernet, the Chairperson of Codex Commission.
World Water Week in Stockholm is the annual focal point for the globe’s water issues. Its aim is to foster new
thinking and develop solutions to the most pressing water-related challenges of today.

http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/326635/

* %%

OIE: Erdsiteni kell az egészségiigyi rendszereket

A biolégiai fenyegetéssel kapcsolatos Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE) nemzetkdzi konferenciajan jelen
voltak az egészségiigyi és biztonsagi szektor {6 képviseldi. A konferencia témaja a koz- és allategészségiigy erd-
sitése érdekében vald egyiittmiikodés volt.

Public health, animal health and security sector
on the need to strengthen health systems

The OIE global conference on biothreat reduction brought together all the key players of the health and security
sectors. The conference focused on enhancing collaboration and on building a consensus for action to strengthen
the ability of public and animal health systems.

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/public-health-animal-health-and-security-
sector-must-speak-with-one-voice-on-the-need-to-strengthen/

* %%

WHO: Antibiotikum Tudatossag Vildghete

Az antibiotikumokkal kapcsolatos tudatossag vilaghete 2015. november 16-22. kdzott azt célozza, hogy glo-
balis szinten az antibiotikum rezisztenciaval kapcsolatos tudatossagot novelje és 6sztonodzze a helyes gyakor-
latot az altalanos lakossag, egészségiigyi dolgozok, politikusok korében az antibiotikum rezisztencia tovabbi
kialakuldsanak és terjedésének megel6zése érdekében. Az Egészségiigyi Vildgszervezet (WHO) 68. Kozgytilése
2015-ben fogadta el az antibiotikum rezisztenciaval kapcsolatos globalis cselekvési tervet. Ennek egyik 6 célki-
tlizése a tudatossdg javitdsa. Az Antibiotics: Handle with Care nevii kampany tizenete, hogy az antibiotikumok
értékes forrasok és meg kell 6ket Orizni. Az Egészségiigyi Vilagszervezet 6sztonzi a tagorszagokat és partnere-
ket, hogy csatlakozzanak a kampanyhoz.


http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/326635/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/326635/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/public-health-animal-health-and-security-sector-must-speak-with-one-voice-on-the-need-to-strengthen/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/public-health-animal-health-and-security-sector-must-speak-with-one-voice-on-the-need-to-strengthen/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/public-health-animal-health-and-security-sector-must-speak-with-one-voice-on-the-need-to-strengthen/
http://www.who.int/mediacentre/events/2015/world-antibiotic-awareness-week/event/en/

Elelmiszerbiztonsagi Zﬁlﬂﬁ/}iﬁﬂyﬁk
Nemzeti I*flelmz'szerla’nt-bz'zzfonsa'gz' Hivatal Elelmiszer 1ztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatosag . {
Q\l nébih
.‘. Term&f3ldtdl az asztalig
Food Safety ONewsletier \\)ﬁ
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2015
2015. évi 09. szam Kiadva/Issued: 22/09/2015

Hirek az Eurdpai Unidn kiviil / News outside the European Union

World Antibiotic Awareness Week

World Antibiotic Awareness Week aims to increase awareness of global antibiotic resistance and to encourage best
practices among the general public, health workers and policy makers to avoid the further emergence and spread
of antibiotic resistance.

http://www.who.int/mediacentre/events/2015/world-antibiotic-awareness-week/event/en/
* %%

Elelmiszerbiztonsagi workshop Oroszorszagban

A globalizacié és a Fiiggetlen Allamok Kozdsségének tagéllamai kozti ndvekvé regionélis kereskedelem a hely-
ben elddllitott és fogyasztott élelmiszerek nagyobb valtozatossagahoz és nemzetkozi kereskedelemben tobb
élelmiszer el6fordulasdhoz vezetett. Ennek eredményeként az orszagok érdeklédnek a nemzetkozi élelmiszer-
biztonségi szabvanyok és eljdrasok irant. Ezt eldsegitve az Elelmezési és Mez8gazdaségi Vildgszervezet (FAO) és
az Egészségiigyi Vildgszervezet (WHO) az orosz fogyasztévédelemmel és joléttel foglalkozé Rospotrebnadzor
szervezettel kozosen regiondlis workshopot rendezett szeptember 17-18. kozott Szentpétervaron. A workshop
célja a nemzeti kapacitasok megerdsitése a Codex Alimentarius munkdjaban valé részvételhez. Kiilonle-
ges hangsulyt kapott a mikrobioldgiai élelmiszer-biztonsag. Az eseményen el6adasok hangoztak el a Codex
Alimentariusrol, a FAO és WHO tevékenységérdl, a kockazatelemzés tagallami alkalmazasarol, de voltak kis-
csoportos eléadasok és a regionalis tevékenység tervezése is.

Workshop on food safety in Russia

Globalization and increased regional trade among countries of the Commonwealth of Independent States has
meant a shift — from foods produced and consumed locally to greater food diversity and more foods traded
internationally. As a result, countries are eager to increase their knowledge of international food safety standards
and procedures. To help meet this need, FAO and the WHO in collaboration with the Russian Federal Service for
Surveillance on Consumer Rights Protection and Human Well-being (Rospotrebnadzor) held a regional workshop
17-18 September in St. Petersburg.

http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/329075/

* %%


http://www.who.int/mediacentre/events/2015/world-antibiotic-awareness-week/event/en/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/329075/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/329075/

Hirek a tudomanyos vilagbdl / News of science

A foszfor alapu élelmiszer-adalékanyagok hatdasa a csont- és asvanyi anyagcserére

A foszfor tartalmu élelmiszer-adalékanyagok nagymértékben megnovelhetik a fogyasztok étrendi foszfat bevi-
telét, azonban az, hogy hogyan hatnak ezek az adalékok a csont és asvanyi anyagcserét szabalyzé endokrin té-
nyez6kre nem tisztazott. Amerikai kutatok a Journal of Clinical Endocrinology & Metabolism cimi tudomanyos
folydirat megjelenés alatt allo szamaban a foszfor tartalmu adalékanyagok hatasat vizsgaltak a csont- és asvanyi
anyagcsere markerekre. Tiz, egészséges onkéntes el6szor foszforban szegény (foszfor tartalmu adalékmentes)
étrenden volt egy hétig, majd az azt koveté héten ugyanolyan ételeket kaptak, de nagymennyiségt foszfor
tartalmu adalékkal dusitva. A kutatok az asvanyi anyagcsere markereket vizsgaltdk mindkét féle étrend utan.
Az eredmények azt mutattak, hogy a nagy foszfor tartalmu étrend megzavarta a résztvevok asvanyi anyagcse-
réjét. A foszfor tartalmu étrend hatasat allatokon is vizsgaltak, amely kisérletek soran azt tapasztaltak, hogy a
nagy foszfor tartalmu étrend kdrosan befolyasolhatja a csontok egészségét.

Impact of phosphorus-based food additives on bone and mineral metabolism

Phosphorus-based food additives can substantially increase total phosphorus intake per day, but the impact of
these additives on endocrine factors regulating bone and mineral metabolism is unclear. The enhanced phosphorus
content of processed foods can disturb bone and mineral metabolism in humans.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/26323022

Biszfenol-A expozici6 utvonalak kisgyermekkorban

A Biszfenol-A (BPA) egy lagyitdszer, amely szamos haztartasban hasznalatos mtanyagban, elektronikai ter-
mékben és élelmiszer-csomagoldanyagban megtalalhaté. Az elmult 6t évben tobb human epidemioldgiai
tanulmany is osszefliggést mutatott gyermekek esetén a BPA Kitettség és bizonyos karos egészségiigyi kovet-
kezmények kozott, mint pl. az elhizas, asztma, korasziilés, viselkedési zavarok. Ezek a megallapitasok azon-
ban ellentétben allnak a nemzetkozi kornyezetvédelmi kockazatértékelési modellekkel, amelyek azt josoljak,
hogy a napi BPA bevitel nem jelent kockazatot a gyermekek egészségére. A Journal of Exposure Science and
Environmental Epidemiology cimi tudomanyos folydirat megjelenés alatt allé szamaban ausztral kutatok at-
tekintetést nyujtanak a korai gyermekkori BPA expozicié forrasairdl és utvonalairdl. Az eredmények szerint
fennall annak a lehetdsége, hogy a nem étrendi BPA expozicié jelentds mértékben hozzajarul a teljes napi
bevitelhez kisgyermekeknél. A kutatok felhivjak a figyelmet, hogy a csecsemdk és tipeg6k esetén masok az ex-
pozicids forrasok, a fizioldgiai jellemzdk és az endokrin rendszert karositd vegyi anyagok anyagcseréje, ezért a
jelenlegi kockazatértékelési modelleket feliil kell vizsgalni.

Bisphenol A exposure pathways in early childhood

BPA is a plasticiser found in a number of household plastics, electronics, and food-packaging materials. The authors

affirm the potential for non-dietary sources to make a substantial contribution to total daily exposure in young children.
Infants and toddlers have distinctive exposure sources, physiology, and metabolism of endocrine-disrupting chemicals.

http://www.nature.com/jes/journal/vaop/ncurrent/full/jes201549a.html
* %%


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/26323022
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/26323022
http://www.nature.com/jes/journal/vaop/ncurrent/full/jes201549a.html
http://www.nature.com/jes/journal/vaop/ncurrent/full/jes201549a.html

P
Yy gy

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a magyar médiaban/
Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjin

A f6bb ttvonalak mentén razzidzott a NEBIH

Augusztus végén autépalyak és féutak melletti vendéglatohelyeket vizsgaltak orszégszerte a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatdsiganak (KUI) munkatarsai. A szakemberek az
ellenérzések soran szdmos helyszinen tapasztaltak higiéniai problémat, és jeloletlen, ismeretlen eredetd, va-
lamint lejart mindség-megorzési idejli élelmiszereket is taldltak. Egy, az M1-es autopalya mellett tizemeld
vendéglatéegységben megdobbentd latvany fogadta az ellendroket: rozsdas hiitékben taroltak a fagyasztott ter-
mékeket, az egységre altalanosan jellemzd volt a kosz és takaritatlansag. Ezenkiviil tobb éve lejart, fagyasztott
termékeket, fliszereket, zoldségeket is taldltak a hivatal munkatarsai. Szamos mélyhiitott husgoly6é csomagola-
san 2008-as lejarati datum szerepelt.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/a-fobb-utvonalak-menten-razziazott-a-nebih

* %%

Javulé eredmények a nyari szezonalis élelmiszerldnc ellenérzésen

Elkésziilt a nyari szezondlis élelmiszerldnc ellenérzés eredményeinek Osszesitése. A Nemzeti Elelmiszer-
lanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) koordinacidjaval a megyei korményhivatalok illetékes szakemberei 4ltal
végrehajtott akcid idén junius 15-ét6] augusztus 31-éig tartott. A szakemberek tobb mint 6900 1étesitményt,
valamint 21 000 élelmiszertételt ellendriztek és 6sszesen mintegy 36 millié forint birsagot szabtak ki. Az el-
lendrzés célteriiletei kozott szerepelt tobbek kozott az utcai vendéglatas, a biifékocsis és mozgd vendéglatas,
valamint a fesztivalokon, kidllitasokon zajlé élelmiszer-forgalmazas ellendrzése. A termékek koziil a szak-
emberek kiemelten vizsgaltak példaul a fagylaltot, a cukraszsiiteményeket, a hamburgert és a gyrost, a fiisze-
rezett, pacolt, el6készitett huisokat, a grill termékeket, valamint a gorégdinnyét és a nyari szezonra jellemzd
mas zo6ldséget, gylimolcsot. Idén is kiemelt hangsulyt fektettek az ifjasagi és gyermektaborok étkeztetésének
vizsgalatéra is. A vizsgélati eredmények és az ellendrzés-sorozatrdl késziilt jelentés megtekintheté a NEBIH
weboldalan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/javulo-eredmenyek-a-nyari-szezonalis-elelmiszerlanc-ellenorzesen

* %%

Sulyos allergias reakciot is kivalthat a forgalombdl kivont csokoladé praliné

Foldimogyorét tartalmazé csokoladé pralinét kellett kivonni a kereskedelmi forgalombdl tobb eurépai tagal-
lamban, koztitk Magyarorszagon is szeptember elején. A belga hatdsag altal kezdeményezett riasztas szerint a
termék nem jeldlt allergén dsszetevot, foldimogyorét tartalmaz. A Nemzeti Elelmiszerlénc-biztonsigi Hivatal


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/a-fobb-utvonalak-menten-razziazott-a-nebih
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/javulo-eredmenyek-a-nyari-szezonalis-elelmiszerlanc-ellenorzesen
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/sulyos-allergias-reakciot-is-kivalthat-a-forgalombol-kivont-csokolade-praline
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(NEBIH) felhivja a foldimogyoréra érzékeny fogyasztok figyelmét, hogy a kifogasolt terméket ne fogyasszak
el. A termékek a ,,Choceur” belga praliné, valamint a ,,Palace” valogatott belga praliné, melyeket az aruhazak
levettek a polcokrol.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/sulyos-allergias-reakciot-is-kivalthat-a-forgalombol-kivont-
csokolade-praline
* %%

Ujabb cukrasziizemet zart be a NEBIH

Folytatta a cukrdsztermelk célellendrzését a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt
Ugyek Igazgatosaga (KUI). Eztttal egy Pest megyei iizemnek fiiggesztették fel azonnali hatallyal a miitkodését
az ott tapasztalt sulyos higiéniai problémak miatt. Az tizembe lépve aldatlan allapotok fogadtik az ellenéroket:
tobb napos kosz ragadt a padozatra, takaritatlan eszk6zok hevertek szanaszét, hianyz6 csempedarabok és mallo
vakolat jellemezte a helyiséget. A szakemberek kis mennyiségben lejart mindség-megdrzési idejd, és jeloletlen
termékeket is talaltak. Az eljaras soran tobbek kozott f6z6tt csoki krémet, marcipant, kandirozott gytimolcsot
és kakaoport kellett kivonni a forgalombol.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nebih-akcio-ujabb-cukraszuzemre-kerult-ki-atmenetileg-a-zarva-
tabla

* %%

Ujabb kéknyelv betegség kitorés Magyarorsziagon

A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) allategészségiigyi nemzeti referencia laboratériuma a
2015. szeptember 1-jén vett vérmintakbol két szarvasmarhdnal mutatta ki — a tavalyi Csongrad megyei meg-
jelenéshez hasonldan - a kéknyelv betegség virusanak 4-es szerotipusat. A két allat egy 350 {isz6bdl allo Tolna
megyei szarvasmarha-allomany tagja. Az allategészségiligyi hatdsag a sziikséges intézkedéseket haladéktalanul
megtette, igy tobbek kozott megemelt szamban végzi a betegség elterjedtségének felmérésére szolgald vérvizs-
galatokat is. A korlatozas ala vont teriileteken (azaz a védo- és megfigyelési zonan beliil), ahol nem keriil sor ko-
telezd vakcinazasra, a gazdak onkéntes alapon kérhetik az allomanyok vakcinazasat, amihez allami tamogatast
is igénybe vehetnek. A Tolna megyei kitorés utan a Somogy megyei Hajmason is talaltak a kéknyelv betegség
virusaval fert6zott szarvasmarhat. Az 4j kitorés koriili 20 km-es korben a hatdsag 30 napos megfigyelési zarla-
tot rendel el, valamint mddositotta a megfigyelési- és védokorzetet. A korlatozas ala vont teriiletekkel kapcso-
latos anyagok, a ki- és beszallitasra vonatkozé informaciok, valamint tovabbi hasznos tudnivalok elérheték a
NEBIH weboldalan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/ujabb-keknyelv-betegseg-kitores-magyarorszagon
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Augusztus 6ta aktivan miikddik az allami halaszati éri szolgalat

Augusztus 6ta aktivan miikodik a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) 10 8s allami hal4szati
6ri szolgalata (AHSZ). Az orszégos illetékességgel biré specialis egység tagjai nemcsak vizparton, hanem ven-
déglatohelyeken és kereskedelmi egységekben is vizsgilhatjék a halak, haltermékek eredetét. Az AHSZ eddig
81 halboltban és vendéglatohelyen végzett ellendrzést és 35 esetben szabalytalansagot is talaltak. A halaszati
6rok az orszag teljes teriiletén ellendrizhetnek és — a halaszati 6rok jogositvanyain tul — megilleti 6ket a halgaz-
dalkodasi feliigyel6k hataskdrei is. Ezaltal nem csak a halgazdalkodasi vizparton jarhatnak el, hanem a halak,
illetve adott haltételek szarmazasat a teljes élelmiszerlancon - ,vizt6l az asztalig” - nyomonkéovethetik. Tovabbi
informéci6 elérheté a NEBIH honlapjan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/augusztus-ota-aktivan-mukodik-az-allami-halaszati-ori-szolgalat

* %%

Glutént tartalmazé rizslisztet hivott vissza a NEBIH

A Szarvasi Agrar Zrt. altal gyartott hdrom rizsliszt tétel kereskedelmi forgalombdl torténé kivonasat rendelte
el a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatésdga (KUI) gluténtartalom
miatt. Az egészségiigyi kockazat alacsony, ettdl fiiggetleniil a hatdsag kéri a vasarlokat, hogy a terméket ne fo-
gyasszak el és vigyék vissza a vasarlas helyére. A , gluténmentes” felirat olyan élelmiszer jellésére alkalmazha-
to, amit specialis modon allitottak el6 és ennek soran torekedtek a gluténtartalom csokkentésére. A vonatkozé
torvények alapjan a ,gluténmentes” kifejezés csak akkor tiintethetd fel egy terméken, ha annak gluténtartalma
a végs6 fogyasztd szamara értékesitett élelmiszerben nem haladja meg a 20 mg/kg-ot. Mivel a rizs termé-
szetébdl adoddan nem tartalmaz glutént (gliadint), ezért a rizsliszt csomagolasan nem lehetne feltlintetni a
»gluténmentes” feliratot, hiszen azt sugallja, hogy a termék kiilonleges tulajdonsaggal rendelkezik. Tovabbi
informaci6 elérhet6 a NEBIH honlapjén.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/glutent-tartalmazo-rizslisztet-hivott-vissza-a-hatosag

* %%

Nyilvanos lesz a borhéazasitas aranva is

Egy késziil6 rendelet-mddositds alapjan kotelezd lesz a boros palack cimkéjén megjel6lni, hogy melyik orszag-
boél szarmazd és milyen aranyu borral hazasitottak a magyar terméket — mondta Gal Péter, a Foldmuveléstigyi
Minisztérium helyettes allamtitkara a parlament mez6gazdasagi bizottsaganak sz616-, bor-, palinka albizottsa-
ganak iilésén. Mészaros Kalmén, a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) igazgatdja arrol sza-
molt be, hogy a nemrégiben zarolt, csaknem 50 ezer hektoliter olasz bor csak akkor keriilhet forgalomba, ha az
olasz hat6sag dokumentélni tudja eredetének nyomon-kovetését.

http://www.elelmiszer.hu/cikk/nyilvanos_lesz_a_borhazasitas_aranya_is

* %%
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Roncsolds-mentesen nem eltavolithaté termékazonositot fejlesztettek

Hamisithatatlan termékazonosit6 rendszer fejlesztett ki a miskolci Vasbeta Kft. orosz kozremuikodéssel, va-
lamint az ELTE Matematikai Intézetének szakmai egyiittmikodésével. A tarsasag ligyvezetSjének elmondasa
alapjan az SMark hamisithatatlannd tesz minden olyan terméket, amelyre a mindossze egy négyzetmilliméter-
nyi biztonsagi cimkét raragasztjak. Az arucikket egy roncsolds-mentesen nem eltavolithat6 fémezett f6liacsik-
kal latjak el, amelynek 4jbdli létrehozasa kivitelezhetetlen. A féliacsik mellett feltiintetik a termék QR-kodjat
is, amely az azonositasra és a jellemz6k tarolasara szolgal, ezdltal okostelefon segitségével a vevok is megbizo-
nyosodhatnak a termék valddisagardl. A Tokaj-hegyaljai borvidéken 1év6 Szent Tamas Sz6l6birtok és Pincészet
egyik export bora mar viseli a cimkét. Ugyanakkor a cég mar tobb gyartotdl rendelést kapott a termékazonosi-
tora, amelynek sorozatgyartasa varhatéan még ebben az évben megkezdddik.

http://www.elelmiszer.hu/kereskedelem/cikk/hamisithatatlan_termekazonositot_fejlesztettek

* %%

Elelmiszeripari csaldsokrél tanacskoztak az agrarminiszterek

Az élelmiszerlancban el6fordulé csalasok, a tejszektor helyzete és a talajkezelés legfobb problémai voltak a
kozponti témai az agridrminiszteri talilkozénak, amelyre az Elteté Fold nemzetkozi mezégazdasagi kiallitds
megnyitasa alkalmaval keriilt sor a dél-csehorszagi Ceské Budejovicében. A talalkozén a magyar foldmiivelés-
ligyi minisztériumot Nagy Istvan parlamenti allamtitkar képviselte. Csehorszag, Lengyelorszag, Magyarorszag,
Szlovakia, valamint Ausztria, Bulgaria, Romania és Szlovénia agrarminisztériumanak képvisel6i egyetértettek
abban, hogy rendkiviil fontos az egyes orszagok élelmiszerfeliigyeleti szervei kozotti szoros egyiittmiikodés és
a rendszeres informdcidcsere.

http://www.origo.hu/tafelspicc/kozelet/20150827-elelmiszeripari-csalasokrol-beszeltek-nyiltan-az-
agrarminiszterek-visegradi-negyek.html

* %%

Foliaval letakart étel melegitése a mikroban

Az elmult években szamos tanulmany latott napvildagot, amely azzal foglalkozik, hogy a mtianyag
tarolodobozokban és palackokban 1évé toxikus vegyiiletek atjutnak az élelmiszerekbe és velilk az embe-
ri szervezetbe, ahol sulyos egészségiligyi problémakat okozhatnak. Két tavaly megjelent nagyobb tanulmany
175 egészségligyi szempontbdl karos vegytiletet sorol fel, amelyek rakkeltk lehetnek, befolyasolhatjak a ter-
mékenységet és a magzati fejlédést. A legnagyobb aggodalomra a mlianyag-gyartasban széles korben hasznalt
biszfenol-A (BPA) ad okot - olvashaté az Origo.hu-n.

http://www.origo.hu/egeszseg/20150824-muanyag-folia-folpack-mikro-mikrohullamu-suto-biszfenol-a.html

* %%
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Felfedezték a lassan olvad¢ fagyit

A szakemberek ugy vélik, hogy hdrom-6t éven beliil keriilhet forgalomba a nem olvadé fagylalt. A kevésbé
olvad¢ fagylalt alapja egy természetes fehérje, amely benne van egyes élelmiszerekben, és amely a fagylaltban
Osszekoti a benne 1évo leveg6t, zsirt és vizet, hogy ellenallébba tegye az olvadassal szemben. A Dundeei és az
Edinburghi Egyetem tuddsai szerint a fehérje megakadalyozza a daraszer(i jégkristalyok kialakulasat, és a pré-
miumfagylaltokhoz hasonléan finom, selymes szerkezetii édességet biztosit - irja a HVG.

http://hvg.hu/gasztronomia/20150831_felfedeztek_a_lassan_olvado_fagyit

* %%

54 étrend-kiegészitot vizsgalt az NFH

Mintegy 54 étrend-kiegészitOben vizsgalta a Nemzeti Fogyasztovédelmi Hatosag (NFH), hogy valoban annyi
asvanyi anyagot, vitamint ,,jotékony” baktériumot tartalmaz-e, mint amennyi a cimkén szerepel; a hatdsag ha-
rom esetben taldlt nem-megfelel6séget. A vizsgalt termék koziil 9-féle volt probiotikus termék, a tobbi egyéb
étrend-kiegészitd (tabletta, pezsgGtabletta, ragotabletta) készitmény vitamin-, illetve asvanyi anyagot tartalma-
zott, a cimkén feltiintetettek szerint. A szakemberek vizsgaltak a C-, B1-, B2-, B6-vitaminok, valamint a niacin
mennyiségét, valamint ellendrizték a termékek kalcium, magnézium, cink és vas tartalmat is.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/54_etrend_kiegeszitot_vizsgalt_az_nth

* %%

28 évre itélték el a halalos Salmonella jarvany okozdjat

714 ember betegedett meg, koziililk 166 keriilt korhazba és kilenc ember halt meg, 46 amerikai allamban
Salmonella-val szennyezett mogyorévaj fogyasztasa miatt 2008-2009 kozott. A szennyezett termékek nem koz-
vetlenill a fogyasztokhoz, hanem olyan cégekhez keriiltek, amelyek kiilonféle termékek (példaul keksz, miizli,
édesség és jégkrém) gyartdsahoz hasznéltak fel 6sszetevéként a mogyordvajat. Az Egyesiilt Allamok torténe-
tének legnagyobb élelmiszer-visszahivasat rendelték el a hatésagok, tobb mint 2000 terméket vontak ki a for-
galombdl. Az eset kapcsan brit, dan, holland, ir és német vallalatokhoz keriilt termékeket is vissza kellett hivni
a piacrol. Az tigyészség szerint a vallalat tulajdonosa és annak dccse is tudott arrél, hogy cégiik szalmonella
baktériummal szennyezett mogyordvajat adott el, és hamisitotta a baktérium jelenlétét igazold laboratériumi
vizsgalatok eredményeit. A 2015. szeptember 21-i itélethozatalkor az egykori tulaj huszonnyolc év, 6ccse hisz
év, egy volt élelmiszerellendr pedig 6t év bortonbiintetést kapott.

http://24.hu/kulfold/2015/09/22/28-evet-kapott-a-gyilkos-szalmonellajarvany-elinditoja-amerikaban/

* %%
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Food Safety in focus in the international media

Siilt krumpli automatat fejlesztettek ki Hollandidban

Siilt krumpli automatat fejlesztett ki a hollandiai Wageningeni Egyetemen egy vallalkozékbdl és diakokbol
allo csapat. A gép fagyasztott siiltburgonya csikokbdl készit frissen siitott burgonyat percek alatt, amelyhez
ketchup-ot, majonézt és curry-t is lehet kapni. Egyel6re még csak egy prototipus létezik beldle, de a fejleszték
szeretnék megismertetni a nagykozonséggel talalmanyukat, és vilagszerte elérhet6vé tenni azt.

http://www.eater.com/2015/9/3/9258355/french-fry-vending-machine-netherlands
* %%

Hordozhato eszkoz az ételek gluténtartalmanak vizsgalatahoz

Egy 1j, hordozhato eszkoz segitségével megvaltozhatnak a fogyasztok étkezési szokasai, ugyanis segitségével
gyorsan feltérképezhetik az élelmiszerben jelenlévé esetleges allergéneket, és ezzel akar életeket is menthet-
nek. A Nima Sensor a San Franciscd-i 6SensorLabs legtijabb projektje. A kicsi, miianyag eszkozzel bonyolult
élelmiszer vizsgalati modszereket is elvégezhetiink vegyszerek segitsége nélkiil - irja a PSFK. Az eszkoz két
komponensbdl all: érzékeldbdl, és az élelmiszerek szamara kialakitott, eldobhaté patronbol. A fogyasztoknak
az élelmiszermintat csupan be kell helyezni a tokba, és a hiivelyt ezutan be kell cstsztatni a haromszoglett
szerkezetbe. Két perc elteltével, a késziiléken egy piros lampa jelzi, ha az étel valamilyen allergént (tojas, glutén,
mogyoro, stb.) tartalmaz.

http://www.foxnews.com/leisure/2015/09/01/new-device-can-tell-if-food-is-gluten-free-or-filled-with-other-allergens/
* %%

Vizsgaljak a génmddositott Innate burgonya biztonsagossagat

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasagi Minisztériumanak (USDA) Allat- és novény-egészségiigyi Feliigyele-
ti Szervezete (APHIS) ,,nem szabalyozott statuszt (nonregulated status)” hatarozott meg az Innate burgonya
(Russet Burbank burgonya) esetében, amely egy olyan genetikailag el6allitott burgonya, ami ellendll a bur-
gonyavésznek és a burgonya ,feketelabusaganak™ A bejelentésben megjegyezték; ez egy masodik generacios
burgonya faj, amely hordozza az els6 generacios faj azon tulajdonsagat, hogy csokken a ztizddasos megbetege-
dések szama és az akrilamid kialakulasanak esélye, amely anyag magas hdmérséklet hatasara jon létre, és egyes
tanulmanyok szerint rakot okoz. Ez a masodik generacids burgonya tovabba alacsonyabb hémérsékleten és
hosszabb ideig tarolhat6. Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatalnak (FDA) kell jovahagynia,
hogy ez a masodik generacios faj biztonsagos a fogyasztok szdmadra, valamint az USA Kornyezetvédelmi Ugy-
nokségének (EPA) egyetértése is sziikséges.

http://www.foodsafetynews.com/2015/08/usda-gives-ge-potato-nonregulated-status/#.Ve2Lr5fQOUo
* %%
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Az FDA tajékoztatta a koffein por forgalmazdkat a kockazatokrol

Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) lépéseket tesz annak érdekében, hogy meg-
el6zze a poritott, tiszta koffein hasznalata okozta halaleseteket. Szeptember elején figyelmeztetd levelet adtak ki
ot koffein port forgalmazé szdmdra, mivel azok termékei ,taplalék-kiegészitok, amelyek talzott vagy nem in-
dokolt megbetegedési vagy sériilési kockazatot jelentenek a cimkén feltiintetett ajanlott vagy javasolt hasznalati
teltételek mellett”. A kiilonbség a biztonsagos mennyiség és a toxikus adag kozott a koftein por esetében nagyon
kicsi, és szinte lehetetlen pontosan kimérni a biztonsagos mennyiséget az altalanos konyhai méréeszkozok se-
gitségével - tudatta az FDA koézleményében.

http://www.foodsafetynews.com/2015/09/fda-warns-powdered-caffeine-distributors-that-products-pose-

safety-risk/#.Ve2MS5fQOUo
* %%

Az alacsony és kozepes jovedelmii orszagok szenvednek leginkabb
az élelmiszer eredetii megbetegedésektol

Tobb szaz millié élelmiszer eredetli megbetegedéses esetet szamolnak évente vilagszerte, amely a gazdasagot
is megviseli, mivel tobb milliard dollar kiadast jelent. Jelentések szerint az alacsony- és kozepes jovedelmi
orszagok viselik ezeknek a megbetegedéseknek a legnagyobb terhét. Bizonyitékok korlatozottan allnak ren-
delkezésre, de egy Uj riport szerzdje ugy latja, hogy gyakran jelentenek az ilyen orszagokban jelent6s veszélyt:
a hasmenésben szenved6 embereken végzett tanulmanyok alapjan az élelmiszer eredetii kérokozok gyakori
el6fordulasa, az élelmiszerek és eszk6zok mosasahoz sziikséges tiszta viz hidnya, valamint a mezdgazdasagban
megjelend humdn szennyviz és allati hulladék el6forduldsa miatt.

http://www.foodsafetynews.com/2015/09/report-low-and-middle-income-countries-suffer-most-from-
foodborne-illness/#.ViwilpfQOUo
* %%

A 2014-es dan Salmonella fert6zések tobb mint fele tengerentuli utazasokhoz volt kéthet6

Thaif6ld (17,5%), Torokorszag (15,4%) és Spanyolorszag (6,4%) voltak a leggyakoribb uti célok, ahol Salmonel-
la tertézésnek estek aldozatul a dan turistak. Tobbek kozott ezt allapitotta meg az az éves dan jelentés, amely
az allatokrol és élelmiszerekrdl az emberekre atvitt betegségek el6fordulasat foglalta dssze. A jelentés a Dan
Miiszaki Egyetem élelmiszertudomannyal foglalkozo intézete (NFI), a Statens Serum Institute, a Dan Nemzeti
Kozegészségiigyi Intézet, valamint Ddn Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellendrzési Hivatal (DVFA) kozds ri-
portja. A jelentésbdl az is kidertil, hogy az élelmiszer eredeti megbetegedések nagy részéért a Campylobacter
volt felel6s 2014-ben Ddnidban, 3782 esettel.

http://www.food.dtu.dk/english/News/2015/08/Most-salmonella-infections-still-come-from-overseas-travel

* %%
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Hogyan lesz hiitészekrényiink biztonsagos az élelmiszerek szamara?

2015 szeptembere a Nemzeti Elelmiszerbiztonségi Oktatds Honapja (Food Safety Education Month) az Egye-
siilt Allamokban. A Partnerség az Elelmiszerbiztonség Oktatdsaért (Partnership for Food Safety Education)
szervezet, az USA Mezdgazdasdgi Minisztériuma, az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont
(CDCQ), és az Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) ezért lerantja a leplet néhany gyakori élelmi-
szerbiztonsagi tévhitrdl az élelmiszerek hiitében taroldsaval kapcsolatban.

http://www.foodsafetynews.com/2015/09/how-to-keep-your-fridge-safe-for-food/#.Ve2M_5fQOUo
* %%

Uborka vezetett két haldlesethez az Egyesiilt Allamokban

Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) legfrissebb jelentései alapjan két ember halt meg,
és a 418 megerdGsitett megbetegedett koziil 91 szorult korhazi kezelésre 31 amerikai allamban. A két halalesetet Ka-
lifornia és Texas dllamban jelentették. Az eset forrasa Mexikobol importalt uborka Salmonella szennyezettsége volt.

http://www.foodsafetynews.com/2015/09/1-death-more-than-300-confirmed-salmonella-cases-in-27-states-
linked-to-mexican-cucumbers/#. ViwtAJfQOUo
* %%

USDA esettanulmany: a fogyasztok felismerik a legveszélyesebb jarvanyokat

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasigi Minisztériumanak (USDA) jelentése alapjén, amelyet augusztus végén
tettek kozzé, a fogyasztok kiillonbozoképpen reagalnak az élelmiszer eredetii jarvanyokra azok stlyossagatol
tiiggden. A tanulmany egyik szerzéje a 2011-ben, majd 2012-ben kiadott, sargadinnyékre vonatkozé figyelmez-
tetéseket hasonlitotta 0ssze. Az els6 esetben Listeria jarvany miatt hivtak vissza termékeket, a masik esetben
kétféle Salmonella szerotipust detektéltak a termékekben. A szerzé tgy talalta, hogy a fogyasztok hevesebben
reagaltak a 2011-es esetre, amibdl arra kovetkeztetett, hogy kiilonbséget tudnak tenni a kérokozdk és az egész-
ségiigyi kockazataik kozott.

http://www.foodsafetynews.com/2015/08/usda-case-study-consumers-seem-to-recognize-the-most-
dangerous-outbreaks/#.VeRNyJPeKHs
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Nincs tudomanyos bizonyiték a nyers tej j6tékony egészségiigyi hatasaira

A Nutrition Today julius-augusztusi szamaban megjelent egyik tanulmanynak az a konkluzidja, hogy a nyers
tej fogyasztasanak jotékony egészségiigyi hatasa csupan legenda. A Wisconsin-Madison Egyetem élelmiszer-
tudomanyi professzora tobb mint 50 tudomanyos cikket olvasott el és a nyers tej fogyasztast tamogatok honlap-
jat bongészte at, miel6tt arra a kovetkeztetésre jutott, hogy nincs bizonyiték arra, hogy a nyers tej fogyasztasa
barmiféle taplalkozasi vagy egészségiigyi elonyt jelentene (a laktdz intolerancia megsziintetésétdl kezdve az
emésztés elGsegitéséig). A szerzd, John A. Lucey, aki egyben a Wisconsin-i Tejipari Kutatékozpont igazgatdja


http://www.foodsafety.gov/blog/2015/09/Food-Safety-Myths.html
http://www.ers.usda.gov/publications/err-economic-research-report/err193.aspx
http://foodsci.wisc.edu/faculty/lucey/
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a jotékony hatas allitasat ,megalapozatlan mitosznak” nevezte, és azt is leirta, hogy a pasztorizalas nem ered-
ményez valtozast a fehérje és asvanyi-anyag tartalomban, és a vitaminok mértékének csokkenése is nagyon
minimalis. A tanulmanynak azért van aktualitasa, mert a nyers tej fogyasztasa okozta élelmiszer eredetii meg-
betegedések elég gyakoriak az Egyesiilt Allamokban.

http://wwwifoodsafetynews.com/2015/08/study-no-reliable-scientific-evidence-of-health-benefits-from-raw-milk/#. VeROO5PeKHs
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Alacsony az élelmiszer-oriasok higiéniai szinvonala Walesben

Szamos nagy élelmiszerlanc, mint az Asda, Tesco, KFC, Costa, Subway és a The Co-operative Food, kapott
rossz pontot az élelmiszer-higiéniai vizsgalatok soran Walesben. Tobb mint 26 ezer vallalkozas van Walesben,
amelyeket a helyi hatésagok pontoztak. Koziilik 1400 tizlet kapott 2-est, vagy annal rosszabb értéket. Az el-
lenérok tobbek kozott nézték: mennyire kezelték az élelmiszereket a betartandé higiéniai kévetelményeknek
megfelel6en (hogyan készitik eld, f6zik meg, melegitik, hiitik, taroljak azokat), milyen a létesitmény allapota
(tisztasag, rend, vildgitas, szell6zés), milyen az tizlet miikodése, mivel biztositjak az élelmiszerek biztonsagat és
mennyire tartjak be az eldirt jogszabalyokat.

http://www.bbc.com/news/uk-wales-33885735 w

CFDA: A kinai piacokon arusitott élelmiszerek biztonsagosak

A Kinai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hivatal (CFDA) nyilatkozata alapjén az idei év elsg féléves adatai
azt mutatjak, hogy a kinai piacokon drult élelmiszerek tobb mint 96%-a biztonsagos és megtelel az el6irt, nem-
zeti jogszabalyoknak. A hivatal 33252 tételt, 24 fajta élelmiszert vizsgalt meg orszagszerte, beleértve a haszon-
novényeket, noévényi olajokat, hust, tojast és tejtermékeket. A legstlyosabb élelmiszerbiztonsagi problémak a
tiltott vegyi anyag felhasznalasa, tul nagy mennyiségti élelmiszer-adalékanyag felhasznalds, és a mikroorganiz-
musok szennyezettsége voltak.

http://europe.chinadaily.com.cn/china/2015-08/28/content_21738864.htm
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Kina: Minden tanuasitvannyal rendelkez6 GM élelmiszer a piacon biztonsagos

A Kinai Mezdgazdasagi Minisztérium szerint minden tanusitvannyal rendelkezé génmodositott (GM) élel-
miszer a piacon biztonsagos. Kina létrehozott egy biztonsagi feliigyeleti rendszert, amely a GM termékek
vizsgalataért felel, beleértve a kutatast, termelést és a kereskedelmet — tudatta a minisztérium, amely mas mi-
nisztériumokkal, és szervezetekkel dolgozik 6ssze annak érdekében, hogy a GM termékekre vonatkozé jogi
szabalyozas és technoldgia fejlddhessen.

http://europe.chinadaily.com.cn/china/2015-08/29/content_21739912.htm
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Eurdpai Unios 4j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag (EU) 2015/1500 végrehajtasi hatdrozata (2015. szeptember 7.) a bércsomoésodaskdr gorogorszagi
el6fordulasaval Osszefiiggd egyes ideiglenes védintézkedésekrdl és az (EU) 2015/1423 végrehajtasi hatarozat
hatalyon kiviil helyezésérdl (az értesités a C(2015) 6221. szama dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/1494 rendelete (2015. szeptember 4.) a vegyi anyagok regisztralasarol, értékelésérol,
engedélyezésérdl és korlatozasarél (REACH) szo6l6 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet XVII.
mellékletének a benzol tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/1489 végrehajtasi rendelete (2015. szeptember 3.) a Lactobacillus plantarum NCIMB
30238 és Pediococcus pentosaceus NCIMB 30237 tartalmu készitmény valamennyi éllatfaj takarmany-adalék-
anyagaként torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag (EU) 2015/1490 végrehajtasi rendelete (2015. szeptember 3.) a karvakrolt, cinnamaldehidet és
capsicum oleorezint tartalmazé készitmény brojlercsirkék takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezé-
sérdl (az engedély jogosultja: Pancosma France S.A.S.)

A Bizottsag (EU) 2015/1491 végrehajtasi rendelete (2015. szeptember 3.) a 37/2010/EU rendeletnek a
virginiamycin anyag tekintetében torténé mddositasardl (1)

A Bizottsag (EU) 2015/1492 végrehajtasi rendelete (2015. szeptember 3.) a 37/2010/EU rendeletnek a tilvalozin
anyag tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/1486 végrehajtasi rendelete (2015. szeptember 2.) a kantaxantin bizonyos kategori-
aju baromfik, valamint diszhalak és diszmadarak takarmany-adalékanyagaként torténd felhasznalasanak
engedélyezésérdl

A Bizottsag (EU) 2015/1474 rendelete (2015. augusztus 27.) az allati tetemeken talalhato feliileti mikrobioldgiai
szennyez6dések ujrahasznositott forré vizzel torténd eltavolitasardl

A Bizottsag (EU) 2015/1475 rendelete (2015. augusztus 27.) a 284/2013/EU rendeletnek a novényvédd szerekre
alkalmazott eljarasokra vonatkozé atmeneti intézkedések tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/1472 végrehajtasi rendelete (2015. augusztus 26.) a csatlakozdsi okmany 10. jegyz6-
konyvének 2. cikke szerinti rendszerrdl sz016 866/2004/EK tanacsi rendelet I. mellékletének modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/1426 végrehajtasi rendelete (2015. augusztus 25.) a benzoesavat, timolt, eugenolt és
piperint tartalmazé készitmény brojlercsirkék, tojojércék, valamint kisebb hizd- és tojébaromfifajok takar-
manyadalékaként valé engedélyezésérdl (az engedély jogosultja: DSM Nutritional Product)

A Bizottsag (EU) 2015/1432 végrehajtasi hatdrozata (2015. augusztus 25.) az egyes tagallamokban el6fordulé
afrikai sertéspestissel kapcsolatos jarvanyiigyi intézkedésekrol szold 2014/709/EU végrehajtasi hatarozat mel-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_234_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_233_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_231_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_231_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_231_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_231_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_229_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_225_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_225_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_225_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_223_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_224_R_0005&from=HU
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lékletének az Esztorszagra és Litvanidra vonatkozo bejegyzések tekintetében torténd modositasarol (az értesi-
tés a C(2015) 6031. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/1423 végrehajtasi hatarozata (2015. augusztus 21.) a bércsomodsodaskor gorogorszagi
el6fordulasaval osszefiiggd egyes ideiglenes védintézkedésekrodl (az értesités a C(2015) 6010. szamu dokumen-
tummal tortént)

Az EGT Vegyes Bizottsag 209/2014 hatdrozata (2014. oktéber 24.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé6 meg-
&llapodas I. mellékletének (Allat- és ndvény-egészségiigyi kérdések) modositdsardl [2015/1433]

Az EGT Vegyes Bizottsag 210/2014 hatdrozata (2014. oktdber 24.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé6 meg-
&llapodés 1. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki el8irasok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol [2015/1434]

Az EGT Vegyes Bizottsag 211/2014 hatdrozata (2014. oktéber 24.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szol6 meg-
&llapodés 1. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki el8irdsok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol [2015/1435]

Az EGT Vegyes Bizottsag 212/2014 hatdrozata (2014. oktober 24.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé meg-
&llapodés 1. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miiszaki el8irasok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol [2015/1436]

Helyesbités a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet II., III. és V. mellékletének a bizonyos ter-
mékekben, illetve azok feliiletén talalhatd 2-naftiloxiecetsav, acetoklor, klorpikrin, diflufenikan, flurprimidol,
flutolanil és spinozad maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasarol szold, 2015. aprilis 13-i
(EU) 2015/603 bizottsagi rendelethez ( HL L 100., 2015.4.17.)
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_222_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_230_R_0001&from=HU
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