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Hazai aktualitasok / Hungarian news

»AZ élelmiszerlanc-biztonsag jovoje”
cimu szakmai konferencia

A Vidékfejlesztési Minisztérium és a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal kidolgozta az Elelmiszer-
lanc-biztonsagi Stratégia 2013-2022 tervezetét, amely
a partnerségen és tudasmegosztason alapulod szemlélet
bevezetésével Uj, korszerti alapokra helyezi az élelmi-
szerlanc-biztonsagért felelds szereplok viszonyat. Tob-
bek kozott e stratégia bemutatasara kertil sor az oktober
15-én megrendezendd konferencian Budapesten, a Hotel
Aquincumban. A hazai eléadok mellett, mas tagallamok
orszagos féallatorvosai révén a nemzetkozi élelmiszer-
biztons4gi trendek is bemutatasra keriilnek. Az Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Stratégia honlapjan megtalalhat6 a
konferencia részletes programja és a jelentkezési lap.

* %%

76. OMEK

Sikeresen lezajlott a 76. Orszagos Mezbgazdasagi és
Elelmiszeripari Kiallitds és Vasar. Kozel 100 négyzet-
méteren vérta az érdekléddket a NEBIH. Az OMEK
NEBIH standjdn a jétékos kedvii érdekléddk részt ve-
hettek egy hat allomasbdl allo jatéksorozaton. Aki tel-
jesitette mind a hat feladatot és igy Osszegytjtotte az
»utlevelébe” a hat pecsétet az bekeriilt a napi sorso-
lasba és értékes ajandékokkal gazdagodhatott. Az idei
OMEK-en a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsigi Hiva-
tal a legkisebbekre is gondolt. Tarsassal, szinez6kkel és
szamos jatékkal vartak az aprdsagokat, akik legujabb,
»Nyersz, ha csirke” élelmiszer-biztonsagi kartyajatékot
is kiprobalhattak.

* %%

A NEBIH is kitarta kapuit a Kutaték Ejszakajan

Idén el8szor a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hi-
vatal (NEBIH) laboratériumainak munkdjaba is bepil-
lantést nyerhettek az érdekl6d6k a Kutatok Ejszakajan.
Tobbek kozott szinek, izek, illatok felismerése, labor-
allat simogat6é és mikrobiologiai vizsgalat is varta a
latogatokat.

A lépfene fertozés

Az allategészségiigyi és katasztréfavédelmi hatdsa-
gok urai a helyzetnek a Jaszladanyban feltart lépfe-
ne (anthrax) fert6zéssel kapcsolatban - jelentette ki
Kardevan Endre, a Vidékfejlesztési Minisztérium
(VM) élelmiszerlanc-feliigyeletért és agrarigazgata-
sért felelds allamtitkdra hétféi sajtotajékoztatdjan.
Erre azt kovetéen keriilt sor, hogy a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal szakemberei a mult héten
egy Jaszladanybdl szarmazé elhullott juhbdl kimutat-
tak a lépfene korokozéjat. Az illetékes szakemberek
azonnal megkezdték a betegség felszamolasat.

* %%
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EFSA hirek / EFSA news

EFSA tanacsok a feldolgozatlan élelmiszerekkel
kapcsolatos kisérletekre vonatkozdan

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsigi Hatésdg (EFSA)
iranyelvekkel segiti a tuddsok munkajat a kétéves fel-
dolgozatlan élelmiszerekkel foglalkozé tanulmanyra
vonatkozdan, melynek célja, hogy felmérjék ezen éte-
lek hosszu tavu fogyasztasabol fakad6 rdkos megbete-
gedések és/vagy mérgezések kockdzatat. A kiadvany
tanacsokat ad arra vonatkozdan, hogyan tervezzenek,
illetve vigyenek véghez hosszt tava feldolgozatlan
élelmiszerrel kapcsolatos kisérleteket ragcsalokon a
nemzetkozi eldirasoknak megfeleléen. Ezenkiviil, az
EFSA kiemeli, hogy annak eldontése, hogy ilyen kuta-
tasok valoban sziikségesek-e az egyes esetek elbiralasat
kovetden csak az Osszes toxikologiai, taplalkozastani
és az Osszetételre vonatkozo adatok ismeretében dont-
het6ek el, azok kiértékelését kovetden.

EFSA issues guiding principles

for two-year whole food studies

EFSA has set out guiding principles that will help
scientists carry out two-year whole food feeding studies
to assess the risk of cancer and/or toxicity from the
long-term consumption of such foods by humans. The
report gives advice on how to design and conduct long
term whole food feeding trials on rodents in line with
internationally-recognised standards and identifies the
limitations of these types of studies. In addition, the
Authority highlights that a decision on whether these
studies are needed should be taken on a case-by-case
basis and only after all existing toxicological, nutritional
and compositional data have been evaluated.

* %%

Tudomanyos vélemény az advantam
élelmiszer-adalékanyag biztonsagos hasznalatarol

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatésdg (EFSA)
élelmiszer-adalékanyagokkal és élelmiszerekhez adott
tapanyagforrasokkal foglalkozé testiilete (ANS Pa-
nel) a kozelmultban értékelte az advantam édesit6-
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szerként torténd felhasznalasanak biztonsagossagat.
Az advantam normal koriilmények kozott stabil mes-
terséges édesitdszer, melynek édesitéereje a cukornak/
gliikdznak tobb ezerszerese (ezért csupan kis meny-
nyiség is elegendd beldle), azonban savas italokban,
illetve h6é hatasara részben elbomlik. Az advantam,
illetve bomlastermékeinek és metabolitjainak biz-
tonsagossagat egereken, nyulakon, kutyakon és em-
bereken tesztelték. Az advantdm gyorsan, de kis
mértékben szivodik fel a bélrendszerbdl, legnagyobb
része a széklettel tavozik. Az EFSA ANS panel megal-
lapitotta, hogy az advantam (ANS9801) genotoxicitas
és karcinogenitds tekintetében nem ad okot aggoda-
lomra. Az allatkisérletek soran a vemhes nyulaknal
komoly emésztérendszeri zavarokat tapasztaltak, ami
alapjan a NOAEL értéket 500 mg/ttkg/napban éllapi-
tottdk meg. Ebbdl az értékbdl hatdroztak meg az ADI
értéket (bizonytalansagi tényezo figyelembevételével),
mely 5 mg/ttkg/nap. A maximalis lehetséges felhasz-
nalasi adatok és az eurdpai élelmiszerfogyasztasi fel-
mérések felhasznalasaval az ANS panel konzervativ
becslést végzett a lehetséges advantam bevitelre is,
mely alapjan a panel megallapitotta, hogy a varhato
advantam bevitel nagyfogyaszté esetén is az ADI ér-
ték alatt marad.

Scientific Opinion on the safety of advantame
for the proposed uses as a food additive

The Panel on Food Additives and Nutrient Sources
added to Food (ANS) provides a scientific opinion on
the safety of advantame as a sweetener for use in some
food categories. Advantame is stable under normal
storage conditions and is thousands of times sweeter
than sugar/glucose and could be used in small quantities
in food and beverages compared to other sweeteners.

* %%

Az EFSA konzultaciot hirdet a mangan
étrendi referencia értékével kapcsolatban

Az EFSA nyilvanos konzultaciot hirdetett a mangan-
rél sz6lé tudomanyos véleményével kapcsolatban,


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130731.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130731
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130731.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130731
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130725.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130731
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130725.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130731
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3301.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3301.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3301.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3301.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130801.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130807
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130801.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130807
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EFSA hirek / EFSA news

melyben javaslatot tesz mind a gyermek mind a fel-
nétt manganbevitelre vonatkozdan. Az ezzel kapcso-
latos véleményeket, észrevételeket 2013. szeptember
13-ig lehetett benyujtani.

EFSA consults on dietary reference values

for mangatnese

EFSA launched a public consultation on its Scientific
Opinion proposing adequate levels of manganese intake
for adults and children. Comments on the opinion,
which is part of the Authority’s ongoing work on dietary
reference values, was submitted until 13 September.

* %%

Az EFSA javaslatot tesz a fluorid
és a molibdén beviteli értékére

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) tép-
lalkozasi szakemberei (NDA Panel) folytatjak étrendi
referencia értékkel (Dietary Reference Values - DRV)
kapcsolatos munkajukat. Két tudomanyos vélemény
jelent meg a nemrégiben; az egyik fluoridra, a masik
molibdénre vonatkozoéan. Az NDA Panel szerint fluo-
rid esetén a megfeleld beviteli érték (adequate intake -
AI) 7 hénapos kortél kezdve 0,05 mg/ttkg/nap. Az Al
érték nemcsak étrendi bevitelbdl szarmazhat, hanem
pl. fogkrémbél is. Etrendi bevitel révén a legtobb flu-
oridot tengeri halbol, teabol, illetve fluoriddal dusitott
vizbdl, sébdl nyerhetjiik. Molibdén esetében az NDA
Panel a feln6ttek szamara 65 mikrogramm Al értéket,
csecsemok és kisgyermekek, illetve pubertasok részé-
re pedig 10-65 mikrogramm/nap mennyiséget java-
sol. Az EFSA a jovében tobb véleményt is kozzétesz
majd pl. C vitaminrdl, folatrol, vasrol, cinkrdl, kalci-
umrdl és jodrol is.

EFSA proposes adequate intake levels
for fluoride and molybdenum

EFSAs nutrition experts have continued their work
on Dietary Reference Values (DRVs) by publishing
two scientific opinions on the minerals fluoride and

molybdenum. The NDA Panel proposes an adequate
fluoride intake (Al) of 0.05mg/kg body weight per day
for children aged 7 months to 17 years as well as adults.

* %%

Novényvédoszer-maradék vizsgalati
monitoring adatok értékelése

2013. szeptember 5-én megjelent az Eurdpai Elel-
miszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) kvaterner am-
monium vegyiiletekkel kapcsolatos, ezen belil is
a didecil-dimetil-ammodnium-klorid (DDAC) és a
benzalkénium-klorid (BAC) (n=10-18) adatokra vo-
natkozo jelentése, melyet az Eurdpai Bizottsag ad hoc
kérésének eleget téve készitett el a tagorszagok mo-
nitoring adatainak kiértékelését kovetéen. Az adatok
mintegy 95%-a nem tartalmazott mennyiségileg meg-
hatarozhaté (LOQ érték folotti) szermaradékot. A tej
és tejtermékek voltak azok, amelyek kozott leggyak-
rabban talaltak legalabb egy pozitiv mintat (90 minta
a 239-bél). A DDAC volt a leggyakrabban kimutatott
vegyiilet (191 pozitiv méréssel, amely az 6sszes DDAC
vizsgalatok 38%-a). Az n=10-16-os BAC-os adatok
140 pozitiv mérési eredményt mutattak (amely az
Osszmérések 28%-a). Az értékelt adatokban a DDAC
koncentracié maximum atlagértékének also és felsé
hatéra is (Lower Bound - LB és Upper Bound - UB)
3,64 mg/kg volt az allati termékekben; ugyanez BAC
(n=10-16) vegyiiletek esetében pedig 14,4 mg/kg volt
gytimolcsokben és didfélékben.

Evaluation of monitoring data on residues
of didecyldimethylammonium chloride (DDAC)
and benzalkonium chloride (BAC)

The European Commission (EC) has asked the Euro-
pean Food Safety Authority (EFSA) to collect monitor-
ing data on residues of didecyl-dimethyl-ammonium
chloride (DDAC) and benzalkonium chloride (BAC)
in food and to provide a statistical evaluation of the
collected data.

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130801.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130807
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130801.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130807
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130808.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130814
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130808.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130814
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130808.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130814
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130808.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130814
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/483e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130911
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/483e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130911
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/483e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130911
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/483e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130911
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/483e.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20130911
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Tovabbi hirek az Eurdpai Unidbol / News from the European Union

Utmutaté a brit kozosségi élelmiszerellatashoz

Megjelent egy utmutaté a kozséghazan, vagy mas ko-
z0sségi kornyezetben torténd élelmiszerellatassal kap-
csolatos kérdésekrdl. Az angliai kozosségi, karitativ
csoportokat és a helyi hatésagokat megcélzé utmutatd
segithet tisztazni, mely tevékenységek regisztracidja
sziikséges, és milyen feltételek sziikségesek hozza.

Food and village halls guidance published

Guidance on the provision of food in a village hall, or other
community setting, has been published. The guidance,
which is aimed at community and charity groups and lo-
cal authorities in England, should help clarify which food
operations carried out in these venues require registration.

* %%

Palyazat: célzottabb Cysticercus bovis ellenérzés

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) pélyaza-
tot hirdetett — 2013. szeptember 25-ig bezardan - a
hat6sagi husellendrzésre irdnyul6 kutatas részeként, a
Cysticercus bovis ellendrzésének egy célzottabb meg-
kozelitésének kidolgozasara. A munka a Jovébeli Hus
Ellendrzési Kutatasi Program része, mely a hisvizsga-
lat modernizélasa céljabdl gytijt bizonyitékokat.

Research call on official controls on meat

The Food Standards Agency is commissioning a new
piece of research into official controls on meat to develop
a more targeted approach to inspection for Cysticercus
bovis. The work forms part of the Future Meat Controls
Research Programme which is aimed at gathering
evidence to modernise meat inspection. The deadline
for applications is 25 September 2013.

* %%

Uj terv a Campylobacter visszaszoritasara

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) egy
frissitett stratégiat vazolt fel, hogy csokkentse a
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Campylobacter baktériumtél megbetegedé embe-
rek szamat. A stratégia az FSA Testiileti tilésén kertilt
megvitatasra 2013. szeptember 11-én.

FSA publishes new plan to tackle Campylobacter

The FSA has outlined a refreshed strategy to reduce the
number of people getting ill from Campylobacter. The
strategy was discussed by the FSA Board at its meeting
on 11 September.

* %%

Naprakésszé tették az ételallergiaban
szenvedoknek sz0lo informacidkat

Az 4j eldirasok szerint feltiintetésre keriilnek majd
Anglidban, az allergén Osszetevére vonatkozé infor-
maciok a nem-elérecsomagolt, valamint az elérecso-
magolt élelmiszereken. Ezzel téve az informaciokat
vilagosabba és kovetkezetesebbé a fogyasztok szama-
ra. Az élelmiszerallergének jelolésére vonatkozd uj
szabalyokat 2014. december 13-t6l kell alkalmazni.

New advice for food allergic consumers

Adbvice for people with food allergies has been updated,
prior to new rules on allergen labelling being introduced.
New regulations will mean that information about
allergenic ingredients will be made available for non-
prepacked as well as prepacked foods. This is to make
information clearer and more consistent for consumers.
These new rules on food allergen labelling will apply
from 13 December 2014.

* %%

Az FSA szerint biztonsagos
a nyers steak-fogyasztasa!

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) levelet irt
Charles Campion-nak kifejtve, hogy a nyers steaket
biztonsagos fogyasztani. A kommunikécids igazgato
valasza azt kovetGen sziiletett, hogy a szerz6é a Dai-
ly Mail-ben megjelent cikkében tévesen azt éllitotta,


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/jul/halls
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/jul/halls
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/jul/meat-research
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/jul/meat-research
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/campylobacter
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/campylobacter
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/allergy-advice
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/allergy-advice
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/allergy-advice
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/letter
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/letter
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hogy az FSA altal kiadott itmutatd szerint addig kell
fézni az éttermekben a hust, amig sehol nem marad
rozsaszin.

FSA letter explains rare steaks are safe to eat

The Food Standards Agency has written a letter to
Charles Campion explaining that rare steaks are safe to
eat, following his article in Daily Mail that incorrectly
stated that the FSA has ,issued ,guidance” that meat in
restaurants should be cooked until no pink remains.

* %%

FSA intézkedések a DNP
nZsirégetd osszetevok” ellen

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) tisztaban
van azzal, hogy a 2,4-dinitrofenol (DNP) még mindig
kaphatd, és néhanyan a testépiték koziil, valamint a fogy-
ni vagyok hasznaljak. A DNP egy ipari vegyi anyag, mely
rendkiviil veszélyes az emberi egészségre. Az elfogyasz-
tott mennyiségtol fiiggden, az akut mérgezés jelei lehet-
nek pl. alaz, kiszaradas, hanyinger, hanyas, nyugtalansag,
kipirult bér, izzadas, szédiilés, fejtajas, szapora légzés és
gyors vagy szabalytalan szivverés, ami esetleg komahoz
és halalhoz vezethet. Hosszabb ideig, alacsonyabb meny-
nyiségben torténd fogyasztasa sziirkehalyoghoz és a bor
elvaltozasaihoz vezethet, valamint hatassal lehet a sziv,
a vér és az idegrendszerre. Az FSA 1épéseket tesz, hogy
megallitsa a DNP illegalis eladasat, valamint felhivja a fi-
gyelmet a hasznalatanak veszélyeire.

FSA action over DNP , fat burner substances’

DNP is an industrial chemical that is extremely
dangerous to human health. Depending on the amount
consumed, signs of acute poisoning could include fever,
dehydration, nausea, vomiting, restlessness, flushed skin,
sweating, dizziness, headaches, rapid respiration and ra-
pid or irregular heart-beat, possibly leading to coma and
death. Consuming lower amounts over longer periods
could lead to cataracts and skin lesions and affect the
heart, blood and nervous system. The FSA is taking

action both to crack down on the illegal sale of DNP and
to raise awareness of the dangers of its use.

* %%

Fogyasztoi szokasok valtozasa
a l6hus botrany fényében

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSAI) kozzétette an-
nak a kutatasnak az eredményeit, mely azt vizsgalta mi-
lyen hatdssal van a l6hussal kapcsolatos hamisitds esete
az ir fogyasztok élelmiszervasarlasaba vetett bizalmara.
A felmérés azt mutatja, hogy jelentds valtozasok tor-
téntek a fogyasztok vasarlasi szokasaiban: akik korab-
ban (51%) fagyasztott hamburgereket vasaroltak, most
kevesebben vesznek ezen termékekbdl (48% vasarolja
ugyanazt a mennyiséget). Gyakorlatilag minden feln6tt
az orszagban (98%) azt mondta, hogy tisztaban voltak a
16htis problémaval, majdnem haromnegyede (72%) alli-
totta, hogy bizik az ir élelmiszerbiztonsagi ellenérzések-
ben és elbirdsokban (csak 13%-uk nem bizott, 15%-uk
pedig bizonytalan volt).

Consumers change purchasing habits
in light of horse meat issue

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) published
research into the impact of the horse meat contamination
issue on Irish consumer confidence and trust in the food
they purchase. The survey reveals significant changes
in consumers’ purchasing habits with over half (51%)
of people who purchased frozen burgers in the past now
buying less of these products (48% buy the same amount).
Virtually all adults in the country (98%) said they were
aware of horse meat issue, with almost three quarters
(72%) stating they have confidence in Irish food safety
controls and regulations (just 13% were not confident,
while 15% were not sure).

* %%

Gyodgynovények és fiiszerek riziko nélkiil

Az Eurépai Unidba a feldolgozott gyégynovények és
fliszerek legnagyobb része Thaifoldrél, Vietnambol,


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/letter
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/dnp
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/dnp
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/aug/dnp
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/consumer_survey_horsemeat_29072013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/consumer_survey_horsemeat_29072013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/consumer_survey_horsemeat_29072013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/consumer_survey_horsemeat_29072013.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2013/21/kraeuter_und_gewuerze__geschmackserlebnis_ohne_risiko-187477.html
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Indiabdl, Torokorszagbol és Kindbdl érkezik. A fiisze-
reket és gyogynovényeket gyakran természetes for-
maban hasznaljuk fel, sokszor a mar kész ételekhez
adjuk hozza, igy utolagos hokezelést a felhasznalas so-
ran nem kapnak. Ezekben az esetekben a szennyezd
anyagok mértékének csokkentése nem megoldhato.
Ezért a teljes feldolgozasi-lanc soran el kell keriilni a
kiilonb6z6 kémiai, biologiai szennyezéseket. Erre hi-
vatott az az EU-s projekt (SPICED), mely soran ada-
tokat gytjtenek, hogy meggy6zddjenek a flszerek és
gyogynovények biztonsagossagarol.

Herbs and spices without risk

The majority of herbs and spices, which is processed in
the EU is imported from countries such as Thailand, Vi-
etnam, India, Turkey and China. Herbs and spices are
often added to foods which do not have to be heated
afterwards. In these cases, possible contamination
cannot be reduced. SPICED is an EU project about
the safety of herbs and spices, gathering data, drawing
conclusion about this topic.

* %%

A 2012-es németorszagi jarvanyokban
érintett élelmiszerek

Az élelmiszer eredeti jarvanyok megel6zésben na-
gyon fontos szerepe van a forrasok beazonositasanak,
az érintett élelmiszerek elkészitésének és kezelésé-
nek ismeretének. Ebbdl kifolyolag a német Szovetsé-
gi Kockazat-értékelési Intézet (BfR) 2005 dta gytijti a
jarvanyok eredetére vonatkozo6 adatokat. A felel6s ha-
tosagok az élelmiszer eredetl jarvanyok kivizsgalasa
utan a sziikséges informaciokat egy bejelent6 rend-
szeren keresztiil tovabbitjak a BfR felé. A BfR 2012-
ben 84 eseményrdl kapott jelentést, ebbdl 55 esetben
volt bizonyithatd, hogy az adott jarvany milyen élel-
miszerre vezethetd vissza. A legtobbszor valamilyen
fogyasztasra kész élelmiszer vagy huskészitmény allt
a megbetegedések hatterében, illetve ezek nem megfe-
lel6 kezelésébdl és tarolasabol fakadtak. A teljes érté-
kelés megtalalhaté a BfR honlapjan.

Qbzeme

vénpck

Food involved in outbreaks in Germany in 2012

To prevent food-borne diseases, extensive knowledge of
the involved foods and their preparation and treatment
are required. Therefore, the Federal Institute for Risk
Assessment (BfR) collected data since 2005 on foods that
were involved in outbreaks. The authorities responsible
for food monitoring after the investigations report the
details of the outbreak to BfR. For the year 2012, BfR has
received information on 84 food borne disease outbreaks
for evaluation. The categories ,ready to eat meals and
prepared or preserved food” and ,,meat, meat products and
sausages” dominated among the food vehicles. The report
is available on BfRs website.

* %%

A dinnye is terjeszthet kérokozdkat

A dinnyefélék fogyasztasa nagyon népszeri nyaron,
koszonhet6en puha, édes és 1édus husuknak. Azonban
ezek a gyiimolcsok is szennyezddhetnek korokozé mik-
roorganizmusokkal a termesztés, szdllitas vagy a tarolas
soran. A feldolgozas kozben ezek a mikrobak a héjrol a
gyiimolcs husara keriilhetnek. Leggyakrabban Salmo-
nella, Listeria és Enterohaemorrhagias Escherichia coli
(EHEC) fordul el6 a dinnyeféléken, amelyek kdszonhe-
téen az alacsony savtartalomnak, gyorsan elszaporod-
nak, ha nem tartjak be a megfelel6 hitésre és higiéniara
vonatkoz6 ajanlasokat. A német Szdvetségi Kockazat-
értékelési Intézet (BfR) szakértéi szerint a terhes nék, a
kisgyermekek csakigy, mint az idések és betegek jobb,
ha tartézkodnak a felvagott, 6rdk o6ta hiités nélkiil tarolt
dinnyék fogyasztasatol.

Melons can transfer pathogenic germs

Melons can be contaminated with pathogens during
production, transport or storage. When prepared for
consumption, these pathogens can then be transferred
to the flesh of the fruit. Salmonella, Listeria and EHEC
can multiply relatively quickly on the flesh of the fruit
which is low in acidity. In general, the BfR recommends
that the rules of kitchen hygiene be strictly applied when
preparing and storing melons.


http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2013/21/kraeuter_und_gewuerze__geschmackserlebnis_ohne_risiko-187477.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/an-krankheitsausbruechen-beteiligte-lebensmittel-in-deutschland-im-jahr-2012.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/an-krankheitsausbruechen-beteiligte-lebensmittel-in-deutschland-im-jahr-2012.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/an-krankheitsausbruechen-beteiligte-lebensmittel-in-deutschland-im-jahr-2012.pdf
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/22/melons_can_transfer_pathogenic_germs-187543.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/22/melons_can_transfer_pathogenic_germs-187543.html
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Mérgezéses balesetek: els6segély és megel6zés

Németorszagban évente koriilbeliil 200.000 mérge-
zéssel kapcsolatos bejelentés torténik, amelynek fele
gyermekeket érint6 esethez kapcsolddik. Legtobbszor
tisztitdszereket, testapold termékeket nyelnek le, de
komolyabb mérgezéshez vezetd balesetek is elé6fordul-
nak, példaul gyogyszerek, mérgezé névények, mard
anyagok elfogyasztasabol adodoan. Nagyon fontos,
hogy ilyen esetekben a mérgezést elszenvedd személy
a mérgezés tipusanak és sulyossaganak megfelel6 el-
latasban részesiiljon. A német Szovetségi Kocka-
zat-értékelési Intézet (BfR) kifejlesztett egy ingyenes
alkalmazast okostelefonokra (Android és iOS opera-
cios rendszeren egyarant elérhetd), amely segitségével
a gyermekekre feliigyel6 felnéttek gyorsan, higgadtan
tudnak megfelelé 1épéseket tenni ilyen szituacidban.
Az alkalmazds részletes informdciokat tartalmaz a
lehetséges mérgezést el6idézé anyagokrdl és a meg-
el6zéssel kapcsolatban is fontos tanacsokkal latja el a
felhasznalokat.

Poisoning accidents among children:
New App Facilitates First Aid and Prevention

Around 200,000 calls are received every year at the
poison information centres in Germany. Roughly half
of the cases involve children. The new app ,,Poisoning
Accidents Among Children” produced by the Federal
Institute for Risk Assessment (BfR) provides valuable
support to parents and child carers to help them keep
a cool head and make the right decision in difficult
situations like this. The BfR app is available free of
charge with immediate effect.

* %%

Az élelmiszerekben talalhatd perkloratok
egészségre gyakorolt hatasa

A német Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR)
nem reprezentativ eredményei négy fiiggetlen, hatdsa-
gi- és onellendrzésbdl szarmazo perklorat-tartalomra
vonatkozd vizsgalatot dsszegeznek. A vizsgalt mintak

33%-aban a perklorat koncentraciéja meghaladja a
0,01 mg/kg, 17%-aban pedig a 0,05 mg/kg értékeket.
A BfR értékelte a perklorat-tartalombol fakadoé koc-
kazatokat és annak lehetséges forrasait. Nagymértéka
terhelés esetén a vegyiilet gatolja a pajzsmirigy jodid-
felvételét, amely komoly kockazatot jelenthet, kiilo-
nosen a pajzsmirigy-rendellenességben szenvedok,
ujsziilottek és kisgyermekek esetében. A perkloratok
tobbféle mdodon (6ntozéssel, mitragyazassal valamint
az élelmiszer klorral torténd fertdtlenitésével - ez
utobbi Eurdpaban tilos) keriilhetnek az élelmiszerek-
be. A BfR javasolja, hogy tegyenek lépéseket a perklo-
ratok élelmiszerlancba torténd bejutasanak és ezaltal
a fogyasztok terhelésének csokkentésére, valamint az
illegalis élelmiszer-fertStlenitd eljarasok felderitésére.

Health risk posed by perchlorate in food

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR)
published not representative results of the analysis of
data from four independent data sources. In 33% of
the investigated food samples perchlorate residues were
above 0.01 milligrams per kilogram, in 17% of the
samples, the residues were above 0.05 milligrams per
kilogram. BfR assessed the health risks posed by these
findings and discussed possible sources of perchlorate.

* %%

Négy skandinav orszagot érint6 hepatitis A jarvany

2012. oktdber 1. és 2013. augusztus 6. kozott ssze-
sen 106 (64 igazolt) hepatitis A virussal osszefiiggésbe
hozhat6 megbetegedést jelentettek dan, finn, norvég
és svéd kozegészségiigyi intézetek. Az Eurdpai Beteg-
ség-megel6zési és Jarvanyvédelmi Kozpont (ECDC)
és az Burdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA)
kozos helyzetjelentése szerint a vizsgalatok azt iga-
zoljak, hogy az esetek szennyezédott fagyasztott bo-
gyos gyumolcsok fogyasztasara vezethetéek vissza.
Az érintett orszagokban ajanldsokat adtak ki a fa-
gyasztott gylimolcsok fogyasztas el6tti hékezelésére
vonatkozdan. Az utébbi hdnapokban jelentésen visz-
szaesett a megbetegedések szama, de kdszonhetéen


http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2013/24/vergiftungsunfaelle_bei_kindern__neue_app_erleichtert_erste_hilfe_und_praevention-187661.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2013/24/vergiftungsunfaelle_bei_kindern__neue_app_erleichtert_erste_hilfe_und_praevention-187661.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2013/24/vergiftungsunfaelle_bei_kindern__neue_app_erleichtert_erste_hilfe_und_praevention-187661.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-perchloratfunden-in-lebensmitteln.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-perchloratfunden-in-lebensmitteln.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-perchloratfunden-in-lebensmitteln.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=964&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
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az érintett termékek hosszu eltarthatésaganak, még
mindig jelentenek uj eseteket a jarvanyhoz kapcsolo-
ddéan. Az ECDC folytatja az esemény monitorozasat,
csak gy, mint a masik harom élelmiszerekhez kot-
hetd HAV jarvény vizsgalatat (Olaszorszdg, [rorszag,
Egyesiilt Allamok). Egyelére semmilyen bizonyiték
nem tamasztja ald, hogy ezek a jarvanyok Osszefiig-
gésbe hozhatoak egymassal.

Outbreak of hepatitis A virus infection
in four Nordic countries

As of 6 August 2013, the Danish, Finnish, Norwegian
and Swedish public health institutes reported 106 cases
associated with the hepatitis A virus (HAV) infection
outbreak affecting their countries since 1 October 2012.
Of these, 64 were confirmed. Investigations pointed at
frozen berries as the most likely vehicle of infection.

* %%

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatdak
az Eurdpai Unio élelmiszerekre és takarmanyokra
vonatkozo gyors veszély-jelz6 rendszerébol
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Az alabbi linken az Eurdpai Bizottsag Egészségiigyi

és Fogyasztovédelmi Foigazgatdsaga élelmiszerlanc-
biztonsaggal kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok
meg
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Link>> A

European
Commission
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Uj interaktiv webes eszk6zzel ismertetnek komplex
élelmiszerbiztonsagi folyamatokat

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésdg (CFIA) tj
interaktiv webes eszkozkészletet hozott 1étre azzal a
céllal, hogy a kanadaiakat a marhahus feldolgozas-
ra és ellenérzési folyamatdra, valamint élelmiszer-
biztonsagi ellenérzési folyamatra relevans, konnyen
értheté informaciéval lassa el. Az online fogyasztéi
informacioéforras a Safe Food for Canadians Action
Plan kezdeményezése.

New interactive web tools explain complex
food safety processes

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA)
launched a new set of interactive web tools aimed at
providing Canadians with relevant, easy-to-understand
information explaining the beef processing and
inspection process as well as the food safety investigation
and recall process.

* %%

Nyers osztrigaban 1évé Vibrio parahaemolyticus
kockazatainak kezelése

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésdg (CFIA)
emlékeztette a szovetségi regisztralt kéthéju puhates-
tl kagylo feldolgozo 1étesitményeket, hogy mindség-
menedzsment program tervek, kiilonosen a Vibrio
parahaemolyticushoz kapcsolédok bevezetéséért fe-
lel6sek az élelmiszerbiztonsagi veszélyek szabalyoza-
sa érdekében. A gasztrointesztinalis megbetegedések
kialakitdsara képes Vibrio parahaemolyticus (Vp)
megtaldlhaté a csendes-6cedni és atlanti-kanadai
vizekben, a melegebb hénapokban (altalaban jani-
ustdl szeptemberig), de majusban és oktoberben is
megtalaltak mar a Csendes-6cednban. A Vp szin-
tek gyorsan névekednek, ha a betakaritast kévetéen
nem alkalmaznak megfelel6 id6/hémérséklet-sza-


http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=964&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=964&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-07-25/eng/1374732827989/1374732835398
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-07-25/eng/1374732827989/1374732835398
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-07-25/eng/1374732827989/1374732835398
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-07-25/eng/1374732827989/1374732835398
http://www.inspection.gc.ca/food/fish-and-seafood/communiques/2013-07-23/eng/1371488770625/1371488872212
http://www.inspection.gc.ca/food/fish-and-seafood/communiques/2013-07-23/eng/1371488770625/1371488872212
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balyozast. A regisztralt létesitményeknek sziikséges
attekinteniiik minéségmenedzsment terviiket annak
biztositasara, hogy megfeleld intézkedések vannak-e
érvényben.

Managing the risks of Vibrio parahaemolyticus
in Raw Oysters

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is
reminding operators of federally registered bivalve
molluscan shellfish processing establishments of their
responsibility to control all food safety hazards through
the implementation of their Quality Management Prog-
ram (QMP) plans particularly as they relate to Vibrio
parahaemolyticus (Vp).

* %%

Allatok széllitasa forrd, nedves idéjarasnal

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA)
honlapjan emlékeztették az ipart a szovetségi allat-
egészségligyi szabalyozasnak valé megfelelés ko-
telességére. A feldolgozdknak, allatszallitoknak,
termel6knek és barkinek, aki allatot szallit, meg kell
tennie a megfeleld 1épéseket az allatok védelme-
zéséért, kiillonosen a meleg és nedves idszakban.
Az iparnak az allatjoléti folyamatait adaptalni kell
az ilyen idéjarasnal (pl. csokkenteni a rakomany
stiriséget, novelni a szelldztetést, éjszakai szallitast
biztositani, vagy a htvosebb idére elhalasztani a
szallitast). A CFIA igazolja, hogy az allatokkal hu-
mdnusan bannak.

Transporting animals during hot
and humid weather

Industry has a legal obligation to comply with
federal animal health regulations. Processors, animal
transporters, producers, and anyone else handling or
transporting animals must take appropriate measures
to protect animal health, especially during hot and
humid weather.

* %%

Kanadai-amerikai egyiittmiikodés
a novényvédelemben

A Kanada és Egyesiilt Allamok kozotti Szabalyoza-
si Egytittm(ikodési Tandcs (Regulatory Cooperation
Council, RCC) részeként a Kanadai Elelmiszer-
feliigyeleti Hatésdg (CFIA) és az USA Allat- és
Novényegészségiigyi Megfigyel6 Szolgalata (APHIS)
véleményt varnak a novényvédelmi egyiittmikodés
tervezetével kapcsolatban. A keretrendszer részle-
tes javaslatot tesz a két kormanyzati szervezet kozti
egyiittmtkodésre a szabdlyozasban és a politikak 6sz-
szehangolasaban, a névények és novényi termékek
Kanada és USA kozti biztonsagos és hatékony keres-
kedelme érdekében.

Request for Comments: The Canada-United States
Perimeter Approach to Plant Protection

As part of the Canada-United States Regulatory
Cooperation Council (RCC), the Canadian Food
Inspection Agency and United States Animal and Plant
Health Inspection Service (APHIS) are seeking feedback
from stakeholders on the draft Canada-United States
Perimeter Approach to Plant Protection framework
document.

* %%

Egyiittmiik6dés a novényegészségiigy teriiletén

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatdsag (CFIA) és
az Agriculture and Agri-Food Canada (AAFC) kutatoi
Osszefognak Kanada kertészeti agazatanak tdmogata-
sara. A British Columbiaban folytatott vallalkozasban
a két szervezet kutato6i és munkatarsai a novényegész-
ségiiggyel kapcsolatos kozos kutatasi célokon dolgoz-
nak a hatékonysag novelésének, a kritikai tudas és a
szakértelem megosztasanak céljaval. A véllalkozas ré-
szeként a kutatok DNS vonalkdd adatbazist épitenek,
mellyel az artalmas baktériumok gyorsabban és pon-
tosabban azonosithatok, de a Plum Pox virust és a be-
teg novénybol torténd kiiktatdsat is tanulmanyozzak
majd.


http://www.inspection.gc.ca/food/fish-and-seafood/communiques/2013-07-23/eng/1371488770625/1371488872212
http://www.inspection.gc.ca/food/fish-and-seafood/communiques/2013-07-23/eng/1371488770625/1371488872212
http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/humane-transport/2013-07-23/eng/1374601368429/1374601895769
http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/humane-transport/2013-07-23/eng/1374601368429/1374601895769
http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/humane-transport/2013-07-23/eng/1374601368429/1374601895769
http://www.inspection.gc.ca/plants/plant-protection/imports/request-for-comments/eng/1375970281790/1375970433984
http://www.inspection.gc.ca/plants/plant-protection/imports/request-for-comments/eng/1375970281790/1375970433984
http://www.inspection.gc.ca/plants/plant-protection/imports/request-for-comments/eng/1375970281790/1375970433984
http://www.inspection.gc.ca/plants/plant-protection/imports/request-for-comments/eng/1375970281790/1375970433984
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-08-13/eng/1376345688469/1376345694835
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CFIA and AAFC Collaborating
on Key Plant Health Research in BC

Canadian Food Inspection Agency (CFIA) and
Agriculture and Agri-Food Canada (AAFC) researchers
are joining forces to support Canada’s horticulture
industry. In this venture in British Columbia, CFIA
and AAFC researchers and staff are working closely
and collaborating on joint research priorities to improve
efficiencies and share critical knowledge and expertise in
matters of plant health.

* %%

Otthoni bef6zés biztonsdgosan

A Kanadai Egészségligyi Szervezet (Health Canada)
emlékeztette a kanadaiakat, hogy az otthoni bef6zés
soran fontos betartani a jo élelmiszerbiztonsagi gya-
korlatot. A szezonalis, helyi étkezés visszatéré népsze-
rliségével és az egészséges ételek otthon készitésének
vagyaval szamos kanadai vélasztja az étel késGbbre elte-
vését otthoni befézéssel (dltaldban tivegkonzervben). A
helytelen készités azonban komoly megbetegedést (pl.
botulizmust) okozhat. A sajat ételek otthoni befézésé-
hez a Health Canada néhany gyakorlati tanacsot ad (pl.
nyomas alatt tartosito eszkoz hasznalata kevésbé savas
élelmiszerekhez, datum megjel6lése), mellyel a botuliz-
mus kockazata csokkenthetd. Fontos az otthoni befézés
mogotti elvek elsajatitasa, ezért sziikség esetén javasolt
egy ilyen témaju rovid képzésen részt venni.

Reminding Canadians of Potential Safety Concerns
with Home Canning

Health Canada would like to remind Canadians of the
importance of good food safety practices while home
canning.

* %%

Tippek az egészséges iskolaebédhez

A gyerekek megfelel6 tanulasi képességeihez fontos az
is, hogy egészséges ebédet kapjanak. Igaz, hogy a csa-
ladok részére kihivas a csalad napirendjének egyezte-
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tése, az iskolaebéd elkészitésével jaro stressz azonban
elkeriilhet6, és a gyerek is bevonhatd a tervezésbe.
Az Osszedllitas néhany egyszeri otlettel szolgal a fel-
adat megoldasahoz. Hasznos tanacsok olvashatok az
egészséges ebéd csomagolasaval (pl. hétvégi terve-
zés a gyerekkel), egészséges gyorsan eltehetd ételek-
kel (pl. gyiimolcsok-zoldségek, alacsony zsirtartalmu
joghurt, mini-pita, f6tt tojas), az ebédldben étkezés-
sel, és az ebéd biztonsagos becsomagolasaval (pl. gyii-
molcsok elére megmosasa) kapcsolatban a Kanadai
Egészségligyi Szervezet (Health Canada) oldalan.

Healthy school lunches

Kids who eat a healthy lunch are ready to learn. While
hectic family schedules can be a challenge to manage,
taking the stress out of making school lunches is as easy
as getting the kids involved and planning ahead. Here
are a few simple ideas to get your family started.

* %%

Mit takar a ,, gluténmentes” kifejezés?

Az Amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési
Hivatal (FDA) kibocsatotta az élelmiszerek cimkéjén
talalhaté “gluténmentes” megnevezésrdl szolo vég-
s6 szabalyzatot. Ugyanez a szabaly érvényes a “glutén
nélkil’, és a “glutént nem tartalmaz” megnevezésekre
is. Az élelmiszerek cimkéjén hasznalt “gluténmentes”
megnevezés egyik kritériumaként az FDA 20 ppm
alatti hatarértéket hataroz meg. Ez a legalacsonyabb
érték, amit érvényes tudomanyos analitikai modsze-
rekkel detektalhatnak az ilyen élelmiszerekben. Ez a
szint megegyezik mas orszadgok és nemzetkozi szer-
vezetek dltal meghatarozott élelmiszerbiztonsagi
eléirasoknak. A legtobb coliakias megbetegedésben
szenvedd képes toleralni az élelmiszerben kis meny-
nyiségben jelenlevé glutént.

What is Gluten-Free?

The Food and Drug Administration (FDA) has issued a
final rule that defines what characteristics a food has to


http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-08-13/eng/1376345688469/1376345694835
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-08-13/eng/1376345688469/1376345694835
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/35219a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/35219a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/35219a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/eating-nutrition/healthy-eating-saine-alimentation/children_go-enfants_actifs-eng.php?utm_source=school_lunches_13&utm_medium=banner_link&utm_campaign=hpfeaturebox
http://healthycanadians.gc.ca/eating-nutrition/healthy-eating-saine-alimentation/children_go-enfants_actifs-eng.php?utm_source=school_lunches_13&utm_medium=banner_link&utm_campaign=hpfeaturebox
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm363069.htm?source=govdelivery
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm363069.htm?source=govdelivery
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bear a label that proclaims it ,gluten- free.” The rule also
holds foods labeled ,,without gluten,” , free of gluten,” and
»ho gluten” to the same standard. As one of the criteria
for using the claim ,gluten-free,” FDA is setting a gluten
limit of less than 20 ppm (parts per million) in foods
that carry this label. This level is consistent with those
set by other countries and international bodies that set
food safety standards.

* %%

Cyclosporiasis jarvany - aktualitdsok

2013. jalius 30-an Iowa és Nebraska allam bejelen-
tette, hogy vizsgalataik szerint ezen allamokban a
jarvany egy salata keverékhez kothetd. Az Amerikai
Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA)
nyomonkoévetési vizsgalatai alapjan az azonositott
salata keveréket egy mexikoi cég szallitotta az étter-
meknek. Az FDA és a cég kdrnyezeti hatasvizsgalatot
folytat a mexikdi feldolgozé tizemben annak érdeké-
ben, hogy felderitsék a jarvany kitorésének lehetséges
okait, valamint meghatarozzak a megel6z6 ellendérzé-
sek életbe léptetésének lehetdségeit a jarvany ajboli
kitorésének megakadalyozasanak érdekében. Egyeld-
re nem tisztazott, hogy a mas allamokbdl jelentett ese-
tek ugyanennek a jarvanynak a részei-e. A névekvo
szamu cyclosporiasis esetek vizsgalata a tobbi allam-
ban tovabb folytatddik.

Cyclosporiasis Outbreak- Updates

On July 30, 2013, the states of lowa and Nebras-
ka announced that their analysis indicated that the
outbreak in those states was linked to a salad mix. The
FDA traceback investigation found that illness clusters
at restaurants were traced to a common supplier, Taylor
Farms de Mexico, S. de R.L. de C.V. It is not yet clear
whether the cases reported from other states are all part
of the same outbreak. The investigation of increased
cases of cyclosporiasis in other states continues.

* %%

Az FSIS szermaradék mintavételi projektje

Az Elelmiszerbiztonsagi- és Ellendrzé Hivatal (FSIS)
feltard jellegli szermaradék mintavételi projektet in-
ditott a Nemzeti Szermaradék Program (National
Residue Program, NRP) keretein beliil. 300 vagas-
ra szant, tégyulladds jeleit mutatd, de KIS™ (Kidney
Inhibition Swab) (http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/
rdad/FSISNotices/43-12.pdf) tesztre negativ tejeld
tehéntdl vesznek majd mintat. A projekt célja, hogy
azonositsanak olyan esetlegesen jelenlevé kémiai
maradékanyagokat, amik nem gatoljak a mikrobak
novekedését és a KIS™ teszttel nem kimutathatok.
A mintavételezés 2013. szeptember 1-én elkezd6dott.

FSIS Residue Sampling Project

FSIS began an exploratory residue sampling project as
part of the National Residue Program (NRP). Under
this project, FSIS will sample 300 dairy cows presented
for slaughter at official establishments that exhibit
signs of mastitis and test negative on Kidney Inhibition
Swab (KIS™) (http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/
FSISNotices/43-12.pdf) testing.  This exploratory
sampling project is to identify the possible presence of
any chemical residue that may not inhibit microbial
growth and may not be detectable with the KIS™ test.

* %%

Elelmiszerbiztonségi tandcsok a Flossie
tropusi vihar altal érintett hawaii lakosoknak

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasigi Minisztériuma
(USDA) Elelmiszerbiztonsagi- és Ellenérzé Hiva-
tal (FSIS) élelmiszerbiztonsagi utmutatét adott ki a
Flossie trépusi vihar altal érintettek szamara, kiilonos
tekintettel a vihar okozta aramkimaradas éltal érin-
tettekre. Az aramkimaradas és az arviz veszélyezteti
a tarolt élelmiszerek biztonsagat, de bizonyos lépések
segithetnek az élelmiszerfertézések megel6zésében. A
"Sulyos viharokkal és hurrikanokkal kapcsolatos fo-
gyasztoi tdjékoztatd, valamint az *Elelmiszerbiztonsag
aramkimaradds esetén’ vide6 instrukciokkal szolgal


http://www.fda.gov/Food/RecallsOutbreaksEmergencies/Outbreaks/ucm361637.htm
http://www.fda.gov/Food/RecallsOutbreaksEmergencies/Outbreaks/ucm361637.htm
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2013/ConstUpdate080913
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISNotices/43-12.pdf
http://www.fsis.usda.gov/OPPDE/rdad/FSISNotices/43-12.pdf
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2013/ConstUpdate080913
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/news-releases-statements-transcripts/news-release-archives-by-year/archive/2013/nr-073013-01
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/news-releases-statements-transcripts/news-release-archives-by-year/archive/2013/nr-073013-01
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/f0c8da84-9a44-4285-9893-8caefa9a23b4/Severe_Storms_and_Hurricanes_Guide.pdf?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/f0c8da84-9a44-4285-9893-8caefa9a23b4/Severe_Storms_and_Hurricanes_Guide.pdf?MOD=AJPERES
http://www.youtube.com/watch?v=2vGAZ64T0uE&feature=plcp
http://www.youtube.com/watch?v=2vGAZ64T0uE&feature=plcp
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a httott és fagyasztott élelmiszerek biztonsagos ta-
rolasaval kapcsolatban. Az USDA relevans informa-
ciokkal szolgal a vihar folyamataval kapcsolatban az
@USDAFoodSafety Twitter feed-en keresztiil.

Food Safety Tips for Hawaiians Affected
by Tropical Storm Flossie

The U.S. Department of Agricultures (USDA) Food
Safety and Inspection Service (FSIS) is issuing food
safety guidance to those affected by Tropical Storm
Flossie, especially those who have lost electricity as a
result of the storm. FSIS will provide relevant food safety
information as the storm progress from its Twitter feed
@USDAFoodSafety.

* %%

Elelmiszervédelmi Terv Felmérés

Az Elelmiszerbiztonsigi- és Ellen6rzd Hivatal (FSIS)
2013 augusztusiban végzi a 8. éves Elelmiszervédelmi
Terv Felmérést, hogy meghatdrozza, hany FSIS altal
szabalyozott tojastermeld tizem, hus és baromfivago-,
teldolgozd létesitmény és hivatalos import ellen6rzé
létesitmény fogadta el 6nkéntesen a funkcionalis élel-
miszervédelmi tervet. A 2012-es felmérés eredményei
szerint az Osszes lizem kozel 77%-a altal elfogadott a
terv. Az el6z6 évekhez képest ez az érték novekedést
mutatott, de az FSIS tervezett célkitlizése, hogy 2015-re
legalabb a létesitmények 90%-a rendelkezzen funkcio-
nalis tervvel.

Food Defense Plan Survey

FSIS will conduct its eight annual Food Defense Plan
Survey during the month of August 2013 to determine how
many FSIS-regulated processed egg products plants, meat
and poultry slaughter and processing establishments, and
official import inspection establishments have voluntarily
adopted a functional food defense plan. Results from the
2012 survey indicated that approximately 77 percent of
all plants have adopted plans.

* %%
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Codex hirek

VégrehajtdBizottsag (ExecutiveCommittee, CCEXEC):
A Bizottsag junius 25-28. kozott iilésezett Romadban,
Olaszorszagban, hogy kritikai feliilvizsgalatot végez-
zen a szabalyok és a jovébeli javaslatok munkalataival
kapcsolatban. Néhany kivételtdl eltekintve a CCExec
a szabalytervezeteket elfogadasat, a tervezetek jova-
hagyasat javasolta. Bizottsag a Stratégiai Terv terve-
zetét is elfogaddsra javasolva tovabbitotta a Codex
Alimentarius Bizottsag felé kisebb modositasokkal.
Napirenden volt tovabba a Codex bizottsagok tudo-
manyos tanacsaddsanak finanszirozasi formadinak le-
hetdsége is.

Egyéb hirek:

Nemzetkozi workshop keriil megrendezésre takar-
many kockazatértékelés- kémiai biztonsag témaban
2013. szeptember 30 és oktdber 1 kozott Utrechtben,
Hollandiaban. A workshop célja, hogy feltarja az al-
lati eredetli termékekben megtalalhaté kémiai anya-
gok kockazatértékelésének legkorszertibb eszkozeit és
madszereit az allati termékek fogyasztoit érintd lehet-
séges kockazatokra fokuszalva.

Tudomanyos értékelés:

A Rémaban 2013. junius 4-13. kozott megrendezett
77. JECFA 1iilés Osszefoglaldja és kovetkeztetései a
FAO és a WHO JECFA honlapjan elérhet6k.

Codex News

Recent Meetings

Executive Committee (CCEXEC): The Committee met
June 25 - 28 in Rome, Italy, to conduct a critical review
of the standards and proposals for new work. With few
exceptions, CCExec recommended adoption of the draft
standards and approval of the new work proposals.

The committee also reviewed the Draft Strategic Plan
(2014 - 2019) and with minor revisions forwarded it
to the CAC with a recommendation that it be adopted.
Other News

Scientific Assessment: The summary and conclusions
of the 77th JECFA meeting, held in Rome, Italy,
from June 4-13, 2013 are currently available on the



https://twitter.com/usdafoodsafety
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/news-releases-statements-transcripts/news-release-archives-by-year/archive/2013/nr-073013-01
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/news-releases-statements-transcripts/news-release-archives-by-year/archive/2013/nr-073013-01
https://twitter.com/usdafoodsafety
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2013/ConstUpdate070513
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2013/ConstUpdate070513
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/us-codex-alimentarius/codex-news
http://www.fao.org/fileadmin/templates/agns/pdf/jecfa/JECFA_77_Summary_Report_Final.pdf
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/international-affairs/us-codex-alimentarius/codex-news
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FAO and WHO JECFA website.

The International Workshop on Feed Risk Assessment
- Chemical Safety will take place in Utrecht, The
Netherlands on September 30 to October 1, 2013. The
workshop aims to explore the state of art in methods
and tools for the risk assessment of chemicals in feed for
farmed animals.

* %%

Utmutatdk az ipar fejlesztésére

Az élelmiszerfertézések intézkedéseinek fejleszté-
sét szolgal6 tanacs (Council to Improve Foodborne
Outbreak Response, CIFOR) uj, tulajdonosoknak,
tizemeltet6knek és vezetSknek szo6ld utmutatét adott
ki. A CIFOR egy multidiszciplinaris egyiittmiiko-
dés, mely egyesiti az USA-ban a helyi, allami és sz6-
vetségi hivatalok szakérté képviseldit epidemiologia,
kornyezet-egészségiigy és labortudomany teriiletén,
valamint az élelmiszeripar képvisel6it. Az egytittmi-
kodés az élelmiszer eredetti jarvanyok detektalasanak,
vizsgélatanak, ellenérzésének és megel6zésének fej-
lesztése érdekében szervezédott. A CIFOR-ba tartozo
szovetségi hivatalok az Egyesiilt Allamok Mez8gazda-
sagi Minisztériumanak (USDA) Elelmiszerbiztonsa-
gi- és Ellen6rzé Hivatal (FSIS), a HHS Elelmiszer- és
Gyogyszeriigyi Hivatala (FDA), valamint a Beteg-
ségmegeldzési és Jarvanyiigyi Kozpont (CDC). Az 4j
utmutatok segitenek korvonalazni, tisztazni és elma-
gyarazni a kiskereskedelmi élelmiszeripari létesitmé-
nyek tulajdonosainak, tizemeltetdinek és vezetdinek
javasolt szerepét egy élelmiszer eredetii megbetegedés
kivizsgalasakor, valamint hogy mire szamithatnak egy
jarvannyal kapcsolatos értesitést kovetden. Az utmu-
tatok, valamint tovabbi informacidk az alabbi linken
elérhet6k: www.cifor.us.

New guidelines promoting industry

The Council to Improve Foodborne Outbreak
Response (CIFOR) issued a new CIFOR Foodborne
Illness Response Guidelines for Owners, Opera-
tors and Managers of Food Establishments. This

collaboration was organized to improve methods to
detect, investigate, control and prevent foodborne
disease outbreaks. The purpose of the guidelines is to
help outline, clarify and explain the recommended role
for retail food establishment owners, operators and
managers in a foodborne illness outbreak investigation
and what they can expect after being notified of an
outbreak.

* %%

Kérdések és valaszok a MERS koronavirusrol

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) osz-
szedllitaisa a MERS koronavirust mutatja be,
amely vélhetéen a ,Kozel-keleti léguti megbetege-
dést” (Middle-East Respiratory Syndrom) okozza.
A MERS koronavirus 2012 szeptemberében jelent
meg el6szor human megbetegedésben, azéta pedig
9 orszagban okozott jarvdnyokat. Az Allategészség-
tigyi Vilagszervezet (OIE) az Egészségiigyi Vilagszer-
vezettel (WHO) és a Mezdgazdasagi és Elelmezési
Vildgszervezettel (FAO) valamint az érintett orsza-
gok nemzeti szinti allategészségiligyi hatdsagaival
egylittmikodésben keresi a lehetséges allati fert6z6-
forrast — habar a virust eddig még nem mutattak ki
allati szervezetben. Az epidemioldgiai vizsgalat ma-
gaban foglalja a tobbi potencialis fertézoforras felku-
tatasat is, beleértve a human eredetet, kornyezetet,
élelmiszert, vizet.

Questions and Answers MERS coronavirus (CoV)

MERS CoV is a particular strain of coronavirus which
is thought to cause Middle East Respiratory Syndrome
(MERS), a respiratory disease of humans. MERS
CoV had not been seen in humans before September
2012. OIE together with its partner organizations the
World Health Organization (WHO), the Food and
Agriculture Organization (FAO) and national animal
health authorities of affected countries is closely
following investigations into a possible animal source
of MERS CoV.

* %%


http://www.who.int/entity/foodsafety/chem/jecfa/summaries/Summary77.pdf
www.cifor.us
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/questions-and-answers-mers-coronavirus-cov/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/questions-and-answers-mers-coronavirus-cov/

Riport a nanotechnoldgiarol a FAO honlapjan

Nanotechnolégia téméban a Mez8gazdaségi és Elel-
mezési Vilagszervezettel (FAO) honlapjan elérhe-
t6 a “State of the art on the initiatives and activities
relevant to risk assessment and risk management of
nanotechnologies in the food and agriculture sectors
(2013)” ciml dokumentum véglegesitett valtozata.
A riport a FAO és WHO megbizasabdl késziilt az-
zal a céllal, hogy a 2009-ben megrendezett szakér-
téi ilés Ota megjelent informaciokat osszefoglalja,
elemezze és meghatdrozza a cselekvés lehetGségeit.
A riport attekinti az tilést kovetéen tortént nemze-
ti és nemzetkozi kockazat elemzési tevékenységeket.
A vonatkozé szabalyozas és kockazatbecslési te-
vékenységek informacidit nemzeti és nemzetko-
zi szervezetek honlapjardl gytjtotték ossze. A human
expozicidhoz vezetd, élelmiszerekben és élelmiszer-
rel érintkezé anyagokban torténd aktudlis és terve-
zett felhasznalasrol tobb forrasbol, igy a tudomanyos
irodalombol, weboldalakrol, szabadalmi adatbazi-
sokbdl, piacelemzésekbdl, valamint kiillonbozé ren-
dezvények kiadvanyaibdl gytjtottek informaciokat.
A riport tervezetét 2012. juniusban korbekiildték a
Codex tagoknak és megfigyel6knek véleményezésre,
és a novemberig beérkezett észrevételek alapjan mo-
dositottdk a dokumentumot.

State of the art on the initiatives
and activities relevant to risk assessment
and risk management of nanotechnologies in the
food and agriculture sectors

The report was commissioned by FAO and WHO
with the objective of summarizing and analysing the
information that has become available since the 2009
expert meeting and determining possible courses of
action.

* %%
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Ha a cukor fiiggdséget okoz, akkor mit jelent ez
a torvényhozas szempontjabdl?

A cukorfogyasztas szamos kronikus egészségiigyi
problémaval — mint példaul az elhizas, a 2. tipust
cukorbetegség, sziv- és érrendszeri megbetegedések
- kapcsolatba hozhaté. Az a nemrégiben felismert 6sz-
szefliggés, mely szerint a cukor fiiggéséget okoz, egy-
re nagyobb kihivast jelent a kozegészségiigyi stratégia
szamara. Ami egykor egy természetes élelmiszer osz-
szeteve volt, mara magas koncentraciéban felhasznalt
»adalékka” valt. Amennyiben a mesterségesen magas
cukortartalmu ételek képesek addiktiv viselkedést ki-
valtani, akkor hogyan kellene a dontéshozdknak erre
reagalniuk? - vetik fel a kérdést amerikai kutatdok a
The Journal of Law, Medicine & Ethics cimt folydirat
kiillonszamaban. A cikk bemutatja a bizonyitékokat
arra nézve, hogy a cukor fiiggéséget okoz.

If sugar is addictive...what does it mean for the law?

Sugar consumption has long been linked with a host of
chronic health problems, including obesity, diabetes, and
cardiovascular disease. Newly emerging links between
sugar and addiction raise challenging issues for public
health policy. What was once a naturally occurring food
ingredient is now a highly concentrated food additive.
If foods containing artificially high levels of sugar are
capable of triggering addictive behaviors, how should
policymakers respond? This paper explores the concept
and definition of addiction and presents evidence of the
addictive potential of sugar.

* %%
Mar viszonylag alacsony hozzaadott cukor

fogyasztas is megnoveli a néstény egerek haldlozasi
aranyat, és csokkenti a himek fittségét

Az élelmiszerekhez hozzaadott cukorfogyasztasa az
elmult évtizedekben folyamatosan nétt, amely sza-
mos betegség kialakulasaban 0Osszefiiggésbe hoz-


http://www.fao.org/docrep/018/i3281e/i3281e.pdf
http://www.fao.org/docrep/018/i3281e/i3281e.pdf
http://www.fao.org/docrep/018/i3281e/i3281e.pdf
http://www.fao.org/docrep/018/i3281e/i3281e.pdf
http://www.fao.org/docrep/018/i3281e/i3281e.pdf
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jlme.12038/abstract
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jlme.12038/abstract
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jlme.12038/abstract
http://www.nature.com/ncomms/2013/130813/ncomms3245/full/ncomms3245.html
http://www.nature.com/ncomms/2013/130813/ncomms3245/full/ncomms3245.html
http://www.nature.com/ncomms/2013/130813/ncomms3245/full/ncomms3245.html
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haté. A cukor élettani hatdsainak vizsgalatakor az
allatkisérletekben altalaban joval nagyobb meny-
nyiségeket alkalmaznak, mint amennyi a tipikus
emberi fogyasztasnak megfelel. Amerikai kutatok
a Nature Communications cimi neves tudomanyos
folyoirat legtjabb szamdban kozolnek egy tanul-
manyt, melyben allatkisérletekkel igazoljak, hogy
mar viszonylag alacsony mennyiségli hozzaadott
cukor rendszeres fogyasztasa is jelentés negativ
hatast gyakorol az egerek tulélésére, kompetitiv és
szaporodasi képességére. Az etetési vizsgalatokban
human-relevans mennyiségben (a teljes energia be-
vitel 25%-a) hozzaadott gliikoz-fruktoz keveréket
alkalmaztak, amely jol modellezi az élelmiszer ipar
altal nagy mennyiségben felhasznalt kukorica szi-
rupot. Az eredmények azt mutattak, hogy a kontroll
allatokhoz képest a cukros tappal etetett ndstények
haldlozasi aranya kétszeresére ndtt, a him alla-
tok 26%-kal kisebb territéoriummal rendelkeztek,
mint a kontroll himek, és 25%-kal kevesebb utédot
nemzettek.

Human-relevant levels of added sugar consumption
increase female mortality
and lower male fitness in mice

Consumption of added sugar has increased over
recent decades and is correlated with numerous
diseases. Low levels of added sugar consumption
have substantial negative effects on mouse survival,
competitive ability, and reproduction. Fructose/
glucose-fed females experience a twofold increase in
mortality while fructose/glucose-fed males control
26% fewer territories and produce 25% less offspring.

* %%
Kisgyermekek tobb forrasbdl szarmazo

higanyexpoziciéjanak probabilisztikus becslése
és kockazatértékelése

A kornyezetbe keriilé higany mennyisége néhany
éve csokkend tendenciat mutat. Mindazonaltal hi-

ganyvegyiiletek még mindig jelen vannak a kdrnye-
zetlinkben, pl. élelmiszerekben, vizben, levegében
és az anyatejben. Francia kutatok az Environment
International cimi szaklapban a francia csecsemé-
ket és kisgyermekeket (0-36 honapos) éré higany-
terhelést szamitottdk ki a kiilonb6zé matrixokban
mérhetd higany koncentracio és a fogyasztasi ada-
tok felhaszndldsaval, majd a kapott értékeket 6sz-
szevetették a toxikolodgiai referencia értékekkel.
A szamitasok alapjan a levegébdl belélegzett ele-
mi higany és a taplalékkal elfogyasztott (elsésor-
ban halak és anyatej) metil-higany jelent egészségi
kockazatot a kisgyermekek szamara. A tanulmany
hangsulyozza, hogy a kockazatértékelés szem-
pontjabol fontos, hogy a kiillonboz6 forrasokbol
ered6 higanyexpoziciét mind szamitasba vegyék,
hiszen példaul a belélegzett higany tartalmu por is
nem elhanyagolhaté mértékben hozzajarul a teljes
bevitelhez.

Probabilistic mercury multimedia exposure
assessment in small children and risk assessment.

Emissions of mercury in the environment have been
decreasing for several years. However, mercury spe-
cies are still found in different media (food, water,
air and breast-milk). There was a mercury exposure
assessment conducted in French babies, and small
children aged 0 to 36months. Only elemental mercury
by inhalation route (indoor air) and methylmercury
by ingestion (fish and breast-milk) seem to lead to a
health risk in small children. These results confirm the
importance of assessing total mercury concentration
in media like breast-milk, indoor air and dust and
methylmercury level in food, other than fish and
seafood.

* %%


http://www.nature.com/ncomms/2013/130813/ncomms3245/full/ncomms3245.html
http://www.nature.com/ncomms/2013/130813/ncomms3245/full/ncomms3245.html
http://www.nature.com/ncomms/2013/130813/ncomms3245/full/ncomms3245.html
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23928037
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23928037
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23928037
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23928037
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23928037

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaiju hirek a

magyar médidban/Food Safety in focus in the
Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Megjelent Magyarorszagon a sz616 legpusztitébb
fitoplazmas betegsége, az aranyszini sargasag

2013 augusztusaban Magyarorszagon eldszor, a Zala
Megyei Kormanyhivatal Noévény- és Talajvédelmi
Igazgatosaganak novényvédelmi feliigyeldi altal, Len-
ti kozségben gytjtott levélmintakbdl és Kerkateskand
hatardban befogott sz6l6kabocakbdl mutatta ki a
NEBIH Novény-egészségiigyi és Molekuldris Biold-
giai Laboratériuma (NMBL) az aranyszinl sargasag
fitoplazmat (Grapevine flavescence dorée phytoplasma,
Phytoplasma vitis).

* %%

20 éves a Zoondzis Tarsasag

A Magyar Zoondzis Tarsasag elmult 20 évben kifejtett
egyediilalld szakmai tevékenységét, és a szinte példa
nélkiili médon kivivott tarsadalmi elismerést emelte
ki Kardevan Endre orszagos f6allatorvos a Zoondzis
Tarsasag 20. tnnepi tudomdanyos kongresszusat
megnyité beszédében. A tarsasag idotallo értéket te-
remtett, amelynek eredményeit az élelmiszerlanc-fel-
tigyelet is felhaszndlja — fogalmazott a Vidékfejlesztési
Minisztérium dllamtitkara.

* %%

Elérhetéek a 2013. évi Gazdalkodasi Naplo

»Web-GN”, valamint a nitrat adatlap elektronikus

bekiildéséhez sziikséges nyomtatvanyok,
és feltolto feliilet

Az Eurdpai Mezbégazdasagi Vidékfejlesztési Alapbol
nyujtott agrar-kornyezetgazdalkoddsi tamogatasok
igénybevételének részletes feltételeirdl sz6lé 61/20009.
(V. 14.) FVM rendelet (tovabbiakban tamogatasi
rendelet) 18. § (7) bekezdése kimondja a ,web-GN”

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

elektronikus adatszolgaltatasi kotelezettséget, azaz a
gazdalkodasi napldé bizonyos adatainak elektronikus
feltoltését.

* %%

A NEBIH és a Nemzetk6zi Atomenergia
Ugynokség sikeres egyiittmiikodése

A Nemzetkozi Atomenergia Ugynokség (NAU) és a
Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH)
egyittmikodését immaron 8 éve rendkiviili mun-
kakapcsolat jellemzi. E sikertorténetrél dr. Bognar
Lajos, a Vidékfejlesztési Minisztérium élelmiszerlanc-
feltigyeletért és agrarigazgatasért felelos helyettes al-
lamtitkdra tartott el6addst tegnap Bécsben, a NAU
legmagasabb szintii éves konferencidjan.

* %%

Sulyos szabalysértések egy Bacs-Kiskun megyei
étolaj csomagold iizemben

Egyetlen vonatkozd jogszabalynak sem felelt meg
az az étolaj csomagol6 lizem, amelyre a NEBIH Ki-
emelt Ugyek Igazgatoségdnak munkatdrsai csaptak
le. A vizsgalat parhuzamosan két helyszinen zajlott.
Az tzemre el6zetes adatgytijtés alapjan figyelt fel az
élelmiszerbiztonsagi hatdsag kiemelt tigyeket vizsgald
csoportja.

* %%

Oroszorszag felé meghiromszorozéodott
a magyar husexport

Az Oroszorszagi Foderacié diszvendégként vett részt
a 76. Orszédgos Mezbgazdasagi és Elelmiszeripari Ki-
allitason 2013. szeptember 18. és 22. kozott Buda-
pesten. Az OMEK-ot megeléz8en, szeptember 17-én
keriilt sor a Magyar - Orosz Kormanykozi Gazdasagi
Egyiittmikodési Bizottsag 7. ilésére, amelynek tarsel-
nokei Szijjarté Péter kiiliigyi és kiilgazdasagi tigyekért
felel6s allamtitkar, valamint Nyikolaj Fjodorov orosz
mezdgazdasagi miniszter.


http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/09_11_doree_phytoplasma.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/09_11_doree_phytoplasma.html
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/elelmiszerlanc-felugyeletert-es-agrar-szakigazgatasert-felelos-allamtitkarsag/hirek/20-eves-a-zoonozis-tarsasag
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_30_web_gn_nitrat_2013.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_30_web_gn_nitrat_2013.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_30_web_gn_nitrat_2013.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_30_web_gn_nitrat_2013.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/nebih_nkoziatomenergiaugyokseg.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/nebih_nkoziatomenergiaugyokseg.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_08_etolaj_csomagolo.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_08_etolaj_csomagolo.html
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/elelmiszerlanc-felugyeletert-es-agrar-szakigazgatasert-felelos-allamtitkarsag/hirek/oroszorszag-fele-megharomszorozodott-a-magyar-husexport
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/elelmiszerlanc-felugyeletert-es-agrar-szakigazgatasert-felelos-allamtitkarsag/hirek/oroszorszag-fele-megharomszorozodott-a-magyar-husexport
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Magyarorszag ipari teljesitménye
Eurdpa élmezdényében

2013 juliusaban az ipari termelés 4,8 szazalékkal volt
magasabb 2012 azonos id6szakdhoz képest. Ezzel az
értékkel Magyarorszag az 6todik legnagyobb noveke-
dést tudta felmutatni az Eurépai Uni6 28 tagallama
koziil.

* %%

Az agrartarca célja, hogy er6s6djon
a biogazdalkodas Magyarorszagon

Magyarorszdg GMO-mentes stratégidja megteremti
az 6koldgiai gazdalkodas egyik alapfeltételét és hoz-
zdjarul, hogy a bioélelmiszerek és a biogazdalkodas
meger6sodjon - hangsulyozta egy szakmai konferen-
cidn, Piliscsaban Toéth Katalin, a Vidékfejlesztési Mi-
nisztérium helyettes allamtitkara.

* %%

Libamaj helyett kacsamajat adnak

Kideriilt, hogy tiz vizsgalt budapesti hentestizletbdl
kilencben libamdjaron valdjaban kacsamajat kaptak
a vasarlok. A tiz probavasarlast a Libamajszovetség, a
vizsgalatokat pedig a NEBIH laborja végezte. A vasar-
lasok 6t budapesti vasarcsarnokban, valamint kisebb
huasboltokban torténtek, véletlenszertien kivalasztott
helyeken, ahol nem volt egyértelmiien megkiilonboz-
tetve a két majfajta.

* %%

Magyarorszagon nem Kkell tartani
az aflatoxin szennyezettségtol

Kezelhet6 problémanak nevezte az aflatoxin-
szennyezettséget a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi
Hivatal (NEBIH) Elelmiszer- és Takarménybiztonsagi
Igazgatosag igazgatdjaa XVII. orszagos agrarférumon.

* %%

A vidékfejlesztés kiemelt célja
a Rovid Elelmiszer-ellatdsi Lancok kiépiilése

A vidékfejlesztés egyik prioritasa a Rovid Elelmiszer-
ellatasi Lancok (REL) kiépitése lesz az EU 2014-2020
kozotti koltségvetési idészakban, ami a helyi terme-
16k és a helyi fogyasztok kozotti tavolsag csokkentését
jelenti és a helyi piacok el6térbe helyezését — emelte
ki a Vidékfejlesztési Minisztérium Térségi Programok
Osztalyanak vezetdje.

* %%

A s7016- és boragazat megujitasaért felel6s
miniszteri biztost nevezett ki Fazekas Sandor

A Vidékfejlesztési Miniszter a hegykozségek meguji-
tasaért és a szOl6-bor agazat fejlesztéséért felelds mi-
niszteri biztossa nevezte ki Kiss Elizat. A miniszteri
utasitds szerint a miniszteri biztos a sz6l6-bor dgazat
fejlesztésének elémozditasa érdekében kozremiiko-
dik az agazati jogszabalyok, mddszertani ajanlasok,
eljarasrendek, végrehajtasi szabalyok el6készitésében.
A megbizatds 2013. szeptember 1-t6] december 31-ig
szol.

* %%

Hamarosan johet
a transzzsirsavakat korlatozo szabalyozas

J6v6 januartdl tobb eurdpai orszag utan Magyarorsza-
gon is korlatozna a kormany az élelmiszerekben talal-
hat¢ transzzsirsavak mennyiségét. Szamitasaik szerint
ez évente tobb ezer embert menthetne meg a sziv- és
érrendszeri betegségektdl. A hazai gyartok késziilnek
a szabalyozasra; sokan 1j eljarasokat és alapanyagokat
valasztottak.

* %%

Lezarult a 76. OMEK

Fazekas Sandor Vidékfejlesztési Miniszter a magyar
vidék iinnepének nevezte az Otnapos agrarexpot,


http://www.kormany.hu/hu/nemzetgazdasagi-miniszterium/hirek/magyarorszag-ipari-teljesitmenye-europa-elmezonyeben
http://www.kormany.hu/hu/nemzetgazdasagi-miniszterium/hirek/magyarorszag-ipari-teljesitmenye-europa-elmezonyeben
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/parlamenti-allamtitkarsag/hirek/az-agrartarca-celja-hogy-erosodjon-a-biogazdalkodas-magyarorszagon
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/parlamenti-allamtitkarsag/hirek/az-agrartarca-celja-hogy-erosodjon-a-biogazdalkodas-magyarorszagon
http://mno.hu/penzesjog/a-libamaj-es-a-tudatos-vasarlas-1181800
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/magyarorszagon-nem-lesz-gombamereggel-szennyezett-tej.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/magyarorszagon-nem-lesz-gombamereggel-szennyezett-tej.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-videkfejlesztes-kiemelt-celja-lesz-a-rovid-elelmiszer-ellatasi-lancok-kiepulese.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-videkfejlesztes-kiemelt-celja-lesz-a-rovid-elelmiszer-ellatasi-lancok-kiepulese.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-szolo-es-boragazat-megujitasaert-felelos-miniszteri-biztost-nevezett-ki-fazekas-sandor.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/a-szolo-es-boragazat-megujitasaert-felelos-miniszteri-biztost-nevezett-ki-fazekas-sandor.html
http://mno.hu/ahirtvhirei/hamarosan-johet-a-transzzsirsavakat-korlatozo-szabalyozas-1181664
http://mno.hu/ahirtvhirei/hamarosan-johet-a-transzzsirsavakat-korlatozo-szabalyozas-1181664
http://www.uzletresz.hu/penzugy/20130918-hetvehatodjara-nyilt-ma-meg-az-omek.html
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amelyre t6bb mint 500 kiéllité nevezett be. Az OMEK
idei diszvendégét, Oroszorszagot, a megnyitd napjan
Nyikolaj Fjodorov mezégazdasagi miniszter képvisel-
te. Fjodorov elmondta, az orosz fogyasztok ismerik
és szeretik a magyar termékeket, mert kornyezetvé-
delmi szempontbdl megfeleléek, magas mindséget
képviselnek.

* %%

Megosztottak a tojastermelok

Az utébbi iddszakban a rendkiviil alacsony tojasarak-
kal birko6z6 tojastermelSk kozott az keltett nagy felha-
borodast, hogy egy tojohibrid tenyészté cégcsoport és
néhany tamogato olyan tojas védjegyet akar bevezet-
ni, amely nagyban korldtozna piaci lehet6ségeiket és a
termeléshez sziikséges alapanyagok beszerzését.

* %%

Egy kézbe keriilnek az élelmiszer-
és agrarkutatd intézetek

Megoldddni latszik az eddig bizonytalan sorsu ag-
rar- és élelmiszeripari kutatéintézetek sorsa miutan
az Integralt agrarkutatd-halézat kialakitdsardl dontott
a kormany. Az allami agrar-élelmiszeripari kutatdin-
tézetek a miniszter altal kijelolt vidékfejlesztési mi-
nisztériumi koltségvetési szervhez, mint tulajdonosi
joggyakorlohoz keriilnek.

* %%
Mit mutat az élelmiszercimke?

Az élelmiszercimkén jelenleg nem koételez6 a tapérték
feltiintetése, azonban egy 2014 decemberétdl életbe
1ép6 rendelet értelmében a fogyasztok jobb tajékozta-
tasat és védelmét szolgalva kotelezd lesz a tapérték je-
16lése, melynek tartalmaznia kell az energiatartalmat,
és bizonyos tapanyag-osszetevoket, igy a szénhidrato-
kat, és kiilon a cukortartalmat is.

* %%
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Emelkedik a n6vényvédo szerrel tortént
mérgezések szama

Hazankban idén eddig 84 novényvédo szerrel tortént
mérgezési esetet jelentettek be, ebbdl 3 végzédott halal-
lal. Azok, akik permetezéssel kivanjak megévni nové-
nyeiket a kartevoktol, ne felejtsék, hogy a novényvédo
szerek kiilonbozo erdsségli mérgek, és azt sem, hogy
az érésben 1év6 haszonndvények permetezését kovetd-
en akkor is be kell tartani az élelmezéstigyi varakozasi
id6t, ha a termés mar betakaritasra alkalmas allapotban
van.

* %%

T6bb unids timogatas jut a méhészeknek

A két éve indult Magyar Méhészeti Nemzeti Program
szeptemberben kezd6dd 2016-ig tarté harmadik sza-
kasza eredményesebb lehet az eddigieknél, mert meg-
valésitasahoz évi 4,7 millié eurd (1,4 milliard forint)
tamogatasra szant 6sszeg all rendelkezésre unids és ha-
zai forrasbol - mondta Tanté Sandor, a vidékfejlesztési
tarca illetékese.

* %%

Ijl' termékek egészségtudatos fogyasztéknak
a husipari kutato6tol

Kis és kozepes élelmiszer-feldolgozoknak dolgoztak
ki az egészséges taplalkozast szolgald élelmiszerrecep-
teket az Orszagos Husipari Kutatéintézetben. Az inté-
zet tudosai Osszesen 12 féle ujdonsagot fejlesztettek ki.
Kozottiik csokkentett sdtartalmu felvagottakat, sonka
és kolbasz receptjét, afrikai harcsabdl eléallithatd fel-
vagottat és tobbféle vega felvagott el6allitasanak tech-
nolégidjat, amelyben a hust szoéjaval, borséval és mas
novényi alapanyagokkal helyettesitik.

%%

Uj iidit6italt allitottak elé a KEKI-ben

Olyan tejsavbaktériummal erjesztett zoldséglevet alli-
tottak elé a Kozponti Kérnyezet- és Elelmiszer-tudo-
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manyi Kutatointézetben, amely nemcsak tidit6 hatasu,
de a kisérletek igazoljak, hogy gatolja az allergia kiala-
kuldsat, segiti az emésztést, és erdsiti az immunrend-
szert is.

* %%

Védjeggyel 6sztonozi
a helyi élelmiszerek fogyasztasat Kaposvar

Védjeggyel ellatott mindségi termékekkel 6sztonozi
a helyi élelmiszerek fogyasztasat, az értékesitést pe-
dig egy tizlet megépitésével is segiti Kaposvar onkor-
manyzata. A Kaposvari Egyetem szakemberei altal
kidolgozott kovetelményrendszer alapjan dontenek
arrol, hogy mely élelmiszeripari termékek kaphatjak
meg a jo mindséget garantalé markajelzést.

* %%

Nagy lépés az egészséges taplalkozas felé

A Magyar Dietetikusok Orszagos Szovetségének
(MDOSZ) elndke szerint hatalmas lépést jelent az
egészséges taplalkozas felé, ha hatdlyba 1ép az egészsé-
gesebb és jobb mindségli kérhazi kosztot el6ird kozét-
keztetési rendelet.

* %%

Magyarorszagra johet az egyik legnagyobb
orosz élelmiszer-iizletlanc

Hamarosan megtelepedhet Magyarorszagon az egyik
legnagyobb oroszorszagi élelmiszer-kiskereskedelmi
lanc. A célja nem az értékesités, hanem a felvasarlds:
itteni bazisa Magyarorszagon eléallitott termékekkel
bévitené oroszorszagi boltjai kinalatat.

* %%

Magyar fejlesztés: kenyér,
amit a fogyokurazok is batran ehetnek

Az egészséges taplalkozas és az elhizas megel6zésére
fejlesztettek ki szegedi nemesiték olyan tritikalét, azaz

rozsbuzat, amelyet emberi fogyasztasra lehet hasznal-
ni, ugyanis az eddigi tritikalé fajtak takarmanyozasra
voltak nemesitve. A tritikalébdl késziilt kenyér a tap-
lalkozashoz sziikséges szénhidrat mennyiséget fedezi,
mégsem szivodik fel olyan mértékben, mint a fehér
kenyérben talalhat6 szénhidrat.

* %%

Tokéletes a varosi méz!

Varosi méhészetbe fogott a nyaron egy német muvé-
szeti csoport Budapesten. A Miicsarnok hatsé tera-
szan helyeztek el harom kaptart, amelyek mostantol
egyben muzeumként is szolgalnak. Sajtotajékoztato-
jukon azt is bejelentették, hogy a WESSLING Hun-
gary Kft. fliggetlen laboratérium vizsgalatai alapjan
a varosban késziilt méz maximalisan megfelel az
el6irasoknak.

* %%

Uj husipari iizem Békésszentandrason

Uj husipari tizemet létesitett Békésszentandréson a
Hungaro-Food 2009 csaladi vallalkozas. Az tizem
éves szinten 3500 tonna sertés, marha és baromfi
alapanyagu huskészitmény gyartasara képes, amelyet
hazai és exportpiacokra szannak.

* %%

Pulyka mellsonka glutén és laktéz érzékenyeknek

A Saga Foods a fogyasztoi igényekhez igazodva fej-
leszti termékeit; a legtijabb ezek koziil a laktoz- és
gluténmentes, mesterséges szinezékektdl és izesitok-
t6l mentes, alacsony zsirtartalmu (5%) Pulyka mell-
sonka (klasszikus, fiistolt és siilt) termékiik, ezzel
mindségi alternativat kinalva a laktdz és glutén érzé-
kenyek részére is.

*%%
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A kiméletes vagasrol egységes cimkézést
szeretne Briisszel

Az EU vizsgalja annak lehetdségét, hogy a kabitas nél-
kiil vagott allatok azonosité cimkéjén feltiintessék ezt
az informaciot, a vasarlok szélesebb kort tajékoztata-
sa érdekében. Az unios allatjoléti jog elirja haszonal-
latok fajdalom és stressz-mentes vagas el6tti kabitasat.
Ismeretes, hogy a haszonallatok el6zetes kabitas nél-
kiili vagasat tobb eurdpai orszagban mar betiltottak.
A tervek szerint az engedélyezésrdl a tagallamok
donthetnek.

* %%

Diplomas sorf6z6 mestereket képeznek

A Budapesti Corvinus Egyetem Elelmiszer-tudomé-
nyi Kara tavaly nagy sikerrel inditotta el az orszag
elsd, diplomaval elismert palinkamester-képzését.
Idén ujabb szakirdnyu tovabbképzés indul - ezuttal
a sOrosok szamara. A képzés célja, hogy az Egyetem
hozzdjaruljon a séragazat szakember-ellatottsdganak
és szakmai presztizsének fejlesztéséhez.

* %%

Magozzunk rendesen, ha jé palinkat szeretnénk!

A csonthéjas gyiimolcsokbdl késziilé palinkaknal az
elmaradt vagy rosszul tortént magozas esetén a palin-
kaba a megengedettnél nagyobb mértékd hidrogén-
cianid keriilhet, ami egészségkarosité hatasu. Cikk
arrol, hogyan keriilhet6 el a hidrogén-cianid és etil-
karbamat-szennyezés a csonthéjas gyiimolcsbol ké-
sziil6 palinkak készitésekor.

* %%

Rastartolt a hasznalt siitéolajra a MOL

A MOL utjara inditotta a ,,K0szi az olajat, joviink egy
bulival!” kampanyat, amelynek legf6bb célja, hogy tu-
datositsak az emberekben azt, hogy a hasznalt siit6-
olajtdl egyszertien és kornyezetbarat mdodon is meg

_ Elelmiszerbiztonségi
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lehet valni, ha azt elviszik a kijelolt kutakra. A kam-
panyrol sz6lo tovabbi informacidk a hivatalos honla-
pon olvashatdak.

* %%

Paprikas csokitorta cukor nélkiil

Stltpaprika lekvarbol, kakads mandulapiskotabol és
olvadé étcsokoladé mousse-bdl all az a torta, amely
megnyerte az Egy Csepp Figyelem Alapitvany hob-
bicukraszoknak szolé Haziversenyét. A versenyre
nevezni csak fehér cukor-, fehér liszt- és adalékanyag-
mentes siiteményekkel lehetett. A verseny az OETI,
a Magyar Dietetikusok Orszagos Szovetsége és a
Wessling Hungary Kft. szakmai timogatasat élvezi.

* %%

Minden japan halaszati terméket betiltott
a dél-koreai kormany

Minden haldszati terméket betiltott a dél-kore-
ai kormdny, ami nyolc japan tartomanybdl, koztiik
Fukusimabdl érkezik. Szoul ezt a 1épést a sugarfer-
t6zés veszélyével indokolta. A japan kormany szerint
nincs mitdl tartani, mert a fukusimai katasztréfa ota
szigoritottak az élelmiszerbiztonsagon.

* %%

Atverés: specialis vizzel hizlaltak a csirkemellet

Csehorszagban és Szlovakidban husbotrany tort ki a
szaftos csirkemell miatt, amely vizzel felfujt csirkemellet
takar. Népszertisége abbol adodott, hogy sokkal olcsob-
ban arultak. A gyartok a ,,szaftos” jelzével azt szerették
volna elérni, hogy a vasarlok arra asszocialjanak, hogy
az arucikk az atlagosnal jobb mindségti és izletesebb.

* %%

Gyo6zo6tt a Monsanto Franciaorszagban

Miutan évekig kitartdan tiltotta a génkezelt kukorica
termesztését, a francia Allamtandcs, augusztus elején
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megsemmisitette a tilalmat, igy szabadon termeszthe-
t6 a MONB810 tipusu GMO-kukorica. Ezzel a 1épésé-
vel Parizs 180 fokos fordulatot vett a génmodositott
noévények termesztésének engedélyezésével kapcsolat-
ban, mivel Franciaorszag éveken keresztiil kitartéan
ellenezte a génmaddositott novények termesztését.

* %%

Komoly hidanyossagok az élelmiszerbiztonsagban

A Reproductive Toxicology cimi folydiratban je-
lent meg egy tanulmdany, amely az amerikai élel-
miszerbiztonsagi rendszer komoly problémadira és
rendszerszinti Osszeférhetetlenségeire mutat ra. A
tanulmanyban a szerzék azt allitjdk, hogy nagyon
sok legdlisan hasznalhaté adalékanyagrol nincs ele-
gendd és megnyugtatd kutatasi eredmény.

* %%

Lassan halad a 16huasbotrany felgongydlitése

A londoni rendérség augusztus végén jelentette be,
hogy méjus 6ta milyen el6relépések torténtek a brit
(és EU-s) élelmiszerbiztonsagot megrazé hushami-
sitasi tigyben. A hatdsagokat az elmult honapokban
erds kritikak érték azzal kapcsolatban, hogy nem ké-
pesek kell6 eréllyel és hatékonysaggal lefolytatni a

nyomozast.

* %%

Gyorsteszt romlottsag vizsgalatra

A Dél-Karolinai Egyetem kutatd-vegyészei gyors-
tesztet készitettek annak megallapitasara, hogy egy
latszdlag tokéletes gylimolcs, hal- vagy husszelet
romlott-e vagy sem. A rudacskaba specialis polime-
reket épitettek be, amelyek felismerik azokat az anya-
gokat, amelyekben a betegséget okozé baktériumok
képzddnek, ha az ételben megromlik a fehérje.

* %%

Mérgez6 nanorészecskék a tanyérjainkon?

A viz kezeléséhez, a csomagolashoz, a rovarirtokhoz és
a kozmetikumokhoz felhasznalt nanoanyagok meny-
nyisége nagyot nétt az utobbi évtizedekben, és fél6,
hogy veszélyt jelentenek az emberre és a kdrnyezetre.
Amerikai kutaték kidolgoztak egy eljarast, amellyel
kimutathatok az eziist nanorészecskék a friss termé-
nyekben és mas élelmiszerekben.

* %%

Mikroszkdéppal a McNugget mélyén

Mike Adams, aki arrdl hires, hogy féleg élelmi-
szeripari visszaélésekrol és furcsa csalasokrol készit
anyagokat a NaturalNews-ra, legutobb nagyfelbon-
tasu digitalis mikroszkop segitségével vizsgalta meg,
hogyan néz ki a McDonald’s étterem csirkefalatja, a
Chicken McNugget.

* %%

Londonban mar a féregburger megy

A Rentokill nevl kartevéirtd cég 85. sziiletésnap-
janak alkalmabol részt vett Londonban a One New
Change cimi rendezvényen, ahol standjuknal ga-
lambhusbol késziilt hamburgert, férges husokat és
csokit, valamint porkolt tiicskot kostolhattak a ven-
dégek. Bar Eurdpaban nincs nagy hagyomdanya a
bogaras ételeknek, a vildg nagyobb részén szivesen
esznek rovarokat.

* %%

Oriilt innovacidk, vagy a jovo reggelijei?

A brit Waitrose tzletlanc zacskdés kemény tojassal
bévitette arukinalatat, egy masik brit cég, a Pork
Farms pedig egy el6fézott, pasztorizalt tojast do-
bott a piacra, amelyet egy miianyag poharban lehet
megvasarolni

* %%
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Mir a sor is lehet instant

Furcsa otlettel allt el6 egy amerikai cég, a Backcountry
Beverages: instant sorport dobott piacra. A cég sze-
rint az instant sdrporhoz elég vizet adni, 6sszekeverni,
hordozhato késziilékbél széndioxiddal dusitani és mar
kész is a sor. Hogy mennyire ihatd, arrél nem szélnak
a hirek, de az igéretek szerint a minésége a hazi f6zést
sorokével megegyezo.

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
kiilfoldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Horvat étrend-kiegészito szektor
az EU tagallamokkal szemben

Horvatorszag, az EU legtjabb és egyben 28. tagalla-
ma, kisebb valtoztatasokkal néz szembe az étrend-
kiegészit6 szektoraban, egy elemz6 szerint varhat6 a
piac egy egységes szerkezetbe foglaldsa, kiilonésen
keleten.

* %%

Az EU-USA marhakereskedelem meghosszabbitdsa
megkonnyiti a transzatlanti vitat

Két évvel meghosszabbitottak azt a 2009-ben alairt
egyezményt, amely lehetévé teszi a nem hormonke-
zelt marhahusok behozatalat Amerikabol az Eurdpai
Unio teriiletére, 2015 augusztusaig.

* %%

EDA siirgeti a Bizottsagot a tejek kotelezo
eredet-megjelolése ellen

A tejek és a tejtermékek eldallitasahoz hasznalt tejek
javasolt kotelezd eredet-megjel6lésnek alkalmazasa
sziikségtelen komplikacidkat fog okozni a tejiparnak,
érvel az Eurdpai Tejipari Szovetség (European Dairy
Association (EDA). A szervezet elmondasa szerint
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nem tartjak sziikségesnek a kotelezd eredet-megje-
16lést és ,fontos, hogy az ilyesfajta jogszabalyokat
elkertljuk”

* %%

Az EU enyhit a rozmaring antioxidansra
vonatkoz6 torvényen

Az EU enyhitett azon élelmiszerekre vonatkozo tor-
vényén, amely meggatolja a rozmaring antioxidans
(E392) hasznalatat hus- és haltermékekben. A rozma-
ring kivonat htisokban és halakban gyakran alkalma-
zott, a szin- és izfokozas érdekében, de alkalmazasat
megszigoritottak az alacsony zsirtartalmu termékek-
ben, mivel az engedélyezett antioxidans hasznalat a
termékek zsirmennyiségéhez kotott.

* %%

Az élelmezésbiztonsag hianya sujtja Kanadat

A Torontoi Egyetem egy kutatoja szerint az élelme-
zésbiztonsag hidnya sulyos probléma Kanadaban,
amit, hacsak a hatésagok és a gyartok Ossze nem
fognak, a kozegészség fog megszenvedni. A tanul-
many szerzdje ugy taldlta, hogy 3,9 millié kanadai és
330 ezer haztartds nem jutott elegendd biztonsagos
és taplalo élelmiszerhez 2011-ben és ez a szam csak
novekszik.

* %%

Interaktiv élelmiszercimke: fantdzia vagy a jovo?

Dijjal jutalmaztak az Arjowiggins Creative Papers val-
lalatot, amiért kifejlesztett egy olyan papirt, amely egy
interaktiv aramkor tablajat illesztette be dizajnjaba
élelmiszeripari alkalmazasra. A PowerCoat egy tartos
szubsztrat, polimerszert simasaggal, amely képes az
elektronikus eszkozoket grafikussa integralni, mint
pl.:abedgyazott RFID (Radio Frequency Identification
- Radiofrekvencids Azonositas) cimke.

* %%


http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/mar_a_sor_is_lehet_instant
http://www.nutraingredients.com/Consumer-Trends/Croatia-s-food-supplements-sector-confronts-EU-membership
http://www.nutraingredients.com/Consumer-Trends/Croatia-s-food-supplements-sector-confronts-EU-membership
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-US-beef-import-extension-eases-transatlantic-dispute
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-US-beef-import-extension-eases-transatlantic-dispute
http://www.foodnavigator.com/Legislation/Say-NO-to-mandatory-origin-labelling-for-milk-EDA-urges-EC
http://www.foodnavigator.com/Legislation/Say-NO-to-mandatory-origin-labelling-for-milk-EDA-urges-EC
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-relaxes-rosemary-antioxidant-laws-for-lean-meat-and-fish
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-relaxes-rosemary-antioxidant-laws-for-lean-meat-and-fish
http://www.foodproductiondaily.com/Processing/Food-insecurity-plagues-Canadians
http://www.foodproductiondaily.com/Innovations/Interactive-food-labels-Are-they-the-future
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Elelmiszerbiztonség a médiaban / Food safety in the media

Atlatsz6 csomagolas befolyasolja
étkezési szokasainkat

Egy, az Amerikai Marketing Sz6vetség Journal of Mar-
keting folydirataban megjelent tanulmany szerint, az
élelmiszerek csomagolasanak atlatszdsaga kiilonbozé
moddon van befolyassal a nassolasi szokdsokra.

* %%

Meghosszabbitja véleményezési id6szakat
az FSIS a marhahus-cimkézésrol

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasédgi Minisztériu-
ménak (USDA) Elelmiszerbiztonsagi és Ellen6rzd
Szolgalata (FSIS) meghosszabbitotta véleményezési
id6szakat annak a régota hizédd javaslatnak, amely
bizonyos marhahts termékek cimkézésével kapcsola-
tos, az uj hataridé: oktéber 8.

* %%

Vegyi anyagokkal leplezik a Salmonelldt?

A Washington Post cikke szerint bizonyos vegyi
anyagokat (példaul cetylpyridinium chloride-ot,
CPC-t) hasznalnak a baromfi feldolgozas soran, ami
altal a Salmonella jelenlétét fedik el, igy hamis ne-
gativ vizsgalati eredményeket kapnak az ellenérok.
A cikk 4llitasa szerint err8] mar a hatésagok is tudo-
mast szereztek.

* %%

n»Halcsaldssal” verik at az amerikai fogyasztokat

Az FDA jelentése alapjan, egy tanulmany szerint az
Egyesiilt Allamokban vizsgalt tengeri ételek 1/3-a 4t
van cimkézve. Egy dceanvédé nemzetkozi csoport, az
Oceana tanulmanyaban azt allitja, hogy Amerika ma-
gas arat fizet a halcsaldsokért, ugyanis gyakran kétszer
annyiba keriilhet a fogyasztoknak, amikor olcsé ter-
mékeket prémiumkategoériasként arusitanak.

* %%

Daralt marhahust hivtak vissza
E. coli gyanuja miatt

Mintegy 50 ezer font (22 ezer kg) daralt marhahust hiv-
tak vissza E. coli O157:H7 gyanuja miatt, amely termé-
keket Amerika déli allamainak iizleteibe szallitottak, az
USDA adatai alapjan. Az FSIS szerint nem jelentettek
megbetegedést, amely a termékekhez kapcsolhatd.

* %%

FERN célja: gyors reagalas
az élelmiszerszennyezddésekre

Az élelmiszer eredetli jarvanykitoréseket és mas élel-
miszerbiztonsagi vészhelyzeteket vizsgald szovetségi
és allami egészségligyi tisztviselok munkajat az elmult
években egy olyan laboratérium-halézat segiti, amely-
nek célja, hogy a leheté leggyorsabban reagaljon az
élelmiszerek bioldgiai, vegyi és radiologiai szennyezd-
désére. Az ugynevezett Szovetségi Katasztrofa-elhari-
tasi Halézat (Federal Emergency Response Network,
FERN) 2006 ota segiti a hatdsagi vizsgalatokat, ossze-
sen 172 laboratériummal az USA mind az 50 allamabol
és Puerto Rico-bol.

* %%

Megrendezésre keriil
a Food and Law Institute konferencia

2013. oktdber 15-16-an Pekingben megrendezésre kertil
a Food and Law Institute kétnapos konferencidja, ahol
kormanyzati tisztvisel6k és nemzetkozileg elismert szak-
értok vitatjak meg azokat a gyogyszerészeti és gyogyaszati
eszkozokkel kapcsolatos, valamint az élelmiszertorvény
szabalyozasat és politikdjat érinté kérdéseket, amely Ki-
néra és az Egyesiilt Allamokra vonatkoznak.

%%

Az 6t leggyakoribb élelmiszer eredetii megbetege-
déseket okozo Salmonella torzs

Koriilbelil 1,2 millié Salmonella okozta megbetege-
dés fordul elé az Egyesiilt Allamokban évente, ami


http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Transparent-packaging-clearly-impacts-eating-habits

http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Transparent-packaging-clearly-impacts-eating-habits

http://www.foodsafetynews.com/2013/08/fsis-extends-comment-period-for-tenderized-beef-labeling/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/fsis-extends-comment-period-for-tenderized-beef-labeling/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/are-chemicals-commonly-used-in-poultry-plants-masking-salmonella/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/americans-are-getting-ripped-off-by-fish-fraud-oceana-study-finds/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/ground-beef-recalled-for-e-coli-was-sold-at-bi-lo-and-winn-dixie-stores/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/ground-beef-recalled-for-e-coli-was-sold-at-bi-lo-and-winn-dixie-stores/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/iafp-2013-fern-labs-monitor-all-types-of-contamination/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/iafp-2013-fern-labs-monitor-all-types-of-contamination/
http://www.fdli.org/conferences/conference-pages/fdli-international-conference/overview
http://www.fdli.org/conferences/conference-pages/fdli-international-conference/overview
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/the-five-most-common-salmonella-strains/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/the-five-most-common-salmonella-strains/

kb. 400 ember halalat okozza. Mig a Salmonelldt leg-
tobbszor baromfi termékekkel hozza dsszefiiggésben,
a jarvanyoknak szamos mas forrasa lehet tobbek ko-
z0Ott szennyezett daralt marhahus, gytimolcsok, zold-
ségek, allateledelek. A leggyakoribb 6t szerotipus,
amelyek az élelmiszer eredetli megbetegedések oko-
z6i az USA-ban: a Salmonella Enteritidis, Salmonel-
la Typhimurium, Salmonella Newport, Salmonella
Javiana, Salmonella Heidelberg.

* %%

Nem jelzett allergének a toplistas okai
a visszahivasoknak

Az Egyesiilt Allamokban a nem jelzett allergének
- nem pedig a koérokozok, beleértve a baktériumo-
kat, virusokat vagy parazitakat- vezetik a visszahiva-
sok okainak talnyomé részét a legutdbbi negyedéves
eredmények szerint.

* %%

Uj felfedezés a csecsemétapszerek fejlesztéséért

A ziirichi Gyermekkorhazi Egyetem Taplalkozastu-
domanyi és Egészségiigyi Intézete és a Nestlé Kutatd
Koézpontja (NRC) szerint a jotékony bélbaktériumok
kozvetleniil érkezhetnek a babdk emésztési rendsze-
rébe az anyak bélrendszerébdl az anyatej dltal, amely
felfedezés segithetik a csecsemdtapszer termékeket,
hogy jobban hasonlitsanak az anyatejre.

* %%

India 4j tervezete csecsemotapszerek
szabalyozasara vonatkozéan

India Elelmiszerbiztonsagi és Szabvényiigyi Hivatala
(FSSAI) tj rendeletet adott ki a csecsemétapszerek,
élelmiszerhelyettesitk, liszt és élelmiszer-6sszetevok
szabdlyozasaval kapcsolatban, a szabvanyok szélesko-
rd feltilvizsgalata érdekében.

* %%

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

EU figyelmeztetés a szterol/sztanol
termékekre 2014-t61

Az Eurépai Bizottsag dontése alapjan 2014. februar
15-t6l a koleszterinszint-csokkentd szterol és sztanol
termékeket figyelmeztetd jelzéssel kell ellatni az Euro-
pai Unioban, mivel egyértelmtien hirdetni kell, hogy
ezek a termékek koleszterin problémakkal rendelke-
zOknek lettek kialakitva.

* %%

Német fiatalok elényben részesitik a bio ételeket

A fiatalabb német vasarlok szivesen vasarolnak bio
élelmiszereket a német Elelmiszeriigyi, Mez8gazda-
sagi és Fogyasztovédelmi Minisztérium (BMELV)
szerint. A 30 éven aluliak korében 23%-ra emelked-
tek a bio élelmiszerek vasarloi az elmult években az
,Okobarometer” felmérés szerint, amelyet tobb mint
1000, 15 éven feliili fiatal korében végeztek el. A leg-
népszeriibbek a zoldségek, gytimolcsok, ezeket koveti
a tojas, a burgonya, a tejtermékek és a kenyér.

* %%

Lohus: betiltottak egy aruhazlanc hirdetését

Az Iceland elnevezésli szupermarket-lanc hirdetését
betiltotta a Brit Onszabdlyoz6 Rekldmtestiilet (ASA),
amiért az megkérddjelezi az ir élelmiszerbiztonsagi
hatésag (FSAI) vizsgalati eredményeit a hamburge-
rekben 1év6 16hussal kapcsolatban.

* %%

Kutatok vizsgaljak az arat és a hasznat
az élelmiszer kockazat-kommunikaciéonak

Egy csoport német tudds reméli, hogy ki tud alaki-
tani egy olyan stratégiat, amely a minimumra tudja
csokkenteni az élelmiszer eredet(i patogének hata-
sat a nemzetgazdasagokra egy uj, 3 éves projekt ke-
retein beliill. Az augusztusban indult, ,,Zoonozis és
élelmiszerbiztonsag az egész vilagra kiterjed6 ella-


http://www.foodsafetynews.com/2013/08/undeclared-allergens-top-reason-for-second-quarter-recalls/
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/undeclared-allergens-top-reason-for-second-quarter-recalls/
http://www.nutraingredients.com/Research/Breastmilk-gut-bacteria-discovery-could-boost-infant-formula-development
http://www.nutraingredients.com/Regulation/India-s-regulator-issues-new-draft-standards-for-infant-nutrition
http://www.nutraingredients.com/Regulation/India-s-regulator-issues-new-draft-standards-for-infant-nutrition
http://www.nutraingredients.com/Regulation/EU-slaps-plant-sterol-stanol-products-with-warning-from-2014
http://www.nutraingredients.com/Regulation/EU-slaps-plant-sterol-stanol-products-with-warning-from-2014
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Young-Germans-increase-organic-food-purchases
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Horse-meat-Iceland-ad-banned-by-ASA
http://www.foodnavigator.com/Legislation/Researchers-weigh-the-costs-and-benefits-of-food-risk-communication
http://www.foodnavigator.com/Legislation/Researchers-weigh-the-costs-and-benefits-of-food-risk-communication
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Jogszabalyok / Legislations

tasi-lancban” (ZooGloW) elnevezésii projekt féko-
ordinatora a német Szovetségi Kockazatértékelési
Intézet (BfR), amely projekt része a kormany egyik
kutatéprogramjanak.

* %%

Baj van az 1dj-zélandi manuka méz koriil

Egy tjabb nemzetkozi riasztast kovetéen Uj-Zéland
kormanya ugy hatarozott, hogy az orszdg mézipara-
nak slirg6sen sziiksége van egy cimkézési itmutatora.
Az orszag élelmiszerbiztonsagi minisztere kiemelte,
hogy Uj-Zéland jellegzetes manuka mézének sziiksé-
ge van egy nemzetkozi szabvanyra.

* %%

Twitter-applikdcid a jarvanyok nyomonkovetéséért

Aprilisban egy maréknyi 6nkéntes fejleszté Chicago-
ban elinditott egy Foodborne Chicago nevii Twitter
alkalmazast, amelynek célja, hogy megkonnyitse a
kapcsolattartast a Chicagoi Egészségiigyi Hatdsag és a
lakossag kozott, akik talan élelmiszereredeti megbe-
tegedésben szenvednek.

* %%

Eurdpai Uniés uj jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag 832/2013/EU végrehajtdsi rendele-
te (2013. augusztus 30.) a dinatrium-foszfonat
hatéanyagnak a névényvédo szerek forgalomba ho-
zatalarol szolé 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet szerinti jovahagyasardl, tovabba az
540/2011/EU végrehajtasi rendelet mellékletének
modositasardl

A Bizottsag 833/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 30.) a piriofenon hatéanyagnak a névény-
védo szerek forgalomba hozatalardl szolo 1107/2009/
EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jo-
vahagyasarol, tovdbbd az 540/2011/EU végrehajtasi
rendelet mellékletének modositasarol

A Bizottsag 834/2013/EU rendelete (2013. augusz-
tus 30.) a 396/2005/EK eurodpai parlamenti és tanacsi
rendelet II. és III. mellékletének az egyes termékek-
ben, illetve azok feliiletén az acekinocil, a bixafen, a
diazinon, a difenokonazol, az etoxazol, a fenhexamid,
a fludioxonil, az isopirazam, a lambda-cihalotrin, a
profenofosz és a protiokonazol megengedett szermara-
dék-hatarértékei tekintetében torténdé modositasarol

A Bizottsag 826/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 29.) a szedaxan hatéanyagnak a novényvé-
dé szerek forgalomba hozatalardl sz6l6 1107/2009/EK
europai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jovaha-
gyasarol, tovabba az 540/2011/EU végrehajtasi rende-
let mellékletének mddositasarol

A Bizottsag 827/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 29.) az Aureobasidium pullulans (DSM
14940 és DSM 14941 torzs) hatéanyagnak a novény-
védo szerek forgalomba hozatalardl sz6lo 1107/2009/
EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jo-
vahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU végrehajtasi
rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 828/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 29.) az emamektin hatéanyagnak a ndvény-
védo szerek forgalomba hozatalardl sz6l6 1107/2009/
EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jo-
vahagyasarol, tovabbd az 540/2011/EU bizottsagi vég-
rehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 829/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 29.) a Pseudomonas sp. DSMZ 13134 torzs
hatéanyagnak a névényvédod szerek forgalomba ho-
zatalarol szolo 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet szerinti jovahagyasardl, tovabba az
540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellék-
letének modositasardl

A Bizottsag 816/2013/EU rendelete (2013. augusztus
28.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tana-
csi rendelet II. mellékletének a semleges metakrilat-


http://europe.chinadaily.com.cn/business/2013-08/26/content_16921077.htm
http://www.foodsafetynews.com/2013/08/social-media-moves-to-help-detect-outbreaks/
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:233:0003:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:233:0003:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:233:0007:0010:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:233:0011:0042:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:232:0013:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:232:0018:0022:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:232:0023:0028:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:232:0029:0032:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:230:0001:0006:HU:PDF
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kopolimer és az anionos metakrilat-kopolimer szilard
taplalékkiegészitkben valo felhasznalasa tekintetében
torténé modositasardl, valamint a 231/2012/EU bi-
zottsagi rendelet mellékletének a bazikus metakrilat-
kopolimer (E 1205), a semleges metakrilat-kopolimer
és az anionos metakrilat-kopolimer specifikacidi te-
kintetében torténé maddositasardl

A Bizottsdg 817/2013/EU rendelete (2013. augusz-
tus 28.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és ta-
nacsi rendelet II. és III. mellékletének és a 231/2012/
EU bizottsagi rendelet mellékletének az oktenil-
borostyankdsavval médositott gumiarabikum tekin-
tetében torténdé modositasardl

Bizottsag 818/2013/EU rendelete (2013. augusztus 28.)
az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet III. mellékletének a zsirsavak szachardz-észterei-
nek (E 473) attetsz6, izesitett, vizalapu italokhoz adott
aromakban vald felhasznaldsa tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag 2013/46/EU iranyelve (2013. augusztus
28.) a 2006/141/EK iranyelvnek az anyatej-helyette-
sité tapszerek és anyatej-kiegészitd tapszerek fehér-
jetartalmara vonatkozdé kovetelmények tekintetében
torténd modositasardl

A Bizottsag 802/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 22.) a fluopiram hatéanyagnak a novényvé-
dé szerek forgalomba hozatalardl sz6l6 1107/2009/EK
europai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jovaha-
gyasarol, tovabba az 540/2011/EU végrehajtasi rende-
let mellékletének mddositasarol

A Bizottsag 803/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. augusztus 22.) a folsav valamennyi allatfaj ta-
karmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag 795/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 21.) a kolin-klorid valamennyi allatfaj ta-
karmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

A Bizottsag 796/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. augusztus 21.) a 3-acetil-2,5-dimetil-tiofén ta-
karmany-adalékanyagként torténé engedélyezésének
megtagadasardl

A Bizottsag 797/2013/EU  végrehajtasi rendele-
te (2013. augusztus 21.) az Enterococcus faecium
NCIMB 11181 készitmény tenyészborjak, hizéborjak
és elvalasztott malacok takarmdny-adalékanyagaként
torténd engedélyezésérdl (az engedély jogosultja: Chr.
Hansen A/S) és az 1333/2004/EK bizottsagi rendelet
hatdlyon kiviil helyezésérdl

A Bizottsag 798/2013/EU  végrehajtasi rendelete
(2013. augusztus 21.) az 540/2011/EU végrehajtasi
rendeletnek a piretrinek hatéanyag jovahagyasi feltét-
elei tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 790/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 19.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek az ecetsav hatéanyag jovahagyasi feltételei tekin-
tetében torténé modositasardl

A Bizottsag 786/2013/EU rendelete (2013. augusztus
16.) a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet III. mellékletének az €16 kagylokban talalhatd
yessotoxinok megengedett hatarértéke tekintetében
torténdé modositasarol

A Bizottsag 787/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. augusztus 16.) egy Bacillus subtilist (ATCC
PTA-6737) tartalmazé készitmény hizépulykaknak
és tenyészpulykaknak szant takarmany-adalékanyag-
ként torténd engedélyezésérdl (az engedély jogosultja:
Kemin Europa N.V.)

A Bizottsag 780/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 14.) az egyes allatoknak és a friss husnak az
Eurépai Unidba val6 behozatalara engedéllyel rendel-
kez6 harmadik orszagok, e harmadik orszagok teriile-
tei vagy teriileteinek részei jegyzékeinek, valamint az
allat-egészségligyi bizonyitvanyra vonatkozo6 kovetel-
ményeknek a megallapitdsardl szolé 206/2010/EU bi-
zottsagi rendelet modositasarol


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:230:0007:0011:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:230:0012:0013:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:230:0016:0019:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:225:0013:0016:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:225:0017:0019:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:224:0001:0003:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:224:0004:0005:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:224:0006:0008:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:224:0006:0008:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:224:0009:0011:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:222:0006:0008:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:220:0014:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:220:0015:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:219:0001:0021:HU:PDF
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Jogszabalyok / Legislations

A Bizottsag 781/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 14.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek a fipronil hatéanyag jovahagyasi feltételei, valamint
az e hatdéanyagot tartalmazé novényvédo szerrel kezelt
vetdmagok hasznalatanak és értékesitésének tilalma te-
kintetében torténé modositasarol

A Bizottsdg 782/2013/EU rendelete (2013. augusztus
14.) az uniés 6kocimkérdl szolo 66/2010/EU eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet III. mellékletének mo-
dositasarol

A Bizottsdag 2013/436/EU végrehajtasi hatdrozata
(2013. augusztus 13.) a 2007/777/EK hatarozatnak a ra-
gados szdj- és koromfajas virusanak a hustermékekben
torténd semlegesitésére szolgald uj kezelés bevezetése,
valamint az oroszorszagi Kalinyingradi Tertiletrdl tor-
ténd behozatalra vonatkoz6 feltételek tekintetében tor-
téné modositasarol (az értesités a C(2013) 4970. szamu
dokumentummal tortént)

A Bizottsag 777/2013/EU rendelete (2013. augusztus
12.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet II, III. és V. mellékletének az egyes termékekben,
illetve azok feliiletén talalhaté klodinafop, klomazon,
diuron, etalfluralin, ioxinil, iprovalikarb, malein-
hidrazid, mepanipirim, metkonazol, proszulfokarb és
tepraloxidim megengedett szermaradék-hatarértéke
tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 774/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 12.) a Lactobacillus kefiri DSM 19455 készit-
meény valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként
torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag 2013/431/EU végrehajtasi hatarozata (2013.
augusztus 12.) a benalaxil-M és a valifenalat hatéanya-
gokra vonatkozd ideiglenes engedélyek tagallamok
altal torténé meghosszabbitdsanak engedélyezésérdl
(az értesités a C(2013) 5184. szamu dokumentummal
tortént)

A Bizottsag 767/2013/EU  végrehajtasi rendelete
(2013. augusztus 8.) a bitertanol hatdanyag jovaha-

gyasanak a novényvédo szerek forgalomba hozatala-
16l 526016 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet szerinti visszavonasarol, tovabba az 540/2011/
EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének
modositasarol

A Bizottsag 772/2013/EU rendelete (2013. augusztus
8.) a396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
let IL., III. és V. mellékletének a bizonyos termékekben,
illetve azok feliiletén talalhaté difenil-amin legmaga-
sabb megengedett szermaradék-hatarértéke tekinteté-
ben torténd modositasarol

A Bizottsdg 758/2013/EU rendelete (2013. augusztus
7.) az anyagok és keverékek osztalyozasardl, cimké-
zésérol és csomagolasarol szold 1272/2008/EK euro-
pai parlamenti és tandcsi rendelet VI. mellékletének
mddositasardl

A Bizottsag 762/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 7.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek a klorpirifosz, a klérpirifosz-metil, a mankozeb, a
maneb, az MCPA, az MCPB és a metiram hatéanyagok
jovahagyasi id6tartamanak meghosszabbitasa tekinte-
tében torténé modositasarol

A Bizottsag 753/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
augusztus 2.) a 479/2008/EK tandcsi rendeletnek a bi-
zonyos boraszati termékekre vonatkozé oltalom alatt
allo eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések, hagyo-
manyos kifejezések, valamint e termékek cimkézése és
kiszerelése tekintetében torténd végrehajtasara vonat-
kozo egyes részletes szabalyok megallapitasarol szolo
607/2009/EK rendelet moédositasarol

A Bizottsag 752/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
julius 31.) az 555/2008/EK rendeletnek a boragazatot
érinté nemzeti timogatdsi programok és harmadik or-
szagokkal folytatott kereskedelem tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag 743/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
julius 31.) a Torokorszagbol szarmazd, emberi fogyasz-


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:219:0022:0025:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:219:0026:0027:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:220:0046:0048:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:221:0001:0048:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:217:0030:0031:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:218:0028:0029:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:214:0005:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:217:0001:0027:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:216:0001:0058:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:213:0014:0015:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:210:0021:0023:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:210:0017:0020:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:205:0001:0002:HU:PDF
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tasra szant kéthéju kagylok behozatalara vonatkozo
védintézkedések bevezetésérdl

A Bizottsag 738/2013/EU rendelete (2013. julius 30.) az
1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
II. mellékletének bizonyos adalékanyagok tengerimo-
szat-alapu haltej-helyettesitékben valé felhasznaldsa te-
kintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 739/2013/EU rendelete (2013. julius 30.) az
1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
I1. mellékletének a magas sztigmaszterin-tartalmu no-
vényi szterineknek a fagyasztasra kész alkoholos kokté-
lokban stabilizatorként torténd felhasznaldsa, valamint
a 231/2012/EU bizottsagi rendelet mellékletének a
»magas sztigmaszterin-tartalmiu novényi szterinek”
élelmiszer-adalékanyag specifikacioi tekintetében tor-
téndé modositasardl

A Bizottsag 2013/44/EU iranyelve (2013. julius 30.) a
98/8/EK europai parlamenti és tanacsi irdnyelv I. és IA.
mellékletének a poritott kukoricacsutka hatéanyagként
valo felvétele céljabdl torténé modositasarol

Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislations

65/2013. (VIL.29.) VM rendelet az egyes agrartamo-
gatasi targyu és az 6voda-, és iskolatej programot sza-
balyozé miniszteri rendeletek modositasarol. Megje-
lent: MK 2013/129. (VIL.29.). Hatalyos: 2013.07.30,
2013.09.01.,2014.01.01.

67/2013. (VIL.29.) VM rendelet a sertésfeldolgozast vég-
z0 élelmiszer-feldolgozok részére nyujtott ,,de minimis”
tamogatasrdl. Megjelent: MK 2013/129. (VIL.29.). Ha-
talyos: 2013.08.01.

70/2013. (VIL.31.) VM rendelet Az egyes miniszteri
rendeletek a megyei és févarosi kormanyhivatalok ki-
alakitasaval és a teriileti integraciéval, a Nemzeti Elel-
miszerldnc-biztonsagi Hivatal létrehozdsaval, valamint
a Magyar Koztarsasag minisztériumainak felsorolasa-
16l 52616 2010. évi XLII. torvénnyel kapcsolatos médo-
sitasarol. Megjelent: MK 2013/130. (VII.31.). Hatalyos:
2013.08.01.

311/2013. (VIIL. 21.) Korm. rendelet a vizek mezégaz-
dasagi eredet(i nitrat szennyezéssel szembeni védel-
mérdl szolo 27/2006. (I1. 7.) Korm. rendelet modosi-
tasarol. Megjelent: MK 2013/138. (VIIL. 21.). Hatélyos:
2013.08.22.

316/2013. (VIII. 28.) Korm. rendelet a biocid termé-
kek engedélyezésének és forgalomba hozatalanak egyes
szabalyairdl. Megjelent: MK 2013/141. (VIII. 28.). Ha-
talyos: 2013.09.01.

Az egyes allat-jarvanytigyi intézkedésekrol és az azok-
kal Osszefiiggd allami kdrtalanitasrol 74/2013. (VIIL.
30.) VM rendelet. Megjelent: MK 2013/143. (VIII. 30.).
Hatalyos: 2013.09.14, 2014.03.15.
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:204:0032:0034:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:204:0035:0039:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:204:0049:0051:HU:PDF
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300065.VM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300067.VM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300070.VM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300311.KOR
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1300316.KOR
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK13143.pdf
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK13143.pdf

