Trappista sajtok versenye
Megjelenés: 2017. aprilis 25.

[A vided a Nébih szignaljaval indul, majd a zene induldsakor vagoképeket mutat a vided a
trappista sajt darabolasarol, és megjelenik a ,,Trappista sajt teszt” felirat. Ezutan a
megszolalot, dr. Pleva Gyorgyot, a Nébih Elelmiszer- és Takarmanybiztonsagi
Igazgatosaganak igazgatojat mutatja a kamera. |

dr. Pleva Gyorgy: A Nébih Szupermenta termékteszt sorozatanak legijabb szamaban a hazai
kereskedelemben kaphato trappista sajtokat teszteltiik. 18 hazai eléallitasu terméket talaltunk,
ezek kiviil 8 kiilfoldi, eurdpai unios orszagokbol szarmazo terméket tudtunk megmintazni.

[A kedveltségi vizsgalaton késziilt felvételeket mutat a vided a trappista sajtok kostoldsarol,
pontozasarodl és az értékeldlapokrol.]

dr. Pleva Gyorgy: 19 zsiros, 5 félzsiros és 2 zsirszegény terméket tudtunk megvizsgalni. A
vizsgalatokat a Nébih referencia laboratoriumban élelmiszerbiztonsagi és -mindségi
vizsgalatok ald vetettiik. Vizsgaltuk a kiillonbozd élelmiszerbiztonsagi paraméterek koziil a
mikrobiologiai jellemzdket, a nitrat-, nitrit tartalmat, kiilonbozo allergének jelenlétét, és egyéb
adalékanyagok mennyiségének megfeleloségét is. Mindségi szempontbol kiilonbozo
¢lelmiszerkonyvi paraméterek alapjan folytattuk a vizsgdlatot, illetdleg a hamisitasra a
novényi zsirtartalmat is megvizsgaltuk. A Magyar Elelmiszerkényv magara a trappista sajtra
nem fogalmaz meg eldirdsokat, csak altaldban a félkeménysajtokra, ahovd ez a sajt is
besorolodik. A kiilonb6zd vizsgalatok soran semmiféle élelmiszerbiztonsagi problémat nem
talaltunk. S6t, az élelmiszermindségi paraméterek is minden esetben rendben voltak, tehat
ezzel sem volt problémank. Viszont a jeloléssel megint elég sok kifogassal talalkoztunk:
Osszesen 10 termék esetében allapitottunk meg jelolési hibakat. Ezekben az esetekben
kotelezziik az eloallitokat, forgalmazokat a hiba kijavitasara, illetdleg hatosagi
figyelmeztetésben részesitjiik dket.

[dr. Pleva Gyorgyot mutatja a kamera. ]

dr. Pleva Gyorgy: A tesztsorozatban természetesen a kedveltségi vizsgalat sem maradhatott
el. Ezzel kapcsolatosan a Szupermenta, illetdleg a Nébih honlapjan olvashatnak tobbet az
érdeklédok.

[Beuszik a dobogo, feliil cimként a ,,A kostolok kedvencei: Trappista sajt” felirat, alatta pedig
a dobogd harom szintje jelenik meg: Elsé helyen a Mizo trappista sajt, hosszu, 6 hetes
érlelésii, zsiros, félkemény, 700 gramm, 2484 forint/kilogramm; masodik helyen a Trappista
sajt*, zsiros, félkemény, 4004 gramm, 1599 forint/kilogramm (,,*A képen lathato illusztracio
2017 aprilisaban vasarolt term¢k.”) €s a harmadik helyen a Fino 1889 Trappista sajt, 35 napig
érlelt, zsiros, félkemény, 1256 gramm, 1619 forint/kilogramm.]

[Zaroképként a Nébih szignalja, majd fehér hattéren a Szupermenta logdja ¢és a
,Készitette: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal”, valamint a ,,Zene: Meanwhile In
Bavaria — Kevin MacLeod (incompetech.com)” felirat jelenik meg.]





