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1 A jartassagi vizsgalat adatai

1.1 A jartassagi vizsgalat szama
5-2025

1.2 A jartassagi vizsgalat szervezdje

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Elelmiszerlanc-biztonsagi Laboratorium Igazgatosag
Koordinacios és Modszertani Osztaly

1095 Budapest, Mester u. 81.

E-mail: korvizsgalat@nebih.gov.hu

1.3 A jartassagi vizsgalat koordinatorai, az értékelés és a zardjelentés készitdje

Horvéth Gellért koordinator (e jartassagi vizsgalat fékoordinatora),
Eles Viktoria, Nagy Boglarka, Polyakovity Eva koordinatorok

1.4 A jartassagi vizsgalat mintainak el6készitésében, homogenizalasaban, valamint a
homogenitasi vizsgalatok végrehajtasaban koézremiikodoé alvallalkozé laboraté-
rium

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal

Elelmiszerlanc-biztonsagi Laboratorium Igazgatosag

Analitikai Nemzeti Referencia Laboratorium Miskolci Telephely

3534 Miskolc, Stadion u. 39/A

E-mail cim: anrimiskolc@nebih.gov.hu

1.5 A jartassagi vizsgalat zarojelentésének kiadasanak helye, ideje
Budapest, 2025. majus 26.

1.6 A jartassagi vizsgalat zaréjelentését jovahagyta

/”‘%JMA “

Bogath Péter
osztalyvezetd
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2 Bevezetés

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerldnc-biztonsagi Laboratérium Igazgatosag
jartassagi vizsgalatokat szervezd Koordinacios és Modszertani Osztaly (tovabbiakban: Szervezd) a
2025. évi jartassagi vizsgalati programjanak részeként siitdipari termék minta analitikai jartassagi
vizsgalatat hirdette meg szarazanyag-tartalom*, hamutartalom, natrium-klorid tartalom, zsirtartalom
¢s cukortartalom paraméterek tekintetében.

A jartassagi vizsgalati fordulo szervezése, végrehajtasa és értékelése soran a kovetkezd nemzetkozi
eléirasokat vettiik figyelembe:

- MSZ EN ISO/IEC 17043:2010 (visszavont szabvany): Megfelel0ségértékelés. Jartassagi
vizsgélatok altalanos kovetelményei;

- 1SO 13528:2022: Statistical methods for use in proficiency testing by interlaboratory com-
parisons (Statisztikai médszerek a laboratoriumkdozi sszehasonlitasokban hasznalt jartassagi
vizsgalatokhoz);

A meghirdetett jartassagi vizsgalati program-forduloink barmely laboratérium szamara elérhetéek,
akkreditalt statusztol fliggetleniil. Jelen jartassagi vizsgalati forduloban a résztvevok szabadon va-
laszthattak a vizsgalandd paraméterek mérésére alkalmas vizsgalati moédszerek koziil.

2.1 A jartassagi vizsgalati fordulo targya

Jelen jartassagi vizsgalati fordulo targya siitipari termék mintak analitikai vizsgalata, szarazanyag-
tartalom™®, hamutartalom, natrium-klorid tartalom, zsirtartalom és cukortartalom meghatarozasa.

2.2 A jartassagi vizsgalati forduléra kiadott jartassagi vizsgalati mintak

Mintaszarmazas: A jartassagi vizsgalati fordulé alapmintaja a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hi-
vatal Elelmiszerlanc-biztonsagi Laboratérium Igazgatosag Analitikai Nemzeti Referencia Laborato-
rium Miskolci Telephely (tovabbiakban: Alvallalkozo laboratorium) altal vasarolt kereskedelmi for-
galomban kaphat6 hot-dog kifli, mely megfelel a laboratoriumok altal rutinszertien feldolgozasra ke-
rilé mintatipusnak.

A beszerzett alapminta megnevezése: AMERICAN HOT DOG BUNS

A jartassagi vizsgalati mintdk (JV mintak) megnevezése: A mintacsomag az egyes résztvevok sza-
mara kiadott, a kiilonb6z6 mintacsoportokbdl véletlenszerlien kivett mintakbdl sszecsomagolt, arab
szamjeloléssel ellatott készlet. Egy mintacsomag jelen jartassagi vizsgalatban Gsszesen egy mintat
tartalmazott (1 db minta / résztvevé). Minden minta egyedi szamjel6léssel rendelkezett, melyek ki-
osztasa véletlenszam generalassal tortént.

Az egyes mintacsomagokban taldlhaté mintdk kodszdmait a résztvevoi kddszdmokkal az 1. melléklet
tartalmazza.

2.3 A mintak készitése, csomagolasa és kiosztasa

Az Alvallalkozo laboratorium a mintakészités soran adalékolassal nem valtoztatott a vizsgalatra va-
sarolt minta Osszetételén. A hamozast, darabolast, szaritast és daralast (szemcseméret <Imm) kove-
téen, a homogenizalt alapmintabol 130 g mennyiségeket mértek ki 250 ml-es miianyag, csavaros
fedéllel ellatott tégelyekbe. A JV mintak készitése soran biztositva volt, hogy azok ne szennyezdd-
hessenek.

A JV mintdk egyedi cimkékkel lettek ellatva az elkiilonithetdség és a felismerhetdség céljabol. A JV
mintakat az Alvallalkozo laboratorium és a Szervezd is hiitve tarolta (4+2 °C).

A mintaosztas 2025. marcius 25-¢n valosult meg. A mintacsomagokat a Szervezo postatton (Magyar
Posta Zrt.) jutatta el a Résztvevoknek. A Nébih sajat laboratdriumaiba a mintak az EFAT/213/2022
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iktatoszamu Nébih Hatosagi Mintaszallitasi Eljarasrend alapjan a vonatkozd belsd korjaratokkal ke-
riiltek kikiildésre.

A mintak mellé zart boritékban mellékelve kaptak meg a résztvevok az egyedi azonositojukat tartal-
mazo Kiserolevelet.

Az Utmutaté és a kitdltendd EredménykozI6 lap elektronikus levél atjan jutott el minden résztvevé-
h6z a mintaosztast kovetden. Az Utmutatoban keriiltek kifejtésre a mintadk elokészitésével, felhasz-
nalasaval kapcsolatos legfontosabb tudnivaldk.

3 Homogenitas és stabilitas

3.1 A homogenitas értékeléséhez végzett vizsgalatok

A felkért Alvallalkoz6 laboratorium a Szervez altal elére megadott sorszamu JV mintak (10 darab)
kiemelésével végezte el a homogenitas meghatarozasahoz sziikséges vizsgalatokat.

A homogenitasi vizsgalatok ala vetett paraméterek és az alkalmazott modszerek az 1. tablazatban
olvashatok.

1. tablazat: Homogenitasi vizsgalat ala vett paraméterek és alkalmazott modszerek

Vizsgalt paraméter Vizsgalati médszer
szarazanyag-tartalom MSZ 20501-1:2007 2. fejezet
natrium-Klorid tartalom MSZ 20501-1:2007 3.2. szakasz
zsirtartalom MSZ 20501-1:2007 4.1. szakasz
cukortartalom MSZ 20501-1:2007 8.2. szakasz

Az 5-2025 szamu jartassagi vizsgalati fordul6 targyat képezd tovabbi meghirdetett paraméterek kiilon
értékelés ald vonasa nem volt indokolt, mivel homogenitasukat a vizsgalt paraméterek homogenitasa
megfelelden igazolta.

3.2 A homogenitas értékelése

Elv: A minta homogenitasa a felkért Alvallalkozoé laboratorium altal elkiildott vizsgalati eredmények-
bol az ISO 13528:2022 szabvany szerinti F-probas varianciaanalizis (a=0,05) elvégzésével a validalt
PROLab Plus szoftver (V. 2024.7.30.0) segitségével keriilt meghatarozasra.

Eredmény: Az eredmények alapjan elmondhato, hogy a minta a vizsgélt paraméterek tekintetében
megfelelt az alkalmazott probastatisztika kritériumainak. Az értékelés részleteit a 3. melléklet tartal-
mazza.

Az értekelések eredményei alapjan a mintak homogének, ezaltal a jartassagi vizsgalati mintaként valo
felhasznaldsra alkalmasnak bizonyultak.

3.3 A stabilitas értékeléséhez végzett vizsgalatok

A minték stabilitasanak ellenérzésére a JV eredménybekiildési hataridejével (2025.04.17.) egy 1d6-
ben keriilt sor. Ennek soran a stabilitds meghatarozasa zsirtartalom, szdarazanyag-tartalom és ndt-
rium-klorid tartalom paraméterek tekintetében, harom minta két ismétlésben torténd vizsgalataval
tortént.

3.4 A stabilitas értékelése

Elv: Az Alvallalkozo laboratérium altal a szervezének atadott stabilitasi eredményekb6l a Szervezd
az ISO 13528:2022 szabvany szerint értékelte ki az eredményeket. Ennek megfeleléen a mintak sta-
bilitasat akkor fogadtuk el, ha a PROLab Plus (V. 2025.4.9.0) szoftverben végzett stabilitasi teszt
(,,test for stability”) szerint stabilnak tekinthetd.
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Eredmény: Az eredmények alapjan elmondhatd, hogy a minta a vizsgéalt paraméterek tekintetében
megfelelt az alkalmazott probastatisztika kritériumainak. Az értékelés részleteit a 3. melléklet tartal-
mazza.

Az értékelések eredményei alapjan a minték stabilnak bizonyultak a JV fordulo6 vizsgalati ideje alatt.

4 A jartassagi vizsgalati forduloban részt vett laboratoriumok

Az 5-2025 szamu JV fordulora dsszesen 17 laboratorium jelentkezett, egyontetiien magyarorszagi
telephellyel. A résztvevo szervezetek nevét és székhelyét tartalmazo tablazatot a 2. melléklet tartal-
mazza.

Mindegyik jelentkez6t arra kértiik, hogy az altaluk valasztott modszer segitségével mérjék meg a
mintaosztas soran kapott siitdipari termék minta szarazanyag-*, hamu-, natrium-klorid-, zsirt-, vala-
mint cukortartalmat.

5 Vizsgalati eredmények és értékelésiik

Az alabbi zardjelentésben minden eredményt tartalmazoé abra és tablazat anonimizalt, a résztvevok a
Kisérolevelbdl megismert egyedi azonositoé kodjuk segitségével tudjak beazonositani a magukra vo-
natozo részeket.

5.1 A résztvevok altal bekiildott vizsgalati eredmények, mérési bizonytalansagok és
modszerek

Minden jelentkez6to] beérkeztek a kitoltott eredményko6z16 lapok. Az egyes paraméterekre vonatkoz-
tatott teljesitményértékelés ala vont résztvevOszam, és az arra vonatkoztatott részvételi aranyokat az
1. abra szemlélteti.
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1. dabra: Teljesitményértékelés ald vont résztvevdszam paraméterenként

Ahogy az 1. abra is mutatja, minden paraméterre érkezett be elegendd eredmény a kvantitativ ered-
mények kiértékeléséhez (kdvetelmény: minimum 7 résztvevoi eredmény).

A bekiildott vizsgalati eredmények mérési bizonytalansagai az egyéni teljesitményértékeléseknél
nem lettek figyelembe véve.

A bekiildott vizsgalati modszerek alkalmazési gyakorisagat (azaz, hogy hany résztvevo hasznalta az
adott modszert) az 5. melléklet szemlélteti.
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5.2 A vizsgalati eredmények kiértékelésének modja, statisztikai megkozelitések

Az eredmények kiértékelését az ISO/IEC 17043 és az ISO 13528 szabvannyal 6sszhangban végeztiik
a validalt PROLab Plus szoftver (V. 2025.4.9.0) segitségével.

A robusztus statisztikai mdodszerek kozil a statisztikai értékeléshez a Q method/median kertilt alkal-
mazasra, melynek soran a kiugré értékeket tobbszori iteracioval visszahuzza a median bizonyos ta-
volsagéba.

A résztvevok teljesitményértékelési modjanak megallapitasa el6tt a hozzarendelt érték standard bi-
zonytalansaga ¢és a szoras célértéke keriilt 6sszehasonlitasra a vizsgélati paraméter tekintetében, az
(1) képlet alapjan.

u(xpt)
u(xy) < 0,30, = <03 1)

ahol: u(xpt) = hozzéarendelt érték standard bizonytalansaga (ennek értékét a (2) képlet segitségé-
vel szamitjuk ki);
Opt = sz0ras celértéke (konszenzusos €rtek a részvevOk altal bekiildott eredményekbdl,

kivétel a natrium-Klorid tartalom, e paraméter célszorasa az 1ISO 13528:2022 B.5.1 alapjan és MSZ
20501-1:2007 3.2. 5 szakasz figyelembe vételével keriilt meghatarozasra).

= n
u(ap) =125+ 2 )
ahol: o, = az eredmények robusztus szorasa;
n = robusztus atlag szamitasdhoz hasznalt eredmények szama.

Amennyiben adott paraméterre nézve az (1) képletben a hanyados kisebb, mint 0,3, tigy Z-score (3),
amennyiben nagyobb, gy Z’-score értékkel szamolunk (4) az ISO 13528 szabvany értelmében.

Xi—Xpt

Zi = XiTXpt le = (3) (4)
Opt ,0']231:+u2 (Xpt)
ahol: x; = a résztvevo laboratorium mérési eredménye;
Xpt = a meghatdrozandé komponens hozzarendelt értéke (melyet a bekiildott résztvevdi
eredményekbdl robusztus statisztikai modszerrel szamolt ,.konszenzusos érték” adja);
Opt = szoras celerteke;
u(xpt) = hozzéarendelt ért¢k standard bizonytalansaga.
A Z és a Z’-score értelmezése:
- |érték| < 2,00 megfeleld teljesitmény (kék cella);
- 2,00< |érték| < 3,00 megkérddjelezheto teljesitmén (sarga cella);

Az eredmények 95%-os valdszintiségi szinten keriiltek megadésra.

5.3 A résztvevok altal bekiildott vizsgalati eredmények értékelése

A bekiildott vizsgalati eredmények a 4. melléklet tablazataiban kertiltek feltiintetésre, grafikus abra-
zolasukat az 6. melléklet tartalmazza.

A paraméterekre vonatkoztatott hozzarendelt értékek és a célszérasok, tovabba az (1) egyenletben
foglalt kdvetelmények teljesiilése a 7. mellékletben kertiltek feltiintetésre.

A (1) egyenletben foglalt kdvetelmény nem minden paraméterre teljesiilt, ilyen esetben (4) képlet
szerinti Z’-score kertiilt kiszamitasra. A teljesitményértékek tablazatos formajat a 8. melléklet tartal-
mazza, illetve a 9. melléklet abrai szemléltetik.
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6 Osszefoglald, a jartassagi vizsgalat értékelése

A siitéipari termék mintabol torténdé hamu-, cukor, zsir-, szarazanyag®-, natrium-klorid tartalom meg-
hatarozasara iranyul6, a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi Labo-
ratorium Igazgatosadg Koordinacios €s Modszertani Osztalya altal szervezett 5-2025 szamu élelmiszer
analitikai jartassagi vizsgalat megvalositasara a 2025-6s évben kertilt sor.

Osszesen 17 laboratorium vett részt a jartassagi vizsgélati fordulon. Minden jelentkezé megkiildte a
kitoltott eredménykozlo tablazatot.

Az eredmények kiértékelése paraméterenként tortént robusztus statisztikai modszerrel (Q
method/Median). A laboratoriumi megfeleldségértékelés a Z-score, vagy — az elokovetelményeknek
val6é nem-megfelelés esetén — a Z’-score értékek kiszamitasaval tortént.

A hamutartalom mérendé paraméterre 15 laboratorium kiildott be eredményt. Koziiliik 14 laborato-
rium (LC0001, LC0002, LC0003, LC0004, LCO005, LC0006, LCO007, LCO011, LCO012, LCO013,
LC0014, LC0015, LC0016, LC0017) megfelelé teljesitményértéket kapott. Az LC0010 kodszamu
résztvevo nem megfeleld teljesitménypontszamot kapott.

A cukortartalom vizsgaland6 paraméter tekintetében 17 résztevo kiildott be eredményt. Minden La-
boratérium megfelelé teljesitményértéket kapott (LC0001, LC0002, LC0O003, LC0004, LCO005,
LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LC0010, LC0011, LC0O012, LCO013, LC0O014, LCO015, LC00186,
LC0017).

A zsirtartalom mérendd paraméterre 17 laboratérium kiildott be eredményt. Koziiliik 15 laboratérium
(LC0001, LCO002, LCO003, LC0O004, LCO005, LCO006, LCO007, LCOO08, LCO009, LCOO10,
LC0012, LC0013, LCO015, LC0016, LCO017) megfelelé teljesitményértéket kapott. Az LC0011,
LCO0014 kédszam résztvevok nem megfelelé teljesitménypontszamot kaptak.

A szdrazanyag-tartalom* vizsgalando paraméter tekintetében 16 résztevo kiildott be eredményt. Ko-
ziiliik 14 laboratorium (LC0002, LC0003, LC0004, LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LCO0010,
LC0011, LC0012, LCO013, LCO014, LCO015, LC0016) megfeleld teljesitményértéket kapott. Az
LCO0005, LC0017 kodszamu résztvevok megkérdajelezheto teljesitménypontszamot értek el.

A natrium-klorid vizsgaland6 paraméter tekintetében 17 résztevo kiildott be eredményt. Minden La-
boratérium megfelel6 teljesitményértéket kapott (LC0001, LC0002, LCO003, LC0O004, LCO005,
LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LC0010, LCO0011, LCO012, LC0013, LC0014, LC0015, LC0016,
LC0017).

Felhivjuk szives figyelmiiket, hogy a jartassagi vizsgéalat eredményeivel kapcsolatos panaszukat a
zarojelentés kiadasat koveté 30 napon beliil e-mailben tehetik meg a korvizsgalat@nebih.gov.hu
cimre.

A Nébih Elelmiszerlanc-biztonsagi Laboratérium Igazgatdsag vezetdsége és a jartassagi vizsgalatot
szervezd munkatarsak kijelentik, hogy munkajuk soran a résztvevok adatait, kodjat és eredményeit
titkosan és bizalmasan kezelik.

Felhivjuk szives figyelmiiket, hogy jelen zardjelentés véltozatlan formaban megjelenitésre keriil a
Nébih honlapjan is (https://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszerlanc-jartassagi-vizsgalatok), a bizalmas
ligykezelésre vonatkozé kdvetelmények betartasaval.

A mérési eredmény értékelése a zardjelentésben €s a publikaciokban csak kodszdmmal torténik.

Amennyiben egy szabalyozo6 hatosag igényli, a jartassagi vizsgalat eredményét megkiildjiik az illet-
¢kes Hatosagnak, €s errdl a résztvevot irasban értesitjik.

Minden laboratoriumnak koszonjiik a részvételt és az egyiittmiikiodést!
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2. tablazat: A résztvevok teljesitményértékeinek osszesitett tablazata hozzarendelt- és célszoras értékekkel

Résztvevo
Laboratorium
kodszama

Hamutartalom

Cukortartalom

Zsirtartalom

Szarazanyag-tartalom*

NaCl tartalom

LCO0001

LC0002

LC0003

LC0004

LCO0005

LC0006

LC0007

LC0008

LC0009

LC0010

LCO0011

LCO0012

LCO0013

LCO0014

LCO0015

LCO0016

LCO0017

% (m/m)

Z' score

% (m/m) Z' score

% (m/m) Z' score

% (m/m) Z score

% (m/m) Z score

Statisztikai modszer

Q/Median

Q/Median

Q/Median

Q/Median

Q/Median

Résztvevészam (db)

15

17

17

16

17

Hozzarendelt érték

1,930

141

6,0

92,095

1,47

Célszoras (absz.)

0,068

0,980

0,388

0,266

0,250"

Célszoras (rel.)

3,51 %

6,95 %

6,47 %

0,29%

17,01 %

#sz6ras célértéke az ISO 13528:2022 B.5.1 alapjan és MSZ 20501-1:2007 3.2. 5 szakasz figyelembevételével keriilt meghatarozasra

5-2025 szamu ¢lelmiszeranalitikai jartassagi vizsgalat Zarojelentese
*NEM AKKREDITALTAN szervezett jartassag vizsgalati paraméter
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Mellékletek

1. melléklet: Mintakioszto lap

Mi Laboratérium . Laboratérium
intacsomag | .. P Mintacsomag | .. .
szAma® jartassagi VIZs- szAma® jartassagi vizs-
galati kodja galati kodja
1 LC0001 17 LC0002
2 LC0004 18 LCO0008
3H - 19H -
4H - 20T LC0017
5 LC0003 21 H -
6H - 22 LC0007
7H - 23 H -
8S - 24 LC0015
9 LC0013 25 H -
10S - 26 LC0009
11S - 27 LC0006
12 LC0005 28 LC0014
13H - 2T -
14 LC0012 30 LC0016
15 LC0010 31H -
16 LC0011 32T -

“H: homogenitas vizsgalati minta; S: stabilitds vizsgalati minta; T: tartalék minta

2. melléklet: Jartassagi vizsgalati forduloban részt vett laboratéoriumok

Szervezet Viros
BACS-AG Kft. Mezdgazdasagi Vizsgalo és Termékmindsitd Laboratérium Kecskemét
Bélint Analitika Mérndki Kutato és Szolgaltaté Kft. Laboratorium Budapest
Csongrad-Csanad Varmegyei Kormanyhivatal Népegészségiigyi Foosztaly Laboratoriumi Osz- Szeged
taly Kozegészségiigyi Laboratdrium
Debreceni Egyetem MEK Agrarmiiszerkdzpont Debrecen
GyOr-Moson-Sopron Varmegyei Kormanyhivatal Népegészségligyi Féosztaly Laboratoriumi Gvé
Osztaly yor
Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet Kft. Mosonmagyarovar
MERTCONTROL HL-LAB Kft. Agrar- és Kornyezetvédelmi Laboratorium Debrecen
MERTCONTROL HUNGARY KFT. VIZSGALOLABORATORIUMA Fot
Nébih ELI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratérium Budapest
Nébih ELI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratorium Kaposvari Telephely Kaposvar
Nébih ELI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratorium Kecskeméti Telephely Kecskemét
Nébih ELI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratérium Miskloci Telephely Miskolc
Nébih ELI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratorium Székesfehérvari Telephely Székesfehérvar
Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztovédelmi Hatosag Piacfeliigyeleti Féosztaly Elelmiszer és B

. .. udapest
Vegyipari Laboratoérium
NNGYK Elelmiszerkémiai és Analitikai Laboratorium Budapest
Sarréti Agro Labor Kft. Kaba
Techno-Viz Laboratériumi és Mérnokszolgélati Kft. Szolnok
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3. melléklet: A homogenitasi és stabilitasi vizsgalatok eredményei és statisztikai ér-
tékelésiik

3.1 melléklet: A homogenitasi vizsgalatok eredményei és statisztikai értékelésiik

A cukortartalom paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkozo laboratorium a kovetkez6 értékeket mérte:

- Atlag (folytonos kék vonal): 12,87 m/m %
- Szoéras (mintan beliili): 0,249 m/m %
- Szoéras (mintak kozotti): 0,000 m/m %
- Szoras (atfogo ,,overall”) 0,240 m/m %

F-proba: Az ISO 13528:2022 szabvany alapjan az F-probas varianciaanalizis segitségével jartassagi vizsgalati
mintak homogenitasa 95 %-0s konfidencia szinten (¢=0,05) megfeleld.

Test item means & s.d. within test items
sutdipari termék i Cukortartalom

13,57 Mean value of the homogeneiy test tems: 12,870 % (mim}
13,0 Heterogeneity standard deviation s(sample): 0,000 % (m/m):
12,57 Analytical standard deviation: 0,249 % (m/m)

12,0

+#
$

e

e
+

|

% (mim)

0004
o3
o021

0031

oms
0008
o025
o023

5]

g
g g2
2 2

Test items

2. dbra: Cukortartalom homogenitas vizsgdlati eredménye

A ndtrium-klorid tartalom paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkozé laboratorium a kovetkez6 értékeket
meérte:

- Atlag (folytonos kék vonal): 1,542 m/m %
- Szoéras (mintan beliili): 0,024 m/m %
- Szoras (mintak kozotti): 0,011 m/m %
- Szoras (atfogo ,,overall”) 0,026 m/m %

F-proba: Az ISO 13528:2022 szabvany alapjan az F-probas varianciaanalizis segitségével jartassagi vizsgalati
mintak homogenitasa 95 %-0s konfidencia szinten (a=0,05) megfeleld.

Test item means & s.d. within test items
siitdipari termék / Ha-Cl tartalom

165

1'60-] Mean value of the homogenety test tems: 1,542 % (mum)
55 ard deviation s(sample): 0,011 % (mim)
1,50-| Analytical standard deviation: 0,024 % (mim)
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3. dbra: Natrium-klorid (NaCl) tartalom homogenitds vizsgalati eredménye

A szdrazanyag-tartalom* paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkozo laboratorium a kdvetkezo értékeket
mérte:

- Atlag (folytonos kék vonal): 92,608 m/m %
- Szoéras (mintan beliili): 0,021 m/m %
- Szoéras (mintak kozotti): 0,011 m/m %
- Szoras (atfogo ,,overall”) 0,023 m/m %

F-proba: Az ISO 13528:2022 szabvany alapjan az F-probas varianciaanalizis segitségével jartassagi vizsgalati
mintak homogenitasa 95 %-0s konfidencia szinten (¢=0,05) megfeleld.

Testitem means & s.d. within test items
siltipari termék | Szarazanyag-tartalom

9357 tiean value of the homogenaty test tems: 92,608 % (mim)

g3,0.| Heterogeneity standard deviation s(sample): 0,011 % (mim)
Analytical standard deviation: 0,021 % (mim)

925 ¥

% (mum)

o021
00134

0007 ¢
0023
0025 4
o003
oo1s|¢
0004/ 4
0031 |4
D005 |4

Test tems

4. abra: Szarazanyag-tartalom homogenitas vizsgalati eredménye

A zsirtartalom paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkozo laboratorium a kovetkezo értékeket mérte:

- Atlag (folytonos kék vonal): 5,73 m/m %
- Szoras (mintan beliili): 0,118 m/m %
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- Szoras (mintak kozotti): 0,000 m/m %
- Szoras (atfogo ,,overall”) 0,097 m/m %

F-proba: Az ISO 13528:2022 szabvany alapjan az F-probas varianciaanalizis segitségével jartassagi vizsgalati
mintak homogenitasa 95 %-0s konfidencia szinten (a=0,05) megfeleld.

Test item means & s.d. within test items
sutSipari termék / Zsirtartalom

6,0-| Mean value of the homogenety test tems: 5,730 % (mim)
standars

tion s(sample): 0,000 % (mim), .
0,118 % (mim),

ooos || Elig

ooz |- 4
oozs|— NI
ooz | 4§
e
oozt S

o019 4

ona7

0004
o3

Test tems

5. dbra: Zsirtartalom homogenitds vizsgalati eredménye

3.2 melléklet: A stabilitas vizsgalatok eredményei és statisztikai értékelésiik

A natrium-Klorid (NaCl) tartalom paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkoz6 laboratorium a kovetkezd
értekeket mérte:

- Atlag (homogenitas, folytonos kék vonal): 1,542 m/m %

- Atlag (stabilitas, ): 1,470 m/m %
- Atlag bizonytalansédga (homogenitas): 0,006 m/m %
- Atlag bizonytalansaga (stabilitas): 0,017 m/m %
- Paraméter célszorasa (SDPA) 0,250 m/m %

Stabilitasi teszt (,.test for stability™): Az ISO 13528:2022 szabvany szerint a homogenitas €s stabilitas vizsgalatok
atlagértékei kozotti abszolut kiilonbség nem haladhatja meg a jartassagi vizsgélat célszorasanak a 30 %-at. Ezen
feltétel az adott paraméterre teljesiilt, igy a minta stabilnak tekintheto.

Te: limmea 8 s.d. within test items
Gipari termek / Na-Cl tartalom

% (mim)

oot (s) |- 9
©f @

0006 (H)
0007 (H)
0013 (H)

6. dbra: Natrium-Klorid (NaCl) tartalom stabilitas vizsgalati eredménye

A szarazanyag-tartalom* paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkozo laboratorium a kovetkezo értékeket
meérte:
- Atlag (homogenitas, folytonos kék vonal): 92,608 m/m %

- Atlag (stabilitas, ): 92,530 m/m %
- Atlag bizonytalansaga (homogenitas): 0,006 m/m %
- Atlag bizonytalansaga (stabilitas): 0,010 m/m %
- Paraméter célszdorasa (SDPA) 0,266 m/m %

Stabilitasi teszt (,.test for stability”): Az [SO 13528:2022 szabvany szerint a homogenitas €s stabilitas vizsgalatok
atlagértékei kozotti abszolut kiilonbség nem haladhatja meg a jartassagi vizsgélat célszorasanak a 30 %-at. Ezen
feltétel az adott paraméterre teljesiilt, igy a minta stabilnak tekinthetd.

Test item means & s.d. within test items
sutdipari termek | Szarazanyag-tartalom

% (mim)

B (H)
()
()

021 (H)

)

)
0025 (Hy |
0003 (H) | i
0019 (H) | i
0004 (H) | i4-
0031 (H)| 4
o008 (5) |4

2. abra: Szarazanyag-tartalom stabilitas vizsgalati eredménye
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A zsirtartalom paraméter vizsgalata soran a felkért Alvallalkozo laboratorium a kovetkezo értékeket mérte:

- Atlag (folytonos kék vonal):
- Atlag (stabilitas,

- Atlag bizonytalansaga (homogenitas):

- Atlag bizonytalansaga (stabilitas):
- Paraméter célszorasa (SDPA)

Stabilitasi teszt (,.test for stability”):. Az ISO 13528:2022 szabvany kiterjesztett kritériuma Szerint a homo-

):

5,730 m/m %
5,967 m/m %
0,026 m/m %
0,062 m/m %
0,388 m/m %

genitas ¢és stabilitas vizsgalatok atlagértékei kozotti abszolut kiilonbség, illetve a homogenitas és stabilitas
vizsgalatok atlag bizonytalansaganak hanyadosa, nem haladhatja meg a jartassagi vizsgalat célszérdsanak a
30 %-at. Ezen feltétel az adott paraméterre teljesiilt, igy a minta stabilnak tekinthetd.

Testitem means & s.d. within test items
sutSipari termék J Zsirtartalom

.
L
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s EE
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3. dbra: Zsirtartalom stabilitas vizsgalati eredménye

0008 (3),
0011 ()

4. melléklet: A résztvevok altal bekiildott értékelheto vizsgalati eredmények

A sarga hattérszinnel rendelkez6 tablazatcellak a résztvevok altal megadott adatok. A laboratoriumi kddszam
eltitések korriglva lettek.

Laboratérium
jartassagi vizs- N . . . Mérési bizonyta- L . . . To
ghlati kod- Vizsgalandé paraméter Eredmény lansig Mértékegység | Visszanyerés [%]
szama
L.C0001 szarazanyag-tartalom 92,13 0,15 % (m/m)
LC0001 hamutartalom szarazanyagra 1,066 0,060 % (m/m)
vonatkoztatva
LC0001 natr,lum-k|0rld (NaCl) tartalom 1,50 0,20 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0001 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.3 04 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0001 fejezve szarazanyagra vonat- 13,4 0,5 % (m/m)
koztatva
LC0002 szarazanyag-tartalom 92,05 0,15 % (m/m)
LC0002 hamutartalom szérazanyagra 1,909 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0002 rlatr,lum—klorld (NaCl) tartalom 155 0.2 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
L.C0002 zsirtartalom szérazanyagra vo- 6.1 04 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0002 fejezve szarazanyagra vonat- 15,5 0,5 % (m/m)
koztatva
LC0003 szarazanyag-tartalom 91,79 0,150 % (m/m)
LC0003 hamutartalom szarazanyagra 1,936 0,060 % (m/m)
vonatkoztatva
LC0003 natrrlum-k|0l'ld (NaCl) tartalom 1,40 0,200 % (m/m)
szérazanyagra vonatkoztatva
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Laboratorium
jartassagi vizs-

Vizsgaland6 paraméter

Eredmény

Mérési bizonyta-

Mértékegység

Visszanyerés [%]

galati kéd- lansag
szama
LC0003 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.3 0,441 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0003 fejezve szarazanyagra vonat- 14,5 0,500 % (m/m)
koztatva
LC0004 szarazanyag-tartalom 92,10 0,15 % (m/m)
L.C0004 hamutartalom szarazanyagra 1,013 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0004 natr,lum-k|0rld (NaCl) tartalom 1,50 0.2 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
L.C0004 zsirtartalom szarazanyagra vo- 5.7 0.4 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0004 fejezve szarazanyagra vonat- 15,2 0,5 % (m/m)
koztatva
LC0005 szarazanyag-tartalom 91,44 0,15 % (m/m)
LC0005 hamutartalom szarazanyagra 1,885 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0005 natrrlum-klorld (NaCl) tartalom 1.36 0.2 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0005 zsirtartalom szérazanyagra vo- 6.6 046 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0005 fejezve szarazanyagra vonat- 15,2 0,5 % (m/m)
koztatva
L.C0006 szarazanyag-tartalom 92,37 0,15 % (m/m)
LC0006 hamutartalom szarazanyagra 1,028 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
LC0006 natl"lum-k|0l’ld (NaCl) tartalom 143 0.2 % (m/m)
szérazanyagra vonatkoztatva
LC0006 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6 04 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0006 fejezve szarazanyagra vonat- 13,9 0,5 % (m/m)
koztatva
LCO0007 szarazanyag-tartalom 91,85 0,15 % (m/m)
LC0007 hamutartalom szérazanyagra 2036 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0007 natr,lum—klorld (NaCl) tartalom 148 0.2 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0007 zsirtartalom szarazanyagra vo- 5.7 0.4 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0007 fejezve szarazanyagra vonat- 13,3 0,5 % (m/m)
koztatva
LC0008 szarazanyag-tartalom 92,04 0,15 % (m/m) -
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Laboratorium
jartassagi vizs-

Vizsgaland6 paraméter

Eredmény

Mérési bizonyta-

Mértékegység

Visszanyerés [%]

galati kéd- lansag
szama
L.C0008 natr,lum—klorld (NaCl) tartalom 1.36 0.2 % (m/m) )
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0008 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.0 0.4 % (m/m) )
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0008 fejezve szarazanyagra vonat- 13,3 0,5 % (m/m) -
koztatva
LC0009 szarazanyag-tartalom 92,10 0,15 % (m/m) -
LC0009 natr,lum-k|0rld (NaCl) tartalom 1,47 0,20 % (m/m) )
szarazanyagra vonatkoztatva
L.C0009 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6,0 0.4 % (m/m) )
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0009 fejezve szarazanyagra vonat- 141 0,5 % (m/m) -
koztatva
LC0010 szarazanyag-tartalom 92,36 0,15 % (m/m)
L.C0010 hamutartalom szarazanyagra 1,711 0,120 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0010 natrrlum-klorld (NaCl) tartalom 1.38 0,20 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
L.C0010 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.0 0.4 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0010 fejezve szarazanyagra vonat- 13,4 0,5 % (m/m)
koztatva
LC0011 szarazanyag-tartalom 92,19 0,15 % (m/m) -
LCO0011 hamutartalom szarazanyagra 1,03 0,06 % (m/m) )
vonatkoztatva
LCO0011 natl"lum-k|0l’ld (NaCl) tartalom 16 0,25 % (m/m) )
szérazanyagra vonatkoztatva
LCO0011 zsirtartalom Szarazanyagra vo- 246 01722 % (m /m) _
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0011 fejezve szarazanyagra vonat- 13,56 0,5 % (m/m) -
koztatva
LC0012 szarazanyag-tartalom 91,98 0,15 % (m/m)
LCO0012 hamutartalom szérazanyagra 1,882 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0012 natr,lum—klorld (NaCl) tartalom 1,45 0,22 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0012 zsirtartalom szarazanyagra vo- 5.9 0.4 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0012 fejezve szarazanyagra vonat- 12,6 1,3 % (m/m)
koztatva
LC0013 szarazanyag-tartalom 92,09 0,15 % (m/m)
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Laboratérium
jartassagi vizs- o . . . Mérési bizonyta- - . . ‘1o
galati kéd- Vizsgalando paraméter Eredmény lansig Mértékegység | Visszanyerés [%]
szama
LC0013 hamutartalom szarazanyagra 1,969 0,06 % (m/m)
vonatkoztatva
L.C0013 natr,lum—klorld (NaCl) tartalom 1.36 0,20 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0013 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.4 0.4 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0013 fejezve szarazanyagra vonat- 14,3 0,5 % (m/m)
koztatva
LC0014 szarazanyag-tartalom 91,927 +0,011 % (m/m) -
LC0014 hamutartalom szarazanyagra 1,85 £0,005 % (m/m) )
vonatkoztatva
L.C0014 natrrlum-klorld (NaCl) tartalom 1,488 £0,009 % (m/m) )
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0014 zsirtartalom szarazanyagra vo- 3,97 0,020 % (m/m) _
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0014 fejezve szarazanyagra vonat- 15,16 +0,067 % (m/m) -
koztatva
L.C0015 szarazanyag-tartalom 92,36 4,62 % (m/m)
LC0015 hamutartalom szarazanyagra 1,088 0,398 % (m/m)
vonatkoztatva
LC0015 natr,lum-k|0rld (NaCl) tartalom 163 0,13 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0015 zsirtartalom szarazanyagra vo- 59 11 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0015 fejezve szarazanyagra vonat- 14,9 2,9 % (m/m)
koztatva
L.C0016 szarazanyag-tartalom 92,12 0,15 % (m/m)
LC0016 hamutartalom szarazanyagra 1,087 0,02 % (m/m)
vonatkoztatva
LC0016 natr,lum—klorld (NaCl) tartalom 1,49 0.2 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LCO0016 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.0 01 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szacharézban ki-
LC0016 fejezve szarazanyagra vonat- 13,8 0,5 % (m/m)
koztatva
LCO0017 szarazanyag-tartalom 92,66 9,30 % (m/m)
LCO0017 hamutartalom szarazanyagra 1,056 0,200 % (m/m)
vonatkoztatva
LC0017 natr,lum—klorld (NaCl) tartalom 118 0,20 % (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
LC0017 zsirtartalom szarazanyagra vo- 6.4 06 % (m/m)
natkoztatva
cukortartalom szachardzban ki-
LC0017 fejezve szarazanyagra vonat- 14,4 1,4 % (m/m)
koztatva
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5. melléklet: A résztvevok altal bekiildott modszerek osszesitése

Mérési médszer Hamutartalom Cukortartalom Zsirtartalom Szarazanyag-tartalom* | NaCl tartalom
MSZ 20501-1:2007 5.1. szakasz 13

MD-24:2024 1

MSZ 3610 : 1983 1

MSZ 20501-1:2007 8.2. szakasz 14

MSZ 20501-1:2007 8.1. szakasz 1

MSZ 20673:1982 (visszavont 1

szabvany) 4.2.8. szakasz

MD-19:2024 1

MSZ 20501-1:2007 4.1. szakasz 16
MSZ 20900-2: 1987 1

MSZ 20501-1:2007 2. fejezet

16

MSZ 20501-1:2007 3.1. szakasz

MSZ 20501-1:2007 3.2. szakasz

MSZ 20501-1:2007
EM-34 (3): 2010
MSZ 15505:2008
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6. melléklet: A résztvevok eredményeinek grafikus abrazolasa - abrak

Megjegyzés: A tolerancia és a kontroll limitek a teljesitményértékelésbdl szarmazo adatok.

% (mim)

2,05

2,00

1,90

1,80

Minia; siidipan termék Assigned valus:

Mérends p: Hamutartalom

Stafisfical method: /M

Number of laboratories in calculafion: 15

bexdian

1,830 % (mvm) (Empirical value)

Rel. SOPA; 3,507% {Empinical value)

Reel. repeatabiity 5.d.: not avalable

Range of folerance: 1,788 - 2,072 % {mém) {|Z" scoee] <= 2,000)
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6. melléklet 1. abra: Hamutartalom paraméter vizsgalati eredményeinek grafikus abrazolasa
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% (mim)

Minta:

Merendd p:

Stasical meshod:

Number of laboratories in calculafion:

sidipan termék
Cukortartalom
Q/Mieian

17

Assigned value:

14,100 % {mém) {Empirical value)
Rel. S0PA; ,952% (Empirical value)
Reel. repeatabiity 5.d.: not avalable

Range of tolerance:

12,051 - 16,149 % (mimi) (i score] <= 2,000)
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15,54
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6. melléklet 2. abra: Cukortartalom paraméter vizsgalati eredményeinek grafikus abrazoldsa
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% (mim)

Minia: sitdipar termék Assigned valus:

A i 6,000 % (mim) (Empirical value)
Merendo p: Zsitarigom Rel. S0PA; 3% (Empirical value)
Stafsiical mefhod: Q/Median Rel. repeatabiity awvailable
Number of laboratonies in calculafion: 17 Range of toleran 5,188 - 5,812 % {mfm) {|Z' score] <= 2,000)
7,0
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6. melléklet 3. abra: Zsirtartalom paraméter vizsgalati eredményeinek grafikus abrazolasa
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% (mim)

sidipan termék

Azzigned value: 92,085 % (m/m) (Empirical valus)
Szarazanyag-tartalom Rel. SDPA: 0,28%% (Empirical value)
Stafsiical mefhod: Q/Median Rel. repeatability s.d.. not avalable
Number of laboratonies in calculafion: 16 Range of ioderance: 91,537 - 92,653 % {m/m) (| score] <= 2,000}
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9325
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6. melléklet 4. dabra: Szarazanyag-tartalom* paraméter vizsgalati eredményeinek grafikus abrdzolasa
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% (mim)

1,85
1,80
1,85
1,80
1,75
1,70
165
1,60
1,55
1,50-]

1,45

Minta:
Merendd p:
Stasical meshod:

Number of laboratories in calculafion: 1

sidipar termék Assigned valus: 1,470 % (mimj) (Empirical value)
Na-Cliatgom  Rel SOPA; ,007% (Feference value)

Q/Median Rel. repeatability 5.d.: not avalable

7 Range of tolerance: 0,970 - 1,570 % (mém) (|Z-Scoee] <= 2,000)

1,43

LCO017

L0005
L0008
LCO013+
LCo010+
L0003
L0006 |
LCoo12+
L0009
L0007 4
LCo014
LCO016+
L0001 4
LC0004
L0002+

Laboratory

6. melléklet 5. dabra: Natrium-Klorid (NaCl) tartalom paraméter vizsgalati eredményeinek grafikus abrazolasa
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7. melléklet: Hozzarendelt értékek és célszoras

értékek - tablazat

Paraméter Hamutartalom | Cukortartalom | Zsirtartalom |Szarazanyag-tartalom* | NaCl tartalom
Mértékegység % (m/m) % (m/m) % (m/m) % (m/m) % (m/m)
Statisztikai modszer Q/Median Q/Median Q/Median Q/Median Q/Median
Teljesitményértékelés |Z'|<=2,00 |Z'|<=2,00 |Z'|<=2,00 |Z'|<=2,00 |Z|<=2,00
Hozzarendelt érték (robusztus atlag) 1,930 14,1 6,00 92,095 1,47
Célszoras (absz.) 0,068 0,980 0,388 0,266 0,250%
Reprodukalhatosagi szoras 0,068 0,980 0,388 0,266 0,098
Célszoras (rel.) 3,51% 6,95% 6,47% 0,29% 17,01%
Also elfogadasi hatar (20) 1,89 13,51 5,77 91,93 1,41
Felso elfogadasi hatar (20) 1,97 14,69 6,24 92,26 1,53
Hozzarendelt érték standard bizonytalansaga 0,022 0,297 0,118 0,083 0,030
Hozzarendelt érték standard bizonytalansaga / Célszoras (absz.) # 0,323 0,303 0,303 0,312 0,118

# Ha a hanyados értéke < 0,3, akkor az (1) képlet kdvetelménye teljesiil, a (3) szerinti Z-score érték keriilhet kiszamitasra. Ellenkezé esetben a (4) képlet szerinti Z’-score

értéket kell kiszamolni.

# szoras célértéke az ISO 13528:2022 B.5.1 alapjan és MSZ 20501-1:2007 3.2. 5 szakasz figyelembe vételével keriilt meghatarozasra
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8. melléklet: Résztvevék vizsgalati eredményeinek teljesitményérté-
kelése - tablazat

Résztvevo Hamutarta- | Cukortarta- | Zsirtarta- | Szarazanyag-tarta- | NaCl tarta-
Laboratérium kéd- lom lom lom lom* lom
szama Z' score Z' score Z' score Z’ score Z score

LC0001

LC0002

LCO0003

LCO0004

LCO0005

LC0006

LCO0007

LC0008

LC0009

LCO0010

LC0011

LC0012

LC0013

LC0014

LCO0015

LC0016

LC0017
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Z-Score

9. melléklet: Résztvevék vizsgalati eredményeinek teljesitményértékelése — abrak

Minta: citdipan termék  Assigned valus: 1,930 % {m'm) (Empirical value)
Mérendd p: Hamutartalom Rel. SDPA: 3,507% (Empancal value)

Siaisical mesod: Q/Median

Rel. repestabiity s.d. not avalable
Number of laboratories in calculafion: 15

Range of iplerance: 1,785 - 2,085 % {m/m) {|2-Score] <= 2,000)
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Laboratory

o

9. melléklet 1. abra: Hamutartalom paraméter teljesitményértékei (Z’-score)
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I-Score

Minta: siitdipan termék
Mérendd p: Cubortarizlom
Sioiisical method:

: el
Numbsr of laboraiories in calculaSion: 17

Assigned value:
Rel. SDPA:

=4 not avaiatls
12,140 - 18,080 % {m/m) [|Z-Scare] <= 2,000)

Raige of ilerance:

14,100 % {m/m) (Empirical value)
6,952% irical value)

3,00
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LC o004
LC00o:
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Crested with PROLab Plus | © QuoData

9. melléklet 2. abra: Cukortartalom paraméter teljesitményértékei (Z’-score)
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I-Score

Mini:

siidipan termék  Assigned value:

6,000 % (mim) (Empirical value)
Mérendd p: Zsiriaridom Rel. SOPA. 6,473% (Empincal value)
Siafisiical method: QMedian Rel. repeatability 5.d.: not avalable
Number of laboeatories in calculaon: 17 Range of iolerance: 5,223 - 6,777 % (m'm) (|Z-Scorg| <= 2,000)
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9. melléklet 3. abra: Zsirtartalom paraméter teljesitményértékei (Z’-score)
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Minta: siitfipan termék

Z' score

Assigned value: 92,085 % (m/m) (Empirical value)
Mérendd p: Szarazanyag-tarigiom Rel. S0PA; 0,289% (Empirical value)
Sislsical mefhod Q'Median Rel. repeatability 5.d.: not avalable
Number of laboratonics in calculaion: 15 Range of folerance: 91,537 - 92,653 % (mim) {|Z' scoeg] <= 2,000)
3,0
2,51
2,0
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Laborafory

9. melléklet 4. dbra: Szarazanyag-tartalom* paraméter teljesitményértékei (Z’-score)
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I-Score

Minta: sitfipar termék  Assigned value: 1,470 % (mfm) (Empirical value)

Mérendd p: Na-Cl tariglom  Rel. SDPA: 17,007% (Reference value)

Stahstical mehod: Median Rel. s.4d.. not avaiable

Number of laboraories in calculafon: 17 Range of ierance: 0,970 - 1,970 % {mim) {|2Z-Score] <= 2,000)

0.0 . - -—_———————- | . . I
7DI2_ I . . .
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Laboratory

9. melléklet 5. abra: Natrium-klorid (NaCl) tartalom paraméter teljesitményértékei (Z-score)
-DOKUMENTUM VEGE-
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	2 Bevezetés 
	A Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hivatal Élelmiszerlánc-biztonsági Laboratórium Igazgatóság jártassági vizsgálatokat szervező Koordinációs és Módszertani Osztály (továbbiakban: Szervező) a 2025. évi jártassági vizsgálati programjának részeként sütőipari termék minta analitikai jártassági vizsgálatát hirdette meg szárazanyag-tartalom*, hamutartalom, nátrium-klorid tartalom, zsírtartalom és cukortartalom paraméterek tekintetében. 
	A jártassági vizsgálati forduló szervezése, végrehajtása és értékelése során a következő nemzetközi előírásokat vettük figyelembe:  
	‐
	‐
	‐
	 MSZ EN ISO/IEC 17043:2010 (visszavont szabvány): Megfelelőségértékelés. Jártassági vizsgálatok általános követelményei; 

	‐
	‐
	 ISO 13528:2022: Statistical methods for use in proficiency testing by interlaboratory com-parisons (Statisztikai módszerek a laboratóriumközi összehasonlításokban használt jártassági vizsgálatokhoz); 


	A meghirdetett jártassági vizsgálati program-fordulóink bármely laboratórium számára elérhetőek, akkreditált státusztól függetlenül. Jelen jártassági vizsgálati fordulóban a résztvevők szabadon vá-laszthattak a vizsgálandó paraméterek mérésére alkalmas vizsgálati módszerek közül. 
	2.1 A jártassági vizsgálati forduló tárgya 
	Jelen jártassági vizsgálati forduló tárgya sütőipari termék minták analitikai vizsgálata, szárazanyag-tartalom*, hamutartalom, nátrium-klorid tartalom, zsírtartalom és cukortartalom meghatározása. 
	2.2 A jártassági vizsgálati fordulóra kiadott jártassági vizsgálati minták 
	Mintaszármazás: A jártassági vizsgálati forduló alapmintája a Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hi-vatal Élelmiszerlánc-biztonsági Laboratórium Igazgatóság Analitikai Nemzeti Referencia Laborató-rium Miskolci Telephely (továbbiakban: Alvállalkozó laboratórium) által vásárolt kereskedelmi for-galomban kapható hot-dog kifli, mely megfelel a laboratóriumok által rutinszerűen feldolgozásra ke-rülő mintatípusnak.  
	A beszerzett alapminta megnevezése: AMERICAN HOT DOG BUNS 
	A jártassági vizsgálati minták (JV minták) megnevezése: A mintacsomag az egyes résztvevők szá-mára kiadott, a különböző mintacsoportokból véletlenszerűen kivett mintákból összecsomagolt, arab számjelöléssel ellátott készlet. Egy mintacsomag jelen jártassági vizsgálatban összesen egy mintát tartalmazott (1 db minta / résztvevő). Minden minta egyedi számjelöléssel rendelkezett, melyek ki-osztása véletlenszám generálással történt. 
	Az egyes mintacsomagokban található minták kódszámait a résztvevői kódszámokkal az  tartalmazza. 
	1. melléklet
	1. melléklet


	2.3 A minták készítése, csomagolása és kiosztása 
	Az Alvállalkozó laboratórium a mintakészítés során adalékolással nem változtatott a vizsgálatra vá-sárolt minta összetételén. A hámozást, darabolást, szárítást és darálást (szemcseméret <1mm) köve-tően, a homogenizált alapmintából 130 g mennyiségeket mértek ki 250 ml-es műanyag, csavaros fedéllel ellátott tégelyekbe. A JV minták készítése során biztosítva volt, hogy azok ne szennyeződ-hessenek.  
	A JV minták egyedi címkékkel lettek ellátva az elkülöníthetőség és a felismerhetőség céljából. A JV mintákat az Alvállalkozó laboratórium és a Szervező is hűtve tárolta (4±2 °C). 
	A mintaosztás 2025. március 25-én valósult meg. A mintacsomagokat a Szervező postaúton (Magyar Posta Zrt.) jutatta el a Résztvevőknek. A Nébih saját laboratóriumaiba a minták az ÉFÁT/213/2022 
	iktatószámú Nébih Hatósági Mintaszállítási Eljárásrend alapján a vonatkozó belső körjáratokkal ke-rültek kiküldésre. 

	A minták mellé zárt borítékban mellékelve kapták meg a résztvevők az egyedi azonosítójukat tartal-mazó Kísérőlevelet. 
	Az Útmutató és a kitöltendő Eredményközlő lap elektronikus levél útján jutott el minden résztvevő-höz a mintaosztást követően. Az Útmutatóban kerültek kifejtésre a minták előkészítésével, felhasz-nálásával kapcsolatos legfontosabb tudnivalók. 
	3 Homogenitás és stabilitás 
	3.1 A homogenitás értékeléséhez végzett vizsgálatok 
	A felkért Alvállalkozó laboratórium a Szervező által előre megadott sorszámú JV minták (10 darab) kiemelésével végezte el a homogenitás meghatározásához szükséges vizsgálatokat. 
	A homogenitási vizsgálatok alá vetett paraméterek és az alkalmazott módszerek az ban olvashatók. 
	1. táblázat
	1. táblázat


	1. táblázat: Homogenitási vizsgálat alá vett paraméterek és alkalmazott módszerek 
	Vizsgált paraméter 
	Vizsgált paraméter 
	Vizsgált paraméter 
	Vizsgált paraméter 
	Vizsgált paraméter 

	Vizsgálati módszer 
	Vizsgálati módszer 



	szárazanyag-tartalom 
	szárazanyag-tartalom 
	szárazanyag-tartalom 
	szárazanyag-tartalom 

	MSZ 20501-1:2007 2. fejezet 
	MSZ 20501-1:2007 2. fejezet 


	nátrium-klorid tartalom 
	nátrium-klorid tartalom 
	nátrium-klorid tartalom 

	MSZ 20501-1:2007 3.2. szakasz 
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	zsírtartalom 
	zsírtartalom 
	zsírtartalom 
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	cukortartalom 
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	Az 5-2025 számú jártassági vizsgálati forduló tárgyát képező további meghirdetett paraméterek külön értékelés alá vonása nem volt indokolt, mivel homogenitásukat a vizsgált paraméterek homogenitása megfelelően igazolta. 
	3.2 A homogenitás értékelése 
	Elv: A minta homogenitása a felkért Alvállalkozó laboratórium által elküldött vizsgálati eredmények-ből az ISO 13528:2022 szabvány szerinti F-próbás varianciaanalízis (α=0,05) elvégzésével a validált PROLab Plus szoftver (V. 2024.7.30.0) segítségével került meghatározásra.  
	Eredmény: Az eredmények alapján elmondható, hogy a minta a vizsgált paraméterek tekintetében megfelelt az alkalmazott próbastatisztika kritériumainak. Az értékelés részleteit a  tartal-mazza.  
	3. melléklet
	3. melléklet


	Az értékelések eredményei alapján a minták homogének, ezáltal a jártassági vizsgálati mintaként való felhasználásra alkalmasnak bizonyultak. 
	3.3 A stabilitás értékeléséhez végzett vizsgálatok 
	A minták stabilitásának ellenőrzésére a JV eredménybeküldési határidejével (2025.04.17.) egy idő-ben került sor. Ennek során a stabilitás meghatározása zsírtartalom, szárazanyag-tartalom és nát-rium-klorid tartalom paraméterek tekintetében, három minta két ismétlésben történő vizsgálatával történt. 
	3.4 A stabilitás értékelése 
	Elv: Az Alvállalkozó laboratórium által a szervezőnek átadott stabilitási eredményekből a Szervező az ISO 13528:2022 szabvány szerint értékelte ki az eredményeket. Ennek megfelelően a minták sta-bilitását akkor fogadtuk el, ha a PROLab Plus (V. 2025.4.9.0) szoftverben végzett stabilitási teszt („test for stability”) szerint stabilnak tekinthető.  
	Eredmény: Az eredmények alapján elmondható, hogy a minta a vizsgált paraméterek tekintetében megfelelt az alkalmazott próbastatisztika kritériumainak. Az értékelés részleteit a  tartal-mazza.  
	3. melléklet
	3. melléklet


	Az értékelések eredményei alapján a minták stabilnak bizonyultak a JV forduló vizsgálati ideje alatt. 
	4 A jártassági vizsgálati fordulóban részt vett laboratóriumok 
	Az 5-2025 számú JV fordulóra összesen 17 laboratórium jelentkezett, egyöntetűen magyarországi telephellyel. A résztvevő szervezetek nevét és székhelyét tartalmazó táblázatot a  tartal-mazza.  
	2. melléklet
	2. melléklet


	Mindegyik jelentkezőt arra kértük, hogy az általuk választott módszer segítségével mérjék meg a mintaosztás során kapott sütőipari termék minta szárazanyag-*, hamu-, nátrium-klorid-, zsírt-, vala-mint cukortartalmát. 
	5 Vizsgálati eredmények és értékelésük 
	Az alábbi zárójelentésben minden eredményt tartalmazó ábra és táblázat anonimizált, a résztvevők a Kísérőlevélből megismert egyedi azonosító kódjuk segítségével tudják beazonosítani a magukra vo-natozó részeket. 
	5.1 A résztvevők által beküldött vizsgálati eredmények, mérési bizonytalanságok és módszerek 
	Minden jelentkezőtől beérkeztek a kitöltött eredményközlő lapok. Az egyes paraméterekre vonatkoz-tatott teljesítményértékelés alá vont résztvevőszám, és az arra vonatkoztatott részvételi arányokat az  szemlélteti. 
	1. ábra
	1. ábra


	 
	Figure
	1. ábra: Teljesítményértékelés alá vont résztvevőszám paraméterenként 
	Ahogy az  is mutatja, minden paraméterre érkezett be elegendő eredmény a kvantitatív ered-mények kiértékeléséhez (követelmény: minimum 7 résztvevői eredmény).  
	1. ábra
	1. ábra


	A beküldött vizsgálati eredmények mérési bizonytalanságai az egyéni teljesítményértékeléseknél nem lettek figyelembe véve. 
	A beküldött vizsgálati módszerek alkalmazási gyakoriságát (azaz, hogy hány résztvevő használta az adott módszert) az  szemlélteti. 
	5. melléklet
	5. melléklet


	5.2 A vizsgálati eredmények kiértékelésének módja, statisztikai megközelítések 
	Az eredmények kiértékelését az ISO/IEC 17043 és az ISO 13528 szabvánnyal összhangban végeztük a validált PROLab Plus szoftver (V. 2025.4.9.0) segítségével.  
	A robusztus statisztikai módszerek közül a statisztikai értékeléshez a Q method/medián került alkal-mazásra, melynek során a kiugró értékeket többszöri iterációval visszahúzza a medián bizonyos tá-volságába. 
	A résztvevők teljesítményértékelési módjának megállapítása előtt a hozzárendelt érték standard bi-zonytalansága és a szórás célértéke került összehasonlításra a vizsgálati paraméter tekintetében, az (1) képlet alapján. 
	    (1) 
	u(𝑥𝑝𝑡)<0,3𝜎𝑝𝑡 ⇒ u(𝑥𝑝𝑡)𝜎𝑝𝑡<0,3

	ahol:  = hozzárendelt érték standard bizonytalansága (ennek értékét a (2) képlet segítségé-vel számítjuk ki); 
	u(𝑥𝑝𝑡)

	 = szórás célértéke (konszenzusos érték a részvevők által beküldött eredményekből, kivétel a nátrium-klorid tartalom, e paraméter célszórása az ISO 13528:2022 B.5.1 alapján és MSZ 20501-1:2007 3.2. 5 szakasz figyelembe vételével került meghatározásra). 
	𝜎𝑝𝑡

	      (2) 
	u(𝑥𝑝𝑡)=1,25∗𝜎𝑛√𝑛

	ahol:  = az eredmények robusztus szórása; 
	𝜎𝑛

	 = robusztus átlag számításához használt eredmények száma. 
	𝑛

	Amennyiben adott paraméterre nézve az (1) képletben a hányados kisebb, mint 0,3, úgy Z-score (3), amennyiben nagyobb, úgy Z’-score értékkel számolunk (4) az ISO 13528 szabvány értelmében. 
	      (3) (4) 
	Zi=xi−xptσpt
	Zi′=xi−xpt√σpt2+u2(xpt)

	ahol:  = a résztvevő laboratórium mérési eredménye; 
	𝑥𝑖

	 = a meghatározandó komponens hozzárendelt értéke (melyet a beküldött résztvevői eredményekből robusztus statisztikai módszerrel számolt „konszenzusos érték” adja); 
	𝑥𝑝𝑡

	 = szórás célértéke; 
	𝜎𝑝𝑡

	 = hozzárendelt érték standard bizonytalansága. 
	u(𝑥𝑝𝑡)

	A Z és a Z’-score értelmezése: 
	L
	LI
	Lbl
	- |érték| ≤ 2,00  megfelelő teljesítmény  (kék cella); 

	LI
	Lbl
	- 2,00< |érték| < 3,00 megkérdőjelezhető teljesítmény (sárga cella); 

	LI
	Lbl
	- |érték| ≥ 3,00  nem megfelelő teljesítmény  (piros cella). 


	Az eredmények 95%-os valószínűségi szinten kerültek megadásra. 
	5.3 A résztvevők által beküldött vizsgálati eredmények értékelése 
	A beküldött vizsgálati eredmények a  táblázataiban kerültek feltüntetésre, grafikus ábrá-zolásukat az  tartalmazza.  
	4. melléklet
	4. melléklet

	6. melléklet
	6. melléklet


	A paraméterekre vonatkoztatott hozzárendelt értékek és a célszórások, továbbá az (1) egyenletben foglalt követelmények teljesülése a ben kerültek feltüntetésre. 
	7. melléklet
	7. melléklet


	A (1) egyenletben foglalt követelmény nem minden paraméterre teljesült, ilyen esetben (4) képlet szerinti Z’-score került kiszámításra. A teljesítményértékek táblázatos formáját a  tartal-mazza, illetve a  ábrái szemléltetik. 
	8. melléklet
	8. melléklet

	9. melléklet
	9. melléklet


	6 Összefoglaló, a jártassági vizsgálat értékelése 
	A sütőipari termék mintából történő hamu-, cukor, zsír-, szárazanyag*-, nátrium-klorid tartalom meg-határozására irányuló, a Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hivatal Élelmiszerlánc-biztonsági Labo-ratórium Igazgatóság Koordinációs és Módszertani Osztálya által szervezett 5-2025 számú élelmiszer analitikai jártassági vizsgálat megvalósítására a 2025-ös évben került sor. 
	Összesen 17 laboratórium vett részt a jártassági vizsgálati fordulón. Minden jelentkező megküldte a kitöltött eredményközlő táblázatot.  
	Az eredmények kiértékelése paraméterenként történt robusztus statisztikai módszerrel (Q method/Medián). A laboratóriumi megfelelőségértékelés a Z-score, vagy – az előkövetelményeknek való nem-megfelelés esetén – a Z’-score értékek kiszámításával történt. 
	A hamutartalom mérendő paraméterre 15 laboratórium küldött be eredményt. Közülük 14 laborató-rium (LC0001, LC0002, LC0003, LC0004, LC0005, LC0006, LC0007, LC0011, LC0012, LC0013, LC0014, LC0015, LC0016, LC0017) megfelelő teljesítményértéket kapott. Az LC0010 kódszámú résztvevő nem megfelelő teljesítménypontszámot kapott. 
	A cukortartalom vizsgálandó paraméter tekintetében 17 résztevő küldött be eredményt. Minden La-boratórium megfelelő teljesítményértéket kapott (LC0001, LC0002, LC0003, LC0004, LC0005, LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LC0010, LC0011, LC0012, LC0013, LC0014, LC0015, LC0016, LC0017). 
	A zsírtartalom mérendő paraméterre 17 laboratórium küldött be eredményt. Közülük 15 laboratórium (LC0001, LC0002, LC0003, LC0004, LC0005, LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LC0010, LC0012, LC0013, LC0015, LC0016, LC0017) megfelelő teljesítményértéket kapott. Az LC0011, LC0014 kódszámú résztvevők nem megfelelő teljesítménypontszámot kaptak. 
	A szárazanyag-tartalom* vizsgálandó paraméter tekintetében 16 résztevő küldött be eredményt. Kö-zülük 14 laboratórium (LC0002, LC0003, LC0004, LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LC0010, LC0011, LC0012, LC0013, LC0014, LC0015, LC0016) megfelelő teljesítményértéket kapott. Az LC0005, LC0017 kódszámú résztvevők megkérdőjelezhető teljesítménypontszámot értek el. 
	A nátrium-klorid vizsgálandó paraméter tekintetében 17 résztevő küldött be eredményt. Minden La-boratórium megfelelő teljesítményértéket kapott (LC0001, LC0002, LC0003, LC0004, LC0005, LC0006, LC0007, LC0008, LC0009, LC0010, LC0011, LC0012, LC0013, LC0014, LC0015, LC0016, LC0017). 
	Felhívjuk szíves figyelmüket, hogy a jártassági vizsgálat eredményeivel kapcsolatos panaszukat a zárójelentés kiadását követő 30 napon belül e-mailben tehetik meg a  címre. 
	korvizsgalat@nebih.gov.hu
	korvizsgalat@nebih.gov.hu


	A Nébih Élelmiszerlánc-biztonsági Laboratórium Igazgatóság vezetősége és a jártassági vizsgálatot szervező munkatársak kijelentik, hogy munkájuk során a résztvevők adatait, kódját és eredményeit titkosan és bizalmasan kezelik. 
	Felhívjuk szíves figyelmüket, hogy jelen zárójelentés változatlan formában megjelenítésre kerül a Nébih honlapján is (), a bizalmas ügykezelésre vonatkozó követelmények betartásával. 
	https://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszerlanc-jartassagi-vizsgalatok
	https://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszerlanc-jartassagi-vizsgalatok


	A mérési eredmény értékelése a zárójelentésben és a publikációkban csak kódszámmal történik. 
	Amennyiben egy szabályozó hatóság igényli, a jártassági vizsgálat eredményét megküldjük az illet-ékes Hatóságnak, és erről a résztvevőt írásban értesítjük. 
	Minden laboratóriumnak köszönjük a részvételt és az együttműködést! 
	2. táblázat: A résztvevők teljesítményértékeinek összesített táblázata hozzárendelt- és célszórás értékekkel 
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Laboratórium 
	kódszáma 

	Hamutartalom 
	Hamutartalom 

	Cukortartalom 
	Cukortartalom 

	Zsírtartalom 
	Zsírtartalom 

	Szárazanyag-tartalom* 
	Szárazanyag-tartalom* 

	NaCl tartalom 
	NaCl tartalom 



	TBody
	TR
	% (m/m) 
	% (m/m) 

	Z' score 
	Z' score 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	Z' score 
	Z' score 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	Z' score 
	Z' score 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	Z score 
	Z score 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	Z score 
	Z score 


	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	1,966 
	1,966 

	0,51 
	0,51 

	13,4 
	13,4 

	-0,68 
	-0,68 

	6,3 
	6,3 

	0,74 
	0,74 

	- 
	- 

	- 
	- 

	1,50 
	1,50 

	0,12 
	0,12 


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	1,909 
	1,909 

	-0,30 
	-0,30 

	15,5 
	15,5 

	1,37 
	1,37 

	6,1 
	6,1 

	0,25 
	0,25 

	92,05 
	92,05 

	-0,16 
	-0,16 

	1,55 
	1,55 

	0,32 
	0,32 


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	1,936 
	1,936 

	0,08 
	0,08 

	14,5 
	14,5 

	0,39 
	0,39 

	6,3 
	6,3 

	0,74 
	0,74 

	91,79 
	91,79 

	-1,09 
	-1,09 

	1,40 
	1,40 

	-0,28 
	-0,28 


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	1,913 
	1,913 

	-0,24 
	-0,24 

	15,2 
	15,2 

	1,07 
	1,07 

	5,7 
	5,7 

	-0,74 
	-0,74 

	92,10 
	92,10 

	0,02 
	0,02 

	1,50 
	1,50 

	0,12 
	0,12 


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	1,885 
	1,885 

	-0,63 
	-0,63 

	15,2 
	15,2 

	1,07 
	1,07 

	6,6 
	6,6 

	1,48 
	1,48 

	91,44 
	91,44 

	-2,35 
	-2,35 

	1,36 
	1,36 

	-0,44 
	-0,44 


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	1,928 
	1,928 

	-0,03 
	-0,03 

	13,9 
	13,9 

	-0,20 
	-0,20 

	6,0 
	6,0 

	0,00 
	0,00 

	92,37 
	92,37 

	0,99 
	0,99 

	1,43 
	1,43 

	-0,16 
	-0,16 


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	2,036 
	2,036 

	1,49 
	1,49 

	13,3 
	13,3 

	-0,78 
	-0,78 

	5,7 
	5,7 

	-0,74 
	-0,74 

	91,85 
	91,85 

	-0,88 
	-0,88 

	1,48 
	1,48 

	0,04 
	0,04 


	LC0008 
	LC0008 
	LC0008 

	- 
	- 

	- 
	- 

	13,3 
	13,3 

	-0,78 
	-0,78 

	6,0 
	6,0 

	0,00 
	0,00 

	92,04 
	92,04 

	-0,20 
	-0,20 

	1,36 
	1,36 

	-0,44 
	-0,44 


	LC0009 
	LC0009 
	LC0009 

	- 
	- 

	- 
	- 

	14,1 
	14,1 

	0,00 
	0,00 

	6,0 
	6,0 

	0,00 
	0,00 

	92,10 
	92,10 

	0,02 
	0,02 

	1,47 
	1,47 

	0,00 
	0,00 


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	1,711 
	1,711 

	-3,08 
	-3,08 

	13,4 
	13,4 

	-0,68 
	-0,68 

	6,0 
	6,0 

	0,00 
	0,00 

	92,36 
	92,36 

	0,95 
	0,95 

	1,38 
	1,38 

	-0,36 
	-0,36 


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	1,930 
	1,930 

	0,00 
	0,00 

	13,56 
	13,56 

	-0,53 
	-0,53 

	2,46 
	2,46 

	-8,72 
	-8,72 

	92,19 
	92,19 

	0,34 
	0,34 

	1,60 
	1,60 

	0,52 
	0,52 


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	1,882 
	1,882 

	-0,68 
	-0,68 

	12,6 
	12,6 

	-1,46 
	-1,46 

	5,9 
	5,9 

	-0,25 
	-0,25 

	91,98 
	91,98 

	-0,41 
	-0,41 

	1,45 
	1,45 

	-0,08 
	-0,08 


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	1,969 
	1,969 

	0,55 
	0,55 

	14,3 
	14,3 

	0,20 
	0,20 

	6,4 
	6,4 

	0,99 
	0,99 

	92,09 
	92,09 

	-0,02 
	-0,02 

	1,36 
	1,36 

	-0,44 
	-0,44 


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	1,850 
	1,850 

	-1,13 
	-1,13 

	15,16 
	15,16 

	1,04 
	1,04 

	3,97 
	3,97 

	-5,00 
	-5,00 

	91,927 
	91,927 

	-0,60 
	-0,60 

	1,488 
	1,488 

	0,07 
	0,07 


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	1,988 
	1,988 

	0,82 
	0,82 

	14,9 
	14,9 

	0,78 
	0,78 

	5,9 
	5,9 

	-0,25 
	-0,25 

	92,36 
	92,36 

	0,95 
	0,95 

	1,63 
	1,63 

	0,64 
	0,64 


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	1,987 
	1,987 

	0,80 
	0,80 

	13,8 
	13,8 

	-0,29 
	-0,29 

	6,0 
	6,0 

	0,00 
	0,00 

	92,12 
	92,12 

	0,09 
	0,09 

	1,49 
	1,49 

	0,08 
	0,08 


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	1,956 
	1,956 

	0,37 
	0,37 

	14,4 
	14,4 

	0,29 
	0,29 

	6,4 
	6,4 

	0,99 
	0,99 

	92,66 
	92,66 

	2,03 
	2,03 

	1,18 
	1,18 

	-1,16 
	-1,16 


	– 
	– 
	– 

	– 
	– 

	– 
	– 

	– 
	– 

	– 
	– 

	– 
	– 


	Statisztikai módszer 
	Statisztikai módszer 
	Statisztikai módszer 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 


	Résztvevőszám (db) 
	Résztvevőszám (db) 
	Résztvevőszám (db) 

	15 
	15 

	17 
	17 

	17 
	17 

	16 
	16 

	17 
	17 


	Hozzárendelt érték  
	Hozzárendelt érték  
	Hozzárendelt érték  

	1,930 
	1,930 

	14,1 
	14,1 

	6,0 
	6,0 

	92,095 
	92,095 

	1,47 
	1,47 


	Célszórás (absz.) 
	Célszórás (absz.) 
	Célszórás (absz.) 

	0,068 
	0,068 

	0,980 
	0,980 

	0,388 
	0,388 

	0,266 
	0,266 

	0,250# 
	0,250# 


	Célszórás (rel.) 
	Célszórás (rel.) 
	Célszórás (rel.) 

	3,51 % 
	3,51 % 

	6,95 % 
	6,95 % 

	6,47 % 
	6,47 % 

	0,29% 
	0,29% 

	17,01 % 
	17,01 % 




	#szórás célértéke az ISO 13528:2022 B.5.1 alapján és MSZ 20501-1:2007 3.2. 5 szakasz figyelembevételével került meghatározásra 
	 
	Mellékletek 
	1. melléklet: Mintakiosztó lap 
	Mintacsomag száma# 
	Mintacsomag száma# 
	Mintacsomag száma# 
	Mintacsomag száma# 
	Mintacsomag száma# 

	Laboratórium jártassági vizs-gálati kódja 
	Laboratórium jártassági vizs-gálati kódja 

	Mintacsomag száma# 
	Mintacsomag száma# 

	Laboratórium jártassági vizs-gálati kódja 
	Laboratórium jártassági vizs-gálati kódja 



	1 
	1 
	1 
	1 

	LC0001 
	LC0001 

	17 
	17 

	LC0002 
	LC0002 


	2 
	2 
	2 

	LC0004 
	LC0004 

	18 
	18 

	LC0008 
	LC0008 


	3 H 
	3 H 
	3 H 

	- 
	- 

	19 H 
	19 H 

	- 
	- 


	4 H 
	4 H 
	4 H 

	- 
	- 

	20 T 
	20 T 

	LC0017 
	LC0017 


	5 
	5 
	5 

	LC0003 
	LC0003 

	21 H 
	21 H 

	- 
	- 


	6 H 
	6 H 
	6 H 

	- 
	- 

	22 
	22 

	LC0007 
	LC0007 


	7 H 
	7 H 
	7 H 

	- 
	- 

	23 H 
	23 H 

	- 
	- 


	8 S 
	8 S 
	8 S 

	- 
	- 

	24  
	24  

	LC0015 
	LC0015 


	9 
	9 
	9 

	LC0013 
	LC0013 

	25 H 
	25 H 

	- 
	- 


	10 S 
	10 S 
	10 S 

	- 
	- 

	26 
	26 

	LC0009 
	LC0009 


	11 S 
	11 S 
	11 S 

	- 
	- 

	27 
	27 

	LC0006 
	LC0006 


	12 
	12 
	12 

	LC0005 
	LC0005 

	28 
	28 

	LC0014 
	LC0014 


	13 H 
	13 H 
	13 H 

	- 
	- 

	29 T 
	29 T 

	- 
	- 


	14 
	14 
	14 

	LC0012 
	LC0012 

	30 
	30 

	LC0016 
	LC0016 


	15 
	15 
	15 

	LC0010 
	LC0010 

	31 H 
	31 H 

	- 
	- 


	16 
	16 
	16 

	LC0011 
	LC0011 

	32 T 
	32 T 

	- 
	- 




	#H: homogenitás vizsgálati minta; S: stabilitás vizsgálati minta; T: tartalék minta 
	2. melléklet: Jártassági vizsgálati fordulóban részt vett laboratóriumok 
	Szervezet 
	Szervezet 
	Szervezet 
	Szervezet 
	Szervezet 

	Város 
	Város 



	BÁCS-ÁG Kft. Mezőgazdasági Vizsgáló és Termékminősítő Laboratórium 
	BÁCS-ÁG Kft. Mezőgazdasági Vizsgáló és Termékminősítő Laboratórium 
	BÁCS-ÁG Kft. Mezőgazdasági Vizsgáló és Termékminősítő Laboratórium 
	BÁCS-ÁG Kft. Mezőgazdasági Vizsgáló és Termékminősítő Laboratórium 

	Kecskemét 
	Kecskemét 


	Bálint Analitika Mérnöki Kutató és Szolgáltató Kft. Laboratórium 
	Bálint Analitika Mérnöki Kutató és Szolgáltató Kft. Laboratórium 
	Bálint Analitika Mérnöki Kutató és Szolgáltató Kft. Laboratórium 

	Budapest 
	Budapest 


	Csongrád-Csanád Vármegyei Kormányhivatal Népegészségügyi Főosztály Laboratóriumi Osz-tály Közegészségügyi Laboratórium 
	Csongrád-Csanád Vármegyei Kormányhivatal Népegészségügyi Főosztály Laboratóriumi Osz-tály Közegészségügyi Laboratórium 
	Csongrád-Csanád Vármegyei Kormányhivatal Népegészségügyi Főosztály Laboratóriumi Osz-tály Közegészségügyi Laboratórium 

	Szeged 
	Szeged 


	Debreceni Egyetem MÉK Agrárműszerközpont 
	Debreceni Egyetem MÉK Agrárműszerközpont 
	Debreceni Egyetem MÉK Agrárműszerközpont 

	Debrecen 
	Debrecen 


	Győr-Moson-Sopron Vármegyei Kormányhivatal Népegészségügyi Főosztály Laboratóriumi Osztály  
	Győr-Moson-Sopron Vármegyei Kormányhivatal Népegészségügyi Főosztály Laboratóriumi Osztály  
	Győr-Moson-Sopron Vármegyei Kormányhivatal Népegészségügyi Főosztály Laboratóriumi Osztály  

	Győr 
	Győr 


	Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet Kft. 
	Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet Kft. 
	Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet Kft. 

	Mosonmagyaróvár 
	Mosonmagyaróvár 


	MERTCONTROL HL-LAB Kft. Agrár- és Környezetvédelmi Laboratórium 
	MERTCONTROL HL-LAB Kft. Agrár- és Környezetvédelmi Laboratórium 
	MERTCONTROL HL-LAB Kft. Agrár- és Környezetvédelmi Laboratórium 

	Debrecen 
	Debrecen 


	MERTCONTROL HUNGARY KFT. VIZSGÁLÓLABORATÓRIUMA 
	MERTCONTROL HUNGARY KFT. VIZSGÁLÓLABORATÓRIUMA 
	MERTCONTROL HUNGARY KFT. VIZSGÁLÓLABORATÓRIUMA 

	Fót 
	Fót 


	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium 
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium 
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium 

	Budapest 
	Budapest 


	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Kaposvári Telephely  
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Kaposvári Telephely  
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Kaposvári Telephely  

	Kaposvár 
	Kaposvár 


	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Kecskeméti Telephely 
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Kecskeméti Telephely 
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Kecskeméti Telephely 

	Kecskemét 
	Kecskemét 


	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Miskloci Telephely 
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Miskloci Telephely 
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Miskloci Telephely 

	Miskolc 
	Miskolc 


	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Székesfehérvári Telephely  
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Székesfehérvári Telephely  
	Nébih ÉLI Analitikai Nemzeti Referencia Laboratórium Székesfehérvári Telephely  

	Székesfehérvár 
	Székesfehérvár 


	Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztóvédelmi Hatóság Piacfelügyeleti Főosztály Élelmiszer és Vegyipari Laboratórium 
	Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztóvédelmi Hatóság Piacfelügyeleti Főosztály Élelmiszer és Vegyipari Laboratórium 
	Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztóvédelmi Hatóság Piacfelügyeleti Főosztály Élelmiszer és Vegyipari Laboratórium 

	Budapest 
	Budapest 


	NNGYK Élelmiszerkémiai és Analitikai Laboratórium 
	NNGYK Élelmiszerkémiai és Analitikai Laboratórium 
	NNGYK Élelmiszerkémiai és Analitikai Laboratórium 

	Budapest 
	Budapest 


	Sárréti Agro Labor Kft. 
	Sárréti Agro Labor Kft. 
	Sárréti Agro Labor Kft. 

	Kaba 
	Kaba 


	Techno-Víz Laboratóriumi és Mérnökszolgálati Kft. 
	Techno-Víz Laboratóriumi és Mérnökszolgálati Kft. 
	Techno-Víz Laboratóriumi és Mérnökszolgálati Kft. 

	Szolnok 
	Szolnok 




	  
	3. melléklet: A homogenitási és stabilitási vizsgálatok eredményei és statisztikai ér-tékelésük 
	3.1 melléklet: A homogenitási vizsgálatok eredményei és statisztikai értékelésük 
	A cukortartalom paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (folytonos kék vonal):  12,87 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (mintán belüli):  0,249 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (minták közötti):  0,000 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (átfogó „overall”)  0,240 m/m % 


	F-próba: Az ISO 13528:2022 szabvány alapján az F-próbás varianciaanalízis segítségével jártassági vizsgálati minták homogenitása 95 %-os konfidencia szinten (α=0,05) megfelelő. 
	 
	Figure
	2. ábra: Cukortartalom homogenitás vizsgálati eredménye 
	A nátrium-klorid tartalom paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (folytonos kék vonal):  1,542 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (mintán belüli):  0,024 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (minták közötti):  0,011 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (átfogó „overall”)  0,026 m/m % 


	F-próba: Az ISO 13528:2022 szabvány alapján az F-próbás varianciaanalízis segítségével jártassági vizsgálati minták homogenitása 95 %-os konfidencia szinten (α=0,05) megfelelő. 
	 
	Figure
	3. ábra: Nátrium-klorid (NaCl) tartalom homogenitás vizsgálati eredménye 
	A szárazanyag-tartalom* paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (folytonos kék vonal):  92,608 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (mintán belüli):  0,021 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (minták közötti):  0,011 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (átfogó „overall”)  0,023 m/m % 


	F-próba: Az ISO 13528:2022 szabvány alapján az F-próbás varianciaanalízis segítségével jártassági vizsgálati minták homogenitása 95 %-os konfidencia szinten (α=0,05) megfelelő. 
	 
	Figure
	4. ábra: Szárazanyag-tartalom homogenitás vizsgálati eredménye 
	A zsírtartalom paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (folytonos kék vonal):  5,73 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (mintán belüli):  0,118 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (minták közötti):  0,000 m/m % 

	‐
	‐
	 Szórás (átfogó „overall”)  0,097 m/m % 


	F-próba: Az ISO 13528:2022 szabvány alapján az F-próbás varianciaanalízis segítségével jártassági vizsgálati minták homogenitása 95 %-os konfidencia szinten (α=0,05) megfelelő. 
	 
	Figure
	5. ábra: Zsírtartalom homogenitás vizsgálati eredménye 
	3.2 melléklet: A stabilitás vizsgálatok eredményei és statisztikai értékelésük 
	A nátrium-klorid (NaCl) tartalom paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (homogenitás, folytonos kék vonal): 1,542 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag (stabilitás, szaggatott zöld vonal): 1,470 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag bizonytalansága (homogenitás): 0,006 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag bizonytalansága (stabilitás):  0,017 m/m % 

	‐
	‐
	 Paraméter célszórása (SDPA)  0,250 m/m % 


	Stabilitási teszt („test for stability”): Az ISO 13528:2022 szabvány szerint a homogenitás és stabilitás vizsgálatok átlagértékei közötti abszolút különbség nem haladhatja meg a jártassági vizsgálat célszórásának a 30 %-át. Ezen feltétel az adott paraméterre teljesült, így a minta stabilnak tekinthető. 
	 
	Figure
	6. ábra: Nátrium-klorid (NaCl) tartalom stabilitás vizsgálati eredménye 
	A szárazanyag-tartalom* paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (homogenitás, folytonos kék vonal): 92,608 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag (stabilitás, szaggatott zöld vonal): 92,530 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag bizonytalansága (homogenitás): 0,006 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag bizonytalansága (stabilitás):  0,010 m/m % 

	‐
	‐
	 Paraméter célszórása (SDPA)  0,266 m/m % 


	Stabilitási teszt („test for stability”): Az ISO 13528:2022 szabvány szerint a homogenitás és stabilitás vizsgálatok átlagértékei közötti abszolút különbség nem haladhatja meg a jártassági vizsgálat célszórásának a 30 %-át. Ezen feltétel az adott paraméterre teljesült, így a minta stabilnak tekinthető. 
	 
	Figure
	2. ábra: Szárazanyag-tartalom stabilitás vizsgálati eredménye 
	  
	A zsírtartalom paraméter vizsgálata során a felkért Alvállalkozó laboratórium a következő értékeket mérte: 
	‐
	‐
	‐
	 Átlag (folytonos kék vonal):   5,730 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag (stabilitás, szaggatott zöld vonal): 5,967 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag bizonytalansága (homogenitás): 0,026 m/m % 

	‐
	‐
	 Átlag bizonytalansága (stabilitás):  0,062 m/m % 

	‐
	‐
	 Paraméter célszórása (SDPA)  0,388 m/m % 


	Stabilitási teszt („test for stability”):. Az ISO 13528:2022 szabvány kiterjesztett kritériuma szerint a homo-genitás és stabilitás vizsgálatok átlagértékei közötti abszolút különbség, illetve a homogenitás és stabilitás vizsgálatok átlag bizonytalanságának hányadosa, nem haladhatja meg a jártassági vizsgálat célszórásának a 30 %-át. Ezen feltétel az adott paraméterre teljesült, így a minta stabilnak tekinthető. 
	 
	Figure
	3. ábra: Zsírtartalom stabilitás vizsgálati eredménye 
	4. melléklet: A résztvevők által beküldött értékelhető vizsgálati eredmények 
	A sárga háttérszínnel rendelkező táblázatcellák a résztvevők által megadott adatok. A laboratóriumi kódszám elütések korrigálva lettek.  
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	Mérési bizonyta-lanság 

	Mértékegység 
	Mértékegység 

	Visszanyerés [%] 
	Visszanyerés [%] 



	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,13 
	92,13 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,966 
	1,966 

	0,060 
	0,060 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,50 
	1,50 

	0,20 
	0,20 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,3 
	6,3 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,4 
	13,4 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,05 
	92,05 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,909 
	1,909 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,55 
	1,55 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,1 
	6,1 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	15,5 
	15,5 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	91,79 
	91,79 

	0,150 
	0,150 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,936 
	1,936 

	0,060 
	0,060 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,40 
	1,40 

	0,200 
	0,200 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,3 
	6,3 

	0,441 
	0,441 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	14,5 
	14,5 

	0,500 
	0,500 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,10 
	92,10 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,913 
	1,913 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,50 
	1,50 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	5,7 
	5,7 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	15,2 
	15,2 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	91,44 
	91,44 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,885 
	1,885 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,36 
	1,36 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,6 
	6,6 

	0,46 
	0,46 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	15,2 
	15,2 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	szárazanyag-tartalom 
	szárazanyag-tartalom 

	92,37 
	92,37 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,928 
	1,928 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,43 
	1,43 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6 
	6 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,9 
	13,9 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	91,85 
	91,85 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	2,036 
	2,036 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,48 
	1,48 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	5,7 
	5,7 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,3 
	13,3 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0008 
	LC0008 
	LC0008 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,04 
	92,04 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0008 
	LC0008 
	LC0008 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,36 
	1,36 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0008 
	LC0008 
	LC0008 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,0 
	6,0 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0008 
	LC0008 
	LC0008 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,3 
	13,3 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0009 
	LC0009 
	LC0009 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,10 
	92,10 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0009 
	LC0009 
	LC0009 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,47 
	1,47 

	0,20 
	0,20 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0009 
	LC0009 
	LC0009 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,0 
	6,0 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0009 
	LC0009 
	LC0009 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	14,1 
	14,1 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,36 
	92,36 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,711 
	1,711 

	0,120 
	0,120 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,38 
	1,38 

	0,20 
	0,20 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,0 
	6,0 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,4 
	13,4 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,19 
	92,19 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,93 
	1,93 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,6 
	1,6 

	0,25 
	0,25 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	2,46 
	2,46 

	0,1722 
	0,1722 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,56 
	13,56 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	91,98 
	91,98 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,882 
	1,882 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,45 
	1,45 

	0,22 
	0,22 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	5,9 
	5,9 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	12,6 
	12,6 

	1,3 
	1,3 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,09 
	92,09 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,969 
	1,969 

	0,06 
	0,06 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,36 
	1,36 

	0,20 
	0,20 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,4 
	6,4 

	0,4 
	0,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	14,3 
	14,3 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	91,927 
	91,927 

	±0,011 
	±0,011 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,85 
	1,85 

	±0,005 
	±0,005 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,488 
	1,488 

	±0,009 
	±0,009 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	3,97 
	3,97 

	±0,020 
	±0,020 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	15,16 
	15,16 

	±0,067 
	±0,067 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	- 
	- 


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,36 
	92,36 

	4,62 
	4,62 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,988 
	1,988 

	0,398 
	0,398 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,63 
	1,63 

	0,13 
	0,13 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	5,9 
	5,9 

	1,1 
	1,1 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	14,9 
	14,9 

	2,9 
	2,9 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,12 
	92,12 

	0,15 
	0,15 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,987 
	1,987 

	0,02 
	0,02 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,49 
	1,49 

	0,2 
	0,2 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,0 
	6,0 

	0,1 
	0,1 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	13,8 
	13,8 

	0,5 
	0,5 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	szárazanyag-tartalom  
	szárazanyag-tartalom  

	92,66 
	92,66 

	9,30 
	9,30 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	hamutartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,956 
	1,956 

	0,200 
	0,200 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 
	nátrium-klorid (NaCl) tartalom szárazanyagra vonatkoztatva 

	1,18 
	1,18 

	0,20 
	0,20 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 
	zsírtartalom szárazanyagra vo-natkoztatva 

	6,4 
	6,4 

	0,6 
	0,6 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 
	cukortartalom szacharózban ki-fejezve szárazanyagra vonat-koztatva 

	14,4 
	14,4 

	1,4 
	1,4 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	  
	  




	 
	5. melléklet: A résztvevők által beküldött módszerek összesítése 
	Mérési módszer 
	Mérési módszer 
	Mérési módszer 
	Mérési módszer 
	Mérési módszer 

	Hamutartalom 
	Hamutartalom 

	Cukortartalom 
	Cukortartalom 

	Zsírtartalom 
	Zsírtartalom 

	Szárazanyag-tartalom* 
	Szárazanyag-tartalom* 

	NaCl tartalom 
	NaCl tartalom 



	MSZ 20501-1:2007 5.1. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 5.1. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 5.1. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 5.1. szakasz 

	13 
	13 

	 
	 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


	MD-24:2024 
	MD-24:2024 
	MD-24:2024 

	1 
	1 

	 
	 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


	MSZ 3610 : 1983 
	MSZ 3610 : 1983 
	MSZ 3610 : 1983 

	1 
	1 

	 
	 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


	MSZ 20501-1:2007 8.2. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 8.2. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 8.2. szakasz 
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	14 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


	MSZ 20501-1:2007 8.1. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 8.1. szakasz 
	MSZ 20501-1:2007 8.1. szakasz 

	 
	 

	1 
	1 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


	MSZ 20673:1982 (visszavont szabvány) 4.2.8. szakasz 
	MSZ 20673:1982 (visszavont szabvány) 4.2.8. szakasz 
	MSZ 20673:1982 (visszavont szabvány) 4.2.8. szakasz 
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	MD-19:2024 
	MD-19:2024 
	MD-19:2024 
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	6. melléklet: A résztvevők eredményeinek grafikus ábrázolása - ábrák 
	Megjegyzés: A tolerancia és a kontroll limitek a teljesítményértékelésből származó adatok. 
	 
	Figure
	6. melléklet 1. ábra: Hamutartalom paraméter vizsgálati eredményeinek grafikus ábrázolása  
	 
	Figure
	6. melléklet 2. ábra: Cukortartalom paraméter vizsgálati eredményeinek grafikus ábrázolása 
	  
	 
	Figure
	6. melléklet 3. ábra: Zsírtartalom paraméter vizsgálati eredményeinek grafikus ábrázolása  
	 
	Figure
	6. melléklet 4. ábra: Szárazanyag-tartalom* paraméter vizsgálati eredményeinek grafikus ábrázolása  
	 
	Figure
	6. melléklet 5. ábra: Nátrium-klorid (NaCl) tartalom paraméter vizsgálati eredményeinek grafikus ábrázolása
	7. melléklet: Hozzárendelt értékek és célszórás értékek - táblázat 
	Paraméter 
	Paraméter 
	Paraméter 
	Paraméter 
	Paraméter 

	Hamutartalom 
	Hamutartalom 

	Cukortartalom 
	Cukortartalom 

	Zsírtartalom 
	Zsírtartalom 

	Szárazanyag-tartalom* 
	Szárazanyag-tartalom* 

	NaCl tartalom 
	NaCl tartalom 



	Mértékegység 
	Mértékegység 
	Mértékegység 
	Mértékegység 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	% (m/m) 
	% (m/m) 

	% (m/m) 
	% (m/m) 


	Statisztikai módszer 
	Statisztikai módszer 
	Statisztikai módszer 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 

	Q/Median 
	Q/Median 


	Teljesítményértékelés 
	Teljesítményértékelés 
	Teljesítményértékelés 

	|Z'|<=2,00 
	|Z'|<=2,00 

	|Z'|<=2,00 
	|Z'|<=2,00 

	|Z'|<=2,00 
	|Z'|<=2,00 

	|Z'|<=2,00 
	|Z'|<=2,00 

	|Z|<=2,00 
	|Z|<=2,00 


	Hozzárendelt érték (robusztus átlag) 
	Hozzárendelt érték (robusztus átlag) 
	Hozzárendelt érték (robusztus átlag) 

	1,930 
	1,930 

	14,1 
	14,1 

	6,00 
	6,00 

	92,095 
	92,095 

	1,47 
	1,47 


	Célszórás (absz.) 
	Célszórás (absz.) 
	Célszórás (absz.) 

	0,068 
	0,068 

	0,980 
	0,980 

	0,388 
	0,388 

	0,266 
	0,266 

	0,250## 
	0,250## 


	Reprodukálhatósági szórás 
	Reprodukálhatósági szórás 
	Reprodukálhatósági szórás 

	0,068 
	0,068 

	0,980 
	0,980 

	0,388 
	0,388 

	0,266 
	0,266 

	0,098 
	0,098 


	Célszórás (rel.) 
	Célszórás (rel.) 
	Célszórás (rel.) 

	3,51% 
	3,51% 

	6,95% 
	6,95% 

	6,47% 
	6,47% 

	0,29% 
	0,29% 

	17,01% 
	17,01% 


	Alsó elfogadási határ (2σ) 
	Alsó elfogadási határ (2σ) 
	Alsó elfogadási határ (2σ) 

	1,89 
	1,89 

	13,51 
	13,51 

	5,77 
	5,77 

	91,93 
	91,93 

	1,41 
	1,41 


	Felső elfogadási határ (2σ) 
	Felső elfogadási határ (2σ) 
	Felső elfogadási határ (2σ) 

	1,97 
	1,97 

	14,69 
	14,69 

	6,24 
	6,24 

	92,26 
	92,26 

	1,53 
	1,53 


	Hozzárendelt érték standard bizonytalansága 
	Hozzárendelt érték standard bizonytalansága 
	Hozzárendelt érték standard bizonytalansága 

	0,022 
	0,022 

	0,297 
	0,297 

	0,118 
	0,118 

	0,083 
	0,083 

	0,030 
	0,030 


	Hozzárendelt érték standard bizonytalansága / Célszórás (absz.) # 
	Hozzárendelt érték standard bizonytalansága / Célszórás (absz.) # 
	Hozzárendelt érték standard bizonytalansága / Célszórás (absz.) # 

	0,323 
	0,323 

	0,303 
	0,303 

	0,303 
	0,303 

	0,312 
	0,312 

	0,118 
	0,118 




	# Ha a hányados értéke < 0,3, akkor az (1) képlet követelménye teljesül, a (3) szerinti Z-score érték kerülhet kiszámításra. Ellenkező esetben a (4) képlet szerinti Z’-score értéket kell kiszámolni.  ## szórás célértéke az ISO 13528:2022 B.5.1 alapján és MSZ 20501-1:2007 3.2. 5 szakasz figyelembe vételével került meghatározásra 
	 
	8. melléklet: Résztvevők vizsgálati eredményeinek teljesítményérté-kelése - táblázat 
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Résztvevő  
	Laboratórium kód-száma 

	Hamutarta-lom 
	Hamutarta-lom 

	Cukortarta-lom 
	Cukortarta-lom 

	Zsírtarta-lom 
	Zsírtarta-lom 

	Szárazanyag-tarta-lom* 
	Szárazanyag-tarta-lom* 

	NaCl tarta-lom 
	NaCl tarta-lom 



	TBody
	TR
	Z' score 
	Z' score 

	Z' score 
	Z' score 

	Z' score 
	Z' score 

	Z’ score 
	Z’ score 

	Z score 
	Z score 


	LC0001 
	LC0001 
	LC0001 

	0,51 
	0,51 

	-0,68 
	-0,68 

	0,74 
	0,74 

	- 
	- 

	0,12 
	0,12 


	LC0002 
	LC0002 
	LC0002 

	-0,30 
	-0,30 

	1,37 
	1,37 

	0,25 
	0,25 

	-0,16 
	-0,16 

	0,32 
	0,32 


	LC0003 
	LC0003 
	LC0003 

	0,08 
	0,08 

	0,39 
	0,39 

	0,74 
	0,74 

	-1,09 
	-1,09 

	-0,28 
	-0,28 


	LC0004 
	LC0004 
	LC0004 

	-0,24 
	-0,24 

	1,07 
	1,07 

	-0,74 
	-0,74 

	0,02 
	0,02 

	0,12 
	0,12 


	LC0005 
	LC0005 
	LC0005 

	-0,63 
	-0,63 

	1,07 
	1,07 

	1,48 
	1,48 

	-2,35 
	-2,35 

	-0,44 
	-0,44 


	LC0006 
	LC0006 
	LC0006 

	-0,03 
	-0,03 

	-0,20 
	-0,20 

	0,00 
	0,00 

	0,99 
	0,99 

	-0,16 
	-0,16 


	LC0007 
	LC0007 
	LC0007 

	1,49 
	1,49 

	-0,78 
	-0,78 

	-0,74 
	-0,74 

	-0,88 
	-0,88 

	0,04 
	0,04 


	LC0008 
	LC0008 
	LC0008 

	- 
	- 

	-0,78 
	-0,78 

	0,00 
	0,00 

	-0,20 
	-0,20 

	-0,44 
	-0,44 


	LC0009 
	LC0009 
	LC0009 

	- 
	- 

	0,00 
	0,00 

	0,00 
	0,00 

	0,02 
	0,02 

	0,00 
	0,00 


	LC0010 
	LC0010 
	LC0010 

	-3,08 
	-3,08 

	-0,68 
	-0,68 

	0,00 
	0,00 

	0,95 
	0,95 

	-0,36 
	-0,36 


	LC0011 
	LC0011 
	LC0011 

	0,00 
	0,00 

	-0,53 
	-0,53 

	-8,72 
	-8,72 

	0,34 
	0,34 

	0,52 
	0,52 


	LC0012 
	LC0012 
	LC0012 

	-0,68 
	-0,68 

	-1,46 
	-1,46 

	-0,25 
	-0,25 

	-0,41 
	-0,41 

	-0,08 
	-0,08 


	LC0013 
	LC0013 
	LC0013 

	0,55 
	0,55 

	0,20 
	0,20 

	0,99 
	0,99 

	-0,02 
	-0,02 

	-0,44 
	-0,44 


	LC0014 
	LC0014 
	LC0014 

	-1,13 
	-1,13 

	1,04 
	1,04 

	-5,00 
	-5,00 

	-0,60 
	-0,60 

	0,07 
	0,07 


	LC0015 
	LC0015 
	LC0015 

	0,82 
	0,82 

	0,78 
	0,78 

	-0,25 
	-0,25 

	0,95 
	0,95 

	0,64 
	0,64 


	LC0016 
	LC0016 
	LC0016 

	0,80 
	0,80 

	-0,29 
	-0,29 

	0,00 
	0,00 

	0,09 
	0,09 

	0,08 
	0,08 


	LC0017 
	LC0017 
	LC0017 

	0,37 
	0,37 

	0,29 
	0,29 

	0,99 
	0,99 

	2,03 
	2,03 

	-1,16 
	-1,16 




	 
	 
	9. melléklet: Résztvevők vizsgálati eredményeinek teljesítményértékelése – ábrák 
	 
	Figure
	9. melléklet 1. ábra: Hamutartalom paraméter teljesítményértékei (Z’-score)  
	 
	Figure
	9. melléklet 2. ábra: Cukortartalom paraméter teljesítményértékei (Z’-score) 
	  
	 
	Figure
	9. melléklet 3. ábra: Zsírtartalom paraméter teljesítményértékei (Z’-score)  
	 
	Figure
	9. melléklet 4. ábra: Szárazanyag-tartalom* paraméter teljesítményértékei (Z’-score)  
	 
	Figure
	9. melléklet 5. ábra: Nátrium-klorid (NaCl) tartalom paraméter teljesítményértékei (Z-score) 
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