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Tisztelt Olvaso!

A szoret nem lehet szomor(” - irta lllyés Gyula naplojegyzeteiben. Evszazados,
.Ccsintalan” és ,gyaszoszlatd” magyar hagyomanyrol elmélkedett a szerz6 egy-
kor. Aztan jobb és rosszabb esztendék valtakoztak a sz6l6hegyeken. Telt az id6,
s egyre nagyobb keletje lett a hazai gondUz6 itokanak. Az ird 1962-ben rott sorai
utan négy évtizeddel, az ezredforduldt kovetden egyre népszerGbb és kapo-
sabb lett a kékfrankos. Mind nagyobb érdeklddéssel fordult e sz6l6fajta neddje
felé a borszereté kozénség. Nemzetkozi szintéren is egyre nevesebbé valt, ami
mesterembereink tudasat és kitartéan szorgalmas munkajat dicséri.

Boraszaink és zamatos portékaik sikeréhez - bUszkén mondhatom - hozza-
jarult a megujult jogi s szakigazgatasi kérnyezet is. Hiszen a nemzeti kormany
2010 ota mind tobb energiat forditott arra, hogy az agazat jovenddje egyre biz-
tosabb legyen. Konnyitett a termel6k terhein és javitott a rendelkezésre allo
feltételrendszeren. Tamogatta azokat, akik komoly hivatastudattal érlelték
pincéikben a bort. Orommel nyjtott segédkezet azoknak, akik e jellegzetesen
kozép-europai venyigében nagy lehetéséget lattak. Mert sok hozzaérts ember
bolcs gondolata volt, hogy a honi boraszat egyik jellegzetes termékévé néhet
ez az izletes kék fajta.

Ezért aztan hiaba 6sztonozte 2016-ig az Eurdpai Unio az Ultetvénykivagast, a ma-
gyar agrartarca hitt a hazai borkészités jovéjében. Cselekvden istapolta a mingsé-
gimunkat, s gyimolcsét, a nivos magyar bort. Az agrartarcara ezutan is szamithat
mindenki, aki Magyarorszag nimbuszat ezen a terUleten kivanja 6regbiteni.

Jo bongészést kivanok minden borkedvel6 olvaso szamara!
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INTRODUCTION
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Dear Readers,

“no harvest can be sad” - wrote Gyula lllyés in his diary as he contemplated
about this centuries-old, “perky” and “sorrow-erasing” Hungarian tradition. As
better and worse years took turns in the vineyards, time has passed by and this
upcheering drink became more and more popular. The famous writer made his
notes in 1962; four decades later, at the dawn of the new millennium Kékfrankos
happened to be even more sought after and revered. Wine lovers turned toward
the juice of this grape with increasing excitement. Kékfrankos has earned itself
good reputation on international stages, too. These results reflect the knowledge,
skills and diligent work of our winemasters.

| can proudly say that the renewed legislative and administrative backgrounds
also contributed to the success of our winemakers and their products. Since 2010
the national government put considerable efforts into securing the future of this
agricultural sector. Burdens of producers have been alleviated and the available
framework of conditions has been improved. The government also readily lent
a helping hand to those discovering great opportunities in this typically Central-
European grapevine. Many competent experts concluded wisely that this
tasteful red variety might develop into a representative product of Hungarian
winemaking.

Therefore, the European Union encouraged the grubbing-up of plantations with
subsidies until 2016 to no avail: the Ministry of Agriculture firmly believed in the
perspectives of Hungarian winemaking. The administration actively supported
quality production and its result: high-end Hungarian wines. All those intending
to strengthen the prestige of this country in this field can keep counting on the
Ministry of Agriculture in the future as well.

I wish a pleasant reading for all wine lovers!
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Tisztelt Olvaso!

A torténelem maga az 6rokkévalosag és foldi mulandosag. Az emberi alko-
tokedv maradandora tor. Pilinszky Janos Oszi csendélet cimU mGvében errdl
igy fogalmazott: A sz616bél must lesz, és a mustbdl bor. A sz6l6 ereje velunk
marad, halalaval kellett bevennie az idétlenséget. Ha kérulnézel a pincében,
vajon gondolsz arra, hogy isteneket 6rzél hordéidba zarva? Minden borospince
a halhatatlansag szigete.” A mesteremberek ezért Ultetnek tokét, ezért érlelik a
nedUt évszazadok 6ta patriankban is. Teszik ezt jokedvvel, béséggel, ha kedve-
26 a csillagok allasa, s ha a szeszélyes természet er6i is velUk tartanak.

Nehéz hivatast 6rokoltek el6deiktdl, a tudas és a szakmai tapasztalat mellé
veréfény is szUkségeltetik. A szo szoros és atvitt értelemben is. A FéldmG-
velésugyi Minisztérium is segédkezet nyUjtott, hogy a termelék az agazat
napos oldalan munkalkodhassanak. Azt hiszem, az elmult nyolc esztendében
az agrartarca minden téle telhet6t megtett azért, hogy boraszatban 0j korszak
kezdddjék. Kozos siker, hogy ez az évtized elhozta a bor reneszanszat.

A kékfrankos tagabb hazank, Kozép-Eurdpa egyik jellegzetes sz6l6je. Kedvelt
és valtozatos, népszery és zamatos. Konnyedebb és tartalmasabb italok kivald
alkotoeleme. Ez a szép kiallitasu kotet igényes fogyasztok szamara nélkulozhe-
tetlen olvasmany lesz. Belekostolhatunk Magyarorszag izeibe, megismerhetjok
itthoni kékfrankos értékeink legjavat. Kellemes kalandozast kivanok minden-
kinek!
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Dear Reader,

History represents both the eternity and the impermanence of life. Human
creativity is eager to achieve something that is everlasting. Janos Pilinszky
wrote in his article entitled, Still Life in Autumn, “Grape becomes juice and juice
becomes wine. The power of the grape is still with us; by perishing it's made way
for timelessness. When looking around in the cellar do you realise that you are
looking after eternal gods in your barrels? Each and every wine cellar is a small
island of immortality.” That is why winegrowers plant grapevines; that is why for
centuries, juice has been fermented in our country with plenty and good cheer,
when the constellations are right, and when capricious forces of nature stand at
their side.

Itis a difficult task they have inherited from their ancestors; knowledge and skill
is not enough for success - sunshine is needed, too, speaking both literally and
figuratively. The Ministry of Agriculture has offered a helping hand so that
producers may continue their work under the sun. Over the last eight years, the
Ministry has done everything within its power to initiate a new era in winemaking.
It is the result of our joint efforts that we can celebrate the renaissance of wine
in this decade.

Kékfrankos is one of the most characteristic grape varieties in Central Europe,
our broader homeland. It is as popular as versatile, beloved and tasteful; doing
outstandingly well among lighter and more serious wines. This first-rate book
provides indispensable information for discerning readers, offering a taste of
Hungary and meeting the very best of our valuable Kékfrankos wines. | wish you
all pleasant adventures!
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Jb érzés/a Kékfrahkos Szol6fajta Evében ismét
egyUtt Jenni és/egy nagy kozos kirandulasra
hivni a/ fogyasztokat/ bebarangolva orszagunk
kékfrankos termdhelyeit, boraszatait. Mindig

racsodalkozom, mennyire izgalmas sz6l6fajta,
Mar-mar lelki rokonsagot is érzek, ha |a
tulajdonsagokat sorolom: koran fakad, kesdn
érik, minden| talajon jol érzi magat, ellendll a
széls6ségeknek. Boraban tud komoly lenni, de
konnyed jatékos|is, olykor élénk savakkal, de
gazdag zamatokkal.

Horkay Andras (DipwWSET)
az Orszagos Borszakeértd
Bizottsag elnoke

President, National Wine

Expert Commission
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Egy sz6l6, ami tényleg olyan, mint mi magunk.
A Karpat-medencében érzi jol magat, elegans,
gerinces, komplex, sokoldal0. MUltja, jelene és
jovoje is van.
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Following ‘the ‘adventurous visit 'of last/year into
the warld/ef Frmint it is so goad to,meet again
in the Year of Kékfrankos and invite gohsumers to
a great journey discovering all areas/and wineries
where [Kékfrankas can be found. | cant stop
marvelling this exciting grape yariety. Listing its
charagteristics | almost feel some kind of spiritual
kinship between us: early| burst; late maturing,
feels all right in all sqils'and|tolerates extremities.
After harvesting it can be serigus and playful as
well - sometimes with vivid agids and always full
of jrich aromas.

A grape that is very similar to us in many aspects:
it feels at home in the Carpathian Basin, elegant,
honest, complex and versatile. It has a past, pre-
sent and future.



Az elmuolt évek Borkivalosagok konyveiben
kulon kotetben jelentek meg a Fehérborok, a
Rozé-Vorosborok, Unnepi  kiadvanyként pedig
az Asz0-Pezsgd Borkivalosagok. A tavalyi év 0]
koncepciojaként, a Furmint éve keretében, kilon
kiadvany foglalkozott Magyarorszag elsészams
minGségi fehér sz6l6fajtajaval a furminttal. Idén a
koncepcio folytatasakeént, hazank elsészama keék-
szél6fajtajarol keszolt kulon Kékfrankos Kivalosa-
gok kanyve. A Kékfrankos konyv célja a szoléfajta
eredetének, elterjedésének, egyéni karakterének
a bemutatasa, valamint a fajtaval foglalkozo leg-
jobb boraszok, pincészetek és magas minéséget
képviseld borainak a megismertetése, azaz a kék-
frankos turadtvonal megrajzolasa.
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INTRODUCTION

Dr. Kiss Eliza

Nemzeti Borkivalosag Program
vezetdje
Head of the National Wine

Excellency Programme

Over the years, the Wine Excellency books have
covered white, rosé and red wines. Other special
edition books have highlighted aszd and sparkling
wine excellencies. To mark the Year of Furmint
in 2017, a separate book was dedicated to the
primary white grape variety in Hungary. This year
we have again chosen to dedicate an entire book
to the number one red grape variety in Hungary,
namely Kékfrankos Excellencies. The goal of this
book is to present the origin, range and unique
character of this variety as well as to introduce
the best viniculturists and wineries working with
Kekfrankos and their high quality wines, along
with an overall understanding of the variety.

Mészaros Kalman

igazgato, NEBIH - Boraszati

és Alkoholos Italok Igazgatosag

director, National Food Chain Safety Office,
Directorate of Oenology and Alcoholic Beverages
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THOUGHTS ON
KEKTRANKOS

GONDOLATOK

I‘ — h
Marius Berlemann ‘- !

vasarigazgato, Prowine

director of ProWine

99 A HIRES VOROSPOROS VIDEKTK, AZAZ VILLANY,
SZLKSZARD S [GLR [SETERIN A KADARKA [S A

KEKTRANKOS NYOJT IDEALIS ALAPOT A MODERN

PORKESZITESI ELJARASOKHOZ

Az utobbi években igen jelentds valtozasok
zajlottak a magyar borok piacan. Egyre tobb
boraszat all el6 Uj, atgondolt koncepcioval.
A borokban meghatarozo szerep jut a terroirnak,
kifejezésre juttatva a talaj asvanyos jellegét.
Osszetett, mégis konnyed gyomolcsosseguk,
lagy, mégis élénk savaik teszik ezeket a tétele-
ket a modern borkeészités kivalo iskolapéldaiva.
Mindezen torekvések mogott a fiatal, jol képzett
boraszgeneracio tagjainak erdfeszitései allnak.
Munkajuk soran valtozatos adottsagy terméte-
rUletekre, széles fajtavalasztékra és magas ming-
ségU termesztési alapanyagra tamaszkodhatnak.

Szamos nyugat-europai fajta, tobbek kozott a
pinot noir is remek kordlményekre lel az orszag-
ban. Mindemellett érvendetesnek taldlom az au-
tochton fajtak remek alkalmazasat. A harslevelG
és a furmint asvanyossagaval és hossz0 érlelhe-
toségével a fehérborok vonalat erdsiti. A hires vo-
rosboros vidékek, azaz Villany, Szekszard és Eger
esetében a kadarka és a kékfrankos nyGjt idealis
alapot a modern borkeészitési eljarasokhoz. Vegul,
de nem utolsosorban emlitem meg Tokait, az olyan
egyedi csUcsborok hazajat, melyek népszerisége
hossz0 id6 ota toretlen, és az is marad.

Marius Berlemann
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IN THE TAMOUS RED WINE AREAS SUCH AS VILLANY,
SZIKSZARD AND LGER KADARKA AND KIKIRANKOS
ALLOW A PARTICULAR NATIONAL INTERPRETATION

OF MODERN WINEMAKING. 99

Hungarian wines have undergone profound
changes in the last years. | see ever more
ambitious wineries following new concepts.
Their wines represent a terroir driven style
interpreting the minerality of soil. Combined
with a complex, light fruitiness and soft
but lively acid they have developed into
excellent examples of modern winemaking.
A young generation of highly educated
winemakers are the driving forces behind
these achievements. Not only can they rely on
a range of varied terroirs, but also on distinctive
grape varieties with improved plant material.

Western European grapes such as Pinot Noir
find very good conditions. Aside from these |
appreciate the great choice of autochthonous
varieties. HarslevelG and Furmint with its
minerality and longevity are great examples on
the white side. In the famous red wine areas
such as Villany, Szekszard and Eger Kadar-
ka and Kekfrankos allow a particular national
interpretation of modern winemaking. Last
not least Hungary has Tokaj as an absolutely
unique type of top wine that will never run out
of fashion.

Marius Berlemann




| TUDTA=T A KEKTRANKOSROL?

Fajtaborkent vagy mas véros

A kékfrankos A kékfrankosrol azt tartjak, bo 3
hazank lege'ltferjed— hogy jo baratja a gazdér:ak, ta,g‘,’:‘;‘j}:éﬂazasnt\/a Is gyakran
te!)t‘).kékszblo— ugyanis koléndsen szélss- a Szeksza}rdl{nk N il
fajtaja. séges évjarat kell ahhoz, Bikaver kész'}tr;”?d?z Feri
h9gy ne adjon tisztességes komponens ams'in?' fqntos
végeredmeényt, ameny- ge mellett a,nnali i:lfzgz%t;é_
Oonhe-

nyiben megfelels fekvésbe ti, hogy i
telepitettek. Széléféi}ég:(ig‘za'mazkodik mas

s kapcsan okvetlentl meg
Ausztriat, ahol afajta
r7i magat és nagyon szep
szomszédun

A kékfranko
kell emlitent

nagyon jol é .

borokat ad. Nyugali édunk

a fajta marketingjébe sok P?nzt és
energiat fektetett, a teleplte.sek a\?pjan
azonbana Zweigelt (13,8%) 1elen0to—
sen megeldzia kékfrankost (6,5%).

Az orszagon beltla legfontosabb
termota) K()zép—Burgenland, amelyet az
ottani gazdak Blaufrénkisch!and (azaz
Kékfrankosorszég) néven védettek le.

ant kénny

a terrojr jogrp 28V '
3 je, s ar talm
Premium tgi/ee;ket Hadni kepeg

J]
A ajtat nen tUl r agas ta ta ta a
es Jellemzée (OZEPES tESte att

gyakran allitiak p3
tiak parhuzamba a pinot A vilag borfogyasztdi a fajtat -

nOir—ra]’ enn .
ajanlanak meelll(én[;?gfelelqen sokszor készénhetden az elmilt évek
ételeket. Itthon a aranybo készlt osztrak sikereinek és eredmé-
tol, klonts| és & __ZOnban termétaj- nyeinek - féleg Ausztriahoz

o eviarattol fogggen kotik. A magyarorszagi termd-

sokszor nem j
amelynek hat'éss‘;’tys ?1 ke(;/ e
. ori
L(?zh?tja. Ezeknek és 73
osgonhetéen jo tarsa |
vadételeknek js.

€saza tannin,
0s érlelés s fo-
matos savainak
ehet marha vagy

majdnem annyi, mint az 6sszes
tobbi kékfrankostermesztd
orszagé egyUttveve.
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inte barmely mas hozza merheto
?:j‘?ét& eltéréen a kélffrﬂa_nl’«o§ rugyf:‘:
kadasa korai, érése késti, es igencs
bétermd. Ezek a tulaidonjsagolf |n:T
teszik egyszerdvé a boraszokg e fe .
A korai rugyfakadast feﬂnyege'tl \f agy.
2 késoi érést az 6szi eso‘kkel er ezod_
gombas fertozések, a b?terrjnes pedig
<oha nem volta mindseg szEnOQ|m?E.a
Ha viszont a dolgok jo oldal’aF nézzl .a—
hossz0 tenyészidészak segiti az arom
gazdagsag kialakulasat.

A——

Hazankon kivil tsbb kornyékbeli
orszagban is jelentgs kékfrankos
Ultetvényeket talalynk: Ausztriaban
Csehorszagban, Horvétorszégban, N;é—
nTet.(‘)rszégban, Szlovakiaban és Szlo-
véniaban. Szinonima;: Blaufrankisch
B.lauer Limberger vagy Lemberger, '
Limberger, Franconia, Frankovka,
Frankovka Modra, Moravka. Eur();aén

Ifile mMeég az amerikai Washington
allamban birjelentfiséggel.
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TOUGHTS ON
KEKITRANKOS
GONDOLATOK

Elizabeth Gabay

Master of Wine

ODAVAGYOK A KIKIRANKOS
[LEGANCIAJACRT. KELLEMES TANNINOK,
TRISSTTO SAVAK KIK [S PIROS POGYOS
GYUMOLCSOK [GYVELEGE AMIENGEM ILLET,
A HOVOSERR. ASVANYOSARR KARAKTERD,
VISSZATOGOTTARD VALTOZATOKAT
KIDVELEM IGAZAN. A7 OSZTRAK
PLAUFRANKSCH JELENLETE NEM CSUPAN
ANEV HANEM A STILUS TEKINTETEDEN

IS SOKAKAT OSSZLZAVARHAT. A SHRAZ

(S SYRAH PELDAJAN A TAJTA CRETTERR,
TESTESERR KEPVISELOIRE ASSZOCIALOK

A BLAUFRANKISCH NEV HALLATAN.

| LOVE THE ELEGANCE OF KEKFRANKOS. FINE
TANNINS, FRESH ACIDITY AND BLUC-RID
FRUIT. | TEND TO PREFER THE COOLER MORE
MINCRAL STYLES WITH THER RESTRAINED
CHARACTER. CONTUSION WITH AUSTRIAN
DLAUFRANKISH IS PROPARLY THE VARIETY'S
PIGGLST PROPLEM. NOT ONLY THE NAME BUT
ALSO THE STYLE. LIKE SHIRAZ AND SYRAH

| THINK OF BLAUTRANKISH WITH MORE RIPE
OPULENT STYLES
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LDID YOU KNOW THIS ABOUT KEKIRANKOS..?

Kékfrankos is claimed Kekfrankos can

tobea good friend of o6 2 varietal wi v

winegrowers, since it instrumentn tﬁ: et

E;TV"deS unsatisfactory yields ;EUVée' Itis akey (C)tricmheStra o

Wezt'}r‘\ethe m;:t s BikaOt‘h Szekszérd and E; b

r conditions - i ver wi i

it has been plantej pr&i’?}f e ;Fzsﬂge iy

considering slope direction. 3: ap{s tals Othz's'pgrread e
rieties, ape

Kekfrankos is the
most widespread
red grape of

Hungary.

1

t Kekfrankos, Austria
d, as itis there that the

variety thrives and turns into wonderful
wine. Qur western neighbours put great
financial effort and energy into the mar-
keling strategies for this grape. However.
based on plantation statistics Zweigelt,
with its 13.8% considerably surpasses
Kekfrankos (6.5%). Middle Burgenland is
the primary production area within the
country. Local winegrowers trademarked
the name B\aufrénkisch\and (Kekfrankos-

land) indicating this region.

When talking abou!
ust be mentione

Unlik -
Kékfr(;:lt:so ia”bgm”ar varieties
b ) n be descri
Tfl:ssd 'nfg’ late riPeningsacr:Libed by early Duet
e features do not makveq./ high yield. a:ﬁies Sc;J FC‘-:;SQS e
C Wierore achi cin sm e paTlt few years,
umers all around

life easier. Frost

budding late ripe, the cnemy of carly
the world generally link this

fungal infect; ening carri
'ngalinfections arriy;j tes the risk of i
;’a:? while high Yie';r;:/;zg with avtumn variety Fo Austria. However,
b)r’ig:;ym i it Butr}e"e{' been the Hungaflan production areas is
Facilit side of it, long gro ’ -Ook'ng atthe T the ok
a : at‘es g e sum of all the other Kékfrankos

romatic e ment of rich prodzcing countries in the

\ world.
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(LA
GONDOLATOK _

Due toits moderate tannin content

2 is often L . )
dium body Kekfrankos is O id. Kamocsay Akos
an:‘\‘\maereld to Pinot Noir and thus lamb boraer Hilkop
:’J hzs are recommended to pair with winemaker at Hilltop
it|.sNeverthe|ess. depending on the

g h . / P
growing area, lone and vintage th® TENYES—MELY SZINEK, LILAS ARNYALAT,

be reasonably

amount of tanrins can be 1307 VASTAG TEXTURA RARSONYOSAN SHIOGATO
higherin Hungary: TBEE . tharks TANNINOK TRISS CRETT NEGEY MINDINT
frberinceses tisefec (LARASTTO LLATA, RZ0SZERVIKET

toits tannins a b 0d company for LINYOGOZO = KEKTRANKOS IMADOMI
Keldrankos an be SHNY — DLEP COLOURS — PURPLISH SHADE
beef or game, too. ~ THCK TEXTURE - VELVETY, CARESSING

TANNINS — THE OVERWHELMING [RAGRANCE
OF [RESH RIPE SOUR CHERRY — ASTONISHING [OR

Beside Hungary, significant Kekfrankos S Ui
plantations can be found in Austria

the Czech Republic, Croatia, Germa.ny

Slovakia and Slovenia, Other names

for the grape are Blaufrankisch, Blauer THOUGHTS ON

Limberger or Lemberger, Limberger, — K[K[RANKOS

Franconi, Frankovka, Frankovka Modra SR (ONDOLATOK

and Moravka. Kekfrankos also has

some importance outside Euro e, i
Washington State, USA. Pen

Thummerer Vilmos
borasz, Thummerer Pince
winemaker at Thummerer
Winery

99 A KIKIRANKOS AZ EGRI PORVIDEK
LEGJELENTOSERR PORANAK, A HUNGARICUM
[GRI PIKAVIRNEK MEGHATAROZO
0SSZETEVOJL.

KEKTRANKOS IS THE INDISPENSARLE LLEMENT
OF THC MOST IMPORTANT WINC IN [GER WINE
DISTRICT: THE HUNGARICUM [GRI PIKAVIR. 99
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A KIKERANKOS
yils

I GRAL
VARIETY
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A KEKFRANKOS SZ0LO
KEKFRANKOS GRAPE

.
¥
|

[KIRANKOS SZOLOTAJTA PEMUTATASA
| INTRODUCTION OF THE GRAPL VARIETY

J

A kékfrankos sz616 talaj és fekvés irant nem igé-
nyes. Ugyanakkor homoktalajokra valo telepité-
se nem javasolt. Nagy tenyészterUletet igényel.
Novényvédelmi  szempontbdl  érzékeny fajta,
a peronoszpérara és a lisztharmatra egyarant.
A sz8lémoly is karositja. A fagynak ellenall és a
szarazsagot is jol birja.

Magyarorszagon az egyik legelterjedtebb ming-
ségi kékszolofajta a kékfrankos. Korai viragzas
jellemz6 a fajtara, zsendUlése és érése kozepes
idejU és tenyészideje is kozepes. A kékfrankos
bogydi nem hajlamosak bogyopergésre. Ercs
novekedési erélyy, a gyengébb évjaratokban is
megfeleld termést hoz. Kedvezd szuretelési
mennyiségi és mindségi hozama megbizhato,
éppen ezért az utobbi években a hazai sz6l6tele-
pitésekben a sz6l6fajtak kozott az els6 helyen all.

Bora rubinszing, fajtajelleges, kemény savakkal
és fanyar izzel rendelkezik, mivel csersavban
gazdag. Ize meggy zamaty, amely enyhe zo6ld-
érzettel tarsul. Kelléen savhangsulyos, gyomal-
csos és fUszeres jegyek egyarant jellemzik, ezért
kivalo hazasitasi alap. SokszinGnek tekinthetd

AMPELOGRAFIAI
JELLEMZOI
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Kékfrankos is not particular about the soil or
exposure it is subjected to, however cultivating
on sandy soil is not recommended and a large
area for growing is needed. In terms of plant
protection, Kékfrankos is a sensitive grape as
it is susceptible to downy mildew, oidium and
damage to the grapevine by moths. It is a froth-
resistant variety that tolerates arid conditions.

Kékfrankos is among the most widespread quality
red grapes in Hungary. It has an early blossom,
its veraison, ripening and growing season are all
medium-long. Kékfrankos is not prone to berry
shatter. This variety has great vigour, resulting in
satisfying yields, even with a poor vintage. Kék-
frankos provides a reliable quality and quantity
harvest, which is why it has become the most
popular for new plantations in Hungary in recent

years.

-



kékszol6fajta, hiszen amellett, hogy kivalo haza-
sitasi alapanyag, készithetd beldle rozé, siller bor,
s6t gyumolesos vagy terroir (terméhely) jelleget
visszaadd vorosbor is.

Jelenlegi termdtertlete mintegy 7600 ha. Leg-
nagyobb mennyiségben a Kiskunsagon, a Sopro-
ni, az Egri, a Villanyi és a Szekszardi borvidéken
termesztik. Viszonylag Ujonnan felfedezett fajta-
nak tekinthetd, hiszen a XIX. sz. elejen még nem
ismerték.

Valtoz6 talajadottsagok mellett megbizhatoan
terem. Ercteljes terméskorlatozas mellett a kissé
hivosebb klima (mint Sopron) sem valik kara-
ra. Az asvanyokban gazdag talajokon, l6szon és
homokon is mindségi borokat ad. Ezek a borok
élénk savuak, gyimalcsosek, kozepesnek mond-
hat6 tannintartalommal. Ha éretten sziretelik,
bora kellemesen fanyar. Acéltartalyos érlelés
mellett jo gasztro-bor készithetd beldle. Ugyan-
akkor alkalmas Uj, kishordds érlelésre is.

A hagyomanyos magyar ,kékfrankos etalon” a
fél-egy évet tradicionalis nagyhordoban tolté bor.
Mindkeét stilusnak vannak kévetdi és baratai a
borfogyasztok korében. A Soproni borvidék - sét
Burgenlandot is beleérthetjuk - talan legszebb
borait késziti ebbdl a fajtabol. Franz Weninger,
nagyon alacsony hozamok mellett 0 kishordos
érleléssel, almasav bontott, hatalmas koncent-

7

Wine made from Kékfrankos has ruby colour,
characteristically strong acidity and tartness due
to its high tannin content. Sour cherry dominates
its taste with a hint of herbaceous aromas. Its
acids are properly expressed, but the wine also
carries fruity and spicy notes which makes it ideal
for blending. Kékfrankos is a versatile variety
which can be used not only as a basic component
in cuvées but also as rosé, siller, fruity or terroir-
driven red wines.

Its production area currently reaches around 7600
hectares. The largest quantities are grown in Kis-
kunsag, Sopron, Eger, Villany and Szekszard wine
districts. Kékfrankos can be considered a relatively
young grape variety as it was not yet known at the
beginning of the 19th century.

AMPELOGRAPH\C
DESCRIPTION
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A KEKFRANKOS SZ0LO
KEKFRANKOS SZOLOFAJTAVAL KEKFRANKOS GRAPE
BEULTETETT TERULET (HA)
AREA COVERED BY Kekfrankos performs reliably under different soil
KEKFRANKOS GRAPE (HA) conditions. When using strict yield control, slightly
cooler climate (i.e. Sopron) has no harmful effect
Badacsony 22,8541 on it. It provides high quality wines in mineral-
Balatonboglar 20034325 rich loess, as well as in sandy soils. These wines
Balatonfelvidék 322406 are full of lively acids and fruits with moderate
" tannins. The wine of Kékfrankos is pleasantly tart
Balatonfured-Csopak 138965 if harvested when ripe. By aging in steel tanks it
becomes ideal for accompanying food, although
Csongrad 2838845 itis suitable for aging in small barrels, as well.

The traditional Hungarian “standard” Kékfran-
kos is a wine that has been aged in a barrel for
B to 12 months. Both styles are popular among
Kunsag 239822227 wine consumers. Sopron wine district and the
neighbouring Burgenland, presents some of
the nicest wines in this variety. Franz Weninger

Hajos-Baja 3846718

HOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

35,856

8747282

Szekszard 6237151
Tokaj 09075
Tolna 349,82735
Villany 2689633
Zala 93145
Osszesen 759273297

kékfrankost kinal. Szekszardon viszont megta-

lalhatjuk a hagyomanyos eljarassal készult, nagy- dr. Bognar Lajos

hordoban érett kékfrankost de, jatékos savakkal, Re'y,e“?s,é"?ﬁtitké“

finom gyUmoélcsosséggel, kisebb koncentracioval. Dg:,rtr; :;:::S";:ltary'

Az 6nalld iskolazas mellett sok cuvée-nekiis alap- Ministry of Agriculture

jat képezi ez a fajta, a szekszardi és egri Bikavér

boroknak, és tovabbi szamos cabernet hazasitas-

nak Villanyban. AHOGY DEAN RAY KOONTZ MONDTA:
NEHA-NEHA [GY KIS JOGOS DUHKITORLS AZ

Mivel jol alkalmazkodik a kulénféle természeti [GYETLEN DOLOG. AMI MEGAKADALYOZHATJA

adottsagokhoz, majd" minden borvidéken elter- A TROMROZIST A DUHKHOR[’S, NO MEG

jedt, mégis egészen kulonbozd, mindig karakte- A TINOM VOROSPOR.™

res bort ad. Amellett, hogy a magyar rozék bazisat AS DEAN RAY KOONTZ SAYS: A LITTLE

mindenUtt ez a fajta jelenti, vorosborként is most RIGHTEOUS OUTRAGE FROM TIME TO TIME

korvonalazodnak stilusai. A konnyedebb, piros IS THE ONLY THING THAT KEEPS YOUR

gyUmolcsok alkotta, ropogos savakkal biro, jate- ARTERICS [ROM CLOGGING SHUT ALTOGLTHER.

kos iranyzat mellett a lényegesen testesebb, ro- RIGHTEOUS OUTRAGE AND TINE RED WINE

busztus, dohany, kavé és bors jegyeit is felmutato
nagyivi kékfrankosok is kezdenek megjelenni.

505702 o« BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018 “




A fahordds és acéltartalyos tarolas soran az id6
fuggvényében vizsgaltuk a SZIE Boraszati Tan-
székén az alapanalitikai paramétereken kivil a
polifenol-osszetételt, kulonds tekintettel a szin-
anyagokra. Az adatokbol megallapithato, hogy
hordos tarolasnal a kezdeti alkoholtartalom
majdnem 0,5 v/v%-kal kevesebb volt, mint a
savallo acéltartalyosnal. Ez a kulonbség a tarolas
soran végig megfigyelhetd.

A szakirodalomban talalhato adatokra hivatkozva
elmondhatjuk, hogy az altalunk vizsgalt mindkét
borminta kulonleges mindségl voroshornak sza-
mit a szinintenzitas-értékek alapjan. Az értékek
csokkenése a polifenol-vegyUletek érlelés soran
bekovetkez6 kicsapodasara vezethet6 vissza.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

dr. Gyuricza Csaba
féigazgato, NAIK

director general, National
Agricultural Research and
Innovation Centre

A KETRANKOSNAK MINDENKIEZ VAN [Y—K(T
JO STAVA, 0 AZ AYEDVES ISMEROS, AKIREN

CSAK RITKAN CSALODUNK £S A SOKAIG NEM
TALALKOZNANK. VLLL, DIZONY SOKUNKNAK
IANYOZNA, KTVANOM. HOGY 2018-AN
AVEIRANKOS EVEDIN KOSTONTSUK A POLCOKON
ANCKI VIJARO TISZTILCTTLL REGI PARATENT
[ZT A KIVALO TAJTAT

KEKTRANKOS HAS A TTW NICE WORDS T0 SAY TO
[VERYONE: THE AMIADLE ACQUANTANCE WHO
RARLLY DISAPPONTS AND WHO W MISS WHEN WE
DON'T MICT FOR A WEILE. HOPE THAT THE WINES
TROM TUE YCAR OF KEKTRANKOS 2018 RECOME AS
TAMILIAR AS AN OLD IRIEND WHEN TINDING IT ON
TUE SHELVES AT WINESTORES

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

makes highly concentrated but silky smooth and
creamy Kékfrankos by using very low yields, new
small oak barrels and malolactic fermentation.
On the other hand, we can find traditional, cask-
aged Kékfrankos with its fresh and playful acids,
fine fruity notes and less concentration in Szek-
szard. In addition to drinking Kékfrankos as a
single-varietal wine, it is also used as the pillar of
many blends such as the Bikavér wines of Szek-
szard and Eger, as well as numerous Cabernet
cuvées in Villany.

Kékfrankos can be grown in almost all wine
districts as it adapts well to various natural
conditions while giving totally different yet always
characteristic wines. Throughout the country, it is
the basis of Hungarian rosé wines, and its style as
ared wine is becoming resolute. In addition to the
lighter wines with red berry notes, crispy acidity
and playfulness, the much more robust, full-
bodied versions of Kékfrankos, which express the
notes of tobacco, coffee and pepper also appear
on the market.

At Szent Istvan University, in the Department
of QOenology, examinations were carried out
to analyse the basic parameters as well as the
composition of polyphenols, with particular
attention to colouring agents, depending on the
time of aging in wooden barrels and steel tanks.
By analysing the data it can be concluded that
the initial alcohol content was almost 0.5 volume
percent lower in the wine stored in barrels as
compared to that which was aged in acid proof
steel tanks. This difference remained detectable
during the entire examination period.

Based on literature data it can be stated that,
according to their colour intensity values, both
samples can be considered special quality red
wine. The decrease of these values can be
attributed to the precipitation of polyphenol
compounds during aging.
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CXN A KEKFRANKOS EVE
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YEAR OF KEKFRANKOS

2018 a Kekfrankos Eve Magyarorszagon. A legna-
gyobb tervleten termelt széléfajtank kozel 7600
hektaron, a fehérboros régiokon kivil mindenhol
kedvelt és elfogadott. Karpat-medencei fajta, bar
kisebb terUleten termelik Olaszorszagban, Spanyol-
orszagban, Kanadaban, az Egyesult Allamokban,
Ausztraliaban és Lemberger néven megtalalhato
Japanban is. Magyarorszagon kivil igen fontos sze-
repet jatszik Ausztriaban, Nemetorszagban.

Eredete nem tisztazott, a modern DNA szarmazasi
kutatasok alapjan kijelenthetd, hogy Gouais blanc
leszarmazottja, ami pedig egyUttal a Gamay Noir se.
Bulgariaban éppen ezért a mai napig Gamé néven
emlitik. 1862-es Bécsi Szdlészeti Kiallitason hangzik
el a neve el6szor, hazankban 1890-ben emlitik els6-
ként. Az egyik legjobban termeszthetd szél6fajtank,
szamos keresztezés alapja, A Blauburger, Acolon,
Cabernet Cubin, Cabernet Mitos, Magyarfrankos,
Rubintos létrejottében is driasi szerepe van.

Rugyei nagyon koran fakadnak, kései érésu, de
ennek ellenére is rendkivil ellendllo fajta, az
elmilt évek szélsdséges idGjarasi korlményi
kozott bebizonyitotta alkalmazkodd képessé-
gét. Széles spektrumban terhelhetd, jo tannin
szerkezettel, igen jo szinanyagokkal, és ami a
legfontosabb, élénk savakkal bir. A legmelegebb
évjaratokban is moderalt cukorgyUijts, jol tartja a
savakat, alacsony pH-javal jol eltarthato, érlelésre
alkalmas vorosborokat ad.

A terroir, a klon, a termesztés modja és a terhelés
alapvetéen befolyasolja a sz6l6 furtszerkezetét,
a bogyoméretet, a héjvastagsagot, és ezaltal az
extrahalhato tanninok, szinanyagok mennyiségét.
A kékfrankos cizellaltabb szerkezettel, kevesebb
tanninnal rendelkezik a vilagfajtakhoz képest,
azonban jo savaival és fUszeres, piros bogyos pri-
mer aromaival szinte kivanja a hordos érlelést.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

2018 is the Year of Kékfrankos in Hungary. This
red grape variety is the most widespread in the
country, growing on approximately 7600 hectares.
Adored and adorned throughout Hungary, its
home is the Carpathian Basin, although it can be
found in Italy, Spain, Canada, the USA, Australia
and Japan where it is referred to as Lemberger. As
in Hungary, Kékfrankos plays an important role in
Austria and Germany, too.

Although its origin is not fully known, according
to recent DNA examinations, Kékfrankos is a
descendant of Gouais Blanc, which has Gamay
Noir as an ancestor. It is for this reason that Kék-
frankos is referred to as Gamé in Bulgaria. Its
name was first mentioned at the Vienna Wine Fair
in 1862, and was later documented in Hungary in
1890. Kékfrankos is one of our really easy-to-grow
grapes and serves as a base for several breeding
processes. It played a significant role in the
creation of Blauburger, Acolon, Cabernet Cubin,
Cabernet Mitos, Magyarfrankos and Rubintos.

Kékfrankos is characterised by very early bud
burst and late ripening, but nevertheless it is a
thoroughly resistant grape that has proven its
adaptability under extreme weather conditions.
It can be challenged and still provide good tannin
structure, excellent colouring agents and, most
importantly, vivid acidity. Kékfrankos moderately
accumulates sugar even in the hottest years,
retains acids well, and produces wines that can be
aged for longer periods of time.

Terroir, clones, cultivation methods and restricted
yield influence cluster structure, berry size, skin
thickness and, consequently, the amount of
extractable tannins and colouring compounds.
Kekfrankos has more sophisticated structure
and less tannins compared to other international
varieties, but its good acidity and spicy, red berry

notes almost beg for aging in oak.
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A TOKETERHELES HATASA

AMUST £S A POR OSSZETETELERE
LITECTS OF YIELD LOAD ON THE
COMPOSITION OF MUST AND WINE

Kisérleteink soran a kékfrankos szdl6fajta termé-
sének Osszetételét vizsgaltuk kolonbozé rugy- és
furtterhelési modok esetében. A boraszati techno-
logiai szempontbdl fontos alapvetd komponensek
és jellemzok vizsgalatara kerilt sor. Ezek a must
cukortartalma, savosszetétele és pH-értéke, a borok
alkohol-, extrakt- és savtartalma, illetve savosszeté-
tele, tovabba pH értéke. Vizsgalataink alapjan nem
fedezhett fel szoros kapcsolat az alkalmazott toke-
terhelés és a must, illetve bor alapanalitikai (cukor-,
sav-, alkohol- és extrakttartalom) értékei kozott, bar
egyes esetekben a furtvalogatas mindségjavito ha-
tasa figyelhetd meg.

Az altalunk vizsgalt osszetevék masik csoport-
jat a kolonbozd fenolos vegyUletek képezték.
A bogyohéj- és bormintakban az antocianinok,
leukoantocianinok, katechinek, rezveratrolok és
az 6sszes polifenol mennyiségét mértok meg.

A fenolos Gsszetevok mennyisége nem valtozott
szignifikansan sem a rugyterhelés, sem a furt-
terhelés mértékének fuggvényében, de ezek a
komponensek eltéré koncentracioban voltak ki-
mutathatoak a kulonbozé évjaratokban. Megvizs-
galtuk a kolonbozé terhelést tokék bogyohéjanak
és boranak antocianin-6sszetételét. Tizenegy
kil6nbozé antocianin-monomert sikerdlt kimu-
tatni mind a bogyohéjkivonatokban, mind a bo-
rokban; legnagyobb koncentracioban a malvidin-
3-monoglikozid és acilezett szarmazékai voltak
jelen. Az antocianin-monomerek mennyisége
nagyobb volt a nagyobb rugyterhelésG sz6l6min-
takban, a borokban viszont nem figyelhettik meg
a toketerhelés hatasat. Az antocianin-monomerek
mennyiségi és minGségi 6sszetétele nem valtozott
a toketerhelés hatasara, azonban kilonbségek fe-
dezhetdek fel a harom évjaratban mért koncent-
racioértékek kozott.

D

In our experiments we examined the composition
of Kékfrankos berries with several different bud and
cluster loads. Analysed were the components and
features important to vinicultural technology: sugar
content, acid composition, pH value of the must as
well as the wine. Also examined were the extract
and acid content, acid composition and pH value of
the wine. Our examinations concluded that there is
no strong connection between the applied yield load
and the basic analytical values (sugar, acid, alcohol
and extract content) of must and wine, although in
some cases the quality-improving effect of cluster
selection was detectable.

Different  phenolic compounds  represented
the other group of examined ingredients.
We measured the amount of anthocyanins,
leukoanthocyanins, catechins, resveratrol as well
as that of the total polyphenols.

The amount of these phenolic compounds did
not change significantly based on the bud or
cluster load, but the different concentration of
these components were measured by vintage.
Also examined were the anthocyanin composition
of berry skins and various yield loads for wines.
Altogether eleven anthocyanin monomers were
identified in both the skin extracts and the wines.
Malvidin-3-glucoside and its acylated derivatives
were present in the largest concentration. The
amount of anthocyanin monomers was higher in
samples of larger bud load grapes, but the same
effect of vine-stock load could not be observed in
case of wines. Quantity and quality composition
of anthocyanin monomers were not altered by
yield load, although differences were found in the
concentration values among the three vintages.

Kékfrankos borok vizsgalati eredményei a Szent Istvan Egyetem Boraszati Tanszékén
Kékfrankos Examination Results conducted at the Szent Istvan University Department of Oenology
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dr. Dula Bence
®  borasz, Dula Pincészet

.,

¥ winemaker at Dula Winery

b MITIS JELENT NEKEM A KEKTRANKOS? .
WHAT DOES KIKFRANKOS MEAN TO ME?

MINT SZOLOFAJTA

A Karpat-medence szél6fajtai olyanok, mint
a mezei viragok pompazatos tarka csokra, el-
bivols, de nem lehet nem észrevenni, hogy
van egy ,viragszal” mely oda vonja mindnya-
junk figyelmét szépségével, egyediségének
kilonlegességeével, szinének rubint fényével,
hivogato illatanak bodito mélységével, akar a
val, megbizhatésagot sugallo tokéletességével.
Elvesztonk, mar csak Ot akarjuk, barmit meg-
tennénk érte, apolnank, gondoznank, magunke-
va tennénk, de 0 olyan, mint a ,boldogsag kék
madara’, kecsesen szall, hivogat, sokszinG arcat
mutatja és kacéran illegeti magat, mi pedig csak
szaladunk utana, tudni szeretnénk mi ez a csoda
- hat talan pont a kékfrankos.

MINT POR

A szakma nemzetkozi porondjat lassan 50 éve
jarva konferenciakon, borversenyeken a szak-
mai kollégakat mindig egy kis magyar borral
traktalom és ennek lett egy visszatéré motivu-
ma, mert altalaban dicsérték a borainkat, de azt
hatarozottan kérték, mit ne mondjak kévetelték,
hogy a kovetkezd talalkozaskor kékfrankost
hozzak, ,de ne csak kostolni, hanem egy kicsit
tobbet is, mert a ti kékfrankosotokat joleso
érzéssel atszellemulten nemcsak kostolgatni,
hanem inni kell és bizony nagyon szeretnénk”
- mondtak.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

A GRAPL VARIETY

Like a colourful bouquet of wildflowers, grape
varieties from the Carpathian Basin are magical.
There is one among them, however, that attracts
our attention with its beauty, uniqueness, shiny
ruby colour, and intoxicating depth of its inviting
scent. With the harmony of aromas touching our
souls and with its perfection indicating reliability -
we are lostimmediately. We want only it, would do
anything for it, would nurture, care and possess -
but it is just like the bluebird of real happiness:
flies gracefully, calls us, shows its multi-faceted
nature and flaunts around flirtatiously while we
run after it wanting to learn this wonder - maybe
the wonder is Kékfrankos itself.

A WINE

| have been attending international conferences
and wine competitions for almost 50 years. On
each occasion | spoil my colleagues by taking
with me Hungarian wines and always receive the
same reaction. Although they usually praise these
wines, they also insist | bring more Kékfrankos
with me next time, as it is a wine that they would
enjoy simply drinking, not only tasting within the
confines of the conference or competition. Again
and again | am told that they would really enjoy
one more glass.
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M. Fregoni prof. a Piacenzai Egyetem boraszati
professzora, a Nemzetkozi Szdlészeti és Bora-
szati Hivatal (0IV.) akkori elnoke, vendégunkkent
Egerben jarva, késtolva borainkat, a kostold vé-
gén visszakostolni kérte a kékfrankost és meg-
kérdezte, hogy tudjuk-e milyen rejtett kincs van
a kezunkben - biztos latta arcunkon a meglepG-
dést -, és megkérdezte, hogy mekkora terlet
van a fajtabol Magyarorszagon. Akkor 1972-t ir-
tunk és kozel 4500 hektar termé kékfrankos volt
a statisztikaban. Némi fejszamolas utan kibokte,
hogy ez mar teremhetne 120 milli6 palack kék-
frankos bort, ami mar elég ahhoz, hogy akar a
vilagban a borfogyasztok asztalara is kertlhetne.
A professzor végul halkan csak ennyit tett hozza:
.Kollégak, Onok kishitGek!”

Ma a Karpat-medencében Arad-hegyaljatol Bur-
genlandig, Modratol Szerémségig, valamivel tobb
mint 2000 hektar kékfrankos Ultetvény van, de
ez még mindig képes lehetne arra, hogy 60 mil-
lio palack, a vilagon egyeduli orszaghatarokon
atny0lo, Karpat-medencei foldrajzi védettséggel
rendelkez6, eredetvédett klasszifikacioval ren-
delkezd kékfrankos borral ismertethetnénk meg
a vilag borkedvelit. A siker nem a kékfrankoson,
hanem csak rajtunk mulik!

dr. Dula Bence

BORKIVALOSAGOK « KEKFRANKOS 2018

ATTILING
THEY ARE INSEPARABLE

M. Fregoni, professor of oenology at the Univer-
sity of Piacenza, as well as the former president
of the International Organisation of Vine and
Wine (0IV), was a guest of ours in Eger. At the
end of the tasting M. Fregoni asked to re-taste
Kékfrankos, inquiring whether we knew what
hidden treasure we had in our hands. Seeing our
surprised faces he asked how much Kékfrankos
was grown in Hungary, which according to the
statistics at the time (1972) showed around 4,500
hectares of active vineyards. Following some
brief calculations, the professor concluded that
production could make some 120 million bottles,
which would be enough to reach wine consumers
all around the world, whispering, "Sirs, you must
believe in yourselves more.”

Today Kékfrankos is grown on a little over 2,000
hectares within the Carpathian Basin from Arad-
hegyalja to Burgenland, from Modra to Syrmia.
This volume would be enough to produce 60
million bottles of unique Kékfrankos wine, with
cross-border geographical protection as well
as protected origin, sufficient to deliver to wine
connoisseurs around the world. Success depends
not on the Kékfrankos, but on us!

dr. Bence Dula
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HONNAN ERED A KIKIRANKOS?
WHIRE DOLS KIKIRANKOS COME TROM?
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A kékfrankos eredete korol sok a kérdgjel. A fajta
egy elmélet szerint akar egészen a 9. szazadig,
Nagy Karoly (768-814) uralkodasaig nyUlik vissza.
Az uralkodd a birodalmaban szamos reformja
mellett ket csoportba szelektalta a szoléfajtakat.
Az értékeseket a ,frank” megnevezéssel illették,
a birodalom keleti részein elterjedtebb, értékte-
lenebb 0n. ,hun” fajtakat ezektdl elkolonitették.
A kékfrankos pedig nevébdl eredGen pont egy
ilyen értékes frank fajtanak lehet a jeles képvi-
selje. A legutolso, 2016-ban publikalt kutatasok,
amelyeket Németorszagban végzett DNS vizsga-
latok tamasztanak ala, ennek ellentmondanak:
a kekfrankos a hunszolé (Gouais blanc, Weisser
Heunisch) és a Blaue Zimmettraube véletlensze-
r0 keresztezésébdl jott létre. A vizsgalatot végzé
kutatok az also-stajerorszagi szarmazast valoszi-
nUsitik. Mind a hunsz616nek, mind a Zimettraube-
nak Koézép-Europaban vannak a gyokerei, vagyis
a francia eredet ezzel megdélni latszik. Igy a
legtobb jel arra mutat, hogy a fajta Ausztridban
johetett létre és innen terjedt el a németorszagi
Worttembergi Borvidéken és a Habsburg Biroda-
lom keleti részein, igy Magyarorszagon is.
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Kékfrankos telepités (ha)
Kékfrankos area (ha)

Borrégiokra bontva
Divided by wine regions
(2017)

BORKIVALOSAGOK « KEKFRANKOS 2018

A lot of questions surround the history of Kék-
frankos. According to one theory, this grape can
be traced back to the Sth century, to the reign of
Charles the Great (768-814). The king introduced
several reforms in his empire, one of which was
classifying grape varieties into two groups. More
valuable ones were called “franc’, while the not-
so-great grapes more common in the eastern
part of the empire were given the name “hun".
Keékfrankos was likely to be the representative
of a worthy franc grape. But results of the latest
research based on a DNA examination in Germany
and published in 2016, contradict this theory: Kék-
frankos was born by the accidental crossbreeding
of Hunszlé (Gouais blanc, Weisser Heunisch)
and Blave Zimmettraube. According to experts
participating in the research, Lower Styria is the
most probable cradle of this grape. Both Hunszélé
and Zimmettraube have their ancestors in Central
Europe, therefore the French origin seems to be
disproved. All signs indicate that this variety first
appeared in Austria and spread to Wirttemberg
wine district in Germany and to the eastern parts
of the Habsburg Empire, e.g. Hungary.

Megjegyzés:

Az adatok a Hegykézségek Nemzeti Tanacsa altal
vezetett nyilvantartas 2017, jolius 31-i allapotat
tukrozik.

Note:

The data reflects the status of the register of
Hegykézségek Nemzeti Tanacsa as of 31 July 2017
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Jelenlegi ismereteink szerint a fajtat burgundi-
ként el6szor Sopron kérnyékén emlitették. Az
Esterhazy csalad sopronkereszturi birtokan (ma
Deutschkreutz, Ausztria) 1801-ben jo vorésbort
add burgundirdl irtak. Mar 1828-ban emlitik a
fajtat Szekszardon. Némethy Marton uradalmi
vincellér dsszeirasaban 37 fehér és 29 ,fekete”
fajtardl, koztik a ,frantziarol” (kékfrankos) tett
emlitést. ValdszinGleg ekkor még a kadarkahoz
képest csak elenyész mennyiségben termelték
a fajtat.

Johann Burger: ,Systematische Klassifikation
und Beschreibung der in 6sterreichischen
Weingarten  vorkommenden  Traubenarten”
(Szisztematikus osztalyozasa és leirasa az oszt-
rak sz6l6kben eléforduld fajtaknak) 1837-ben
megjelent munkajaban emliti, hogy ezt a fajtat
a soproniak burgundinak nevezik.

¢
402.

Kékfrankos szél6fajtaval
beultetett tertlet
Area covered by Kékfrankos grape

Balaton Borrégio

Balaton Wine Region
(2017)
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Based on what we know now, this variety was
first mentioned around Sopron as a Burgundy
grape. In the Sopronkeresztir estate of Esterhazy
(Deutschkreutz in Austria today), family records
from 1801 note a Burgundy variety providing good
red wine. This grape emerged in Szekszard in
1828. Estate vintner, Marton Némethy assembled
alist of 37 white and 29 “black” varieties, the latter
including Kékfrankos as “Frantzia”. At this time it
was probably grown in insignificant quantities,
compared to Kadarka.

In 1837, Johann Burger wrote a publication
entitled ,Systematische  Klassifikation ~ und
Beschreibung der in dsterreichischen Weingarten
vorkommenden  Traubenarten”  (Systematic
Classification and Description of Grapevines Found
in Austrian Vineyards) that in and around Sopron
this variety is referred to as Burgundy.

Inabrochure called ,Versuch tber den Weinhandel
der Odenburger Gespannschaft im Konigreiche
Ungarn” (Wine Production and Trade of Sopron
County Belonging to the Kingdom of Hunga-
ry) completed ten years later by Karl Furst, the
author noted that winegrowers of Petéfalva (today
Péttelsdorf in Austria) and Borbolya (Walbersdorf
in Austria) had obtained their Burgundy grape
canes from the slopes of Sopron for decades.
These references to Kékfrankos suggest that this
grape, then called Burgundy, was known in Hun-
gary as early as the beginning or middle of the
19th century, but waited until the turn of the 20th
century to become widespread.

Kekfrankos appeared in larger quantity in Villany
wine district and in the hills surrounding Bala-
tonboglar at the end of the 1800s. It turned out to
be, beside Kadarka, the most important element
of Bikavér blends. Following the introduction of
mass-scale production systems Kadarka was
generally replaced by Kékfrankos. Grapevine
plantations were developed between the Duna
and Tisza rivers (Danube-Tisza Interfluve), in order
to settle shifting sand and to take advantage of
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KEKIRANKOS TO ME 1S, FIRST OF ALL NICE. FRIENDLY
AND AMIABLE, COSY AND WARM WITH ITS CLOVE
SCENT. [ HOPE SOME DAY IT WILL REACH THE SAME
“TLAGSHIP WINE™ STATUS AS GRUNER VELTLINER IS
[OR. AUSTRIA OR SAUVIGNON BLANC IS FOR NEW

TALAND, KEKFRANKOS 1S AVAILABLE IN ALMOST
ALL OF QUR WINE DISTRICTS AND SUCH WINES
ARE CREATED THAT CAN TIND THEIR WAYS TO THE
HEART OF CONSUMERS. 99

KIRANKOS EMPODIES TWO [EATURES THAT
lAY EXTRAORDINARILY IMPORTANT ROLES AS

A PROTESSIONAL IN SCIENCE COMMUNICATION:
VIRSATILITY AND DIVIRSIFICATION.




Karl First 10 évvel késobb megjelent fizetében
Versuch Uber den Weinhandel der Odenburger
Gespannschaft im Konigreiche Ungarn (A Magyar
Kiralysaghoz tartozo soproni ispansag borterme-
lése és borkereskedelme) a kovetkezoket irta: A
petéfalviak (ma Pottelsdorf, Ausztria) és a borbo-
lyaiak (ma Walbersdorf, Ausztria) a soproni dUlok-
bél szerzik be mar évtizedek 6ta a burgundi sz6-
|6vesszoket. A fajta ezen emlitései azt er6sithetik
meg, hogy a burgundinak is nevezett kékfrankos
mar a 19. szazad elején-kézepén ismert volt Ma-
gyarorszagon, de témegesen még biztosan nem
termelték, erre inkabb a 19. szazad végén és a 20.
szazad elején kerUlt sor.

A kékfrankos a 19. szazad végén mar jelentésebb
mennyiségben jelent meg a Villanyi Borvidéken,
Balatonboglar kornyékén, Egerben és Szekszardon
pedig a kadarka mellett a bikavér egyik kiemelt faj-
taja lett. A nagyUzemi termelés bevezetésével a to-
megtermelésre alkalmatlan kadarka helyét pedig
immar a kékfrankos vette at. A Duna-Tisza kozén
elterulé borvidékeken nagy részben a futéhomok
megkotése céljabol és a szolotokék filoxéraval
szembeni ellenallosaga miatt telepitettek szélGket.
Féleg az 1960-as és 1970-es évekbeli telepitések
soran kerUlt ezekre a terUletekre kékfrankos.

the phylloxera resistance of grapevines growing in
sandy soil. Kékfrankos was planted in these areas
mainly during the 1960s and 1970s.

3066..
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Kékfrankos szél6fajtaval
beultetett tervlet
Area covered by Kékfrankos grape

Osszes szélével telepitett terilet
Total area covered by wine grape
varieties

Duna Borrégio
Duna Wine Region
2017)
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Ausztridban a fajta valtozatos elnevezésekkel (tob-
bek kozott Spatschwarzer, Frankische Schwarze,
Schwarzer Muskateller) a 18. szazad kézepétdl
mutathaté ki. Gyakori, kilondsen Worttemberg-
ben ma is hasznalatos elnevezése a Limberger.
Egyes elméletek szerint ez a valoszinUsithetd szar-
mazasi helyre, mégpedig az als6-ausztriai Limberg
telepUlésre, amely ma Maissau része, utalhat.
A feljegyzések szerint itt mar a 19. szazad elején
nagyon jo vorosbor, Limberger, vagyis a késébbi
elnevezéssel kékfrankos termett. A szazad végén
pedig az itteni sz6lGiskolabdl arultak a tokéket.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

Beginning in the middle of the 18th century,
the grape variety had been mentioned in
Austria under various names (among others
Spatschwarzer, Frankische Schwarze, Schwarzer
Muskateller). What we know as Kékfrankos, was
also frequently called Limberger (this name s still
used in Wirttemberg), leading some to theorise
its place of origin to be the small settlement of
Limberg in Lower Austria (today part of the town
Maissau). Based on old documents, we know that
excellent red wine was made there as early as
the beginning of the 19th century. This excellent
wine was Limberger or, using its other name,
Kékfrankos. Toward the end of the century, the
grapevines were sold in local nurseries.
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Egy masik elnevezés a hasonldo hangzaso
Lemberger. Lemberg (bortermelés hianyaban
a ma Ukrajnahoz tartozd Lemberget, vagyis
Lvivet kizarhatjuk) a 19. szazadban még Also-
Stajerorszaghoz tartozott (ma Szlovénia része),
ahonnan 1877-ben kékfrankos szdl6tokeket
exportaltak Németorszagba. Ma a kékfrankost
valtozatos elnevezésekkel a térségink nagyok
sok orszagaban megtalalhatjuk, ezek alapjan
egy igazi kozép-eurdpai fajtanak tekinthetjuk.
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THE LEGEND OF KEKFRANKOS

Another similar sounding name, Lemberger, known
today as Lemberg, is part of the Ukraine, and called
Lviv, can be excluded, because wine has never
been made there. The other Lemberg was part of
Lower Styria in the 19th century (today Slovenia)
and Kékfrankos vine-stocks were imported from
there to Germany in 1877. Nowadays Kékfrankos
can be found under different names in several
countries in the region, showing that this grape can
be considered a real Central European variety.

([[H[RPOR HELYETT VOROSROR
RED WINCINSTEAD OF WHITE

A19-20. szazad forduldja és az azt kovetd évtize-
dek a Soproni Borvidék teruletén meghatarozoak
voltak. Nemcsak fajtavaltas ment végbe, hanem a
borvidék terUlete is harom orszag terUletére ke-
rOlt. Az 0j, trianoni hatarok meghizasa és gazda-
sagi valsag nagyban nehezitette az itt termelt bor
eladasat. A Soproni Borvidéken ma tilnyomaoan
vorosbort termelnek, Sopron pedig a . Kékfrankos
févarosa” A19. szazad végéig ezen a vidéken a fe-
hérborok voltak tulsulyban, a Weyrer (sarga mus-
kotaly) és a Zapfner (furmint), de mar a szazad
kézepétdl megfigyelhetd a vorosbor eléretorése,
aranya elérte a 30-40%-ot is.

A19. szazad utolso évtizedében a Soproni Borvi-
déken is megjelent a sz616 egyik legnagyobb el-
lensége a filoxéra. Az ellene folytatott harc helyi
jeles képviselgje a pozsonyi szarmazasU Vetter
Pal volt. Vetter Sopronban altalanos kézutalatnak
orvendett, mivel a borosgazdak szentul hitték,
hogy 6 hurcolta be a filoxérat, illetve az sem tet-
szett nekik, hogy tobbszor a latszolag egészséges
tokeket is kivagatta és felgyGjtotta. A soproniak
Laushansnak (tetves Jancsinak) csufoltak. Amikor
kocsijan a sz6l6kbe hajtott rendér Olt mellette, aki
testi épségét volt hivatva védeni.

A gazdak el6szor nem akartak elhinni, hogy eza pa-
ranyi tetd ekkora bajt hozott rajuk. Sokan azt gon-
doltak, hogy a tékék tal oregek, pedig a vész ekkor
mar tbb éve megjelent Magyarorszagon is. A filo-
xérabizottsag1894-esjelentésében akovetkezoket

BORKIVALOSAGOK « KEKFRANKOS 2018

The turn of the 20th century and the following
decades were of key importance in Sopron wine
district. Not only did the variety composition
change, but the area was divided across three
countries. New borders created by the Treaty of
Trianon, along with the economic crisis, made the
sale of wine difficult. Currently Sopron wine district
produces predominantly red wines; the town itself
is “the capital of Kékfrankos”. Up until the end of
the 19th century, white wines such as Weyrer
(Muscat Lunel) and Zapfner (Furmint) prevailed
in this area, however, an increase in red wine
production can be traced back to the middle of the
century, with its proportion reaching 30% to 40%.

In the last decade of the 1800s, the most severe
enemy of grapes, phllyoxera emerged in Sop-
ron wine district, among other locations. At
the forefront of the fight against this lethal
disease stood Pal Vetter, a man from Bratis-
lava. Winegrowers in Sopron deeply hated
Vetter because they accused him of introducing
phllyoxera in their plantations. They were upset
because Vetter sometimes had seemingly healthy
grapevines cut and burnt. Soproners called him
Laushans (Lousy Johnny). When visiting the
vineyards, a police officer accompanied him in
order to guard him from being assaulted.

Winegrowers hardly believed that such a tiny

louse could cause so much trouble. Many of them
thought that the grapevines simply grew too old,
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Kékfrankos szél6fajtaval
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Pannon Borreégio
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Kékfrankos szél6fajtaval
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Fels6-Magyarorszag Borrégio
Upper Hungary Wine Region
(2017)

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

olvashatjuk: ,A pusztito féreg lassan bar, de matematikai
pontossaggal végzi munkajat s bar még ma - a laikus eldtt
talan - oly nagy veszedelem nincs is, rovid néhany év alatt
teljesen valsagos leend a soproni sz6l6k helyzete is.” Ekkor
mar négy éve észlelték az elsé fertdzést a Konigsberg és a
Brunnhuttl ddlékben. Dobbenetes az a statisztika, mely az
Ujonnan fert6zott tervletek szamat mutatja: mig 1890-ben
két helyen észlelték a fertézést, addig 1893-ban 63, 1894-
ben 86, 1895-ben 241, 1896-ban pedig mar 2101 helyen.
A Vetter altal létrehozott és vezetett Janos-telepen kezd-
ték meg az amerikai alanyra oltott vesszok oltasat, majd
arusitasat. Az iskolabol szinte minden magyar borvidékre
kerultek oltvanyok. Amerikai alanyon 27-féle eurdpai
fajtat oltottak be, tobbnyire fehér fajtakat, de mar talal-
kozhattunk a ,kék frankossal” is. Tanfolyamok szervezé-
sével is probaltak a borosgazdakat a védekezésre tanitani.
Atelep fontos bevételi forrasat képezte az amerikai alanyd
vesszok eladasa. Nemcsak Magyarorszag szamitott piac-
nak, hanem Horvatorszag és Ausztria is. A ,magyar hon-
polgarok’, amennyiben hatésagi bizonyitvannyal igazoltak,
hogy sajat foldjeikre Ultetik ki a venyigét, akkor 10% ked-
vezményben részesultek, a soproniak pedig még nagyobb
kedvezmeénnyel jutottak a nemesitett sz6l6vesszokhoz.

A Soproni Evangélikus Egyhazkozséget, mint a varos
egyik legnagyobb sz6l6birtokosat is érintette a filoxéra-
vész. 1897-re szinte az 6sszes konventi sz6l6t kivagtak,
vagy elrendelték fokozatos kivagasukat és egyben meg-
kezdddott az amerikai alanyon valo kivltetés. Mikor az
elpusztult sz6lGket az egyhaz Ujra telepitette tobbnyire
fehér fajtakat (Furmintot, traminit, zoldszilvanit, muscat
ottonelt] és csak kevesebb kéksz6l6t (kékfrankost) 0l-
tettek ki, bar errél a fajtarol azt irtak, hogy .ez adja a
legzamatosabb, legjobb és legsotétebb vorésbort”.

Graf Samu evangélikus népiskola igazgato, az Evangé-
likus Konvent gazdasagi bizottsaganak tagja 1943-ban
a kovetkezoket irta: mikor 1895-ben az Erdburger dUI6
kiUltetésérdl volt sz6, a gazdasagi bizottsag a furmint
mellett dontott, mivel a fehérfajtak az eldnyosebbek.
Ez mindenesetre, mint irja, végzetes tévedés volt, mivel
par évtizedig a fehér volt tulstlyban a gazdaknal, illet-
ve mind az Evangélikus, mind a Katolikus Konventnél.
Jelenleg azonban a kozénség a vorésbort szereti és a
kimérésekben haromszor annyi vorés fogy, mint fe-
hér. Véleménye szerint a soproni talaj nagyon alkalmas
vorosbor termelésére, jobb és tobb termést ad, mint a
fehér. A nagyburgundi, amit Sopronban kékfrankosnak
is hivnak, a legjobban bevalt fajta. Olcsobb a mUvelé-
se és nagy a kereslet iranta. Ekkor mar a kimérések-
ben is haromnegyed részben voros fogyott. Mint irja a
korabbi évszazadokban a Zapfner vagy furmint volt a



albeit the disease had already appeared in Hungary years
earlier. An 1894 report written by the Phylloxera Committee
stated, “The destructive vermin continues its work slowly
but with mathematical accuracy. Laymen may argue that
it does not carry tremendous risk, but in a few short years

vineyards of Sopron will suffer from a real crisis.” The first |

signs of infection had been detected near Konigsberg and
BrunnhUtt! four years before this report was published.
Staggering statistics reveal that only two new infections
were observed in 1890, but 63, 86, 241 and 2101 plantations
had been damaged by the parasite in 1893, 1894, 1895 and
1896, respectively. American rootstock varieties were first
grafted and sold in a nursery called Janos-telep, which
had been established and managed by Pal Vetter. Grafts
were spread from there to almost all Hungarian wine
districts. A total of twenty-seven European grapes were
grown on American rootstocks; mainly white varieties,
but “Kékfrankos” was also mentioned. Educational classes
were offered for winegrowers to educate themselves
regarding protection against phylloxera. Marketing the
American rootstock grafts happened to be one of the most
important financial sources of the nursery. In addition to
Hungary, Croatia and Austria were also involved. Hungarian
citizens received a ten percent discount when presenting
an official certificate proving they were planting the grafts
on their own land. Sopron inhabitants received even more
favourable prices when buying new grafts.

The phylloxera disaster had not spared one of the biggest
winegrowers of the region, the Evangelical Church of
Sopron, either. By 1897 almost all of their grapevines had
been cut or ordered to be gradually destroyed. During the
same period, planting of American rootstock grafts had
commenced. During this process, the church decided to
primarily use white varieties (Furmint, Tramini, Zoldszilva-
ni and Muscat Ottonel) and relatively fewer red varieties
(Kékfrankos), although it was noted that Kékfrankos
provided the best and darkest red wine colour.

Headmaster of the evangelical school and member of the
Evangelical Convention Economic Committee, Samu Graf
wrote in 1943, that in 1895 the Committee had voted in
favour of Furmint to be the newly planted variety in the
Erdburger vinyard, as they believed white grapes would be
a better choice. According to Graf, it was a fatal mistake.
It is true that for a few decades white grapes were over-
represented in the vineyards of both secular winegrowers
and the Evangelical or Catholic churches. But by the time
Samu Graf was involved, consumers preferred red wines
- the ratio of red and white wines drank in pubs was three
to one. Graf also stated that the soil of Sopron wine region
was better suited for growing red grapes as it provided

& o4 BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

THOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

A KfK[RANKOS GYUMOLCSOS,
(KFRANKOS SILYMES, A KIKTRANKOS
DAJKOS A KEKTRANKOS SOKSZIND.
SZ [SD A KEKTRANKOSTI
(KIRANKOS IS FRUITY. KEKTRANKOS
IS VILVETY. KEKTRANKOS IS NAUGHTY
— KEKTRANKOS IS MULTIFACETED, LOVE
KEKTRANKOS!

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

‘ Bolyki Jani

borasz, Bolyki Pincészet

winemaker at Bolyki
Winery

99 A KEKIRANKOS [GER LEAETOSGE £S
[GER A KIK RANKOS HETOSEGE
KI(RANKOSRPRSNTSAN
OPPORTUNITY FOR, EGER. JUST AS EGER

[SINTS AN OPPORTUNITY FOR

KEKIRANKOS. 99




A KEKFRANKOS LEGENDAJA
THE LEGEND OF KEKFRANKOS

956..

9586

Kékfrankos szél6fajtaval
beultetett tervlet
Area covered by Kékfrankos grape

Osszes szolovel telepitett terulet
Total area covered by wine grape
varieties

Fels6-Pannon Borrégio
Upper Pannonia Wine Region
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Tokaj Borrégio
Tokaj Wine Region
(2017
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meghatarozo. A szazad elején is a fehérnek volt divatja,
ezért is Ultettek ki majdnem mindent Zapfnerrel vagy
z6ld veltelinivel. Jelenleg csak a legjobb fehérborokat
ado dUlGkben van fehér sz616, amGgy mindenhol vorés
van, ami mar csak azért is helyes, mert a sokkal lagyabb
balatoni borokkal nem tudunk versenyezni.

Graf egy korabbi, még az 1920-as évek végén megje-
lent irasaban (A soproni bortermelés valsaga) a vilag-
haborit kévetéen beszOkult piac miatt nehéz idoket
megélG soproni boraszokat probalta tanacsokkal ellatni.
Graf tobbek kozott a legmegfelelobb fajtakat ajanlotta
a boraszok figyelmébe. A bortermelck kozul évrél évre
egyre tobben térnek at a vorosbor termelésére. Itt csak
egy johet szoba, a ,kék frank” (burgund) fajta, mert en-
nek van vevokozonsége és ebben elsé helyen all Sopron
az orszagban. Emellett természetesen jogosultsaga van
a fehérnek is, a tobb évszazados hagyomanyokkal ren-
delkez6 furmintnak, illetve a szagos fajtakkal is kisérle-
tezni kellene, mert a Weyrernek jo hire van. A furmint
jo hirét csak Ugy nyerhetné vissza, ha a szuret oktober
utolsé felében torténne meg.

A Soproni Szélébirtokosok Egyesulete kezdeménye-
zésére 1905-ben Sopronban borvasart és kiallitast
szerveztek. Mar a vasar ideje alatt nagy mennyiségben
cseréltek a borok gazdat. A vorosborok jelenlétét az is
mutatja, hogy a kiallitason kiemelkedtek Klausz Lajos
és Trackl Mihaly 1904-es folyo és palackozott kékfran-
kosai. A Soproni Borvidéken tehat mar a filoxéra vészt
megel6zéen jelentésebb mennyiségben termeltek
kékfrankost, viszont tovabbi térhoditasa a filoxéra vészt
kévetden Ggy tinik megtorpanhatott. E tekintetben a
fajtavaltas és a filoxéra vész kozott valoszinGleg nincs
kozvetlen 6sszefuggés. Az els6 vilaghaborit koveté ér-
tékesitési valsag és a kozizlés valtozasa miatt az 1920-
as és 1930-as években a vorosborokat ado kékfrankos
telepitésének Ujabb hullama indult meg. Ez volt a gaz-
dak valasza a borfogyasztasi szokasok atalakulasara.
Akékfrankost korabban sziretelhették, ezért az elgalli-
tasa olcsobb volt és nagyobb keresletre is szamithatott.
A kékfrankos azonban igazan uralkodéva a borvidéken
a téeszesitések soran valt.

Az 1960-as években a borvidéken a kékfrankos aranya
70-75%-ot tett ki. Ezzel a borvidéket tobb évszazadig
meghatarozo arculat teljesen megvaltozott.



better yields both in terms of quality and quantity, when
compared to white grape varieties. Nagyburgundi (Great
Burgundy - another name of Kékfrankos) proved to be the
best grape grown in Sopron, according to Samu Graf, since
its cultivation was cheap and there was a great demand
for it. At that time, three-quarters of all wines consumed
in public houses were red. Graf mentioned that Zapfner,
also known as Furmint, had been the main variety in the
previous centuries. Even at the beginning of the 20th
century, white wines were more fashionable, thus Zapfner
and Gruner Veltliner were planted in nearly all vineyards. At
the time of Graf's report only the best slopes gave home to
white grapes, confirming his decision, and writing, “we are
unable to compete with the much milder Balaton wines'.

In another writing titled, ,The Crisis of Winemaking in
Sopron” which was published at the end of the 1920s, Graf
offered advice to Sopron winegrowers who, after World
War |, had suffered from the narrowing market. Among his
suggestions, he recommended the best varieties to grow,
emphasising that an increasing number of winegrowers
were converting their plantations to produce red wines,
in particular, “Kék Frank” (Burgund) which was the most
popular variety among consumers, and Sopron was the
best place in Hungary to grow it. Of course, white wines
also had their raison détre, especially Furmint with its
centuries-long traditions. But fragrant grapes were also
worth experimenting with, Weyrer, for example, had a
good reputation. Furmint could have regained its high
status if its harvest was during the second half of October.

In1905 the Association of Sopron Winegrowers organised a
wine fairand exhibitionin Sopron. Bottledand bulk Kékfran-
kos wines were traded in large quantities. The importance
of red wines was confirmed by the outstanding appraisal
of Lajos Klausz and Mihaly Trackl 1904 vintage. Before the
phylloxera disaster, Sopron had produced considerable
quantities of Kékfrankos, however its development had
been halted after the infection. For this reason, it is unlikely
that there was a connection between the change in variety
and the destruction caused by phylloxera. Following World
War |, a new wave of planting Kékfrankos emerged in the
1920s and 1930s, which can be attributed to the market
crisis and the change in consumers’ preferences. Kék-
frankos could be harvested earlier, so it was cheaper to
produce and the wine met greater demand. However, this
grape had become dominant in the wine district during
the establishment of communist cooperatives. The share
of Kékfrankos had reached 70 to 75% of all grapes grown
here in the 1960s, completely changing the characteristics
of the wine region.
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AKEKTRANKOS AZ [GYIK
LLGKULONLEGESERR HUNGARIKUM
KEKSZOLO TAJTANK, AMI RAADASUL
MINDIG TUD MEGLEPCTESEKET OKOZNI.
KEKTRANKOS IS ONC OF OUR MOST
UNIQUE HUNGARIAN SPECIALTIES: A RID
GRAPL VARIETY WHICH IS READY TO

SURPRISE US AT ANY MOMENT.
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A KEKTRANKOS MIND SZOLOKENT. MIND
PORKINT A SZLKSZARDI RORVIDLK
JOLLY—JOKIRL. ;

KIKTRANKOS IS SZEKSZARD'S GO-T0"
GRAPL VARIETY AND WINE.




A KEKFRANKOS LEGENDAJA
THE LEGEND OF KEKFRANKOS

(( NAPOLEON [S A TRANK,
| NAPOLLON'S TRANC

A napéleoni haborUk soran 1809-ben tébb ezer
francia katona szallta meg Nyugat-Magyar-
orszagot, igy Sopront is. Mint ahogy egyetlen
soproni sem, Ugy a sz6lésgazdak sem o6rultek
az ellenség megjelenésének, hiszen az idegen
katonasag megjelenése csak a legritkabb eset-
ben tesz jot a borkészletnek. Raadasul a franci-
ak mindig is nagyon szerették a bort. Mar harom
nappal a bevonulasuk utan 1809. jonius 2-an a
fejadag szabalyozasban a mindennapi ellatas
részévé tették, vagyis minden a polgarsag ha-
zaiba beszallasolt katonanak a napi haromszori
étkezéshez jart bor. Reggelire fél meszely bort
(kb. 2d1), ebédre egy meszelyt, és vacsorara is-
mét fél meszelyt kellett adnia a,vendéglatonak”.
Termeészetesen egy katona szamara ennek a bor
mennyiségnek az elfogyasztasa meg sem koty-
tyant, ezért a franciak igyekeztek ebbdl a nemes
nedUbdl esténként is minél tobbet meginni, il-
letve vasarolni.

Amikor a francia katonak a sz6l6sgazdaktol
bort vasaroltak, akkor frankkal fizettek, viszont
a gazdak csak az értékesebb pénzt, a kék szinG
frankot fogadtak el, ezért ezt mondtak: ,Kék-
frankot!”. Ezota hivjak a legenda szerint ezt a
bort kékfrankosnak. A torténet bar hiheten
hangzik, biztosan nem tortént meg. A 19. sza-
zad elején a tomegfogyasztast a fehérborok
adtak, vorosbort csak ritkan ihattak a soproniak.
Franciaorszagban a csaszarsag idején nem volt
forgalomban papirpénz, igy a hadsereggel ilyen
nem érkezhetett a varosba. Ekkoriban nemes-
fém tartalmo ércpénzek voltak forgalomban, a
forradalom idején kibocsatott és 1809-re tel-
jesen elértéktelenedett assignatakat mar nem
hasznaltak. A torténet hitelességét az is cafolja,
hogy a 19. szazad elején a kékfrankos elnevezés
még nem volt hasznalatos.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

During the Napoleonic Wars, in 1809 several
thousand French soldiers invaded the western
parts of Hungary, including Sopron. Neither the
town inhabitants nor winegrowers welcomed
the army, since being occupied by the enemy had
never been a promising sign as far as wine supplies
were concerned. It was well-known that French
soldiers liked good wines. Not more than three days
following their arrival they ordered to include wine
in the ration. Every serviceman accommodated in
a Sopron citizen's home was eligible to drink half a
meszely (approx. 2 dl) wine for breakfast, one me-
szely for lunch and again half a meszely for dinner.
Not surprisingly this amount was next to nothing for
asoldier, so they tried to drink more of it, even if they
had to pay for the wine.

They gave their Francs to the winegrowers in
exchange for the drink, but the vintners accepted
the more valuable, blue banknotes They used to
say: "kék frankot!” and that is where the name
of this grape originates. Well, the story sounds
plausible enough, but is surely not true. At the
beginning of the 19th century mainly white wines
were consumed, one could rarely drink red
ones around Sopron. There were no banknotes
issued during the Napoleonic era in France, thus
servicemen could not pay with them. At that time
coins were used; those “assignatas” issued during
the French revolution had entirely lost their value
and were not in use any longer. The credibility of
the story is also weakened by the fact that the
name Kékfrankos was not at all known in the early
19th century.
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MIOTA ISZUNK KEKTRANKOST?
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A THOUSAND FACES. OUR PLANTATIONS ARL
STILL YOUNG, THUS THEY HAVE PROVED THEIR
WORTHINESS AS ROSE WINES. AS TAR AS RID
WINES ARE CONCERNED WE HAVEYET TO

[STABLISH OUR UNIQUE STYLE. 99







(( MILYEN PORT AD A KEKTRANKOS?
| WHAT KIND OF WINE DOES KEKTRANKOS GIVE?

Napjainkban, amikor szinte az egész vilag a sok-
szinUség és az eredetiség lazaban ég, akkor halat
adhatunk a sorsnak, hogy kaptunk egy kéksz6lgt,
ami egyedi, elegans, hosszan érlelheté bort ad, és
gyakorlatilag csak a Karpat-medencében terem.
A kékfrankos Magyarorszagon leginkabb a Szek-
szardi, a Villanyi, a Soproni, az Egri, a Matraaljai
és a Kunsagi borvidéken jellemzd, de az orszag
egész terUletén megtalalhato. Jelenlegi termdte-
rUlete mintegy 7600 hektar. A kékfrankos az Egri
és a Szekszardi Bikavér legfontosabb ésszetevdje.
Valtozo talajadottsagok mellett képes megbizha-
toan teremni, erételjes terméskorlatozas mellett
a kissé hivosebb klima sem valik karara. Az as-
vanyokban gazdag talajokon és 16sz6n is jo ming-
ségU borokat ad, sok helyen homokon is terem.
A kékfrankos termésének furtje kozép nagy, val-
las, olykor agas, kdzepesen tomott, a furtnyele
rovid, 10 dkg atlagtémeggel. A bogyok altalaban
kozép nagyok, gombolylek és vastag héjjal ren-
delkeznek. A termés szine sotétkék, kissé hamvas
és lédus, az ize édeskes. A kékfrankos fajtajelle-
gét nem kdnnyU megragadni, hiszen éppen az az
egyik erdssége, hogy nagyon sokféle alakot 6lthet
magara. Osszefoglaloan mégis azt mondhatjuk,
hogy a kékfrankos bora élénk savy, gyomal-
csos, kézepesnek mondhaté tannintartalommal.
Ha éretten szedik, bora kellemesen fanyar. Alkal-
mas Uj kishordos érlelésre is, bar a hagyomanyos
magyar ,kékfrankos etalon” a fél-egy évet tradi-
cionalis nagyhordéban télt6 bor. Az 6nalld iskola-
zas mellett sok cuvée-nek s alapjat képezi a fajta,
igy a Szekszardi és az Egri Bikavérnek, Villanyban
szamos cabernet hazasitasnak.

A kékfrankos a Karpat-medencében &shonos,
vagyis autochton fajta. Ez nagyon fontos, mi-
vel a vilag borfogyasztasa abba az iranyba tart,
hogy egyre nagyobb szerepet kapjanak a helyi
érdekességek, egyfajta valaszként a tomegter-
melésre, a vilag barmely pontjan ugyanolyan,
uniformizalt borokat eldallitani képes McWine
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Recently the whole world is excited about
versatility and diversification. Thankfully we have
a red grape that gives unique, elegant, long-aging
wines, and grows exclusively in the Carpathian
Basin. Kékfrankos is most frequently cultivated
in Szekszard, Villany, Sopron, Eger, Matraalja
and Kunsag wine districts, but can be found all
around the country. Its current production area is
approximately 7600 hectares. Kékfrankos is the
most important element in Bikavér blends from
Eger and Szekszard wine districts. It provides
reliable harvest under various soil conditions.
If proper yield control is used. cooler climate has
no negative affect. Excellent wines are born when
this grape grows on mineral-rich and loess soils,
but in many places we can find it on sand, as well.

THOUGHTS ON

KIKTRANKOS
\\ GONDOLATOK
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99 A KKIRANKOS A KARDAT-MEDENCEDEN
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ALAPJANAK IS RESZL, DI [GYLS TERMOLELYCK
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KEKTRANKOS IS DEFINED Y THE CARPATHIAN RASIN.
AT THEROTTOM OF THE PYRAMID, KEKTRANKOS
STANDS SOLID AT THE RASE, ALTHOUGH ITS
UNIQUENESS IS REVEALED AS A TOP WINE IN
CERTAIN APPELATIONS 99

jelenségre. A kékfrankos, ha megmarad ez a
fejlédési irany, akkor az lehet a magyar bor-
nak, mint a tempranillo Riojanak, a nebbiolo
Piemontnak, a sangiovese Toszkananak, vagyis
az utanozhatatlan, helyi szin, ami sehol mashol
nem fordul el6.

The cluster of Kékfrankos is middle-sized,
shouldered, sometimes branched, moderately
compacted. Its cluster stem is short. The average
cluster weight is around 10 dekagrams. Kékfran-
kos berries are medium-sized and spherical with
thick skin. The colour of the fruit is dark blue,
slightly bloomed, juicy and sweet. It is not easy to
describe the varietal character of Kékfrankos since
versatility is one of its greatest strengths. Generally
it can be said that the wine has vivid acidity, fruity
aromas and medium tannin content. Pleasant
tartness can be observed in its taste when berries
were harvested fully ripened. It is suitable for
aging in new barrique barrels, although the typical
Hungarian Kékfrankos spends 6 to 12 months
in traditional large barrels. In addition to being a
varietal wine, Kékfrankos provides the basis for
many blends such as Bikavér wines from Szek-
szard and Eger, or Cabernet cuvées from Villany
wine district.

Kékfrankos is indigenous in the Carpathian
Basin, an autochton variety. This fact is of key
importance considering that local curiosities play
an increasing role in global wine consumption as
a reaction against bulk production, against the
uniform wines without any individuality, and the
McWine-phenomenon. If this trend continues,
Hungary's Kékfrankos will be comparable to
Tempranillo in Rioja, Nebbiolo in Piedmont or
Sangiovese in Tuscany - the irreplaceable, one
and only local shade of colour found no where
else in the world.

——
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A kékfrankos jol alkalmazkodik a kulonféle
természeti adottsagokhoz, majd’ minden bor-
vidéken elterjedt, mégis egészen kulonbozo,
mindig karakteres bort ad. A magyar rozék
bazisat gyakran e fajta jelenti. Rozéja kelleme-
sen gazdag és intenziv illatd, melyben megjele-
nik a malna, az enyhe szeder illat, izeit a piros
gyUmolcsokre jellemzd aromak gazdagitjak.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

Kékfrankos adapts well to various natural
conditions; it is widespread in almost all of our wine
districts giving different and always characteristic
wines. This grape represents the base for plenty
of Hungarian rosé wines. Rich and intensive
fragrances emerge from these rosé wines with
notes of raspberry and blackberry, while its taste is
dominated by red berry aromas. The acids are fresh



Savai frissek, Udék, kellemes izGek. Nagyon jol
lehet hazasitani akar rozé esetében is. Voros-
bora mély, rubinvorés, enyhén lilas arnyalattal.
Az egyik olyan szél6fajta, melynek bora felis-
merhetéen és kolonosen fajtajelleges, kissé
vaniliara és fahéjra emlékeztetd. Zamata kelle-
mes, izeit a fanyar tanninok és barsonyos savak
egészitik ki és kerekitik harmonikus, mindig él-
vezetes borra. A konnyedebb, piros gyomélcsok
alkotta, ropogds savakkal biro, cserfes, jatékos
iranyzat mellett a lényegesen testesebb, ro-
busztus, dohany, kavé és bors jegyeit is felmu-
tatd nagyivi kékfrankosok is megtalalhatoak.
Nemcsak 6nmagaban, hanem hazasitva is kitg-
n6 tulajdonsagokat mutat, megtartva markans
karakterét és a Bikavéreknek is az egyik meg-
hatarozo alkotoeleme.

KEKFRANKOS MINT BOR ES HAZASTARS
KEKFRANKOS AS WINE AND AS BLENDS

and vibrant with pleasant taste. This variety can be
perfectly blended in rosé wines, too. Its red wine
is deep ruby red with a hint of a purplish shade.
Kékfrankos belongs to the easily distinguishable
and particularly characteristic wines with its mild
vanilla and cinnamon notes. The taste of Kékfran-
kos is pleasant, the fruity aromas are accompanied
by the tartness of tannins and the velvety acids
in order to create a well-balanced and satisfying
wine. Beyond the lighter and playful wines with
their red berry aromas and crispy acidity another
tendency can be observed: full-bodied, robust and
more serious wines are created showing notes of
tobacco, coffee and pepper. Kékfrankos reveals
its excellent properties not only as a single varietal
wine but also in blends, preserving its strong
character. This grape is one of the most important
elements of Bikavér wines.

KIRANKOS IN PIKAV
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PLINDS

A sokoldalt kékfrankos hazasitasban is re-
mekdl megallja a helyét, hangsulyos szerepet
kap a Bikavérek osszetételének kialakitasaban.
Az Egri Bikavérre vonatkozo termékleiras alap-
jan legalabb négy széléfajta bora aranyanak
meg kell haladnia kolon-kolon az 5%-ot, a
kékfrankos fajta hasznalata kételezd, és ebbdl a
fajtabol kell a legnagyobb aranyban hazasitani.
Komplexitasat az is jol mutatja, hogy egyetlen
szolofajta boranak jellege sem lehet benne
uralkodo. A Szekszardi Bikavér esetében is fon-
tos fajta a kékfrankos. A legUjabb, 2016 ota ér-
vényes ,recept” szerint a borban legalabb 45%
kékfrankosnak és minimum 5% kadarkanak kell
lennie. A cabernet és merlot aranya nem lehet
tobb 40 %-nal, 18%-ban pedig tovabbi 13, a bor-
vidéken telepitheté szél6fajtat hasznalhatnak a
boraszok. A kékfrankos erésiti a bikavér egyedi
karakterét, szekszardi jellegét. A kékfrankos
nagyon jol érzi magat a borvidéken, kivalo sav-
szerkezete adja a bikavér gerincét, ehhez tarsul
a kadarka jatékossaga, kulonleges izvilaga.
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The diversely talented Kékfrankos also proves
its worthiness in blends. It plays a defining role
in Bikavér cuvées. According to the Eger Bikavér
standard, at least four grapes are to be used, with
each variety exceeding 5% of the overall content.
Kékfrankos shall be included in every Bikavér
wine, and it shall represent the largest proportion
among the ingredients. The complexity of this
blend is assured by the requirement stating that
none of the varietal characters become dominant
in the blend. Kékfrankos is also important in Bi-
kavér from Szekszard. Based on the most recent
“recipe” which has been in effect since 2016, these
wines shall contain at least 45% of Kékfrankos and
5% of Kadarka. The share of Cabernet and Merlot
shall not exceed 40%, while winemakers can
select from a further 13 varieties grown in the wine
district to make up the remaining 18%. Kékfrankos
enhances the unique character of these Szekszard
blends. This grape variety perfectly suits the wine
region; its outstanding acid structure gives the
backbone of Bikavér that is complimented by the
playfulness and special aromas of Kadarka.
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SZIMPONTORAT FIGYELEMBE VEVE AZ [GYIK OF VICWLIT PROVIDES EXCELLENT JUICE FOR ROSE
LLGJORR ROZL ALAPUNK, VOROSPORNAK WINES. FROM THE AIRY AND TRUITY. TO THE TULL-

PIDIG A GYUMOLCSOS, KONNYEDEDR PORTOL PODIED PREMIUM STYLE, ANYTHING CAN R ACHIEVED
KLZDVE A KOMOLY, TESTES, PREMIUM TETLLEKIG I PROPER CARL IS MAINTAINED IN THE VINEYARDS,
DARMIT KESZITHETUNK DELOLE, HA A SZOLORE [T DEMANDS NURTURING, UT REWARDS IT WITH
KELLO TIGYELMET FORDTTOTTUNK. IGENYLI A THE HIGHEST QUALITY IN CACH VINTAGE. THERE'S
GONDOSKODAST, VISZONT HA MIGKAPJA, AKKOR A REASON WHY KLKIRANKOS HAS THE LARGEST
M\ND N CVJARATROL A MAXIMUMOT HOZZA I(\ GROWING AREA IN HUNGARY AMONG ALL GRAPE
NEM VELETLEN, HOGY A LEGNAGYORD TEROLETE VARICTIS. 99
TIRMESZTETT SZOLOFAJTA HAZANKDAN,
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Feind Péter
borasz, Feind Pincészet
winemaker at Feindl Winery

SZOLOTIRMESZTESPEN RENDKTVOL MEGRIZHATO OUTSTANDINGLY RILIAPLE REGARDING

TAJTA, JOL [RZI MAGAT HAZANKDAN NAGYORD  VITICULTURE, KEKTRANKOS THRIVES IN HUNGARY
MENNYISEGREN A ROZE RORAT [OGYASZTOM. | DRINK IT MAINLY AS ROSE: AS FAR AS ROSES
KULONLEGESSLGE, HOGY TRISSESSEGET AZ EGYIK ARE CONCERNED, IT PRESIRVES ITS [RESHNESS
LEGTOVARD MEGORZO ROZE DORT ADOTAJTA.  THE LONGEST. AS FOR RED WINES, | PREFER OAKED
VOROSPORKENT AZ ALACSONY TOKETERHELEST,  MADE FROM THE OVERRIPENED PUNCHES OF LOW
TOLERETT FURTOKROL KESZULT, FAHORDORAN CROP LOAD GRAPLVINES,

(RLELT PORAT KEDVELEM.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE



e , ,
| KIS POGYO, NAGY ROGYO
|| SMALL PLRRY, PIG PLRRY

Ahogy a gyUmolcs esetében a héjban van a vi-
tamin, Ogy a sz6l6nél is a héjban talalhato azon
anyagok zéme, amelyek a bornak izt, szerkezetet,
tartalmat adnak. Minél kisebb a bogyo, annal ked-
vezébb a bogyohéj/Ié arany, vagyis a bormindség
szempontjabol az apro szemd, vastag bérd, ritkas
forty sz616 az idealis. A ma termesztett kékfran-
kosok zme azonban nem ilyen, mert egyrészt a
filoxéravészt kovetd elszegényedés, masrészt a vi-
laghabory utani szovetkezeti tomegtermelés miatt
évtizedeken at a boterma valtozatokat telepitették.
A nyolcvanas évek végetdl az osztrak, illetve a ki-
lencvenes évek végétdl a magyar boraszok ebbdl
az alapanyagbdl kiindulva nagyobb és szebb bo-
rokat probaltak késziteni. Ennek soran az Ultetvé-
nyek mivelési madjanak atallitasan és a hozam-
korlatozason tul a borddi boraszati modellt vették
alapul: a héjbol megprobaltak minél tobb szin- és
zamatanyagot kivonni, a szerkezetet pedig hossz0
tolgyfahordos érleléssel megtamogatni. A vilagban
azonban Bordeaux hatasa csokkent, Burgundiaé
pedig novekedett, ennek a valtozasnak koszonhe-
ten fedezték fel, hogy a még szorvanyosan follel-
het6, szovetkezeti mivelésbe nem vont, idds kék-
frankosultetvényeken masfajta kékfrankos terem,
aprobb szemd, aprobb furtd és vastagabb héjo.

A filologiai kutatasok szintén ezt a képet ergsitet-
ték meg, a filoxéravész eldtti boraszati szakiroda-
lom is ilyennek irta le a fajtat. A kékfrankos bur-
gundi stilusu iskolazasa egészen Uj keletd, az elsé
sikeres prototipusok Ausztriaban is csak a 2000-
es évek elejen kerUltek palackba. Az ebben a
szellemben készitett kékfrankos vilagosabb szinG,
élénken gyumolcsos, fUszeres, eleven savi bort ad,
ami sem testben, sem alkoholban nem tor rekor-
dokra. Mégis 2009-ben a Robert Parker-féle Wine
Advocate-ben a burgenlandi borasz Roland Velich
2006-0s Moric Blaufrankisch  Neckenmarkter
Alte Reben bora attérte a bivos 95 pontos hatart.
Ausztriaban vorosbor, féleg egy kékfrankos ennyi

pontot még soha nem kapott.
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KEKFRANKOS MINT BOR ES HAZASTARS
KEKFRANKOS AS WINE AND AS BLENDS

It's common knowledge that a fruit's skin is what
holds the vitamins. Similarly, the skin of grape
berries hides the majority of the compounds
which provide the taste, structure and content
to the wine. The smaller the berry, the more
favourable skin to must proportion can be
achieved - grapes with small berries, thick skins
and loose clusters are ideal for quality wines. Kék-
frankos wines of today are usually not like that.
As a result of both the impoverishment following
the phylloxera disaster and the bulk production of
the post-World War Il era, high yield varieties have
been selected and planted for decades. Austrian
winemakers have tried to create more serious and
pleasant wines since the end of the 1980s, while
their Hungarian colleagues followed their path
starting in the beginning of the 1990s. Beyond
transforming the cultivation method of plantations
and applying yield restriction, winemakers built
on the Bordeaux-model. They tried to extract as
much colour and aromatic agents from the skin
as possible, while long barrel-aging supported
the structure of the wines. But global trends
showed that the impact of Bordeaux had gradually
decreased, while the importance of Burgundy
grew. As a result of this change, it was discovered
that some sporadic and old Kékfrankos plantations
remained where smaller berries, loose clusters
and thicker skin prevailed.

Philology researches reinforced these features as
wine literature published prior to the phylloxera
disaster described the variety in this way.
Burgundy-style cultivation of Kékfrankos was
a rather new phenomenon: the first successful
“prototypes” were bottled at the dawn of the
new millennium in Austria. These wines have
a lighter colour, lively fruits, spices and vivid
acids, but are not exceptional regarding body or
alcohol content. And yet, the 2006 vintage called
Moric Blaufrankisch Neckenmarkter Alte Reben
created by Roland Velich, a Burgenland vintner,
broke the magical 95-point-barrier in Robert
Parker's Wine Advocate in 2009. No Austrian red
wine, let alone a Kékfrankos, has ever reached

such a high score.
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Mészaros Gabriella
0BB tag, WSET Diplomas borszakérto
member of 0BB, Dip. WSET wine expert, founder

CEKTRANKOS? KEKTRANKOS

Vajon amikor egy-egy szolofajta értékeit probal-
juk feltarni, netan rendszerezni, milyen tulajdon-
sagait érdemes figyelembe venni? Megbizhato-
sagat? Termesztésének problémamentességét?
Netan azt, hogy milyen kéltségekkel lehet beldle
bort késziteni? Ha kizarélag pragmatikus szem-
pontok szerint indulnank el, biztosan sokkal ke-
vesebb szol6fajtat ismernénk ma a vilagban. Kér-
déskeént fogalmazhatjuk meg akar azt a dilemmat
is, hogy van-e origd, ami barmelyik széléfajta elé
minimalis elvarasokat allit? Termeld és fogyaszto
ugyanazt varja-e el és ha nem, melyik oldalnak
kell valojaban megfelelni?

A kékfrankos esetében talan konnyebb valaszt
adni ezekre a kérdésekre, mert gondos és tuda-
tos bortermelé kezében ez a fajta szinte mindent
megadhat, amire egy igényes fogyaszto vagyik.

De hogyan is definialhatjuk a kékfrankost? Mirdl
lehet felismerni egy igazan szép tételét ennek a
fajtanak? Elegendd lenne a tipikus iz- és illatje-
gyeket felsorakoztatni, amikor egy fajta legjel-
lemzdbb vonasait keressuk? Egész biztosan nem
avalasz. Ugyan az aromatika sokakat allithat egy-
egy fajta vagy éppen terméhely mellé, de ma mar
mindenki belatja - szakman innen és tdl - hogy
a borok szerkezete, elsdsorban a savosszetétel,
kékszolok esetén a tannintartalom és mindség,
ezek egymashoz valo viszonya az, ami a fajtak
kozott valamiféle képzeletbeli rangsort képes
felallitani. Barmelyik szélgfajtat vizsgalgatjuk is,
vannak olyan kritériumok, amelyek az adott fajta

arant meg kell talalnunk.

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

What characteristics are to be considered when
aiming to reveal or systematize the values of a
given grape variety? Reliability? Problem-free
cultivation? The costs related to winemaking? If we
only took into consideration that which is logical,
we would know far fewer grape varieties from
around the world. Another important question is
whether there is an exact origin for setting mini-
mum standards for any grape variety. Do producers
and consumers have the same expectations, and if
not, whose expectations should be met?

It may be easier to answer these questions when
talking about Kékfrankos as this grape, in the
hands of a careful and attentive winemaker, can
offer everything a sophisticated consumer may
desire.

How can we define Kékfrankos? How can we
recognise an excellent sample of this variety? Is
listing all the typical scents and taste notes when
searching for the most significant characteristics
of a grape variety enough? The answer is most
definitely no. Aromas can sway many of us toward
a particular variety or an appellation, but both
professionals and amateurs realise that a wine's
structure, acid composition, quantity and quality of
tannins (in case of red grapes) as well as relations
among these attributes are all necessary to create
an imaginary ranking of the varieties. Regardless
of the given grape variety, there are certain criteria
that must be met in all basic and premium wines.
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A kékfrankos jol alkalmazkodik. Remek savszer-
kezete van, nem tUlzottan érzékeny és kevésbé
szerencsés évjaratokban is képes jo mindséget
adni. Ezek a tulajdonsagok, akarcsak a klimati-
kus adottsagaink, egyértelmien meghataroztak
a fajta helyét Kozép-Europaban. Egyszeribb
kérnyezetben is jol érzi magat és nem kell kolo-
nosebb torédés ahhoz, hogy megbizhato, afféle
.mindennapok ivobora” legyen beldle.

Persze, az alapallast mindenki ismeri, barmelyik
sz6l6fajtarol legyen is szo, a karakterisztika ege-
szen eltérd jegyeket mutathat a termdhely és a
hozamok fuggveényében. Es épp itt van a kékfran-
kos zsenialitasa, ugyanis ez a fajta szinte barhol
képes nagyot ugrani. A savakra épul6, de elegans
szerkezet, gazdag gyUmolcsosség, jo érlelhetd-
ség, mindenutt a sajatja lehet.

A Karpat-medence klimatikus adottsagai szinte
barmely borvidéken megfelelnek a kékfrankos
szamara. Beszélhetunk egy északias (Sopron,
Muzsla, Eger, Matra) és egy déliesebb stilusrol
(Szekszard, Villany, Ménes). Ez a borok savszerke-
zetében, teltségében és aromatikajaban is nyomon
kovethetd. Aroma vilagukban sok a kozos vonas,
ugyanazokat a gyomolcsoket a hUvosebb termé-
helyeken friss, mig a melegebb tajakon aszalt vagy
éppen feldolgozott formaban érezhetjuk. A szép
savszerkezet, érezheté gyumolcsosség mindenhol
kell, hogy jellemezze a kékfrankos borait.

Sok jobol kénnyU kedvenceket valogatni. Biztos,
hogy a legszebb tételek ma mar nem kizarolag
Sopron és Szekszard kornyékén teremnek. Eger
(Nagy-Eged), Matra és Villany is mutat olyan
izgalmas kékfrankosokat, amire éveken at ér-
demes visszaemlékezni. Az optimalis szreti
idépont, az egyensulyra valo torekvés, a gyu-
molcsosség minél eredményesebb megdrzése
a megfeleld talaj és klonok kivalasztasat kovetd
feladatok. Ezeknek a lépéseknek a tudatos és
osszehangolt jatéka adhat igazan szép borokat.

BORKIVALOSAGOK « KEKFRANKOS 2018

Kékfrankos adapts extremely well. The variety
possesses great acid structure without being
too sensitive and is capable of producing good
quality wines in less promising vintages. These
features, along with climate conditions, clearly
define its place in Central Europe. This grape
thrives in modest environments; not requiring
any exceptional care in order to provide reliable,
everyday wines.

Of course, everyone knows the basic truth that
characteristics can show significant difference in
each and every grape variety depending on the
production area and yields. And that is where the
dexterity of Kékfrankos lies; this grape is able to
adapt to almost anywhere. Acidity-based, elegant
structure, rich fruitiness and good aging potential
are its trademarks, wherever it grows.




Tobbszor beszélgettunk mar hazai termelGkkel
arrol, hogy aprocskanak szamito terméterole-
tunkre tekintettel az egyes fajtak, bortipusok
legjobbjai szamara érdemes lenne borvidékek
felett ativel6 eredetvédelmi és mindségi kate-
goriat létrehozni. Ez osszefoghatna azokat az
igényes bortermeldket, akik egy-egy szél6faj-
tabol (bortipushdl) a lehets legjobb stilusban és
mindségben toltik palackba boraikat. Ez a lehe-
t6ség nagyobb teret engedne a valodi mingségek
megismerésére itthon és a nemzetkozi szintéren
is. Nem utolso sorban 6sztonzéen is hathatna
azokra, akik egyelére még nem ezt az utat jar-
jak. A Karpat-medence adottsagai kivaloak, de
borok nélkul mindezt bebizonyitani nehéz lenne.
Az egységes elvarasok segithetnek a legjobb bor-
stilust is kialakitani, tisztitani azt a képet, ami egy-
elére kékfrankos vonalon is meglehetdsen kusza.
Erdemes hat teret engedni a legjobbaknak, hogy
még jobbakka valhassunk.

dr. Mészaros Gabriella

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

Climatic conditions of the Carpathian Basin are
ideal for Kékfrankos in most wine districts. We can
talk about a northern (Sopron, Muzsla, Eger and
Matra) and a southern style (Szekszard, Villany,
Ménes) that can be traced by the acid structure,
full body and aromatics of the wines. As far as
aromas are concerned there are many similarities:
the same fruits can be detected in its fresh forms
in cooler habitats while as dried or processed
fruits in warmer areas. Delicate acid structure and
expressed fruity notes characterise all Kékfrankos
wines.

It is easy to find a favourite wine, and it is now
apparent that the best Kékfrankos are not
necessarily from Sopron and Szekszard. Areas
such as Eger (Nagy-Eged), Matra and Villany,
also produce exciting examples that are worth
remembering for years. Following the selection
of soil type and clones, the most important tasks
are determining harvest time, achieving balance
and preserving fruity flavours. The conscious and
coordinated use of these steps results in truly
excellent wines.

There have been many discussions among
Hungarian producers regarding the establishment
of an extensive origin protection scheme and a
system that denotes quality categories, including
wine districts, as well as the best of each grape
variety and type of wine. This organisation would
bring together those hardworking winemakers
who fill their bottles with wines representing the
highest possible standards of each variety. This
initiative would provide opportunities to meet
real quality wines both within Hungary and on
the international stage, as well as providing an
incentive to those winemakers who are not yet
following this path. The attributes of the Carpathian
Basin are marvellous, but it is hard to justify this
statement without the wines to demonstrate it.
Unified requirements may aid in creating the most
suitable wine style and clearing the rather hazy
picture about Kékfrankos that exists today. It is well
worth leaving some space for the very best so that
we can be better by them.

dr. Gabriella Mészaros
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AZ OLASZRIZLING VOROS PARJA, ROZINAK,
KONNYO VOROSNEK, KOMOLY PORNAK IS
[GYARANT [ZGALMAS, NEM A LEGKEDVESERE.
NEM A LEGSZERR" MEGIS A KEKTRANKOST
VALASZTOD,
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Malatinszky Csaba

borasz, Malatinszky Koria Organikus Szol6birtok
winemaker at Malatinszky Koria Organic Wine Estate

A KEKTRANKOS SZAMOMRA OLYAN POR AMELY
NEM AKAR KIDVESKEDNI, MEGTELELNI SENKINEK.
SZILARDAN ONMAGA. A MAGYAR KONYHA
REMEKEIVEL TELULMULHATATLAN

OSSZHANGOT AD,

Koch Csaba

borasz, Koch Boraszat

borasz, Laposa Borbirtok
winemaker at Laposa Wine Estate

TOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

THERED SIPLING TO OLASZRIZLING, KEKTRANKOS IS

[QUALLY EXCITING AS A ROSE, LIGHT OR SERIOUS WINE.

ALTHOUGH KEKTRANKOS MAYNOT BE THE DEAREST OR
THEPRETTIEST,ITIS STILL THE WINE WE CHOOSE.

IN MY YES KEKTRANKOS 1S A WINE THAT DOES NOT
WANT TO BENICE OR MEET ANY EXPLCTATIONS:

(T STRICTLY STANDS TOR ITSELI. KEKTRANKOS
CREATES UNSURPASSABLE HARMONY WITH THE
MASTERPILCES OF HUNGARIAN CUISINE.

THOUGHTS ON
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‘

winemaker at Koch Winery

ALAPPILLERE, OLYAN MINT BORNAK A JO SAV:
A ROZENAK TRISSESSEGLT. A VOROSNEK
PARSONYOS TARTAST AD.
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KEKTRANKOS IS A PILLAR OF HUNGARIAN
WINEMAKING, JUST AS GOOD ACIDS ARE A PILLAR
TO WINE IN GENERAL 1T GIVES FRESHNESS TO THE
ROSES AND VELVETY STRUCTURE TO THEREDS 99







Az érlelési folyamat soran tobb tényezdt veszink
figyelembe. Az elsG ilyen tényez6 a tolgyfaban ta-
lalhato természetes modon megjelend illatanya-
gok nagysaga. Az eltéré terméteriletrdl szar-
maz0, vagy eltérd fajhoz tartozo tolgyek jelentds
eltérést mutatnak. LeegyszerUsitve a magas tan-
nin tartalom, jellemz6 a Quercus Roburra, alacso-
nyabb tannin tartalom és magasabb természetes
illatanyag tartalom - kokusztej, gyanta, friss fa
illat - a Quercus Petraea (Sessiliflora), és nagyon
alacsony tannin tartalom, és rendkivil magas il-
latanyag (lactone) tartalom jellemzi az amerikai
tolgyet, a Quercus Albat. (1. abra)

AHORDO
THE BARREL

Several aspects are taken into consideration when
aging in barrels. The first such factor is the extent
of natural fragrances detectable in the oak. Timber
arriving from different regions or belonging to
different species shows remarkable variance. In
simple terms, it can be said that Quercus robur
is characterised by high tannin content, Quercus
petraea (sessiliflora) has lower tannin and higher
natural aromatic compound content, while white
oak, Quercus alba possesses really low amount of
tannin and remarkably high fragrance (lactone)
content (see Figure 1).

TANNIN TARTALOM ELTERO TERMOHELYROL SZARMAZO TOLGYEK ESETEN
TANNIN CONTENT REGARDING OAKS ORIGINATED FROM DIFFERENT

GEOGRAPHICAL AREAS

A

Quercus Robur

~—

wssiliﬂora

TN

TANNIN / STRUKTURA
TANNIN/STRUCTURE

\ Quercus Alba

v

FRISS FA AROMAK
FRESH AROMAS IN THE W00D

‘ 1. abra / Figure

Eltérs tolgyfa fajok tannin és aroma szerkezete
Structure of tannins and aromatic components in different oak species

A kadar az érlelés soran a dongatarolo téren
talalhatd mikroflora segitségével igyekszik be-
folyasolni a fa mindségét, a termel6dé enzimek-
kel a fa szerkezetét és az Ugynevezett aroma
prekurzorok kialakulasat. A faban lévé szennye-
z6dések, ligninek, és tanninok az érlelés alatt
kimosodnak, mennyiséguk csokken. (2. dbral

Coopers tried to influence the quality of timber by
using the microflora found in the wood of barrels.
Enzymes being produced have an impact on the
structure of wooden material and the creation of
so-called aromatic precursors. Impurities, lignin
and tannins are washed away in the curing process;
therefore their amount constantly decreases (see
Figure 2).

BORKIVALOSAGOK « KEKFRANKOS 2018




A DONGA ERLELES FOLYAMATA

&
THE PROCESS OF CURING STAVES 5 2
LS =
T 8 e
I g5 o1
© [T Qo
£ o o o 28
o) o g S O
gg € 5 T 5
.’“_53 _g_c o= "
“ 80 7 c $x> @
@ Y c % X 9 o
T g S @ % .S © o
o © - < a0 =2 ® o w.E
5 e [ © @ 5 = — o
S» g Q=< HY gv NS
~ £ L=t S 9 33 ©¢ &9
w = - @O N
S S 8 © T © T S >
O Q. = A A > 0 N =
& » Twn o3 L _SHh Ba
100 em—
80 \
60
40
20 g
0
© ©©OODOOOD00O0O0LEEEEEDEDREDRRRD®D®D0®D0®DOODD0DOC
ISR=RR=B=R=-R=B=R=R=R=B=ReRReRcR=RReR=R=RReR=R=-R=R=R=R=R=R=R=R=R=]
SN NNNNNNQ
gy dauaduaEdeTigagssegayyyyydyYyy
SV TV ORI =AdzgND T WO DS =AdzgAdDITW OB DD
OO0 OO0 @00 = e OO0 0000 o T OO0 0000 o -

. Paratartalom annin tartalom . Aroma prekurzorok
Humidity Tannin content Aromatic precursors

—

2. abra / Figure 2
A donga érlelése alatt végbemené fiziologiai és kémiai valtozasok
Physiological and chemical changes occurring during the curing of staves
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PINCESZETUNKNEK A KIVALO ADOTTSAGU OUR WINERY HAS A PREMIUM KEKTRANKOS
POCOR DULOPEN VAN PREMIUM KEKFRANKOSA.  PLANTATION SITUATED IN THE EXCELLNT
SZERLTIUK A TAJTA MEGGYES JEGYEIT, POCOR VINCYARD, WELIKE TS SOUR CHERRY

KONCINTRALTSAGAT MELYVOROS SZINET MELY - NOTES, CONCENTRATED STRUCTURE, DARK RE
SAVAIT, [PPIN LZERT AZ [GYIK CSUCS CUVEENK— COLOUR AND DEP ACIDITY, WHICH IS WHY 257

BE_A DOCOR CUVLLDE KIROLT HAZASTTASRA  KIKRANKOS HAS BEEN SELICTED ALONGSIDE

D

25%-PAN A CAPERNLT FRANC £S MERLOT CAPERNET FRANC AND MERLOT IN POCOR, CUVEL,

MELLE ONC OF OUR TOP BLENDS.
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A fa évgyUri szerkezete, sUrUsége - amit egy cen-
timéterre esé mennyiség alapjan kategorizalnak
- nemcsak a tolgy természetes aroma anyagait,
hanem a hordoba aramld oxigén mennyiségét is
befolyasolja. Az ezredfordulo el6tt szamos kutato
probalta megbecsulni a tolgyfahordok oxigén at-
ereszto képességét. Tobb mérési eredmény muta-
tott ra a hordodongak kozotti és az akona nyilason
keresztUli marginalis oxigén bearamlasra.

Az ezredforduldt kovetGen a kadaripari gépek
fejlodése, a gyartastechnologiai eljarasok val-
tozasa miatt - paratartalom beallitas, gyékény
mint témitéanyag hasznalatanak elkerilése, fa-
megmunkalas precizitasanak novelése - azon-
ban nyilvanvaldva valt, hogy az oxigén meny-
nyiség legnagyobb része az Uj hordok esetében
magabdl a tolgybdl oldodik be, az Ugynevezett
teljes oxigén transzfer rata 70%-a a hord6 don-
gan keresztul torténik. (3. abral

AHORDO
THE BARREL

Structure and density (classified by their number
in centimetres) of tree rings affect not only the
natural aromatic compounds of the oak but
also the amount of oxygen reaching the inside
of the barrel. Prior to the turn of the millenni-
um, numerous researchers provided estimates
regarding the oxygen permeability of oak barrels.
Examination results indicated marginal oxygen
infiltration among staves and via the bung hole.

In the dawn of the new millennia, due to the
improvement of cooperage equipment and
changes in production technology, such as
controlling humidity, avoiding the use of bulrush
as sealant, and increasing the accuracy of
woodworking, it has been found that with new
barrels, the majority of oxygen dissolves from
the oak itself; 70% of the total oxygen transfer
is completed through the staves (see Figures 3).

4 (26 mL/L. year)
25
1997 - Vivas y Glories
(10-28 mL/L. year)

20

1931 - Riberau-Gayon 1994 - Moutounet

(15-20 mL/L. year) (15-20 mL/L. year)
15
10

1976 - Peterson
(2.8-7 mL/L. year)
5
0 >
1900 1925 1950 1975 2000

Méréstechnologia fejlédésével realizalt oxigén transzfer rata (OTR) értékek

Oxygen transmission rate (OTR) values recorded as

3. abra / Figure 3

a result of improved measurement technology

A Valladolid Egyetem altal végzett oxigén transzfer rata kisérlet
Oxygen transfer rate experiment conducted by the University of Valladolid
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szerkesztd, Mandiner
editor at Mandiner

NCHEZ TRNI CGY MONDATRAN A KEKTRANKOSROL, 1T IS NOT LASY TO SUMMARISE OUR THOUGHTS
S A DINNE REJLO POTENCIALROL, HISZEN £GY AROUT KEKTRANKOS IN JUST ONE SINTENCE, IN
SZAKDOLGOZATNYI TIRJIDILEM IS KEVES LINNE - TACT AN ENTIRE THESIS WOULD NOT BE ENOUGH |
HOZZA. TZZEL AZT HISZEM, EL1S MONDTAM THINK THIS GIVES US AN IDEA OF ITS POTINTIAL.

MINDENT.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Ivancsics Zoltan
borasz, Ivancsics Pince
winemaker at Ivancsics Winery

99 A KIKTRANKOS STAMOMRA AZ A TAJTA, T0 MEKEKTRANKOS IS THE GRAPE VARILTY

AMIDIN MEGVAN MINDIN, AMIT E6Y WHICH INCLUDES JUST AROUT EVERYTHING
VOROSRORTOL ELVARHATOK. SOK GYOMOLCS.  LXPLCT [ROM A RED WINE. LOTS OF FRUIT 2ODY
TEST, [LIGANS SZRKIZLT IZGALMAS (S [LLGANT STRUCTURE, EXCITEMENT AND DIVERSE
SOKSZIND AROMA KARAKTER. AROMATIC CHARACTIR 99
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Egyedul az amerikai tolgy esetében éri el a ko-
rulbelvli 50%-os aranyt. Ez megmunkalasi kér-
dés is, az amerikai tolgyet nem lehet hasitani,
csak fUrészelni. A fa oxigén atereszt6 képessége
a hordd hasznalatba vételétdl fokozatosan csok-
ken, évente akar felezodik, majd a negyedik,
otodik toltéstsl szamitva megszinik.

A Trust Hungary Zrt. és az Enologica Vason
kozos OTR mérése eltérd szarmazasi teroletd
tolgyfakkal 2006-2008. A Trust Hungary Zrt
.6s az Enologica Vason kézos Oldott oxigén szint
mérése eltérg szarmazasi tertletd tolgyfakkal
2006-2008.

A megfelelé porkolés a hordos érlelés egyik
legfontosabb tényezéje. Rossz hévezetd, vagy
inkdbb jo hészigeteld tulajdonsaga hatasara
a fa keresztmetszete mashogyan melegszik
at, ezaltal a borral érintkezé 5-7 milliméte-
res Ogynevezett penetracios részben, tébb
kolonbozé izréteg alakul ki, fokozva ezzel a
komplexitast.
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4. abra / Figure 4

Dongak kézti szigeteléssel ellatott
hordé OTR mérése

OTR measurement of a barrel
with insulation among the staves

With  American white oak, this proportion
decreases to approximately 5%, which can also
be attributed to a processing issue as the timber
of this species can only be sawed (no splitting).
Oxygen permeability of the wood reduces
gradually from the moment the barrel is put into
use, and is halved each year, totally ceasing at the
fourth or fifth fill.

Joint OTR measurement of Trust Hungary Zrt.
and Enologica Vason on oak trees of different
origin; 2006 to 2008. Joint dissolved oxygen level
measurement of Trust Hungary Zrt. and Enologica
Vason on oak trees of different origin; 2006 to
2008.

Proper toasting is one of the key factors of barrel
aging. Thanks to its poor thermal conductivity,
or rather good heat-insulation capacity, the
cross-section of wood heats up differently. As a
consequence, several taste layers can be traced
at the 5 to 7 millimetre width, the so-called
penetration section, enhancing complexity.




Hoémérseklet hatasara pirolizis, karamellizacio
megy végbe, a fa aroma anyagi atalakulnak, a
tanninokbol kolonboz6 aroma és iz vegyUletek
jonnek létre. A laboratoriumi méréstechnoldgia
fejlédésével jelenleg kozel 50 aroma kompo-
nenst tudunk mérni. Szintén ellenérizhetévé
valt az érleletlen ,nyersfa” hasznalat, amely jel-
legzetes ,deszkas” izt kolcsonoz a bornak. (5-6.

abrak)

As temperature rises, pyrolysis and caramelisation
occur. Aromatic compounds of the timber are
transformed while different aromatic and taste
components are created from tannins. Due to
recent advancements in laboratory measurement
technology, around fifty of these components can
be identified. Use of uncured raw wood giving a
characteristic “planky” note to the wine has also
become controllable (see Figures 5 and 6).

Aroma dsszetevo
Aromatic compound

trans-2-Nonenal
trans-2-Nonenal

Eredet

Origin

Bioszintézis Utjan létrejové
Created by biosynthesis

lllat leiras
Fragrance description

Deszka, nyers fa
Plank, raw wood

2-Methylfuroate
2-Methylfuroate

Bioszintézis Otjan létrejové
Created by biosynthesis

Herbas, vegetalis jegy
Herbal and vegetable notes

2-Furan Methanol Celluloz termikus degradacio Karamell

2-Furan Methanol Cellulose thermal degradation Caramel
2(5H)Furanone Celluloz termikus degradacio Tejkaramell
2(5H)Furanone Cellulose thermal degradation Fudge

Benzaldehid Lignin degradacio Dio, Amaretto
Benzaldehyde Lignin degradation Walnut, Amaretto
4-Me-2,6-DiMethoxyPhenol  Lignin degradacio Fust, bors
4-Me-2,6-DiMethoxyPhenol  Lignin degradation Smoke, pepper
Syringaldehid Liginin degradacio Balzsamecet, FUrészpor
Syringaldehyde Lignin degradation Balsamic vinegar, sawdust
Acid ellagic Tannin degradacio Savassag

Acid ellagic Tannin degradation Acidity

5.abra / Figure 5

Példak a tolgyben talalhaté aroma vegyuletekre és azok eredtére ill. kialakulasara vonatkozéan
Examples of aromatic compounds found in oak, their origin and creation

A kékfrankos esetében is a szUretiidGpont alap-
vetéen determinalja a bor mingségét. A kelet
pinot noir-janak is definialt fajta hazankban jel-
lemzden a nagyobb hordd méretet kedveli, ko-
zepes vagy kozepesnél erGsebb tannin tartalma
nem birja jol az erds oxigén bevitelt. Az 500 lite-
res Urméret tobb régidban is bizonyitott. A bo-
rasz és a kadar feladata, hogy a fa érlelési idejé-
vel, a hordofenekek porkalésének elhagyasaval,

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

The point at which Kékfrankos is harvested is
fundamental in determining the quality of the end
product. Also known as the Pinot Noir of the East,
it generally favours larger barrels; its medium or
higher tannin content does not tolerate intensive
oxygen infiltration well. As far as volume is
concerned, 500 litre barrels proved to be ideal in
several regions. Winemakers and coopers work
together to enhance primary and secondary
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PORKOLESI AROMAK ALAKULASA
CHANGES OF TOASTING AROMAS
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Eugenol . Vanilin

Tolgyfahordoban lévé aroma anyagok dsszehasonlitasa GC-MS méréssel, teljes pérkolési idotartam

alatt, 3 percenkénti mintavétellel

Comparison of aromatic compounds in oak barrels by implementing GC-MS measurement during the

total toasting period in 3 minute sampling intervals

a bor tannin tartalmaval pozitivan befolyasolva
a gyUmolcsosseéget, a primer és szekunder aro-
makat kiemelje. A hordo fUszerek nagyszeren
egészitik ki az sz616 érettségi jegyeit, fokozzak a
bor komplexitasat, eleganciajat. (7. abral

A kékfrankos érleléséhez az alkalmazott Gj hor-
do arany mindenképpen megfontolas targya,
a 100%-os Ujhordo kellemetlen iranyba tudja
elvinni a bort. A fajta rendkivil alkalmas haza-
sitasokhoz, a két bikavér stilus a legjobb példa
ra. Savszerkezetét nagyon jol lagyitja a merlot,
tobb mas Bordeaux-i vagy Rhone volgyi fajtaval
is jol blendelhetd.

A kékfrankos magan viseli a Karpat-medence
biologiai ujjlenyomatat, hisszik, hogy legjobb
érlelési potencial eléréshez, a legjobb hordos
fUszerjegyek kialakitasahoz ugyanerrdl a te-
ruletrél szarmazo tolgyfabol készult hordo a
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fruity aromatic notes by using untoasted heads
and positively influencing the tannin content of
wines. Spicy notes derived from the barrel are an
excellent accompaniment to the ripened notes of
the grape, increasing the complexity and elegance
of the wine (see Figure 7).

As the use of a completely new barrel can take the
wine in unfavourable directions, it is important to
consider whether it should be used for aging Kék-
frankos. The grape variety does very well in blends
- as can be seen in the two different styles of Bi-
kavér wines. Kékfrankos' acidity can soften Merlot,
and it blends very well with other Bordeaux and
Rhone varieties.

Kékfrankos is a biological fingerprint of the
Carpathian Basin. For achieving the best aging
potential and the most outstanding spicy barrel
notes, the barrels should be made of oak trees
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legalkalmasabb. Szamos esetben tortént 6ssze-
hasonlito érlelés francia és amerikai hordokkal,
és bar az eredmények izgalmasak és érdekesek
voltak, nem tUkrozték a vilagfajtak érlelésénél
tapasztalhato eleganciat, és nélkolozték a még
mindig kialakitasra varo, tipizalhatd magyar
kékfrankos jegyeket.

originating from the same area. There have been
several experiments where French and American
barrels were compared side-by-side. Although
the results were interesting and exciting, they
did not reflect the same elegance that comes
with international varieties, and lacked typical

Hungarian Kékfrankos notes.

MEDIUM MEDIUM + HEAVY
?ga”;g'negs';ttm‘igum HUN | FR USA | HUN | FR | HUN | FR | USA
Vanilia / Vanilla + ++ ++ + ++ ++ ++ +
Karamell / Caramel + ++ 4+ | ++ | ++ ++ + +
Juharszirup, barna cukor + ++ | ++ + ++ ++ + ++
Maple syrup/Brown sugar
Tejsodo, Créme brulee o T I T e e
Custard, Créme brulée
Fahéj / Cinnamon ++ ++ | ++ + ++ + ++ ++
Csokoladé / Chocolate + + + + + +++ + +
Porkolt kavé / Roasted coffee 4 +++ | +++ + ++ ++ + +++
HUsossag / Meaty + ++ | ++ + ++ ++ + +++
Sult alma / Baked apple ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++ ++
Di6, mogyord + |+ |+ |+ |+ |+ o+ o+
Walnut and peanut
Teltség / Fullness + ++ ++ + + ++ ++ ++
Komplexitas / Complexity ++ | +++ + ++ ++ + +++
Kokusz / Coconut ++ ++ | +++ + + + ++
Ptmdbiblegm  YH Y |4 O+
Sult gyomoles, gyanta 0+ o+ |+ |+ o+
Baked fruit and resin
Bor / Leather + ++ + + ++ ++ + ++

7. abra / Figure 7

HUN - magyar, FR - francia, USA - amerikai szarmazasu télgyhordok homogén pérkélésbél
szarmaz6 aroma osszetétele és az aromak intenzitasa
Aromatic composition and intensity of evenly toasted oak barrels originated from Hungary,

France and the USA
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id. Dozsi Tamas
borasz, Dizsi Tamas és Csaladja Pincészete
winemaker at DUzsi Tamas's Winery

A KIKTRANKOS SZOLOTAJTA MAGYARORSZAG
[0 SZOLOTAJTAJA. [GY PIOLOGIAI CSODA,
AMITTT NALUNK A KARPAT—MEDENCEREN
[RESZTEZODOTT. A PORVIDEKUNK, £S PIRTOKUNK,
MEGHATAROZO SZOLOTAJTAJA, AMELY
KULCSIONTOSSAGO TENYEZOVE VALT. AZERT IS
JOLZ A SZOLOTAJTA, MERT DOR ALLAPOTARAN
[GY SZOLOPIRTOK TELJES SZORTIMENTJLT KEPES
ADNI. LEHET PELOLE UDE GYOMOLCSOS ROZET,
SILLERT VAGY AKAR [GY GYUMOLCSPOMPA. IRISS
VOROSPORT KESZITINL KIVALOAN (RLELHETO
ACILTARTALYPAN [S HORDORAN [GYARANT.
AZ UTOPDI IDOPEN MEGTAPASZ TALHATTUK,
HOGY HORDOPAN (RLELVE A NAGY CABIRNETIK
MAGASSAGAIG IS ELER [ T70RGIAJARAN
MEGORVENDEZTETI A PORFOGYASZ TOKAT.
PIRTOKOMAT IS £ SZOLOFAJTA TERMESZTESERE (S
PILOLE KESZOLT POROK KISZITESRE A
MAR 1994-DIN. SZAMOMRA [7 A SZOLOTAJTA
HOZTA EL MIND NEMZETKOZI, MIND HAZA SZINTEN
PORASZATI SIKEREIMET. [ZERT SZERETIM £7T
A STOLOTAJTAT.
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KEKTRANKOS IS THE MOST WIDESPREAD GRAPE

VARIETY IN HUNGARY. A PIOLOGICAL MIRACLE

THAT WAS [ORMED IN THE CARPATHIAN RASIN.

A CORNERSTONC VARIETY WITH KEY IMPORTANCE

INPOTH OUR WINE DISTRICT AND OUR ESTATE.

A GREAT ADVANTAGE OF KEKTRANKOS IS THAT

[T CAN COVIR THTULL PRODUCT RANGL OF

A WINERY. A CRISPY. TRUITY ROSE, SILLER OR

A TRESH TRUIT RED WINE CAN ALSO BE CREATID.

T HAS GREAT AGING POTENTIAL IN STEEL

TANK AS WELL AS IN OAK PARRELS. MORE
[CINTLY WE DISCOVERED THAT IN PARRELS

T CAN REACH THE LEVEL OF CARCRNET WINCS

AND INTICE CONSUMERS WITH AN REVILRY OF

AROMAS. PACK IN 1994 | BUILT MY [STATE

AROUND KEKTRANKOS, AND IT HAS PROUGHT ME

HUNGARIAN AND-INTERNATIONAL RECOGNITION,

LAPOZTAM  WHICH IS WHY I ADORE THIS GRAPL.
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THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Gianni Annoni
gasztronomiai szakért6, mUsorvezets, étterem tulajdonos
culinary expert, TV and radio host, restaurant owner

99 A KIKIRANKOS [GY IGAZI KIS CSIKO, AMITERTI  KEKTRANKOS IS A REAL DELIGHT ON THE PALATL.
TORKOT IGENYEL. GYONYORU SZIN. GYOMOLCSOK, - WONDERFUL COLOUR. FRUITS WITH CONSIDERARLE
NEM KEVES SAVVAL £S ALKOHOLLAL. ACIDITY AND ALCOHOL. IT REACHES HARMONY AS
HARMONIAJAT AZ IDOVEL NYERI, TAPASZTALT  TIME GOES Y. | RECOMMEND [T TO EXPERIENCED
KOSTOLOKNAK AJANLOM. WINC-TASTERS. 99
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KIKTRANKOS
POHAR

-z

KIKTRANKOS
GLASS

Egy szakemberekbdl (sommelier, borasz, boraka-
démikus, étteremvezetd) allo zsuri valasztotta ki a
soproni kékfrankos poharat. A megtisztel6 cimet

nak borospohara nyerte el. A HUség varosanak
bora 2008 ota igazi eleganciaval Iép rajongéi elé.
Ha kézbe vesszuk a borvidék logdjaval ellatott
.Kékfrankos poharat” a kicsit hasas, alul azonban
meghosszabbitott nyaks és ezaltal megfiatalitott
kehelyforma egy nagyon harmonikus dsszképet
mutat. Ennek a poharnak a kulonlegessége a telje-
sen sima atmenet a pohar nyak és a kehely kozott.
Ez az ,egy ontéssel” hatas egy rendkivili gyartasi
eljarasnak koszonhet6. Ennek lényege, hogy az
elGallitas soran a kialakitott kehely aljan elhelyez-
ked§ ,Uvegmassza-dugobol” gyakorlatilag kihuz-
zak a pohar nyakat.

Az igy eldallitott poharak nagy elénye az elegans
kulsé megjelenés mellett a nagy torésallosag is.
llyen eljarassal - nem pedig UvegfUjassal - el6-
szor az 1960-as években készitettek poharat. A
borospohar a németorszagi Oberlausitz vidékeérd!
szarmazik, ahol tobb mint 500 éves hagyomanyai
vannak az UvegmUvességnek. A Stolzle-Lausitz
cég kozel harminc millio poharat forgalmaz évente
az egész vilagon.

BORKIVALOSAGOK « KEKFRANKOS 2018

A panel made up of expert sommeliers, winemakers,
wine academics and restaurant managers selected
the official glass of Sopron Kékfrankos to be the
“Exquisit’, made by the german company, Stolzle-
Lausitz. Since 2008, the glass has been bringing
out the elegance of the special wine from Sopron.
When we hold the “Kékfrankos glass” marked with
the emblem of the wine region, the slightly bulbous
form with its elongated neck denotes a revitalized
goblet, which shows an overall harmonic feel. The
speciality of this glass is the smooth transition
between neck and goblet; the outcome of an
exceptional manufacturing process. The essence of
it is that the neck of the glass is literally pulled out
from the so-called “glass frit plug” situated at the
bottom of the goblet.

In addition to its elegant appearance, glasses created
this way have the advantage of high break resistance.
The first glasses made using this technique, rather
than glass-blowing, were manufactured in the
1960s. This wine glass originates from the area of
Oberlausitz in Germany where glasswork has a
500 year old history. The Stélzle-Lausitz company
annually produces and markets almost 30 million

glasses world-wide.




A KIKTRANKOS SZAMOMRA MAGYARORSZAG
LEGFONTOSARD KIKSZ0LO FAJTAJAT TISTESTTI
MG, LS [ZALTAL [GYBEN A MAGYAR VOROSPOR
LENYEGI ALKOTOJA IS

MILET?

A kékfrankos az egyik, ha nem legfontosabb
kéksz6l6 fajtdja a magyar boraszatnak, ezért
igen nagy figyelemmel kell lennink arra, hogy
miként fogalmazzuk meg ezt a bort. Egészen
sajatos karaktert tud adni a borainknak. Egyszer
egy Master of Wine-nal beszélgettink a magyar
bortermelésrél, és megkérdeztuk téle azt, hogy
mit tanacsolna a magyar bortermeldknek, amire
azt valaszolta, hogy készitsék el a sajat boraikat,
és ha nem tudjak eladni, akkor készitsék el mas-
hogyan. Ez csak latszolag frazis... Most pont en-
nek a kozepén vagyunk a kékfrankossal kapcso-
latban is. Még talan nem talaljuk a fogast rajta
teliesen, még nem ismerunk minden részletet
Ogy a szélében, mint a pincében, hogy miképp
lehet Ggy megtermelni, hogy egy olyan borka-
raktert adjon a végén, ami alapvetéen sikeressé
teszi, vagyis figyelmet kelt itthon és kolféldon
egyarant. Szerintem egy minden részletében
élménydus borra kell torekednunk.

Mint egri termeld, szamomra is az egyik legna-
gyobb feladatot adja, hiszen magaban a bikavér-
ben is fontos alkoto, és nagy kihivast jelent tobb
termesztési és feldolgozasi szempontbol. Van
egy olyan sajatossaga, hogy a legelterjedtebb
klonja elég nagyfurtd, és igy a termésmeny-
nyiség beallitasa sok tapasztalatot igényl6 fo-
lyamat a szélében. A szireti idépont rendkivul
fontos, melyet nekem még nagyon nehéz elta-
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dr. Lérincz Gyorgy
borasz, St. Andrea Sz6l6birtok
winemaker at St Andrea Estate

=
THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

IN'MY OPINION KEKTRANKOS PERSONIFIES THE MOST
IMPORTANT RED GRAPE VARIETY IN HUNGARY,
MAKING T THE ESSENTIAL ELEMENT IN HUNGARIAN
RED WINES,

HIRLIS WHY:

Kékfrankos is one of the most important red
grapes for Hungarian winemakers, so we must
put great emphasis on how we express its
unique characteristics in our wines. One day | was
talking to a Master of Wine about Hungarian wine
production and asked him what advice he would
have for Hungarian winemakers. He explicitly said
they should make their own wines and if they are
not sold, then make them differently. It sounds
quite cant but it really isn't, in fact we are in the
middle of this process with Kékfrankos: we can'tt
quite get a good grip on it and may not be aware
of all the small details in both the vineyard and the
cellar. The question is how will we produce this
wine so that its characteristics make it successful
by raising attention to it both in Hungary and
abroad. | do think that we have to achieve a wine
that is exciting in all its aspects.

As a producer from Eger, this variety proves to
be one of my biggest challenges. An important
component of Bikavér, it provides serious tasks in
terms of both production and processing. Its most
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lalnom. De legfontosabb a kékfrankos esetében
is a termdhely! Mivel nagyon jol megmutatja a
termdhely adottsagait, kulcskérdés, hogy sza-
mara megfelelé helyre telepitsuk, ugyanakkor,
ha jo helyet taldlunk neki, akkor azt fokozottan
meghalalja, vagyis karakteres, terroir vezérelt,
nagyon részletgazdag bort kapunk. Savszerke-
zete kiemelkedden jo, és ugyan tanninrendszere
markans tud lenni, de megfelel6 érettségi alla-
potban szuretelve ezen Urra lehet lenni. Egyedi,
utanozhatatlan bort képes adni, és ezzel meg
lehetne fogalmazni egy kilonleges Karpat-me-
dencei borstilust, amellyel aztan tényleg lehet-
ne mit keresni a vilagban. Ehhez persze még
rengeteg tapasztalas és kutatas kell, példaul a
klonokkal, régebbi, tomorebb borokat adé val-
tozatokat keresve, de az az igazsag, hogy ehhez
egyel6re még elég kevés tudasanyag halmozo-
dott fel.

Ugyanakkor nagyon fontos kérdés lakozik a pin-
cei dontésekben is. En azt tapasztaltam, hogy
a kékfrankos nagyon sajatos fejlédési palyan
mozog a hordoban, egy id6 utan képes eltinni
beléle a kezdeti hUsossag, kerekség és egyfajta
rusztikus szikarsag kerdl benne elétérbe. Eppen
ezért nagyon fontosnak tartom a horddhaszna-
lat megvalasztasat, az érlelés mikéntjének vizs-
galatat, és az érlelési id6 kutatasat is.

Egrikent pedig ki kell emelnem a bikavérben
jatszott szerepét is. Borvidékinkén a hagyoma-
nyoknak megfeleléen hazasitasok révén lehet
egries borokat megfogalmazni, Ggy hogy a bo-
rokban komoly hangsilyt adunk a Karpat-me-
dencei fajtaknak. A bikavérnél a kékfrankos erre
maximalisan alkalmas azon tdl, hogy egyébként
a mennyisége révén kikerUlhetetlen is. Tehat a
kékfrankosnak fészerepet kell jatszania a bika-
vér osszeallitasaban.

dr. Lérincz Gyorgy
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widespread clone has big bunches, so calibrating
the yield requires experience in the vineyard. The
time of harvest is of key importance and it can be
a struggle to meet it. The most important factor in
creating Kékfrankos is its location, which is what
reveals its true attributes. If we are successful, Kék-
frankos will reward us with characteristic, terroir-
guided and sophisticated wines. lts acid structure
is outstanding and although its tannins can be
pronounced, it can be managed by harvesting the
grapes at the proper state of ripeness. Kékfran-
kos can be a completely individual, unparalleled
wine that would be suitable for defining the
unmistakeable style of the Carpathian Basin,
showing it to the entire world. Of course, plenty of
experience and research is still needed e.g. about
the different clones and ancient types providing
more dense wines - but we have to admit that
the required knowledge base is currently rather
limited.

Decisions made in the cellars are just as important.
My experience has proven that Kékfrankos
develops in its own special way in the barrels:
after some time the initial juiciness and rounded
structure is replaced by a rustic lean character of
sorts. | consider the use of the barrel to be very
important, just as with the aging methods and the
optimal time of aging.

As | live in Eger, | must address the role that
Kékfrankos plays in Bikavér wines. Following
the traditions of our wine district, typical Eger
style wines can be presented by blended wines
built on traditional grape varieties originating
in the Carpathian Basin. Kékfrankos is perfectly
suited for Bikavér, especially because of the
quantity in which it is grown. At any rate, Kék-
frankos will continue to fulfil a major role in
Bikavér wines.

dr. Gyérgy Lérincz




ORSZAGQS BORSZAKERTO
BIZOTTSAG (0BB)

NATIONAL WINE EXPERT
COMMISSION (OBB)

Az 0BB-t el6szor az 1908-as bortorvény ne-
vesitette, mint a miniszter boraszati Ugyekben
véleményez6 és tanacsado testuletét, legfon-
tosabb feladataként a borhamisitasok ellen
valo kiuzdelmet megjeldlve. Az OBB jelenkori
feladatai jogszabalyon alapulnak, mely alapjan
f6 tevékenysége a termékleirasok kialakitasa-
val létrejové Helyi Borbiralo Bizottsagok altal
végzett érzékszervi biralatok felUlvizsgalata,
valamint a boraszati hatosag altal kijelolt mintak
vizsgalata. A boragazatért felelés miniszter az
0BB szakértelmére tamaszkodva elkezdett egy
magas szinvonalU agazati aktivitast megvalosi-
tani, amelynek egyik eleme példaul a mar otodik
éve futd Orszagkostolo sorozat, de szamos mas
teruleten is kozremUkodnek a magyar borok
népszerUsitése terén, orszagos és nemzetkozi
szinten egyarant.

Az 0BB tagsagaban az alabbi 6sszetételben jelen-

nek meg a szakertok:

+ elméleti és gyakorlati szakértck fele-fele
aranyban;

+ helyet kaptak a fiatalabb, masodik generacios
borasz-szélész képviseldk, azzal egyott, hogy
az idésebb generacio érdekei nem sérultek (pl.
korabbi bizottsagi poziciot betslté els6 genera-
cios borasz helyett a csaladon belvli masodik
generacio kerult be);

« figyelembe véve az 0BB feladatait jovGben
kiszélesit6 szandékokat, olyan nemzetkézi vi-
szonylatban is elismertnek szamito, nyelveket
beszéld, diplomaciai fronton is megjelenithetd
szakértSk (nemzetkozi borakadémikus ming-
sités) kerultek be, akik ismerik a vilag borsti-
lusait, borpiaci igényeit, amely ismeretekkel
kénnyebben pozicionalni tudjak a magyar
borokat;
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The 0BB was originally created by the Wine Law of
1908 as a consulting body reporting to the Minister
on matters of viticulture and wine, as well as deem-
ing its main responsibility to be combatting wine
fraud and counterfeiting. The present day respon-
sibilities of the OBB are set forth under the Decree
of the Minister of Rural Development, and primar-
ily concentrate on the review of organoleptic tests
performed by Local Wine Assessment Committees
set up in conjunction with the establishment of local
product specifications, as well as the testing of sam-
ples designated by the wine authorities. The reasons
behind the reformation of the 0BB are twofold. On
the one hand, the kind of professional know-how
had been lacking which now enables the institution
to fulfil supervisory functions over the organoleptic
testing of wines falling within its purview, especially
with regard to wines produced for the domestic
market. On the other hand, drawing on this expert
knowledge, the Ministry of Rural Development be-
gan to devise new plans for high standard sectoral
activity which, among other outcomes, gave rise to
the Tasting Around the Country event series.

The expert membership of the 0BB is composed

as follows:

+ Theoretical and practical experts in equal pro-
portion;

+ Participation by younger, second-generation
vintners and winemakers, without negatively
affecting the representation of the older genera-
tion (for instance, a first-generation winemaker
was replaced on the Commission by a second-
generation member of the same family);

+ Inlight of the intention to broaden the respon-
sibilities of the OBB in the future, membership
was given to internationally recognized wine
experts with international academic qualifica-



« teret kapott a sommelier szakma néhany je-
les képviselgje is, hiszen ez az a réteg, amely
kozvetlenUl alkalmas a fogyasztoi kozizlés be-
folyasolasara és formalasara, mint a fogyasz-
tokkal valo elsddleges kapcsolatépitd, illetve
kapcsolattarto;

+ fontos szempont volt, hogy az orszag bizo-
nyos borvidéki teruletei is megfeleld aranyban
képviseltessék magukat a bizottsagban (Tokaj,
Eger, Villany, Balaton, Alféld) egy-egy helyi
sz6lész-borasz altal, integralva a helyi borsti-
lusok egyediségét;

+ a Bizottsagban aranyos képviseletet kaptak a
természethU borok elkotelezett képviselGi is,
mind szakért6i, mind pedig a boraszat szintjén,
amely felkarolasa szintén a szines borpalet-
tank egyik egyedi vonala lehet.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS

GONDOLATOK

FLETEM [LSO POHAR VOROSDORA, AMIT
KOSTOLTAM KEKTRANKOS VOLT. AZ (150
VOROSPORRAL KAPCSOLATOS KISERLETEM
STINTEN KIKTRANKOS VOLT.. HA A
KEKTRANKOSROL DESZELONK, NEKEM A7 150

$20, A7 JLETEM™ JUT ESZEMBE..
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Nyitrainé dr. Sardy Diana
dékan, tanszékvezetd egyetemi docens, Szent Istvan Egyetem
Kertészettudomanyi Kar, Boraszati Tanszék

dean, leader of department, associate professor, Szent Istvan
University Faculty of Horticultural Science Department of Oenology

tions, who are fluent in foreign languages and
capable of representing the Commission on the
diplomatic front, as well as their familiarity with
global wine styles and market demands, which
also helps in positioning Hungarian wines on the
global scale;

+ Inviting a few renowned sommeliers as expo-

nents of a profession that is best suited to di-
rectly shape the taste of the public as well as to
maintain and build relations with consumers;

- Equal representation for certain high-priority

wine districts in the country by one vintner-
winemaker from Tokaj, Eger, Villany, Balaton,
and the Alféld (the Great Plain) who is capable
of integrating the distinctive character of local
wines in a single vision;

+ Embracing proportionate representation by

staunch proponents of natural wines. Both
experts and active winemakers who can bring
further diversity to the already colourful palette
of Hungarian wines.

THEFIRST WINE T EVER TASTID WAS A

KEKTRANKOS. | CONDUCTED MY VERY FIRST
CXPERIMENT WITH KEKTRANKOS. WHEN TALKING
AROUT THIS VARIETY, TIRST" IS THE WORD THAT

COMES TO MY MIND.




0BB TAGOK
0BB MEMBERS

Az Orszagos Borszakert6 Bizottsag kékfrankos Orszagkostolon részt vett tagjai
Members of the National Wine Expert Commission participating in the National Kékfrankos Tasting Programme

Nyitrainé Dr. Sardy Diana  Kielmayer Kristian

Horkay Andras Gervai Janos

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE



WSET nemzetkozi bordiplomas (DipWSET), a CEWI - Central European
Wine Institute alapitoja és igazgatoja, borismereti oktato.

WSET diploma holder (DipwSET), founder and director of CEWI - Central
European Wine Institute, wine educator.

WSET nemzetkozi bordiplomas (DipWSET),

a Csanyi Pincészet vezérigazgatoja, borszakiro, oktato,

a VinCe Magazin szakmai lektora, szaktanacsadoja.

WSET diploma holder (DipWSET),

chief executive officer of Csanyi Winery, wine writer, lecturer,
professional proofreader for VinCe Magazine, consultant.

ANEBIH Boraszati- és Alkoholos ltalok Igazgatosag helyettes vezetgje, tobb
mint tizenat éve foglalkozik boraszati analitikaval, szamos Eurdpai Unids és
nemzetkozi szakbizottsag Uléseinek allando résztvevije.

Deputy head of the Department of Alcoholic Beverages of the National
Food Chain Safety Office (NEBIH), with more than 15 years of experience in
oenological analytical testing; a regular member of various European Union
expert committees and international professional boards.

Masodik generacios szekszardi bortermeld,
nemzetkozi borbiraldi tapasztalattal rendelkezik.
Second-generation winemaker in Szekszard
with international experience in wine.

Harom évtizede a Soos Istvan Boraszati Szakképzd Iskola tanara, jelenleg
igazgatoja, az iskola boraszati uzemének alapitoja.

Has been teaching at the Istvan Sods Technical Middle School for Oenology
for the past three decades, and is currently the school director. Founder of
the school’s wine production facility.

Sz6lész-borasz mérnsk, masodik generacios alféldi bortermels,

tobb eurdpai orszagban szerzett tapasztalatot szl6termesztés

és borkészités teriletén.

Viticultural and oenological engineer, second-generation winegrower in
the Great Plain, with experience in viticulture and grape processing from
several European countries.

Masodik generacios egri bortermeld,

Bor Eredetvédelmi Tanacs tagja.

Second-generation winegrower in Eger,

member of Hungarian Council of Wine Origin Protection.

WSET bortanacsads,

a Gervai Pince vezetéje, sommelier.
WSET wine consultant,

head of the Gervai Winery, sommelier.
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KAMOCSAY
Akos
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Andras
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Kristian

MESZAROS
Gabriella
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Diana

SZECSKO
Tamas

Masodik generacios mori bortermeld, a Tornai Pincészet tanacsadé borasza.
A Londoni Nemzetkozi Borverseny hivatalos borbiraloja, nemzetkozi
tapasztalatait az Ujvilagi bortermel6 helyeken szerezte, a Kamocsay JR
borok készitdje.

Second-generation winegrower in Mor, consulting winemaker at the

Tornai Winery. Wine judge at the International Wine Challenge London.
International experience in New World wine regions, maker of the
Kamocsay JR wines.

WSET nemzetkozi bordiplomas (DipWSET), hazai és nemzetkozi
borversenyek biraloja, a Terroir Club vezetgje, a természethi borok hazai
népszerUsitésének elkotelezett hive.

WSET diploma holder (DipWSET), wine judge at national and international
competitions, executive director of Terroir Club, a devoted exponent of
natural wines in Hungary.

WSET nemzetkozi bordiplomas (DipWSET), az Agrarminisztérium
vezet6-tanacsosa, kbzgazdasz, borasz, hazai és kulféldi boriskolak lektora,
tanacsado, borszakird, nemzetkézi borbiralé.

WSET diploma holder (DipwWSET), chief advisor of the Ministry of
Agriculture, economist, winemaker, lecturer of domestic and international
wine schools, consultant, wine journalist, international wine judge.

WSET nemzetkozi bordiplomas (DipWSET), a Borkollégium oktatasi
kozpont vezetdje. Vendégeldadé a Weinakademie Osterreich kurzusain, az
Eszterhazy Karoly Egyetemen és a Pécsi Tudomanyegyetemen.

WSET diploma holder (DipwWSET), Director of the Borkollégium educational
center. Guest lecturer at Austrian Wine Academy, the Eszterhazy Karoly
University of Applied Sciences and the University of Pécs.

Dékan, tanszékvezetd, egyetemi docens a Szent Istvan Egyetem
Kertészettudomanyi Karanak Boraszati Tanszékén. Jelenleg boraszati
kémiaval, és boraszati technoldgiaval foglalkozik: oktat-kutat.

Dean, head of department and associate professor at the Department
of Oenology in Szent Istvan University Faculty of Horticultural Studies.
Currently deals with winemaking chemistry and technology

by researching and teaching these subjects.

ElsG generacios matrai bortermeld, a , Tokések Matrai Boraszkor” alapito i
tagja, amelynek kildetése a kézmuves terroir borok népszerisitése, a

,Matra mintapincészete” dij tulajdonosa.

First-generation winegrower in Matra, founder of the “Tokések” Society

of Matra Winemakers dedicated to the promotion of terroir driven wines,

winner of the Model Winery of Matra award.

¢
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Tisztelt Borszeretok!

Nagy izgalommal vartuk a kostoldt és a borok ki-
valasztasat. Abban mindannyian egyetértettonk,
hogy a kékfrankos karakteres, izgalmas, sokra
hivatott fajta, remek fajtabor, ugyanakkor toke-
letes vazbor is, azaz hazasitasokban is rendkivil
jol megtalalja a helyét (lasd bikavér Egerben vagy
Szekszardon). Ennek ellenére a hazai boraszok
kozul csak kevesen probaltak eddig prémium,
akar csucsmindségl kékfrankos fajtabort ké-
sziteni, a legtobben inkabb a biztonsagos kézép
kategoriaba probaltak boraikat besorolni. A Kék-
frankos Orszagkdstold egyértelmGen ramutatott
arra, hogy Ausztridhoz hasonléan itthon is lehet
kiegyensulyozott fajtaborokat késziteni és nagyon
jol fogyaszthato, ugyanakkor komoly mindséget
képvisel6 hazai kékfrankosokat késtolni. Az el6-
zetes elvarasokhoz képest, sokkal tobb prémium
és a legmagasabb mindséget képviseld szuper-
prémium kékfrankost tudtunk kastolni. A kdstold
tapasztalata, hogy a fajta egyszerre tobb megha-
tarozd hazai régioban képes csicsmindséget pro-
dukalni, legyen az a hivésebb Felsépannon régio
(Sopron) és Felsé Magyarorszag (Eger, Matra),
a mérsékeltebb klimaju Balatoni régio vagy dé-
lebbre a Pannon régio (Szekszard, Villany). Harom
kalon régiobal, t kilonbozd pincészet boranak is
sikerUlt a legmagasabb mindséget képviselé Top
Borkivalosagot cimet megszerezni, ami fajtabor-
ként nagyon komoly eredmény.

Csakagy mint a korabbi év .
nevezhetett, a kiirasban foglaltak szerint:

- Egy pincészet maximum 3 bortétellel

« Kizarolag kékfrankos néven forgalomba kerdl

« A nevezett tétel kereskedelmi forgalomban ka ’
oznie kell NEBIH forgalomba hozatali engedéllyel, vagy a forgalomba

« A nevezonek rendelk
hozatali engedély iranti
benyojtasra kerdl

« A nevezéssel vallalja,

Q

kerelemmel, amely az Orszagkostolo jelent

KOSTOLAS FOLYAMATA

A kivalasztas folyamata az eléz6 kostolokon
mar bevalt lebonyolitasi modszert kovette. A
kostolora beérkezett borokat (151 tétel) borre-
gio, borstilus (tartalyos vagy fahordds érlelés,
érlelés hossza) és évjarat szerint jeldlve soroltuk
be a bizottsagok szamara. A kostolas modja a
mar megszokott ,vak késtold” volt, azaz az 0BB
tagjaibol dsszeallitott bizottsagok a fent emlitett
alap kategéria megjeldlésen kivol nem tudtak,
milyen borvidékrél, milyen pincészet kékfranko-
sat kostoljak. Az kostold folyaman 4 bizottsagban
folyt a munka 2 napon keresztul. A késtolas elsé
napjan az n. ,szétlovés” fazisaban az 0BB célja
az volt, hogy érzékszervi biralat alapelvei sze-
rint eldontse, hogy az adott bor tiszta-e, azon
tulmenden pedig megfelel-e, az 0BB kritérium
rendszere altal tdmasztott alapveté mindségi
elvarasoknak. Minden borhibatél mentes és a
kékfrankos fajtaval szembeni minéségi elvara-
soknak megfelelt bor tovabbjutott a masnapi,
Ugynevezett leird kostoloba. Az elsé napon ki-
esett Gsszes tételt visszakostoltattuk legalabb
még egyszer egy masik bizottsag altal, ellendr-
zés céljabol és a bizottsagok egyuttes dontése
alapjan szuletett meg a végleges déntés. Ennek
alapjan a bekuoldott 151 kékfrankosbdl megko-
zelitéleg a fele jutott tovabb a leird kostoloba
(a tovabbjutott kékfrankosok magas aranya,
nagyon jol mutatja a fajta rendkivil jo adapta-
cios képességét a kulénbozd borvidékekhez és
a valtozo évjarati adottsagokhoz). A leiré kostolo

ckben, a KékFfrankos Orszagkostolora barmely termeld, pincészet

nevezhet, tételenként 4 palack bekuldésével

& borok vehetnek részt a versenyben
phato (Iehetdség szerint 2018. december 31-ig)

kezési lappal egyidejileg

hogy a Borkivalosagnak itelt tételbsl 500 palack forgalomba hozhato

keszletmennyiséggel rendelkezik 2018. december 31-ig

. A tétel kiskereskedelmi bruttd beszerzési ar
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Dear Wine Connoisseurs,

We had been eagerly awaiting the wine tasting
and selection of wines, as we all agreed that
Kékfrankos is a characteristic, vibrant and
promising grape that is excellent as a single-
varietal wine, but also does very well in blends
(eg. in Eger or Szekszard Bikavér wines).
Nevertheless, so far only a few Hungarian
winemakers have tried to create premium
or top-quality Kékfrankos wines; with most
choosing to target the safe, medium-quality
class of wines. The National Kékfrankos Wine
Tasting clearly revealed that well-balanced
varietal wines can be made from Hungarian
Kékfrankos, as is the case in Austria. We
tasted outstanding quality, very easy-to-drink

As in previous National Wine Tastin

SELECTION PROCESS

Complying with the methods of previous
tasting sessions, the selection process was
implemented as follows. The submitted wines
(151 in total) were categorized by wine region,
style (aged in oak or steel and the length
of aging) and vintage, and were randomly
chosen for the tasting panels. The tasting was
implemented as “blind tasting” which means

gs. anyone could submit their wines for the Kékfrankos

tasting so long as the following criteria were met:

* A winery may submit a maximum of 3 wines; 4
* All wines must be marketed as Kékfrankos.

bottles of each wine are required.

» The wine must be commercially available (preferably by the end of 2018 at the latest)

* The wine must be licensed for co

[N.EBIHJ, or the request form for
Wine Tasting application form.

* The producer declares that at Jeast 500 bo i
: ttles of th i
for marketing by 31st December 2018, S esomitedw

* The retail price of the red wine must be at least HUF 1,000, including tax

wines; the results significantly exceeded our
expectations regarding the share of premium
and super-premium wines. One of the
conclusions of this tasting has been that this
variety can deliver top quality wines from several
important Hungarian wine districts, such as the
cooler Upper-Pannonian region (i.e. Sopron),
Upper Hungary (i.e. Eger and Matra), the Lake
Balaton and Pannon regions, with their more
moderate climate, and even further south (ie.
Szekszard and Villany). Wines from five separate
wineries representing three wine regions were
awarded the Top Wine Excellency title, which is a
remarkable outcome from a varietal wine.
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mmeljcial sale by the National Food Chain Safety Office
such licence must be attached to the National Kékfrankos

nels) will be available ‘
that members of the committees did not
know anything about the wine, apart from the
fundamental categories. Tasters were unaware
of the wine district or wineries from which the
wines originated. Four committees tasted the
wines over two days. During the first day of
judging, the committees worked on what was
called the “shoot out” phase, when the judges
assessed the wines by organoleptic examination,
evaluating the wines to see whether there was
any fault and whether they met the minimum
quality requirements set up by the Committee.

All fault free wines, which met the minimum
requirements  for the Kékfrankos grape




egy sokkal komplexebb, sokkal iddigényesebb
feladat, hiszen minden borrol pontos jellemzést
kellett készitenie a bizottsagok tagjainak.

A bizottsag altal felallitott kritérium
- bormindsitési rendszer a kévetkez6
elveken alapul:

ALAP ELVARASOK

Tiszta, korrekt bor, amely megfelel a mingsé-
gi borra vonatkozo elvarasoknak. Aromatikaja
szolofajta  adottsagaitol fuggéen legalabb

kozepes vagy magas intenzitasu. A bor az el-
sodleges gyumolcsosségen tulmutato értéket
hordoz (példaul osszetettség vagy szerkezeti
aranyossag formajaban). Fogyasztasra mar
alkalmas fajtatol fuggden vagy 1-2 év érlelési
potenciallal bir. Nemzetkozi viszonylatban jo
mindsitésy bor.
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ALAP ERTEKEKEN FELULI
ELVARASOK

Hozzaadott érték jelenik meg a borban, amely
fakadhat terroir jegybdl (pl. asvanyossag), a bora-
szati eljarasnak a bort tamogato, de nem elnyomo
voltabol (hordos érlelés) vagy letisztultsagbol,
egyensulybol. Kostolaskor 6sszetett minéség-
r6l arulkodik, id6vel a poharban levegéztetéssel
fejlodést mutat. Fajtatiszta bor esetében elvart
a fajtakarakter kifejezése. Egyértelmd kritérium
a komplexitas jelenléte, valamint a kézepesnél
hosszabb utoiz. A bor szerkezeti felépitése, ming-
sége tudatos borkészitésre utal. A bor fogyasztas-
ra mar alkalmas és fajtatol figg6en minimum 1-3
év érlelési potenciallal kell rendelkeznie. Nemzet-
kozi viszonylatban nagyon jo mindsitésd bor.

LEGMAGASABB ELVARASOK

Osszetett, sokrétd, tokéletes egyensilyban lévé
bor, amely fineszt, eleganciat, utoizében pe-
dig hossz0 lecsengést mutat. Erési potencialja
messze meghaladja az atlagos vorosborok el-
tarthatosagat, azaz szaraz borok esetén mini-
mum 3-5 évre. A magas mindségl bortol valo
elvarasaink magas szintd szintézise. Nemzetkozi
viszonylatban kiemelkedd, kitGnd mindsitésd
bor, megkérdgjelezhetetlen mindség.

Annak ellenére, hogy itthon kozel 70%-ban
fehér sz6lok uraljak a hazai telepitéseket, a
keékfrankos a legsUrGbben telepitett sz616-
fajtank, raadasul vilagviszonylatban is elsék
vagyunk a fajta telepitésében. Azonban az
igazi potencialja nem a mennyiségében, ha-
nem egyedi karakterében és a benne rejlo
mingségben van. A kékfrankos Orszagkostolo
tapasztalata egyértelmien megmutatta, hogy
a kékfrankos mint fajtabor Utkeresésnek mar
nem az elején vagyunk, az irany a kostolt bo-
rok alapjan nagyon biztato, csak tartani kell az
utat és nem szabad letérni rola.

Ajanljuk a Kékfrankos Borkivalosagok kényvét
mindenkinek, akik nyitottak a fajtara. Higgyék
el, talalni fognak olyan borokat benne, ame-
lyek, igazi élményt fognak jelenteni!

Orszagos Borszakeértd Bizottsag



N o

variety went through to the second, so-called
“descriptive” round held the following day. In
the meantime, those wines, which were set to
be eliminated, were re-tasted at least once by a
different control panel. By considering the result
of these re-tastings, decisions were made by the
joint opinions of the committees. Based on these
results, approximately half of the 151 submitted
Kékfrankos wines went on to the second phase.
The high proportion of qualified wines expressly
shows this grape’s excellent ability to adapt to
different wine districts as well as fluctuations
in vintages. During the descriptive phase,
judges were faced with a more complex and
time-consuming task, as they were required to
elaborate with written notes and descriptions
for each wine.

The evaluation system elaborated
by the committee is based on the
following principles:

BASIC REQUIREMENTS

Pure and properly made while satisfying the
general expectations of a quality wine. At least
medium or high aromatic intensity, considering
the grape variety characteristics. Positive
attributes (for instance complexity or well-
proportioned structure) should be present
beyond evident primary fruitiness. Ready for
immediate consumption or will keep for 1 to 2
years. Good wine by any international standard.

REQUIREMENTS
EXCEEDING BASIC VALUES

Representing added value derived from terroir
(such as minerality), technique or process
complementing rather than suppressing the
natural character of the wine (such as ageing
in barrels) and/or from its settled balance and
accomplished harmony. Shows complex quality
when tasted and unfolds when it's allowed to
breathe. Expression of good varietal character
is expected from monovarietal wines. Further
criterium are complexity and a longer-than-
medium finish. An overall quality reflecting
conscious wine-making decisions. The wine is
ready for consumption but has a minimum1to 3
years ageing potential depending on the variety.
Very good wine by any international standard.
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IN THIS CATEGORY THE HIGHEST
EXPECTATIONS SHOULD BE MET

The wine is complex and perfectly balanced,
has refinement, sophistication, elegance, and
a positively long finish. The aging potential far
exceeds that of an average red wine. In case
of dry wines it should be at least 3 to 5 years. A
synthesis of everything one would expect from
a wine of superb quality. An outstanding wine
by any international standard, unquestionably
representing excellent quality.

Although white grapes dominate Hungarian
plantations covering around 70% of the total
production area, Kékfrankos is our most
frequently planted variety. What's more,
Hungary is at the top even has the most new
Kékfrankos plantations. However, the real
potential of this grape lies not in quantity but
in its unique character and quality. The National
Kékfrankos Wine Tasting has made it evident
that the adventurous road for Kékfrankos as a
varietal wine has begun. Based on the tasting
results, the direction is promising and should be
insisted on.

We recommend the book of Kékfrankos Wine
Excellencies to all who are open to this variety.
Rest assured, you will find wines which will give
you real joy and satisfaction!

National Wine Expert Commission




MINOSEG MEGHATAROZASA
AZ 0BB MUNKAJABAN

Joggal merul fel a kérdés, hogy milyen szem-
pontok alapjan valasztjuk ki azokat a borokat,
melyek megjelennek a Borkivalosagok Kony-
vében. A valasz egyszerl, a minGséguk alap-
jan. Ugyanakkor a mindség mindenki szamara
egységesen elfogadott szempontjainak meg-
hatarozasa kihivasokkal teli, Ujszer(, de egyben
kiemelten fontos feladat az OBB tagjai szamara.
Bizonyara vannak olyan borok, melyek széles
korben elismertek, de mégsem szerepelnek a
konyvben. Ezzel szemben kevésbé ismert ter-
melk borai is helyet kaptak kiadvanyunkban. A
borokat vakon késtoltuk, nem ismertuk a borok
készitdit, az arukat, sem orszagosan elfogadott
piaci helyzetiket. Igy csak egyetlen egy dologra
koncentraltunk, a borok objektiven értékelhetd
mindségi tulajdonsagaira.

(16Y GONDOLOM A KIKTRANKOS [GY HHETETLEN
KAMELEON SZOLOTAJTANK, HISZEN A LLGTODD
PORVIDEKEN KIVALOAN OTTHONRA TALALT,
VOROS £S ROZL SZEGMINSIVRIN [GYARANT
[VROL VAL KIVALOAN TELJLSTT.
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Az egyik sokat vitatott kérdés a borok koncentra-
cidja. Altalaban azok a borok, melyek koncentral-
tak és nagy testUek, feltételezhetd, hogy alacsony
toketerheléssel és kis mennyiségben készultek.
Pozitiv ez esethen a borasz azon torekvése, hogy
a hozamkorlatozassal magas mindségU bort ké-
szitsen. Ezt a minGség meghatarozasakor figye-
lembe is vesszik, de egyben vizsgaljuk azt is, hogy
mennyire sikerUlt megvalésitania a borasznak az
eredeti céljat. Onmagaban ugyanis egy koncent-
ralt bor nem jelenti a mindség zalogat. Sét, sok
esetben éppen a tolzott koncentracio és az ezzel
egyUtt jaro magas alkoholtartalom a bor egyen-
sulyanak az elvesztéséhez vezethet. Ezért azok a
borok, melyek igazabdl a koncentraciora épultek,
de hianyzott az egyensuly vagy a bor alkotorészei
kozotti harmonia, gyengébb értékelést kaptak.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

| THINK KEKFRANKOS IS AN INCREDIDLE
CHAMLEON, WHICH HAS FOUND [TS NICHE IN MOST
WINC DISTRICTS. CACH YCAR EXCELLINT RED AND
ROSE WINES ARL MADE FROM THIS GRAPL.



THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Baratossy Gabor
igazgatohelyettes, NEBIH, Boraszati
és Alkoholos Italok Igazgatosaga

deputy director, National Food Chain Safety Office,
Directorate of Oenology and Alcoholic Beverages

99 A KETRANKOS ROR STAMONRA [6Y 16AZ
SZNVIDELLYEL TCLI SOKSZING DR, MELY LCUET
TOMOR, GYOMOLCSOS, KELLEMESEN FANYAR
[SLLHET LAGYARR, NAGYTLSTO, DARSONYOS,
VERLK ORIAS IS HELYET MINDIG MEGTALALJA A
UAZASTTASOKRAN, [OGYASZTASA TUZET KELT
DINNONK S ROLCSERDIK LESZONK TOLE

KEKTRANKOS IS A MULTIFACETED WINE FILLED WITH
PASSION. [T CAN BE DENSE, TRUITY, PLEASANTLY
TART OR A MILDER, FULL-PODICD, ROUNDED GIANT.
T ALWAYS [ITS INTO BLENDS BY MAKING THEM
[ERY AND MAKING US WISE WHEN DRINKING THEM. 99

THE QUALITY DETERMINATION METHOD OF
NATIONAL WINE EXPERT COMMITTEE

It is understandable that the question arises -
on what basis are wines selected for the book
entitled National Wines of Excellence. The answer
is easy - it's quality that counts. The definition of
quality, however, is different for everyone, and
to find and determine generally accepted ways
of judging quality is a challenging task of crucial
importance in the work of the 0BB. There are
wines which are widely respected, yet they are not
listed in this publication. At the same time, there
are wines in the book which have been made
by lesser-known producers. The wines were
tasted blind, that is to say, neither the producer,
the price nor their domestic acceptance were
known by the committee. This method assures
that only the wines themselves were assessed
using an objective system to evaluate their quality
attributes.

One of the most debated questions is the wine's
concentration. Generally speaking, wines that
are more concentrated and have bigger body, are
perhaps produced by lower load and in smaller
quantity. In this case it can be said with certainty
that the winemaker's aim was to produce
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higher quality through stricter yield control.
When assessing a wine, the extent to which the
winemaker achieved their goal in terms of quality
is also examined, since a concentrated wine does
not automatically equate with quality. In fact, in
some instances too much concentration, when
accompanied with higher alcohol (which could
come from this concentration), can create an
unbalanced wine. It is for this reason, that those
wines which were purely based on concentration,
but lacked a balance between the structural
elements of the wine and the harmony, received
lower marks.

Balance is also an important criterion in assessing
quality. It is essential that the structural elements
(e.g. acidity) or - in case of red wines - the balance
between tannins, acidity and alcohol content are
in line. Balance is one of the most important
criteria. The harmony and symmetry between
the components must be maintained in all quality
wines. In some cases, this can happen over time
when stronger but more mature acids integrate
into the overall characteristics of the wine. Part of
this harmony is structural balance along with the




Dr. Kocsi Emilia

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

ny. igazgatohelyettes, NEBIH Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatésaga

former deputy director, National Food Chain Safety Office, Directorate of
Oenology and Alcoholic Beverages
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99 [GY LIGINDA SZERINT A NAPOLIONI KATONAK A
JORD DOROKERT AZ (RTEKESEDR KEK TRANKOKKAL
[IZCTTIK A KIKTRANKOS, ~ NOMEN ST OMIN'
(GY KEPVISEL MINKET A NEMZETKOZI SZINTERIN

AVAR [GY NEMZLTI VALUTA. [GY FIZETOLSZHOZ
ISERD £5 NAGYODP CIMLLTEINEZ HASONLOAN
A KIKIRANKOSPAN IS MEGTALALUATO A
TRISS ROZETOL. A KONNYEDEDR, GYOMOLCSOS
MEGUELENESIN AT A TISTESID? ROROK

SOKTELESEGL.

Az egyensuly szintén része a mindségi krité-
riumnak. Fontos, hogy a bor szerkezeti elemei,
igy példaul a savtartalom, valamint véros-
boroknal a tannin és a sav kazotti egyensuly,
valamint az alkoholtartalom egyensulyban
legyenek. Az egyensUly az egyik legfontosabb
kritérium és minden mingségi bornal elvart,
hogy legyen harmonia és a szimmetria az al-
kotoelemek kozott. Természetesen az egyen-
suly idével is kialakulhat egyes borokban, ahol
példaul az erdteljesebb, de érett sav idével
beépuUl az dsszképbe. A harmonia része a szer-
kezeti egyensUly, de az illat és az iz intenzitasa,
valamint az aroma karakterisztikaja, amiben a
finesz, illetve a komplexitas is megjelenik.

A kovetkezé mingségi szempont a bor komp-
lexitasa. Azaz egy adott bor mennyire gazdag
illatban és izben, mennyire széles spektrumi
és hany olyan tulajdonsaga van, mely noveli a
bor dsszetettségét, sokszinUségét. Ez a komp-
lexitds adodhat a széléfajta tulajdonsagaibal, a
borkészités soran alkalmazott eljarasokbal, és az
érlelése soran keletkezett illat- vagy izjegyekbdl
is. Egy friss, korai fogyasztasra szant bor valdszi-
nileg kisebb komplexitasu, mint egy hordéban
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LLGEND SAYS THAT NAPOLEON'S SOLDIERS PAID

[OR QULALITY WINES WITH VALUARLE RLUL

FRANC NOTES. KEKTRANKOS — NOMEN EST OMEN
— PRESINTS HUNGARY ON THE INTERNATIONAL
STAGE AS A NATIONAL CURRENCY. SIMLAR TO THE
DIFFERENT DENOMINATIONS OF ANY CURRENCY. WE
CANTIND A WIDE RANGE WINES: A CRISPY ROSE, A
GRACEFUL WINC TRUITY IN APPLARANCE, OR [VIN
FULL-PODIED. 99

érlelt és palackban érlelt bor. Ezek altalaban
nem értékelddnek kiemelten magasan, de ezek
a hétkéznapok j6 ivasu borai.

A bor intenzitasa szintén fontos értékme-
réje a bor mindségének. Ez az a tulajdonsag,
mely megmutatja, hogy a bort meghatarozo
izek mennyire intenziven jelennek meg kos-
tolaskor. Az intenzitas novekedése a borok
mindségi novekedését is mutatja, de ez nem
jelenti azt, hogy a legintenzivebb borok egyben
a legkoncentraltabbak is. Egy portugiesernek
vagy kadarkanaknak példaul nem feltétlendl
kell koncentraltnak és testesnek lennie ahhoz,
hogy a bor intenzitasa jo vagy kivalo legyen.
Ugyanakkor egy turan fajtabol készult bor hidba
hatarozottan illatos, parfUmaés vagy viragos, ha a
bort meghatarozd izek intenzitasa csak kozepes.
Tehat nem igaz az az allitas, hogyha valami illa-
tosabb, akkor az feltétlendl intenzivebb és jobb
mindségu is.

A bor egyik legfontosabb értékmérgje a ming-
ség terén a bor hosszissaga. Ez az, mely talan a
legjobban képes megmutatni a borok mindsége
kozotti kulonbségeket. A hosszusag, a bornak
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balance between aroma and flavour intensity in
addition to the finesse and complexity between
individual components.

Another marker of quality is complexity. This
feature refers to the richness of the aromatics
and flavours, the width and depth of the
aromatic spectrum as well as the wine's colour.
It is these elements which determine the wine's
complexity and dimensions. This complexity can
come from the attributes of the grape variety,
the winemaking method as well as the aromas
and flavours achieved during ageing. A young,
fresh wine, meant for early consumption would
generally mean it has lower complexity compared
to a wine which was aged in oak and in bottle.
Wines of the former category are usually not
the ones which receive very high results - but
they are the perfectly and pleasurably drinkable
everyday wines.

The intensity of a wine is also an important
measure when it comes to determining the
quality. During the tasting, quality can be
evaluated depending on how rich and intense the
individual aromas and flavours of the wine are
perceived. A wine with high intensity can mean
high quality, but this does not mean that the
most intensive wines are the most concentrated
ones. For example, a Portugieser or Kadarka does
not have to be concentrated and full-bodied to
show good or even excellent intensity. On the

99 AVIKIRANKOS SZAMOMRA AZ A TAJTA,

AMIPEN MEGVAN MINDEN, AMIT £GY VOROSRORTOL  INCLUDES JUST AROUT £V

[LVARHATOK. SOK GYOMOLCS, TEST_ ELIGANS
SZERKLZLT. IZGALMAS [S SOKSZINU AROMA
KARAKTLR.
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other hand, a wine made from a Turan variety
can show pronounced intensity on the nose and
plenty of perfume or flowery scent, although the
palate intensity might be only moderately intense.
Therefore it cannot be said that if a wine is more
aromatic, it is automatically more intense or of
higher quality.

One of the most important determining factors,
in terms of quality, is a wine's length. This may be
the feature that displays the quality differences
among wines the best. Finish or length is
the wine's attribute which shows how much
attention the wine receives after spitting out
(without swallowing), which can also be referred
to as the wine's depth. To understand this, think
of plain water first. On the palate there is only a
slight mid palate feeling, it does not interact with
the pharynx. The higher the quality of a wine,
the more the “communication” and interaction
there is; it grabs our attention. This can best be
understood, when we taste a wine from the same
producer, from the same variety, similarly made,
yet with a different quality. Better wines receive
more attention on the palate. Wines change in
the glass after they have been poured. The best
wines open up and show more intensity of the
beauty inside. These are the ones representing
the highest quality - some of them can reach
incredible heights when breathing in the glass.
Others are much louder at the beginning showing
their nicest side but fade quickly afterwards. That

THOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

O

T0 MEKIKTRANKOS IS THE GRAPE VARIETY WHICH
CRYTHING | CXPECT FROM
A RED WINL. FRUITS: PODY, CLEGANT STRUCTURE,

CXCITEMENT AND DIVERSE AROMATIC RANGE. 29




MINDEN FAJTAVAL
MEGTALALJA
AZ OSSZHANGOT,

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK
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A LLGJORD HAZASTARS,
TTINDS HARMON'Y
WITH ALL VARICTIES:
THE REST SPOUSE

LVIR.

azon tulajdonsaga, mely megmutatja, hogy
mennyire képes a garatban ,mélyen’, a bor
lenyelése nélkil a figyelminket fenntarta-
ni. Hogy ezt megeértsék, gondoljanak elészor
a sima vizre. Szajba véve a korty csak a szj
kozepén érezhetd, nem kommunikal a garat-
tal. Minél magasabb mindségl egy bor annal
.kommunikativabb’, azaz nem engedi, hogy a
figyelmink elterelddjon rola. Legjobban akkor
értheté meg a bornak ez a tulajdonsaga, ha egy
termel6 azonos fajtajo, hasonloan készitett, de
eltéré mindségl borat kostoljuk. Erezhet6 ez
esetben, hogy a jobb mindségl bor hosszab-
ban tartja fenn a figyelmunket. A borok a po-
harban valtoznak a kiontés utan. A legjobbak
kinyilnak, és egyre intenzivebben mutatjak
meg a bennuk lévo értékeket. Ezek a jobb mi-
nGségl borok, melyek kozul is a legkivalobbak
hihetetlen dimenziokat képesek megmutatni
a poharban allas soran. Mas tételek harsanyak
és a szebbik arcukat mutatjak, de a poharba
toltés utan gyorsan csokken a mindséguk és
szinte elhalvanyulnak. Ezért kiemelten fon-
tosnak tartotta az OBB csapata, hogy minden
olyan bort ismételten megkostoljon, melyek
esetében potencialisan meg volt a lehetdsége
a bor poharban valo fejlédésének.
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A bor érlelhetésége a kovetkezd szem-
pont. Minél hosszabban érlelhetd és értékeit
megtartd egy bor, annal jobb mindségi. Az
érlelhet6ség a bor strukturajan, annak komp-
lexitasan és a bor savtartalman alapul. A bor
érlelhet6ségének a megitélése azonban csak
egy valoszinUsithetd tényezd, hiszen csak
kovetkeztetni tudunk, hogy a bor épitékovei
milyen jovot josolnak a bornak. Nem mas ez,
mint egy épul6 haz esetében. Minél jobb alap-
anyagokat hasznalnak fel az épitéskor, annal
valoszinUbb, hogy hosszabban all a hazunk
anélkdl, hogy annak allaga romlana.

Pozitivan értékeltuk az egyedi stilusi bo-
rokat. Azokat, ahol kovetkeztetni lehetett,
hogy mely terUletrgl szarmazott, és hien
tukrozte a terméhely tulajdonsagait, vala-
mint fajtaborok esetében a széléfajta egyedi
karakter jegyeit. Itt kulonosen fontosnak és
érték lendének tartjuk, hogy a borasz megér-
tette, hogy az adott évjaratban milyen lehe-
t6ségei vannak. Nem akarta a bor esetleges
gyengeségeit intenzivebb hordohasznalattal
vagy éppen almasavbontasbol eredd tobb-
let izekkel befolyasolni. Hagyta, hogy a bor
megszUlessen. Ezek a tételek nem minden
esetben hordoztak magukban az 6sszes fent
felsorolt minGségi jegyet, mégis egyedi illat-
és izvilagukkal olyan tobbletet mutattak, me-
lyeket pozitivan értékeltonk.

Az Orszagkostold nem egy borverseny, nem
cél, hogy dijakat vagy érmeket osztogassunk.
A cél az, hogy megmutassunk itthon és a
nemzetkozi piacon is, hogy milyen stiluso
magas mindségl boraink vannak, valamint
a kivalasztott bor tételeken keresztil mind a
hazai, mind a kolfoldi fogyasztd megismer-
hesse a hazankban talalhato széléfajtak és
borvidékek sokszinUségét és egyedi karak-
terjegyeit.

Jé késtolast kivanunk!



is why members of the 0BB consider it of great
importance that every wine be re-tasted over
time in order to check the development and
potential in the glass.

The next aspect is the wine's ageing capability.
The longer a wine can be aged and keep its
value or even develop, the better the quality.
The potential or capability for ageing depends
very much on the wine’s structure, complexity
and acidity content. However, a wine's ageing
capability is subjective, as the future of a
wine can only be estimated by knowing its
basic elements. A comparison can be made
to building a house - when good building
materials are used, chances are that the house
will remain in good condition over a long period
of time.

Wines were positively rated where it was
possible to predict the area in which the
wine was produced thanks to its attributes
being reflected in the wine; as was the case
where wines that showed a grape variety's
characteristics to the extent that it could be
guessed. We considered it really important
and valuable if the winemaker realised their
possibilities in the given vintage. They did
not want to influence or conceal the possible
weaknesses of the wine with too much oak
or flavour enhancements through malolactic
fermentation. They just let the wine be born.
The aim was to find the positive attributes of
the wines, even if the wines may not have all
the quality marks listed above.

The National Wine Tasting is not a wine
competition; the goal is not to give medals or
other awards, but rather to demonstrate in
domestic and international markets an overall
picture of the style and quality available in
Hungary. We intend to let both domestic and
foreign consumers familiarise themselves
with the diversity and unique characteristics of
Hungarian grape varieties and wine districts via
the selected wines.

Happy tasting everyone!
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Petrei Zsofia
borpiaci referens,
Agrarminisztérium
wine market officer,
Ministry of Agriculture

99 A KIKTRANKOS AZ ATAJTA, AMILY
MEGMUTATJA, MILYEN SOKSZIND S
HATALMAS LEHTOSIGEK REJLINEK
AMAGYAR PORVIDIKLKDIN.

[OR ML KEKTRANKOS IS THE VARIETY
SHOWING THE BEST HOW HUGE AND
DIVERSE OPPORTUNITICS ARE STILL HIDDEN IN
HUNGARIAN WINE DISTRICTS 99
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99 AKIIRANKOS SZAMOMRA
OLYAN, MINT [GY [RLTT
LRI KARAKTIRIS, [LEGANS,
KIINOMULT (S NAGYON
SZERITHETO
[OR ML KIKTRANKOS IS LIKE
A MATURE MAN: IT HAS
CHARACTIR, [LLGANCE AND
SOPHISTICATION: A LOVABLE

WINL. 99
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Magyarorszagi borrégiok és borvidéekek
Hungary's Wine Regions and Wine Districts

FELSG-PANNON - UPPER PANNONIA WINE REGION
BALATON - BALATON WINE REGION
PANNON - PANNON WINE REGION

I DUNA - DUNA WINE REGION

I FELSG-MAGYARORSZAG « UPPER HUNGARY WINE REGION
TOKAJ - TOKAJ WINE REGION

SRS S N
- ZALAEGERSZEG®
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Magyarorszagi borrégiok
és borvidékek

Jelen kiadvanyban a borokat borrégio szerinti bontasban mutatjuk be. Megkozelitésink
szerint a borrégio egy olyan egység, amely tobb, egymashoz hasonlé éghajlati, dom-
borzati, talajtani, fajta-6sszetételi adottsagokkal bird, sajatos és egymassal kapcsolodad
sz616- és bortermelési hagyomanyokkal rendelkezd, féldrajzilag egymashoz kozel esé
vagy hataros borvidékek dsszességébdl all.

Ajelenleg mar létezé borrégiok nem fedik le teljesen Magyarorszag borvidékeinek teri-
letét, igy néhany esetben a besorolas alapjat konvenciok, nem pedig a borrégio hivatalos
lehatarolasa hatarozzak meg. A fent bemutatott megkozelités alkalmazasaval, valamint
a termeldi kézosségek korabban nyilvanossag el6tt kifejezett szandékait alapul véve, a
harom, mar létezé borrégio (Balaton, Duna, Pannon) mellett tovabbi harom egységet
azonositottunk: Felsg-Pannon, Fels6-Magyarorszag és Tokaj (utobbi 6nallo borrégioba
sorolasa egyediségének koszonhetd).

E tagolas nagy elonye, hogy lehetévé teszi a jelenleg is fejlédés és fokozatos valtozas
alatt 4ll6 magyarorszagi bor eredetvédelmi rendszer teljes kor bemutatasat is. A kotet
tartalmazza minden borrégio révid, a legfontosabb féldrajzi jellemzékre kiterjedd jel-
lemzését. Itt felsoroljuk az adott borrégioban termelt borok esetében hasznalhaté olta-
lom alatt all6 féldrajzi jelzéseket és eredetmegjelléseket is.

E két fogalom az Eurdpai Unid 2009-es borreformjanak keretében jelent meg a koztu-
datban. A jogszabalyi meghatarozas szerint az oltalom alatt all6 féldrajzi jelzéssel (rovi-
den: OFJ) jelolt boraszati termékek ,olyan kilonleges mindséggel, himévvel vagy egyéb
jellemzdkkel rendelkeznek, amelyek foldrajzi eredetUkhéz kapesolhatoak”. A Magyaror-
szagon termett sz616bdl készult borok esetében jeléléstkre a tajbor kifejezés is hasznal-
hato. Jelenleg dsszesen hat OFJ talalhatoé Magyarorszagon. Ezek tobbnyire valamilyen
nagyobb tajegység nevei, de el6fordul kozottuk egy borrégio neve is.

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel (roviden: OEM) ellatott boraszati termékek mi-
nésége és jellemzdi - definicio szerint - ,alapvetéen vagy kizarolag egy adott foldrajzi
kornyezetnek és az ahhoz kapcsolodo természeti és emberi tényezéknek kdszonhetdk”.
AMagyarorszagon termett sz616b6l készilt borok esetében jelolésukre a védett eredet
bor kifejezés is hasznalhato. Jelenleg dsszesen harmincegy OEM talalhato Magyarorsza-
gon. Ezek tobbnyire megegyeznek egy borvidék nevével (22 db), de talalhato kézottok
borrégio (2 db) és valamilyen kisebb tajegyseg tipikus boranak (7 db - pl. Debréi Hars-
leveld) neve is.

FELSG-PANNON BALATON PANNON
UPPER PANNONIA BALATON PANNON
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Hungary's Wine Regions
and Wine Districts

This book presents the wines of Hungary by wine regions. We define “wine region” (in
Hungarian: ‘borrégio) as a unit comprising geographically proximal or contiguous wine-
growing areas with similar conditions in terms of climate, terrain, soil type, and varietal
composition; possessing specific and interrelated traditions of grape-growing and wine-
making.

The wine regions officially designated today do not cover the entirety of the wine districts
(in Hungarian: borvidek) of Hungary. In some cases, the classification is based on conven-
tion as some wine region boundaries do not officially exist yet. Respecting the stated desire
of wine-growing communities, in addition to the three existing wine regions of Balaton,
Duna and Pannon, we have identified another three areas. Satisfying the definition out-
lined above, they are referred to as Upper Pannonia (Fels6-Pannon), Upper Hungary (FelsG-
Magyarorszag) and Tokaj. The latter merits classification as a wine region in its own right
due to the uniqueness of its wines.

The principal benefit of this taxonomy is that it enables the comprehensive presenta-
tion of Hungary's evolving system of geographical indications, which is still in gradual
transition. This book provides a concise description of each region, highlighting its
most important geographical features as well as listing its protected geographical in-
dications (PGls) and protected designations of origin (PDOs).

The notions of protected geographical indications (PGIs) and protected designations
of origin (PDOs) were introduced by the European Union's wine reform of 2009. Pur-
suant to the statutory definition, PGI products “possess a special quality, reputation
or other distinctive features linked to their geographical origin.” In the case of wines
made from grapes grown in Hungary, PGl wines may alternatively be labelled as 't3j-
bor" in Hungarian. At present, Hungary has five PGls, most of them identical to the
names of larger geographical units while one coinciding with one of the country's wine
regions.

According to the official definition, PDO wines owe their quality and properties “es-
sentially or exclusively to a specific geographical environment and the human and
natural factors associated with it In the case of wines made from grapes grown in
Hungary, these wines may alternatively be labelled as ‘védett eredetd bor’ in Hungar-
ian. At present, there are 31 PDOs in Hungary, most of which (22] coincide with the
name of a wine district, while some (2) have been named after their respective wine
regions or after a specific wine typical of a narrower regional unit, such as Debrdi
Harsleveld (7).

DUNA FELSO-MAGYARORSZAG TOKAJ
DUNA UPPER HUNGARY TOKAJ

LpNO LA PRPE e
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Fels6-Pannon borrégié « Upper Pannonia Wine Region

« ALCSUTDOBOZ
« BIATORBAGY
« BUDAJENG
* BUDAKESZI
 BUDAPEST
XII. KER
9597/1. HRSZ.
* BUDAPEST
XXII. KERULET
(BUDAFOK)
* BICSKE
* CSABDI
 ETYEK
« FELCSUT
« GARDONY
« GYURO
* KAJASZO
« KAPOLNASNYEK
+ MARTONVASAR
* NADAP
« PAKOZD
« PAZMAND
« PILISBOROSJENG
« SUKORO
* VAL
« TELKI
« TORDAS
« TOK
« JROM
« VELENCE
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FOLDRAJZ GEOGRAPHY

A Dunantuli-kozéphegység északkeleti terUletein, a Gerecse-hegység
déli részétdl a Velencei- és a Budai-hegységig huzodik az Etyek-Budai
lehatarolt terméterdlet, melynek domb- és hegyoldalain, illetve fenn-
sikjain torténik a szolGtermesztés.

A district in the northeastern part of the Transdanubian Hills stretch-
ing from the south of the Gerecse range to the Velence and Buda
ranges, where the vines are planted on slopes and plateaus.

KLIMA ﬁ CLIMATE

Etyek-Buda klimaja a magyarorszagi atlagnal hivosebb, az évi kozép-
hémeérséklet 9,5-10,5 °C. Az évi atlagos csapadékmennyiség 850 mm,
melynek legnagyobb része a vegetacios id6szak alatt hullik le. Terule-
tén folyamatos széljaras jellemz6, az uralkodo szélirany az északnyu-
gati szél, mely mindig hivos légtomegeket szallit a borvidékre.

With annual mean temperatures of 9,5-10,5 °C, the climate is cooler
than the Hungarian average. Annual precipitation is 650 mm, most
of which falls in the growing season. The district is continually windy,
with dominant winds from the northwest bringing cool air.

TALAJTIPUS &-\ SOILTYPE
P

Meghatarozo talajtipusa a magas mésztartalmi barna erdétalaj, mely
tobbségében mészkd alapon alakult ki.

The main soil type is brown forest soil that is rich in lime, typically
formed over limestone bedrock.

& o4 BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018
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Kékfrankos sz616
Kékfrankos grape

Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK ‘& GRAPE VARIETIES

BUDAI
CHARDONNAY
CHASSELAS
CSERSZEGI FUSZERES
CSOKASZOL0
EZERFURT
EZERJO
FURMINT

_GOHER
HARSLEVELU
IRSAI OLIVER

JUHFARK

_KARAT

KIRALYLEANYKA
MATRAI MUSKOTALY
OLASZ RIZLING
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
RAJNAIRIZLING
RIZLINGSZILVANI
_ SARFEHER _
SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
PIROS BAKATOR
SZURKEBARAT
TRAMIN|
VIOGNIER
ZEFIR
ZENGO
ZENIT
ZOLD VELTELINI
ZOLDSZILVANI
CABERNET FRANC

* CABERNET SAUVIGNON

KKADARKA
KEK BAKATOR
KEKFRANKQS
KEKNYELO
KEKOPORTO
MERLOT
PINOT NOIR
PINTES
SYRAH
ZWEIGELT




Fels6-Pannon borrégié « Upper Pannonia Wine Region
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< ECS
* FELPEC
* GYOR-MENFGCSANAK
* GYORSAG
* GYORSZEMERE
* GYORUJBARAT
* KAJARPEC
* LAZI
* NYALKA
* NYOL
* PANNONHALMA
* PAZMANDFALU
* RAVAZD
* ROMAND
* TENYG
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The Pannonhalma Hills rise from a height of 200 m to 380 m in the
south of Gyér-Moson-Sopron County. The Pannonhalma and Te-
ny6 valleys divide the area into three areas namely Pannonhalma,

Ravazd-Csanaki, and Sokoro. 24 ha

KLIMA § CLIMATE 640 ha

Klimajara a Bakony-vidék, részben a Gydri-medence és a Marcali-
medence agrookologiai kérzete gyakorol hatast. Id6jarasi viszonyai ki-
egyenlitettek, orszagos viszonylatban kézepes fény, hé és jo csapadék
ellatottsaggal rendelkezik. Az évi kozéphdmérséklet 10 °C, az évi atlagos
csapadékmennyiség 550-650 mm. A napfényes orak szama megha-

Kékfrankos sz616

ladja az évi1950-et. Kékfrankos grape
Egyéb sz6l6fajtak
The local climate is influenced by of the agro-ecological environment Other grape varieties
of the Bakony Hills, the Gyér Basin and the Marcal Basin. The tem- 017
pered weather is characterized by average light and heat conditions
and a good supply of rainfall. The annual mean temperature is 10 °C,
and the average rainfall is 550-650 mm. There are more than 1,950
sunshine hours during the year. -
SZOLGFAJAK ;& GRAPE VARIETIES
TALAJTIPUS &-\ SOIL TYPE
- CABERNET FRANC
A Sokoro alapja mezozos vagy paleozos kristalyos kézet, illetve mészks. CABERNET SAUVIGNON
Erre az alapra telepUltek a kulonféle pannon Gledéksorok, amelyeknek CHARDONNAY
a valodi vastagsaga nagyon valtozo (fleg homok, homokks, agyag, CSERSZEGI FUSZERES
részletesebben, kékes-szirkés szinG agyag, finomabb és durvabb EZERJIO
szemcséji pannoniai-pontusi homok, illetve homokka). Az Gledék-fel- FURMINT
halmozddas valoszinileg az alsé pliocénben indult meg a Pannon-ten- HARSLEVELU
ger sekély vizU parti savjaban, féleg folyovizi eredettel. IRSAI OLIVER
The bedrock of the Sokord Hills consist of mezozoic or paleozoic K::?EL\T_\FKEZ:\?L
crystalline rocks as well as limestone which is overlain by Panno- LEANYKA
nian sediment, sequences of a widely varying real thickness, such MERLOT
as blue-gray clay, fine and coarse-grained Pannonian-Pontian sand,
and sandstones. The sedimentation probably began in the Lower e ]
Miocene, along the shallow shoreline zone of the Pannonian Sea, and OTTONEL MUSKOTALY
was mainly of alluvial origin. PATRIA
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJNAIRIZLING
RIZLINGSZILVANI
SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
TURAN
VIOGNIER
ZEFIR
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT
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Fels6-Pannon borrégié « Upper Pannonia Wine Region

AUSZTRIA

* AGFALVA
* CAK
* CSEPREG
« FELSOCSATAR
« FERTOBOZ
« FERTOENDRED
« FERTORAKOS
« FERTOSZENTMIKLOS
« FERTOSZEPLAK
* HARKA
* HIDEGSEG
« KOPHAZA
« KOSZEG
« KOGSZEGDOROSZLO
« LUKACSHAZA
* NAGYCENK
« SOPRON
« VASKERESZTES

KEKFRANKOS 2018 - WINES 0

\y @  Borvidékhez tartozo telepilés
[] Borvidek hatira
y l:l Telepoléshatar
T seterciet
- Termahelyi kataszter I-Il. o.

Kilométer
5

19002000
ht?l;?// ;t\e/ar

csapadék « precipitation



FOLDRAJZ GEOGRAPHY

A Soproni- és Kdszegi-hegység kifuto lankain, valamint a Fertd-to
partjan talalhato. Az Ultetvények 150-400 méteres tengerszint feletti
magassagban helyezkednek el.

The vineyards are planted on the slopes of the Sopron and Készeg
Hills and around Lake Ferts, at altitudes between 150 m and 400 m

above sea level.
KLIMA {é} CLIMATE

Klimajara jelentés befolyasolassal bir a Ferté-to. Kiegyenlitett, nem
tul hideg tél és mérsékelten meleg nyar, valamint az altalaban szép
hosszU 6sz biztositjak a jo termést. A terUletek altalaban észak- és
délnyugatiak, kevésbé fagyzugosak. A szelek miatt a paratartalom
alacsony, kivéve a Fert6-medencét, ahol az 6szi reggeli parasodas
aszUsodast segithet el6. Az éves napos orak szama 1900-2000 ora
kozotti. Az éves csapadék 550-650 mm.

Lake Fertg exerts a major influence on the local climate which ripens
grapes reliably with a tempered winter, a moderately hot summer,
and a generally long and sunny fall season. Vines are mainly culti-
vated on the northwestern and southwestern slopes that are less
prone to frost pockets. The winds decrease humidity except in the
Fert6 Basin, where misty autumn mornings are known to promote
botrytis. The annual number of sunshine hours is between 1900 and
2000; rainfall is 550-650 mm.

TALAJTIPUS &-\ SOILTYPE
P
Z6mmel barna erodalt erdétalajok jellemzdek, de talalhatok l6szos,

s6t ersen kotott agyagtalajok is. Magas a koves teruletek aranya, ahol
pala, mészkd, kalcit illetve kvarcit talalhato.

While eroded brown forest soils dominate throughout the district,
patches of loess and even cohesive clay soils occur as well. Vine-
yards are often quite stony, the most common rock types being mica
schist, limestone, calcite and quartzite.
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Kékfrankos sz616
Kékfrankos grape

Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK "& GRAPE VARIETIES

BIBOR KADARKA
BLAUBURGER
BLAUER FRUH-
BURGUNDER
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
CSERSZEGI FUSZERES
DOMINA
DORNFELDER
EZERFURTU
FURMINT
GENEROSA
IRSAI OLIVER
KADARKA
KEKFRANKOS
KEKOPORTO
KIRALYLEANYKA
KORAI PIROS VELTELINI
LEANYKA
MERLOT
NEKTAR
OLASZ RIZLING.
OTTONEL MUSKOTALY
PATRIA
PINOT BLANC
PINOT NOIR
PIROS VELTELIN|
RAJINAI RIZLING
RIZLINGSZILVANI
SARGA MUSKQTALY
SAUVIGNON BLANC
SEMILLON
SYRAH
SZURKEBARAT
TANNAT
TRAMINI
TURAN
VIOGNIER
ZENGO

_ZENIT
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT




BALATONBOGLAR

Balaton borrégié « Balaton Wine Region

° Borvidékhez tartozo telepulés

D Borvidék hatara

\:I Telepuléshatar

I: Belterilet
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* ANDOCS * KOROSHEGY
* BALATONBERENY * KOTCSE
* BALATONBOGLAR * LATRANY
* BALATONLELLE * LENGYELTOT)
* BALATONENDRED * MARCALI
* BALATONKERESZTUR ~ » Mosps mm/év
* BALATONGSZGD * NAGYBERK| mm/year
* BALATONSZABADI * NAGYSZAKACS|
* BALATONSZARSZ0 * ORDACSEH
* BALATONSZEMES *SI0JUT
* BALATONUJLAK * SOMOGYSAMSON Y~
* BOHONYE * SOMOGYTUR -O'
* CSOMA_ * SOMOGYZSITFA ok
* CSURGO * SZABADI
* GYUGY * SZOLAD 2000
* HOLLAD * SZOLOSGYORGK ora/év
* KAPOSHOMOK * TAPSONY hour/year
* KAPOSKERESZTUR * TASKA
* KARAD * TELEKI
* KERCSELIGET >4
* KETHELY * ZAMARDI
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FOLDRAJZ GEOGRAPHY

A Balaton déli partjan mintegy 50 km hosszusagban, helyenként
20-25 km szélességbe benyUlva helyezkedik el. A sz6l60ltetvények
délnyugati irany0, dombos vonulatokon helyezkednek el, 105-300
méteres tengerszint feletti magassagban.

The wine district stretches 50 km along the southern shore of Lake
Balaton, reaching out 20-25 km into the valleys. The vines are planted
on the slopes of a hill range trending southwest at altitudes of 105 to

300 m.
KLIMA {é} CLIMATE

Klimajara jelentds befolyassal bir a Balaton, igy az orszagra jel-
lemzd kontinentalis klimanal kiegyenlitettebb idGjaras jellemzi.
Az G6sz elején jelentkezé mediterran anticiklonnak koszonhet6-
en szUretkor hossz0, napsitéses nappalok jellemzdek. Az éves
atlagos csapadékmennyiség (623 mm) tébb mint fele a vege-
tacios idGszakban hullik le. Az atlagos napsitéses orak szama
2 000 6ra/év, az atlaghémérséklet 10,6°C.

The district owes its characteristic weather conditions to the influence
of the lake. Weather conditions are uniquely more temperate than the
overall continental climate of the country. A Mediterranean anticyclone
arriving early in the fall brings long sunshine hours to the harvest sea-
son. More than half of the annual precipitation of 623 mm falls dur-
ing the vegetation period. The average number of sunshine hours are
2000, while the mean temperature is 10.6 °C.

TALAJTIPUS &\ SOILTYPE
-

MélyrétegU, jo tapanyag- és vizgazdalkodasu talajok talalhatoak a
teruleten. Ennek koszonhetd, hogy a nyari aszaly ezen a vidéken
alig érezteti hatasat. A dombok talaja valojaban a Pannon-tenger
agyagos, homokos Uledékének tekinthetd, melynek mésztartalma
alacsony.

The deeply stratified soils of the area are noted for their superb wa-
ter and nutrient balance, which renders them relatively immune to
drought. The soil of the small hills could be seen as part of the clayey
and sandy remains of the Pannon Sea which has a low lime content.
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Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK }@ GRAPE VARIETIES

BLAUBURGER
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
CHASSELAS
COT (MALBEC)
CSABA GYONGYE
CSERSZEGI FUSZERES
CSOMORIKA
CSOKASZOLO
FURMINT
GOHER
HARSLEVELU
IRSAI OLIVER
KADARKA
KEKFRANKOS
KEKOPORTO
KIRALYLEANYKA
LEANYKA
MERLOT
OLASZ RIZLING
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJINAI RIZLING
RIZLINGSZILVANI
SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
SEMILLON
SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
ZENIT
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT




BALATONFURED-CSOPAK

Balaton borrégié « Balaton Wine Region

VESZPREM
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* ALSOORS FOLDRAJZ GEOGRAPHY

* ASZO0FG
° BALATONAKALI TerUleteit a Balaton északi partjan, Balatonfokajartol Zankaig terjedd

° BALATONALMADI partszakasz els6 és masodik hegyvonulata alkotja.

* BALATONFOKAJAR
° BALATONFURED The wine district comprises the first and second ranges of hills on the north-

° BALATONKENESE ern shore of Lake Balaton between the villages of Balatonfékajar and Zanka.

* BALATONSZGLGS
° BALATONUDVARI KLIMA {& CLIMATE

* BALATONVILAGOS

* CSOPAK Klimajat a Bakony-hegység vélgyeibsl lez0dulo hideg levegs és a déli
¢ DDRQ!QSE oldalan elnyolo Balaton hatarozza meg. A sz6lshegyek hatalmas erds-
° FELSOORS rengeteg kornyezetébe agyazottak, ezért a nyari napok Balaton feld| fel-
° LOVAS aramlo paras meleget estétdl hivos erdei levegd valtja fel a sz6l6sorok

* MENCSHELY
* MONOSZLO
* OBUDAVAR
* ORVENYES
* PALOZNAK
* PECSELY
* SZENTANTALFA
* SZENTJAKABFA 6 50_700
. ;ﬁ-{i\ﬁly mm/év ora/év
. mm/year hour/year
* VASZOLY
* ZANKA
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kozott. Az atlagos éves csapadékmennyiséghdl a tenyészidészak
alatt atlagosan 350 mm hullik le. Az utolsé tavaszi fagynap aprilis
5-ére tehetd, ami kiemelkedden korainak szamit.

The climate is defined by the lake to the south and cool air from the
valleys of the Bakony to the north. The vineyards benefit from the
breeze rolling out of the surrounding forests at night, offsetting the
humid warmth of the lake. Precipitation measures 650-700 mm a
year, with about half of this quantity falling during the vegetation
period. The last day with a risk of spring frost usually falls on April
Sth, which is significantly earlier in the year than elsewhere in the
country.

TALAJTIPUS &-\ SOILTYPE
PN

A sz6l6termé dUl6k alapkézeteinek rétegsorat a kézéphegységi tipust
fels6 perm - also triasz kori kézetek alkotjak, negyediddszaki torme-
lektakaroval. Jellemzéen agyagbemosodasos erddtalajok fordulnak el6
a terUleten. Jellegzetes és egyedulalld talajtani képzédmeénye a voros
erddtalaj, mely a magas vas-oxid tartalms permi homokké mallasara
vezethet6 vissza. A borvidék talajaira a magas kalcium, magnézium és
kalium tartalom jellemzd.

The base rock sequence under the vineyards is composed of Upper
Permian and Lower Triassic rocks, overlain by a mantle of Quater-
nary debris. The typical soil is lassivage brown earth, with very little
variation throughout the district. The notable exception is the unique
geological formation known as red forest soil, created by weathering
Permian sandstone, a rock with a high concentration of iron oxide.
High levels of calcium, magnesium, and potassium are also common.

& o4 BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

2044..

Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK }@ GRAPE VARIETIES

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
CSERSZEGI FUSZERES
EZERJO
FURMINT
HARSLEVELU
IRSAI OLIVER
JUHFARK
KEKFRANKOS
KEKOPORTO
KIRALYLEANYKA
MERLOT
NEKTAR
OLASZ RIZLING
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJINAI RIZLING
RIZLINGSZILVANI
ROZALIA
SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
SEMILLON
SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
ZENGO
ZENIT
ZEUS
ZWEIGELT




Duna borrégio «

-ABONY

- AKASZTO

- ALBERTIRSA
-APOSTAG

- AGASEGYHAZA
-BALLOSZ0G
- BALOTASZALLAS
- BACSALMAS

- BACSSZOLOS
-BENYE
-BOCSA
-BUGAC

- CEGLED

- CEGLEDBERCEL

- CIBAKHAZA

- CSEMO
-CSENGOD
- CSERKESZOLO
- CSEPA

- CSIKERIA

- CSOLYOSPALOS
-DANY

- DUNAPATAJ

- DUNAVECSE
-DOMS0D

- FELSOLAJOS
- FULOPHAZA

- FULOPJAKAB,

- FULOPSZALLAS
- GOMBA
HARTA

- HARKAKOTONY
- HELVECIA
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- INARCS
SZSAK
- JAKABSZALLAS
- JANOSHALMA
- JASZBERENY
- JASZSZENTANDRAS
- JASZSZENTLASZLO
-KAKUCS
- KASKANTYU
-KECEL

- KECSKEMET
-KELEBIA
- KEREKEGYHAZA
- KELESHALOM
- KISKOROS

- KISKUNFELEGYHAZA
- KISKUNHALAS
- KISKUNMAJSA
-KISSZALLAS
-KQCSER
- KOKA
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Duna Wine Region
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- MONORIERDO
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- 0CSA
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- ORKENY
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- PALMONOSTORA
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-PIRTO
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- TAPIOSZELE
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- TISZAINGKA N
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FOLDRAJZ GEOGRAPHY

Magyarorszag kozépso részén helyezkedik el. Legnagyobb
része a Duna-Tisza kézén, valamint a Tiszazugban terGl
el. Eszak-nyugatrol a Csepel-sziget, északrol a Godollgi-
dombsag egyes terméhelyei kapcsolodnak hozza. A ter-
méhely kornyezeti jellemzéit alapvetéen az alf6ldi jelleg
hatarozza meg. A tengerszint feletti magassag 150 méternél
alacsonyabb. A domborzat sikvidéki jellegy, a szintklonb-
ségek a 10-20 métert nem haladjak meg.

The Kunsag wine district is situated in the center of the
country, with most of its territory falling between the Duna
and Tisza rivers and the Tiszazug region. On the north and
northwest, it includes certain grape-growing areas of
the Csepel Island in the Danube and, respectively, of the
66dollG Hills. The terrain is essentially a flat plain through-
out, with an elevation below 158 m and variation of less

than10 to 20 m.
KLIMA {é} CLIMATE

A terméhely klimatikus viszonyait a Magyarorszagon alapve-
t6en uralkodd kontinentalis éghajlat hatarozza meg: a forro
nyarak és a hideg telek. A vegetacios idészakban gyakoriak
- julius, augusztus hénapban - a héségnapok.

The climate is defined by the continental influences
that prevail in much of Hungary, with a hot summer
and a cold winter. Days with scorching heat com-
monly occur during the vegetation period, particularly
in July and August.

TALAJTIPUS 3\ SOIL TYPE
-t

Z6mmel mésztartalmi homoktalajok (humuszos és
futéhomok), valamint kisebb részben barna erdéta-
lajok, csernozjom, réti és ontéstalajok jellemzik. A ho-
moktalaj sajatossaga, hogy gyorsan melegszik, vilagos
szine a napsugarzast jobban visszaveri, ami segiti a sz6-
16 érését is, valamint 75 %-ot meghalado kvarctartal-
ma kovetkeztében immunis a filoxéra szempontjabal.
Ugyanakkor tapanyag-szolgaltato és viztarto képessé-
ge, asvanyianyag-tartalma kisebb.

The prevailing soil type is calcareous sand, both hu-
mus-enriched and of the quick sand type. In some
places, brown forest soil, chernozem, meadow and al-
luvial soils are also found. Sand soils are distinguished
by the ability to warm up fast and reflect the sun bet-
ter due to their light color, which is obviously beneficial
to the vines. In addition, more than 75% of these soils
consists of quartz, which makes them immune to phyl-
loxera. On the downside, they have an inferior water
retention ability as well as lower concentrations of nu-
trients and minerals.
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Kékfrankos sz616
Kékfrankos grape

Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK ‘& GRAPE VARIETIES

ARANY SARFEHER
BIBOR KADARKA
BLAUBURGER
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
CHASSELAS
CSERSZEGI FUSZERES
EZERFURTO
EZERJO
FURMINT
GENEROSA
GYONGYRIZLING
HAMBURGI MUSKOTALY
HARSLEVELU
IRSAI OLIVER
JUBILEUM 75
KADARKA
KARAT
_KARMIN
KEKFRANKOS
KEKOPORTO
KIRALYLEANYKA
KOVIDINKA
_ LEANYKA
MATRAI MUSKOTALY
MUSCAT OTTONEL
NEKTAR
MERLOT
OLASZ RIZLING
PINOT BLANC

PINOT NOIR _
POZSONYI FEHER
RAINAIRIZLING
RIZLINGSZILVANI
SAUVIGNON BLANC
'SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
TURAN
ZENGO
_ZENIT
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT




SZEKSZARD

Pannon borrégi6 « Pannon Wine Region

0

* ALSONANA
* ALSONYEK
* BATA
* BATASZEK
* DECS
* HARC
* KETY
* KAKASD
* MEDINA
* GCSENY
* SIOAGARD
* SZALKA
* SZEKSZARD
* VARDOMB
* Z0MBA
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FOLDRAJZ GEOGRAPHY

A borvidék a Szekszardi-dombsagon és a Geresdi-dombsag északkeleti ré-
szén terul el. Az észak-déli csapast dombvidektsl nyugatra a 680 m magas
Mecsek hegység nyulvanyai, keleti felében pedig a Sarkoz siksaga, a Gemen-
ci tajvédelmi korzet hizodik, amelyet a Duna folyo hatarol.
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The Szekszard wine district stretches over the Szekszard Hills and the
northeastern reaches of the Geresd Hills. Both trend north to south, and
are delimited by the 681 meter tall Mecsek Range to the west and the
Sarkoz Plain with the Danube to the east, home to the famous Gemenc

Nature Preserve.
KLIMA Q} CLIMATE

Klimajanak alakitasaban az atlanti és a mediterran hatas a donts, de je-
lentds a kontinentalis befolyas, és kuléndsen fontos a Duna hatasa is. A
folyo vizfelszine visszatUkrozi a napsugarzast, illetve a hatalmas viztomeg
jelentésen csokkenti a szélsGséges homeérsekletvaltozasok hatasait. A
forrd, napfényben gazdag nyar és 6sz, a még a kései érésU sz6l6fajtak bo-
gyoinak beérését is lehetévé teszi. Az évi csapadékmennyiség atlagosan
598 mm, ami elengedd a sz616 normalis fejlédéséhez.

The climate is shaped by the Atlantic and the Mediterranean to a deci-
sive extent, but retains its overall continental character and is subject to
a particularly powerful influence by the Danube. The river's large body of
water both reflects the rays of the sun and helps tone down wide swings
of temperature. The hot, sunny summer season and a long Indian sum-
mer for much of the fall enable even late-ripening varieties to ripen with
good sugar degrees. The annual precipitation is 598 mm, just sufficient
enough to ensure the normal development of the vines.

TALAJTIPUS 3\ SOILTYPE
-t

A Szekszardi-dombsag kulonbozd, szabalytalan iranyd dombhatakbol
és dombsorokbol, valamint zegzugos futasi er6zios volgyekbdl all. A
széles (100-200 m) platoju ép toréslépcsk 100-150 m magassagra
emelkednek. A dombsorokat, volgykézi hatakat, asztal sima platokat
(20-40 m) losztakard boritja, mig a lejtket, toréslépesoket és az id6-
sebb derazios volgyek fenekét vekony (1-7 m) lejtstormelékes l6sz fedi.
Jellemzdek a Ramann-féle barna erdétalajok kulonbozé mértékben
erodalt valtozatai, de gyakoriak a l6szkoparok is.

Made up of diverse, irregular ridges, sequences, and erosional valleys
forming a zig-zag pattern, the Szekszard Hills have intact fault scarps
with broad (100-200 m) plateaus rising 100-150 m above sea level. The
sequences, ridges and plateaus are covered by a loess mantle 20-40 m
thick, while the fault scarps and the bottom of older erosional valleys
are overlain by a thin (1to 7m) layer of detrital loess soil. Ramann’s
brown forest soils in varying degrees of erosion are prevalent, but ero-
sional loess soil is also quite common.

& o4 BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018
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Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK ﬁ GRAPE VARIETIES

ALIBERNET
BIBORKADARKA
BLAUBURGER
CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
CSERSZEGI FUSZERES
EZERFURT(
HARSLEVEL(
IRSAI OLIVER
KADARKA
KEKOPORTO
KEKFRANKOS
KIRALYLEANYKA
LEANYKA
MALBEC
MENOIRE
MERLOT
MESZIKADAR
OLASZ RIZLING.
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJINAI RIZLING
RIZLINGSZILVANI
_ SAGRANTING
SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
SZURKEBARAT
TANNAT
TURAN
TRAMINI
VIOGNIER
ZEFIR

_ZENIT
Z0LD SZAGOS
Z0LD SZILVANI

Z0LD VELTELINI
ZWEIGELT
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FOLDRAJZ GEOGRAPHY

Magyarorszag délnyugati részén, nagyobb részben Tolna megyében, ki-
sebb részben Baranya és Fejér megyében talalhato. A sz6l6Ultetvények
tobbnyire enyhe lejtéss, kedvezo, délies kitettségd, védett domboldala-
kon fekszenek.

Most of this wine district in southwestern Hungary belongs to Tolna
County, with some of it stretching over to Baranya and Fejér Counties. The
vines are planted on gentle slopes with a southern exposure that shelters

from northerly winds.
KLIMA {é} CLIMATE

Klimaja a mérsékelten meleg, mérsékelten nedves éghajlati tipusba tar-
tozik. A napsutéses orak éves szama elérhetia 2060 orat, az évi kozéphd-
mérséklet sokéves atlagban 118 °C. A legcsapadékosabb honap a majus
és a jonius, az uralkodo szélirany az északnyugati.

Moderately hot and humid, data collected over the course of many
years demonstrates that the local climate is characterised by up to
2060 hours of insolation and an annual mean temperature of 11.8
°C. May and June are the rainiest months; the prevailing winds are
northwesterly.

TALAJTIPUS 3-\ SOILTYPE
-

Aleggyakoribb talajképzd kdzet a l6sz, a sz6160ltetvények kisebb részben
homokon telepultek, de el6fordulnak barnaféldek (Ramann-féle barna
erdétalajok), agyagbemosodasos barna erdétalajok és mészlepedékes
csernozjom talajok is.

The most important main rock is loess, but a smaller portion of the vine-
yards are planted in sandy soils. In some areas, brown earth (Ramann's
brown forest soil), lassivage brown earth, and calcareous chernozem are
also found.

& o4 BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018
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Egyéb sz6l6fajtak
Other grape varieties
(2017)

SZOLOFAJAK ﬁ GRAPE VARIETIES

ALIBERNET
BIBORKADARKA
BLAUBURGER
CABERNET SAUVIGNON
CABERNET FRANC
CHARDONNAY
CSERSZEGI FUSZERES
DORNFELDER
EZERFURTU
EZERJO
FURMINT
HARSLEVELU
IRSAI OLIVER
KADARKA
KEKFRANKOS
KEKOPORTO
KIRALYLEANYKA
LEANYKA
OLASZ RIZLING
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJNAI RIZLING
RIZLINGSZILVAN
MERLOT
MENOIRE
NEKTAR
SAUVIGNON BLANC
SARGA MUSKOTALY
SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
ZOLD SZILVAN
ZOLD VELTELINI
ZENIT
ZENGO
ZWEIGELT
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csapadék - precipitation

FOLDRAJZ GEOGRAPHY

Akornyezo siksaghol kiemelkedd Villanyi-hegység déli kitettségi lankain kb.
25 km hosszan terul el.

The wine district comprises the southern slopes of the Villany range,
which rises dramatically from the surrounding plains.

KLIMA ﬁ CLIMATE

Aterméhely foldrajzi helyzete alapjan kimagaslo mennyiségU és idétartam0
napsugarzasban részesul. Az évi kozéphomeérseéklet kb. 11 °C, a vegetacios
id6szak atlaghémeérséklete 17,5 °C. A csapadék évi mennyisége a sokéves
atlag alapjan 700 mm. Keveredik a kontinentalis és a mediterran éghaj-
lat, a déli lejtckon elsdsorban a mediterran hatas érvényesul. Mérséekelten
nedves vidék, enyhe téllel, ahol a csapadék eloszlasa viszonylag egyenletes,
a hémeérsékletingadozas kicsi. Az uralkodd szél északi és északnyugati, de
gyakori a nyugat-kelet iranyU levegémozgas is.
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Due to its geographical situation, Villany enjoys a quantity and length of
insolation far above the national norm. The annual mean temperature
is around 11°C, while the average temperature during the vegetation
period is 17.5°C. Precipitation is 700 mm based on the average of many
years. The continental climate is mixed with Mediterranean influences,
the latter being particularly strong on the south-facing slopes. Villany is 251 8
amoderately wet area, with a mild winter, a relatively even distribution ha
of precipitation through the year, and only modest fluctuations of tem-
perature. The prevailing wind is north-northwestern, but air movement
west to east is also quite frequent.

TALAJTIPUS 3-\ SOILTYPE
-

AVillanyi-hegység alapkézetét tekintve kozépsé triasz kori mészksbdl és Egyéb sz6l6fajtak
dolomitbal, jurakori tengeri Gledékbdl szarmazd mészkdbdl, valamint az Other grape varieties
also kréta id6szakban képz6dott mészkabdl all. Az alapkézeten tolnyo- 2017)

marészt csernozjom barna erdétalaj alakult ki. A pleisztocén idGszak-

ban, a hideg, szaraz éghajlaty stadiumokban kialakult l6sz és l6sszer(

Jlejtéuledék” képezi a talajok anyakdzetét. Mészben valo gazdagsagabal

adédoan kénnyen aprozodik és mallik, ezért termékeny talajtakaro jott 2

létre rajta. Ennek megfelelden a talajtakaro a lejtskon valtozo vastagsa- ST & R
g0 mészben gazdag agyagos losz, melyeket a fennsik jellegli hegytetdn

tobb helyen rendzina valt. Az alapkézeten talalhato altalaj vastagsaga di- BLAUBURGER
[6nként eltérd. A terméhelyet altalaban jellemzi, hogy viszonylag vastag, CABERNET FRANC
tapanyagokban gazdag talaj takarja az alapkézetet. CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
The bedrock of the Villany range consists of middle-Triassic lime- CSERSZEGI FUSZERES
stone and dolomite, limestone from Jurassic marine sediments, and HARSLEVELU
limestone dating from the Lower Cretaceous. This bedrock produced IRSAI OLIVER
mostly chernozem type brown forest soils. The parent rock of the KADARKA
soils is loess and loess-like colluvium formed during the cold and dry KEKFRANKOS
phases of the Pleistocene. The high concentration of lime causes the KEKOPORTO
base rock to weather easily and thus to evolve fertile soils — clayey KIRALYLEANYKA
loess rich in lime and of varying thickness on the slopes, often re-

. . h MENOIRE
placed by redzina on the ridges and plateaus. The thickness of the MERLOT
subsoil overlying the parent rock varies from vineyard to vineyard,
but the general tendency is for thick and nutrient-rich soil layers. OLASZRIZLING.

OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJNAIRIZLING
RIZLINGSZILVANI
SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
ZENGO
ZENIT
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT
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The Eger wine district is situated at altitudes of 160-180 m between the
Matra and the Bukk Mountains, where the Northern Range meets the
Great Plain. From the east and the west, the main valley is bordered by
hills varying between 200 m and 300 m in height. North of the epony-
mous city of Eger is the looming bulk of the Nagy-Eged Hill rising more
than 500 m above sea level.

KLIMA ﬁ CLIMATE

A borvidék jellemz6 meteorologiai adatainak 47 éves atlaga a kovet-
kez6: évi kozéphomeérseklet 10,65 °C, évi csapadékmennyiség atlag:
592,6 mm, napsutéses orak szamanak éves atlaga: 1964 ora.

Kékfrankos sz616
Kékfrankos grape

The 47-year average of accumulated weather data are the following: Egyéb sz6l6fajtak
annual mean temperature 10.65 °C; precipitation 592.6 mm; insola- Other grape varieties
tion 1964 hours. (2017)

TALAJTIPUS 3\ SOILTYPE P
- SZOLOFAJAK GRAPE VARIETIES

Verpelét, Feldebrd, Aldebrd, Tofalu telepilések hataraban talalhato lepe- ALIBERNET
dék ontéshomok kivételével vulkani eredety riolittufan képzédott tobb- BIBORKADARKA

féle (ramman, csernozjom, kovarvanyos, erodalt) barna erdtalaj féleség. BLAUBURGER

A szoléultetvenyek egy-két kivételtdl eltekintve fennsikokon, valamint CABEBRUNUIQQ%%RSA

ezek enyhe déli, nyugati és keleti fekvésG lankain helyezkednek el. Ezek- CABERNET FRANC

bél emelkedik kia tengeri mészkguledékeken képzadott barna erdétalaj- CAB%&’X%TD%?&\Q?NUN
jal bird Nagy-Eged-hegy és az andezit alapy Mész-hegy. CHASSELAS
CSABA GYONGYE

. . ; CSERSZEGI FUSZERES
Apart from the sheet alluvial sands in the communes of Verpelét, CSOKASZOLO

Feldebrd, Aldebrs, and Tofalu, the district is characterized by vari- EZERFURTU

ous brown forest soils evolved over volcanic rhyolite tuff, including FURMINT
the Ramann’s, chernozem, banded, and erosional types. With a few HAIV?I;L[J]Q&YS{JZSLIPA'?ALY
exceptions, the vineyards are planted on the plateaus and their gentle HARSLEVELU

slopes with a southern, eastern or western exposure. Towering above IR.?G:-IOFII-_\QIIER
them is the already mentioned Nagy-Eged Hill with its brown forest KABAR

soil over marine limestone sediments and the Mész Hill with its char- KI?AI\JFQ?I}&A
acteristic andesite bedrock. KEKFRANKOS
KEKOPORTO
KERNER
KIRALYLEANYKA
_ LEANYKA |
MATRAI MUSKOTALY
MENOIRE
MERLOT
MEZES
OLASZ RIZLING
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJINAI RIZLING
RIZLINGSZILVANI
SAUVIGNON BLANC
SARGA MUSKOTALY
_SYRAH
SZURKEBARAT
TRAMINI
TURAN
VIOGNIER
ZEFIR
ZENIT,

. ZENGO _
ZOLDSZILVANI
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT
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Y Borvidékhez tartozo telepilés

D Borvidék hatara
) ‘:| Telepoléshatar Lz
i Belterdlet
- Terméhelyi kataszter I-Il. o.

- N

\

* ABASAR * KISNANA 6

* APC * KISNEMED| 0*

« ATKAR * MARKAZ 356-903
° BUDAPEST-RAKOSLIGET MOGYORGD mm/év

* DETK * NAGYREDE mm/year

* DOMOSZLO * ORBOTTYAN

* ECSED * PASZTO

* GYONGYGS * PALOSVOROSMART ,‘O’.

* GYONGYOSHALASZ * ROZSASZENTMARTON e

. GY(?NGY?SOROSZI * SZADA 1900-2000
* GYONGY(OSPATA * SZENDEHELY ora/éy

* GYONGYBSSOLYMOS * Szicsl hour/year
* GYONGYOSTARJIAN * VAC

* HALMAJUGRA * VACEGRES

* HATVAN * VACRATOT

* HEVES * VECS

* KARACSOND * VERESEGYHAZ

* KEREPES * VISONTA
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FOLDRAJZ GEOGRAPHY

Magyarorszag északi részén helyezkedik el hazank leg- 559 ha

magasabb kelet-nyugat iranyban hUzodo hegyvidéke, a

Matra, melynek napfényben gazdag, déli lejt6in talalha-

t6 legnagyobb dombvidéki borvidékunk. Az északi sze- 6446 ha

A lektdl védett, részben vulkanikus, részben tapanyagban
gazdag, Uledékes talajain kivald mingségl borszld ter-
meszthetd.

Kékfrankos sz616

Stretching east to west in northern Hungary, the Matra

is the tallest range of mountains in the country as well Kekfrankos grape

as the largest wine district, not counting those on the Egyéb szol6fajtak

plains. Protected from cold northerly winds, the sunny Other grape varieties
___— southern slopes are ideally suited for the production of 00

excellent quality wines. Benefits are also reaped from
the local soles which are either volcanic in origin or of
the nutrient-rich sedimentary type.

KLiMA &} CLIMATE SZOLOFAJAK 9& GRAPE VARIETIES

Klimajat a Magyarorszagon alapvetéen uralkodo konti- BIBORKADARKA
nentalis éghajlat hatarozza meg, amit leginkabb a forro BLAUBURGER
nyarak és a hideg telek jellemeznek. Az éves napfény- CABERNET FRANC
tartam 1900-2000 6ra. Az évi kozéphdmérséklet atla- CABERNET SAUVIGNON
gosan 10,5 °C, a tenyészidében pedig eléri a 17 °C-ot. CHARDONNAY
The climate is subject to the continental influences that csERggéélsFEl!j:;ERES
dominate throughout most of the country, with insola- FURMINT

tion of 1900-2000 hours. An annual mean tempera- HARSLEVEL(
ture of 10.5 °C, and an average temperature as high as IRSAI OLIVER

17 °C during the growing season. KADARKA

KEKFRANKOS
KIRALYLEANYKA
LEANYKA
MERLOT
OLASZ RIZLING
OTTONEL MUSKOTALY
PINOT BLANC
PINOT NOIR
RAJINAI RIZLING
RIZLINGSZILVANI
J SARGA MUSKOTALY
SAUVIGNON BLANC
SZURKEBARAT
SYRAH
TRAMINI
TURAN
ZENIT
ZOLD VELTELINI
ZWEIGELT
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Maurer Oszkar

THOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

'

borasz, Maurer Pincészet

winemaker at Maurer Winery

99 A KEKIRANKOS DORA RENDELKEZI [GYFAJTA
PAJJAL LS KOMOLYSAGGAL, MEGHATAROZO
JELLEMZOJE A JOLHATOSAG. UGYESEN MUZSIKAL
MINDEN KATEGORIARAN,

A szerémi borvidéken négyféle kékszolot ter-
mesztettek a 19. szazadi eleji fajta feljegyzések
alapjan. Ezek kozOl a legnagyobb terileten a
kadarka diszlett, majd ezt kévette a pinot noir,
kékoporto és a kékfrankos. A Maurer pincészet
mindossze egy hektaron termeszt kékfrankost,
viszont harom kolonb6z6 karakterG dGlében.
A kékfrankos bora rendelkezik egyfajta baj-
jal és komolysaggal, meghatarozo jellemzoje
a jolihatosag. Ugyesen muzsikal minden kate-
goriaban, a rozétol kezdve a silleren at a voros-
borig, de még késti szuretelési természetes
édesbor készitésére is alkalmas. Szerémségben
akar még voros Ormost is készitenek beldle.
Organikus mdvelési teruleten, ahol a dilének
markans Uzenetei vannak, gyonyorden gyomal-
csos, gyogynovenyes, fUszeres illato bort is adhat,
feltéve ha a pincében nem tdlbuzgo a borasz és
fajélesztokkel, tulzott barrique hordd hasznalattal
nem fedi el a csodat. Fel szoktam tennia kérdést a
vendégeknek, hogy tudnak-e mondani egy olyan
orszagot, ahol legalabb fele akkora terileten
termesztenek kékfrankost mint Magyarorszag.
Nincs ilyen orszag. Ausztriaban az Orvidéken sem
éri el a terméterulete a felét a Magyarorszaginak.
Ennek ellenére a vilag inkabb Blaufrankisch-
ként ismeri a kékfrankost. Ennek nem csak
az el6z6 rendszer az oka, fokent, hogy lassan
30 éve, hogy megtortént a rendszervaltas.
Ennek az oka a professzionalis gondolkodas, cse-
lekvés, valamint a markaépités hianya. Szeren-
csére vannak eléremutato folyamatok. Boldog
Keékfrankos Evet kivanok minden kedves kék-
frankos termelének és borkedvel6nek egyarant!

Maurer Oszkar
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KEKTRANKOS POSSESSES SOME KIND OF CHARM
AND SLRIOUSNESS WHILE 1T IS ALWAYS LASY
TO DRINK. THE VARICTY SMARTLY PLRFORMS IN
[ACH CATIGORY. 99

Four red grape varieties were produced in the
Syrmian wine district - that is to say, notes from
the early 18th century claim so. The largest area
belonged to Kadarka, followed by Pinot Noir,
Portugieser and Kékfrankos. Maurer Winery has
only one hectare of Kékfrankos but are spread
over three vinyards which each hold different
characteristics. Kékfrankos possesses some kind
of charm and seriousness while it is always easy
to drink. The variety smartly performs in each
category, from rosé through siller to red, and even
late-harvest natural sweet wine. In Syrmia, red
Urmés wine is also produced using Kekfrankos.
In organic cultivation areas where vineyards have
pronounced messages, this grape is able to give
beautifully fruity, herbal and spicy wines with
selected yeasts and intensive use of barrique
barrels. Some winemakers become overzealous,
however choosing to conceal these wonders.
| usually ask the guests of my wine tastings to tell
me a country where the production area of Kék-
frankos reaches at least half of the Hungarian
one. There is no such country although the world
knows this grape as the Blaufrankisch variety from
Austria. We cannot blame the socialist era since
almost 30 years have passed since the transition.
The reason is the complete lack of professional
planning, acting and branding, although there are
now plans for the future. | wish a happy Kékfran-
kos year to all producers of this wonderful grape
and to wine lovers as well.

Oszkar Maurer



Kiadvanyunk a hataron toli magyar termeldk
részére is nyitott.

Egy régiobol érkeztek borok, a felvidéki Muzslardl.

One region outside Hungary that sent samples for this
edition is Muzsla in the Felvidék region (today Slovakia).




Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

2091 Etyek, Oreghegy. 2699 hrsz.
+36-22-920-990
etyek@etyekikuria.com
www.etyekikuria.hu

—

Aboraszat 1996-ban alakult, 2 hektar szélsterlettel az etyeki Oreghegyen. Hararosan a borvidék egyik veze-
t6 boraszata lett. Jelenleg az Etyeki Kiria 6sszesen 54 hektar szol6birtokon gazdalkodik (Etyek-Buda: 32 ha,
Sopron: 22 ha). Mérész Sandor foborasz Matolcsy Sara birtokigazgatoval kézosen 2013-ban megvaldsitotta a
boraszat modernizalasat, ahol az éves termelés meghaladja a 200.000 palackot.

The winery was established in Oreghegy near Etyek using two hectares of cultivated area. Soon it became
one of the leading estates in the wine district. Etyeki Kuria currently tends 54 hectares of grapes (32
ha in Etyek-Buda and 22 ha in Sopron). Winemaker Sandor Mérész, and estate manager Sara Matolcsy
implemented the modernisation of the winery in 2013. Annual production exceeds 200,000 bottles.

Etyeki Koria Borgazdasag | Etyeki Koria Winery

Kékfrankos q o

3000-4500
Ft« HUF

5 éven belul Termels,
within 5 years Bortarsasag

Mély, vibralé rubin szin. Fistés, meleg
illatok, gyomolcsosség, édes fUszerek,
kakao és szederlekvar. Meggy, malna
és gazdag fahordd hasznalat jellemzi.
Szajban friss, finom tanninszerkezet,
kifejezett alkohol és krémes, joghurtos
tonusok bukkannak fel. Az édes
fUszerek mellett a gyomélcs dominal,
hosszU, kerek lecsengéssel koszon el.

n KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

Deep, vibrant ruby colour. The smoky,
warm aromas show fruitiness, sweet
spiciness, cocoa powder and mulberry
jam notes. Sour cherry, raspberry

and a rich use of oak determine the
style. Fresh on the palate with fine
tannin structure, pronounced alcohol
and creamy, yoghurt tones. Sweet
spiciness, followed by fruit and long,
round finish.

XXX X
XXX X
XX XX

ETYEKI KURIA

EsTERMAZY

fruity

kozepes

medium bodied
gyumélcsos



Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9026 Gysr, Hedervari u. 58/b.
+36-30-421-7415
cseripince@gmail.com
www.cseripince.hu

Létezik egy kis boraszat a Pannonhalmi borvidék szivében, ahol egyedi panoramaval, csaladias, barati hangu-
lattal és persze nem utolso sorban kiting borokkal varjak a latogatokat. A Cseri Pincészet hamar a gourmet
éttermek kedvenc beszallitjava valt annak ellenére, hogy 6k a borvidék legfiatalabb tagjai. A Cseri csalad a
magas mindség mellett elkotelezett, kézi szurettel, kiméletes feldolgozassal késziti egyedi izvilagu borait.

There is a small winery at the heart of the Pannonhalma wine district where guests are welcomed with
unparalleled scenery, cosy atmosphere, not to mention excellent wines. Despite being the youngest
estate in the wine district, Cseri Winery quickly became the favourite supplier to gourmet restaurants.
The Cseri family insists on quality: they make their characteristic wines by hand harvesting and mild
processing.

Cseri Pincészet | Cseri Winery P

Pannonhalmi

Kekfrankos Q

2016

=

1500 - 3000
Ft« HUF

Pannonhalma

2

Termelé

3 éven beltl
within 3 years

Rubin szin. lllatat édes fUszeresseg,
érett meggy és fejl6dé aromatika
jellemzi. Elénk savak mentén halad a
szerkezet, kdzepes testtel és tanninnal
kiegészulve. Vidam bor, tele élettel,
melyben ribizli, meggy, malna, egy
kevés grafit és asvanyossag is megjele-
nik. Filigran, vibrald, szép egyensullyal
rendelkez6, kerek, dinamikus tétel.

OO ?U

Ruby colour. Developing aromas, sweet
spiciness with ripe sour cherry. Lively
acidity along the line, medium body
and tannins, well-integrated. Playful,
vivid wine, sharing currant, sour

cherry and raspberry notes, followed
by a dash of graphite and minerality.
Slender, brisk, round and truly dynamic
wine with fine balance.

l6s
oaky

gyomélesds
Fruity

kozepes

medium bodied
hord
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Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9400 Sopron, Kossuth Lajos u. 6.
+36-30-684-4198 A
bruckner.boraszat@gmail.com

—

A csalad poncichter eredete réven tobb szaz éve foglalkozik széltermesztéssel és borkészitéssel. Nagyapjuk,
Bruckner Nandor 1978-ban nyitotta meg Sopron elsé hivatalos magan borkimérését, innen szamitjak Ujkori
torténetuket. Kis csaladi pincészetként 4,5 hektaron gazdalkodnak, és boraikat hangulatos csaladi borozojuk-
ban értékesitik. Céljuk a magas minGségU borok készitése, melyet régiojukban arusitanak olyan borkedveldk
szamara, akik értékelik a fUszeres, telt iz0 vérosborokat és legfoképp nagyra tartjak a soproni kékfrankost.

With Poncichter roots, this family has been growing vines and making wine for centuries. Their grandfather,
Nandor Bruckner opened the very first officially recognised private wine shop; marking the beginning of
the most recent chapter in the family's history. As a small family winery they cultivate 4.5 hectares and sell
their wines in their pleasant tavern. Their goal is to create high quality wines sold within the region for those
consumers who appreciate spicy and full-flavoured red wines, and highly value the Kékfrankos of Sopron.

Bruckner Boraszat | Bruckner Winery 7
Nuance Soproni r
Kékfrankos @\ e

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Granatba hajlé szinvilag. lllatat szegfG,
herbas jegyek és fanyar gyomélcsos-
ség dominalja. Kifejezett savak és
mérsékelt tanninok enyhén szarito jel-
leggel. Erteljes fUszeresség hatarozza
meg a tételt, amit herbas, meggyes és
aszalt tonusok kovetnek. Kikerekedett
bor gazdag szerkezeti elemekkel és
koézepes plusz lecsengéssel.

— OEDENBURG: WEINGUT —

NER

" DORRSAATSOPRON__

L Garnet colour. Carnation, herbs and
tart fruitiness appear on the nose.
Pronounced acidity and moderate
tannins, accompanied by a slightly
drying effect. The powerful spiciness
dominates the flavour profile, followed
by herbs, sour cherry and dried notes.
Round wine with structural elements
and medium plus finish.

SOPRONI
KEKFRANKOS
NUANCE
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Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9400 Sopron, SzegfG u. 30.
+36-99-317-262

ivancsicspince@freemail.hu
www.ivancsicspince.hu

Az Ivancsics Pince jellegzetes kis csaladi gazdalkodas, a csalad telepitette és miveli a sz6l6t. Kizarolag saja
termésbdl készitik boraikat. Nagy gondot forditanak a terméskorlatozasra és a kdrnyezetkimélé technolégiara.
A 57616 értékes izét és zamatat hagyomanyos és korszerU technologia 6tvozésével, kiméletes feldolgozas-
sal mentik at a borba. Nemzetkozi, orszagos valamint regionalis versenyeken elért sikereik tanskodnak az

Ivancsics is a typical small winery using estate-grown fruit from vineyards planted and cultivated by
the family. Working with strictly limited yields and environmentally friendly methods, they rely on
a considered blend of traditional and modern technologies. Gentle processing methods are used to
preserve invaluable primary grape aromas in their wines, whose excellence is attested to by awards
garnered at various regional, national and international competitions.

Ivancsics Pince | Ivancsics Winery

Kékfrankos
Steiner dulé

1500 - 3000
Ft+ HUF

Termelé

3 éven beltl
within 3 years

Rubin szin. lllataban érett piros bogyds
gyumolcsok és egy kevés tosztossag
egészUl ki pikans fUszeresseéggel.
Barsonyos tannintextura, valamint
kozepesen telt lendUletes szerkezet
jellemzi. Szilva, kokény, meggy és as-
vanyos jegyek bukkannak fel az izben,
majd a harmonikus, édes fiszerek a
végen tartast is adnak a bornak.

Ruby colour. The ripe red berry fruit
appears on the nose, followed by some
toasty notes and piquant spiciness.
Velvet tannin texture and medium full
body, accompanied by lively structure.
Plum, sloe, sour cherry and a dash

of minerality pop up on the flavour
profile, yet the harmonious, sweet
spiciness supports the finish.

H
d
—ad
H
Ha

spicy
hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

kozepes

medium bodied
fiszeres
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Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9421 Fertsrakos, Patak sor 26.
+36-99-355-048
jandlbor@jandl.hu
www.jandlhu

—

A Soproni borvidék Balf és Fertérakos kazotti, Fertd-to menti teruletein helyezkednek el a Jandl szl6teruletek.
A pincészet célja a lehetd legmagasabb mindségy, természetkozeli borok eldallitasa. Fontosnak tartjak a bor
lelkét ado tradiciok megtartasat, valamint azt is, hogy ha valaki felbont egy Uveg Jand| bort, testet és lelket
taplald italt kortyolhasson.

The Jandl Winery's production areas are situated between Balf and Fertorakos, alongside the shores of
Lake Fert6 in the Sopron wine district. The goal of the winery is to create the highest possible natural quality
wines. By preserving traditions, Jand| believes their bottles are filled with spirit which nurture both body
and soul when enjoyed.

Jandl Pince | Jandl Winery
Missio b

Soproni Kékfrankos e
2016

3 éven belul Termels,

q within 3 years Veritas

Kozepesen mély, rubin szin. Mérsékelt
illataban ciganymeggy, malna, szegfu
és némi étcsokoladeé is felbukkan. Szép
egyensuly mutatkozik a szerkezet-
ben, grafitos, de sima tannintextura,
ciganymeggy, bors és egy kevés avar

dominf’alja o izképet. !-'ejtlédﬁ Jelleget nose with black sour cherry, raspberry,
mutatd, szép lecsenges{ bor. Joral» " clove and a hint of dark chocolate,
mlss“ Fine balance on the structure, graphite
softont like, yet smooth tannin texture. Black
i sour cherry, black pepper and a dash
of forest floor dominate the flavour
profile. Developing in style with a fine

Medium deep, ruby colour. Moderate

H
Had
H

finish.
528282 82
88 5% 5° 5&
o2 - £
2 E)

12 KEKFRANKOS 2018 « WINES OF EXCELLENCE




THOUGHTS ON
KEKIRANKOS
GONDOLATOK

[OSZERES, VAGANY, NEHA MIGLEPOTN HARSANY  SPICY, COOL, AND OCCASIONALLY A SURPRISINGLY

[Z0TAJTA, STAMOS A HAZA ALAPANYAGROL  UPROARIOUS VARILTY SIMLAR TO QUITE A FEW OF
KESZULT ETELEINKHEZ HASONLOAN. MIERT OUR DISHES MADE [ROM HUNGARIAN INGREDIENTS.

SZIRCTEM A KEKFRANKOST? MERT LREZNIRAJTA — WHY DO [LOVE KEKTRANKOS? RICAUSE | CAN FELL
HOGY JOL [RZI MAGAT HAZANKRAN. £S 16AZI THAT (TS [OUND TS HOME IN OUR COUNTRY AND

GASZTROPORKENT FUNKCIONAL PROVIDES A REAL STAPLE AT THE DINNER TADLE
; THOUGHTS ON
- KIKTRANKOS

L BONDOLATON
‘ ' ' e Kézdy Daniel ‘

Tokaj szakérts, a Furmint Februar otletgazdaja, az Asz Prime alapitoa
expert of Tokaj wines, mastermind of Furmint Ferbruary,
founder of Asz0 Prime

99 AKIKIRANKOS LEHETNE AZ AKIVALO TAJTA. KEKTRANKOS COULD BE THE EXCELLENT GRAPE
AMELY MENTEN MEG SZOROSARPRA LEHETNE FUZNI THAT MITIGATES PURSUING CLOSER TIES ETWEEN
AZ OSZTRAK-MAGYAR PORPARATSAGOT. AUSTRIAN AND HUNGARIAN WINE LOVERS. 99

THOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

99 AKIKIRANKOS A LEGIONTOSARR MAGYAR KLKTRANKOS IS THE MOST IMPORTANT
KEKSZOLO TAJTA. GYONYOROIN K1 TUD TELJESEDNI HUNGARIAN RED GRAPE VARILTY.IT CAN [VOLVE
SZINTE MINDEN BORVIDEKUNKON, MEGANNYI MARVILLOUSLY IN ALMOST ALL OF QUR WINC
PORSTILUSUNKDAN £S MINDEN JO PORASZUNK ~ DISTRICTS, SHOWING SEVERAL DIFFERENT STYLES
KEZERIN. UNDER THE CARE OF OUR EXCELLENT WINEMAKERS 99

00 o VKE
;@,;@:a, o« BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9421 Fertérakos, F6 utca 85.
+36-20-392-0296
info@linzerorosz.hu
www.linzerorosz.hu

—

A boraszat 2011-ben alakult a Linzer és az Orosz (anyai agon Stubenvoll) csalad ésszefogasa eredményeként.
Poncichter csaladok, ebbe a vilagba szlettek bele, amelyre utal mottéjuk is: , A bor az életunk.” Egész évben
szeretettel varnak minden érdeklédat boraszatuk kézpontjaban, Fertrakoson. A csapat: Linzer Samu - bora-
szat, Orosz Péter - 57616, Orosz Csaba - kereskedelem.

In 201, the winery was established by Linzer and Orosz (Stubenvoll on the mother’s side) families. Both
families are Poncichter decendants, as is reflected in their motto, “Wine is our life”. All year round, visitors
are welcome at the winery in Fertorakos, where the team is made-up of Samu Linzer - winemaking, Péter
Orosz - vineyard, and Csaba Orosz - business affairs.

Linzer-Orosz Boraszat | Linzer-Orosz Winery

Kékfrankos

o

1500-3000
Ft« HUF

1éven beltl Termeld
within 1year

Kozepesen intenziv, rubin szin. Friss,
meggy, malna és eper illat, kikereke-
dett piros bogyds gyimoélcsosség, némi
fUszeres hivosséggel kiegészitve a
hattérben. Szaraz, friss gyomélesok,
visszafogott, finom, szemcsés tanninok |
és kerek savak jellemzik, gyomolcs-
orientalt bor. Behizelgé malna, eper
és ribizli bukkan fel az izvilagban. Har-
monikus, joivasu tétel, mely kénnyed
lecsengéssel koszon el.

Medium deep, ruby colour. Fresh, sour
cherry, raspberry and strawberry

on the nose, red berry fruitiness,
accompanied by a dash of cool
spiciness in the background. Dry on the
palate with fresh fruit, reserved, fine-
grained tannin and round acidity, fruit-
oriented wine. Seductive raspberry,
strawberry and currant flavours.
Harmonious, easy drinking style with a
smooth finish.

—
-
a

kozepes
fruity

medium bodied
gyumélcsos
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Linzer-Orosz Boraszat | Linzer-Orosz Winery

Kékfrankos

Rubin szin. Visszafogott illataban
meggy, bors és enyhe gyogynovényes
tonus is megjelenik. LendUletes, szika-
rabb savak mentén indul a bor, enyhén
szaritd tannintextoraval tarsul, melyet
meggy, ribizli és gyogynovények
kévetnek. Friss stilusu, kénnyedebb
lecsengéssel rendelkezo tétel.

H
—ad
H

kozepes
fuszeres
spicy
fruity

medium bodied
gyumolcsos

Linzer-Orosz Boraszat | Linzer-Orosz Winery

PS.

kekfrankos

/

2015

Kozepes, granatba hajlé szin. Boros,
picit vegetalis, mérsékelten kifejezett
aromatika. Szajban szikarabb stilust
képvisel, a visszafogott gyumélcsosség
mellett kozepes test és alkohol, vala-
mint poros tanninok jellemzik. Meggy,
szeder és némi étcsokoladés jegy
koveti az illathdl mar ismert gyogyno-
vényes, borés, medicinalis stilust.

H
Ha

kozepes
spicy

medium bodied
fszeres
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1éven belil Termelé
within 1year

Ruby colour. Restrained on the nose,
accompanied by sour cherry, black
pepper and a dash of herbal tone.
Lively, lean acidity and slightly drying
tannin texture, followed by sour cherry,
currant and herbal notes. Fresh style
with an easier finish.

Termelé

1éven beltl
within 1year

Medium garnet colour. Leathery,
slightly vegetal and moderately
pronounced aromas. Lean style and
reserved fruitiness with medium body
and alcohol, as well as some dusty
tannins. Sour cherry, mulberry and a
hint of dark chocolate appear on the
palate, followed by the herbal, leathery
and medicinal tone from the nose.




Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9400 Sopron, Ady Endre 0t 31.
+36-99-506-212
sopvin@loverpince.hu
www.loverpince.hu

—

ALovér Pince sz6l6Ultetvényei a Fert6-to karéjaban helyezkednek el. Boraszati filozofiajukban a hagyomanyok
(1863-ban épult fahordas érleld pince) és a modern felfogasok tvozodnek. Meggy6zédésik, hogy a borvidékre
jellemzé vidaman kirobband gyomolcsillatokat, izeket kell megjeleniteni boraikban, amit hagyomanyos hordos
érleléssel szinesitenek voros- és néhany fehérborukban.

Cultivating vineyards on the shores of Lake Fertd, the Lovér Winery follows a philosophy that combines the
traditions of a cellar built in 1863 with a modern approach. The Winery insists on preserving the fruit scents
and aromas unique to the district. These characteristics are further refined by traditional barrel- aging their
red and some white wines, too.

L6vér Pince | Léver Winery q

Soproni Kékfrankos

1500-3000
Ft« HUF

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Tokros, bibor szin. Az egyszerd, de
szép piros bogyos gyimélesés illatot a
meggy és a ribizli dominalja. Szajban
friss, lenduletes, fanyar piros bogyos
gyUmolcsos jegyek jelennek meg.
Szépen elkészitett, kerek, harmonikus,
egyensullyal rendelkez6 bor. Elvezetes,
vidam tétel.

Clear purple colour. The simple, yet
bright nose is dominated by red berry
fruit, sour cherry and currant tones.
Fresh on the palate, lively with tart
red berry. Well-made, round and
harmonious wine with good balance.
Enjoyable and playful.
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Léveér Pince | Lovér Winery

Balfi Préshaz -
Frettner Kékfrankos

4

5 éven belil Termelé
within 5 years
Kozepes rubin szin. Fekete bogyos
gyUmolcsok, szeder és ribizli jelenik
meg az illataban. A gyomélcsok mellett
a fUszerek is kikerekednek, egy kevés
zoldességgel parositva. Szaraz, friss
gyumolesok, némi asvanyossag és
koves jelleg jellemzi. Frissesség, finom
szemcsés tanninok, rumos dios, J L L

Medium deep, ruby colour. Plenty of

csokoladeés, érett erdei gyumolcsos black berry fruit, mulberry and currant
jegyek és hivos-meleg kombinacio BALFI PRESHAZ aromas appear on the nose. The fruits
. P . FRETTNER KEKFRANK0S ..
mutatkozik az izvilagban. Kerek, hossz0 SOPRON are supported by some spiciness and
lecsengeésu tétel. R a hint of greenish note. The dry, fresh

fruitiness is underlined by a dash of
minerality and stony tone. Freshness,
fine-grained tannins, savoury walnut,
chocolate and ripe forest fruit in

238 83828233 combination with cool-warm notes on
S5 ga B8 82 2o . ! N
£ 872 ¢~ & the flavour profile. Round wine with

< 2 g8 .

2 ) long finish.

2

g

THOUGHTS ON
KIKTRANKOS

GONDOLATOK

Magyar Dezs6

borasz, Lévér Pince
winemaker at Lovér Winery

KEKTRANKOS A LIGINDAS, AKIT HIRBEHOZTAK™  THE LIGIND SAYS THAT KEKTRANKOS WAS MADE

A TRANCIAK KIK SZIND FRANKJAVAL A FAMOUS BY [RINCH SOLDIERS WHO USED THEIR BLUC
NAGY TOLELD MELY A TLOXTRAVESZ UTAN [RANC NOTES. KLKTRANKOS IS A GREAT SURVIVOR
MEGEROSODVE TERJEDT (L, £S A STARILAN THAT GAINED TS STRINGTH PACK ATTER THLY
MEGRTZHATO, HISZ VALTOZO TALAJ- [ PHYLLOXERA DISASTER, AND LVEN SPREAD QUT. TS
KLIMAADOTTSAGOK MELLETT IS KEDES MINDEN — STABILITY AND RELIARILITY IS ABLE TO PROVIDE
(VPIN [GYEDIN JELLEGZETES MINOSEGI DORT UNIQUE AND CHARACTERISTIC QUALITY WINE
TEREMNL UNDER [VER—CHANGING SOIL AND CLIMATE

CONDITIONS,
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Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9421 Fertorakos, Szt. Sebestyén u. 49.
+36-30-272-5014
luka.eniko@freemail hu
www.lukawine.com

—

Luka Enikd 2002-ben, édesapja halala utan vette at a pincészet vezetését. A kizarolag vorosborokat elgallito
boraszat azota szamtalan magyar és nemzetkozi sikert ért el. A pincészet Fertorakos vilagorokségi terUletén
talalhato. A 3 hektaros birtokrol szarmazo borok a Soproni borvidék szépseégét és eleganciajat tokrozik.

Enikd Luka took over the leadership of the winery in 2002, when her father passed away. Since then the
winery, producing solely red wines, has achieved numerous Hungarian and international successes. The
estate can be found in the area of Fertérakos, classified as a World Heritage Site. Wines from the 3-hectare
area reflect the beauty and elegance of the Sopron wine district.

Luka Eniké | Eniké Luka Q
Kékfrankos

3000-4500
Ft« HUF

5 éven bel0l
within 5 years

Termels,
Bortarsasag

Mély bibor szin. Intenziv illataban
ameggyes, szilvas és fahordo adta
édes fUszeres jegyek dominalnak.

Friss stilusy, vidam, igazi egyéniség,
melyben a kozepesen magas alkohol
és test szép egyensulyt alkot. A sima,
barsonyos tanninszerkezet 6romtelivé
varazsolja a bort. Cseresznye és meggy
bukkan fel az izvilagban. Olajos, hosszo
lecsengéssel rendelkezd, szép tétel.

Deep purple colour. The pronounced
nose is full of sour cherry, plum and
sweet spiciness, given by the oak.
Fresh style, lively, true personality with
moderately high alcohol and body in
fine balance. The smooth, velvet tannin
structure supports the joyful art of the
wine. Cherry and sour cherry appear
on the flavour profile. Oily texture with
long finish.
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Luka Eniké | Eniks Luka

Kékfrankos

2015

Mély rubin szin. Kifejezett gyomolcsés-
ség jelentkezik az orrban, melyben a
melegség és az érettség a mértékado,
vanilias, borsos, viragos, behizelgd
aromatika jellemzi. Selymes tanninnal
rendelkezd, rendkivil elegans és fi-
nesszel teli bor, mely egyarant intenziv
és sok rétegu. Izében meggy, fekete
cseresznye, fehérbors, étcsokolade,
kakadpor és még egy kevés grafitos
asvanyossag is felbukkan. Meleg, kerek,
kozepes lecsengésy tétel.

medium bodied

Y

THOUGHTS ON

KIKIRANKOS
GONDOLATOK

NEM KONNYO [GY MONDATRAN MEGIOGALMAZN,

MERT [GY SOPRONI SZULETESO EMPERNEK
AKIKTRANKOS A HOVATARTOZAST JILENTI,

A SOPRONISAGOT, A GYEREKKORT, A LUGASOKAT
AKIS PRESHAZ MILLETT, AMELYEKET MAR ALIG

LATNL A DOR PEDIG £GY PUSZKE ELIGANCIA,
AMIT CSAK A FIRTO TO KOZELS[GE TUD
[LOVARAZSOLNI £0R0L A SZOLOFAJTARCL.

m& oau  BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

3 éven belil Termels,
within 3 years Bortarsasag

Deep ruby colour. The pronounced
fruitiness on the nose shares warmth
and ripeness in style, underlined

by vanilla, black pepper and floral,
seductive aromas. Truly elegant wine
with velvet tannins and finesse, which
is intensive and multi-layered at the
same time. The flavour profile recalls
sour cherry, black cherry, white pepper,
dark chocolate and cocoa powder,
underlined by a dash of graphite
minerality. Warm and round wine with
medium long finish.

AS SOMEONE BORN IN SOPRON, T 1S NOT EASY TO
SUMMARISE KIKTRANKOS AS T IS PART OF MY
DENTITY, CHILDHOOD, OF WHICH | AM REMINDCD

DY THENOW ALMOST INVISILE ARPOUR NEXT

10 THE PRESS HOUSE. THE WINC ITSELF IS A PROUD
[LEGANCE THAT IS ONLY REVEALED ACCORDING
TO THE PROXIMITY OF LAKE LRTO.




Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9400 Sopron, Készegi 0t 81.
+36-30-560-0736
wine@pfneiszl-vineyards.com
www.pfneiszlhu

—

Egyes borasz utodok szamara a legfontosabb, hogy megalkothassak a sajat borukat, de nem ez a helyzet az ifj
Pfneiszl lanyokkal. Ok a sajat boraszatukat alkotjak meg, amely a Ferté-to déli oldalan, a Soproni borvidéken
talalhato. Birgit és Katrin az Uj Pfneiszl generacio.

Some children of winemakers are content to create their own wine, but that is not the case with the young
Pfneiszl sisters. Birgit and Katrin established their own winery, the Pfneisz| Estate along the south bank of
Lake Neusied|, in the wine growing region of Sopron.

Pfneisz| Birtok | Pfneiszl Estate

Kékfrankos (:b

3000-4500
Ft« HUF

v PREMIUM SELEC]

Termels,
3 éven beltl Zwack,

within 3 years Bornyito

Mély rubin szin. lllata enyhén zarkozott,
szedres, malnas és vérnarancsos
jegyeket hordoz. Kerek, selymes
tanninstruktora, behizelg, kozepes
test, krémes, majdnem joghurtos
textora, szeder, malna és eper jellemzi,
egy kevés édes fUszerrel kiegészUlve.
HosszU, kerek lecsengéssel rendelkezd,
szép, bajos bor.

Deep ruby colour. Slightly shy on the
nose, pointing to mulberry, raspberry
and blood orange. Round, velvet tannin
structure, seductive, medium body,
creamy, almost yoghurt like texture,
mulberry, raspberry and strawberry
aromas, backed up by some sweet
spiciness. Truly charming wine with
long, round finish.

E.
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Pfneiszl Birtok | Pfneisz Estate
.Ujra egy0tt”
Kékfrankos

=
2015 Termels,

3 éven belil Zwack,
within 3 years Bornyito

Rubin szin. Kifejezett illataban meggy,
rozsabors és egy kevés borosség buk-
kan fel a hattérben. Szajban friss savak,
krétas tannintextira, érett meggy és
cseresznye jelentkezik, amit kiegészit R
egy meszes-koves asvanyossag némi o
bérésséggel fiszerezve a végén. Vib-
rald, lenduletes bor, kozepesen hosszu
lecsengéssel és jo egyensullyal.

i b

Ruby colour. The pronounced nose is
full of sour cherry, rose pepper and
some leather tone in the back. Fresh
acidity on the palate, chalky tannin
texture, ripe sour cherry and cherry,
followed by chalky-stony minerality
and backed up by some leathery note
at the finish. Lively and brisk wine with
medium long finish and good balance.

kozepes
medium bodied
fUszeres

spicy

fruity

gyomélesds

Pfneisz| Birtok | Pfneiszl Estate @
Mesés Vidéek

kékfrankos magnum

m\
2007

y 5 éven beltl
Granat szin. Aszalt szilva, medvecukor within 5 years
és melegség jellemzi illatban, némi
szantalfas jeggyel, finom bérosséggel és
egy kevés lekvarossaggal kiegészilve.
Id6re van szuksége, érdemes dekantalni.
Kerek, selymes textira, kifejezett alko-
hol, kézepes savak és tannin mentén
halad a bor. Nagyon jol beépult textora,
éléenk savak, rengeteg gyimélcs és
fUszerek sokasaga jellemzi. A mérsékelt
,edesség” jol all neki, hosszU lecsengés-
sel és komoly szerkezettel rendelkezg,
fejlett, nagyon szép bor.

Termels,
Zwack

Garnet colour. Dried plum, liquorice
and warm notes, followed by some
sandal wood, fine leathery tone and
jamminess. It needs time, it's worth
to decant. Round, velvet texture,
pronounced alcohol, medium acidity
and tannins. Well-supported texture,
lively acidity, plenty of fruit and
spiciness. A hint of “sweetness” looks
just fine, underlined by long finish
and serious structure, fully developed,
skillfully-made wine.

A

H
Ha
H
H
H

spicy
hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

testes
full-bodied
komplex

fszeres
complex
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Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9400 Sopron, Afonya u. 8.
+36-70-556-6159

roll. p@freemail hu
www.rollpinceszet hu

—

Elsd generacios kis csaladi boraszat. 8 hektar széloterileten gazdalkodnak. TerUleteiket rengeteg energiat ra-
forditva kiméletes modon, terméskorlatozassal, alkalmazottak nélkul mavelik. Két fajta fehér (zold veltelini,
Irsai Olivér), négy fajta voros (kékfrankos, cabernet sauvignon, pinot noir, a 3 fajta hazasitasabol pedig egy cuvée
készUl), valamint még egy rozébort allitanak el6 kékfrankosbol.

This small, first-generation family winery has 8 hectares of vineyards. Using their own manpower, great
effort and energy has been putin to cultivating the land by implementing mild methods and crop regulation,
without any employees. They have two white wines (Groner Veltliner and Irsai Olivér), four red wines
(Kekfrankos, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir and a blend of these 3) and a rosé made from Kékfrankos.

Roll Pincészet | Roll Winery
Soproni Kékfrankos L

750-1500
Ft« HUF

1éven beltl Termeld
within 1year

Kozepes rubin szin. Intenziv gyogyno-
vényes, herbas jegyek és visszafogott
gyUmolcsosseg jellemzi. Friss savak,
szogletes tanninszerkezet, mérsékelt
gyUmolcsosség, egy keves kakadpor
és fanyarsag is feltUnik a borban a
vegetalis tonusok mellett. Szikar,
karakteres lecsengéssel koszon el.

Medium ruby colour. Pronounced
herbal and medicinal tone,
accompanied by reserved fruitiness.
Fresh acidity, square like tannin
structure and moderate fruit profile,
underlined by a dash of cocoa powder
and tartness, followed by some green

UiV, notes in the back. Slender, characterful
finish.
23 8z
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Felsé-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9794 Felscsatar, Rozmaring utca 1.
+36-30-908-7882
borturizmus@gmail.com
www.majorarvaborhazhu

Boraszatukat 2006-ban alapitottak csaladi 6sszefogassal. Elsédleges céljuk a mindségi helyi sz6l6 helyben
valo feldolgozasa. Boraik 90%-a voros-, 10%-a fehérbor. Kulonleges szél6fajtakkal is dolgoznak, pl.: dornfelder,
acolon, cabernet mitos, cabernet cubin.

The estate was established in 2006 when multiple family members joined forces. Their primary
objective is to process high quality grapes locally. The proportion of red and white wines is 98% and
10%, respectively. Also cultivated here are rare and special grape varieties such as Dornfelder, Acolon,
Cabernet Mitos and Cabernet Rubin.

Szent Marton Pincészet | Szent Marton Winery

Vaskeresztesi
Kekfrankos Eo

1éven beltl Termelé
within 1year

Mély bibor szin. Kifejezett illataban
meggyes tonusok bukkannak fel, fiata
los, dinamikus aromatika jellemzi. Friss
savakkal és hatarozottan meggyes je-
gyekkel rendelkezé, behizelgs, nagyon
szép egyensUlyt mutaté bor. Kerek,
gyUmolcsos, ropogos és jo zamatu,
szép lecsengéssel zaro tétel.

Deep purple colour. The pronounced
nose shares sour cherry, followed by
youthful, lively aromas. Fresh acidity
with elevated sour cherry flavours,
seductive and with great balance.
Round, fruity, crisp, flavourful wine

Mi"éT%N
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—O
d
d
d

—ad
d

v «
238 82
g3 8732
&8 =
853
2 £
€ =]
2 ES
5
g
£

s
@

& BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9493 Fertsboz, F6 utca 30.
+36-20-911-2364
tibor@vincellerhaz.com
www.vinceller.com

—

A Fert6 to déli partjan, Fertdbozon, az egykori Széchenyi uradalmi birtokon és annak pincéjében tevékeny-
kednek 1986 6ta harom csalad 6sszefogasaban. A birtokboraikat a Vincellér, mig prémiumboraikat Molnar
Titi Selection néven hozzak forgalomba. Zémében kozép-europai fajtakkal foglalkoznak, mint a zenit, zold
veltelini, Zweigelt és a kékfrankos. A borturista érdekléddket egész évben varjak a kerékparbarat fertébozi

vinotékaban.

In 1986, three families joined forces at the southern shore of Lake Fertd, in Fertéboz, using the estate and
cellar once belonging to the Széchenyi family. Primarily using Central European grape varieties such as
Zenit, Gruner Veltliner, Zweigelt and Kékfrankos, the estate wines are called Vincellér, while the premiums
are bottled under the name of Molnar Titi Selection. Wine lovers are welcome all year round in their biker-

friendly wineshop in Fertéboz.

Vincellér | Vincellér Winery

Soproni Kékfrankos

Granat szin. Kissé vegetalis illat aszalt
gyumolesokkel, némi dzsemességgel
és oxidacioval kiegészitve. Joivasu,
kénnyed, picit hovés stilusban
megszerkesztett, mérsékelten hossz0
lecsengeésu tétel, érett meggyel és
cseresznyével tarsitva.
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spicy
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kozepes
medium bodied
fiszeres

gyoméles
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vinceller

SOPRONI KEKFRANKOS
2014

1500-3000
Ft« HUF

1éven beltl Termeld
within 1year

Garnet colour. Slightly green notes,
dried fruit, a dash of marmalade and
some oxidative tones appear on the
nose. Easy drinking, light wine in cool
style, moderately long with ripe sour
cherry and cherry on the palate.

O



Felsé-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9494 Sopron-Balf, F6 u. 23.
+36-99-531-082

balf@weninger.com
www.weninger.com

35 éve foglalkoznak kékfrankos sz6l6 termesztésével, melyet hat sz6160ltetvényen és harom terileten mu-
velnek; agyagos, agyagpala, csillampala és mészké talajokon terem e fajta. Nagyon koran felismerték, hogy
az egyes terUletek karaktere csak egészséges és €l talajon keresztl érzékelhetd. A legrégebbi tokéik 80
évesek. Amilyen tisztelettel vannak szolGik irant, olyan tisztelettel vannak az emberek és a természet irant is.

They have been cultivating Kékfrankos for 35 years on six plantations situated in three different areas
where the soils consist of clay, schist, mica and limestone. They immediately recognised that the special
characteristics of the areas can only be transmitted to the wines via healthy and living soil. Their oldest
grapevines were planted 80 years ago. The utmost respect is paid to their plantations, people and nature.

Weninger Pincészet | Weingut Weninger

Balf Kékfrankos

3000-4500
Ft« HUF

3 éven belil Termels,
within 3 years Bortarsasag

Bibor szin. Kifejezett illataban kissé
poros, fUstés, intenziv meggyes jegyek
és némi borosség jelenik meg. Szajban
élénk savak, frissesség, kozepes test,
alkohol és alacsony tannin jellemzi.
Akonnyed fanyarsag, a meggy és a
borosség izben is megjelenik hosszu,
dinamikus lecsengéssel parosulva.

o @Eo

Purple colour. Pronounced, somewhat
dusty and smoky on the nose with
intensive sour cherry and some
leathery notes. Lively acidity on the
palate, accompanied by medium body,
alcohol and low tannin. Slightly tart
wine, sharing sour cherry and leather
on the flavour profile as well, backed
up by lively finish.

weninger
Kékfrankos
Balf 2016

spicy
Fruity

kozepes
medium bodied
fiszeres
gyomélesds
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Fels6-Pannon borrégio
Upper Pannonia Wine Region

9400 Sopron, Brennbergi Ot 6/c.
+43-676-91-20-100
peter@wetzer-bor.com
www.wetzer-bor.com

—

Wetzer Péter 2009-6ta készit borokat a Soproni borvidéken. A minddssze 3 hektarral rendelkezg, termé-
szethU és terroir kézpontu kis boraszat fokuszaban a kékfrankos széléfajta all.

Péter Wetzer has been making wine in Sopron wine district since 2009. The small winery tends 3 hectares
of vineyard, insists on natural processes, highlights terroir and focuses on Kékfrankos.

Wetzer Péter | Péter Wetzer

Spern Steiner

kekfrankos q 4500 Ft folott

5 éven belul Termels,
within 5 years Terroir Club

Mély bibor szin. Husos, gazdag, bacon- q ‘
os jellegu illat rengeteg fekete bogyos
gyUmolccsel fiszerezve, kifejezett té-
tel. Friss és mentas jegyek keverednek
benne egy kis gyogynovényes tonussal.
Szajban gazdag, telt, tannin hangsulyos,
mégis bamulatosan friss, érett és telt
izek jellemzik némi hivés, asvanyos
jelleggel. Réteges bor, tele fekete bo-
gyos gyumolecsel, hosszU lecsengéssel
koszon el. Harmonikus, szép tétel, mely
a talaj jegyeit is magaban hordozza.

Deep purple colour. Fleshy, rich bacon
like, multi-layered nose with lots of
black berry fruitiness and spiciness,
pronounced. Fresh and minty notes,
followed by some medicinal tone. Rich
mid palate profile, fullish, tannin-
driven, yet still marvellously refreshing.
Ripe flavours in combination with cool
minerality. Layered wine with plenty

of black berry fruit and long finish.

O
al
@
@
O
é

g3 §¥ 58 8= £ Harmonious, fine wine, sharing the
~E = é =° impressions of the “soil” as well.
:
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THOUGHTS ON
KIKTRANKOS
GONDOLATOK

Pfneiszl Birgit és Katrin
boraszok, Pfneiszl Birtok
winemakers at Pfneisz| Estate

99 CVINTE 365 NAPOT DOLGOZUNK A KIVALO
EIRANKOSERT, A7 OLYA, A SOTET ROGYOS
GYOLMOCSOK, AZ [DESGYOKER, A MENTA, A
MEGGY £5 A SZARTTOTT SZLVAK [LEGANS
ARNYALAT A JUTALMUNK. MESES DOLONKNIK
AZ ALACSONY HOZAMOKNAK, AZ APROLEKOS
$70L06AZDALKODASNAY, A MEGILLELO
ODATIGLLESNEK, A SZENVEDELYES £S GONDOS
PORKESZITESNIK HOSZONHETOEN KARAKTERIS
ES HELLEMES ASVANYOSSAGGAL RENDELK(ZO
EIRANKOSOK SZOLLTNEK

Ercsey Daniel

WEWORK 365 DAYS A YEAR [OR EXCELLINT
KLKTRANKOS. WE ARL REWARDED WITH THE
[LEGANT SHADES OF VIOLET, DARK PLRRIES,
LIQUORICE, MINT, SOUR CHIRRY AND PRUNE. DUE

10 THETARULOUS VINEYARDS, LOW CROP LOAD,
SOPHISTICATED VITICULTURL, PROPLR CARL,
PASSION AND ATTENTIVE WINEMAKING, OUR
KEKTRANKOS WINES CARRY REAL CHARACTIR AND
PLLASANT MINCRALITY. 99

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS

GONDOLATOK

borszakUjsagiro, a WineSofa tarsalapitoja, a BORIGO szerkesztoje
wine journalist, co-founder of Wine Sofa, editor at BORIGO

A KIKTRANKOS OSZTRAK TAJTA. DLAURRANKISCH KIKFRANKOS, THE AUSTRIAN RED GRAPE? OR IS T

VAGY MEGSEM? HISZEN A SZLOVAKOK, A

BLAURANKISCH? THE VARIETY IS ALSO GROWN IN

L
HORVATOK. A SZLOVENCK. A CSEHEK IS TERMESZTIK. SLOVAKIA, CROATIA, SLOVENIA AND IN THE CZECH
A TOVAROSA PEDIG SOPRON. ODENRURG. A CSUCSA REPUBLIC. ITS CAPITAL IS SOPRON. ODENPURG. ITS

DIDIG — MARMINT A TAJTANAK — JILINLEG A
VASHLGY. CSINRERG DAC, MKOZREN AZ [GYEDKENT
OSZTRAK PORSZAK(RTO MOSOLYOGVA MESL
HOGY REGEN AUSZTRIARAN NEM NAGYON VOLT
KESZOLO, CSAK A MELEGED DANNON VIDEKTKIN,
16Y TULAJDONKEPPEN A RLAUTRANKISCH SOKKAL
INKARP KEKTRANKOS, CSAK AZT NEM ERTI MIERT
NEM VAGYUNK. RUSZHCK RA. TALAN VIGRE (713
[LKEZDODIK EZZEL A KONYVVLL

"§T§“€', ona  BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

PEAK — I MEAN THE VARIETY — IS CURRENTLY TH
[RON MOUNTAIN, CISENPERG DAC. ON THE OTHER
HAND, AN AUSTRIAN WINE EXPERT EXPLAINS WITH
A SMILE THAT IN THE PAST, RED GRAPES WIRENOT
REALLY CULTIVATED IN AUSTRIA. IT CAME [ROM THE
WARMER PANNON ARLAS, THUS PLAUIRANKISCH

IS ACTUALLY KEKTRANKOS. HE JUST CANNOT
UNDERSTAND WHY WE AREN'T MORL PROUD OF IT
THIS POOK MAY HELP TO TAKE A STEPIN THE RIGHT
DIRECTION.




Balaton borrégio
Balaton Wine Region

8230 Balatonfired, Lapostelek d0l6 4049. hrsz.
+36-20-981-0484

info@gyuklihu

www.gyuklihu

—

A Gyukli Pincében kozel négy évtizede készitik a Balaton régio kivalo borait. Gazdalkodoként hiszik, hogy a ter-
meészet tiszta, ezért mind a szoloben, mind pedig a pincében lehetdség szerint kemikaliak nélkol asszisztalnak
a folyamatokhoz. Kiemelt hangsulyt fektetnek a sz6l6Ultetvenyek hosszitavon fenntarthato jo egészségugyi
allapotanak megérzésére, a terméterulethez illeszthetd fajta gondos megvalasztasara és a gazdalkodas soran
kialakulo okologiai labnyom csokkentésére.

For almost four decades, Gyukli Cellar has been creating excellent wines in the Lake Balaton region. As
winemakers, they believe nature is clean and therefore have chosen not to use any chemicals in both the
vineyard and the cellar. They put special emphasis on preserving the healthy condition of the plantation,
carefully selecting varieties that best suit the area, and decreasing the ecological footprint created during
cultivation.

Gyukli Pince | Gyukli Cellar P

Kékfrankos

(<] ur
Balatonfured- f 3000-4500
Csopak Ft+ HUF

2,

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Rubin szin. Erett szilva, némi aszalt
meggy, oxidacio és elérehaladottsag
jellemzi. A friss savak mellett magas
alkohol, aszalt jegyek, csipkebogyolek-
var és enyhén szarito csersav bukkan
fel. Balzsamos bor, kozepesen hosszu

lecsengéssel.

Ruby colour. Ripe plum appears on the
nose, followed by dried sour cherry,
oxidative style with some development.
Fresh acidity, accompanied by high
alcohol, dried notes, rosehip jam and
slightly drying tannins. Balsamic like
wine with medium long finish.

KLI

BALATONFORED

A~

e
2\
KEKFRANKOS

spicy

hordés

oaky

gyumélcsos
fruity

komplex

fiszeres
complex
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HOUGHTS ON
KIKTRANKOS

GONDOLATOK

Elek Agnes
beszerzési vezets, Auchan Magyarorszag Kft.
wine purchasing leader, Auchan Magyarorszag Ltd.

A KEKTRANKOS JO PARATOM. MISI KEDVENC PORA. KEKIRANKOS IS MY GOOD FRIEND, MISIS FAVOURITE
CLEINTE NEM ERTETTEM MICRT. AHOGY [GYRE TORBET WINE. AT FIRST | COULDN'T UNDERSTAND HIS CHOICE,
KOSTOLOM, EGYRE JORRAN TETSZIK. EGYSZER BUT THE MORE | TASTEIT, THE MORE I LIKE IT. MAYRE

TALAN A KEKTRANKOS IS JO PARATOMLESZ.  ONE DAY KEKTRANKOS WILL BE A GOOD FRIEND OF
ORULNEK NEKI HAJRA KIKTRANKOS! MINE, TOO. I HOPE IT DOLS. GO KEKTRANKOS!

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

& Balogh Zoltan
borasz, Somloi Apatsagi Pince
winemaker at Somlo Abbey Cellar

99 ALAPVETOIN. [THERPOROS ALKAT" VAGYOK, DE HA | HAPPIN TO BE A WHITE WINE DRINKER, BUT I
KEKSZOLOROL KESZULT DORT ISZOM. AKKOR AZ 1 TASTE A WINE MADE TROM THE JUICE OF RED
RITKA KIVETELLEL MINDIG KEKTRANKOS, GRADISITIS ALMOST ALWAYS KEKTRANKOS. 99

THOUGHTS ON

KIKTRANKOS

GONDOLATOK

Csiki Sandor
gasztronomiai szakird, foodstylist
culinary expert and jurnalist, foodstylist

AJANDIK. HOGY AKADNAK. OLYAN MAGUNKENAK. [T 1S A GIT THAT WE HAVE SOME GRAPE VARIETIES
VALLOTT, A TAGARD TORTENELMIREGIOVAL IS RELONGING TO US THROUGH WHICH WE CAN
PARATSAGGAL OSSZEKAPCSOLO SZOLOTAJTAINK, - CONNECT TO OUR WIDER HISTORICAL REGION. ONE

MINT A VALTOZATOS KEKTRANKOS, AMELY SUCH GRAPE IS THE VERSATILE KEKTRANKOS, WHICH

SZINTE MINDEN ETKEZESHEZ TANTASZTIKUS, AMIT — ENRICHES US WITH FANTASTIC FEELINGS WHENEVER
VOROSPORRAL AKARUNK PAROSITANI. WEWANT TO DRINK RED WINL.

HQ53702 o« BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




Balaton borrégio
Balaton Wine Region

8229 Paloznak, Vincellér utca 0534 hrsz.
+36-70-431-2050

info@homolapinceszethu
www.homolapinceszethu

—

A pincészet Paloznak, Csopak, Alsoors és Tihany legjobb dUlgiben gazdalkodik, 15 hektar sajat teruleten. A bor-
vidék hagyomanyait tiszteletben tartva elsédleges fajta az olasz rizling, tovabba kiemelet figyelmet forditanak
a kékfrankosra és a furmintra. A borok Homola Szabolcs tulajdonos és Homonna Attila f6borasz folyamatos
egyUttgondolkozasabol szuletnek. Nagy hangsulyt fektetnek a kisérletezésre és a tradicionalis borkészitésre,
ezt mutatjak a Homola-sorozat hordés erjesztésu és érlelésU tételei, mint a Safrankert Olaszrizling és a Hajno-
czy Olaszrizling, a Parti Szél hazasitas vagy a Kékfrankos.

The winery works with grapes on the best slopes of Paloznak, Csopak, Alsoérs and Tihany; owning 15
hectares in total. Respecting the traditions of the wine district, Olaszrizling is the main variety, however
special attention is paid to Keékfrankos and Furmint as well. All wines are the result of continuous
cooperation between owner, Szabolcs Homola and winemaker, Attila Homonna. Great emphasis is put on
both experimenting and traditional winemaking, as can be noted in the Homola oak-fermented and oak-
aged wines such as Safrankert Olaszrizling, Hajnoczy Olaszrizling, Parti Szél blend and Kékfrankos.

Homola Pincészet | Homola Winery ’

Kékfrankos

Balatonfured- f 3000-4500
Csopak Ft+ HUF

2,

) ; Termels,
3 éven belul Bortarsasag,
within 3 years Zwack

Halvany rubin szin. Letisztult, kény-
nyed aromatika meggyes és ribizlis
jegyekkel. Szajban friss savak, sima
textorajo tannin, kozepes test és
alkohol jellemzi. Cseresznye és szilva
dominal az izvilagban, érett stiluso,
integralt, élvezetes tétel, kozepesen
hosszu lecsengéssel.

Ruby colour. The clean, effortless
aromas show sour cherry and

currant notes. Fresh on the palate,
accompanied by smooth tannin
texture, underlined by medium body
and alcohol. Cherry and plum dominate
on the palate in ripe style, well-
integrated, truly enjoyable wine with
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medium long length.
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Homola Pincészet | Homola Winery

Kékfrankos Selection

2015

=]

Balatonfired-
Csopak

4

3 éven belil Termelé
within 3 years

Kozepes rubin szin. Friss gyomolcsok-
kel nyit az orrban, malna, szeder, egy
kevés hibiszkusz és lekvaros tonusok
jellemzik a hattérben. Elegans parfu-
mésseég, meggy és ribizli is bekészén
az illatban. Szajban Ude és konnyed
tanninok és gyumélcsosség dominal a
kerek test és alkohol mellett. Lekvaros,
friss lecsengéssel, gazdag, melegséggel
tavozik.

Medium ruby colour. Fresh fruitiness
appears on the nose, full of raspberry
and bramble, followed by a dash of
hibiscus and jammy tone in the back.
Elegant perfume, underlined by sour
cherry and currant aromas. Fresh on
the palate with light tannin, dominated
by fruitiness, round body and alcohol.
Jammy wine with refreshing length,
rich and warm finish.

H
Ha
Hd
Ha
H

kozepes
spicy
hordés
oaky
fruity
komplex
complex

medium bodied
fiszeres

gyomélesds

THOUGHTS ON
KIKTRANKOS
GONDOLATOK

KIVES OYANTAJTA VAN A HAZAI THERE AR VERY FTW HUNGARIAN GRAPE VARICTIES
SZOLOTAJTAK KOZOTT, AMELY ILYEN THAT ARE SO WILL LOVED AND HAVE THE
SZERCTETNEK S [LISMERTSEGNEK ORVEND, MINT — REPUTATION AS THE MIRACULOUS KEKFRANKOS —
[ZA HgNgAR!KUMMA VALT, SOK CSODAS REJTO A REAL HUNGARY SPECIALTY.

PORSZOLO.

:@“ '.:, onu  BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




o 6

Balaton borrégio
Balaton Wine Region

201 Budakalasz, Budai Ot 83.
+36-26-340-465
schieszl@schieszl hu
www.schieszl.hu

—

Szélstervleteik ket borvidéken (Matran és Balatonfured-Csopakon), négy duloben, 12 hektaron fekszenek.
Els6sorban a szakma iranti szenvedélyUkre épul a pince, mindezt el6segiti a 21. szazadi innovativ gazdalko-
dasmad. Filozofiajuk: precizitas, gondoskodas, kiméletesség, modern technologia.

Their plantations lie in two wine districts (Matra and Balatonfired-Csopak) and four vineyards covering
12 hectares. The foundation of the cellar is primarily based on their passion toward this profession,
complemented by innovative cultivation methods of the 21st century. Their philosophy: precision, care,
tenderness and advanced technology.

Schieszl Borhaz | Schieszl Winery

Kékfrankos

Balatonfured- f 1500-3000
Csopak Ft+ HUF

2,

1éven beltl Termeld
within 1year

Bibor szin. Illataban cseresznye, herbas
és enyhén féldes jegyek jelennek

meg a hattérben. Egyszer(, kerek
tanninszerkezet, cseresznye és savak
dominalnak az izképben, visszafogott
tanninokkal kiegészitve, konnyed
lecsengéssel parositva.

Purple colour. Cherry and herbal notes,
followed by a dash of earthy character
in the background. Simple, round, yet
reserved tannin structure, underlined
by cherry, lively acidity and moderately
long length.

SCHIESZL
1896

KEKFRANKOS
2015

—O
-

kozepes
fruity

medium bodied

gyumélcsos

O
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Balaton borrégio
Balaton Wine Region

8229 Csopak, Szitahegy u. 28.
+36-20-584-1212

info@szentdonat.hu
www.szentdonat.hu

A Balaton egyike a vilag karakteres terméhelyeinek, ahol értelmet nyer a terroir fogalma. A terméhely
megmutatkozik a borokban és ez a karakter ddlonként tovabb bonthaté attol fuggéen, hogy milyen a talaj,
hogyan valtozik a lejtésszog, a magassag, a Balatontol és az erdoktsl mért tavolsag. Céljuk, hogy ezek az
arnyalatnyi, de jol beazonosithato kulonbségek megjelenjenek a borokban. Ez hatarozza meg a munkat a
sz6l6ben és a pincében. Ezért tartjak fontosnak az olasz rizlinget, a furmintot és a kékfrankost. Ezért becso-
lik meg az idosebb tokéket és készitenek termésukbdl talaj, hegy és dlé szerint valogatott borokat.

Balaton is one of those unique areas of the world where the concept of terroir has a raison d'etre. The place
of production is traceable in the wines - what is more, it can be further divided based on the single vineyards,
soil type, slope angle, height, proximity of Lake Balaton, and the forests. Their goal is to present these tiny but
distinguishable differences in the wines. This effort drives the work in both the vineyards and in the cellar. That
is the reason why they hold Olaszrizling, Furmint and Kékfrankos so important and that is why they honour old
grapevines by making wines from their fruits selected by soil, mountain and vineyard.

Szent Donat Birtok | St. Donat Estate

Magma
kékfrankos q

Balatonfired- l§ 4500 Ft folott
Csopak over 4500 HUF

2

3 éven beltl Termelé
within 3 years

Halvany rubin szin. Kedves, behizelgé
illataban meggy, fekete bors és vanilia
jelenik meg. Szajban friss savak, kéze-
pes tannin és test jellemzik, rendkivil
elegans és sok rétegu bor, tokéletes
egyensullyal és harméniaval. Ribizli,
csipkebogyd, meggy és herbas jegyek
bukkannak fel a szajban, finom édes
fUszerekkel és asvanyossaggal kiegé-
szilve. A fiatalos, vibralo és tokéletes
savak joivasiva varazsoljak. Szép tétel!

Light ruby colour. The pleasant,
seductive nose points to sour cherry,
black pepper and vanilla. Fresh acidity
on the palate, followed by medium
tannin and body, very elegant, multi-
layered wine with perfect balance as
well as harmony. Currant, rosehip, sour
cherry and herbal tones, accompanied
by fine spiciness and minerality.
Youthful, vibrant wine with perfect
acidity in an easy drinking style. Fine
indeed!
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spicy
hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

kozepes
komplex

medium bodied
complex

fiszeres
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Balaton borrégio
Balaton Wine Region

8638 Balatonlelle, Kishegyi u. 42.
+36-85-554-154
|e|Ie@garamvariszolobirtok.hu
www.garamvari.hu

—

A Garamvari Sz6l6birtok csaladi vallalkozas, amely a csaladfé, Garamvari Vencel boraszmérnoki képzettségén
és tobb évtizedes boraszati tapasztalatain alapszik. A cég szélészeti és boraszati tevékenysége a balatonlellei
sz6l6birtokhoz, mig tradicionalis pezsgokészitése a budafoki pezsgdpincéhez kotadik. A magyar és nemzetko-
7i sz6l6fajtakbol készult boraikkal és tradicionalis pezgsikkel mar tobb évtizede ismertek a hazai és kulfoldi
borfogyasztok korében.

This family enterprise is headed by Vencel Garamvari who has enological qualifications and decades
of experience. The winery is supported by two pillars: the estate in Balatonlelle, and the Vincent brand,
a sparkling wine operation based in Budafok. Their wines made from Hungarian and international grape
varieties, as well as their traditional sparkling wines, have been known and renowned by consumers at
home and abroad for decades.

Garamvari Szolabirtok | Garamvari Estate

Lellei Kekfrankos L

Balatonboglar 750-1500
Ft« HUF

2,

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Rubin szin. Fiszeres, gyogynovényes,
visszafogott gyomolcsos illataban
dominal az Udeség. Szajban csende-
sebb tannin és mérsékelt test jellemzi,
frissességrol szol az izkép. Ledus,

friss malna, szeder és faeper jelenik
meg a szajban, jo egyensuly jellemzi a

kozepes alkohol és test kozott.

Ruby colour. Spicy, herbal notes and
restrained fruitiness appear on the
nose, dominated by freshness. Shy
tannins and moderate body, yet it's
all about freshness. Juicy, refreshing
raspberry, bramble and mulberry pop

FEBEE]

M | M up on the palate, underlined by good
O O @ balance between the medium alcohol
| and body.
23 [y 82
EERE RN
3 3%
£
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THOUGHTS ON

KIKIRANKOS
GONDOLATOK

O

99 AKIKTRANKOS SOK TLJPEN MEG NEM TONIK A KEKTRANKOS CONTINUES TO HAVE MANY
LIGNAGYOD LEHETOSEGUNKNEK — MAR AMI A DISPELIEVERS WHO THINK OF RED GRAPES AND RID
KEKSZOLOKET [S VOROSPOROKAT ILLETI = MEG ~ WINES AS THEY ONCE WERE: OLD CONCEPTIONS
MOKODNEK A TOMEGTERMELES EVTIZEDEIREN ORIGINATING [ROM THL LRA OF PULK
SZIRZLTT REFLEXIOK, UGYANAKKOR SZERINTEM  PRODUCTION. NEVERTHELESS, | THINK WE CAN
[PRIN A TAJTARAN TUDJUK A LLGINKARD DRING OUT THE REST OF THIS GRAPL, SHOWING

MEGMUTATNI (LEGYEN TAJTAROR VAGY THCRCAL POTENTIAL OF THE PANNONIAN REGION,
HAZASITAS RESZE), MIRE KIDES A VALTOZATOS  BOTH IN A SINGLE VARIETY WINE OR A BLIND 99
PANNON TAJ.

THOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

HA A S7OLOTAJTAK HANGSZIREK, AKKOR I GRAPL VARILTIES WERE MUSICAL INSTRUMENTS
AKIKTRANKOS ORGONA, AMELY [ZERNNI THEN KIKFRANKOS WOULD BE AN ORGAN THAT'S
HANGJAVAL ZENGI BE A TERET KORUNK SOUND REVERRLRATES [VIRYWHERE. THE PACHS OF
DACHUAIEPD RAJTA MUZSIKALNAK, S TALAN OUR TIME PLAY THIS INSTRUMENT, AND THE MOST
A LEGNAGYSZERURD KOMPOZICIOK ITT OUTSTANDING COMPOSITIONS MAY BE PORN HERL
SZULETNEK MAGYARORSZAGON. IN HUNGARY.

PR T VI KE
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Balaton borrégio
Balaton Wine Region

3638 Balatonlelle, Kishegy, 0113/7 hrsz.
+36-85-700-037

info@konyari.hu

www.konyari.hu

»

AKonyari Pince a Dél-Balaton talan legismertebb és legelismertebb boraszata. Jelenleg 40 hektaros teru-
leten gazdalkodik, évente kérulbelul 200.000 palackot forgalmaz. Gravitacios széléfeldolgozast alkalmaz,
a 52616 felulrol érkezik, majd barmiféle mechanikai beavatkozas nélkul, emeletrdl emeletre ,szall ala” Két
Konyari pince is van: egy 18. szazadi érlel6 pince, ahol barrique hordékban érik a bor, és egy Uj pince, ahol
egyUtt él a modern és a hagyomanyos technologia.

Perhaps the best-known and most widely recognized winemaker on the southern shore of Lake Balaton,
Konyari currently cultivates 40 hectares, with an annual production of 200,000 bottles. At this gravity
flow winery, the harvested grapes travel to the next lower level without any mechanical intervention. The
estate is served by two cellars, one dating back to the 18th century, used for ageing wines in small new oak,
and a new cellar dedicated to a combination of traditional and modern technologies.
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Konyari Pince | Konyari Winery

Piritye

kékfrankos

Balatonboglar

4

5 éven beltl Teremls,
within 5 years Bortarsasag

Mély rubin szin. Intenziv illata édes fUsze-
rekre, borsra, érett meggyre, szilvara és
eukaliptuszra emlékeztet. Szajban gazdag
alkohol, kifejezett savak és tannin jellem-
zik, melyeket meleg, érett gyimolcsok és
édes fiiszerek kévetnek. Izében cigany-
meggy, szegfUszeg, bors és étcsokoladeé
jelenik meg, ,mediterran stilusd” bor.
Atokéletes egyensuly és gazdag, szép
hordéhasznalat extra dimenziot ad az
érett gyomolcsosség mellé. Rendkivil
hosszU lecsengésu tétel, telis-tele ‘ i
réteggel és élménnyel.

s
00000
gofoo

KonvARI

Deep ruby colour. The pronounced

nose points to sweet spiciness, black
pepper, ripe sour cherry and eucalyptus.
Elevated alcohol, marked acidity and
tannins, underlined by warm, ripe fruits,
followed by sweet spiciness. Black sour
cherry, clove, black pepper and dark
chocolate shine through on the palate.
“Mediterranean style” wine. Perfect
balance, depth and fine use of oak
support the ripe fruitiness. Very long
finish with full of layers and excitement.

AN
PIRITYE
KEKFRANKOS 2015
BALATONLELLE
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spicy

hordos
oaky

testes

full-bodied
fruity

fUszeres
komplex
complex

gyimolcsos
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Duna borrégio
Duna Wine Region

6230 Soltvadkert, Orczy u. 5.
+36-20-533-3750
eredetpince@gmail.com
www.eredetpince.hu

—

Az Eredet Pince két fiatal borasz Eiler Attila és Ritter Balazs otlete alapjan valosult meg Soltvadkerten. A
pince szUletésekor még nem sok mindenuk volt, de hatarozott elképzelésuk volt, hogy olyan borokat szeret-
nének késziteni, mely a fajta karakterén tul hitelesen mutatja be a borvidék sokszinUségét.

The Eredet Winery was founded in Soltvadkert by two young winemakers, Attila Eiler and Balazs Ritter.
Right from the start, the goal has been to produce wines that represent both the grape variety and the wine
district.

Eredet Pince | Eredet Winery

Kékfrankos

750-1500
Ft« HUF

1éven beltl Termeld
within 1year

Bibor szin. Kifejezett illataban piros
ribizli, piros bogyds gyumélcsok jelen-
nek meg, megnyerd, kedves aromatika.
Izben friss savak, kozepes test és sima
textorajo tannin jellemzi, szajban is a
ribizli és a meggy dominal. Lédus, za-
matos bor, mely kénnyed lecsengéssel
koszon el.

ERERET Purple colour. The pronounced nose
points to red currant, red berry fruit
and pleasant aromas. Fresh acidity on
the palate, accompanied by medium
body and smooth tannin texture.
Currant and sour cherry dominate the
flavour profile. Juicy, flavourful wine
with an easy finish.

P Kékfrankos

—
-
C

fruity

kozepes

medium bodied

gyumélcsos
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Duna borrégio
Duna Wine Region

6230 Soltvadkert, Bocsai 0t 9.
+36-78-482-733

info@fontpinceszethu
www.fontpinceszethu

A Font Pincészet dinamikusan fejléd, tobbgeneracios csaladi vallalkozas. Alapvetéen reduktiv borok ter-
melésével foglalkoznak. Fontosnak tartjak a hagyomanyos, régi magyar szolofajtak megtartasa mellett az gj
nemesitésy fajtak koztudatba épitését is.

Font Winery is a dynamically developing, multigenerational family enterprise generally dealing with the
production of reductive wines. Beside preserving ancient and traditional Hungarian varieties, they consider it
important to introduce recently developed grapes, too.

Font Pincészet | Font Winery

Kunsagi Kékfrankos

750-1500
Ft+ HUF

1éven beltl Termelé

q / within1year
Kozepes rubin szin. Meggy, malna

és szilva vezeti az illatot mérsékelt
intenzitassal. Friss és konnyed izében a
tiszta gyOmolcsosség dominal. Kerek,
kedves, bajos, egyszerUsége magaval
ragad, szép egyensullyal és kimért

lecsengéssel koszon el Medium ruby colour. Sour cherry,

raspberry and plum lead the nose with
KUNSAGI KEKFRANKOS moderate intensity. Fresh and light
o on the palate, dominated by bright
fruitiness. Round, lovely and charming
simplicity with good balance and
reserved finish.

O

spicy

hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

kozepes
komplex

medium bodied
complex

fiszeres
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Duna borrégio / z ’

Duna Wine Region

6230 Soltvadkert, Edtvos u. 5.
+36-78-482-690
info@frittmann.hu
www.frittrmann.hu

—

AFrittmann névvel fémjelzett borok csaladi vallalkozasban Soltvadkerten, az orszag legnagyobb borvidékén
készUlnek. Frittmann Janos 2007-ben lett az Ev Bortermelgje. Az egyik legrangosabb hazai szakmai elisme-
rést, az Ev Pincészete dijat boraszatuk 2015-ben nyerte el.

Wines bottled under the name Frittmann are created by a family enterprise in Soltvadkert, part of the
largest Hungarian wine district. In 2007 Janos Frittmann was awarded the title Winemaker of the Year. The
winery won one of the most prestigious Hungarian professional awards, Winery of the Year in 2015.

Frittrnann Boraszat | Frittnann Winery

FPV Kékfrankos

1500-3000
Ft+ HUF

1éven beltl Termels,
within 1year Bornyito

Kozepesen mély, granat szin. Egy kevés
oxidacio, borosség, egzotikus fiszerek,
kurkuma és szo6jaszosz jatszik az orr-
ban. Szajban mérsékelt, piros bogyos
gyUmolcsok és fUszerek jellemzik,

konnyed lekvaros tonussal bicsozik. y
Medium deep, garnet colour. A touch

of oxidative note appears on the
nose, followed by leather, exotic
spiciness, curcuma and soy sauce.
Moderate mouthfeel of red berry fruit
and spiciness, underlined by some
jamminess towards the end.
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THOUGHTS ON
KEKIRANKOS
GONDOLATOK

Frittmann Janos
borasz, Frittmann Boraszat
winemaker of Frittmann Winery

99 A7 [GYIK LIGIZGALMASARD PORT ADO [S A (T 1S THE MOST LCONOMICALLY GROWN RED
LIGGAZDASAGOSARDAN MEGTIRMELHETO GRAPL PROVIDING ONE OF THE MOST EXCITING
KIKSZOLONK MAGYARORSZAGON.” WINES IN HUNGARY. -

THOUGHTS ON
KEKIRANKOS
GONDOLATOK

MAGYARORSZAGON MINDEN NYOLCADIK IN HUNGARY, ONE IN [IGHT GRAPLVINES IS
SZOLOTOKE KEKTRANKOS, A LEGNAGYORD KLKTRANKOS. THIS GRAPL VARICTY OCCUPIES
[TLOLLTEN TERMESZTETT SZOLOTAJTANK. THE LARGEST ARLA AMONG ALL OF THIM IN OUR

MEGRIZHATO, SOKOLDALU, ERTEKES SZOLOTAJTA.  COUNTRY. RELIABLE, DIVERSE AND VALUABLE [RUIT
AMELY SAJATOS KARAKTERU VOROSPORT AD. WHICH PRODUCES RED WINES WITH DISTINGUISHABLE
CHARACTER.

;@*g;ﬁg, o BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




’x Pannon borrégio
Pannon Wine Region -
7100 Szekszard, Faluhely-dild
+36-20-440-6666

bodribor@bodribor.hu
www.bodriborhu

e

A Bodri birtok egy egész 6nallo vilag a szekszardi Faluhely dildben, ahol egy tavacska kozvetlen kozelében all a
birtokkézpont. It talalhato a boraszat, az étterem, a latvanykonyha, a borbiralo-kézpont. A monumentalis, fél-
millio rusztikus téglabol épult pince 300 borkastold vendég fogadasara alkalmas. Optimus a'la carte éttermuk a
tradicionalis magyar konyhat mutatja be és parositja a Bodri borokkal. Szalashelyekkel is rendelkeznek, melyek
elzetes foglalassal vehetdek igénybe.

Located by a pond, Bodri estate is a world on its own in the Faluhely vineyard in Szekszard. Alongside the
winery, there is a restaurant with an open kitchen and a wine evaluation center. The monumental winery,
built using half a million antique bricks, has the capacity to host 300 wine-tasting guests. The a la carte
restaurant, Optimus, presents the dishes of traditional Hungarian cuisine paired with Bodri wines. They offer
accommodation that can be booked in advance.

Bodri Pincészet | Bodri Winery :)

Kékfrankos

Szekszard

2,

1éven beltl Termels,
within 1year Veritas

Visszafogott bibor szin. Fiatalos
aromatika, a piros bogyos gyomélcsok
mellett konnyed fUszeresség jellemzi
az orrban. A kénnyd test, a kozepes
alkohol és savak utan enyhén szarito
tannin jelentkezik. Meggy, malna, ribizli
s némi piros viragos tonus bukkan

fel, majd a maga egyszeriségével,
konnyedségével koszon el a bor.

Light purple colour. Youthful on

the nose, sharing red berry fruit in
combination with bright spiciness.
Light body, medium alcohol and acidity,
followed by slightly drying tannins.
Sour cherry, raspberry and currant
flavours, accompanied by a dash of

red flower in the back, underlined by a
simple, soft finish.

KEKFRANKOS

SZEKSZARD

30DRI
g

spicy

fUszeres

—
—
]

S e O
g
\

kénnyG
light-bodied

142 KEKFRANKOS 2018 « WINES OF EXCELLENCE




%a

Bodri Pincészet | Bodri Winery

Faluhely &
Kékfrankos Valogatas Saekszird

2,
2015

3 éven belil Termels,
within 3 years Veritas

Mély rubin szin. Erett piros bogyés
aromatika jelenik meg az orrban,
szeder, ribizli és malna bukkan fel
.csendesebb” formatumban. Friss
gyUmolcsos, kerek, lenduletes, kozepes
test, alkohol és tannin jellemzi. Jol
beépult izvilag afonyaval és szederrel

Deep ruby colour. Ripe red berry
aromas appear on the nose, followed

fUszerezve. Harmonikus, kifejezett, ié% by bramble, currant and raspberry in
hossz0 lecsengéssel és szép, letisztult a rather ‘shy’ style. Fresh fruitiness,
ivvel készon el a bor. FALUHELY round, lively and medium body alcohol

L NEKERANKOS and tannin. Well-integrated mid palate,
E spiced up by blueberry and bramble.

Harmonious, pronounced wine with a

long and clean sinuosity on the finish.

H
—ad
Hd
H
H

oaky

kozepes
medium bodied
fuszeres

spicy

hordés
gyumolcsos
fruity

komplex
complex

THOUGHTS ON

KIKTRANKOS
GONDOLATOK

dr. Bodri Istvan
borasz, Bodri Pincészet
winemaker at Bodri Winery

99 SOKOLDALUSAGA MIATT A KEKTRANKOS MIND  DUE TO (TS DIVERSE NATURE, KEKTRANKOS IS
A SZOLESZET, MIND A PORASZAT SZAMARA THEMOST RLAUTIFUL CHALLENGE [OR BOTH
A LEGSZERD [TLADAT. VITICULTURE AND VINICULTURL. 99
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‘x Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Beri Balogh Adam utca 62
+36-70-327-3488

info@boszadrian.hu
www.boszadrian.hu

—

A pincészetet 2006-ban alapitotta Bosz Adrian a Szekszardi borvidék legdélebbi pontjan, Batan. Az itteni
dulok fekvéstknek és talajuknak koszonhetéen elsérendl termesztési potenciallal birnak. Borainal fontos-
nak tartja a stilusossagot és az eleganciat nemcsak az élvezeti értékikben, de a képi vilagukban is. Fontos
szamara, hogy a cimkéken a térséghez kotheté motivumok jelenjenek meg. 25-30 f6 szamara borkostolasi
lehetdség is elérhetd a pincénél, elozetes egyeztetéssel.

Adrian Bész established this winery in 2006 in Bata, the southernmost edge of the Szekszard wine district.
These areas have first rate producing potential due to their exposure and soil. The winemaker considers it
important to reflect style and elegance not only in the taste of the wines, but also in their appearance. Labels
mirror themes and patterns connected to the area. Wine tasting events can be arranged at the estate by
pre-booking.

B6sz Adrian Pincészete | Bész Adrian Winery

Cenege dulé ‘ L
K é kfra n k oS ‘ Szekszard IS&({-&BEG

2,

3 éven belul Termels,
within 3 years Bornyito

Mély rubin szin. Cseresznye, meggy,
som és diszkrét szamoca jelenik
meg az illatban némi fUszerességgel
kiegészUlve. Szajban friss savak,
kerek tannin és szép mélység jellemzi.
Kifejezett alkohol és finom szemcsés
csersav segiti a szerkezetet. Egy kevés
bérésség, bors, menta, édes fuszer,
szilva, szeder és afonya is kiemelkedik
az izvilagban. Szépen elkészitett bor.

Deep ruby colour. Cherry, sour cherry,
cornel and discrete forest strawberry
appear on the nose, backed up by
some spiciness. Fresh acidity on the
palate, followed by round tannin

and good mid palate weight. The
pronounced alcohol and the fine
grained tannin support the structure
with leathery tone, black pepper,
mint, sweet spices, plum, bramble and
blueberry. Well-made wine.

spicy

kozepes

medium bodied
fiszeres
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’3 Pannon borrégio v
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Bor u. 47.
+36-74-319-025

duzsitamas@t-online.hu
www.duzsitamas.hu

A Duzsi csalad pincészetét 1994-ben alapitotta, a Szekszardi borvidéken. A csaladi birtok alapjat a Sio-
agard-Leanyvarban talalhato szél6terUletek adjak, ahol elsésorban kékfrankos, merlot, pinot noir, caber-
net sauvignon és ezerfurtG szol6fajtakat termesztenek. Szekszard legszebb részén, a Gorogszo dilében
kékfrankos és cabernet franc Ultetvényuk van. Negyven hektaron gazdalkodnak, ebbdl 25 hektar sajat
Ultetvény, a tobbit integraljak. PincészetUk vezetd terméke a rozé, amellyel - és vérosboraikkal - szamos
nemzetkozi elismerést kapnak évrél évre.

In 1994, the DUzsi family established their winery in Szekszard, located in Sidagard-Leanyvar vineyards, where
Keékfrankos, Merlot, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon and Ezerfurty are the most prominent varieties. In the
Gorogszo vineyard, the most picturesque part of Szekszard, only Kékfrankos and Cabernet Franc are grown.
Production relies on the crop harvested from 40 hectares, including 25 hectares of estate-grown vines and
fruit purchased from 15 hectares. The winery's leading wine is the rosé, which receives international awards
each year, as do their red wines.

DUzsi Tamas & Csaladja Szegzardi Boraszat | Dozsi Tamas's Winery P
Prémium Kékfrankos ' <]
Gorog526 d(jlé G i Szekszard

4
2013 3 éven beltl
q within 3 years

Mély rubin szin. Kifejezett illataban

a viragossag mellett boros tonusok

és szilvalekvar is megjelenik. Magas
alkohol és telt test jellemzi szajban.
Erett gyomélcsosség, meggy, szilva és
erdsen lekvaros jelleg bukkan fel az
izben. Kozepesen hosszi lecsengéssel
koszon el.

3000-4500
Ft+ HUF

Termels,
Bortarsasag,
Borniyto

Deep ruby colour. Pronounced nose
with floral tones, some leatheriness
and plum jam in the back. High alcohol
and full body appear on the palate.
Ripe fruitiness, sour cherry, plum and
elevated jammy notes pop up on the
flavour profile. Medium long finish.

d
\-

spicy
hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

testes
full-bodied

fiszeres
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7100 Szekszard, Bor u. 2.
+36-30-650-8536

info@eszterbauer-bor.hu
www.eszterbauer-bor.hu

—

Az1746-o0s szekszardi levéltari adatokban mar szerepel a sz6l6mUveld Eszterbauer csalad, melynek 10. ge-
neracidja Eszterbauer Janos, aki Palinkas Laszlo borasz segitségével mUkadteti a tradicion alapuld vallal-
kozast. A szekszardi adottsagoknak megfelelgen kinalatuk nagy részét a voros fajtak adjak, zaszIos boruk a
Szekszardi Kadarka. Az 6sok tiszteletének jelél a 19. és 20. szazad szekszardi ,paraszt - polgari” vilaganak
megtestesitdit, a mar masvilagra koltozott nagyszoleiket és dédszuleiket jelenitik meg borcimkéiken.

Since 1748, the Eszterbauer family's vineyard has been included in the archives of Szekszard city. Janos is the
10th generation Eszterbauer who operates the tradition-based wine company. In accordance with the local
conditions of Szekszard, the winery produces a large variety of red wines including: Kékfrankos, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir and the well-kept treasure of Szekszard, the Kadarka. The
images on the labels are in honour of their grandparents and great-grandparents who lived in Szekszard
during the 19th and 20th century, the peasant and bourgeoisie era.

(<] ur
Szekszard 1500-3000
Ft« HUF
2.

3 éven belul Termels,
within 3 years Bornyito

Eszterbauer Boraszat | Eszterbauer Winery

Tanyamacska q

kekfrankos

Rubinbol granatba hajlé szin. Illataban
érett malna, cseresznye, édes fUszerek
és fGszerpaprika bukkan fel. Szajban az
élénk savakat kézepes test és alkohol,
valamint integralt tannintextora koveti,
sok gyUmolcsésség fér el a poharban.
Malna, meggy és ribizli jelenik meg

az izvilagban, amit rozsabors és egy
kevés gyogynovényesség kovet. Feszes
strukturaval rendelkez6 bor, mely kife-
jezetten szép lecsengéssel koszon el.

3 980

Garnet rim with a ruby core. Ripe
raspberry, cherry and sweet spiciness
appear on the nose, followed by some
paprika powder. Lively acidity, medium
body and alcohol, as well as integrated
tannin texture, accompanied by a truck
load of fruit in the glass. Raspberry,
sour cherry and currant notes,
underlined by rose pepper and some
herbal tone. Firm structure with a truly

TANYAMACSKA

SZEKSZARDI KEKFRANKDS 205

273 82 8 2
2.9 L2 2 : o
i3 g5 82 fine finish.
g8 8 g
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’3 Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7144 Szekszard, Decs Szolohegy 0201/48 hrsz.
+36-74-409-596

info@fritz-tanyahu
www.fritz-tanya.hu

AFritz Pincészet évszazados csaladi hagyomanyokra épul. Az 6s6k a németorszagi Baden-Worttemberg re-
giobol szarmaznak, és mar az 1600-as évek elején termesztettek sz6l6t és készitettek bort. A 18. szazadban
telepedtek le Magyarorszagon, folytatva a szél6termeszteést a Szekszardi borvidéken. A Fritz csalad ma 30
hektar szolotervleten gazdalkodik a Decsi-hegy Aranydomb dUlgjén, mely sajatos mikroklimaval rendelke-
zik. A teruletnek keleti-délkeleti fekvése van, a dombokat fedd l6sztakaro pedig egyarant kedvez a helyi és
vilagfajtaknak. F6 szol6fajtajuk a kékfrankos, ez hazasitasaik alapja is.

Fritz Winery is built on century-long traditions. Their ancestors who came from the German region of Baden-
Wurttemberg have worked with viticulture and viniculture since the beginning of the 1600s. They settled
in Hungary in the 18th century and carried on with grapevine growing in Szekszard wine district. The Fritz
family currently cultivates 30 hectares at Aranydomb vineyard on Decsi Hill, having real unique microclimatic
conditions. The area faces south-southwest while the loess layer covering the hills favours both local and
international varieties. Their main grape is Kékfrankos; it is the backbone of their blended wines, too.

Fritz Pincészet | Fritz Winery

Kékfrankos

4500 Ft folott
over 4500 HUF

3 éven beltl Termelé
within 3 years

Kozepes granat szin. lllataban fuszeres,
picit sonkas jegyek és intenziv
gyUmolcsosség jellemzi, rétegzett bor.
Szajban finom tanninok és gazdag
gyUmolcsosség jelenik meg, a vége felé
kakadval, kavéval és dohanylevéllel
kiegészulve. Multidimenzionalis, hossz0
lecsengéssel rendelkezd, behizelgs,
gazdag tétel magas alkohollal és egy
kevés ,edességgel” kiegészitve.

Medium garnet colour. Spicy on the
nose with a slight touch of ham and
pronounced fruitiness, multi-layered
wine. The fine tannin and the elevated
fruitiness suggest cocoa, coffee and
some tobacco leaf towards the end.
Multi-dimensional, charming and rich
wine with long finish, high alcohol and
a hint of “sweetness”.
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‘x Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, lvanvolgyi-tetd, 9814/13 hrsz.
+36-30-311-4490

heimann@heimann.hu
www.heimann.hu

—

Csaladi vezetéssel mUkadd boraszat, a Szekszardi borvidék szivében. 25 hektar terméterdlettel rendelkeznek,
melyen vilagfajtakat is, és egyre er6s6d6 mértékben hazai fajtakat - kékfrankos, kadarka - termelnek. Jové-
beni legfontosabb céljuk, hogy ezeket a fajtakat vigyék sikerre itthon és kulféldi exportpiacainkon egyarant.

A family-managed business at the heart of the Szekszard wine region with 25 hectares of production area.
They grow international varieties as well, but the proportion of Hungarian grapes - Kékfrankos and Kadarka
- increases constantly. Their most important goal for the future is to bring success to these varieties both in
Hungary and in the export markets.

Heimann Csaladi Birtok | Heimann Family Winery

Kékfrankos q

Szekszard 1500-3000
Ft« HUF

2,

1éven beltl Termels,

q within 1year Bortarsasag

Rubin szin. lllatban fUszeres, kénnyed,
medicinalis jegyeket hordoz. Friss,
|édus piros bogyos gyumélesok vezetik
az izképet. Konnyedebb test és tannin
parosul az azsiai ,fUszermix” mellé.

LédUs, kozepes lecsengéssel koszon el. o
Ruby colour. Spicy, light nose,

underlined by some medicinal notes.
The fresh, juicy tones point to red berry

; ® :| | fruit on the palate. Light body with
L T restrained tannins, underlined by Asian
; i |/ | “spice mix". Juicy wine with medium
. finish.
U, O @, i kékfrankos
23 8252 82
&3 AR &
5 )
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Heimann Csaladi Birtok | Heimann Family Winery P

Alte Reben e
kékfrankos q Szekszard
2,
2016

3 éven belil
within 3 years

Termels,
Bortarsasag

Kozepes rubin szin. Fiszeresség,
menta, eper, malna, piros bogyos
jegyek jelennek meg illatban. Pici
gyogynovényes jelleggel kiegészitve a
hattérben. izben az els felvonasban
fUszerek dominalnak, majd a gyomél-
csok kertlnek elétérbe. Konnyed test,
mérsékelt alkohol, kedves, baratsagos
stilus és mélység jellemzi. Ropogos
gyUmolcsokkel, friss textoraval és szép

Medium deep, ruby colour. Spicy
notes, mint, strawberry, raspberry,
red berry aromas appear on the nose.
Slightly herbal touch pops up in the
back. Spiciness dominates the flavour

lecsengéssel koszon el. profile, followed by fruitiness. Light
. body and moderate alcohol in pretty,
= friendly style with good mid palate
weight. Crisp fruitiness, fresh texture
TN and fairly good finish.

konnyl
light-bodied

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

A KIKIRANKOS MAGYARORSZAG KEKIRANKOS IS THE MAIN RED GRAPE OF THIS
LLGLLTERJEDTERD KEKSZOLOJE SOKANES ~ COUNTRY. ALTHOUGH THERE ARIN'T MANY
SOKAIG CSAK KOCSIS PORKENT" EMLEGETTLK, — VARICTIES WITH SUCH VERSATILITY, TO MANY
MIKOZDEN KEVES OLYAN HOZZANK KOTHETO PLOPLE IT HAS ALWAYS BEEN CALLID THE
[AJTA VAN, AMI ENNYIRE SOKOLDALU. IDEALIS - “COACHMAN'S VARIETY" IT IS IDEAL FOR ROSE
ROZL ALAPANYAG, HAZASITASOK, KULONOSEN — WINES, EXCELLENT IN'BLENDS, AND ESPECIALLY
A DIKAVIR KIVALO TARSA [S SOKSZIND N PIKAVER. WE CAN INTRODUCE OUR DIVERSE
TIRMOTAJAINKAT IS A KEKFRANKOSSAL TUDJUK PRODUCTION AREAS VIA THIS GRAPE THE
LEGHITELESERREN PEMUTATNL A MIKIHTVASUNK,  REST. THE CHALLINGE WE HAVE BITORE US IS
HOGY A KLKTRANKOS VISSZANYERJE MAGYAR [S TO POPULARISE KEKTRANKOS AGAIN, BOTH IN

NEMZETKOZI TLISMERTSEGET £S NEPSZERUSEGET.  HUNGARY AND ABROAD:
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‘x Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7695 Mecseknadasd, Rékavolgy Ot 17.
+36-20-222-8481

info@hetenyipince.hu
www.hetenyipince.hu

—

AHetényi Pincészet szoloteriletei a Szekszardi borvidékhez tartozo Decsi-hegyen és az alsonanai Kirtoshegyen
terUlnek el. Rendezvényhazuk és pincéjuk apolt természeti kornyezetben, Mecseknadasdon talalhato. A gy6-
nyorU falusi kdrnyezet idealissa teszi a hazat egy nyugodt hét, vagy hétvége eltaltésére. Sz6l6juket kézmives
maodon dolgozzak fel, hagyomanyos borkészitési eljarasokat kévetve. Boraikat nagy gonddal, helyben készolt
aszokhordokban érlelik. A borkastolasra, borelemzésre, a sz616 és bor eldallitas torténetének megismerésére
vagyokat csoportos bejelentkezés alapjan fogadjak igény szerint hideg vagy meleg vacsoraval, zenével.

Vineyards of Hetényi Winery are found in Decsi and Kurtés hills, which belong to the Szekszard wine district.
Their event hall and cellar is in Mecseknadasd surrounded by a carefully tended, natural environment. This
lovely village milieu makes the house ideal for spending a peaceful week or weekend here. The grapes are
processed using traditional winemaking handcrafted methods. Wines are aged carefully in locally made large
wooden barrels. Visitors wishing to taste wine and learn about the history of growing grapes and producing
wines are encouraged to pre-book their visit. Tastings can be accompanied by snacks, a meal and music.

.

Hetényi Pincészet | Hetényi Winery

Kékfrankos

=

Szekszard

1500-3000
Ft« HUF

2,

3 éven beltl
within 3 years

Termels,
Ab Ovo

Mély rubin szin. Sok rétegl aromatika,
csokoladé, némi avaros jelleg és friss
meggy jelenik meg az illatban. Kénnyed
és elegans fUszeresség, egy kevés
étcsokolade, lendiletes savak és picit
rusztikusabb tannintextora jellemzi,
kakaos, kavés és fUszeres lecsengéssel
koszon el.

Deep ruby colour. Multi-layered
aromas, chocolate, some wet leaf notes
and refreshing sour cherry appear on
the nose. Light and delicate spiciness,
followed by some dark chocolate

and lively acidity on the palate,
accompanied by slightly rustic tannin
texture in combination with cocoa,
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Hetényi Pincészet | Hetényi Winery

Tabornok
Prémium Kékfrankos

2015

=]

Szekszard

4,

3 éven belil Termelé
within 3 years

Rubin szin. lllataban érett szilva és
némi aszalt piros bogyos gyomélcs
jelenik meg egy kevés borosséggel
kiegészitve a hattérben. Elénk savak,
telt test, kifejezett meggyes jegyek,
gazdag tanninszerkezet és j6 egyensily
jellemzi. Kerek, kedves bor kézepesen
hosszU lecsengéssel.

Ruby colour. Ripe plum appears on
the nose, followed by some dried red
berry fruit and leathery tone in the
back. Lively acidity, full body, rich sour
a cherry, elevated tannin structure and
. good balance. Round, charming wine

™ with medium long finish.

/744:/‘/{;’/2//14%

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

99 AKIKIRANKOS AZ A NEPSZERD PORFAJTA, IN HUNGARY, KEKTRANKOS IS A POPULAR WINE

AMELY PAMULATOS MINOSEGI FEJLODESEN THAT HAS UNDERGONE INCREDIPLE IMPROVEMENTS
MINT KIRESZTUL HAZANKDAN AZ [LMULT IN QUALITY OVLR THE PAST TWO DECADLS. T
KET LVTIZEDREN, [S TOVARDI JELENTOS CONTINUES TO HAVE GREAT POTENTIAL AS AN

POTENCIALT HORDOZ NEM UTOLSO SORRAN A~ IMPORTANT COMPONENT IN THE HUNGARIAN
HUNGARIKUM DIKAVERONK [GYIK MEGHATAROZO  SPLCIALTY WINE, DIKAVER. 99
KOMPONENSEKINT.
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’x Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Cseri Janos u. 1
+36-20-492-4311

markvartjani@gmail.com
www.markvarthu

e

Szekszard, torténelmi borvidékén, 80%-ban Karpatmedencei fajtakkal foglakoznak. Borkészitésben az el-
s6dleges szélGaromak megtartasara torekszenek.

Cultivatin grapes in the historical Szekszard wine region. 80% of the stock is comprised of varieties coming
from the Carpathian Basin. They intend to preserve the primary grape aromas during winemaking.

ifj. Markvart Janos | Janos Markvart Jr.

Kékfrankos

3 éven belul Termels,
within 3 years Bortarsasag

Mély bibor szin. Fiszeresség, vegetalis
jelleg és meggy keveredik az illatban.
Konnyedebb gyumélcsos stilus mentén
mozog a bor egy kevés vegetalis tonus-
sal kiegészUlve, afonyaval és anizzsal
fUszerezve. Kozepes test és alkohol
jellemzi enyhén zoldes lecsengéssel
kombinalva.

Deep purple colour. Spicy, greenish
tone, accompanied by sour cherry

on the nose. Slender fruity style with
some herbal note in combination with
blueberry and anise. Medium body and
alcohol, followed by a touch of green
finish.

D
O
O

spicy
fruity

kozepes

medium bodied
fUszeres

gyumélcsos

O
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'3 Pannon borrégio
Pannon Wine Region

7121 Szalka, 07/28 hrsz.
+36-74-509-524
info@lajverwine.com
www.lajverwine.com

A Lajvér Avantgarde borok Uj fejezetet nyitnak a Szekszardi borvidéken. A festi Lajvér patak volgyéne
domboldalaba simul pincészet modern vonalai egy vadonatj technologiajo, és még annal is modernebb
szemlélet( boraszatot rejtenek. Az épuletet egyenes vonalai, szogletes formai latvanyosan kiemelik a tajbol,
mig az egymasba kapaszkodo lépcsozetes kontirok izgalmas parbeszédet folytatnak a domboldal terasza-
ival. Mindez tudatos és célratoré mérnoki munka és tulajdonosi szandék nyoman formalodott ilyenre, hisz a
cél akezdetektdl az volt, hogy a természet adta lehetdségeket a legmodernebb formaban fogalmazzak meg
és adjak tovabb azoknak, akik nyitottak erre az 0j nyelvre.

Lajvér Avantgarde wines have opened a new chapter in the history of Szekszard. Nestled snugly on grounds
dipping down toward the picturesque Lajvér Creek, the minimalist estate center hides a winery equipped with the
latest technology. The straight lines, flat surfaces and square forms provide a pleasant contrast to the undulating
landscape, while the staggered silhouettes converse with the terraced slope. All of this reflects deliberate choices
on the part the owners and the designers, whose aim it is to frame the land's natural potential in the most modern
form imaginable, and to share these treasures with those open to this new idiom.

Lajvér Borbirtok | Lajvér Estate

Kékfrankos

1500-3000
Ft« HUF

Szekszard

2

3 éven beltl
within 3 years

Termels,
Bornyito

Kozepes rubin szin. Elegans, friss
fUszerek, zsalya, menta, pici borosseg,
fustésseg és piros bogyos gyumol-
csok jellemzik az illatot. LendUletes,
kénnyed, ropogos piros bogyos
gyumolcsok, fiszerek, elegans fahordo
adta kerekség, harmonikus, kozepes
test és alkohol mentén mozog a bor.
Finesszel teli tétel, kifejezett, de finom
szemcsés tannintextoraval és hosszo
lecsengéssel.

Medium deep, ruby colour. Elegant,
fresh spiciness, sage, mint and a hint of
leathery character appear on the nose
in combination with smokiness and

red berry fruit. Lively, light, chunky red
berry fruits, spiciness and roundness
from the oak, accompanied by medium
body and alcohol. Finesse, marked, fine
grained tannin texture and long finish.

I8

LAJVYER

SZEKSZARD

KEKFRANKOS
SEETS BN

spicy
hord

l6s
oaky

gyomélesds
Fruity

kozepes

medium bodied
fiszeres
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7100 Szekszard, Major u. 34.
+36-30-438-6071
info@neinerhu
www.neinerpince.hu

—

300 éve Szekszardon él6 kis, hagyomanyos kézmives csaladi pince, jelenleg 4 hektar szélGterilettel. Ha-
gyomanyos, bakmivelési kadarka sz6lGjiket 1946-ban telepitette a nagyapjuk, ezen kivil kékfrankos,
Zweigelt, merlot, cabernet sauvignon és franc, olasz rizling fajtakkal dolgoznak.

This small family cellar has been using time-honoured artisan methods in Szekszard for 300 years. They
tend grapes on 4 hectares; the traditional bush-trained Kadarka was planted by their grandfather in 1946.
In addition to Kékfrankos, Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc and Olaszriszling are also
grown.

Neiner Csaladi Pince | Neiner Cellar

Kékfrankos

Szekszard 1500-3000
Ft« HUF

2,

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Rubin szin. lllataban érett cseresznye,
malna, eper, enyhén herbas tonusok
és rozsabors bontakozik ki az édes
fUszerek mellett. A sima és barsonyos
tannintextira, valamint a kozepes sav
és test j6 egyensulyt adnak a bornak.
izében fekete cseresznye és cigany-
meggy dominal, amit avaros-foldes
jegyek kovetnek. Jol strukturalt és
integralt szerkezettel rendelkezd tétel,
mely kozepes lecsengéssel koszon el.

Ruby colour. The nose suggests ripe
cherry, raspberry, strawberry, a hint
of herbal tone and rose pepper in
combination with sweet spiciness.
Smooth and velvet tannin texture,
followed by medium acidity and body

KEKFRANKOS
ZEKSZAR

5 in good balance. The flavour profile
points to black cherry and black sour
cherry, underlined by wet leaf and
earthy notes. Well-structured and
integrated wine with medium long
finish.

spicy

kozepes

medium bodied
fiszeres
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’3 Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Kadarka v. 106.
+36-30-994-7901

info@schieberpinceszethu
www.schieberpinceszethu

A Schieber Pincészet csaladi sz6lobirtoka 30 hektarnyi terméterilettel rendelkezik a kiting foldrajzi és ta-
lajadottsagl Baranya-volgyben. Buszkék adottsagaikra, hogy a varoson beltl a Kadarka utca 100-ban meg-
talalhato az 6si pince, a hozzatartozo épulet, maga a feldolgozo, valamint a borszakuzlet is. ,Hitvallasunk,
hogy a borkészités soran olyan atalakulasnak lehetUnk részesei, amelyben 6tvozddik a természet, a kultira,
a hagyomany és az alkotoi szandék”

As a family estate, Schieber Winery has 30 hectares of land with excellent geographical and soil conditions in
Baranya valley. They are the proud owners of an ancient cellar at 100 Kadarka street, where the processing unit
and wine shop are also situated. “Our creed is that during winemaking we can be part of a transformation in
which nature, culture, tradition and creative intention are combined.”

Schieber Pincészet | Schieber Winery P

Szekszardi Trilogia e
Ke kfr an kos G Szekszard 3(:?(?;‘4320
2,

5 éven belul Termels,
within 5 years Bornyito

Kézepes rubin szin granat széllel. Erett
illataban némi lekvaros, piros bogyos
tonus mellett fUszerek is megjelennek.
Szilva, malna, egy kevés ylang-ylang
és rooibos jellemzi. Szajban a kerek
gyUmolcsosség mentén jo szerkezet és
kifejezett tannin bukkan fel, tobb sikon
mozgo bor, mely vérnaranccsal, man-
darinnal, Iédus eperrel és egy kevés
csokoladés fszerességgel készon el.

Medium deep, ruby colour with garnet
rim. Ripe aromas with jammy tones
and red berry fruits, followed by a
dash of spiciness. Plum and raspberry,
accompanied by a hint of ylang-ylang
and rooibos. Round fruity style on the
palate with elevated tannins and good
structure. The multi-layered wine
points to blood orange, tangerine, juicy
strawberry and some spicy chocolate
notes.

Thido

KEKERANKOS
2015
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spicy

hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

komplex

kozepes

medium bodied
complex

fiszeres
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7149 Bata, F6 utca 180.
+36-74-490-15!
sumegipince@gmail.com

—

Pincészetuk a Szekszardi borvidék déli részén, Batan talalhato. Sajat mivelésy Ultetvényeiken szuretelt
sz616bdl, nagy gondossaggal készitik egyediizvilagh, mindségi fehér-, voros- és rozéboraikat a korszerd bo-
raszati technologia és a hagyomanyok otvozésével.

The winery is situated in Bata, at the southern part of the Szekszard wine district. Using modern viniculture
technology as well as traditional methods in their own plantations, high quality and unique red, white, and
rosé wines are created.

Somegi Akos | Akos Sumegi

Kékfrankos 15

Szekszard 1500-3000
Ft« HUF

2,

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Rubin szin. lllataban érett piros bogyos
gyumolcsok, szegfiszeg és enyhén
boroés tonusok mutatkoznak, fejlodd
aromatikaval. Kifejezett sav, tannin és
kozepes plusz test jellemzi integralt,
barsonyos csersavval kiegészitve. Az
illatbol mar megszokott édes fUszerek
és piros bogyos gyimoélcsok kbszonnek
vissza az izben is. J6| megkomponalt,
komplex bor, hossz( lecsengéssel.

Ruby colour. Ripe red berry fruit
appear on the nose, followed by clove
and some leathery tone, developing
aromas. Pronounced acidity, tannin
and medium full body, underlined by
integrated, velvet like tannins. The
flavour profile recalls sweet spiciness
and red berry fruit from the nose.
Well-knit, complex wine with long
finish.

—Stmrgr
AKOS
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fruity

medium bodied
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’3 Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7140 Bataszék-Lajver, Hegyalja u. 2.
+36-74-508-156

szeleshat@szeleshathu
www.szeleshathu

A csaladi tulajdonban lévé vallalkozas alapja a mostanra 60 hektarra nétt szolGbirtok. A Szeleshat dulGben,
kivételes adottsagu teruleteikrdl sziretelnek. Modern, kiméletes modon térténd erjesztés utan, hagyoma-
nyos l6szfalba vajt pincékben, kis tolgyfahordoban érlelik boraikat. Az éves termeléstk korulbeltl 250.000
palack.

This family-owned estate has grown to 60 hectares in size. The grapes are harvested from the exceptional
Szeleshat vineyard. Following an up-to-date and mild method of fermentation, the wines are aged in small oak
barrels placed in traditional cellars carved in the loess walls. The annual production is around 250,000 bottles.

Szeleshat Birtok | Szeleshat Estate

Tabornok
kékfrankos G Szekszard || 3000-4500

Ft+ HUF
2

5 éven beltl Termelé

within 5 years
Rubin szin. lllataban fejlett meggy, szil-
va, enyhén f6zott jegyek és egy kevés
fekete bors is feltinik. Izben a fahordd
adta, kerek, édes fUszerek, cseresz-
nye és meggy jelenik meg, kénnyed
kompotos, féttes tonusokkal egyutt.

Kézepes lecsengéssel készon el.
P g Ruby colour. Developed on the nose,

accompanied by sour cherry, plum and
somewhat cooked aromas, followed
by a dash of black pepper. The flavour
is backed up by oak and round, sweet
spiciness, underlined by cherry, sour

TABORNOK

cherry and slightly compote like tones.
O W, 2015 Medium long finish.
SZEKSZARD
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:g Pannon borrégio
Pannon Wine Region

7(73 Zomba, Szentgal-sz8l6hegy 83.
+36-20-555-2321
info@szentgaal hu
www.vorosfeher.hu

»

A pincészet egy Chateau tipusu pincészet, melynek birtokkozpontja egy kis kastélyban van a Zomba mel-
letti Szent Gaal szél6hegyen. Sz6l6ik harom dilében fekszenek a Szekszardi borvidéken. Kivalo fekvést
teruletek ezek a Baranyavolgyben, a Strazsahegyen és a Vardomb-dGlében. Jelenlegi tulajdonosa 2011-
ben vette at a Borhazat az el6z6 tulajdonostdl. A boraszat borkészitési stilusanak alapelve gyomélesos, jol
ihato, de ugyanakkor prémium mindségi és a borvidéki kozos célkitizéseket is figyelembe vevo borokat
tolteni a palackba. A cég borasza Rappay Jozsef, aki helybéli, de az elmdlt években dolgozott Ausztria,
Németorszag, Szerbia, Dél-Afrika, Uj/Zéland és Chile vezetd boraszataiban.

The Chateau-type winery is based at the centre of the estate in a small castle in Szent Gaal Hill, near
Zomba. The plantations lie in three vineyards in the Szekszard wine district: Baranyavolgy, Strazsahegy
and Vardomb-dilé, each of which are excellent production areas. Its current owner purchased the winery
in 2011, and follows a basic principle of winemaking - to pour fruity, easy-to-drink but premium quality
wine into bottles, while taking qualities of the wine district into consideration. The winemaker of the
company, Jozsef Rappay lives locally, but has worked for leading wineries in Austria, Germany, Serbia,
South Africa, New Zealand and Chile.

\

| |
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Szent Gaal Kastély és Borhaz | Szent Gaal Winery

Szekszardi
Kékfrankos

2016

=

Szekszard

Py

5 éven beltl Teremld

within 5 years

Mély bibor szin. lllataban tiszta
gyUmolcsosség, elsésorban malna és
szeder jelenik meg. Elénk stilus, sok-sok
gyumodlcs, valamint diszkrét édes fiszerek
bontakoznak ki a borban. Kézepes test és
magasabb alkohol jellemzi, jol integra-
lodott sima tanninokkal és nagyszerd
egyensullyal, tudatosan elkészitett
stilusban. LédUs, gyumolcsorientalt,
ugyanakkor komplex tétel, mely remek
lecsengéssel bucsozik.

Deep purple colour. The clean fruity

nose is led by raspberry and bramble.
Lively style with plenty of fruit, as well as
some discrete sweet spiciness. Medium
body and elevated alcohol, followed by
well-integrated, smooth tannins and great
balance. Complex juicy and fruit-driven at
the same time with a fantastic finish.

fruity

medium bodied
gyimolcsos
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@

SZENT GAAL

SZEKSZARD

Jendy
ﬁwﬂa& a&»/@ tese z{/mw sz/w {W@Zl””’”mf

mellegiigfich.

TOP BORKIVALOSAG - TOP WINE OF EXCELLENCE - TOP BORKIVALOSAG - TOP WINE OF EXCELLENCE - TOP BORKIVALOSAG - TOP WINE OF EXCELLENCE - TOP BORKIVALOSAG « TOP WINE OF EXCELLENCE



‘x Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Decsi Szol6hegy 1799 hrsz.
+36-74-311-961

takler@takler.com
www.takler.com

—

A kiting domborzati és talajadottsagokat, valamint a meleg, szubmediterran klimat kihasznalva készitik vo-
roshoraikat. Pincészetuk kinalataban a vilagfajtak borai, vagyis a merlot, cabernet franc és sauvignon mellett
kiemelt hangsulyt kapnak a tajjellegl vorasborok, a maig kolénlegességnek szamitd kadarka, az egyre kedvel-
tebb kékfrankos, valamint az elébb emlitett fajtak hazasitasaval készitett Szekszardi bikavér.

In making their red wines, the Estate utilises the excellent topography and soil attributes as well as the
warm, sub-mediterranean climate. In addition to the international varieties such as Merlot, Cabernet Franc
and Sauvignon, local red wines are highlighted. They are the extraordinary Kadarka, the increasingly popular
Kékfrankos, and Bikavér made from blending these grapes.

Takler Borbirtok | Takler Wine Estate
Szenta-hegyi w o f.
Kékfrankos G\ Siskszrd | 4SO0FLfolelt

2.
Termels,

3 éven belul Bortarsasag,
within 3 years Bornyitd, Veritas

Rubin szin. Edes fiszerekkel nyit,
majd érett malna, cseresznye és
fekete bors jelenik meg az illataban.
Fiatalos, dinamikus aromatika jellemzi.
A ropogos savakat kozepes test, mér-
sékelten kifejezett alkohol és selymes,
integralt tannin koveti. Gazdag piros
bogyos gyumalcsok keverednek némi
foldesseggel és szegfUszeggel. Vibralo
karakterrel, szép egyensullyal és hosz-
sz0 lecsengéssel rendelkez6 bor.

Ruby colour. The nose kicks off with
sweet spiciness, followed by ripe
raspberry, cherry and black pepper on
the nose, youthful and lively aromas.
Crisp acidity with medium body and
.,"'f Ve moderate alcohol, underlined by velvet
; /| | and integrated tannin. Bold red ber
% f /Z//%// fruits, acgcompanied by some earl:h)l;y
tone and clove. Lively character with
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Takler Borbirtok | Takler Wine Estate

Kékfrankos Reserve

2015

Mély rubin szin. Kifejezett illataban
sok piros bogyos gyomélcs jelenik
meg meggyel és cseresznyével az
élen, behizelgé aromatikaval. Sima
és selymes tannintextira, kézepesen
telt test, aranyos alkohol és friss savak
jellemzik. LédUs, vibralo, harmonikus,
szép lecsengéssel rendelkezd, rendki-
vil élvezetes tétel.

fruity

medium bodied
gyomélesds

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

99 A DOR. AMELY IGAZAN A MIENK.
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Szekszard

4,

3 éven belil
within 3 years

Termels,
Bortarsasag,
Bornyito, Veritas

Deep ruby colour. Pronounced on the
nose with plenty of red berry fruit, sour
cherry and cherry upfront, charming
scent. Smooth and velvet tannin
texture, followed by medium full body,
well-balanced alcohol and fresh acidity.
Juicy, lively, harmonious and truly

o enjoyable wine with fine finish.

O

THE WINE THATIS TRULY OURS. 99




‘x Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Sarksz utca 31.
+36-30-215-8774

halmai@tuskepince hu
www.tuskepince hu

—

Egy kis pince Szekszardon. Kadarka, kékfrankos, merlot, cabernet franc terem itt és a bel6luk készult Bika-
vér, siller és rozé. ,Vallom, hogy az jo nekem, ami a novényeimnek is j6." - Halmai Csaba.

This small cellar in Szekszard grows Kadarka, Kékfrankos, Merlot and Cabernet Franc, producing Bikavér,
siller and rosé wines. Csaba Halmai believes, “What is best for my plants is best for me”

Tuske Pince | Tuske Cellar q

Szekszardi Kékfrankos
Baranya-volgyi d0l6 Seeszard | 1500-3000
2

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Mély rubin szin. Mérsékelten intenziv,
meleg aromatika, szilva, fekete
cseresznye és édes fUszerek sokasaga
mutatkozik meg az illatban. Magas
alkohol, jol integralt, barsonyos tannin
és az izben is visszakészong érett
gyUmolcsos jegyek, szilva és fekete
cseresznye jellemzik, kiegészilve
dohanylevéllel és fekete borssal.
Visszafogott savak mentén zar.

Deep ruby colour. Moderately intensive,
warm notes of plum, black cherry and
sweet spiciness appear on the nose.
High alcohol, well-integrated and
velvet like tannin, the flavour profile
recalls the aromas from the nose,

ripe fruit, plum and black cherry in
combination with some tobacco leaf
and black pepper. Shy acidity pops up
at the finish.

fruity

kozepes

medium bodied
gyumélcsos
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”‘g Pannon borrégio L
Pannon Wine Region
7100 Szekszard, Rakoczi u. 132. o
+36-70-978-7230

info@twickel.hu
www.twickel.hu

A szekszardi Twickel Szélobirtok (korabban Liszt Pincészet) mai tulajdonosa, az észak-rajnai vesztfaliai
szarmazasu Twickel csalad 1993-ban vasarolta meg a boraszatot. A Szekszard északi bejaratanal lévo pince-
szetUk voroshor-erjesztotér kapacitasa kozel 4000 hl, rozé és fehérbor erjesztéséhez kozel 2500 hi-t hasz-
nalnak. Domboldalba vajt pincerendszertkben 50 db aszokhordd és 500 db barrique hordo érleli a borokat.

The Twickel Estate (formally Liszt Winery) was purchased in 1993 by the current owners, the Twickel family,
who are originally from North Rhein Westfalia. The winery is situated at the northern border of Szekszard. The
red wine fermenting capacity reaches almost 4,000 hl while nearly 2,500 hl is used for fermenting white and
rosé wines. Fifty casks and 500 barrique barrels are available for aging in the cellar system running under the
hill.

Twickel Szélabirtok | Twickel Estate P

Grof Zichy C &

Szekszardi Kékfrankos Stekszird

4,
2012

3000-4500
Ft« HUF

3 éven beltl
within 3 years

Termels,
Veritas

Mély rubin szin. A gazdag, intenziv
aromatikaban érett gyimélcsok, egy
kevés aszalt tonus és fahordobol eredo
fUszeresseg jelenik meg. Szép egyen-
sUly jelentkezik az izben, melyben a
fUszerek és a gyomolcsosség dominal.
Szedres és ribizlis jegyek bukkannak
fel elegans, rétegzett stilusban. Leke-
rekedett tanninnal és sima textoraval
rendelkez6, szépen megszerkesztett
bor, mely kzepesen hosszu lecsengés-
sel készon el.

Deep ruby colour. Rich, pronounced
aromas with plenty of ripe fruit and
some dried notes in combination with
spiciness from the oak. Well-balanced
on the palate, dominated by spiciness
and generous amount of fruit. Bramble
and currant tones lead the flavour
profile in elegant, layered style. Well-
knit wine with round tannin, smooth
texture and medium long finish.
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spicy
hordés

oaky

gyomélesds
Fruity

testes
full-bodied
komplex

fiszeres
complex
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7100 Szekszard, Napfény utca 27/a.
+36-74-317-753
info@vidaborbirtok hu
www.vidaborbirtok hu

—

Vida Péter csaladi borbirtokan mindenki kiveszi a részét a munkabol. Mig 6 a dGlokben a szdlészeti munkakra,
és pincéjukben a borok készitésére 6sszpontosit, addig felesége, Agi a biztositéka, hogy napi Ugymenet rend-
ben menjen. Fia, Péter az értékesitéssel és marketinggel kapcsolatos napi feladatokat végzi, illetve jovébeni fej-
lesztéseken dolgoznak kozosen. Két lanya, Kata és Zsuzsi pedig mindig 6rommel segitenek a borfesztivalokon
és a hétvégeken otthon. Filozofidja: ,A bor semmihez sem hasonlithato isteni csoda, ami az élévilag és az egész
emberiség diadala”” - Vida borok. Az élet maga.

The Vida Family Wine Estate is exactly that, a family endevour. While Péter focuses on viticulture and
winemaking in the cellar, his wife, Agi ensures the business runs smoothly, while their son, Péter takes care of
the sales and marketing side. Together they work on the estate’s development. The couple’s daughters, Kata
and Zsuzsi are always keen to help with wine festivals and at home on the weekends. Peter believes that “Wine
is a divine, incomparable miracle - a triumph of nature and mankind”" Vida wines are life itself.

(<] ur
Szekszard 1500-3000
Ft« HUF
2.

3 éven belul Termels,
within 3 years Veritas

Vida Csaladi Borbirtok | Vida Family Wine Estate )

Szekszardi
Kékfrankos

Rubin szin. lllataban élénk piros bogyos
gyumolcsok, finom fUszeresség

és egy kevés rozsabors is feltnik.
Szajban friss sav, kozepes test és
alkohol, valamint selymes, integralt
tannintextora kiséri Otjara a bort. lzben
az illatbol megszokott gyomoles-fi-
szer kombinacio készon vissza vibralo
frissességgel. Feszes szerkezettel
rendelkez6 tétel.

Ruby colour. Buoyant red berry fruit,
fine spiciness and a dash of rose
pepper appear on the nose. Lively
acidity on the palate, followed by
medium body and alcohol, as well as
integrated tannin texture. The flavour
profile recalls the nose with a mix of

HI
d
Had

O ¥, fruit, spice and bright freshness. Tight
structure.

g3 gz g2
28 R SE
<2 2 £

5 =]

i : e

E

164 KEKFRANKOS 2018 « WINES OF EXCELLENCE




Vida Csaladi Borbirtok | Vida Family Wine Estate

Hidaspetre S

kékfrankos q Szekszard

2
2015 L

3 éven belil Termels,
within 3 years Veritas

Rubin szin. Menta, gyomolcsok és
fUszeres jegyek jelennek meg az
orrban, behizelgd aromatika. Szajban
selymes, friss savak, kozepes, de finom
szemcsés tanninok és kivalo egyensuly
jellemzi, joivasy bor. Szeder, szilva, ka-
kaopor és egy kevés fUszer keveredik a
végen. Dinamikus, harmonikus tétel.

Ruby colour. Mint, fruit and spicy
aromas appear on the nose, charming
indeed. Velvet on the palate with fresh
acidity, medium, yet fine grained
tannins and excellent balance, easy
drinking style. Bramble, plum and
cocoa powder, backed up by a hint

of spiciness towards the end. Lively,
harmonious wine.

H
Ha
H

kozepes
spicy
fruity

medium bodied
fiszeres

gyomélesds

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

A SZEKSZARDI KEKTRANKOS A MEGTESTESOLT A KIKTRANKOS FROM SZEKSZARD 1S LIKE A
SZIVARVANY, SOKRETUEN FANTASZTIKUS RAINPOW — A TANTASTIC INTRICACY. | AM DEEPLY
MEGGYOZODESIM. HOGY A JOVO BORA LESZ CONVINCED THAT KLKTRANKOS IS THE WINE OF

A KLKTRANKOS. THTUTURL.
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’3 Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7164 Bataapati, Hovosvelgy utca 4.
+36-74-409-222

info@tuzkobirtokhu
www.tuzkobirtokhu

—

A TUzkd Birtok széléterUletei, a Szekszardtol minddssze néhany kilométerre fekvd hagyomanyokban gazdag
Tolnai borvidéken talalhatok. Az idéjarasi, domborzati és talajtani adottsagok idealis feltételeket teremtenek
a sz6l6termesztéshez. Az Antinori borbirodalom részeként a birtok harom teriletén 50-50%-ban fehér és
kék sz6lok teremnek, mind nemzetkozi, mind hazai sz6l6fajtakkal. A korszer feldolgozoban és palackozoban
Uzemlatogatasra, az Apponyiak altal 1700-as években épitett 300 éves pincékben borkostolora varja a pince-
szet kedves latogatoit.

Vineyards of Tzké Estate can be found only a few kilometres away from Szekszard, in Tolna, a wine region
rich in traditions. Climate, terrain and soil create ideal conditions for growing grapes. As part of the Antinori
wine empire, white and red grapes are represented in equal proportion in the three parcels of the holding.
Both international and domestic varieties are grown here. The winery awaits its guests for a visit around the
advanced processing unit and bottling area. They are also welcome to participate in a wine tasting in the
300-year-old cellars built in the 1700s.

Tzké Birtok | Tozk Estate

Kékfrankos q

1500-3000
Ft« HUF

3 éven belul Termels,
within 3 years Veritas

Rubin szin. lllatat pici bérosség,
herbas jegyek, cseresznye és hivos
aromatika jellemzi. Szajban jol 6ssze-
rakott szerkezet és izkép mutatkozik,
ciganymeggyel, malnaval, levendulaval
és rozsaborssal kiegészulve. Kerek,

kozepes lecsengéssel koszon el. Ruby colour. The nose suggests some

leathery, herbal notes, underlined by
cherry and cool aromas. The well-knit
structure and the flavour world

point to black sour cherry, raspberry,
lavender and rose pepper. Round wine
with medium long finish.

spicy

kozepes

medium bodied
fUszeres
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THOUGHTS ON

KIKTRANKOS
GONDOLATOK

A HUNSZOLO (GOUAIS BLANC) LEGKIDVESIDR — THE FAVOURITE GRANDCHILD OF HUNSZOLO
UNOKAJA™ — SZOKTAK MONDANIA - (GOUAIS PLANC) — THEY SOMETIMES TALK APOUT
KEKTRANKOSROL. A TURMINT ROKONAKENT KIKTRANKOS. AS A RILATIVE OF FURMINT T MAY
TALAN MAR A KOZEL JOVORIN IS A LEGEENYESEDD SOON RECOME THE BRIGHTEST STAR IN THE SKY OF
CSILLAG LEHET A MAGYAR PORASZAT [GEN: HUNGARIAN WINEMAKING. THEREIS NO OTHER RID
A KADARKA MELLETT NINCS MEG £GY KEKSZOLONK,  GRAPE, RESIDE KADARKA, THAT COULD ACCOMPANY
AMELY A JO [RTELEMPEN VETT MAGYAROS OUR TRADITIONAL DISHES THAN THIS WINE,
CTELONKET JOPRAN KISLRHETNE, MINT A KIKTRANKOS.

KLKTRANKOS,

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Szik Matyas ‘

6rokés magyar sommelier bajnok,
vezet6 sommelier, Veritas Winebar
Hungarian Sommelier Champion for Life,
head sommelier at Veritas Winebar

99 VINTIGY KKTRANKOS NAGYKOVETKINT OSZINTE AS A KIND OF “KEKTRANKOS AMPASSADOR”
OROMMEL TOLT [L A KEKTRANKOS [V HISZEK M GLAD TO SIL THE LAUNCH OF THE YEAR
ATAJTADAN HISZIM, HOGY A NAGY MAGYAR  OF KIKTRANKOS, DO BILIEVE IN THIS GRADL |
VOROSDOR' KIKFRANKOSROL TUD ELKESZOINL  DILIEVE THAT KEKTRANKOS WILL DECOME “THE
ATAJTA ALVALMAS RA. HOGY KULONDOZO GREAT HUNGARIAN RED WINE". DIDINDING ON THE
ISKOLAZASOKDAN KONNYEN 14ATO, FRISS— CULTIVATION METHOD THIS VARILTY IS EASY-TO-
GYOMOLCSOS KARAKTERT MUTASSON £ ARRAIS,  DRINK. WITH [RESH AND FRUITY CHARACTER AS
HOGY NAGYTESTO (RETT DOR SZOLESSENDELOLE,  WELL AS MATURE AND FULL-DODIED STYLE WITH
H0SSZ0 [RLLLES] POTENCIALLAL [XTENDID AGING POTINTIAL 99
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Pannon borrégio |
Pannon Wine Region

SRR

7773 Villany, Batthyany u. 15.
+36-72-492-919
bock@bock.hu
www.bockhu

—

A Bock csalad 1850 ota foglalkozik széltermesztéssel és borkészitéssel a Villanyi borvidéken. A bor szerete-
te és elkészitésének fortélyai aparol fitra szallnak immaron 9 generacio ota. A sz6l6termesztés jelenleg 70
hektar sajat és 70 hektar integralt szoltertleten torténik. Az Gltetvények a Villanyi borvidék legkivalobb di-
IGiben talalhatok (Jammertal, Kopar, Bocor, Csillagvolgy, Fekete-hegy, Ordogarok). A négycsillagos Bock Hotel
Ermitage-ban és Obor étteremben kényelmes kikapcsolodasra talal minden betérd vendéguk.

\

The Bock family has been growing grapes and making wine in Villany since 1850. The loving care of wines and
the tricks of the trade have been handed down from father to son for nine generations. Production relies on
70 hectares of estate-grown vines and fruit purchased from another 70 hectares cultivated by other growers,
allin the best vineyards of the Villany district (Jammertal, Kopar, Bocor, Csillagvolgy, Feketehegy, Ordogarok).
Also operating the four-star Bock Hotel Ermitage and the Obor Restaurant, the winery offers visitors all the
comforts and amenities for a relaxing, memorable stay in the district.

Bock Boraszat | Bock Winery )

Villanyi Kéekfrankos

Szekszard 1500-3000

= Ft HUF
2016 s e 41

. ; Termels,
1éven beltl Bortarsasag,
within 1year Bornyito, Zwack

Granat szin. lllataban a gazdag fUsze-
rességet anizs és f6zott gyomoélcsok
kovetik. Szajban szép aranyok jellemzik
az érett gyimoélcsés, kompotos és her-
bas tonusok kozott, kifejezett stilusban
megkomponalt tétel. A selymes tannin
mellett kozepes test és alkohol jelenik
meg, mérsékelten hossz0 lecsengéssel.

Garnet colour. The pronounced nose is
full of spiciness, anise and cooked fruit.
Fine balance on the palate, underlined
by ripe fruit, slightly compote-like
character, followed by a dash of herbs
in a bold style. Velvet, restrained
tannin with medium body and alcohol,
accompanied by moderately long
finish.
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THOUGHTS ON
(IKTRANKOS
GONDOLATOK

99 AKIKIRANKOSROL PATRAN ALLTTHATJUK. WITHOUT A DOURT, WE CAN SAY THAT
HOGY HUNGARIKUM. HISZUNK A SZ0L0 KEKTRANKOS IS SPECIAL TO HUNGARY. WE RELIEVE
SOKOLDALUSAGARAN. [PPEN [ZERT KESZITUNK  IN THE MULTIFACLTED NATURE OF THIS GRAPE
PELOLE 4—6 ORAS HEJON AZTATAS UTAN WHICH S WHY WE MAKE ROSE WINCS WITH 4
LEENGEDETT ROZET, GYUMOLCSOS PIRTOK 10 6 HOURS O MACERATION: A TRUITY [STATE
DORT. DULOVALOGATOTT PREMIUM BORT, DI WINE: AND. SINGLE VINCYARD PREMIUM WINE. WE
SZIVESIN HASZNALJUK CUVEL DOROKHOZ IS. A ALSO USE THIS VARIETY [OR OUR. CUVELS. THIS
SZOLOFAJTA MEGRIZHATO, KEMENY HEJU €S JOL -~ GRAPE IS RELIABLE WITH ITS HARD SKIN AND LASY

MOVELHLTO. CULTIVATION. 29

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

SZERETEM A KEKTRANKOST, MINDEN | LIKE KEKTRANKOS, | LIKE ALL ITS STYLES -
STILUSARAN. LIGYEN AZ [GY UDITOIN [RISS WHETHER IT IS A RIFRESHING ROSE, THE RELIARLE,
ROZ[ — A MINDENNAPOK ZAMATOS, MEGRTZHATO GOOD QUALITY [VERYDAY WINE OR A COMPLEX
GASZTROPORA — VAGY [GY MEGLIPETESIKKIL — AND MATURE PIG GUN TULL OF SURPRISES.

TOU ERETT KOMPLEX NAGYAGYU".

Y NG € b PP KE
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7773 Villany, Ady fasor 2.
+36-72-492-141
villany@csanyipinceszethu
www.csanyipinceszet hu

»

Villany varos szélén talalhato a Csanyi Pincészet Zrt., melynek elédjét, a Chateau Teleki Boraszatot Teleki
Zsigmond alapitotta 1881-ben. A tulajdonosok fontosnak tartottak a hagyomanyok megérzését, igy a ma
mar ritkasagnak ting pincerendszert szinte érintetlendl hagyva, folé pedig a kor elvarasainak megfelelé
modern boraszatot épitettek. A haladé szellemU borkészitéshez nélkulézhetetlen technolégia birtokaban
sem feledkeznek meg a kialakult borkészitési hagyomanyokrol, melynek lényege: a sz6l6ben megtermelt
értékeket maximalisan és nagy biztonsaggal megjeleniteni a borokban. Az éves 2 millié palackos forgalom
azt az Uzenetet hordozza magaban, hogy j6 Oton jarnak, boraikat széles korben kedvelik.

Csanyi Winery is located on the outskirts of the town of Villany. The predecessor of this estate, Chateau
Teleki Winery was established by Zsigmond Teleki in 1881. The owners considered the preservation of
traditions important, therefore they left the old system of cellars, now a rarity, almost intact and built a
modern winery above it that meets today's demands. Although they possess all technologies required for
advanced winemaking methods, they are aware of the well-established traditions that aim to completely
and surely represent all values of the harvested grapes in the wines. The annual sales of 2 million bottles
carry the message that they are on the right track and their wines are widely favoured.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

¥ Romsics Laszlo
0BB elnckhelyettes, Csanyi Pincészet vezérigazgatdja, WSET diplomas borszakeértd

deputy president of 0BB, CEO of Csanyi Winery, Dip. WSET wine expert

99 NAGY LEUETOSEGET LATOK A TAJTARAN. DE | SEC GREAT OPPORTUNITIES IN THIS VARICTY, RUT
KRITIKUS, HOGY A BORASZ SZIMELYISEGE NE CONSIDER [T CRITICALLY IMPORTANT NOT TO

AYOMJAEL A KIKIRANKOS IZGALMAS JEGYET.  OVERPOWER THE EXCITING NOTES OF KEKIRANKOS
DY THE PERSONAL STYLE OF THE WINEMAKTR. 99
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Csanyi Pincészet | Csanyi Winery

Teleki Selection
Villanyi Kékfrankos

2015

RACIO PALAC

Villany

Termels,
Veritas

5 éven beltl
within 5 years

Mély rubin szin. Lassan bontakozo
illatdban szeder, malna és szilva dominal
a fUszeresség mellett. Gazdagon nyit a
szajban finom cseresség és frissesség
mentén, tokéletes egyensily és harménia
jellemzi, sokrétegy bor, melyben szeder,
malna, kavés és étcsokoladés jegyek
bukkannak fel, az édes fUszerek sokasaga

pedig komplexitast varazsol neki. Kerek, S
kifejezett, valoban szép, finesszel teli tétel. 3 Q

Deep ruby colour. The slowly opening 3
nose suggests bramble, raspberry and . ‘ S
plum, followed by spiciness. Rich start 3 !
on the palate with fine tannins and
freshness along the line in perfect balance
and harmony. Multi-dimensional wine
in combination with bramble, raspberry,
coffee and dark chocolate, accompanied
by a myriad of sweet spiciness, which
supports the complexity. Round,
pronounced and truly charming wine with
finesse.

TELEKI SELECTION

TELEKI VILLANYI
e

KEKFRANKOS

fruity

medium bodied
gyimolcsos
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Csanyi Pincészet | Csanyi Winery <>
Chateau Teleki <]
Villanyi Kékfrankos . Stekszird

5 éven belil
within 5 years

Mély rubin szin. Kifejezett illataban
aszalt meggy és szilva jelenik meg
szép, finom, buja fUszerességgel ——
kiegészitve a hattérben. Nagyon j6 elsé Lt ot
benyomast tesz, a kerek gyomél- : \I"("\'\
csosség mellé frissesség, jo aranyok

és selymes tannintextdra parosul.
Elvezetes, tartalmas, karakteres bor,
kézepesen hosszu lecsengéssel.

Deep ruby colour. The pronounced
nose is full of dried sour cherry and
plum, followed by fine, seductive
spiciness in the back. Very good first
impression, round fruity style, backed
up by freshness and velvet tannin
texture. Enjoyable, flavourful and
characterful wine with medium long
finish.

fruity

medium bodied

l
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HOUGHTS ON
KIKTRANKOS

GONDOLATOK

Niszkacs Anna
Ugyvezeld igazgato, Gerbeaud Gasztronomia KFft.
managing director at Gerbaud Gastronomy Ltd.

HOL A HELYE? A7 OSZTRAKOKE? MAGYAR? A QUESTION MARK. WHERE IS TS PLACE? DOES
[LADHATO? NEHEZ KIRDESI MEGIS JO LATNIEGY 1T BELONG TO AUSTRIA? TO HUNGARY? IS [T
MAGYAR [TTEREM PORLAPJAN A KEKTRANKOST, - MARKETABLE? HARD TO SAY. AND STILL IT IS
NEM A BLAUFRANKISCH=T. HA JORPAN [RTNEM,  PCTTER TO SELKEKIRANKOS RATHER THAN
JOPPAN SZIRETNEM. BLAUTRANKISCH IN TH RESTAURANT MENU.IF |
UNDERSTOOD IT BETTER, I WOULD LIKE T MORE.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Herczeg Gabor
alapito, Happy Hungarian Wine
founder of Happy Hungarian Wine

99 AKIKIRANKOS [ZERARCUSAGAT MIG KELL ALL WINE CONNOISSLURS SHOULD DISCOVER THE
ISMERNI £GY PORSZERETONCK. AKAR ROZI THOUSAND FACES OF KEKTRANKOS. WHETHER ITS A
AWAR DOLOSZELEKTALT PORROL RESZELONK, [GY ROSE OR A SINGLE VINEYARD RED, LACH ONE OPENS
TANTASZTIKUS VILAG NYTLIK MEG ALTALA. THE GATE TO A FANTASTIC WORLD. 99

THOUGHTS ON
KEKIRANKOS

GONDOLATOK

Nyulasi Gabriel
fészerkesztd, Ihatobb Magyarorszag
chief editor at Ihatobb Magyarorszag

(7T A S70L0T IS ALAPOSAN MEGTEPAZTA THIS GRAPE HAS BEIN RAVAGLD Y HISTORY, GREATLY
A TORTENCLEM. IDEJC A KEKTRANKOS ———— SOLITIS TIME TOR THE RENAISSANCE OF KEKTRANKOS
RENESZANSZANAK, HOGY LESAINALT FAJTAROL SO THAT T SHOULD LEAVE THE MEDIOCRE CATEGORY
UJRA AZ [LMEZONYRE TARTOZZON. JO UTON AND TIND ITS WAY TO THE TOP OF THE LEAGUL THE
HALADUNK MLG TORR JO KIKTRANKOST A DIRECTION SEEMS TO RERIGHT. LET'S POUR MORE
POHARAKRAI GOOD KIKFRANKOS!

O L

0 Q\Z, o BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




7773 Villany, Diofas utca 1.
+36-72-592-009
info@geretamas.hu
www.geretamas.hu

—

Pincészetuk teljes mértékben csaladi vallalkozas, mely évtizedek ota szolotermesztéssel és feldolgozassal fog-
lalkozik Magyarorszag legdélebbi és egyben legnépszeribb borvidékén, a Villanyi borvidéken. Az els6 sajat pa-
lackozasU borukat 1988-ban hoztak forgalomba, mely révén mara mar az orszag legismertebb pincészeteinek
egyikéve valtak. Gere Tamas neve 25 éve jelent egyet a piacon a kiemelkedd mindséggel.

This entirely family-run enterprise works with the production and processing of grapes in the southernmost
wine district in Hungary, Villany, which has been the most popular wine district for several decades. Their first
bottled wine was marketed in 1988, and they have since become one of the most recognised wineries in the
country. The name of Tamas Gere has been synonymous with outstanding quality for 25 years.

Gere Tamas & Zsolt Pincészete | Tamas & Zsolt Gere ’

Gentleman C:\

kekfrankos 3000-4500

Ft« HUF

Villany

2
2016 ~

3 éven beltl

q within 3 years

Kozepes bibor szin. lllataban viragos-
sag, egy kevés parfim és piros bogyos
gyUmolcsok husossaga jelenik meg.
Finom fUszerességgel kiegészitve a
hattérben. Szajban konnyed gyumal-
csos jelleggel mutatkozik be, kerek,
finom szemcsés tanninszerkezet és
kifejezett test jellemzi az izvilagot. Fi-
szeresség és gyimolcsosség hatarozza
meg a lecsengést.

Termeld,
Veritas

Medium deep, purple colour. Floral on
the nose with a hint of perfume and
red berry fruit, fleshy. Fine spiciness
appears in the background. Light
fruity style on the palate, round, fine
grained tannins and pronounced body
represent the flavour world. Spiciness
and fruitiness determine the finish.
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Gere Tamas & Zsolt Pincészete | Tamas & Zsolt Gere P

Villanyi Kékfrankos

=]

Villany

2015

4

3 éven belil
within 3 years

Termels,
Veritas

Mély rubin szin. lllataban érett
cseresznye és édes fUszerek bujnak
meg, rétegzett, aszalt gyimélcsokre
utalo jegyekkel kiegészilve. Szajban
hasonléan aszalt meggyes, picit
lekvaros, sUri texturajo, testes tétel.
Integralt bor, mely kozepesen hosszd
lecsengéssel koszon el.

Deep ruby colour. Ripe cherry and
sweel spiciness appear in the layered
aroma world, underlined by dried fruit.
The palate recalls the notes from the
nose with dried sour cherry, slightly
jammy and dense texture. Full-bodied,
well-integrated wine with medium
long finish.

VILLANY]

KEKFRANKOS

Vil Vedet Eredt Clasicns Bx

H
Ha
Hd
H

testes
full-bodied
fiszeres
fruity

gyomélesds

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

A KIKIRANKOS AZ A DOR. MELY VILLANYPAN — KEKTRANKOS WINE SHOWS ITS VIRTULS EACH AND
MINDEN EVPEN MEG TUDJA MUTATNIERENYEIT,— EVERY YEAR IN VILLANY. TS NEVER EXAGLRATID,
SOHA NEM TOLZO, DE MINDIG JELLEGZETES, YCT ALWAYS DISTINCTIVE.

m& oau  BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




Pannon borrégio
Pannon Wine Region

7800 Siklos, Ipartelepi 0t 2.
+36-20-227-7755
heurnann.hu@swissonline.ch
www.heumannwines.com

—

Erhard és Evelyne Heumann egy német-svajci par, az 1990-es évek végeén alapitottak a boraszatukat élve a
lehetbséggel, hogy megvalositsak almukat, ami nem mas, mint hogy kiemelkedd borokat készitsenek, jutanyos
aron. A bor iranti szenvedélyUk, a mindség iranti elkotelezettséguk és végul, de nem utolsé sorban a villanyi-
siklosi terroir meghozta gyomalesét. Tobb nemzeti és nemzetkozi dij, valamint kostolasokon adott magas pont-
szam a bizonyiték. A pincészet jelenleg 10 hektaron gazdalkodik, féleg a siklosi terségben. TerUleteik jellemzoen
déli kitettségUek. 95%-a prémium kategérias a vilanyi eredetvédelmi rendszer szerint.

Erhard and Evelyne Heumann are a Swiss-German couple who established their winery at the end of the 1990s
in order to make their dreams come true: to provide excellent wines at reasonable prices. Their passion for
wines, commitment to quality and, last but not least, the terroir at Villany-Siklos, has paid off. Several Hungarian
and international awards, as well as high scores given by tasting panels, confirm their success. The winery
currently cultivates 10 hectares primarily within the Siklos area. The slopes generally face south, 95% of their
vineyards fall under the premium category according to the Villany origin protection system.

.

Heumann Pincészet | Heumann Winery

Kékfrankos Reserve

4500 Ft folott
over 4500 HUF

Villany
4,

3 éven beltl
\ within 3 years
Granatvoros szin. lllataban édes fusze-
rek, dohanylevél, f6zott meggy és szilva
jelentkezik, egy kevés borosseggel
kiegészitve a hattérben. Magas alkohol,
testes, kifejezett, de barsonyos textu-
rajo tannin jellemzi ciganymeggyel, fe-
kete cseresznyével és édes fUszerekkel
parositva. Szép egyensullyal és kbzepes
plusz lecsengéssel rendelkezd tétel.

Termels,
Ab Ovo

HEUMANN
KEKFRANKOS
RESERVE

2015 . .
Garnet red colour. Sweet spiciness

appears on the nose, followed by
tobacco leaf, cooked sour cherry and
plum, underlined by some leathery
tone in the back. High alcohol, full body,
pronounced, yet velvet tannin texture,
accompanied by black sour cherry,
black cherry and sweet spiciness.
Well-balanced wine with medium plus
finish.

VILLANY

fruity

kozepes

medium bodied
gyumélcsos
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7773 Kisjakabfalva, Fo 0t 23.
+36-72-492-061
szallas@jackfall.com

www jackfall.com

2001-ben alapitott 16 hektaron gazdalkodd prémium villanyi boraszat. A boraszat, a kuria és a vendéglatas
Kisjakabfalvan talalhato. Magas mindségre torekszenek a classic és prémium kategoriaban is, a fajtajelleg és
a terroir kihangsUlyozasaval.

This premium Villany winery was established in 2001 on 16 hectares of vineyard. Guests are greeted at the
winery and estate in Kisjakabfalva, where they aim for high quality both in the classic and premium categories
by emphasising varietal characteristics and terroir.

Jackfall Bormanufaktora | Jackfall Winery

Kékfrankos

Villany 1500-3000
Ft« HUF

2

3 éven beltl Termelé
within 3 years

Mély bibor szin. Mérsékelt illatat hisos
fekete és piros bogyos gyumolcsok, lé-
dUs malna és szeder jellemzi egy kevés
hibiszkusszal kiegészulve. A kbzepes
test és tannin mentén kerek textora és
joivasu, visszafogott frissesség jelenik
meg egy kevés borés tonussal fisze-
rezve. A hattérben foldes, teafives
jegyekkel készon el.

Deep purple colour. Moderate nose
with fleshy black and red berry

tones, juicy raspberry and bramble,
underlined by a hint of hibiscus.
Medium body and tannin, accompanied
by a round texture, easy drinking style

]AEKIFE‘EQLL with restrained freshness, followed by
O O 2015 % some leathery note. A dash of earthy
St a0 e st character and tea leaf appear in the

M phc vILLANY A s ]
back.

spicy
hord

l6s
oaky

gyomélesds
Fruity

kozepes

medium bodied
fiszeres




7773 Villany, Baross G. u. 101.
+36-72-800-559
info@lelovits.hu
www.lelovits.hu

—

Teljes egészében csaladi pincészet, mely a mindség elkotelezett hive. Ultetvényeik a borvidék legjobb adott-
sagy dUldiben talalhatok. A termékpalettaban egyarant megtalalhatok fehér-, rozé- és vorosborok, melyek
kizarolag a borvidék eredetvédelmi rendszerének megfeleléen kertlnek forgalomba a DHC Villany megjelolés-
sel. Egyik fontos céljuk a minGségi magyar borfogyasztas népszerUsitése, Villany egyediségének, hangulatanak
megismertetése latogatoikkal.

A family-run winery with a strong commitment toward quality, the plantations can be found on the best slopes
of the wine district. The product range includes white, rosé and red wines that are marketed in line with the
origin protection system of the wine district, labeled as DHC Villany. One of their key objectives is to promote
quality wine consumption in Hungary and to introduce the special atmosphere and style of Villany to their

guests.
.
=
Villany

2,

1éven beltl
within 1year

Lelovits Tamas Pincészete | Tamas Lelovits Winery

Villanyi Kéekfrankos

1500-3000
Ft« HUF

Termeld

Rubin szin. lllataban viragok, cigany-
meggy és szegfUszeg is megjelenik.

Jo egyensuly, selymes tannin, kozepes
test és alkohol jellemzi, izben herbas
tonusok és az illathol megszokott je-
gyek jelentkeznek. Konnyed, egyszer(

lecsengéssel rendelkezs tétel. Ruby colour. The nose suggests floral

notes, black sour cherry and clove.
Good balance and velvet tannins,

LELOVITS TAMAS A .
witgnyi kékiarks accompanied by medium body and

alcohol in combination with herbal
tones. Light wine with simple finish.

spicy

kozepes

medium bodied
fiszeres
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7773 Villany, Petsfi S. u. 49.
+36-70-337-9870
info@maczkoroberthu
www.maczkoroberthu

Csaladjukban a szélotermesztés sok évtizedes multra tekint vissza, igy mar kisgyermekként kivette részét a
sz6l6vel és borral kapcsolatos munkalatokbol. Edesapjaval 1996-ban alapitottak meg vallalkozasukat, melynek
legfontosabb célja villanyi csicsmindségy borok készitése és azok megismertetése nemcsak a hazai, hanem
mas orszagok borkedvelGivel is. Céljuk évrél évre tbb prémium kategorias bor készitése, és annak bizonyitasa,
hogy Villanyban is készithetck olyan borok, melyek a vilagon barhol megalljak a helyiket. A borversenyeken
elért Nagy Arany és Arany érmek megerdsitik Sket abban, hogy jo Gton jarnak, és ezt az utat kell folytatniuk.

Robert Mackd's family have been viticulturists for generations, so its no surprise that since early childhood
he took part in the work on the vineyards and in the cellar. Robert and his father founded the winery in 1996
with the primary goal of making top quality Villany wines and introducing them to wine lovers in Hungary and
around the world. Their goal is to produce an increasing number of premium class wines, and to prove that
the best Villany wines can hold their own anywhere in the world. The winery has been awarded with gold and
double gold medals in international competitions, reinforcing that they are headed in the right direction.

Maczko Robert Pincészete | Maczko Winery P

Villanyi Kékfrankos
Classicus s

Mély rubin szin. lllataban fekete
cseresznye, dohanylevél és némi por-
kélési aromatika mutatkozik, egy kevés
borésseggel kiegészulve. Jol fejlodé
tétel. Gazdag alkohol és test jellemzi

a visszafogott savakkal alatamasztva.
Avar, étcsokoladé, meggy és ribizli
bukkan fel elsésorban az izvilagban.
Kozepes hosszu lecsengéssel koszon el.

=

Villany

o

1500-3000
Ft+ HUF

2,

3 éven beltl
within 3 years

Termels,
Bornyito

Deep ruby colour. The nose suggests
black cherry, tobacco leaf and some
roasted aromas, underlined by a hint
of leather, developing. Rich alcohol and
G | aS body, followed by restrained acidity.
0! Wet leaf, dark chocolate, sour cherry
MACZKO S ! and currant flavours lead the flavour

“ii-kéKFraNKos-2015

© U S profile. Medium long finish.

testes
full-bodied
spicy
hordés
oaky
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7800 Siklos, Akasztofa dl6
+36-30-961-4143
info@riczutamas.com
www.riczutamas.com

e

A csaladi vallalkozas sajat szolteruletein tudatos és kornyezetbarat mivelés alapjan kékfrankos, merlot, ca-
bernet sauvignon és cabernet franc szoléfajtakat termel. Tamas borai természetes alapanyagok felhaszna-
lasaval készulnek, évente max. 40-50 ezer palack mennyiségre korlatozva. A borok kizarolag védett eredetG
mindsitéssel rendelkeznek, 60% classicus, 40% prémium kategoriaban. , Egy tokéletes bor a szloben sziletik,
amit a maga masara kell, hogy alakitson az Utkeres6 borasz.” - Riczu Tamas

The family winery grows Kékfrankos, Merlot, Cabernet Sauvignon and Cabernet Franc in its own vineyards by
implementing conscientious and environmentally friendly cultivation. Tamas' wines are made using natural
ingredients and are limited to a maximum of 40 to 50,000 bottles a year. All wines are of protected origin, 60%
and 40% fall under the categories of classic and premium quality, respectively. “A perfect wine is always born
in the vineyard; leading winemakers mold them in their own reflections.”

Riczu Tamas Boraszata | Riczu Wine & Guesthouse Ltd. P

Villanyi Kéekfrankos

=

Villany

2,

3 éven beltl
within 3 years

Termels,
Ab Ovo

Mély rubin szin. Kifejezett illataban
fustosség, meggy, szilva és egy keves
aszaltsag jelenik meg. Némi oxidacio
jelentkezik a hattérben, a hordébol
szarmazo fUszeresség pedig végig-
vezeti az aromatikat. Gazdag, testes
tétel magas alkohollal és szikarabb
tannintextiraval, amit sok piros és
fekete bogyos gyumolcs kovet. Robog,
mint egy gzmozdony, karakteres bor,
hosszU lecsengéssel.

Deep ruby colour. The pronounced
nose is full of smoky aromas,
underlined by sour cherry, plum and
some dried fruit tones. A dash of
oxidative note appears in the back, the
oak-given spiciness leads the aromas.
Rich, full body and high alcohol with a
rather taunt tannin structure, followed
by plenty of red and black berry fruit.
Going through as a “steam train”,
characterful wine with long finish.

2 ricza

fruity

full-bodied
gyumélcsos
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Pannon borrégio

Pannon Wine Region =
7773 Villany, 048/10. hrsz.
+36-72-592-124

tasting@sauska.hu
www.sauska hu

A Sauska fiatal szélészekbdl és boraszokbol allo nemzetkozi csapata arra torekszik, hogy boraiban megalku-
vasok nélkul, a lehetd legtermészetesebben és tisztabban jelenjen meg a fajta, az évjarat és a két borvidék,
Tokaj és Villany kulonleges potencialja. Hisznek abban, hogy a modern technologia és a kézmives precizitas
egységében komoly er6 rejlik. Ez az energia viszi a csapatot dUl6ik mélyebb megismerése és izgalmas, j
borok felé.

Sauska's international team of young growers and winemakers aim to make uncompromising wines
capable of expressing the unique conditions specific to the grape, the vintage year, and the growing region
(Tokaj or Villany). Believing in the power inherent in the marriage of modern technology and handcrafting
precision, it is this energy that fuels the team in their quest for a deeper understanding of the terroirs and
thus, for new and exciting wines.

Sauska

N
Kékfrankos (1 [~ T

Villany 3000-4500
Ft« HUF

2

3 éven belil Termels,

within 3 years Bortarsasag
Mély rubin szin. Kifejezett illataban
gazdag fekete ribizli, erdei bogyos gyu-
molesok, malna és diszkrét fahordos
jegyek jelennek meg. izében szilva,
meggy, cseresznye és granatalmas
tonusok bukkannak fel, kozepes testtel
és alkohollal kiegészitve, amivel szép
harmoniat varazsolnak a bornak. Kon-
centralt, 1édUs stilus egy szokatlanabb
.j vilagi” kompozicioban. Kozepesen

hossz0 lecsengéssel bucsizo tétel.
weight in juicy, rather “New World”

style. Medium long finish.
"o« BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018 “

SAUSKA
®

KEKFRANKOS
VILLANY 2015

Deep ruby colour. The pronounced
nose suggests black currant, forest
fruit, raspberry and discrete oaky
tones. The flavour profile points

to plum, sour cherry, cherry and
pomegranate, accompanied by
medium body and alcohol, supporting
the fine harmony. Good mid palate

spicy
hordés
oaky
Fruity

kozepes
medium bodied
fiszeres

gyomblcsds
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7773 Villany, Baross Gabor u. 56.
+36-30-528-8855

info@stierpinceszethu
www.stierpinceszethu

—

A Villanyi borvidék egyike hazank legismertebb bortermel6 tajainak. Csaladi pincészetuk ezen a borvidéken
lelt otthonra és itt kapott lehetséget arra, hogy megvalositsa a tradicionalis és professzionalis borkészitésrdl
alkotott elképzeléseit. A pincészet éves elGallitott bormennyisége 70.000 palack, amelynek 65%-a fehér- és
rozé-, 35 %-a vorosbor.

Villany wine district is among the most well-known winemaking areas of Hungary. The family winery found its
home in this region and jumped at the opportunity to put their ideal traditional and professional winemaking
skills to use. The annual volume is 70,000 bottles of which 65% is white and rosé while the remaining 35% is
red wine.

Stier Pincészet | Stier Winery

Kékfrankos

Villany 3000-4500
Ft« HUF

2,

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Mély granatvoros szin. Mérsékelten
intenziv illataban egy kevés borésség,
bors, szilva és édes fUszerek bukkan-
nak fel a hattérben. Magas alkohol,
kozepes sav és tannin, valamint sely-
mes textora jellemzi a bort. lzvilagaban
az illatbol mar ismert jegyek térnek
vissza, kozepesen hossz0 lecsengéssel
koszon el.

Deep garnet red colour. Moderately
intensive on the nose with some
leathery tone, black pepper, plum
and sweet spiciness in the back. High
alcohol, medium acidity and tannin
with velvet like texture. The flavour
profile recalls the aromas from the

DHC VILLANY

? U E O scent with medium length.
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99 AKTKIRANKOSPAN VAN MEG AZ A LEHE

105(6

A VOROS PORAINK TEKINTETEDEN, HOGY
[LISMEREST HOZZON A MAGYAR PORNAK

A VILAG PIACON. £ SZOLOTAJTAROL AZ IGENYEK
SZILES VALASZTEKAT MIG LEHET VALOSTTANI

A MINDENNAPI TOGYASZ TASRA SZANT KONNYED
STILUSTOL AZ UNNEPI £S KIVETELES ALKALMAKRA
VALASZTOTT [LIGANS STILUSIG,

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

AVERANKOS I6A7I HAZARA LELT

A KARDAT-MIDINCEDON, AZ [TTIN
[GUAJLATHOZ TOKELETESSIN ALUAMAZKODVA,
GYOMOLCSOSSEGE. SAVAL EGYIDI JELLEGEN AT
[INOMAN KOVETI A NALUNK MLGTALALHATO
RINDKIVOL VALTOZATOS TERMONLY!
JILLLGZETESSIGMKIT

& BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

THOUGHTS ON

KEKTRANKOS
GONDOLATOK

O

AS AN HUNGARIAN RED WINE, KEKTRANKOS

HAS THE POTENTIAL TO GAIN APPRECIATION

DY THL GLOPAL MARKLT. FROM THE [VIRYDAY,
CASY=TO-DRINK STYLE TO THE [LEGANT ROTTLE
CHOSEN [OR CILEPRATION AND OTHER SPLCIAL
OCCASIONS, KLKTRANKOS CAN SATISIY THE WIDE
RANGE OF DEMANDS. 99

KEKTRANKOS HAS SETTLED PERFECTLY IN THE
CARPATHIAN RASIN BY ADAPTING TOITS
CLIMATL.ITS TRUITY CHARACTLR, ACIDITY,
AND UNIQUENESS DELICATELY EXPRESSES
OUR EXTREMELY DIVERSE TERRITORIAL AND
GLOGRAPHICAL FEATURLS,




7800 Kisharsany, Fekete-hegy 092 hrsz.
+36-72-579-701

vylyan@vylyan.hu

www.vylyanhu

»

\

A Vylyan Pincészet napsutétte szeglet a Villanyi-hegység csodalatos fekvésd lankain. A birtokkozpont
a Dobogo dulé szivében, Kisharsanyban, a Fekete-hegyen talalhaté. A Debreczeni Pal altal alapitott bir-
tok névvalasztasat egy 15. szazadi Villany-megnevezés, a VYLYAN ihlette. Hisznek benne, hogy szép bort
csak kivalo szol6bal lehet késziteni. Természetes, kérnyezetbarat modon mivelik a sz616t, készitik a bort.
2008-ban elnyerték , Az év pincészete Magyarorszagon” cimet.

The Vylyan Estate is located at a sun-drenched corner of the world stretching on the magnificently sited
slopes of the Villany Range. The estate is located in the heart of the Dobogé vineyard on Fekete Hill, near
the village of Kisharsany. Founded by Pal Debreczeni, the winery took its name from a 15th-century variant
of the name "Villany." Vylyan starts from the premise that fine wine can only be made from superb quality
grapes, and follows natural, environmentally friendly methods both in the vineyard and the cellar. Vylyan
was awarded the title “Winery of the Year in Hungary” in 2008.
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Vylyan Sz6l6birtok Pincészet | Vylyan Vineyards and Winery

Villanyi Kékfrankos

Villany

4

5 éven beltl Termels,
within 5 years Veritas

Mély rubin szin. Kifejezett illataban szeder,
szilva, meggy és afonya keveredik, elegans
fUszerek sokasaga varazsolja sokszinivé
az aromatikat. Erett gyomolcsésség és
gazdag fahasznalat jellemzi, egy kevés
asvanyossag mellett menta, fekete bogyos
gyumoélesok, édes fUszerek, csokoladé és
kellemes cseresség is megjelenik. Telt,
gazdag, ugyanakkor rendkivil elegans és
hosszU bor.

VILLANYT JKEKFRANKOS

VILLANYI VEDETT EREDETU SZARAZ PREMIUM BOR
DHC VILLANY

Deep ruby colour. Pronounced on the ‘
nose, pointing to bramble, plum, sour
cherry and blueberry, followed by some
spiciness, supporting the colourful
aromas. Ripe fruitiness and elevated

use of oak, accompanied by a hint of
minerality, mint, black berry fruit, sweet
spiciness and chocolate, underlined by
pleasant tannin texture. Full-bodied wine
with good mid palate weight and elegant,
long finish.

2015

ACKOZTA- PRODUCED ANID BOTTLED BY : VYLYAN PINCESZET - 7800 KFASSAT

H
Ha
H
Hd
H

testes
full-bodied
fUszeres
spicy
hordos
oaky
fruity
komplex
complex

gyimolcsos
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Pannon borrégio
Pannon Wine Region
7766 Pécsdevecser, F6 utca 42.
+36-30-911-7971

wassmann@weingut-wassmann.de
www.weingut-wassmann.com

e

Bar a Ralf Wassmann és Susan Hanauer altal alapitott pincét még kevesen ismerik, Villany legfontosabb bo-
raszatai kozé tartozik. 201-ben alltak &t a biodinamikus gazdalkodasra, elsé Demeter-mindsitési évjaratuk
2012 volt. Hosszan érlelhetd boraikat rendkivuli életerd, jo egyensily és hatarozott vonalvezetés jellemzi. Villany
ugyan nem a fehérborairdl hires, a Wassmann Olaszrizling mégis a kiemelkedd magyar fehérborok egyike.
Cabernet franc-juk példaértekd bor.

Although this cellar founded by Ralf Wassmann and Susan Hanauer is not widely known, it belongs to the most
important Villany wineries. In 201 they converted their estate to biodynamic production; 2012 was their first
Demeter-certified vintage. Remarkable vitality, good balance and determined style can be observed in their
wines with long aging potential. Villany is not really renowned for its white wines, but Wassmann Olaszrizling is
among the top Hungarian whites. Their Cabernet Franc is an examplary wine.

Wassmann Pince | Wassmann Cellar

Kékfrankos

4500 Ft folott
over 4500 HUF

3 éven beltl
within 3 years

Termels,
Terroir Club

Meély rubin szin. Az illatanak idére van
szUksége, hogy kibontakozzon. Erett
gyUmolcsok sokasaga, meggy, szilva és
némi kakao jelenik meg a hattérben.
Izben szép gazdagsagot mutat, a lédus a2
; = Villany
meggyes jegyek itt is felbukkannak. s
. a q 2 a ékfrank
Telt, olajos textira tele frissességgel és
kézepes alkohollal.

Deep ruby colour. The nose needs time
to open up. Ripe fruit, sour cherry,
plum and some cocoa powder appear
in the back. Good mid palate weight,
accompanied by juicy sour cherry
notes. Fullish, oily texture, followed

by plenty of freshness and medium
alcohol.

H
Had
d

spicy
hordés

oaky

gyumélcsos
fruity

testes
full-bodied

fszeres
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THOUGHTS ON
KIKIRANKOS
GONDOLATOK

O

KLKTRANKOS IS AN UNMISTAKEARLY CINTRAL
[UROPCAN GRAPE: SOMLTHING THE PLOPLE
LIVING IN THE CARPATHIAN BASIN CAN PE PROUD
OF. THANKS TO THE LITORTS OF PRODUCERS,
KEKTRANKOS HAS LEFT TS PULK-WINE IMAGE
DLHIND, AND HAS DEMONSTRATED ON NUMEROUS
OCCASIONS THAT B SILECTING LATE HARVIST
TIME AND LIMITED LOAD IT CAN IN TACT ORTAIN
INTERNATIONAL RECOGNITION. 99

99 AKIKTRANKOS 1716-VERIG KOZEP—[UROPAI
$7010, 16Y MI. KARPAT-MEDINCEILK IGAZAN
DUSZKLK LLUETONK RA. AT RM [L0K
MUNKAJANAK HALA SIKERESEN MEGSZARADULT
A TOMEGROR IMAZSATOL, KLSORRI SZORET
IDOPONTRAN SZEDVE, VISSZATOGOTT TERHELES
MELLETT SOK ALKALOMMAL MEGMUTATTA,
HOGY NEMZETKOZILEG IS KIEMELKEDO FIGYELEMRE
TARTHAT SZAMOT.

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

- v

VILAGTAJTA, MERT MINDENHOL MEGTEREM, DX
CSAK AZ [RIDCTI TERMOHELYEN, SOPRON [S
KORNYEKEN AZ IGAZI, A TORRI CSAK UTANZAT,
A TAJTA UNIVERZALIS, MINDENEELE BORTTPUS
KESZITESRE ALKALMAS, LEET ROZE SILLER,

[GYSZERO VOROS PO DL EVJARATTOL FUGGOIN

TOPP (VES ERITT ROR IS
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KEKTRANKOS IS AN INTERNATIONAL VARIETY

IN THE SENSE THAT [T CAN L GROWN ALMOST

ANYWHERE, PUT ONLY IN AND AROUND SOPRON
CAN ONETIND THE ORIGINAL — ALL THE OTHERS
ARL COPYCATS. THIS VERSATILE GRAPE IS IDEAL

[OR MAKING ROSL, SILLER, SIMPLE RED WINES OR,
DIPENDING ON THE VINTAGE, MORE SERIOUS WINES
THAT ARE AGED [OR YARS,




Fels6-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3399 Andornaktalya, Alsopart 055/81 hrsz.
+36-30-249-7991

klari@besenyei hu

www.besenyeiborhu

—

LEgy0tt tobb, mi ebben hiszink.” Egri Bikavér és Egri Csillag hazasitasaikban igyekeznek a fajtak varialasaval
kiemelni az évjaratok elonyeit. A természet dolgaiba csak természetes modszerekkel avatkoznak be. Mégis
mindig van kozos is a nedUikben: a selymesség és a tisztasag.

“Together is more, that's what we believe in" The aim is to highlight the advantages of the vintage by varying
and balancing the blends of Egri Bikavér and Egri Csillag. Believing nature is in charge, the winemakers only
interfere by using natural methods. Common in all their wines is the clean and velvet-like character.

Besenyei Borhaz | Besenyei Wine House

Egri Kékfrankos

1500-3000
Ft« HUF

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Rubin szin. Husos, gyimoélcsos
illatok jellemzik fekete cseresznyével,
fekete borssal és édes fiszerekkel
kiegészilve. J6 aranyokkal rendelkez6
bor, kézepes sav, alkohol és test har-
monikus, selymes textdraval parositva.
Az izvilagban szilva, fekete cseresznye,
némi tosztossag, vanilia és dohanylevél

Ruby colour. The fleshy, fruity nose
suggests black cherry, black pepper

bukkan fel. Rétegzett, szép egyensaly- and sweet spiciness. Mgdium acidiFy,
N6 (E alcohol and full body with harmonious,
yal biro tétel.
EGRI KEKFRANKOS velvet texture. The flavour world
: recalls plum, black cherry, some
toastiness, vanilla and tobacco leaf.
= Layered wine with good balance.
g3 fog2 82
LR AR
£
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Fels-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3395 Demjén, 0183/5 hrsz.
+36-36-550-343
wine@koronaborhazhu
www.koronaborhaz.hu

Az Egri torténelmi borvidék egyik legnagyobb csaladi boraszata a Kecske-hat dulében elhelyezkedé Korona
Borhaz és a hozza tartozd Borfalu, melyhez hotel, kis hazak, wellness részleg, termalkt, I. osztalyd étterem,
teniszpalya és focipalya is tartozik. Célja, hogy magas mindségu boraival szlgalja a kulturalt borfogyasztast és
oregbitse a borvidek hirnevét. Bor, élet, stilus...

The Egri Korona Winehouse is one of the largest family wineries in the historical Eger wine district. The Kecske-
hat vineyard and the adjacent Borfalu (Wine Village) are comprised of a hotel, small guest houses, a spa, a
thermal well, a first-class restaurant, tennis courts, and a soccer field. Their aim is for guests to enjoy top quality
wines while enhancing the popularity of the wine district. Wine, life, style..

Egri Korona Borhaz | Egri Korona Winehouse

Selection

4500 Ft folott
over 4500 HUF

3 éven beltl
within 3 years

Termelé

Kozepes granat szin. Lekvaros, fUsze-
res, kifejezett aromatika. Vérnarancs,
menta levél és eukaliptusz mellett egy
kevés levendula és parfUmésség is
megjelenik. Szajban kénnyed szarito
textura, elsésorban tercier jegyek
dominalnak, fiszeres, avar, fekete bors
a lecsengésben.

Medium garnet colour. Jammy, spicy
and pronounced aromas on the nose.
Blood orange, mint leaf and eucalyptus
appear, followed by a hint of lavender
and some perfume. Slightly drying
texture on the palate, led by tertiary
notes, accompanied by spiciness, wet

O WA, leaf and black pepper on the finish.

spicy

hordés

oaky

kozepes

medium bodied
fiszeres

LpNO LS P
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Fels6-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3300 Eger, Képoros tér 35.
+36-20-334-4235
havastimar@gmail.com
www.havastimar.hu

e

A pincészet két gyerekkori jobarat almanak megvalositasa. Céljuk az volt, hogy sajat erébél letrehozzanak egy
akkora boraszatot, amiben minden feladatot 6k tudnak elvégezni. Hiszik, hogy a mindség nagyrészt a sz616-
ben dal el, ezért a szélészeti munkakra nagy hansulyt fektetnek. Torekednek arra, hogy a borkészités a leheté
legtermészetsebb madon, minél kiméletesebben torténjen. Biznak abban, hogy fogyasztoik poharaba izlésik-

nek és igényeiknek megfelel6 borokat tolthetnek.

The winery is a dream come true for two childhood friends. They wanted to create a winery using their own
resources in which they were able to carry-out the entire winemaking process. They believe that quality is
primarily dictated by what happens on the plantations, therefore they put great emphasis on viticultural
activities. They pursue natural winemaking using only the most natural and gentle methods. They hope that
they can fill the glasses of consumers with wines which meet all palates and satisfy all demands.

Havas & Timar Pincészet | Havas & Timar Winery

Kékfrankos

Mély rubin szin. FUszeresség, menta
és pici zoldesség jellemzi illatban. A
gazdag alkoholt, valamint a tézeges,
enyhén tufas jelleget kézepes test és
melegség koveti. Megtalalhato ugyan-
akkor egyfaijta frissesség is a borban,
érett, kerek, robusztus, karakteres
tétel.

J
A

H

Had

Hd
G

spicy

hordés

oaky

kozepes

medium bodied
fUszeres
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KEZMOVES R
HAVAS & TIMAR @
PINGESZET :

KEKFR ANKOS ‘
I

i
2012 ﬁ

Termeld

3 éven beltl
within 3 years

Deep ruby colour. Spiciness, mint and
somewhat greenish notes appear on
the nose. Elevated alcohol, peaty, slight
tuff tones with medium body, followed
by some warm feeling. Yet there is also
a certain freshness in the ripe, round,
robust and characterful wine.



THOUGHTS ON
KIKTRANKOS
GONDOLATOK

Vesztergombi Ferenc
borasz, Vesztergombi Pince

winemaker at Vesztergombi Winery

99 A KIKTRANKOS AZ EGYEDISEGEVEL A KARPAT- WITH ITS INDIVIDUALITY. THE REAL SPECIAL STAR
MEDENCE KULONLEGESSEGE. AV'KQNNY[D LEGIES  OF THE CARPATHIAN PASIN. KEKTRANKOS CAN
ROZLTOL, A GYUMOLCSOS VOROSPORON BLCOME LVIRYTHING FROM AIRY. GRACIFUL ROSES,
KERESZTUL, A TAHORDORAN HOSSZAN ERLELT,  TOTRUITFUL LIGHT REDS, AND [INALLY TO LONG
TELT, TESTES PREMIUM KATEGORIAIG MINDENHOL  OAK—AGEDDENSEFULL-RODIEDCATEGORYIT
MEGALLJA A HELYET. SZEKSZARDON JO DONTEST PROUDLY STANDS ITS GROUND. WE MADE A GOOD

HOZTUNK. MA MAR [Z A PORVIDEK DECISION IN SZEKSZARD: TODAY KEKTRANKOS
[0 TAJTAJA. IS THE PRIMARY GRAPE VARILTY IN OUR WINE
DISTRICT. 99

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS

GONDOLATOK

. Varsanyi Lajos
borasz, Varsanyi Pincészet
winemaker at Varsanyi Winery

NEKEM A KEKTRANKOS BORASZATI SZEMPONTROL TROM A WINEMAKING PERSPECTIVE, KEKTRANKOS
A SZIRELIM, A KIDVENC, A LEGJORR FIATALON IS LOVL [TSELE, THE TAVOURITE, THE RIST.IT CAN
KONNYED ELEGANS BORKENT TUD KIEMELKEDOT — SHOW ITS SIGNIFICANCE IN OUR WINE DISTRICT

MUTATNI A ORVIDEKUNKON, DE ERLELT, AS ALIGHT AND ELEGANT WINE WHEN YOUNG,

TESTES DORKENT IS MELTO VETELYTARSA A BUT AS AN AGED, ROPUST WINE T ALSO PROVID

VILAGTAJTAKNAK. 10 BE RESPECTABLE COMPETITION FOR ANY
INTERNATIONAL VARIETY.

"@ @ %02 ora  BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




Fels6-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3326 Ostoros, Nagyvolgy u. 2.
+36-36-556-040
ostorosbor@ostorosborhu
www.ostorosbor.hu

»

Az Egri borvidék jelenleg legnagyobb boraszati vallalkozasa, mely sajat Gltetvényein folytatja a termelést,
valamint szoros egyuttmUkédésben vasarol is a borvidék termelGitdl sz6l6t. Széles termékvalasztékuk-

arany. Boraszatukat folyamatosan fejlesztik, hogy a hagyomanyos mellett a modern technolégiak adta
lehetdségeket is kihasznaljak termékeik minéségének tokéletesitése érdekében.

Currently the largest winemaking enterprise in the Eger wine district, growing grapevines in its own
plantations as well as working in close cooperation with the producers of the area when purchasing
grapes. Ostorosbor is able to fulfil all demands with its extensive product range. Quality and good value
are the pillars of the winery's philosophy. The facility is continuously developing so that recent technology
can be utilised alongside traditional methods for improving the quality of their product.

Ostorosbor

Egri Kékfrankos ' L

750-1500
Ft - HUF

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Kozepes rubin szin. Friss gyumalcs,
szeder és malna dominal illatban, eny-
hén féz6tt aromatikaval kiegészulve.
izben friss z6ld fuszerek, kénnyed gyi-
molcsosség és visszafogott tanninok
uralkodnak a piros bogyds gyimoélcsok
mellett. Visszafogott, asvanyos lecsen-
géssel koszon el.

Medium deep, ruby colour. Fresh fruit,
bramble and raspberry dominate

on the nose, accompanied by some
cooked aromas. Fresh on the palate
L fonL with green spiciness, light fruit and
oo reserved tannin, underlined by red

‘ @ berries. Reserved finish with a touch of

minerality in the back.
182 KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE
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spicy

fruity

kozepes

medium bodied
fszeres

gyomélesds




QOstorosbor

Soltész
Prémium Kékfrankos

2015

Villany

=

iz SOLT 31

5 éven beltl Termeld

within 5 years

Kozepes rubin szin. Menta, meggy, kek
bogyos gyumélesok, kerek és kedves
fUszeresesség dominal az illatban.
Csokoladéval és tonkababbal kiegészitve a
hattérben. A friss savak és a mérsékelt, de
rendkivol finom textorajo tannin, valamint
a kozepes test és alkohol tokéletes har-
moéniat alkot. Nagyon szépen elkészitett,
rétegzett bor, melyet finesz és hosszu

lecsengés jellemez. SOLT SZ

Medium ruby colour. Mint, sour cherry, >
blue berry fruit, round and charming (ﬁ«éﬁm bos
spiciness lead the nose, accompanied by :
chocolate and tonka bean in the back.
Fresh acidity and moderate, yet fine
tannin texture, followed by medium body
and alcohol in perfect harmony. Well-
made wine with layers, showing finesse
and long length.

kézepes
fruity

medium bodied
fUszeres

gyimolcsos
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Fels6-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3351 Verpelét, Vasut Ot 1.
+36-20-379-4686
petrenywinery@gmailcom
www.petreny.hu

I

A Petrény csalad nemzedékek 6ta foglalkozik sz6l6mUveléssel és borkészitéssel sajat fogyasztasra. Meggy6z6-
désuk, hogy a j6 bor alapja a kivald mindsegy sz6l6, amit csakis gondos miveléssel lehet a tokerdl megszerezni.
Az érett, kizardlag egészséges sz6l6t természetes, hagyomanyos technologiaval, a lehet6 legtisztabb korul-
mények kozott erjesztik. A borok fejlodését tradicionalis tolgyfahordok és jo klimaju pince - a régio elso koser
pincéje - segiti. Céljuk, hogy minél tobb fogyasztd megismerje és megkedvelje a boraikban rejtézé gyomolcs
izét és a borvidék talajanak, klimajanak évszazadok ota 6rzott egyedi zamatat.

The Petrény family have been growing grapes and creating wines for their own consumption for generations.
They believe that to create good wines requires carefully nurtured grapes of outstanding quality. Ripened and
healthy grapes are fermented using natural and traditional methods, and by ensuring the cleanest possible
environment. Development of the wines is enhanced using oak barrels and the amazing climate of the cellar,
which also happens to be the first kosher cellar in the region. The family aims to share their wines with more
and more consumers, hoping that they, too, will enjoy the aromas of hidden fruits and the unique notes of the
soil and climate in this centuries-old wine district.

Petrény Winery
Egri Kekfrankos L
Superior Ry

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Mély rubin szin. Egy kevés vegetalis to-
nus, sok piros bogyds gyomoalcs, ribizli
és meggy jelenik meg az orrban. izben
magas alkohol, testes, ugyanakkor bar-
sonyos tannintextira és kozepes savak
jelentkeznek. A gazdag hordéhasznalat
mellett az alkohol is visszakoszon
fekete bogyods gyumalcsokkel, édes
fUszerességgel és kavés jegyekkel
kiegészilve.

0999

Deep ruby colour. Slightly vegetal

tone appears on the nose, followed by
plenty of red berry fruit, currant and
sour cherry. High alcohol and full body
with velvet tannin texture and medium
acidity. Beside the pronounced use

of oak the alcohol pops back again,
accompanied by black berry fruits,
sweet spiciness and coffee notes.

v
RE
EGRI KEKFRANKOS

U entoero szAnaz voRDsHON

PERIO

2011
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THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Laczko Gabor
borasz, Torley Pezsgopincészet

winemaker at Térley Sparkling Wine Cellar

99 GYAORLO RORASZHINT TOLNYOMO RESZT
[[UER £S ROZL POROKKAL FOGLALKOZOM,
16Y LGY KICSIT FOBYASZTOKENT IS TUDOK
VELIMENYT ALKOTNI A TAJTAROL A TAJTA
ADOTTSAGAI KIVALOAK A MAGYARORSZAG
TIRMESZTESHEZ A KEKSZOLOK KOZOL TALAN

[DROL A TAJTAROL LLHET MINDEN FVRIN A

LEGNAGYORP PIZTONSAGGAL JO PORT KESZITIN,

HISZEN KIVALO ROZE ALAPANYAG, VAGY HA

AS APRACTISING WINEMAKER | GENERALLY

DEAL WITH WHITE AND ROSE WINES SO | CAN
SHARE MY OPINION AROUT THIS VARIETY AS

A CONSUMER. ITS ATTRIBUTES ARE IDEAL [OR
HUNGARIAN PRODUCTION — [T MAY RE THE MOST
RILIAPLE RED GRAPE PROVIDING GOOD WINE
CACH YCAR. EXCELLINT ROSE MATERIAL, SUPLRR
MID—PRICED LVERYDAY RED WINC OR, IF VINTAGE

AND WINEMAKER WILLIT, FULL-RODICD PREMIUM

[OPEN UGY ADODIK, KIVALO KOZEP ARKATIGORIAS WINE CAN ALSO DE MADE FROM IT, WHEN LOOKING
ETKOZNAPL VORGSROR. A PIDIG AZ EVJARAT ~ OR A GOOD RED WINE, | ALWAYS CHOOSE

(S A DORASZ IS UGY AKARJA. AKKOR

NAGYTESTO PREMIUM VOROSPOR. HA VOROSPORT
VALASZTOK, AKKOR PIZTOS, HOGY [Z ATAJTA

AZ 11501

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

MEGGYOZODESEM. HOGY A KEKTRANKOS NEM

KEKTRANKOS FIRST 99

| AM CONVINCED THAT KLKTRANKOS CANNOT BL

HIANYOZHAT EGY PINCESZET NAGY VOROS CUVEL LEFT OUT [ROM THE ROBUST RED CUVELS OF ANY

PORAROL ST, A BLLOLL KESZULT ROZE PIDIG
MAGA A FRISSESS(G, GYOMOLCSSSEG (S A

WINERY. AT THE SAME TIME, ROSE MADE FROM
(T IS CRISPINESS, RUITS AND SUMMER [TSELF

NYAR. (MONDHATNAM AZT IS HOGY A DALATONI (SUMMER AT LAKE DALATON, I MEAN...). IT MAY

NYAR.) LIHET HOGY [7 KOZHELY. DI 1GAZ
LIGALAPD IS AHOGY [N KESZTTEM.

;@*g;ﬁg, o BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

SOUND LIKE A CLICHE, UTIT'S TRUE — AT LEAST
THAT'S HOW I MADE MY WINES.




Fels6-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3300 Eger, Disznofésor u. 18.
+36-70-933-9750
eger@wandaborhu
www.wandaborhu

—

Az életben a legnehezebb feladat megtalalni a helyes utat. A bormanufaktura alapitoinak ez megadatott. Sza-
mukra a bor életforma, megtalaltak azt, ami a legjobban érdekli 6ket, ez pedig nem mas, mint maga a bor és
aboraszat.

The greatest challenge in life is to find your own way! Villa Wanda feel lucky to have already discovered theirs;
making wine a lifestyle having found what they enjoy best. They no longer have to think about finding their
own way.

Villa Wanda Bormanufaktora | Villa Wanda Wine Manufacture

Egri Kékfrankos

i

4500 Ft folott

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Vilagosabb arnyalat, rubin szin. Aszalt
meggy, édes fUszerek, kakao és afonya
jelenik meg az orrban. Behizelgo
aromatika. Izében telt test, magas
alkohol és sok édes fUszer jellemzi

egy kevés aszaltsaggal, bérosséggel

és erdei gyumolcsés jegyekkel kiegé-
szilve. Kézepesen hosszu lecsengéssel
bocs0zo tétel.

, Light ruby colour. Dried sour cherry,
sweet spiciness, cocoa powder

and blueberry appear on the nose.
Seductive aromas. Full-bodied wine
with high alcohol and plenty of sweet
spiciness, accompanied by a touch of
shrivelled, leathery note and forest
fruit. Medium long finish.

H
Ha
@

spicy
hordés

oaky

gyumoélcsos
fruity

testes
full-bodied

fszeres
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THOUGHTS ON
KIKTRANKOS
GONDOLATOK

Toth Ferenc
borasz, Toth Ferenc Pincészet
winemaker at Toth Ferenc Winery

99 A KIKIRANKOS AZ A TAJTA, AMELY KEKTRANKOS IS THE GRAPL VARIETY SUITALE
RENDKTVOLI MINOSEGET KEPLS LETREHOZNI AZ — [OR CREATING EXTRAORDINARY QUALITY IN THE
[GRI PORVIDEKEN, S FOLEG A STKHEGY DOLOPEN,  [GER WINEDISTRICT, AND IN PARTICULAR THE
[ZERT A LEGMAGASARD MINOSCGO EGRI PIKAVER VINEYARDS OF STKHEGY. THAT IS WHY IT CAN

ALAPJA IS LEHET. ACT AS THE DASE TO THE VERY DIST RIKAVER
WINES. 99

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS

GONDOLATOK

Eszterbaver Janos
borasz, Eszterbauer Boraszat
winemaker at Esterbaver Winery

A KEKIRANKOS CSODAT TUD TENNI £GY KEKTRANKOS DOLS WONDERS IN A BLEND, MAKING
VOROSPOR HAZASTTASDA, ALTALA A DOR EGYROL IT LIVELY AND FIERCE MAKING IT IS OUR MOST
VIRGONCCA, TUZESSE VALIK, A LEGIONTOSARR  IMPORTANT RED GRAPE VARICTY,
VOROSPORTAJTANK.

-@ié*i:v, o BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018




Fels6-Magyarorszag borrégio
Upper Hungary Wine Region

3036 Gyongyostarjan, Mariassi u. 2.
+36-70-619-0778
csernyik_istvan@Freemail.hu
www.csernyikpince.hu

—

Fontosnak tartjak a folyamatos kisérletezést, annak érdekében, hogy egyedi borokat készitsenek. Nyitottak
mindenre, erjesztenek és érlelnek borokat fahordéban és tartalyban. Kisérleteznek fajélesztokkel, melyek se-
gitségével friss, Ude, gyimolcsos borok készulnek, de készitenek borokat mindenféle technologiai beavatkozas
nélkul, teljesen hagyomanyos modon, spontan erjedéssel, derités és szirés nélkul.

At Csernyik continuous experimenting has become the norm. With the goal of making unique wines, everything
from fermenting and aging in both oak barrels and steel tanks, to playing with selected yeasts in order to
make fresh, crispy and fruity wines are used. At the same time, some wines made without using any kind of
technological intervention i.e using traditional methods such as spontaneous fermentation, no clarification
and filtration.

Csernyik Pince | Csernyik Winery

Matrai Kékfrankos wr

3000-4500
Ft« HUF

3 éven beltl Termeld
within 3 years

Mély rubin szin. Kifejezett illataban
ribizli, meggy és sok piros bogyos gy-
molcs jelenik meg. Behizelgd, kedves
aromatika. Magas alkohol, telt test és
barsonyos tannintextira jellemzi. A
gyumolcsos stilus mellett egy kevés
borosség es hivosseg is felbukkan.
Szerethet6 bor, epres és cseresznyés
jegyekkel, valamint jol illeszkedd
struktoraval tarsitva, mely élvezetes
lecsengéssel koszon el.

M Deep ruby colour. Pronounced on
Matrai the nose, pointing to currant, sour
Kekirankos cherry and a truck load of red berries.
Charming, lovely aromas. High alcohol,
full body and velvet tannin texture
appear on the palate. Fruit driven
style with a dash of leather and some
cool note. Lovable wine with notes
of strawberry and cherry, as well as
integrated structure and enjoyable
finish.

fruity

n KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE



99 CSODALATOS FAJTA. MIND A SZOLESZETRIN,

MIND A PINCEREN NAGYON JO VELE DOLGOZNI,

(S SZAMOMRA CRTHITETLEN, MIERT CSAK
AZ ALACSONY ARKATEGORIARAN, GYENGE

MINOSEGREN TUD MOKODNI A PIACON. TZLETES,
ZAMATOS, HOSSZAN [RLELHETO, SZEP FEILODCS|

POTINCIALLAL

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

A KEKTRANKOS NEM VELETLENOL MAGYAR—
ORSZAGON [S A R[G N MAGYARORSZAGHOZ
TARTOZ0 TERULETEKIN A LIGKEDVELTEDR
VOROSPORT ADO SZOLOFAJTA,
KILGYENSOLYOZOTTAN JO MINOSEGET AD
GYINGEDD TCRMOHELYCKEN [S GYE NG )]

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

O

AN AMAZING GRAPL, JOY TO WORK WITH BOTH
IN TH VINEYARD AND THE CELLAR. | STRUGGLE
T0 UNDERSTAND WHY IT IS SOLD IN' THE MARKET
AS A LOW QUALITY WINC AT A LOW PRICL.
THEWINE IS TASTEFUL, AROMATIC, AND
SUITABLE TOR LONG AGING WITH WONDLRTUL
POTINTIAL 99

THERE IS A REASON WHY KEKTRANKOS IS THE
MOST POPULAR RED GRAPE IN ARCAS CURRINTLY
OR FORMERLY PCLONGING TO HUNGARY. 1T
RESULTS IN PALANCED GOOD QUALITY IN POORER
ARCAS AND VINTAGLS, WHILE IN CASE OF GOOD
VINEYARDS AND SUPLRR YEARS ITS WINE MADL

[VJARATOKDAN. JO TERMOHELYEKEN £S KIVALO WITH LOVE AND PROPER TECHNOLOGY SURPASSES
[VJARATOKDAN. JO Tt CHNOLOG!A\/A L£SSOK  THE FERMENTED JUICE OF OTHER RED GRAPES,

SZIRETETTEL KESZITETT PORA JOB, MINT A
TOPRI KLKSZOLO-TAJTAK NEDOL.
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Hataron tol
Across the border

943 41 KisUjfalu, hrsz. 154
+421-905-329 887
vinomatyas@gmail.com
www.matyaspince.sk

—

Egész szol6tertletuket ellendrzott okologiai termesztésben mivelik. Borkészitésnél szintén a hagyomanyos,
természetes folyamatokat részesitik elényben. Boraik spontan erjednek, késébb sem hasznalnak semmiféle
adalékanyagot a borkészitésnél. Fontos szamukra, hogy boraik visszatUkrozzék a borvidék adottsagait, jelleg-
zetességeit.

The Matyas Andras Winery believes that viticulture and winemaking is best done naturally. Growing the vines in
accordance with the principles of organic farming, the wines are produced using traditional methods, without
any artificial yeasts, enzymes, chemicals or additives, in the hope that the characteristics of the region are
reflected in the wines.

Matyas Andras Pincészete | Matyas Andras Winery

Kékfrankos ' [~

Dél-Szlovakia | 3000-4500
Ft« HUF

2,

3 éven belul Termels,
within 3 years Terroir Club

Kozepes rubin szin. lllataban malna,
eper és frissesség jellemzi, valamint
egy kevés rozsa, parfomosség is
felbukkan. Izében némi avaros, boros,
medicinalis jelleg bukkan fel, visz-
szafogott gyUmolcsosséggel. Kozepes
lecsengéssel, visszafogott tanninokkal
és lenduletes stilussal rendelkez bor.

?K_) EUU

Medium ruby colour. The nose recalls
refreshing raspberry and strawberry
with a hint of rose, perfumed scent.
The palate suggests wet leaf, leather,
medicinal notes with a reserved
fruitiness. Medium finish, shy tannin,
yet lively in style.

13 (7 82437
T 808
28 §& 50
£3 2 2

28

2

£

:

€
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THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

Jasdi Istvan
borasz, a 2017-es Boraszok Borasza Dij gyoztese, Jasdy Pince

winemaker, 2017 winner of Winemaker of the Winemakers award

99 A7 DOSIOR GINERACIO, AMILYHLZ TARTOZOM
KORAPRAN A KEKTRANKOST AZOK KOZE
A VOROSOK KOZE SOROLTA, AMELYEK A
LLCSOPPENTK, KIMARTA A RLTONT. IGAZAN
JO KIKTRANKOSERT AUSZTRIAIG KILLLTT
UTAZNL NAGYOT VALTOZOTT A VILAG MA
(GY GONDOLOM A FRANC MILLLTT (7 A
KEKSZ0LO TAJTA, AMEYNEK IGAZAN JOVOL
VAN MAGYARORSZAGON. SOPRONTOL [GLRIG [S

CSOPAKTOL VILLANYIG.NIM TARTOZIK A SZAJAT

0SSZ011070 TANNIN-ROMBAK KOZE. MICLENK
GYOMOLCSOS, JO SAVU (5 OSSZETETT, NEM
VELETLENOL TELEPTTETTOM TAVALY 3 HIKTART A
VOROSPARTON. A LLGJORD VORS [6Y KONNYO
NYARI VACSORAHOZ

THOUGHTS ON
KEKTRANKOS
GONDOLATOK

A KIKIRANKOS A LEGKIEJEZORR KARDAT-

OLDER. GENERATIONS — TO WHICH | ALSO BELONG
— USED TO PIGEONHOLE KIKRANKOS AMONG
TH[ WINES THAT WOULD LAT AWAY CONCRITE

I SPILLED QUT. ONE HAD TO TRAV[L T0 AUSTRIA
T0 TASTE GOOD KEKTRANKOS. WELL, THE WORLD
UAS CHANGED SINCE THEN. | RELIEVE THAT, DESIDE
CARIRNET FRANC. KEKFRANKOS IS THE RED
GRAPE VARIETY WITH THE BRIGHTEST TUTURE IN
HUNGARY, TROM SOPRON TO £GLR, AND [ROM
CSOPAK TO VILLANY. 1T DOESN'T RELONG TO THOSE
TANNIN-GIANTS THAT PUCKER YOUR MOUTH.IN
OUR COUNTRY IT IS FRUITY WITH GOOD ACIDITY
AND COMPLEXITY. THERE IS A REASON WHY |
PLANTED 3 HICTARES OF THIS GRAPE LAST YCAR
IN VOROSPART. THE DEST RED FOR A LIGHT SUMMER
DINNIR. 99

KEKIRANKOS MUST B THE MOST EXPRESSIVE RED

MEDENCEI KEKSZOLOTAJTA. MINDEN VOROSROROS GRAPE WITHIN THE CARPATHIAN DASIN: IT SHOWS

MAGYAR PORVIDIKIN ONALLO KARAKTERRIL
RENDELKEZIV, HSZEK DINNE, HOGY (7 A TAJTA
[ A HAZASTTASA LESZNEK, AMIVEL UJRA
LATHATOVA FOGUNK VALNI A NIMZETKOZ)
PORONDON.

& BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018

DIFFERENT CHARACTERISTICS IN CACH HUNGARIAN
WINE DISTRICT. | THINK THAT THIS VARILTY AND
(TS BLENDS PROVIDL US WITH THE AMMUNITION
NEEDED TO CONQULR INTERNATIONAL STAGES,




BEST POTENTIAL

LUKA ENIKO « ENIKO LUKA

Sopron

Keékfrankos « 2015 A

IVANCSICS PINCE « IVANCSICS WINERY
Kékfrankos Steiner dulo - 2015
Sopron

PFNEISZL BIRTOK « PFNEISZL ESTATE
Kékfrankos « 2013
Sopron

HEIMANN CSALADI BIRTOK
HEIMANN FAMILY WINERY
Alte Reben - 2016 « Szekszard

TAKLER BORBIRTOK ’ -
TAKLER WINE ESTATE - Szenta-hegyi ..

Kékfrankos « 2016 « Szekszard -

ESZTERBAUER BORASZAT —
ESZTERBAUER WINERY ﬁ
Tanyamacska « 2015 « Szekszard

SUMEGI AKOS « AKOS SUMEGI
Kékfrankos 15 « 2015
Szekszard

BODRI PINCESZET - BODRI WINERY
Faluhely Kékfrankos Valogatas - 2015
Szekszard

BOSZ ADRIAN PINCESZETE
BOSZ ADRIAN WINERY « Cenege diilé
Kékfrankos - 2013 « Szekszard

WASSMANN CELLAR
Kékfrankos « 2014 « Villany .

KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE

WASSMANN PINCE ——



BEST BUY

LINZER-OROSZ BORASZAT e : o
LINZER-OROSZ WINERY “ : 11
Kékfrankos « 2016 « Sopron — —

ROLL PINCESZET « ROLL WINERY - \ -
Soproni Kékfrankos « 2015 =y 1
Sopron ' :

VINCELLER « VINCELLER WINERY

Soproni Kékfrankos « 2014 m 12
Sopron =
SZENT MARTON PINCESZET .
SZENT MARTON WINERY 123
Vaskeresztesi Kékfrankos « 2017 « Sopron =
GARAMVARI SZOLOBIRTOK —— e
GARAMVARI ESTATE | <
Lellei Kékfrankos - 2016 « Balatonboglar %
IFJ. MARKVART JANOS —_— o
JANOS MARKVART e
Kékfrankos « 2015 « Szekszard : -
LAJVER BORBIRTOK _— L
LAJVER ESTATE 15
Kékfrankos « 2016 « Szekszard L
MACZKO ROBERT PINCESZETE , o
MACZKO WINERY - Villanyi | . 17

Kékfrankos Classicus « 2015 « Villany

BESENYEI BORHAZ
BESENYEI WINE HOUSE \
Egri Kékfrankos « 2013 - Eger —

8
O ==

FONT PINCESZET
FONT WINERY
Kunsagi Kékfrankos « 2017 « Kunsag

& o4 BORKIVALOSAGOK - KEKFRANKOS 2018



PARTNEREK
PARTNERS
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ART|ZAN

NAGY BOROK, KIS BIRTOKOK
TERMESZETES BOROK, KISUZEII\/II SOROK
KIS ES NAGYKERESKEDESE.

www.artizan.org




BORTARSASAG i,
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Reméljiik, hogy borainkkal mi is hozzéjarulhatunk a Nemzeti Borkivéalésag Program sikeréhez.

We hope to contribute to the success of the Hungarian Wines of Excellence programme with our wines.
bortarsasag.hu
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Magyarorszégért

AMIOTA AZ ESZUNKET TUDJUK,
SZERETJUK A MAGYAR BORT.
Tiz EVE PEDIG IRUNK IS ROLA.

SZAMTALAN TORTENETUNK VAN
BOROKROL, DULOKROL, EMBEREKROL,
A BOR MOGOTT REJLO SZENVEDELYROL,
ES MEG MINDIG VAN MIT MESELNUNK.

CSATLAKOZZ HOZZANK,
OLVASS MINKET, KOSTOLJ VELUNK,
TAPASZTALD  MEG, AHOGY ML

TEGYUK EGYUTT IHATOBBA
MAGYARORSZAGOT!

Bortudositas . Borleiras . BorMozi .
BorRadio . Bormarketing

www.ihatobb.hu
https://www.facebook.com/ihatobb/



CELLARIUS KERESKEDOHAZ
www.cellarius.hu
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Kis pincék
izgalmas
tételei /

Exciting wines from
small wineries

Babarczi Sz616birt;
Benedek Pince

< Hernyak Birtok A
Haraszthy Pincés;
Sepp Moser .
i K atra
ja Kovacs és Lanya Boraszat
Centurio Sz6l6birtok

Ivancsics Pince
Winelife

Holdvodlgy

Zsirai Pince

Kardos Pince
Kvaszinger Boraszat

Kolonics Pincészet

i MAGYARORSBAG

Biittner Boraszat
Nyari Pince
Téth Ferenc Pincéje
Nyolcas és Fia
Bukolyi Csaladi Pince
Heumann Pince
Riczu Tamas Pincéje

Ruppert Pince Hetényi Pincészet

Merfelsz Pince
Németh Janos Pince
Pastor Pince
Mikoczi Pincészet

Kislaki (Légli Géza)

i nb/f[]uo e

abouowine.com Nagykereskedés: 1117 Budapest, Budafoki 0t 187-189. °
ol e +36 20 946 99 03, info @abouowine.com







MAR EGYRE TOBB HELYEN
EUROPABAN?”

Kis bordszatok — nagy borad,
egyenesen a pincthpil!






Szakértoknek tervezve

Optimalisan temperalt bor, amely kibontakoztatja zamatat, amikor On
szeretné - a Miele borh(itd ezt teszi lehetdvé. Fektesse a hangsulyt
borkészletének bemutatasara és fedezzen fel olyan egyedulalld részleteket,
mint a Sommelier Set. Dekantdlja borat kdzvetlenll a borhitében és élvezze
a bor varazslatos vilagat tokeletesre hitétt poharakbdl.

Miele Bemutatéterem - Als6 Torokvész Ut 2. - tel.: 880-6450 - e-mail: info@miele.hu - www.miele.hu



A TUDATOSSAG MINDIG
EGY KERDESSEL KEZDODIK.

TOBB, MINT 300 FELE,
KIZAROLAG TERMESZETES

BOR EGY HELYEN.
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VERITAS

BORKERESKEDES

JO BOROK ‘ S7EP ELMENYEK

GOOD WINES | BEAUTIFUL EXPERIENCES

& borkereskedes.hu



1 EVES ELOFIZETES

5940 FT°

ELOFIZETES: VINCEMAGAZIN.HU

E
UROPEAN WEIRNSE MAGAZIN
E

s
IVEL TOLTSE
xE G A BORHUTOT

TIPPEK

KERESSE A MAGAZINT MINDEN HONAPBAN AZ UJSAGARUSOKNAL!

KOVESSE A BORVILAG LEGFRISSEBB HIiREIT
A FACEBOOK.COM/VINCEMAGAZIN OLDALON

"AZ AR TARTALMAZZA A BELFOLDI KEZBESITESI DIJAT, ERVENYES 2018 DECEMBER 311G



With paper based packaging

20 years

in the service of wineries!

Cooperate with the Nemzeti Borkivdldsdg Program

Papir alapu csomagoldssal,
20 éve a bordszatok szolgalatban!

budapest@szvarians.hu

. 7/
1149 Budapest, Pillang6 park 7.
V a r I a n S www.szvarians.hu

CSOMAGOLASTECHNIRA tel.: +36 (1) 785-8685 / +36 (30) 790-1573




Zwack Izabella
BORKERESKEDES

ANNO
1945

)\ ZIB
)

Stratégiai partnerként veszUnk részt a Nemzeti Borkivaldsag
Programban, hiszen az altalunk képviselt értékrend szorosan
kapcsolddik a Program célkitlizéseihez.

We are a strategic partner with the National Wine Excellence
Programme as our shared values are closely linked to the
objectives of the Programme.

Zwack Izabella Borkereskedés - www.zwackborok.hu



- NEVMUTATO | INDEX

Besenyei Borhaz « Besenyei Wine House 188
Bock Boraszat « Bock Winery 168
Bodri Pincészet « Bodri Winery 142,143
Bosz Adrian Pincészete « Bosz Adrian Winery 144
Bruckner Boraszat « Bruckner Winery 10
Csanyi Pincészet « Csanyi Winery 170,171,172
Cseri Pincészet « Cseri Winery 109
Csernyik Pince « Csernyik Winery 198
Duzsi Tamas & Csaladja Szegzardi Boraszat « DUzsi Tamas's Winery 145
Egri Korona Borhaz « Egri Korona Winehouse 189
Eredet Pince « Eredet Winery 138
Eszterbauer Boraszat « Eszterbauer Winery 146
Etyeki Kuria Borgazdasag « Etyeki Kuria Winery 108
Font Pincészet « Font Winery 139
Frittmann Boraszat « Frittmann Winery 140
Fritz Pincészet « Fritz Winery 147
Garamvari Sz6l6birtok « Garamvari Estate 134
Gere Tamas & Zsolt Pincészete « Tamas & Zsolt Gere 174,175
Gyukli Pince « Gyukli Cellar 128
Havas & Timar Pincészet « Havas & Timar Winery 190
Heimann Csaladi Birtok « Heimann Family Winery 148,149
Hetényi Pincészet « Hetényi Winery 150,151
Heumann PincészetHeumann Winery 176
Homola Pincészet « Homola Winery 130, 131
ifj. Markvart Janos « Janos Markvart Jr. 152
Ivancsics Pince « Ivancsics Winery m
Jackfall Bormanufaktura « Jackfall Winery 177
Jandl Pince « Jand| Winery 12
Konyari Pince « Konyari Winery 136,137
Lajvér Borbirtok « Lajvér Estate 153
Lelovits Tamas Pincészete « Tamas Lelovits Winery 178
Linzer-0Orosz Boraszat « Linzer-Orosz Winery 14,15
Lovér Pince « Lovér Winery nen7
Luka Eniké « Eniké Luka 118,119
Maczké Robert Pincészete « Maczko Winery 179
Matyas Andras Pincészete « Matyas Andras Winery 200
Neiner Csaladi Pince « Neiner Cellar 154
Ostorosbor 192,193
Petrény Winery 194
Pfneiszl Birtok « Pfneiszl Estate 120,121
Riczu Tamas Boraszata « Riczu Wine & Guesthouse Ltd. 180
Roll Pincészet « Roll Winery 122
Sauska 181
Schieber Pincészet « Schieber Winery 155
Schieszl Borhaz « Schieszl Winery 132
Stier PincészetStier Winery 182
Stmegi Akos « Akos Sumegi 156
Szeleshat Birtok « Szeleshat Estate 157
Szent Donat Birtok « St. Donat Estate 133

220 KEKFRANKOS 2018 - WINES OF EXCELLENCE




Szent Gaal Kastély és Borhaz « Szent Gaal Winery 158,159

Szent Marton Pincészet « Szent Marton Winery 123
Takler Borbirtok « Takler Wine Estate 160, 161
Tuske Pince « Tuske Cellar 162
TOzko Birtok « Tzké Estate 166
Twickel Szélobirtok « Twickel Estate 163
Vida Csaladi Borbirtok « Vida Family Wine Estate 164,165
Villa Wanda Bormanufaktura - Villa Wanda Wine Manufacture 196
Vincellér « Vincellér Winery 124
Vlylyan Sz6l6birtok Pincészet « Vylyan Vineyards and Winery 185
Wassmann Pince « Wassmann Cellar 186
Weninger Pincészet « Weingut Weninger 125
Wetzer Péter « Péter Wetzer 126

FORRAS = APPENDIX

+ Benyak Zoltan - Dékany Tibor: Magyar borok és borvidékek.
Budapest, Corvina Kiadd, 2003.
« Furst, Karl: Versuch Gber den Weinbau und Weinhandel der Oedenburger Gespannschaft
im Kénigreiche Ungarn. Sopron, 1847.
« Graf Samu: A soproni bortermelés valsaga. Sopron, é.n.
+ Hachenberger, Richard: Auf den Spuren des Lembergers.
Vaihingen/Enz. [Pa-Buch, 2000.
+ Dr. Hajdu Edit: A Kozép-europai tehetség:
Akékfrankos. In: http://www.borigo.hu/dunabor/index.php?cmd=cikk&id=00043
« Iranyos Jozsef: A Soproni Borvidék rekonstrukcioja. Szélészeti Kutatointézet Jelentése.
Budapest, 1965. (kézirat)
« Kékfrankos - konvertibilis valuta. In:
https://www.bortarsasag.hu/hu/magazin/Kekfrankos_-_konvertibilis_valuta
+ Krisch Andras: A soproni bor. A kékfrankos legendaja.
In: Rubicon 2003/1-2. 37-39.
« Krisch Andras: Soproni Cuvee. Fejezetek a soproni borvidék torténetébdl.
In: Rubicon 2007/6-7. 64-70.
+ MUhI Nandor: A soproni szélészet torténete 1845-1945. A Soproni Szemle kiadvanyainak
0j sorozata 5.
Sopron, 1964.
+ Nemes Lajos: Az egri szél6termesztés.
In: Rubicon 2007/6-7. 88-91.
« Sztanev Bertalan: Egy igazi Kozép-Europai: A Kékfrankos.
In: http://www.boraszportal.hu/hirszuret/egy-igazi-kozep-europai-a-kekfrankos-3862
« Toth Adrienn: Tiz tudnivald a kékfrankosrol.
In: www.vinoport.hu
« Tottos Gabor: A szekszardi sz6l6 és bor torténete.
In: Rubicon 2007/6-7. 50-62.
« http://vinopedia.hu/kekfrankos
+ Ruppert Ignac (Cellarius Kft.): A hordo
+ Nyitrainé dr. Sardy Diana: A tketerhelés hatasa
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