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élelmiszerbiz?onség gyerekszemmel
Food safety for kids

Egyszer volt hol nem volt, egy kimondottan sze-
les, de napsiitotte dprilisi napon dtnak indult
a MEBiH hdromfés lelkes kiscsapata, hogy
élelmiszerbiztonsdgrél beszélgessen a szege-
di Rokusvdrosi II. szamd Altalanos Iskola és
Alapfokd Mivészetoktatasi Intézmény tanuléival.

Az iskolai egészségnap keretébe illeszkedd progra-
mon kézrdl-kézre adtdk egymdsnak a kilincset a felsg
tagozatos évfolyamok.

A gyerekekkel folytatott interaktiv beszélgetéseken tobbek kozt sz esett arrdl, hogy tudatos
fogyasztoként mire figyel(je)nek az élelmiszerek vdsdrldsdndl vagy miként tudjdk megeldzni a
mikrobdk okozta élelmiszer eredet(i megbetegedéseket. A hisvétra vald tekintettel az eléaddsok
kozéppontjdban a tojds biztonsdgos tdroldsa, felhaszndldsa, valamint festése dllt, de jatékos
feladattal az alapos kézmosds fontossdgdra is felhivtuk a figyelmet. A sok-sok élmény mellett a
gyerekek egy-egy ,Elelmiszer-biztonsdgi kisokossal” gazdagodhattak, melyben 6sszegydijtve a
késdbbiekben is utdna olvashatnak a fébb ,aranyszabdlyoknak".

Ezdton is koszonjiik a Szervezéknek a meghivdst!

Budapesten (lésezik az EFSA Tanacsado Testiilete
EFSA Advisory Forum meeting will be organised in Budapest

Budapest ad otthont az Eurdpai élelmiszer—bizfonsdgi Hivatal (EFSA) Tandcsadd Testiilete (Advisory Forum)
2011. mdjus 25-26-ai ilésének. A rendezvényhez kapcsolédéan keriil megrendezésre az "Ujonnan felmeriilé
élelmiszer-biztonsdgi kockdzatok” témdju konferencia 2011. mdjus 27-én.

Kiadja: Magyar Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal
Felelds szerkeszt6é: Dr. Szeitzné Dr. Szabo Mdria
Szerkeszté: Cseh Julia
E-mail: hirlevel@mebih.gov.hu


http://www.rokus-ii.sulinet.hu
http://www.rokus-ii.sulinet.hu
http://www.mebih.hu/attachments/634_Gyerekeknek_Kiadvany.pdf

Ankét a krom kornyezet-geokémiajarol,
élelmiszerbiztonsagi vonatkozasokkal

Az MTA Geokémiai Kutatdintézete és az MTA
Geokémiai és Asvény-kdzettani Tudomdnyos Bi-
zottsaganak Kornyezet-geokémiai Albizottsaga 2011.
majus 11-én ,,A krom kornyezet-geokémidja” cimmel
ankétot szervezett. A valtozatos szakmai program-
ban szerepelt - tobbek kozott - a krdm specidcios
analizise, a hazai talajok és felszini vizek kromtar-
talma, a kromszennyez6dés mentesitése. Sz6 esett a
krom szerepérdl gazdasagi allataink termelésében és
hatasarél az emberi szervezetre is. A krém élelmi-
szerbiztonsdgi vonatkozésairol a Magyar Elelmi-
szerbiztonsagi Hivatal munkatdrsa tartott eléadast.

Food safety aspects of chromium

Hungarian Scientific Academy’s Institute for Geochemi-
cal Research Institute and the Institute of Mineralogy
and Geochemistry of the Scientific Sub-Committee on
Environment and geochemical organised an ancet
on “The environmental geochemistry of chromium”
in Budapest on 11th of May 2011. The participants
discussed the role of chromium in the production of
farm animals and its impact on the human body.

-Az EFSA megallapitasa az aluminium élelmiszerbdl

valé hozzaférhetoségét vizsgalo uj tanulmanyrol

Az Eurépai Elelmiszer-biztonségi Hivatal az Eurdpai
Bizottsag felkérésére értékelte azt a tanulmanyt, mely
kiilonb6z6 aluminium tartalmi komponensekbdl
vizsgalta az aluminium hozzaférhetéségét pat-
kdnyokban. Az EFSA 2008-ban értékelést adott ki az
aluminiumrdl, és az Gj tanulmany eredményei alapjan
felmeriilt a korabbi vélemény feliilvizsgalatanak sziik-
ségessége a kiillonbozd aluminiumtartalmu adaléka-
nyagokra nézve, kiilonos tekintettel a natrium-alumi-
nium-foszfat savas formdjara (E541).

Statement of EFSA on the Evaluation of a new study
related to the bioavailability of aluminium in food

Following a request from the European Commission,
the European Food Safety Authority (EFSA) was asked
to evaluate a new study provided by industry that re-
ports on the bioavailability of aluminium from seve-
ral aluminium-containing compounds in the rat. EFSA
was asked whether the scientific data provided by the
new study could trigger the revision of the safety evalu-
ation performed by EFSA in 2008, for the different alu-
minium-based food additives scrutinised in this report
(in particular SALP acidic, also known as sodium alu-
minium phosphate, acidic form or E 541).

EFSA-jelentés az elektronikus adattovabbitasrol -

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA)
honlapjén kozzétették a Magyar Elelmiszerbiztonsagi
Hivatal (MEBiH) jelentését az elektronikus adat-
tovabbitassal kapcsolatos palyazati eredményekrol.
A MEBiH-nek e palyézat keretében a nemzeti vizsgé-
lati eredmények kozvetlen elektronikus dton torténd
tovabbitdsdnak eldkészitése és biztositasa volt. A ME-
BiH az adattovabbitas els6 1épéseként osszekapcsolta
az EU Atmeneti tdmogatdsi projekt finanszirozésaban
kialakitott magyar élelmiszer-biztonsagi adatbazis
(ELB) kodtarat az EFSA DATEX kédtarral, majd
kidolgozta az ELB adatoknak az EFSA forméatuménak
megfeleld konvertdldsat és sikeresen tovébbitotta a
kialakitott online rendsze-ren keresztiil a 2009. évi
novényvéddszer-maradék, mikotoxin, PAH, PCB és
dioxin, valamint a mak morfintartalmara vonatkozé
vizsgalati eredményeket.

Electronic transmission of results of analytical
measurement from HFSO food safety database to

EFSA DCEF system

Applying the data conversion system the results of
monitoring programmes conducted in 2009 in order to
determine concentration levels of pesticide residues, my-


http://www.mebih.hu/index.php/hu/szakmai-rovat/kemiai-veszelyek/hirek/676-az-efsa-megallapitasa-az-aluminium-elelmiszerbl-valo-hozzaferhetseget-vizsgalo-uj-tanulmanyrol.html
/
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/2157.htm
http://www.mebih.hu/index.php/hu/efsa-focal-point/efsa-hirek/672-efsa-jelentes-az-elektronikus-adattovabbitasrol.html
http://www.mebih.hu/index.php/hu/efsa-focal-point/efsa-hirek/672-efsa-jelentes-az-elektronikus-adattovabbitasrol.html
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/146e.htm?WT.mc_id=EFSAHL01&emt=1
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cotoxins, PAH-s, PCBs and dioxins as well as morphine
in poppy seed have been successfully on-line submitted
to the EFSA database. This software is going to be used
for future data submissions as the introduction of the
‘FOODEX’ food classification codes would require vo-
luntary action of independent institutions which is un-
likely without financial support under the present eco-
nomical conditions.

-EFSA-l'ltmutat() a nanotechnologia élelmiszeripari

alkalmazasainak kockazatbecsléséhez

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA)
gyakorlati atmutatoét készitett a nanotudomdny és
nanotechnoldgia élelmiszer- és takarmdnylanc teriil-
etén taldlhaté alkalmazasainak kockazatértékeléséhez
(ideértve az élelmiszer adalékanyagokat, enzimeket,
aromakat, élelmiszerekkel érintkezé anyagokat, Uj
élelmiszereket, takarmany adaléka-nyagokat és pesz-
ticideket). Az Eurdpai Bizottsag felkérését kovetden
az utmutatd készitésében az EFSA Tudomdnyos Bi-
zottsaganak tagjai vettek részt.

Guidance on the risk assessment of the application of
nanoscience and nanotechnologies
in the food and feed chain

Following a request from the European Commission the
Scientific Committee was asked to prepare a guidance
document for the safety assessment of applications in-
volving the application of nanoscience and nanotech-
nology to food and feed. This scientific opinion offers
practical guidance for the risk assessment of applica-

tions involving the use of Engineered Nanomaterials in
the food and feed chain.

Jelentés az élelmiszerekben
mérhet6 akrilamidszintekrol

A tagallamok altal szolgaltatott monitoring vizs-
galatok eredményeinek felhasznalasaval az EFSA
elkészitette jelentését az élelmiszerekben mérhetd
akrilamidszintekrol. A jelentés magaban foglalja a

kiillonb6z6 korcsoportok akrilamidbevitelbdl ered6
kitettség becslését, valamint meghatarozza az euro-
pai fogyasztok akrilamid Kkitettségéhez hozzdjaruld
f6bb élelmiszercsoportokat. A jelentés megallapitasai
az Eurdpai Bizottsag és a tagallamok dontéshozdinak
munkajat segiti az élelmiszeripari vallalkozok altal, -
az akrilamid szintek csokkentése érdekében -, 6nként
bevezetett intézkedések hatékonysaganak értékelése
soran.

Monitoring and exposure assessment of acrylamide

EFSA has published a report on acrylamide levels in
food including an exposure assessment to estimate the
intake of acrylamide for different age groups as well as
the major contributors to acrylamide exposure in the
diets of consumers in Europe. The report will be used by
the European Commission and EU Member States to
help them assess the effectiveness of voluntary measures
taken by the food industry to reduce acrylamide levels.

Konzultacio a genotoxicitasi tesztekrol

Tudomanyos Bizottsaga véleménytervezeté-
nek konzultidcidjat hirdette meg az EFSA. A
vélemény, melyhez észrevételeket 2011. mdjus
31-ig lehet kiildeni, az élelmiszerekben és ta-

karmanyokban hasznalt Osszetevok genotoxi-
citasi vizsgalatainak stratégiajaval foglalkozik.

Public consultation on genotoxicity testing

EFSA has launched a public consultation on a draft
opinion of its Scientific Committee covering strategies
for carrying out genotoxicity tests with substances
used in food and feed. Comments can be submitted
until 31 May 2011.

Konzultacié az egészségre vonatkoz6 allitasokrol -

Az EFSA konzultaciot hirdetett az egészségre vonat-
kozé allitasokkal kapcsolatban késziilt utmutato


http://www.mebih.hu/index.php/hu/szakmai-rovat/uj-elelmiszerek/675-megjelent-az-efsa-utmutatoja-a-nanotechnologia-elelmiszeripari-alkalmazasainak-kockazatbecslesehez.html
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/doc/2140.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/doc/2140.pdf
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Hirek az Europai Uniébol / News from the European Union

tervezetr6l, amely a csont, iziiletek, szaj egészségére,
valamint az antioxidansok, oxidativ kdrosodas és a
sziv- érrendszer egészségére vonatkozo allitasokkal
foglalkozik. Az utmutatd tervezethez észrevételeket
2011. augusztus 31-ig lehet kiildeni.

Health claims public consultations launched

EFSA has launched three consultations on guidance for
health claims related to bone, joints and oral health;
antioxidants, oxidative damage and cardiovascular
health; satiety, weight management and blood glucose
concentrations. Comments can be submitted until 31
August 2011.

EFSA palyazati lehet6ségek/EFSA calls

CFP/EFSA/DATEX/2011/01 “Electronic Transmis-
sion of Chemical Occurrence Data”
Hataridd/Deadline: 01/07/2011

CFP/EFSA/AMU/2011/01 “Feasibility study on the
use of farmer/producer associations/federations to
form sentinel surveillance networks for adverse events
in primary production”

Hataridé/Deadline: 15/07/2011

Osszefoglal6 a németorszagi takarmanyok
dioxinszennyezése kapcsan hozott intézkedésekrol

Az Osszefoglalo az Eurdpai Bizottsag honlapjardl
letoltheto.

Measures taken in response to a recent
contamination of feed with dioxins

The summary can be downloaded from the website of
the European Commission.

- Fogyasztoi szemmel a nanotechnologiardl

Az FSA nanotechnolégiai munkaprogramjanak része-
ként elvégzett kutatas soran a fogyasztok véleményét
4

kérdezték a nanotechnoldgia élelmiszer- és élelmi-
szercsomagolasban tortén6 hasznalatarol. A kozzé-
tett jelentés kapcsan Andrew Wadge, az FSA vezet6
tuddsa, azt mondta: ,,Ez a kutatds azt sugallja, hogy
bar a fogyasztok szkeptikusak a nanotechnolédgia
élelmiszerek teriiletén torténé bevezetésének indi-
tékait illetéen, de nagy valdszintiséggel kedvezébben
itélik meg, amennyiben valddi el8nyeit érzékelik. Ugy
gondolom, a szabalyozok és az iparag feladata az at-
lathatosag és egyiittmiikodés abban, hogy elmag-
yarazza az embereknek mi az a nanotechnoldgia, és
hogyan lehet hasznalni az élelmiszerekben”

Views on nanotechnology: research published

The FSA has published a report of consumers’ views on
the use of nanotechnology in food and food packa-

ging. The research, which asked participants about their
views on nanotechnology in late 2010 and early 2011,
was carried out as part of the FSA’s programme of work
on nanotechnology. Andrew Wadge, FSA Chief Scien-
tist, said: “This research suggests that although consu-
mers may be sceptical about the motives behind the
introduction of nanotechnology in food, they are more
likely to look more favourably on its use when they per-
ceive a real benefit to them. I believe it’s for regulators
and the industry to be transparent and to work together
to explain to people what nanotechnology is and how it

can be used in food.

Hirek a DG SANCO honlapjan
News at DG SANCO

Link>>

RASFF hirek / RASFF notifications

Link>>
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Az FDA els6 eléirasai az 4j amerikai
élelmiszerbiztonsagi torvény égisze alatt

Az 1j élelmiszerbiztonsagi torvény adta lehetdséggel
élve az FDA meghozta els6 két 6nallé szabalyozasat
az Egyesiilt Allamok élelmiszerbiztonsdga érdekében.
Az els6 szabalyozas megerdsiti az FDA képességét
a potencidlisan veszélyes élelmiszerek forgalomba
keriilésének megel6zésében. Ez lehetdséget ad az
FDA-nak, hogy zdrolja azokat az élelmiszereket, mely-
eket elégtelen higiéniai, vagy nem biztonsagos koriil-
mények kozott allitottak el6. A masodik szabélyozas
értelmében mindenki, aki az Egyesiilt Allamokba im-
portal élelmiszert, vagy takarmanyt, koteles tajékoz-
tatni az FDA-t, ha az importra szant terméket mas
orszagok kordbban mar visszautasitottak.

EDA issues first new rules under
Food Safety Modernization Act

The U.S. Food and Drug Administration has announced
two new regulations that will help ensure the safety
and security of foods in the United States. The first rule
strengthens FDAS ability to prevent potentially unsafe
food from entering commerce. The second rule requires
anyone importing food into the United States to inform
the FDA if any country has refused entry to the same
product, including food for animals.

Reflektorfényben a termés biztonsaga

Fiiggetlen kutatok az USDA kutatdsi részlegével
egyuttmikodve kifejlesztettek egy 4j optikai maod-
szert a friss termények kiils6 hibdjanak, vagy szeny-
nyezettségének felderitésére a csomagolohazakban.
A mddszert, mely kiilonb6z6 optikai berendezésekkel
vizsgalja a termény allapotat, mar szabadalmaztattak.

USDA Researchers Shed Some Light on
Produce Safety

Scientists with the U.S. Department of Agriculture’s

Agricultural Research Service (ARS) working at the
Environmental Microbial and Food Safety Research
Laboratory in Beltsville, Maryland, have developed and
patented an advanced scanning system to be used in
fresh produce packinghouses to detect certain kinds
of exterior defects or contaminants.

Hosszabb ideig eltarthat6 hus

A Colorado State University’s Center for Meat Safety
and Quality kiadta végleges kutatasi eredményét, ami
a fagyasztott marha, sertés, és baranyhus, valamint
kiilonboz6 feldolgozott hustermékek tarolasi idejé-
nek meghosszabbitasanak lehetdségeit targyalja. A
jelentés pontos leirast a befolyasold koriilményekrdl
és a betartandd paraméterekrol.

Report on Extending Shelf Life of Meat

Colorado State University’s Center for Meat Safety and
Quality released its final analysis of global meat indust-
ry research on extending the storage life of chilled and
frozen beef, pork, and lamb muscle cuts, variety meats
and processed products.

NASA technolégia az élelmiszeriparban

Az asztronautak szamara készitett élelmiszerek
mindségének és tapértékének javitasaban szerepet
jatszo fejlesztések 1j lehetGségeket nyitnak az élelmi-
szeripar szamara is. Egyik érdekesség a témaban, a
Mars expediciéban résztvevé asztronautdk élelmi-
szerellatasabol adodik. A tobb évig tartd ut soran az
asztronautdk el6re csomagolt élelmiszereket fogyasz-
tanak. Az ilyen hosszatava és az emberi szervezet
szamara mégis artalmatlan tartdsitasi technoldgia
hasznos tudas lenne az élelmiszeriparnak is.

From supernova to supermarket:
How NASA food science can benefit consumers

Lessons learned improving the quality and nutritional
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content of food for astronauts could open up opportu-
nities for the food industry back here on earth.

- FSIS utmutatotervezet a fogyasztasra kész
élelmiszerek biztonsagaért

Az USDA élelmiszer-biztonsagi és feliigyeleti hatdsa-
ga egy el6zetes utmutatotervezetet adott ki a kis és
mikro tipust hus-, valamint baromfifeldolgoz6 val-
lalkozasok szamara arrol, hogyan tudnak csokkenteni
a patogén Salmonella és Listeria monocytogenes bak-
tériumok eléfordulasat a fogyasztasra kész élelmisz-
erekben.

USDA Announces Availability of Compliance Guide
to Help Reduce Foodborne Illness

The U.S. Department of Agriculture’s Food Safety and
Inspection Service (FSIS) issued a press release an-
nouncing that it has posted a set of draft compliance
guidelines to help small and very small meat and poul-
try manufacturers reduce harmful bacteria, such as
Salmonella and Listeria monocytogenes, in ready-to-
eat (RTE) foods.

- Az FDA aktualizalta ’Seafood Safety’ utmutatdjat

Az FDA kiadta a “Fish and Fishery Products Ha-
zards and Controls Guidance” immadr negyedik
felgjitott véltozatat, mellyel a tengeri halakat fel-
dolgozokat segitik az élelmiszerbiztonsagi veszé-
lyek csokkentésében. Az 0j kiadvannyal az FDA
a januarban torvénybe iktatott Uj élelmiszerbiz-
tonsagi torvényben elSirtaknak is eleget tesz.

EDA Updates Guidance for Seafood Safety

The U.S. Food and Drug Administration has released
updated guidelines to help the seafood industry re-
duce or eliminate food safety hazards. This is the fourth
edition of the “Fish and Fishery Products Hazards and
Controls Guidance” revising the guidelines fulfills a

mandate of the FDA Food Safety Modernization Act,
which became law in January. The document is intend-
ed to help seafood processors create and carry out their
Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP)
plans.

Az USDA tjabb kutatasi tervet tamogat -
Az USDA egy uj kutatdsi programot tamogat, me-

lynek célja biztositani a gyermekétkeztetésre szant
élelmiszerek biztonsagat. Az USDA 1,6 millié $-al
tamogatja a kutatasi programot, melynek székhelye a

Kansas State University lesz.

USDA funds food safety research center

A new research program funded by the U.S. Depart-
ment of Agriculture’s Food and Nutrition Service will
be based at Kansas State University and will focus on
ensuring that food served to children at schools and

child care centers is safe.
Becslések szerint tobb mint 70, élelmiszer és viz utjan

terjedni képes parazitafaj létezik. A CCFH (Codex
Alimentarius Elelmiszerhigiéniai Bizottsig) 2010.
decemberben egyezett meg két husban talalhatd zo-
onotikus parazitaval (Trichinella spiralis és Cysticercus
bovis) kapcsolatos utmutatd kidolgozasarol, de sziik-
ség van a specifikus parazita-termék kombinacidkat
megcélzasat lehetévé tevo altalanos Gtmutatora is. A
téma mélyebb megvitatasahoz az 6sszes rendelkezésre
allé relevans informacioéra sziikség van. A vonatkozo
informacidkat, valamint a munkdban részvételre
szakértok jelentkezését 2011. julius 31-ig varjak.

Szakértoket és adatokat varnak élelmiszer
eredetii parazita betegségekkel kapcsolatban

Call for data and experts on foodborne
parasitic diseases

FAO and WHO are issuing an international call for


http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/From-supernova-to-supermarket-How-NASA-food-science-can-benefit-consumers
http://www.fsis.usda.gov/PDF/Salmonella_Comp_Guide_042211.pdf
http://www.fsis.usda.gov/PDF/Salmonella_Comp_Guide_042211.pdf
http://www.fsis.usda.gov/PDF/Salmonella_Comp_Guide_042211.pdf
http://www.foodsafetynews.com/2011/04/fda-issues-updated-guidance-for-seafood-safety/
http://www.foodsafetynews.com/2011/04/fda-issues-updated-guidance-for-seafood-safety/
http://www.foodsafetynews.com/2011/04/fda-issues-updated-guidance-for-seafood-safety/
http://thepacker.com/USDA-funds-food-safety-research-center/Article.aspx?oid=1318230&fid=PACKER-HANDLING-AND-DISTRIBUTING&aid=2221
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http://thepacker.com/USDA-funds-food-safety-research-center/Article.aspx?oid=1318230&fid=PACKER-HANDLING-AND-DISTRIBUTING&aid=2221
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data to raise awareness about data needs and invite all
interested parties to provide both organizations with
any relevant information/data, particularly that which
may not be readily available in the public domain. In
addition FAO and WHO are currently in the process of
identifying experts to participate in future work of FAO

and WHO in the area of foodborne parasitic diseases.
Deadline for applications: 31st July 2011.

- Internetes peszticidvasarlas kockazatai

A Health Canada felhivta a fogyasztok figyelmét az
internetes peszticidvasarlas lehetséges veszélyeire.
Az utébbi években ugyanis egyre tobb kertészkedo fo-
gyasztd keresi a megszokott novényvédoszerek alter-
nativait, melynek eredményeképpen szamos weboldal
arul ilyen termékeket, melyek nagy része Kanadaban
nem joévahagyott. A fogyasztoknak azt tandcsoltdk,
hogy csak regisztraciés szammal rendelkez6 terméket
vegyenek, valamint gondosan tartsak be a hasznalati
utasitasokat.

Risks of Buying Pesticides Online

In recent years, an increasing number of homeowners
and gardeners have been looking for alternative pes-
ticides for use in their homes and gardens. As a result,
there are many websites selling pest control products,
many of which are not approved for sale in Canada.
Consumers should, therefore, purchase only products
bearing a Pest Control Product Registration Number
on the label. All users should carefully read, understand
and follow the label directions.

Elelmiszerhulladék csokkentése a vilag
lakossaganak élelmiszerellatasahoz

Egy a FAO megbizasabdl késziilt tanulmany szerint a
vilag élelmiszerellatasinak kb. harmada karba
vész. A tanulmanyban tovabba megallapitjak, hogy
az iparosodott és fejl6d6 orszagokban kozel azonos
mennyiségi élelmiszer vész el, legnagyobb mértékben

gyiimolcsok, zoldségek, gyokerek és gumok. A fejl6doé
orszagokban inkdbb a kdrba ment élelmiszer, mig az
iparosodott orszagokban a pocsékolas a probléma.
Mig Eurépaban és Eszak-Amerikéban egy fogyasztd
95-115 kg élelmiszert dob ki évente, addig Afrika
alsd-szaharai részén €16, valamint a déli- és délkelet-
azsiai fogyasztok 6-11 kg-ot. Az évente egy fore esd
élelmi-szertermelés el6z6 esetben kb. 900 kg, mig
utébbi esetén 460 kg. A riport javaslatokat fogalmaz
meg az élelmiszerhulladék csokkentéséhez. Fejlodo
orszagokban az élelmiszer ellatasi lanc megerdsitése,
mig a kozepes és magas bevételii orszagokban a fo-
gyasztdi magatartds megvaltoztatasa jelenthet me-
goldast.

Cutting food waste to feed the world

Roughly one third of the food produced in the world
for human consumption every year — approximately
1.3 billion tonnes — gets lost or wasted, according to
an FAO-commissioned study. The report offered a num-
ber of practical suggestions on how to reduce losses and
waste.

A mega-tiizesetek hozzajarulhatnak a -

globalis felmelegedéshez

Mig a valtozd éghajlati koriilmények stlyosbithatjak
a vilagszerte kialakulé tiizek novekvo szamat, addig
ezek maguk is hozzajarulhatnak a globdlis felmelege-
déshez, a FAO riportja szerint. A szervezet felkérte
a tagallamokat az atfogdbb menedzsment stratégidk
bevezetésére és a tlizek soran kibocsatott gaz moni-
torozasanak javitasara.

Growing number of mega-fires
may contribute to global warming

Whilst changing climatic conditions may be exacerbat-
ing the growing number of mega-fires round the world,
these fires may also themselves be a contributing factor
to global warming, said FAO in a report presented at


ftp://ftp.fao.org/ag/agn/jemra/JEMRA_Call_for_data_experts_parasites.pdf
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the 5th International Wildland Fire Conference in
Sun City, South Africa. The agency called upon coun-
tries to implement more comprehensive fire manage-
ment strategies and improve the monitoring of wild-
fire carbon gas emissions that cause global warming.

64. Egészségiigyi Vilagtanacs

Az Egészségiigyi Vilagtanacs 64. iilését 2011. mdjus
16-24. kozott Gentben rendezik. Az esemény na-
pirendje és egyéb informaciok a honlapon talalhatok.

Sixty-fourth World Health Assembly

The sixty-fourth session of the World Health Assembly
will take place in Geneva during 16-24 May 2011.

Egészségiigyi Statisztikak 2011

Egyre tobb orszagnak kell szembenéznie mind a
fert6z6, mind a krénikus megbetegedések terhével, a
WHO évente kiadott Egészségiigyi Statisztikai sze-
rint. A WHO Egészségiigyi Statisztikai és Informa-
tikai részlegének vezetdje szerint ezért mindenkinek
olyan egészségiigyi rendszert kell kidolgoznia, mely
mindkét teriilet Osszes veszélyét figyelembe veszi.
A riport megjelenésével egy idében indult tutjara a
WHO uj Global Health Observatory adatbézisa, mely
a vilag legnagyobb és legatfogdbb egészségligyi adat-
gyljteményéhez biztosit hozzaférést.

Many countries hit by health threats from both
infectious and chronic diseases

An increasing number of countries are facing a doub-
le burden of disease as the prevalence of risk factors
for chronic diseases such as diabetes, heart diseases
and cancers increase and many countries still struggle
to reduce maternal and child deaths caused by infec-
tious diseases, for the Millennium Development Goals,
according to the World Health Statistics 2011 released
by WHO. The release of the report coincides with the

launch of WHO’ new Global Health Observatory, a
new website that serves as a one-stop shop for data and
analyses on health priorities around the world. The Ob-
servatory provides easy access to the worlds largest and
most comprehensive collection of health data, bringing
together WHOS data from all major health and disease
programmes.

Adatgyiijtés a JECFA allati gyogyszer-
maradvanyokat értékelo 75. iilésére

2011. november 7-17. kozott rendezik a JECFA 75.
iilését RoOmaban, melyen az élelmiszerekben megta-
lalhato kiilonboz6 allatgydgyaszati szerek maradékait
értékelik. A napirendre tizott anyagokkal kapcsola-
tos informaciokat (példaul laboratériumi vizsgalatok
beszamoloit) 2011. junius 15-ig varjak. Az iilésen az
alabbi anyagokat fogjak értékelni: amoxicillin, apra-
micin, derquantel, monepantel, ivermectin, monen-
zin, narazin, triclabendazol.

List of substances scheduled for
evaluation and request for data

Governments, interested organizations, producers of
chemicals listed in JECEA’s paper, and individuals are
invited to submit data before 15 June 2011.

Madarinfluenza kiiktatasa

A FAO uj riportja szerint abban a hat orszagban, ahol a
H5N1 jarvany helyi jelenléte nem sziint meg, 10 évnél
is tovabb tarthat a kiiktatdsa. A riport az orszagokra
(Banglades, Kina, Egyiptom, India, Indonézia, Vi-
etnam) jellemz6 kiilon ajanlasokat fogalmaz meg a
kovetkezd 6t évre a virus felszamolasahoz és hosszan-
tarto kotelezettségvallalast kér. Harom tényezd
kombinacidja okozza a virus szivdssagat a hat orszag-
ban: a nemzeti baromfidgazatok szerkezete, az allator-
vosi és —termeldi szolgdltatdsok mindsége, valamint
az elkotelezettség szintje.


http://www.who.int/mediacentre/events/2011/wha64/en/index.html
http://www.who.int/mediacentre/events/2011/wha64/en/index.html
http://www.who.int/mediacentre/news/releases/2011/health_statistics_20110513/en/index.html
http://www.who.int/mediacentre/news/releases/2011/health_statistics_20110513/en/index.html
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA_75_Call_for_data_FINAL.pdf
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA_75_Call_for_data_FINAL.pdf
http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa/JECFA_75_Call_for_data_FINAL.pdf
http://www.fao.org/news/story/en/item/66118/icode
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Stamping out H5N1 avian influenza
could take decades

Eliminating the highly pathogenic H5N1 avian influ-
enza virus from poultry in the six countries where it
remains endemic will take ten or more years, according
to a new FAO report. The report makes specific recom-
mendations for each country regarding measures that
should be taken over the next five years to move them
towards virus elimination, and calls for a sustained
commitment to eradication efforts both by governments
where the disease remains endemic and by internatio-
nal donors.

Kérelem herbicid tolerans genetikailag
modositott kukorica engedélyezésére

Egy kanadai véllalat kérelmet nyujtott be genetikailag
mddositott glifozat herbicid tiiré kukorica engedé-
lyezésére. A kérelem osszefoglalasa olvashaté a CFIA
honlapjan. Az 4j jellegzetességekkel rendelkezé nové-
nyek korlatlan kibocsatasaval és novényi eredetd uj
takarmanyokkal kapcsolatos értékelést a CFIA, az uj
élelmiszerként valo felhasznalas értékelését a Health
Canada végzi.

Notice of Submission for Approval

The CFIA and Health Canada have received a submis-
sion from a Canadian company seeking an approval for
environmental safety approval for commercial planting
purposes and livestock feed and food use of a corn line
designated as MON 87427, which has been genetically
modified for glyphosate herbicide tolerance.

Uj ausztral eredmények az élelmiszerek
csomagolasabol kioldodo vegyi anyagokrol

Az Ausztrél Elelmiszer-biztonségi Hatésag (FSANZ)
kozzétette az élelmiszerek csomagolasabol esetlege-
sen kiold6dd, és az emberi egészségre artalmas ve-
gyliletek kockazataival kapcsolatosan készitett felmé-

rését. Osszesen 65 féle termék, élelmiszer és ital,
kiilonb6z6é anyagokbdl késziilt csomagoldsat vizsgal-
tak meg. A felmérésben az esetlegesen kivalo6 és igy
a termékekbe keriil6 ftaldtokat, fluor-karbonokat,
epoxidalt-szojaolajat (ESBO), szemikarbazidot, ace-
tonitrilt és vinilkloridot vizsgaltdk. A vizsgalatok
kedvez6 eredményekkel zarultak, hiszen az epoxidalt-
szdjaolaj kivételével egyik emlitett vegyiilet sem volt
jelen kimutathaté mennyiségben. A miianyag csoma-
goldsokndl széleskortien alkalmazott, szoja-olajbol
el6allitott epoxidalt-szojaolaj is csak nagyon kicsi, az
emberi egészségre artalmatlan valamint a nemzetkozi
és az EU-s el6irdsoknak megfelel6 mennyiségben volt
kimutathat6. Az ausztralok a 24. teljes étrendi vizs-
galat (TDS) részeként tovabbra is folytatjak eziranyu
vizsgalati tevékenységiiket.

Survey of chemical migration from food contact
packaging materials in Australian food

FSANZ is aware of a number of reports about chemi-
cals in food contact packaging that might migrate into
the food or liquid inside a package. To assess whether
the levels of packaging chemicals in Australian foods
and beverages present any health and safety risks,
FSANZ undertook a survey of a range of chemicals as-
sociated with packaging materials. A total of 65 foods
and beverages packaged in glass, paper, plastic or cans
were analysed for chemicals in the survey.

Szamitanak a fogyasztok dtleteire

Az FSANZ arra batoritja honlapjan a fogyasztokat és
mas szervezeteket is, hogy vegyenek részt a Fogyasztdi
Osszekotd Bizottsag (Consumer Liaison Commitee)
munkajaban. A bizottsagi munka soran évi néhany
telefonkonferenciat és egy személyes talalkozot szer-
veznek. A bizottsagi munka nem jelent semmilyen
kotelezettséget, és mindenki sajat idejéhez mérten
vallalhat szerepet a kozos munkdban. A fogyasztok a
bizottsagi munka alatt kozvetleniil elmondhatjak sze-
mélyes véleményiiket az élelmiszerek szabalyozasaval
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kapcsolatosan. A munkdban vald részvétel kapcsan
szandéknyilatkozatot junius 30-ig varja az FSANZ.

Australian and New Zealand consumers
wanted to help develop food rules

Food Standards Australia New Zealand (FSANZ) re-
ceives advice from a range of individuals and organi-
sations. They have a productive working relationship
with consumer organisations such as Choice and Con-
sumer NZ.

Edesitészer és GM-szdja

AzFSANZj6vahagyta egy nagy intenzitdsu édesitészer
maximalisan engedélyezett szintjének emelésére és a
génmadositott szoja élelmiszerekben vald felhaszna-
lasara iranyulé kérelmeket. A génmddositott szdjat
a kedvezdbb, az oliva- és repce-olajhoz hasonlé zsir-
savprofilja miatt engedélyezték. Az édesitésre hasznalt
szteviol-glikozidok mennyisége ezentul a jégkrémek-
ben, vizalapu iidit6kben, alacsony alkoholtartalmu
italokban, sportitalokban tovabba izesitett szo-
jaitalokban maximalisan 200 mg/kg lehet, mig natar
szojaitalok esetében 100 mg/kg.

Increase in sweetener levels and GM
application approved and notified

Food Standards Australia New Zealand (FSANZ) has
approved an application to increase the maximum per-
mitted levels of a high intensity sweetener and an app-
lication to use a genetically modified soybean in food
and notified the approvals to the Ministerial Council.

BSE-ujraértékelés

Az Ausztralidba jelenleg marhahtst exportald
orszagoknak, koztiik Magyarorszagnak is, 2011. ju-
nius 30-ig kell jelentkeznie az FSANZ-nal az 1j sza-
balyozasok szerinti BSE ujraértékelésre. Azok az
orszagok, amelyek elmulasztjdk az emlitett hataridéig
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torténd jelentkezést, az Uj szabvany szerint az on-
nan szarmazé marhahis nem mindsithetd BSE-
mentesnek. Ebbdl kovetkezik, hogy azok az Ausz-
traliaba érkez6 marhahus termékek, amelyeknél nem
végezték el az ujraértékelést, julius 1-t6] nem megfeleld
élelmiszerként lesznek kezelve.

End of interim BSE arrangements

Countries currently exporting beef and beef products
to Australia have until 30 June 2011 to apply to Food
Standards Australia New Zealand (FSANZ) for as-
sessment under Australias BSE Food Safety Policy. If
a country does not apply to FSANZ, beef and beef in-
gredients sourced from that country will no longer be
considered to be derived from animals free from BSE as
required under the Australia New Zealand Food Stand-
ards Code.

Szennyezett babcsira Kinaban

A kinai Shenyang varosaban a hatdsagok a zoldségek
gyorsabb novekedése, és fényesebb kiilleme érdeké-
ben felhasznalt tiltott adalékanyaggal kezelt bab-
csirat talaltak. A renddrség 40 tonna szennyezett arut
foglalt le, amely natrium-nitritet, karbamidot, Enro-
floxacin nevd, az allatgyogyaszatban alkalmazott anti-
biotikumot és egy névényi hormont, 6-benzil-adenint
tartalmazott. A baktériumok szaporodasanak gatlasa
érdekében az élelmiszerekben illegalisan felhasznalt
natrium-nitrit az emberi szervezetre nézve mérgezd
és rakkelt6 hatdsu. Az emlitett novényi hormon szin-
tén nem engedélyezett élelmiszer-adalékanyag.

Tainted bean sprouts latest food scare in China

Police in Chinas northeastern city of Shenyang seized
40 tons of bean sprouts that were tainted with banned
food additives. The additives contain the chemical
compounds sodium nitrite that can lead to cancer, as
well as urea, an animal antibiotic called Enrofloxacin
and a plant hormone called 6-benzyladenine.
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A Bizottsag 433/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. majus 4.) a 882/2004/EK eurdpai parlamenti
és tanacsi rendeletnek bizonyos nem allati eredet(i
takarmanyok és élelmiszerek behozataldra vonatkozd
fokozott hatdsagi ellendrzések tekintetében torténd
végrehajtasarol szolo 669/2009/EK bizottsagi rendelet
I. mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 426/2011/EU végrehajtasi rendelete
(2011. majus 2.) az dkoldgiai termelés, a cimkézés és
az ellendrzés tekintetében az dkoldgiai termelésrdl és
az Okologiai termékek cimkézésérdl szolé 834/2007/
EK tandacsi rendelet részletes végrehajtasi szabalyain-
ak megillapitasardl sz6l6 889/2008/EK bizottsagi ren-
delet médositasardl

A Bizottsdg 420/2011/EU rendelete (2011. dprilis
29.) az élelmiszerekben el6forduld egyes szennyezd
anyagok felsé hatarértékeinek meghatdrozasarol sz6lé
1881/2006/EK rendelet mddositasardl

A Bizottsag 2011/58/EU iranyelve (2011. majus 10.)
a 91/414/EGK tandcsi irdnyelvnek a karbendazim
hatéanyagként vald ismételt felvétele céljabol torténd
modositasarol

A Bizottsag 2011/57/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 27.) a 91/414/EGK tandcsi iranyelvnek
a fluometuron hatéanyagként valo felvétele céljabdl
torténé modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi
hatarozat médositasardl

A Bizottsag 2011/56/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 27.) a 91/414/EGK tandcsi iranyelvnek
a ciprokonazol hatéanyagként valo felvétele céljabdl
torténé modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi
hatarozat médositasardl

A Bizottsag 2011/55/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 26.) a 91/414/EGK tandcsi iranyelvnek
a paklobutrazol hatéanyagként vald felvétele céljabol
torténd modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi
hatarozat moédositasardl

A Bizottsag 2011/54/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 20.) a 91/414/EGK tandcsi iranyelvnek
a metaldehid hatéanyagként valo felvétele céljabdl
torténd modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi
hatarozat médositasardl

A Bizottsag 2011/53/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 20.) a 91/414/EGK tanacsi iranyelvnek a
dazomet hatéanyagként vald felvétele céljabol torténd
modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi hatarozat
modositasardl

A Bizottsag 2011/52/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 20.) a 91/414/EGK tanacsi iranyelvnek a
karboxin hatéanyagként vald felvétele céljabol torténd
modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi hatarozat
modositasardl

A Bizottsag 2011/50/EU végrehajtasi iranyelve
(2011. aprilis 19.) a 91/414/EGK tandcsi iranyelvnek
a karbetamid hatdanyagként vald felvétele céljabdl
torténd modositasardl és a 2008/934/EK bizottsagi
hatarozat moédositasardl

Helyesbités a 882/2004/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendeletnek bizonyos nem 4éllati eredett ta-
karmdnyok és élelmiszerek behozataldra vonatkozd
fokozott hatdsagi ellendrzések tekintetében torténd
végrehajtasardl, valamint a 2006/504/EK hatdrozat
modositasardl szolo, 2009. julius 24-i 669/2009/EK
bizottsagi rendelethez

Amennyiben a hirleveliinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjiik, azt a hirlevel@mebih.gov.hu e-mail
cimen jelezze. A hirlevél szabadon terjeszthetd, felhaszndlhaté, kivéve az iizleti célu felhasznaldst, valtozatlan
formdban tovdbbkiildheté. Kérjiik, hogy ilyenkor forrdsként a MEBiH Hirlevelet megjelolni sziveskedjék!
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