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Hazai aktualitdsok / Hungarian news

A sertésagazatban a prémiumtermékeké a jovo

A sertésagazatban a magas feldolgozottsagu, prémi-
um mindségli aru exportaldsa a cél a nagy tételek
helyett - mondta Kardevan Endre, a Vidékfejleszté-
si Minisztérium (VM) allamtitkdra. Az élelmiszer-
lanc-feltigyeletért és az agrarigaztgatasért felelGs
allamtitkar kozolte: a kormany 2.6 milliard forintot
biztositott a sertésagazat helyzetét javitd halasztha-
tatlan stratégai intézkedésekre. A problémak kozott
emlitette, hogy a vagéhidak hatékonysaga, technolé-
giai szinvonala elmarad a versenytarsaikétol, a hazai
huspar nehezen tud aremelést érvényesiteni a belfol-
di piacon, mikoézben csokken a hazai fogyasztas.

%

Diakoknak sz¢l a ,,Parlagfii kisokos”

Kisiskolasoknak készitett ismeretterjeszté kiadvanyt
a Vidékfejlesztési Minisztérium (VM) és a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH), amely-
ben a gyerekek az életkoruknak megfeleld, jatékos
formaban kapnak informaciét a parlagfiirél és az
ellene valé védekezésrél. A NEBIH a foglalkoztatd
fiizetet a tanév végéig az iskolakba nyomtatott, vagy
elektronikus formaban eljuttatja.

%

Hungarikumok, magyar értékek

A Hungarikum Bizottsag (HB) orszagos konferencia-
sorozatot szervez, amelynek célja, hogy ismertesse a
megyei 6nkormanyzatok, a telepiilések és a mtivels-
dési intézmények vezetdivel, szakembereivel a nem-
zeti értékekrdl és hungarikumokrol szo6l6 torvényt,
valamint az annak végrehajtasarodl sz6l6 rendeletet.

%

A csaladi gazdalkodasrol sz616 férumot és
kiallitast terveznek Budapesten

Csaladi gazdalkodasrdl sz6l6 globalis forum és kial-
litas szervezését tervezi Magyarorszag a jov6 év mar-
ciusaban a csaladi gazdalkodas nemzetkozi évének
keretében - jelentette be a Vidékfejlesztési Minisz-
térium élelmiszerlanc-feliigyeletért és agrarigazga-
tasért felelds helyettes allamtitkara csiitortokon egy
nemzetkozi szakmai konferencian.

%%

Elelmiszerbiztonsagi jotanacsok arviz idején

A nagy esézések okozta arvizek, belvizek 6ridsi anyagi
karokon tulmenden élelmiszerbztonsagi kérdéseket
is felvetnek. Szennyezett viz lepheti el a kertekben,
foldeken megtermelt, beérd zoldségeket, gylimolcso-
ket, veszélyeztetheti a kutak vizforrasait, és az ala-
csonyabban fekvé teriileteken szennyezddhetnek a
haztartasok élelmiszer-készletei. A szennyezett viz-
ben ételfertdzést okozd baktériumok, virusok, para-
zitak, bélféreg-peték lehetnek jelen, de az arviz akar
kiomlott, bemosddo vegyszereket is tartalmazhat. A
Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal 4j lakos-
sagi tdjékoztaté anyagaban Osszegydijtotte a legfon-
tosabb élelmiszerbizonsagi szabélyokat, az artereken
él6 maganszemélyek, maganhaztartasok szamara.

%%

Arvizhelyzettel kapcsolatos informaciék

Az arvizek, belvizek élelmiszerbiztonsagi kockazatot
is rejtenek. A NEBIH lakossagi és véllalkozoi tajé-
koztatojaban a felkésziilésre, az arviz alatti és az azt
kovet6 idészakra is talalhatnak élelmiszerbiztonsa-
gi tandcsokat az érintettek. Tovabba az érdeklédok
a NEBIH honlapjan tajékoztatdst kapnak az 4rviz
helyzet kapcsan ideiglenesen elrendelt tilalmakrol.
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http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/elelmiszerlanc-felugyeletert-es-agrar-szakigazgatasert-felelos-allamtitkarsag/hirek/a-csaladi-gazdalkodasrol-szolo-forumot-es-kiallitast-terveznek-budapesten
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/elelmiszerlanc-felugyeletert-es-agrar-szakigazgatasert-felelos-allamtitkarsag/hirek/a-csaladi-gazdalkodasrol-szolo-forumot-es-kiallitast-terveznek-budapesten
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/arviz.html
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European Food Safety Authority

EFSA hirek / EFSA news

Az EFSA 500 latogatot fogadott az
Eurépa Nap alkalmaboél

Az EFSA az Eurépa Nap (majus 9.) megiinneplésének
részeként majus 4-én nyilt napot tartott. Tobb mint
500 ember latogatta meg az intézmény kiilonbo6z6 he-
lyiségeit. Az EFSA munkatdrsai el6addsokat tartottak
az EFSA Eur6paban betoltott szerepérdl, tevékenysé-
gi korérol. Szé esett a novényvédd szerek eldnyeirdl
és kockazatarol, az allatok jollétérdl és egyes élelmi-
szerek csomagolasan szereplé egészségre vonatko-
z6 allitasokrdl. A résztvevoknek lehetdségiik volt az
EFSA szakembereivel beszélgetni pl. GMO termékek-
16l, novényegészségiligyrdl, zoonozisrdl, élelmiszer
adalékanyagrol és taplalkozasi kérdésekrdl. Ezalatt a
gyerekek interaktiv jatékokban vehettek részt, ahol
jatékosan ismerkedhettek az élelmiszertudomannyal.
Az EFSA “mozijaban” pedig az EFSA kiillonb6z6 terii-
leteken végzett tudomanyos tevékenységét kozérthetd
moddon ismertetd video filmeket jatszottak.

EFSA welcomes 500 visitors as
Europe celebrates unity

EFSA opened its doors to the people of Parma last Sa-
turday (4 May) as part of the celebrations for Europe
Day (9 May). More than 500 people visited the Autho-
rity’s premises to hear how EFSA helps to protect Euro-
peans through its scientific risk assessment work.

$54 %

Adalékanyagok mérésére hasznalt mdédszerek
osszefoglalasa

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésdg egyik
kulcsfontossagu feladata az élelmiszerek és takarma-
nyok biztonsagossagaval kapcsolatos adatok gytijtése.
Az élelmiszerekben felhasznalt adalékanyagok vonat-
kozasaban a tagallamok szamos vizsgalatot végeznek,
bar még mindig nincs eurdpai szinten Osszehangolt
adatgytjtés. Az EFSA felkérésére, a Joint Research
Centre segitséget adott az adalékanyagok vizsgalata-
ra hasznalt vizsgalati mddszerek Osszegytijtésére, a
legfontosabb élelmiszer matrixokban, és a fejlesztés-

4

re szoruld teriiletek azonositdsdra. A most kozzétett
jelentés Osszefoglalja a rendelkezésre allo modszerek
megvaldsithatosagat a legfontosabbnak itélt adalék-
anyagok (édesitészerek, szinezékek) vonatkozasaban.
A jelentés készit6i Excel adatbazisban foglaltak 6ssze a
modszereket, alkalmazasi teriileteiket és legfontosabb
jellemzdit, 0sszekapcsolva azokat a fontos élelmiszer
adalék/élelmiszer kategdria kombindciokkal.

Analysis of needs in post-market monitoring of
food additives and
preparatory work for future project in this field

This report gives an overview of the state of art of the
methods for the analysis of selected food additives
in different foodstuffs, and provides information on
method performance characteristics of these methods,
as far as this information was available.

* %

Az aszpartamrdl alkotott tudomdnyos vélemény
kozlését 2013 novemberére halasztottak

Az EFSA és az Eurdpai Bizottsag egyetértett abban,
hogy meghosszabbitsdk az aszpartdm ujraértékelésé-
re adott id6t, lehet6vé téve ezaltal az aszpartammal
kapcsolatban érkezd visszajelzések és 4j informaciok
atgondolasat, amelyek a vélemény-tervezet nyilvanos
konzultacidja soran meriiltek fol. Az EFSA szakem-
berei vélemény-tervezetitkben meghataroztak az ér-
tékelési szempontokat és tudomanyos megkozelitésiik
kulcslépéseit, — beleértve a bizonytalansag kifejezését
is — melyeket a végsé kovetkeztetések levonasa el6tt
még tisztazni szeretnének.

Aspartame opinion rescheduled
until november 2013

EFSA and the European Commission have agreed to
extend the timeframe for the Authority’s full re-evalu-
ation of aspartame to allow sufficient time to consider
and address feedback, including new information, re-
sulting from the public consultation on its draft opi-
nion.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/419e.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/419e.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/419e.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/419e.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/419e.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130508
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130508a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20130508
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Hirek az Eurdpai Unidbol / News from the Eropean Union

Tudomanyos vélemény a Rift-volgyi laz
esetleges megjelenésérdl Eurépaban

Az EBurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésdg Allat-
egészségligyi és Allatvédelmi Szakbizottsiga (Panel
on Animal Health and Animal Welfare - AHAW)
vizsgalta a Rift-volgyi laz (RVF) Eurdépaban torténd
megjelenésének valoszintiségét, és javaslatokat tett a
Foldkozi-tenger partjan fekvd orszagok védelmére
egy esetlegesen kitord jarvany esetén. A Rift-volgyi
laz allatokat és embereket érinté fert6z6 betegség,
amely halallal is végzédhet. A betegséget sziinyogok,
a fert6zott allatok vére és szovetei terjesztik. Az eurd-
pai orszagok és a szomszédos Foldkozi-tenger partjan
tekvé orszagok védelmére hatékony surveillance, mo-
nitoring és jelentési rendszerekre van sziikség annak
érdekében, hogy idében észlelni lehessen a betegség
jelenlétében bekovetkezett valtozast.

Rift valley fever

The introduction of the Rift Valley fever into countries
in North Africa and Middle East that border the Medi-
terranean Sea is most likely to occur through the un-
controlled movements of infected animals from East-
ern Africa and the Arabian peninsula.

%

Az EFSA akrilamidra vonatkozd
adatgyiijtési felhivasa

Az EFSA a hat6sagi mintavételezéseken kiviili adat-
gytjtési felhivast tett kozzé, amelyben human expozi-
ciobecsléshez kér akrilamid el6fordulasi adatokat élel-
miszerben (ételben és italban egyarant). Az EFSA arra
kéri az élelmiszeripari vallalkozasokat és mas érintet-
teteket, hogy 2010-ig visszamenoleg kiildjék meg az
akrilamidra vonatkozé mérési adataikat. Az adatok
EFSA felé torténd tovabbitasanak hatarideje: 2013. ju-
nius 30. Az adatszolgaltatasra vonatkozo egyéb infor-
maciok a honlapon megtalalhat6ak.

Acrylamide — EFSA launches call for
recent analytical data

EFSA would like food business operators and other
stakeholders to submit analytical data on acrylamide
occurrence levels in foods and beverages and collected
outside official controls from 2010 onwards. This in-
formation will support development of EFSA’s risk as-
sessment on this process contaminant. Acrylamide is a
chemical substance that forms in starchy foods during
heat treatment, e.g. roasting, baking and frying. Dead-
line for transmitting data: 30 June 2013.Official moni-
toring data collected by the Member States will be sub-
mitted in the framework of the EFSA continuous call

for data.
ok

Tovabbi hirek az Eurépai Union beliil /
News from the European Union

Emlékeztet6 kempingez6knek a barbeque siités

szén-monoxid mérgezés kockazatardl

A szén-monoxid egy iztelen, szagtalan és latha-
tatlan, potencidlisan haldlos gaz; mely a fosszilis
tiizeldanyagok vagy fa elégésekor keletkezik, abban
az esetben, ha nincs elég oxigén az égéshez. Szamos
kemping halaleset kapcsolddik a barbeque siités koz-
ben tortént szén-monoxid mérgezéshez mostansag.
A gaz gyorsan eléri a potencidlisan haldlos szintet
olyan zart helyeken, mint a satrak vagy lakokocsik.
A kempingez6knek azt tanacsoljak, hogy sose gyujt-
sanak be, haszndljanak, vagy hagyjanak pardzslé
barbeque siitét satrakban, ponyvak alatt vagy egyéb
zart helyeken a kockdzatok miatt. Hasznalat utan
fontos a barbeque gondos eloltdsa, és meg kell bizo-
nyosodni afel6l, hogy a hamu mdr teljesen kialudt.
Az érdekl6dok tovabbi informacidkat talalhatnak a
szén-monoxid mérgezésrol és a biztonsagos barbeque
stitésrol.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130426.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130426.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/130426.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/130425.htm
https://www.gov.uk/government/news/campers-reminded-of-barbeque-carbon-monoxide-risk
https://www.gov.uk/government/news/campers-reminded-of-barbeque-carbon-monoxide-risk
http://www.hpa.org.uk/ProductsServices/ChemicalsPoisons/Environment/Air/CarbonMonoxide/
http://www.campingandcaravanningclub.co.uk/helpandadvice/camping-safety/carbon-monoxide-poisoning/
http://www.campingandcaravanningclub.co.uk/helpandadvice/camping-safety/carbon-monoxide-poisoning/

Campers reminded of barbeque
carbon monoxide risk

The potentially deadly gas, which you can’t taste, smell
or see, is produced when fossil fuels or wood burn with-
out enough oxygen. Several campsite deaths have been
linked to carbon monoxide poisoning from barbeques in
recent years. The gas can build up quickly to potentially
fatal levels in enclosed spaces such as tents or caravans.
Find out more about carbon monoxide poisoning and

barbecue safety.
4ok

Végso eredmények a marhahus termékek
vizsgalata kapcsan

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatésdag (FSA)
megerdsitést kapott a marhahus termékek Egyesiilt
Kiralysagra kiterjedd mintavételi programjanak ré-
szeként fennmaradé mintak végleges eredményérol.
A terméket az els6 tesztet kovetéen mar kivontak a for-
galombdl. Mara bebizonyosodott, hogy a termék nem
tartalmaz 16-DNS-t az 1%-os jelentéstételi kiiszob-
érték szintjén vagy azt meghaladoan.

Final result from UK-wide beef survey confirmed

The FSA has received confirmation of the final result
for the remaining sample taken as part of the Agency’s
UK-wide sampling programme of beef products. The
product had been withdrawn from sale following an
initial test. It has now been confirmed that the product
does not contain horse DNA at or above the 1% report-
ing threshold.
ook

Lényegi egyenértékiiség - chia mag

Egy brit és egy argentin cég kérelmezte az angol
élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) Uj élelmiszerek-
kel foglalkozé szakért6inél, hogy egyszertisitett enge-
délyezési eljarassal helyezhessék az Unid piacara a
chia magot (mds néven aztékzsalyamagot). A lényegi
egyenértékiiséggel engedélyeztetni kivant aztékzsalya-
magot azonos termékekben (kenyerek, pékaruk,

6

reggeli gabonapelyhek, gylimolcs-, csonthéjas- és
magkeverékek, és 100%-os Oonmagaban csomagolt
chia mag) hasznalndk, mint azt az Eurdpai Bizottsag a
vallalatnak mar (végrehajtasi) hatarozatok formajaban
engedélyezett.

Views wanted on chia seeds

Two companies have asked the FSA’s expert advisers
on novel foods to consider applications for chia seeds
to be approved for use in the European Union (EU) un-
der the simplified approval procedure. The applicant’s
chia seeds will be used in the same products as those
for which approval has been granted for the company’s
seeds (bread, bread products, breakfast cereal, fruit,
nut and seed mixes and 100% packaged seeds).

* %%

Fogyasztok hozzaallasa a nyers hisok kezeléséhez

Elvégeztek egy felmérést az angol élelmiszerbiztonsagi
hivatal (FSA) - nyers baromfi Campylobacter szintjé-
nek csokkentésére iranyul6 — munkajanak részeként.
Ennek soran szerte az Egyesiilt Kirdlysdagban tobb
mint 2.000 ember fejtette ki nézeteit a nyers baromfi-
és marhahus - vagohidon torténd - négy lehetséges
fertotlenitési kezeléseirdl: gyors lehtités; forré vizes
vagy g0z0s; tejsavas; 6zonnal torténd kezelés. Megal-
lapitottak, hogy a fogyasztok legelfogadhatobbnak az
elsé kettdt talaltak, mig kezdetben a tejsavas és az dzon-
nal torténé kezelések kevésbé voltak elfogadhatdak.
Azonban, amikor a fogyasztok tovabbi informaciot
kaptak a tejsavas kezelésrdl, annak elfogadhatdsaga
jelent6sen noétt. Ezeket az eredményeket figyelembe
veszi majd a kormany és az ipar kozos Campylobac-
ter munkacsoportja, mely a korokozé csokkentésére
iranyul6 uj beavatkozasok kifejlesztésén dolgozik.

Attitudes to treatments surveyed

The survey was carried out as part of the Agency’s work
to reduce the levels of Campylobacter on raw poultry.
More than 2.000 people across the UK gave their views


https://www.gov.uk/government/news/campers-reminded-of-barbeque-carbon-monoxide-risk
https://www.gov.uk/government/news/campers-reminded-of-barbeque-carbon-monoxide-risk
http://www.hpa.org.uk/ProductsServices/ChemicalsPoisons/Environment/Air/CarbonMonoxide/
http://www.campingandcaravanningclub.co.uk/helpandadvice/camping-safety/carbon-monoxide-poisoning/
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/final
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/final
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/final
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/chia-seeds
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/chia-seeds
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/decontamination.survey
http://www.foodbase.org.uk//admintools/reportdocuments/809-1-1481_Campylobacter_report_publication_draft.pdf
http://www.foodbase.org.uk//admintools/reportdocuments/809-1-1481_Campylobacter_report_publication_draft.pdf
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/apr/decontamination.survey
http://www.foodbase.org.uk//admintools/reportdocuments/809-1-1481_Campylobacter_report_publication_draft.pdf
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on potential decontamination treatments for poultry
and beef: rapid chilling, lactic acid, hot water or steam,
ozone.

ook

Eurdpai Bizottsagi javaslatok

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) oldalan
megjelent hir szerint az Eurépai Bizottsag kozzétette
arra vonatkozd javaslatait, hogy megvéltoztatassak
a jelenlegi élelmiszer- és a mezdgazdasagi agazatok
tertiletét atfogd, valamennyi hivatalos ellenérzésre
iranyuld jogszabalyt. A javaslatok potencialisan hatas-
sal vannak az sszes olyan szervezetre, melyek részt
vesznek a termelésben, gyartasban, szallitasban és az
élelmiszer-, takarmany-, él6 allatok-, novények és a
noévényi szaporitdanyag szabalyozasban.

Commission proposes revisions to
food and feed regulations

The European Commission has published proposals
to change the current legislation governing all official
controls in the food and agriculture industries. The
proposed plans will potentially affect all organisations
involved in the production, manufacture, supply and
regulation of food, feed, live animals, plants and plant
reproductive material.

*54 %

Ir szemindrium a socsokkentd program
10 éves elérehaladasarol

Az ir élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSAI) s6csokkentd
programjanak hosszu tavu célja volt, hogy 2012-re
lecsokkentsék az atlagos ir lakossag sobevitelét, napi
10g-rél 6g-ra. Bar ez a hosszu tavi cél még nem valo-
sult meg, mara egy tipikus ir bevasarlokosar sok-
kal kevesebb sot tartalmaz, mint 10 évvel ezeldtt. Az
ir élelmiszerbiztonsagi hatdsag, partnereivel egyiitt
tartott egy fél napos, ingyenes szemindriumot, ahol
megyvitattak a jelenlegi helyzetet, az elmult 10 évben
elért eredményeket, valamint az elkvetkez6 10 évben
sziikséges szemléletmodot a sdcsokkentés véghez-

7

viteléhez. A szemindrium 2013. majus 28-an keriilt
megrendezésre Dublinban.

The Salt Reduction Programme
- ten years of progress

The long-term goal of the FSAI Salt Reduction Prog-
ramme was to reduce the average Irish population in-
take of salt from 10g a day to 6g a day by 2012. While
the long-term goal of the FSAI has not been achieved
as yet, the typical Irish shopping basket contains much
less salt today than it did 10 years ago.

%%

Ingyenes képzés ir kisvallalkozéknak

Az ir élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSAI) j, ingyenes
kampanyba kezdett. A ,Breakfast Bites” (,Reggeli
Falatok”) nevii eseménysorozattal kivanjak segiteni
az elkovetkezd honapokban a kis élelmiszeripari-
vallalkozasok tulajdonosait, vezetdit vagy éppen
leend6 vallalkozast létrehozokat. Ezeken a szakért6i
beszélgetéseken a vallalkozok tanacsokat kapnak az
élelmiszer-vallalkozas beinditasatol kezdve, a jel6lési
kovetelményeken keresztill, az élelmiszerbiztonsagi
alkalmazasokig. Az elsé ilyen alkalomra majus 16-an
keriilt sor.
Nine enforcement orders served
in April and ‘Breakfast Bites’

The FSAI will be holding a series of free ‘Breakfast
Bites’ events over the coming months aimed at owners
and managers of small food businesses as well as those
thinking of setting up a small food business. The events
will feature expert talks on everything from starting a
food business, through to labelling requirements and
food safety practices.
4%
Kérdések és valaszok az iiditéitalok
és sargarépalevek benzol tartalmarol

A benzol, egy féként tizemanyagokbol és égési folya-
matokbdl szarmazd vegyiilet, amellyel a fogyasztok


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/may/food-feed-proposals
http://ec.europa.eu/dgs/health_consumer/pressroom/animal-plant-health_en.htm
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/may/food-feed-proposals
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2013/may/food-feed-proposals
http://ec.europa.eu/dgs/health_consumer/pressroom/animal-plant-health_en.htm
http://www.fsai.ie/news_centre/events/Salt_Reduction_Programme_2013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/events/Salt_Reduction_Programme_2013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/events/Salt_Reduction_Programme_2013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/events/Salt_Reduction_Programme_2013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/april_enforcements_09052013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/april_enforcements_09052013.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/april_enforcements_09052013.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_benzol_in_erfrischungsgetraenken_und_karottensaeften-186876.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_benzol_in_erfrischungsgetraenken_und_karottensaeften-186876.html
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els6sorban belélegzés utjan keriilnek kapcsolatba. Ez
a karcinogén anyag el6fordulhat szennyezédésként az
ivévizben vagy akar az élelmiszerekben is. Kimutattak
mar uditditalokbol és kisgyermekek szamara késziilt
gyiimoleslevekbdl, sargarépa-1ébdl is. Uditditalok
esetében a tartdsitdszerként hozzaadott benzoesav
és az Udité aszkorbinsav-tartalma vezethet a ben-
zol kialakulasahoz. A csecsemék és kisgyermekek
szamara készitett sargarépa levek esetében pedig a
termék hosszan tartd, sterilizalas céljabol 100 °C felet-
ti hémérsékleten torténé melegitése felel6s a benzol
formaciojaért. A Szovetségi Kockdzat-értékelési In-
tézet (BfR) értékelése szerint ezeknek a vegyiileteknek
a bevitelét a lehet6 legalacsonyabb szinten kell tartani.
A BfR kérdezz-felelek formaban tajékoztatja honlap-
jan a fogyasztdkat a témarol.

Questions and answers about benzene
in soft drinks and carrot juices

Benzene comes mainly from fuels and combustion
processes. Consumers are exposed to benzene mainly
through the respiratory air. The substance may also be
presented as an impurity in drinking water or in food.
Benzene was detected in soft drinks and in carrot juices
for infants and young children. BfR stated, since ben-
zene is a carcinogenic substance, it is generally undesir-
able and should be reduced as much as possible in food.
Consumers are informed about the subject in the form
of questions and answers on the BfR website.

%% %

DEHP lagyité
— Foként élelmiszerekkel keriil a szervezetbe

A Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR) és az
UBA (Szovetségi Kornyezetvédelmi Hivatal) kozos
vizsgalata az bizonyitja, hogy a mianyagok lagyi-
tasdhoz egyik leggyakrabban hasznélt vegyiilet, a
DEHP (di-(2-etilhexil)-ftalat) bevitelének f6 forra-
sai az élelmiszerek. A DEHP a feldolgozas és a cso-
magoloanyagokkal valé érintkezés révén keriilhet
az élelmiszerekbe. A vegytiletet — amely karosithatja

8

a szaporitd szervrendszert és fejlddési rendellenes-
ségeket okozhat - kornyezeti mintakban és human
vizeletben is kimutattak. A lakossag atlagos ftalat-
bevitele alacsonynak mondhatd, nem éri el a toleral-
hat6 napi beviteli értéket (50 mikrogram/kg), azon-
ban a kisgyermekek nagyobb kockazatnak lehetnek
kitéve, mivel nem csak az élelmiszerrel, hanem por-
ral, valamint a szajukba vett targyakkal is érintkezés-
be keriilhetnek ezekkel a vegyiiletekkel. Az Eurédpai
Uniéban 2007 6ta szigoritjak a ftalatok felhaszna-
lasi lehetdségeit. A tanulmany ajanlasai szerint a
DEHP bevitel csokkenthetd, ha tobb frissen készitett
élelmiszert fogyasztunk és kevesebb elérecsomagolt
készételt vasarolunk. A kisgyermekes csaladok eseté-
ben javasolt a padlo és sz6nyegek gyakori tisztitasa és
fontos, hogy a gyermekek csak olyan targyakat vegye-
nek a szajukba, amely ebbdl a szempontbol nem koc-
kazatos.

Plasticiser DEHP is ingested mainly through food

Food constitutes an important exposure path of the
plasticiser DEHP. The substance, which makes plastics
flexible, has been found in the environment and in hu-
man urine. This is undesirable as the substance has a
damaging effect on the reproductive organs which can
impair the fertility and development of unborn chil-
dren. Overall, the quantity ingested by almost all peo-
ple is small and therefore a health risk does usually not
exist. In the worst case, small children can have higher
levels of exposure because they not only ingest DEHP
through their food but also through housedust on floors
and other objects they put in their mouths.

%%

Peszticid-maradékok kumulativ értékelése

Nemzetkozi workshopot —szervezett a  Szovet-
ségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR) az élelmi-
szerekben 1év6 peszticid szermaradékok kumulativ
kockazatértékelésérol. Az élelmiszerekben eléforduld
tobbféle novényvéddszer-maradék aggodalommal
tolti el a fogyasztokat. A hatarértékek betartasaval biz-


http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_benzol_in_erfrischungsgetraenken_und_karottensaeften-186876.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_benzol_in_erfrischungsgetraenken_und_karottensaeften-186876.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/13/platiciser_dehp_is_ingested_mainly_through_food-186815.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/13/platiciser_dehp_is_ingested_mainly_through_food-186815.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/13/platiciser_dehp_is_ingested_mainly_through_food-186815.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/11/cumulative_residues_of_pesticides_in_food_should_be_assessed_on_the_basis_of_clear_and_simple_criteria-186601.html
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tosithatd, hogy ezek az anyagok ne okozzanak kart az
egészséglinkben, még akkor sem, ha tobbféle hatda-
nyagot is elfogyasztunk egy idében. Ami hidnyzik még
az egy altalanosan elfogadott, egyszert és atlathato
modszer a kumulativ kockazatértékelésre. A kutatok
mar dolgoznak egy ilyen gyakorlati médszer kidol-
gozasan, és a Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet
(BfR) rendezvényén alkalom nyilt arra, hogy szamos
szakember cseréljen tapasztalatot az alkalmazasat
illetéen. A cél az, hogy egy olyan kockazatértékelési
metodust alakitsanak ki, ami — a nagy adatmennyi-
séget és toxikologiai informacidkat igénylé modelle-
kkel és a komplex probabilisztikus szamitasokkal el-
lentétben - egyszertien alkalmazhaté a szabalyozasi
gyakorlatban. A BfR javaslata szerint a kumulativ
kockazat értékeléséhez a meghatarozott peszticid
maradékok atlagan kiviil egy veszély indexet (HI) kell
alkalmazni minden hatdanyag esetében.

Cumulative residues of pesticides in food should be
assessed on the basis of clear and simple criteria

The occurrence of multiple residues of pesticides in food
keeps causing concern in the perception of the general
public. A methodology for cumulative risk assessment
is currently being tested scientifically within the EU. At
the BfR colloquium, scientists exchanged their practical
experiences with the application of this methodology.

%%

Kockazat els6 pillantasra

A Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR)
Uj alkalmazasa grafikusan egyesiti a tudomanyos
kockazatértékelések eredményeit. A BfR kockaza-
tértékeléseket végez, és ezeket a tudomanyos vélemé-
nyeket kozérthet formaban publikalja honlapjan. Uj
szolgaltatasként bevezetik, hogy a tudomanyos ér-
tékelések eredményeit a jovében grafikus modon is
Osszegzik, ezaltal az olvasok konnyen és gyorsan meg-
érthetik a lehetséges egészségkarosodasok sulyossagat,
atlathatjak az adatokat, és a kockazat kezelhetdségét.

Az 4j megkozelités javitja a tudomanyos kockazatér-
tékelés atlathatosagat a laikusok és szakérték szamara
egyarant. Az alkalmazas illusztracidja és tovabbi in-
formaciok elérhet6k a honlapon.

Risk at a glance

The new BfR risk profile graphically combines the
results of scientific risk assessments. The Federal Ins-
titute for Risk Assessment (BfR) prepares health as-
sessments, and these scientific opinions are then pub-
lished on the BfR website. As a new service, the results
of the opinions will be summarized graphically. In
this way, the readers will be able to grasp the severity
of possible health impairments, the data basis and the
controllability of the risk quickly and easily. An illus-
tration of the risk profile and other information can
be found on the BfR homepage.

* %

Nemzeti élelmiszerfogyasztasi felmérés
Franciaorszagban

Minden hét évben a francia élelmiszerbiztonsagi,
kornyezet és munkatigyi iigynokség (ANSES) 6nalld,
nemzeti élelmiszerfogyasztasi felmérést végez az
Egészségligyi és Mezbégazdasagi Minisztériumok
feliigyeletével. A harmadik ilyen felmérés 2013 vé-
gén kezdddik a Nemzeti Megel6zési és Egészség-
nevelési Intézet bevondsaval. 2013. majus 7-én el6zetes
felmérést kezdtek 200 haztartas bevonasaval Nantes
és Strassbourg korzetében, mellyel kapcsolatban az
érdemi munka madjus-jilius honapokban lesz. Ez a
munka az INCA 3 felmérés mddszertananak véglege-
sitését, pontositasat szolgalja. Az el6zetes felmérésben
részt vevo haztartasok kivalasztasa a teljes lakossag
sokszintségét tiikrozi, figyelembe veszi a népszamla-
lasi adatokat. Minden csaladban egy gyereket és egy
felndttet valasztanak ki véletlenszertien. Hairom héten
beliil harom, véletlenszerten kivalasztott nap étrend-
jét jegyzik fel, és az adatokat bizalmasan kezelik.


http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/11/cumulative_residues_of_pesticides_in_food_should_be_assessed_on_the_basis_of_clear_and_simple_criteria-186601.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/11/cumulative_residues_of_pesticides_in_food_should_be_assessed_on_the_basis_of_clear_and_simple_criteria-186601.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/10/risk_at_a_glance-186393.html
http://www.bfr.bund.de/en/bfr_risk_profile-186391.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2013/10/risk_at_a_glance-186393.html
http://www.bfr.bund.de/en/bfr_risk_profile-186391.html
http://www.anses.fr/en/content/anses-launches-first-phase-national-food-consumption-study-nantes-and-strasbourg
http://www.anses.fr/en/content/anses-launches-first-phase-national-food-consumption-study-nantes-and-strasbourg
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ANSES launches the first phase of a national food
consumption study in Nantes and Strasbourg

Every seven years ANSES undertakes an individual
and national study on food consumption (INCA) un-
der the authority of the Ministries of Health and Agri-
culture. The third edition of this study, INCA 3, will be
launched at the end of 2013 jointly with the National
Institute for Prevention and Health Education.

%

Gydgyszer maradékok a vizben

Néhany éve mar, hogy a francia kozegészségiigyi
hat6sag és a tudomany képvisel6i vizsgaljak a gyogy-
szer maradékok jelenlétét a vizben. A francia élelmi-
szerbiztonsagi, kornyezet és munkaiigyi tgynok-
ség (ANSES) 2006 ota foglalkozik e témaval, és
sokoldalian vizsgalja a problémat, melynek része-
ként 2011-ben meginditotta a ,Gyogyszer-mara-
dékok a vizben” nemzeti programot. Kiemelt fi-
gyelmet forditottak a legfontosabb emberi és allati
gyogyszerek tesztelésére, analitikai modszereket fe-
jlesztettek ki ezen anyagok vizben val6 kismértéki
el6fordulasanak vizsgalatara. Tobb mint negyven-
féle Osszetevd keriilt bele a nemzeti mintavételi és
vizsgélati tervbe (ezeket az eredményeket a hatdsag
2011-ben kozzétette), fejlesztették a kockazatbecslés
modszertanat. A munka eredményeként a Hatosag
most adta kozre az emberi egészségre vonatkozé koc-
kazatbecslés altalanos moddszerét az ivovizben taldl-
hatd ezen szennyezdkre, és e mdodszertan alkalmazasat
két nyomokban el6fordulé gydgyszer maradék (car-
bamazepine, danofloxacin) esetében.

Drug residues in water

For several years now, the health authorities and the
scientific community have been investigating the pre-
sence of drug residues in water. As a result of this work,
the Agency today published a general method for as-
sessing the health risks associated with these com-
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pounds in water intended for human consumption and
its application to two drug residues (carbamazepine,
danofloxacin) found in trace amounts.

ok

Hepatitis A megbetegedés az
Egyiptombdl hazatéroknél

2012. november 1-e és 2013. aprilis 30-a kozott
15 igazolt és 89 valodszintsitheté hepatitis A virus
okozta megbetegedést jelentettek Osszesen 14 EU/
EFTA tagorszagban. Minden esetben IB szubgenoti-
pust jelentettek és az el6zmények kozott valamennyi
esetben egyiptomi utazas szerepelt. Tovabbi meg-
betegedések varhatok azon Egyiptomba latogatok ese-
tében, akik nem kaptak meg a véddoltasokat. Az eu-
ropai betegség-megel6zési és jarvanyvédelmi kozpont
(ECDC) gyors kockazatértékelést adott ki a jarvany-
nyal kapcsolatban, tovabba a WHO-val és az érintett
orszagokkal egyiittmtikodésben folytatja a vizsgala-
tokat. Magyarorszag nem jelentett emelkedett hepati-
tis A esetszamot a kérdéses id6szakban.

Outbreak of hepatitis A virus infection

in travellers returning from Egypt

Between 1 November 2012 and 30 April 2013, 15 con-
firmed cases of hepatitis A virus infections and 89
probable cases, all with subgenotype IB, have been re-
ported in 14 EU/EFTA countries. All cases have a travel
history to Egypt. Further cases of hepatitis A are likely
to be reported in the affected countries.

ook

Tovabbra is gond az antibiotikum-rezisztencia

Az eurdpai betegség-megelGzési és jarvanyvédelmi
kozpont (ECDC) és az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi
Hivatal (EFSA) legutdbbi kozos jelentésében foglaltak
szerint a Salmonella és Campylobacter fajok eseté-
ben még mindig jelentenek antibiotikum rezisztens
torzseket a tagallamok. A zoonotikus- és indikator-


http://www.anses.fr/en/content/anses-launches-first-phase-national-food-consumption-study-nantes-and-strasbourg
http://www.anses.fr/en/content/anses-launches-first-phase-national-food-consumption-study-nantes-and-strasbourg
http://www.anses.fr/en/content/drug-residues-water-anses-today-publishes-general-method-assessing-health-risks
http://www.anses.fr/en/content/drug-residues-water-anses-today-publishes-general-method-assessing-health-risks
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=907&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=907&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=907&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=907&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=907&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=915&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
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korokozok antimikrobialis rezisztencidjardl szold
kozosségi Osszefoglald jelentés kiemeli, hogy a
Campylobacter torzsek esetében gyakori a rezisz-
tencia ciprofloxacinra, egy rendkiviil fontos anti-
biotikumra nézve. Ugyanakkor az erythromycin és
az egyéb fontos antimikrobidlis szerekkel kapcso-
latos tarsrezisztencia (korezisztencia) alacsonynak
mutatkozott. A multidrog-rezisztencia Salmonella
baktériumok esetében magasabb volt, ennek el-
lenére a korezisztencia itt is alacsony maradt. A
human és dllati kérokozd Salmonella fajok kozott
gyakoriak voltak az antimikrobialis szerekkel szem-
ben ellendllé torzsek, killonosen pulykak és ser-
tések esetében.

Antimicrobial resistance continues to be found
in Salmonella and Campylobacter

Antimicrobial resistance continues to be found in
Salmonella and Campylobacter, the latest joint re-
port from the European Food Safety Authority and
the European Centre for Disease Prevention and

Control reveals.
%

A diagnosztikai felkésziiltség tamogatasa a
H7N9 madarinfluenza virus kimutatdsdara

Egy uj maddrinfluenza virust mutattak ki Kina tobb
tartomanyaban 2013 madrciusaban. Azért, hogy
segitsék az eurdpai laboratériumokat a virus detek-
talasaban és azonositasaban, az eurdpai betegség-
megel6zési és jarvanyvédelmi kozpont (ECDC) a
»K0z0sségi Referencia Laboratérium Emberi In-
fluenzara” (CNRL - Community Network of Refe-
rence Laboratories for Human Influenza in Europe)
és a WHO kozremukodésével elkésziilt egy szak-
mai tdjékoztatd anyag. A tdjékoztatod tartalmazza,
hogy a laboratériumoknak milyen eszkozokkel, és
felkésziiltségi szinttel kell rendelkezniiik ahhoz,
hogy Eurdpa-szerte beazonosithassak az uj virust.

11

Supporting diagnostic preparedness for detection
of avian influenza A(H7N9) viruses in Europe

A novel avian-origin reassortant influenza A(H7N9)
virus has been detected in a number of human cases
in China since March 2013. To assist European labo-
ratories in verifying and ensuring their diagnostic
capability to detect and identify this virus, ECDC
jointly with CNRL and WHO Europe is releasing a
technical briefing note on Diagnostic preparedness
in Europe for detection of avian influenza A(H7N9)

viruses.
o>k

Az alabbi linken részletes informacidk talalhatéak az
Eurodpai Unio élelmiszerekre és takarmanyokra vonat-

kozo gyors vesz ‘\4 ol
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Az alabbi linken az Eurodpai Bizottsag Egészségiigyi
és Fogyasztovédelmi Foigazgatosaga élelmiszerlanc-
biztonsaggal kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatoak
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Hirek az Eurdpai Union kiviil /
News outside the European Union

A FAO és WHO féigazgatoja részt vesz
a Fobizottsag 36. iilésén

Jose Graziano da Silva, az Elelmezésiigyi és
Mezdgazdasagi Vilagszervezet (FAO) foigazgatdja
és Margaret Chan, az Egészségiigyi Vilagszervezet
(WHO) féigazgatdja elorelathatdlag részt vesznek a
Codex Alimentarius Fébizottsag 36. iilésén, 2013. ju-
lius 2-an, kedden. El6adasaik utan sajtokonferenciat
tartanak.


http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=915&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8%2De230%2D4424%2Da783%2D85742124029a&ID=915&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=900&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=900&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=900&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://www.ecdc.europa.eu/en/press/news/Lists/News/ECDC_DispForm.aspx?List=32e43ee8-e230-4424-a783-85742124029a&ID=900&RootFolder=%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FLists%2FNews
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175277/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175277/

Hirek az Europai Unidn kiviil / News outside the European Union

Directors General of FAO and WHO plan
to address CAC36

The Directors General of FAO (Jose Graziano da Silva)
and WHO (Margaret Chan) plan to address the 36th
Session of the Codex Alimentarius Commission on
Tuesday 2 July 2013. Their presentations will be fol-
lowed by a press conference.

%%

Elkésziilt a Codex Procedural Manual 21. kiadasa

A Codex Ugyrendi Kézikonyvének (Procedural Ma-
nual) 21. kiadasa elérhetd.

Procedural Manual - 21st edition is available

The 21st edition of the Procedural Manual is available
for the time being in English, French and Spanish.

%

50. évfordulé honlapja

A Codex 50. évforduldjanak tinneplése tobb orszag-
ban mar elkezd6dott, az ezzel kapcsolatos eddigi in-
formaciokat kiilon honlap tartalmazza.

50th anniversary homepage

The 50th anniversary celebration activities have already
started in many countries and on a new page you find
information on what different Committees have done to
mark the event.
ok
A friss sz010 szulfit vizsgalatai
kedvez6 eredménnyel zarultak

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésag (CFIA) 0
tanulmanya szerint a vizsgalt friss sz616 mintak tobb
mint 99%-aban nem voltak szulfitok kimutathaté szin-
ten. A CFIA 329 friss sz6l6 mintaban vizsgalta a
szulfitok jelenlétét. A szulfitok kén-alapti anyagok,
amik természetben is el6fordulnak némely élelmi-
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szerben, de tartositdszerként is alkalmazzik Oket az
élelmiszerek tarolds és szallitas kozbeni romlasanak és
elszinez6désének megeldzésére.

CFIA tests fresh grapes - more than 99% with
no detectable levels of sulphites

A study by the Canadian Food Inspection Agency

(CFIA) found that more than 99 percent of fresh grape

samples tested had no detectable levels of sulphites.
ook

CFIA uj publikacidja

A Kanadai  Elelmiszer-feliigyeleti — Hatoségtol
(CFIA) 4j publikacidja a szervezet 2011-2012. évi
tevékenységérdl szamol be, valamint felvazolja az
érintettekhez és alkalmazottakhoz kapcsolédo szere-
peit. A szervezet elkotelezett az élelmiszerek, allatok
és novények védelmezése mellett. Folyamatosan képzi
alkalmazottait, timogatja a kanadai termeldket, tanu-
sitvannyal latja el az exportra keriilé élelmiszereket,
novényeket, allatokat. 2012. aprilistél pedig kiilon
irodaban fogadjak a panaszokat, dicséreteket és ész-
revételeket.

Working for Canadians - New CFIA publication

Working for Canadians is a new CFIA publication that
describes some of the Agency’s activities over the 2011-
2012 fiscal year and features profiles of stakeholders
and employees. The Canadian Food Inspection Agency
is dedicated to safeguarding food, animals and plants,
which enhances the health and well-being of Canada’s
people, environment and economy.

%%

Megsziinik egyes husok, feldolgozott termékek
cimkéinek és receptjeinek

elézetes regisztraciés kovetelménye

A kanadai kormanyzat megsziintette bizonyos
hasok és feldolgozott termékek jelolésének forga-
lomba keriilés eldtti kotelezd regisztraciojat. A val-


http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175277/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175277/
http://www.codexalimentarius.org/procedures-strategies/procedural-manual/en/
http://www.codexalimentarius.org/procedures-strategies/procedural-manual/en/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175275/
http://www.codexalimentarius.org/50th-anniversary/

http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175275/
http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en/c/175275/
http://www.codexalimentarius.org/50th-anniversary/

http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-04-25/eng/1366133759256/1366133766131
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-04-25/eng/1366133759256/1366133766131
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-04-25/eng/1366133759256/1366133766131
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-04-25/eng/1366133759256/1366133766131
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/forms-and-publications/working-for-canadians/eng/1366291550253/1366291606765
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/forms-and-publications/working-for-canadians/eng/1366291550253/1366291606765
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/forms-and-publications/working-for-canadians/eng/1366291550253/1366291606765
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/packaging-and-labelling/pre-market-registration-of-labels-and-recipes/eng/1367431200468/1367431297905
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/packaging-and-labelling/pre-market-registration-of-labels-and-recipes/eng/1367431200468/1367431297905
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/packaging-and-labelling/pre-market-registration-of-labels-and-recipes/eng/1367431200468/1367431297905
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tozasok az élelmiszerbiztonsagra nincsenek hatds-
sal, céljuk az adminisztrativ terhek csokkentése, és
azonnal hatdlyosak. Az élelmiszerbiztonsaghoz és
fogyasztovédelemhez kapcsolddo jelolési torvények-
ben és rendeletekben nem toérténnek valtozasok.
Az elbzetes regisztracidé megsziintetése egy, a
biirokraciat csokkenté kormanyzati kezdeményezés
kovetkezménye.

Pre-market registration of labels and recipes for
certain meat and
processed products no longer required

The Government of Canada has eliminated the man-
datory pre-market registration of labels for certain
meat and processed products. These changes do not im-
pact food safety. The changes are aimed at reducing red
tape and the administrative burden on industry, and
are effective immediately.

%%

Helyi élelmiszer-allitasok

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatdsagtol (CFIA)

kezdeményezésére modernizaljak az élelmiszerjelolés

megkozelitését. A szervezet a fogyasztoktdl, ipartol

és mas érintettekté] szarmazé informaciok alapjan

attekinti az élelmiszerjelolési jogszabadlyokat, utmu-

tatokat és eljarasokat, igy az allitasokat (pl. a ,helyi”

kifejezés hasznalatat).

Az atmeneti idoben a CFIA atmeneti politikat vezet

be, mely szerint a ,,helyi™:

+ abban a tartomanyban vagy teriileten termelt
élelmiszer, ahol értékesitésre keriil, vagy

+ tartomanyi hatarokon tul értékesitésre keriild
élelmiszer, a szarmazasi tartomanytol/teriilettol
legfeljebb 50 km tavolsagra.

A Lhelyi” és mas allitasok onként alkalmazhatok

Kanadaban, de az ipart Osztonzik, hogy jelzékkel

lassak el termékiiket, igy pl. a varos megnevezését

tiintessék fel a fogyasztok kiegészité tajékoztatasa

végett.
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Local food claims

Canadian Food Inspection Agency (CFIA) will under-
take an initiative to modernize its food labelling ap-
proach. The CFIA—with input from consumers, indus-
try and other stakeholders—will conduct a review of
food labelling regulations, guidelines and policies in-
cluding claims such as use of the term “local”. In the
interim, the CFIA is adopting an interim policy which
recognizes “local”.

%%

Miitragya szabalyozas mddositasa

A kanadai miitragya szabalyozas (Fertilizer Regula-
tions) modositasaival megsziintették a hatékonysagra
és mindségre vonatkozd jogi kovetelményeket, igy a
miitragya termékek hatékonysagat és mindségét tob-
bé nem szabdlyozza a Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti
Hatosag (CFIA). A valtozas lehetévé teszi a CFIA-nak,
hogy a tragyak és kiegésziték biztonsagossaganak iga-
zolasara helyezze a hangsulyt, és megerdsiti az ipar
vezetO szerepét a mindségbiztositasban és feliilvizs-
galatban.

Fertilizer regulations amendments enable

focus on satety

Amendments to the Fertilizer Regulations have re-
moved regulatory requirements for efficacy and qua-
lity. The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) no
longer regulates the efficacy and quality of fertilizer
products. This change enables the CFIA to focus on
verifying the safety of fertilizers and supplements, and
will strengthen industry’s leadership role in quality as-
surance and verification.

* %

Biovédelmi szabvany a méhiparnak

A kanadai mezOgazdasagi miniszter bejelentette,
hogy nemzeti biovédelmi szabvany késziilt a méhek
kartevoktol és megbetegedésektdl vald védelmére,


http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/packaging-and-labelling/pre-market-registration-of-labels-and-recipes/eng/1367431200468/1367431297905
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/packaging-and-labelling/pre-market-registration-of-labels-and-recipes/eng/1367431200468/1367431297905
http://www.inspection.gc.ca/food/meat-and-poultry-products/packaging-and-labelling/pre-market-registration-of-labels-and-recipes/eng/1367431200468/1367431297905
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/other-requirements/claims-and-statements/local-food-claims/eng/1368135927256/1368136146333
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/other-requirements/claims-and-statements/local-food-claims/eng/1368135927256/1368136146333
http://www.inspection.gc.ca/plants/fertilizers/program-overview/industry-notice-20130508/eng/1368038061279/1368038098924
http://www.inspection.gc.ca/plants/fertilizers/program-overview/industry-notice-20130508/eng/1368038061279/1368038098924
http://www.inspection.gc.ca/plants/fertilizers/program-overview/industry-notice-20130508/eng/1368038061279/1368038098924
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-05-08/eng/1367959015669/1367959025076

Hirek az Europai Unidn kiviil / News outside the European Union

a kiilonb6z6 méh agazatok, valamint a hatésag és mas
érintettek dsszefogasaval.

National farm-level Biosecurity Standard
for the bee industry released

A national biosecurity standard has relased designed
to protect bees from pests and disease.

%

Elelmiszerbiztonsagi tanacsok kerti siitogetéshez

A barbecue szezon elkezd$dott, a Kanadai Egészségii-
gyi Szervezet (Health Canada) pedig emlékeztette a
kanadaiakat azokra a lépésekre, amik betartasaval
elkeriilhetik az E. coli, Salmonella, Campylobacter és
mas baktériumok altal okozott élelmiszer kozvetitette
betegségeket. A rosszul hokezelt husok és mas,
nyers hussal érintkezésbe keriilt ételek fogyasztasa
élelmiszerrel kozvetitett betegséget okozhat, mely-
nek tiinetei kozt erds hasi gorcsok, hanyas, 1az és has-
menés fordulhat el6. A Health Canada tanacsokat ad a
hus tarolasahoz, fertétlenitéshez és a grillezés kozbeni
ovintézkedésekre.

Barbecue food safety tips

Barbecue season has begun and Health Canada would
like to remind Canadians of steps they can take to
avoid foodborne illness caused by bacteria such as
E. coli, Salmonella and Campylobacter.

%%

Az FDA figyelmeztetései az antimikrobialis
rezisztencia adatok értelmezésével kapcsolatban

Az antimikrobidlis rezisztencia komoly kihivast
jelenté kérdés. Rendkiviil fontosak a minimalizalas
érdekében tett erdfeszitések, beleértve az antimik-
robidlis szerek megfelelé és ésszeri hasznalatanak
Osztonzését. Az Amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-
ellenérzési Hivatal (FDA) megalkotott egy stratégiat

14

az orvosi szempontbol fontos antimikrobidlis sze-
rek hasznalataval kapcsolatban, élelmiszertermelés
céljabol tenyésztett allatok esetén.

FDA cautions in interpretation of
antimicrobial resistance data

FDA has created a strategy for the judicious use of
medically important antimicrobials in food-producing
animals.
%
Meghosszabbitjak a javasolt szabalyozasok
véleményezési idoszakat

Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési
Hivatal (FDA) 2013. szeptember 16-ig hosszabbi-
totta meg a Preventiv Ellendrzésekre (ezen beliil a
Jo Mez6gazdasagi Gyakorlat, veszélyelemzés, human
élelmiszerek kockdazatalapu ellenérzése), valamint a
Termékbiztonsagra (emberi fogyasztasra szant ter-
mékek termelésének, betakaritdsdnak, taroldsanak
és csomagolasanak szabvanyaira) vonatkozd javasolt
szabalyok véleményezési id6szakat.

Extended comment period for proposed rules

FDA extended the comment periods on the proposed
rules for Current Good Manufacturing Practice and
Hazard Analysis and Risk-Based Preventive Controls
for Human Food (the Preventive Controls proposed
rule) and Standards for the Growing, Harvesting, Pack-
ing, and Holding of Produce for Human Consumption
(the Produce Safety proposed rule) until September 16,
2013.
ook

Az FDA vizsgalja a hozzaadott koffeint

Az Amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési
Hivatal (FDA) valaszként a hozzdadott koffeint tar-
talmazd termékek szamanak novekvo trendjére be-
jelentette, hogy vizsgalatot inditanak a koffeint tar-
talmazé termékek biztonsagaval, kiilonosen ezen


http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-05-08/eng/1367959015669/1367959025076
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2013-05-08/eng/1367959015669/1367959025076
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/29261a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/29261a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2013/29261a-eng.php
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm348794.htm?source=govdelivery
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm348794.htm?source=govdelivery
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm348794.htm?source=govdelivery
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm348794.htm?source=govdelivery
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm349295.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm349295.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm349295.htm
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm350570.htm
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termékek gyermekekre és kamaszokra gyakorolt
hatdsaival kapcsolatban. Michael R. Taylor, az FDA
élelmiszerekért és allatgyogyaszatért felelds helyettes
biztosa ad valaszt az FDA intézkedéseivel kapcsolatos
kérdésekre.

EDA to investigate added caffeine

The Food and Drug Administration (FDA) has an-
nounced that, in response to a trend in which caffeine
is being added to a growing number of products, the
agency will investigate the safety of caffeine in food
products, particularly its effects on children and ado-
lescents.

%

Elérhet6 az USA Jelentéskoteles Elelmiszer
Nyilvantartas harmadik éves jelentése

Az Elelmiszer Nyilvantartas jelentése dsszegzi a nyil-
vantartas harmadik évi munkalatait (2011. szeptem-
ber 8-t6l 2012. szeptember 7-ig). 224 élelmiszer-, il-
letve takarmanybiztonsagi problémaval kapcsolatos
elsédleges bejelentést, 609 nyomon kovetési jelen-
tést és 262 maddositasi javaslatot rogzitettek. A beje-
lentések amerikai és kiilf6ldi forrasokbdl egyarant
szarmaznak.

3rd Annual Reportable Food Registry Report
is available

The report summarizes the Registry’s third year of
operation and finds that it logged 224 primary re-
ports—initial reports about a safety concern with a
food or animal feed; 609 subsequent reports; and 262
amended reports.

ok

Uj tanulmény a csemegeiizletek
élelmiszerbiztonsaga érdekében

A liszteridzis okozta kozegészségiigyi teher mini-
malizdldsa érdekében az Amerikai Elelmiszer- és
Gyogyszer-ellendérzési Hivatal (FDA) és az Egyesiilt

15

Allamok Vidékfejlesztési Minisztériumanak
Elelmiszerbiztonsagi- és Ellenérzé Hivatala (USDA
FSIS) fontos tanulmanyt készitett a kiskereskedelmi
csemegeiizletekbdl szdrmazé egyes élelmiszerek-
kel kapcsolatos élelmiszer eredetli megbetegedések
kockazatairol, valamint arrél, hogy milyen gyakorla-
tokon lenne érdemes valtoztatni a termékbiztonsag
fejlesztése érdekében. A kvantitativ kockazatértékeld
tanulmany egy tudomanyos értékelés csemegeiiz-
letekben el6készitett husok, sajtok és egyéb készter-
mékek fogyasztasaval jard élelmiszerfertézések koc-
kazatarol. Vizsgélja azokat az intézkedéseket, amelyek
korlatozzak a betegséget okozd baktériumok tulélését,
novekedését és terjedését. A tanulmany az FDA és az
FSIS honlapjan lesz elérhetd.

New study to enhance food safety in retail delis

To help minimize the public health burden of listeriosis,
FDA and FSIS have produced a major study to better
understand the risk of foodborne illness associated with
eating certain foods prepared in retail delicatessens
and what changes in current practices may improve the
safety of those products. The study, a quantitative risk
assessment, provides a scientific evaluation of the risk
of foodborne illness associated with consumption of
meats, cheeses and other ready-to-eat foods prepared
in retail delis.

%%

El6 baromfi ltal terjesztett Salmonella jarvanyok
az USA tobb allamaban

A Salmonella Typhimurium torzs osszesen 146 em-
bert fert6zott meg 26 allamban, aprilisban. A betegek
30%-a szorult korhazi kezelésre, haldlesetet nem je-
lentettek. A fertézottek 66%-a 10 éves, vagy fiatal-
abb gyermek. Epidemioldgiai, laboratériumi és nyo-
monkdvetési vizsgalatok alapjan a jarvany csirkékkel,
kiskacsakkal és egyéb napos baromfikkal valé kontak-
tus utjan terjed. A vizsgalatok tovabb folytatédnak a
fert6zés forrasanak meghatarozasa érdekében. A Sal-
monella Infantis és Salmonella Mbandaka torzsek al-


http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm350570.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm350347.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm350347.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm350347.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm350347.htm
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Const_Update_042613/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Const_Update_042613/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Const_Update_042613/index.asp
http://www.cdc.gov/salmonella/live-poultry-04-13/index.html
http://www.cdc.gov/salmonella/live-poultry-04-13/index.html
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tal okozott jarvany Osszesen 61 embert fert6zott meg
18 allamban. A betegek 35%-a szorult korhazi kez-
elésre, halalesetet nem jelentettek. A betegek 48%-a 10
éves, vagy fiatalabb gyermek. A vizsgalatok alapjan a
jarvany egy ohio-i keltetébdl (Mt. Healthy Hatchery)
szarmazo csirkékhez, kiskacsakhoz és egyéb napos
baromfikhoz kétheté. Az CDC honlapjan olvashaték
tovabbi tandcsok fogyasztok szamara.

Multistate outbreak of human Salmonella infections
linked to live poultry

A total of 146 persons infected with the outbreak strain
of Salmonella Typhimurium have been reported from
26 states. 30% of ill persons have been hospitalized,
and no deaths have been reported. 66% of ill persons
are children 10 years of age or younger. Epidemiologic,
laboratory, and traceback findings have linked this out-
break of human Salmonella Typhimurium infections
to contact with chicks, ducklings, and other live baby
poultry. Investigations are ongoing to determine the
source of the live poultry linked to this outbreak. A total
of 61 persons infected with the outbreak strains of Sal-
monella Infantis and Salmonella Mbandaka have been
reported from 18 states. Investigations have linked this
outbreak of human Salmonella Infantis and Salmonella
Mbandaka infections to contact with chicks, ducklings,
and other live baby poultry from Mt. Healthy Hatchery
in Ohio. Read the advice to consumers on CDC page.

6%

Elérhetd a ,.Visszahivasi Terv Utmutatg”

Az amerikai Elelmiszerbiztonsagi- és Ellenérzé Hi-
vatal (FSIS) kidolgozott egy utmutatdt, valamint hozza
tartoz6 munkafiizetet a hatékony visszahivasi terv
elkészitésérdl és alkalmazasarol a hus- és baromfiter-
mékeket eldallitd kis- és mikrovallalkozasokat meg-
célozva. Az utmutat6 korvonalazza a visszahivasi terv
alapvetd elemeit. Az elsé rész egy fiktiv cég visszahiva-
si tervének leirasat tartalmazza. A masodik rész felké-
ri a létesitmények tulajdonosait és tizemeltet6it, hogy
értékeljék a sajat tizemiik folyamatait egy sor kérdésen
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keresztiil, valamint arra batoritjak 6ket, hogy kezdjék
felépiteni a sajat terviiket. A kézikonyv az FSIS hon-
lapjan olvashato, illetve letolthetd.

Recall Plan Guidebook now available

FSIS developed the guidebook and accompanying
workbook to aid small and very small establishments
that produce meat and poultry products in design-
ing and implementing an effective recall plan. The
guidebook outlines the basic elements of a recall plan.
Part I features a fictitious company and its recall plan.
Part II asks establishment owners and operators to
evaluate their own plant processes through a series of
questions, encourages them to begin construction of
their own plan.
ok

»Gyombér hadmiivelet”

Az Uj-Zélandi Elsédleges Iparagak Minisztériuma
(MPI) nyomozéi két helyen hajtottak végre hazku-
tatast a ,Flat Bush” teriileten, Aucklandban, Manu-
kauban, azzal a céllal, hogy felderitsenek egy illegalis
baromfi feldolgozé tizemet. A kiildetés ugy talalta,
hogy létesitmény illegalis baromfivagé- és feldol-
goz6, valamint tojas tizemként mikodott, kereske-
delmi mennyiségben értékesitve az arut. A ,Gyombér
Hadmiivelet” kdédnév alatt fut6 akcié keretében tobb
hoénapig figyelték az illegalis baromfi feldolgozast és
eladast. A nyomozodk az illegalis folyamatok szamos
résztvevdjével beszéltek, valamint lefoglaltak sok fon-
tos drucikket is.

MPI swoops on suspected illegal poultry operation

in ‘Operation Ginger’

Ministry for Primary Industries (MPI) Investigators
have executed search warrants at two premises in the
Flat Bush area in Manukau, Auckland believed to be
involved in an illegal poultry operation. MPI has been
investigating the illegal processing and sale of poultry
products in the Manukau area for several months un-
der an operation codenamed ‘Operation Ginger’.


http://www.cdc.gov/salmonella/live-poultry-04-13/advice-consumers.html
http://www.cdc.gov/salmonella/live-poultry-04-13/index.html
http://www.cdc.gov/salmonella/live-poultry-04-13/index.html
http://www.cdc.gov/salmonella/typhimurium-live-poultry-04-13/index.html
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Const_Update_051013/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Small_Very_Small_Plants/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Const_Update_051013/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/Small_Very_Small_Plants/index.asp
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-swoops-on-suspected-illegal-poultry-operation.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-swoops-on-suspected-illegal-poultry-operation.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-swoops-on-suspected-illegal-poultry-operation.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/mpi-swoops-on-suspected-illegal-poultry-operation.htm
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Uj-Zéland lisztéria-fert6zés megel6z6 programija

Az Uj-Zélandi FEls6dleges Iparagak Minisztériuma
(MPI) és az Uj-Zélandi Elelmiszerbiztonsagi és Tech-
noldgiai Intézet (NZIFST) a masodik workshop-
sorozatat tartja a fogyasztasra kész ételek gyartoival
kozdsen, tdmogatva az MPI referencia anyagét: ,,Ut-
mutatd a Listeria monocytogenes ellendrzéséhez fo-
gyasztasra kész élelmiszerekben” A ,Lisztéria —
inkdbb megeldzés, mint gydgyitas” cimmel induld
oktatassorozat célja az élelmiszeripari vallalkozok
segitése egy Lisztéria Management Program fejlesz-
tésében. A résztvevok az iiléseken gyakorlati in-
formaciokat kapnak az élelmiszer eredetl Listeria
monocytogenes baktériumrdl: a fert6zés forrasairol,
mddjairdl, és a kulcsfontossagu ellenérzési pontokrol,
amikkel minimalizalhatjak a fogyasztasra kész ételek
szennyezOdését, ésigazolhatjak azellendrzéshatékony-
sagat egy kornyezetet és terméket is érinté mintavételi
terv kidolgozasaval.

More MPI Listeria Workshops

The Ministry for Primary Industries (MPI) and the
New Zealand Institute of Food Safety and Technology
(NZIFST) is holding a second series of implementation
workshops with manufacturers of ready-to-eat foods to
support the publication of the MPI reference material
“Guidance for the control of Listeria monocytogenes in
ready-to-eat foods”.

%

Megjelent az Allategészségiigyi Vilagszervezet
2012-es éves jelentése

Az Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE) igazgatoja,
Bernard Vallat bevezetdje szerint ez az illusztralt je-
lentés kiegésziti a ,,torvényes’, hivatalos jelentést, me-
lyet a tagorszagainak ad ki az OIE. Osszegzi az dsszes
tevékenységet, melyekre sor keriilt az év folyaman és
kiemeli az uj fellépéseket, melyekkel eredményeseb-
ben teljesitheti kiildetését az OIE: az dllatok egész-
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ségének és jolétének javitasat vilagszerte. Példakép-
pen, 2012-ben az OIE folytatta a nemzeti Allatorvosi
Szolgalatok kapacitasépité programjat: 150 tagorszag,
szigoruan onkéntes alapon mar csatlakozott ehhez a
programhoz a jé kormanyzas és eldmenetel érdeké-
ben, ami szamos oktatdé szeminariumot is magaba
foglal, az OIE 11 regionalis irodajanak timogatasaval.
2012-ben szintén nagy hangsulyt fektettek az alle-
gészségiigyi szolgaltatasok mindségének erdsitésén,
lépéseket téve annak biztositasara, hogy az éllator-
vosok alapképzése vilagszerte megfeleljen a minimum
kovetelményeknek.

2012 Annual report of World Health Organisation
for Animal Health released

This illustrated annual report supplements the ‘statu-
tory” reports that the World Organisation for Animal
Health (OIE) publishes for its Member Countries. It
summarises all the activities carried out and highlights
new actions undertaken to improve the way the OIE
fulfils its mandate ‘to improve animal health and wel-
fare in the world’.

%%

Az él6allat (madar) piacok kulcsszerepet
jatszhatnak az A(H7N9) influenza virus human-
és baromfi fertgzéseinél

A Kinai Mezégazdasagi Minisztérium felkérte az Al-
lategészségiigyi Vilagszervezet (OIE) igazgatoéjat, hogy
kiildje el szakértéit az A(H7N9) influenza helyzetének
elemzésére, és ez alapjan adjanak tanacsot a szituacid
kezelésére. A megbizatas az OIE, a WHO (Egész-
ségiigyi Vildgszervezet) és a FAO (Elelmezésiigyi és
Mezbgazdasagi Vilagszervezet) egylittmikodésében,
a Tripartite program keretében valosult meg.
Az Osszegyljtott informaciok és adatok szerint a
killdetés megerdsiti, hogy a human H7N9 esetek
nagy részének az éldallat (madar) piacokhoz le-
het koze. A kiildetés idépontjaig egyetlen H7N9
esetet sem hoztak Osszefliggésbe baromfitelepekkel.


http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/listeria-prevention-is-better-than-cure.pdf
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/listeria-prevention-is-better-than-cure.pdf
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/AR-ANG-2012.LR.pdf
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/AR-ANG-2012.LR.pdf
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/AR-ANG-2012.LR.pdf
http://www.oie.int/fileadmin/Home/eng/Media_Center/docs/pdf/AR-ANG-2012.LR.pdf
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/oie-expert-mission-finds-live-bird-markets-play-a-key-role-in-poultry-and-human-infections-with-infl/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/oie-expert-mission-finds-live-bird-markets-play-a-key-role-in-poultry-and-human-infections-with-infl/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/oie-expert-mission-finds-live-bird-markets-play-a-key-role-in-poultry-and-human-infections-with-infl/
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A szakért6k elmélete szerint az emberek a pi-
aci fert6zott madaraktd], illetve a szennyezett
kornyezetbdl fert6zédnek meg.

Live bird markets play a key role in poultry and

biztonsagos, vezetett annak eurdpai engedélyezésére.
Azzal tehat, hogy elutasitja Séralini tanulmanyat, az
EFSA a sajat korabbi dontését védi meg.

Conflicts of interest at the European Food Safety

human infections with influenza A(H7N9)

The Ministry of Agriculture of the People’s Republic of
China asked the Director General of the World Organi-
sation for Animal Health (OIE) to send OIE experts to
assess the situation with influenza A(H7N9) in animals
and provide advice.

%
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Az EFSA-ndl el6fordulé 6sszeférhetetlenség
rontja a kézbizalmat

A Journal of Epidemiology and Community Health
cimt tudomdnyos folydirat kommentarjaban angol
kutaték megkérddjelezik az EFSA objektivitasat a ge-
netikailag mddositott kukorica biztonsagossaganak
értékelésével kapcsolatban. 2012 szeptemberében
Gilles-Eric Séralini, a francia Caen egyetem pro-
fesszora, publikalta kutatdcsoportjanak tanulmanyat,
mely szerint egy Monsanto genetikailag moédositott
(GM) kukorica és a Roundup herbicid megnéovelte
a szervkarosodasok, a daganatok és a haldlozas
aranyat, egy két évig tarto etetéses patkanykisérletben.
Ez a hosszu tavu tanulmany azért is jelentds, mert az
els6 daganatok a vizsgalat 4-7 honapjaban jelennek
csak meg. Az eurdpai engedélyeztetés céljabol, a GM
vetémag cégek altal végzett vizsgalatok ezzel szemben
altalaban csak 90 napig tartanak. Mas szavakkal, ezek
a vizsgalatok alkalmatlanok a hosszt tavu egészségi
hatasok kimutatasara. Az EFSA elutasitotta Séralini
tanulmanyat, nem megfeleld tervezésre, elemzésre és
interpretalasra vald hivatkozassal. A kritikusok azon-
ban megkérddjelezik az EFSA objektivitasat, mivel az
EFSA eredeti véleménye, miszerint a GM kukorica
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Authority erode public confidence

In September 2012 Professor Gilles-Eric Séralini, a re-
searcher at the University of Caen in France, published
his team’s findings that a Monsanto genetically-modi-
fied (GM) maize and Roundup herbicide caused in-
creased rates of organ damage, tumours and mortality
in rats fed over a 2-year period. Europe’s food safety
agency, the European Food Safety Authority (EFSA),
dismissed Séralini’s study on the grounds of ‘inade-
quate design, analysis and reporting’.

* %%

A kronikus vesebetegek sikeres étrendi kezelését

a nagy mennyiségu
natrium és foszfor tartalmu adalékanyag neheziti

Orlando M. Gutiérrez, az Egyesiilt Allamokbeli Ala-
bama egyetem kutatdja az Advances in Chronic Kid-
ney Disease kronikus vesebetegségekkel foglalkozd
tudomanyos folydiratban, ,Natrium-és foszfor-alapa
élelmiszer adalékanyagok: allando, de lekiizdhet6k
akadaly a krénikus vesebetegségben szenvedd betegek
étrendi kezelésében” cimmel tanulmanyt jelentetett
meg. A cikk azt taglalja, hogy a vesebetegek sikeres
étrendi kezelésének legf6bb akadalyat a feldolgo-
zott élelmiszerekben rejtett mdédon jelen 1év6 nagy
mennyiségl natrium- és foszfor tartalmu adalékok je-
lentik. Mivel a természetes élelmiszerek natrium tar-
talma alacsony, ezért szinte teljes mértékben a hozza-
adott s és a natrium tartalmu adalékok felelések a
magas natrium fogyasztasért. Hasonldan, a foszfor
tartalmu adalékok jelentik a {6, rejtett foszforterhelést
a modern étrendben. Osszehangolt eréfeszités sziik-
séges, hogy bemutassuk, ezen adalékok magas bevi-
tele nem biztonsagos a lakossag szamara.


http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/oie-expert-mission-finds-live-bird-markets-play-a-key-role-in-poultry-and-human-infections-with-infl/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/oie-expert-mission-finds-live-bird-markets-play-a-key-role-in-poultry-and-human-infections-with-infl/
http://jech.bmj.com/content/early/2013/03/07/jech-2012-202185.extract
http://jech.bmj.com/content/early/2013/03/07/jech-2012-202185.extract
http://jech.bmj.com/content/early/2013/03/07/jech-2012-202185.extract
http://jech.bmj.com/content/early/2013/03/07/jech-2012-202185.extract
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1548559512002030
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1548559512002030
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1548559512002030
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Persistent but surmountable hurdles in the
management of nutrition in chronic kidney disease

Sodium- and phosphorus-based food additives are
among the most commonly consumed nutrients in the
world. Since most foods are naturally low in salt, so-
dium additives almost completely account for the ex-
cessive consumption of sodium throughout the world.
Similarly, phosphorus additives represent a major and
“hidden” phosphorus load in modern diets. These fac-
tors pose a major barrier to successfully lowering so-
dium or phosphorus intake in patients with CKD. To
overcome these barriers, coordinated efforts will be
needed to demonstrate that high intake of these addi-
tives is not safe for public consumption.

%

A biszfenol A kirosan hat a him egerek
sperma szamara és minoségére

Lengyel kutatok az Environmental Toxicology cimi
tudomanyos folydirat megjelenés alatt 1évé tanul-
manyukban a biszfenol A és a rontgensugarzas ha-
tasat vizsgaltak him egereken. A biszfenol A szamos
muanyag termékben el6fordul, mint példaul a po-
likarbonat-, epoxi- és poliészter-sztirol gyantak. A ku-
tatok 8 hétig (egy teljes ivarsejtképzési ciklus) etettek
egy csoport him egeret biszfenol A tartalmu tappal,
az egerek egy masik csoportjanak ivarszerveit ront-
gensugarzasnak tették ki, egy harmadik csoport pedig
biszfenol A tartalmu tapot is kapott, és ivarszerveiket
rontgennel is besugaroztak. A serdiilé egerekben a
biszfenol A szignifikansan csokkentette a spermasza-
mot a felndttekéhez képest, és a here hamsejtjeiben
degenerativ elvaltozasokat tapasztaltak.

Comparison of the effects of bisphenol A
on sperm in male mice

Bisphenol A (BPA) is employed in the manufacturing
of epoxy, polyester-styrene, and polycarbonate resins,
which are used for the production of baby and water
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bottles and reusable containers, food and beverage
packing, dental fillings and sealants. The study was de-
signed to examine the effects of 8-week exposure (a full
cycle of spermatogenesis) to BPA alone and in a com-
bination with X-irradiation on the reproductive organs
and germ cells of adult and pubescent male mice. BPA
exposure significantly reduced sperm count in pubes-
cent males compared to adult mice, with degenerative
changes detected in seminiferous epithelium.

%%

Ochratoxin A el6fordulasa
németorszagi anyatejben

Bar a csecsemok szamara a legelénydsebb taplalékot az
anyatej jelenti, a tejbe bekeriilhetnek az anya altal elfo-
gyasztott szennyezdanyagok. Az Ochratoxin A (OTA)
nevii mikotoxin egy gyakori élelmiszerszennyezd,
amely kimutatottan rakkelt6 és vesekdrositd anyag,
amely részben anyatejbe valasztodik ki. Német ku-
tatok a mikotoxin el6forduldsat vizsgaltak anyatejben,
abbdl a célbol, hogy a németorszagi csecsemék Ochra-
toxin A bevitelét megbecsiiljék. A vizsgalt 90 anyatol
szarmazo6 tejmintak felében volt kimutathaté men-
nyiségben OTA. A kutatdk kiszamitottak a csecsemdk
anyatejbdl szarmazé OTA bevitelét, és Osszehason-
litottak az ujabban megallapitott toleralhaté napi
beviteli értékkel (TDI=3 ng/ testtomeg kg/nap).
A vizsgalatok azt mutattak, hogy bar a németorszagi
csecsemOk Ochratoxin A bevitele mas orszagokéhoz
képest alacsony, az esetek 29%-aban ez meghaladta a
TDI értéket. A kutatok ezért felhivjak a figyelmet arra,
hogy ahhoz, hogy a szoptat6é anyak bevitelét mini-
malizaljuk, sziikség van az élelmiszerek Ochratoxin A
szennyezettségének csokkentésére.

Occurrence of the mycotoxin ochratoxin A
in breast milk samples from Germany

Ochratoxin A (OTA) is a well-known nephrotoxin
with carcinogenic properties and a frequent food con-
taminant. Ingested OTA is partly excreted with human


http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1548559512002030
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1548559512002030
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23619965
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23619965
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23619965
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23619965
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23576146
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23576146
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23576146
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/23576146
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milk. More than 50% of the collected 90 milk samples
contained detectable OTA levels. In 29% of the cases,
the TDI of 3 ng/kg body weight/day was exceeded.
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Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
magyar médiaban /
Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Ko6zlemény - Kora tavaszi névényvédelmi teenddk
A tél végi névénydpolasi munkélatok utdn sziikség
lehet a csonthéjasok, kiilondsen a meggy és a kajszi-
barack esetében a monilids betegség, az dszibarack
esetében pedig a tafrinas levélfodrosodas elleni per-
metezés. A NEBIH honlapjén és kozosségi oldalan e
betegségekrol és a védekezési lehetdségekrol olvashat-
nak praktikus tanacsokat az érdeklédok.

RVEYE
Miskolcon ellenérzott a NEBIH

Folytatta a hazai zoldség-gyiimolcs forgalmazas
ellendrzését a NEBIH. A hivatal Novény és Talajvédel-
mi Igazgatdsaganak, valamint Kiemelt Ugyek Igaz-
gatdsaganak ellendrei Miskolcon tartottak rendkiviili
éjszakai ellenérzést a mult honap végén. Az eljaras
soran mintegy szdz tonna import, valamint hazai
z0ldség és gytimolcs terméket vizsgaltak a szakem-
berek. Az ellendrzési sorozat az orszag teljes teriiletén
folytatédik.
ook
Mar éles rendszerben miikodik az engedélyezett
novényvédo szerek hivatalos adatbazis keresdje

A Dbeérkezett észrevételeknek és javaslatoknak fi-
gyelembe  vételével lezarult az engedélyezett
novényvédoé szerek hivatalos adatbazis keresdjének
tesztelési id6szaka, és mar az éles adatbazisban lehet a
keresé programot hasznalni.

20

A parlagfii elleni védekezést idében kell elkezdeni!

Egy-két héten beliil a parlagfti tomeges kelése varhatd,

ezért idejében el kell kezdeni a védekezést. Kiemelten

fontos a viragbimbo kialakulasanak megakadalyozasa.
ok

Borju helyett disznéhus

Nulla szazalék marhafehérjét tartalmazott az a bor-
juhus, amelyet a Hir TV munkataraival vasarolt a
Magyar Nemzet egy igencsak forgalmas piacon.
A szomszédos boltban vett borjuhusban ugyancsak
nulla szazalék marhahust mutattak ki a szakemberek.
Borjuhus helyett mindkét esetben sertéshust azono-
sitott a specialis, fajfehérje kimutatasat szolgalé la-
boratériumi vizsgalat. A csalé boltokban az eset utan
vizsgalatot tartottak a NEBIH szakemberei, mintt
vettek az arubol, és annak kisérd iratait is ellendrizték.
Az eredményébdl kideriilt: a vasarlokat becsaptak, és
sertést adtak el, igy kilonként 7-800 forinttal kardsi-
tottak meg Oket.

* %%

Csak az allamon keresztiil lehet valami bio

A fogyasztdi bizalom novelése érdekében a Vidék-
fejlesztési Minisztérium (VM) mddositotta a bioter-
mékekkel kapcsolatos gazdalkodasi kovetelményeket,
a tanusitas, a forgalmazas, a jelolés és az ellendrzés
szabalyait. A tarca tdjékoztatdsa szerint a majus
29-ét6l hatalyos rendelet alapjan a jovében bioter-
mék-tanusitoként csak az a természetes személy vagy
gazdalkodo szervezet miikddhet, akit, illetve amelyet
a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonségi Hivatal tanusito
szervezetként elismer.

%%

Menza: sajnos még mindig az ar az els6dleges

Az Orszaggytilés fogyasztovédelmi bizottsaga allas-
foglalasban siirgette a gyermekétkeztetés rendszeres
ellenérzését, a mindségi kifogasok kivizsgalasat, vala-


http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/04_19_kozl_novved_teendok.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/04_30_miskolc_17_2_tonna.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_02_vegleges_novszer_adatb.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_02_vegleges_novszer_adatb.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/parlagfu_elleni_vedekezes.html
http://mno.hu/ahirtvhirei/pofatlan-atveres-borjunak-cimkezett-disznohust-arulnak-1159458
http://vallalkozoi.negyed.hu/vnegyed/20130515-az-allam-mondja-meg-ki-minosithet-biotermekke-valamit.html
http://mno.hu/ahirtvhirei/menza-sajnos-meg-mindig-az-ar-az-elsodleges-1157881
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mint a specialis étrendet igényl6 gyermekek szakszert
ellatasat. A testiilet az illetékes hivatalok képvisel6it
hallgatta meg. A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal felmérése szerint a menzai kosztnal még min-
dig az dr az elsédleges szempont.

ook

Gigaszi miniszteri talalkozénak
adott otthont Budapest

A z6ld novekedés jegyében tartottak kétnapos
miniszteri taldlkozot a Kozép-Eurdpai Kezdemé-
nyezés (KEK) 18 tagorszaganak és tobb nemzetkozi
szervezetnek — EU, Elelmezésiigyi és Mezdgazdasagi
Vilagszervezet (FAO), Karpatok Egyezmény - a
képvisel6i Budapesten, a Vidékfejlesztési Minisztéri-
umban (VM). Fazekas Sandor vidékfejlesztési minisz-
ter szerint a résztvevok olyan kiemelt témakban oszt-
hattak meg egymassal politikai nézeteiket és szakmai
ismereteiket, mint a fenntarthaté6 mezégazdasag, az
élelmiszerbiztonsag, valamint az élheté kornyezet ki-
alakitasat célzo vidékfejlesztés kérdéskore.

%

A készitmények 6t szazalékaban talaltak 16hust

Nyilvanossagra hozta az Eurdpai Bizottsag a lohus-
botrany nyoman indult tagillami mintavételek és
tesztek Osszesitett eredményeit. A 27 tagallam hatosa-
gai altal megvizsgalt marhahuskészitmények ke-
vesebb, mint 6t szazalékaban taldltdk meg a lovak
DNS-ét, az élelmiszerlancba keriild, vizsgalt 16hus
0,5 szazalékaban mutattak ki az egészségre nagyobb
mennyiségben artalmas fenilbutazon - altaldban a
versenylovaknal hasznalt gyulladasgatlé - jelenlé-
tét. Tonio Borg, egészségiigyi- és fogyasztévédelmi
biztos szerint a vizsgalatok megerdsitették, hogy a
l6husbotrany élelmiszercsalasi és nem élelmiszerbiz-
tonsagi kérdés. Elmondta, hogy a testiilet a kvetkezd
hénapokban javaslatokat terjeszt majd el6 az élelmi-
szerlanc ellendérzésének megerdsitésére és az élelmi-
szer-cimkézéssel ~Osszefiiggd csalasok szigorubb
szankciondldsdra.

21

Vegyszermentes ételek kozvetleniil a termeléktdl

Magyarorszagon is egyre elterjedtebb az a kezdemé-
nyezés, mely a termel6k és fogyasztok kozotti kap-
csolat megerdsitésére, valamint a kozosségi
mezdgazdalkodas két formdjara, a doboz rendsz-
erekre és bevasarlo kozosségekre fekteti a hang-
sulyt. Az Uj Magyarorszdg Vidékfejlesztési Program
(UMVP) tamogatasaval tjabb képzés indult 4pri-
lisban, amely soran a kozosségi mezdgazdalkodas
(Community Supported Agriculture, CSA) rendszerét
szeretnék szélesebb korben ismertetni. A kozosségi
mezogazdalkodas programja soran kiilon figyelmet
forditanak azokra a varosban laké kozosségekre, akik
nyitottnak érzik magukat erre az életmodvaltasra.

%

Veszélyes étrend-kiegészitok

Az interneten megrendelheté veszélyes étrend-
kiegészitdkre hivta fel a figyelmet az Allami Népe-
gészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat (ANTSZ). Kifej-
tették: a spanyol gyogyszerhatosag gyorsriasztasaban
arrol értesitette a magyar partnerét, hogy egyes gyogy-
szernek nem mindsiilé készitmények forgalmazasa
alkalmas lehet a fogyasztok megtévesztésére. A készit-
mények ugyanis szibutramin, valamint metokarba-
mol, dexametazon és diclofenac gyogyszer-hatdanya-
gokat tartalmaznak, ezek azonban nem szerepelnek a
készitmények cimkéjén és tajékoztatdjukban.

%

Magyartermék-rendelet és jel6lési rendszere

Sziikség és igény is volt a magyartermék-rendeletre
és az ehhez kapcsolodo jeldlési rendszerre Magyaror-
szagon, amellyel megsziintethetd a helyenként még
most is tapasztalhatd kaotikus allapot az élelmiszerek
jelolésénél - jelentette ki Kardevan Endre. A Vidékfej-
lesztési Minisztérium (VM) élelmiszerlanc-feliigyele-
tért és agrarigazgatasért felelds allamtitkara hangsu-
lyozta, a cél, hogy a vasarl6 egyértelmiien tudja, mit
vasarol és melyik a magyar termék.


http://mno.hu/mezogazdasag/gigaszi-miniszteri-talalkozonak-ad-otthont-budapest-1152314
http://mno.hu/mezogazdasag/gigaszi-miniszteri-talalkozonak-ad-otthont-budapest-1152314
http://kitekinto.hu/europa/2013/04/17/a_keszitmenyek_ot_szazalekaban_talaltak_lohust/
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/vegyszermentes_etelek_kozvetlenul_a_termeloktol?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_top_hirlevel&utm_campaign=9644
http://www.hazipatika.com/eletmod/veszelyben/cikkek/veszelyes_etrend kiegeszitok_itt_a_lista/20130419112537
http://mno.hu/mezogazdasag/erre-volt-szukseg-magyarorszagon-1158102
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Szigorubb élelmiszer-ellendrzést akar Briisszel

Nagyobb biintetések kiszabasat, eurdpai unios
élelmiszerbiztonsagi ellenérzéseket, és elére be nem
jelentett vizsgalatokat tenne lehetévé annak a nagysza-
basu jogszabalyi csomagnak a tervezete, amelyet
legutobbi iilésén fogadott el az Eurdpai Bizottsag.
A testiilet alapjaiban szervezné at az élelmiszerlanccal,
valamint az allat- és novényegészségiiggyel kapcsola-
tos unids jogot, altalaban komoly hataskoroket elvon-
va a tagallamoktol. Nem elsésorban az atlathatobb
jogi rendszert teremtené meg, hanem jelentdsen szi-
goritana a biztonsagi ellenérzések rendszerét, ndvelné
a kiszabhat¢ biintetések mértékét, csokkentené a val-
lalkozokra nehezed6 adminisztrativ terheket és kony-
nyitené a kereskedelmi és marketinglehetéségeket.
A javaslat jobban koncentral majd az EU-n kiviili
orszagokbol szarmazé novényekre, és ezek nyomon
kovethetdségére a belsd piacon.

$54 %

Leparlast szabalyozo6 berendezést fejleszt
a Wessling

A kivald mindségli palinkaval szembeni elvaras,
hogy az alapanyag gylimolcsre jellemz6 illat és iz a
parlatban karakteresen és egyuttal harmonikusan je-
lenjen meg. Ehhez kifogastalan mindségli kierjedt
cefre sziikséges, tovabba donté szerepe van a leparlasi
eljarasnak is, amely a palinka végso élvezeti értékének
kialakitasaban jatszik szerepet. A palyazat keretében
egy gyumolcsfajra optimalizalt, leparlasi paramé-
tereket szabalyozo berendezés fejlesztését célozta meg
a Wessling.

$54 5%

Uj magyar termék forradalmasithatna
az élelmezést

»Sokat tud” a magyar nemesitésti, a vilag élelmezé-

sében is jelentGs szerepre aspiralé uj gabonafajta,
a hungaro durumrozs - fogalmaztak a szakértok.

22

A stresszoldé gabonaféle forradalmasithatna akar a
vilag élelmezését, de a pékségek még idegenkednek
téle. A Magyarorszagon nemesitett fajhibrid a tritikalé
— a buza és a rozs keresztezésével létrehozott gabo-
naféle — egyik magas fehérjetartalmu fajtdja.

ok
“Adj Helyet a Helyinek”

A Pannon Helyi Termék Nonprofit Kft. és a Szovet-
ség az El6 Tiszéért Egyesiilet, valamint regiondlis
partnerszervezeteik halézati mozgalmat inditanak
»Adj Helyet a Helyinek” cimmel. A mozgalom koz-
vetlen célja a helyi alapanyagokbdl, - helyi tudassal és
munkaval - el6allitott élelmiszerek és kézmipari ter-
mékek népszertsitése, a hazai fogyasztasban jatszott
szerepiik novelése.

%

Lesz adalékmentes magyar lisztiink?

Hossza tavon is stabil mindségti, adalékmentes liszt
gyartasi technoldgidjan dolgozik az egyik malomi-
pari vallalat egy tobb mint 400 milli6 forintos eurépai
unids projekt keretében. A tatabanyai székhelyd cég,
amely 61 szazalékos, 285 millié forint 9sszegli tamo-
gatast nyert el a kutatas-fejlesztéshez, a szekszardi
telephelyén valdsitja meg a projektet. A cég szerint a
2014 juniusaban zaruld kutatas eredménye egy olyan
Orlési technoldgia lesz, amellyel egészséges, adalék-
mentes, stabil mindség liszt allithatd eld.

%% %

Igy lesz ré6kabél birkahis

Pekingben a hatdsagok Osszesen 20 ezer tonna il-
legalisan gyartott arut foglaltak le, és tobb mint 900
embert allitottak eld, akik feleldssé teheték a hami-
sitdsokért. Osszesen 382 iigyben inditottak eljarast.
A buncselekmények kozott az enyhébbek kozé tar-
tozott, amikor vizet fecskendeztek a husba, de sok
esetben taldlkoztak a feldolgozds soran tiltott vegyi


http://kitekinto.hu/europa/2013/05/07/szigorubb_elelmiszer-ellenrzest_akar_brusszel/
http://www.elelmiszer.hu/palyazat/cikk/leparlast_szabalyozo_berendezest_fejleszt_a_wessling?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9691
http://www.elelmiszer.hu/palyazat/cikk/leparlast_szabalyozo_berendezest_fejleszt_a_wessling?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9691
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/uj_magyar_termek_forradalmasithatna_az_elelmezest?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9667

http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/uj_magyar_termek_forradalmasithatna_az_elelmezest?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9667

http://utajovobe.eu/hirek/eu-tarsadalom-es-jog/3164-qadj-helyet-a-helyinekq
http://utajovobe.eu/hirek/eu-tarsadalom-es-jog/3164-qadj-helyet-a-helyinekq
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/3212-lesz-adalekmentes-magyar-lisztunk
http://mno.hu/penzesjog/gyomorforgato-varazslat-igy-lesz-rokabol-birkahus-1158552
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anyagok felhasznalasaval, beteg allatoktdl szarmazd
htsokkal, valamint husnak d4lcizott termékekkel.
A kozbiztonsagi tarca illetékese kozolte, hogy az
élelmiszerbiztonsagot érint6 ellendrzéseiket minden
teriiletre kiterjedGen folytatjak, a kovetkezékben a tej
és tejtermékek lesznek soron.

%%

Doglott diszndk hiisan nyerészkedtek
a csalok Kinaban

Tobb mint 40 tonna, elhullott allatoktdl szarmazé
diszndéhus értékesitése miatt inditottak eljarast a kinai
hatésagok két ember ellen, akikre elhullott disznok
Osszegyujtését biztak, de 6k megsemmisités helyett
étkezési célra adtak el a doghust. Az emberi fogyasz-
tasra alkalmatlan hus tobb tartomany éttermeibe és
piacaira is eljuthatott, a keresked6k tobb mint 111
millio forintra tehettek szert.

$54 %

Ciannal is er6sebb méreggel kezelték az élelmiszert

Eveken &t hasznéltak rendkiviil mérgezd, tiltott
rovarirté szert a kelet-kinai Santung tartomany
gyombértermel6i. Napvilagra keriilt, hogy az orszag
egyik meghatarozé gyombértermel6 vidékén, az
aldicarb nevii rovardlé szerbdl az ajanlott meny-
nyiség 3-6-szorosat hasznaltdk a foldalatti gumok
»védelmére”. 2012-ben mar egyszer orszagos figyelmet
kapott az aldicarb, miutan halalt okozdé uborkakban
ratalaltak, 13 embert vesztette igy életét.

6%

Fazekas Sandor: legyen ujra haztaji gazdalkodas!

A haztdji gazdalkodas djrainditasardl beszélt a vi-
dékfejlesztési miniszter, miutan a szaktarca vezetése
egyeztetett a Nemzeti Agrargazdasagi Kamara (NAK)
tigyvezetd elnokségével. A minisztérium olyan prog-
ramot dolgozott ki, amely tobb tizezer termelének
biztosit majd jovedelemszerzési lehetdséget ezen a
teriileten. A miniszter hozzatette: a siker érdekében

23

vetOmagjuttatassal, az allattartas tamogatasaval, vala-
mint az integracid segitésével kivanjak tamogatni a
haztdji gazdalkodas ujrainditdsat.

%>k

Omlik az dru a feketepiacra a szlovak hatiron

Megdobbentd eredményt hozott a pénziigyérség
szlovdk-magyar hatdr menti utakon szervezett
ellendrzés-sorozata; minden negyedik, az orszag-
ba belépé kamion bilinoz6k szamara fuvarozott.
A pénziigydr egységek harom hoénapon at tartottak
megfigyelés alatt a f6bb utszakaszokat és szedték ki a
sorbol a gyanus jarmiveket. A NAV még ugy is tobb
milliard forint értékben foglalt le hamisitott, szerz6i
jogot sérté termékeket, jeloletlen élelmiszereket és
egyéb arut, hogy a negyedével, napi 1600 kamionnal
csokkent a forgalom, miutan elterjedt az ellenérzés
hire.

%% %

Jogszabaly védheti a magyar gyiimdlcsborokat

Evente 110-130 ezer liter valodi gyiimélesbor késziil
hazankban, az olcsé gyiimolcsbor-utanzatokbol pedig
becslések szerint tobb millio liter keriil a piacra Ma-
gyarorszagon. Az eredeti gyiimolcsborok védelmére
alakult meg a Magyar Gytimolcsbor Készit6k Egyesii-
lete (MGYKE) 2013. aprilis végén. Az egyesiilet hosszu
tavon szeretné, ha a sz6l6borok és a palinka mintdjara
a gyiimolcsborok is oltalomban részestilhetnének.

%% %

Megnyilt az els6 hungarikum iizlet Nyiregyhazan

Megnyitottak az els6 hungarikum {izletet Nyiregy-
hazan. A Vidékfejlesztési Minisztérium (VM) ta-
mogatasaval létrehozott kereskedelmi létesitményt
Budai Gyula, a tarca parlamenti allamtitkdra adta at.
Az Orszaggytilés tobb mint egy éve fogadta el a hun-
garikumokrél sz016 torvényt, amely — a jogalkotdk
szandéka szerint — mérfoldké lehet a magyar értékek
védelme teriiletén.


http://www.origo.hu/nagyvilag/20130506-doglott-disznok-husan-nyereszkedtek-a-csalok-kinaban.html

http://www.origo.hu/nagyvilag/20130506-doglott-disznok-husan-nyereszkedtek-a-csalok-kinaban.html

http://mno.hu/penzesjog/a-ciannal-is-erosebb-mereggel-kezeltek-az-elelmiszert-1159163
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/fazekas_sandor__legyen_ujra_haztaji_gazdalkodas?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9779
http://vallalkozoi.negyed.hu/vnegyed/20130509-omlik-az-aru-a-feketepiacra-a-szlovak-hataron.html
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/jogszabaly_vedheti_a_magyar_gyumolcsborokat?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9785
http://mno.hu/mezogazdasag/megnyilt-az-elso-hungarikumuzlet-nyiregyhazan-1153460
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Jobban 6sszedolgozik a cseh és a
lengyel élelmiszeripari feliigyelet

Az eurdpai unids elSirasok alapjan szorosabbra
tiizi egyiittmtikodését a jovében a cseh és a lengyel
élelmiszeripari feliigyelet. A két fél pedig megegyezett,
hogy a jovében az egyes vitas ligyekrdl a felek k6zo-
sen fogjak tajékoztatni a sajtét, miutan lezarulnak az
ellendrzések és a laboratériumi vizsgalatok.

%%

Malmoben biintetnének az
élelmiszer kidobdalasaért

Malmoé Onkormanyzata megelégelte, hogy évente
33 ezer tonna ételhulladék keriil a szemétbe.
Az 6nkormanyzat fontoldra vette, hogy pénzbirsaggal
0sztonozné az embereket, a birsag 400 svéd korona
(14 ezer forint) lenne.

$54 %

ENSZ: Egyenek az éhezdk rovarokat

»-Rovarok mindenhol élnek és gyorsan szaporodnak”
— emelte ki az ENSZ Elelmezési és Mezbgazdaségi
Szervezete (FAO) abban a kétszaz oldalas jelentés-
ben, amelyben uj taplalékot ajanl az éhezé vilagnak:
az ehet6 rovarokat. A FAO a kozleményében mutatott
14, hogy eddig nem hasznaltak ki kell6képpen a szdcs-
kék, a hangydk és az egyéb ehetd rovarfélék kinalta
lehetéségeket sem az emberek, sem az allatallomany,
sem a haziallatok taplalasaban.

%
Mézhiannyal kiiszkodhet az USA

2006 ota tobb tizmillid, az almatol a cukkiniig szaznal
is tobb termény beporzasaért felelés mézel6 méh
pusztult el. Az Amerikai Mezdgazdasagi Miniszté-
rium egyik Gj beszamolodja szerint a tuddsok még
mindig az un. kaptarelhagyas (CCD) okanak pon-
tos meghatarozasaval kiiszkodnek. A CCD az elmult
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hat évben koriilbeliil 10 milli6 méhkaptart torolt el
a fold szinérdl, ami kétmilliard dolldros értéket je-
lent. Amennyiben a kihalds a jelenlegi mértékben
folytatodik, hamarosan aligha marad elegendé méh az
olyan névények, mint a mandula, az avokado, a szilva,
a fekete afonya, vagy a korte beporzasara.

%%

Kifejlesztették a szuperbuzat

A cambridge-i National Institute of Agricultural
Botany (Mezbégazdasagi Novények Nemzeti In-
tézete) tudodsai bejelentették, hogy olyan buzat fe-
jlesztettek ki, amelynek 30 szazalékkal lehet nagyobb
a termoképessége a jelenleg hasznalt buzafajtaknal,
ezzel a vilag legfontosabb élelemforrasat djithatjak
meg. Az intézet munkatdrsai egy 6si és egy modern
buzafajta keresztezésével fejlesztették ki a szuper-
buzat, amely-nek a termése nagyobb és erésebb a je-
lenleg hasznéltaknal. A tovabbi tesztelések és a szaba-
lyozasok miatt valdszinisithetd, hogy legalabb &t
évnek kell eltelnie ahhoz, hogy a buzafajtat kereske-
delmi forgalomba hozzéli. -

Diszn6vény helyett biozoldség és filiszer?

Az utdbbi években hatalmas lendiiletet kapott a bio-
termelés, az organikus élelmiszerek fogyasztasa és a
varosi emberek igénye az egészséges taplalkozas irant.
A most indulé vallalkozas célja, egészséges zold-
ségekre és fliszerekre lecserélni az eddig csupan de-
koracids célokat szolgald beltéri novénydiszitéseket.
A Gourmet Garden egyarant gondol a kis és nagy
felhasznaldkra is, praktikus megoldasaival nagyszert
lehet6séget kinal a belsd terek diszitésre is. A megal-
modok elsé korben egy olyan panelprogramot
terveztek, amely segitségével sok ezer lakotelepi lakod
juthatna nagy hozamu, széles korben alkalmazhato,
konnyen termesztheté mindennapos z6ldségekhez és
tliszerekhez az otthoni termesztés lehetdségei altal.

%% %


http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/jobban_osszedolgozik_a_cseh_es_a_lengyel_elelmiszer_ipari_felugyelet?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9785
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/jobban_osszedolgozik_a_cseh_es_a_lengyel_elelmiszer_ipari_felugyelet?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9785
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/malmoben_buntetnek_a_trehany_szemetszelektalast?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9779
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/malmoben_buntetnek_a_trehany_szemetszelektalast?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9779
http://mno.hu/tudomany/ensz-egyenek-az-ehezok-rovarokat-1160677
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/mezhiannyal_kuszkodhet_az_usa?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=9785
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/3299-kifejlesztettek-a-szuperbuzat-megoldas-egy-lehetseges-elelmiszervalsagra
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/3248-biozoldseg-es-fuszer-is-lehet-dekoracio-a-belteri-disznovenyek-helyett
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Elelmiszeradalékok:
hiperaktivva tehetik a gyerekeket?

Egyre tobb kutatas bizonyitja, hogy a kiilonb6z6
élelmiszer-adalékanyagok a gyerekeknek egészségii-
gyi vagy akar magatartasbeli problémakat is okoznak.
Ezért kiemelten fontos a termékek osszetevdinek ta-
nulmanyozasa vasarlds el6tt. Az EU-ban az adalékok
haszndlata megengedett, melyeket az Eur6pai Szaba-
lyozas 1333/2008 szamu listdja tartalmaz, beleértve
a szinezékeket, édesitészereket, tartdsitdszereket,
emulgealdszereket, antioxidansokat és mazakat.

* %

A legszennyezettebb z61dségek és gyiimolcsok

Az amerikai Environmental Working Group non-
profit {igynokség immaron kilenc éve elemzi az
Egyesiilt Allamokban a konyhakba keriil8 zoldségeket
és gyimolcsoket, majd kozzé teszi a 12 legtobb
rovar6lé szert tartalmazé novények listajat, ,a pisz-
kos tizenkett6t”. A vizsgalatokat a Mezdégazdasagi
Minisztérium, valamint az Amerikai Elelmiszer- és
Gyogyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) laboratériumai
végzik el. Minden évben 48 zoldség és gytimolcs keriil

goreso ala.
ook

A hamis termékek tobb mint kétharmada kinai

Szinte mindent masolnak Kindban, ahonnan a vi-
lagon elkobzott 6sszes hamisitott termék 67 szdzaléka,
az EU-ban elkobzott hamis aruk pedig 74 szazalé-
ka érkezik, és ez a szam évrol évre csak novekszik.
Az azsiai orszagban szinte mindent meg lehet kapni
masolatban, nem kivételek ez aldl az élelmiszerek és
gyogyszerek sem. Ezek hamisitasa egyre nagyobb mé-
reteket Olt, igy — statisztikak szerint — az egész iparag
egyre inkabb a nehezebben masolhato, dragabb ter-
mékek felé tolodik el. A Floridai Egyetem egy 2012-es
tanulmanya szerint Eurdpa egyes részein a hasznalt
novényirtdszerek 25 szazaléka, az ENSZ statisztikai
szerint a maldriaellenes gyogyszerek akar 90 szazaléka

25

is Kinabol szarmazo6 hamisitvany lehet. A hamisitas az
egészségi kockazatok mellett egyre nagyobb gazdasagi

vonzattal is jar.
%>k

Etelek, amelyekkel a legtobb s6 keriil
a szervezetiinkbe

A hétkoznapi étkezés allandd szereploirdl készitett
felmérésében a The Huffington Post hirportal azt ku-
tatta, melyik étellel mennyi s6 keriil a szervezetiinkbe.
A lista alapjan nem csak a chipsevésre kell odafigyelni.
A talzott sébevitel okozta elhizas - a sziv- és érrend-
szeri betegségek kozvetlen okozoja - egyre tobb aldo-
zatot szed a teljes népességben. Mexikdvaros egész-
ségiigyi miniszterének kezdeményezésére indult el az
a kampany, amely eltiintetné az éttermek asztalairél a
sotartot. A The Huffington Post pedig elkészitette azt a
listat, amely a leggyakrabban fogyasztott ételek natri-
umtartalmat teszi kozzé.

%%

Egészséges a viragpor-fogyasztas?

Napjainkban a kiilonb6z6 természetes gyogymodok
és élelmiszerek egyre nagyobb népszertiségnek oOr-
vendenek és ebbe a csoportba tartozik a nyers virag-
por is. Magas a proteintartalma, antioxidans hatasu
emellett fontos asvanyi anyagokat és nyomeleme-
ket, valamint B-vitamint és C-vitamint is tartalmaz.
Itthon még nem tartozik a legelterjedtebb orvossagok
kozé, azonban a homeopatias gyogyszerek kozott mar
béven talalhatunk olyanokat, amelyekben hatéanyag-
ként a viragpor is szerepel.

* %

A ,light” termékek valoban népszertiiek?

Napjainkban egyre t6bb ,light” vagy konnyti termék
kaphat6 a boltokban. Egy finn kutatas arra mutatott
rd, hogy ezek a termékek dltaldban véve kevéssé ked-
veltek, de fogydkura esetén mégis eldnyt élveznek.
A kutatasban 68 16, 38 és 77 év kozotti né és férfi vett
részt. A szakemberek a felmérés soran arra kerestek


http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/elelmiszeradalekok_hiperaktivva_tehetik_a_gyerekeket/20130508163220
http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/elelmiszeradalekok_hiperaktivva_tehetik_a_gyerekeket/20130508163220
http://mno.hu/eletmod_egeszseg/a-legszennyezettebb-zoldsegek-es-gyumolcsok-1156428
http://kitekinto.hu/kelet-azsia/2013/04/23/a_hamis_termekek_tobb_mint_ketharmada_kinai/
http://mno.hu/eletmod_egeszseg/etelek-amelyekkel-a-legtobb-so-kerul-a-szervezetunkbe-1152131
http://mno.hu/eletmod_egeszseg/etelek-amelyekkel-a-legtobb-so-kerul-a-szervezetunkbe-1152131
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/3165-milyen-fajta-viragport-fogyasszunk
http://www.hazipatika.com/taplalkozas/egeszseg_es_gasztronomia/cikkek/a_light_termekek_valoban_nepszeruek/20130425124210
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valaszt, hogy milyen, a testsulykontroll érdekében a
résztvevok élelmiszertermékeket illeté magatartdsa
és az egészséges étkezésrol alkotott felfogasuk kozotti
kapcsolat. A legtobb, kifejezetten a teststly karbantar-
tasara kifejlesztett élelmet alkalmatlannak értékelték,
példaul a ,light” termékeket, dm fogydkura esetén
bizonyos feltételek mellett a “normal” élelmiszereket
lecserélnék ezekre a termékekre.

$54 %

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a
kiilfoldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Német ciguatoxin mérgezések

Meger0sitették az elsé németorszagi hal altali cigua-
toxin okozta élelmiszermérgezést. A tuddsok kiemel-
ték, hogy ez novekvo probléma lesz, hiszen az egzoti-
kus halak fogyasztasa egyre nagyobb szerte a vilagon.
Ebben a pillanatban az egyik legnagyobb kihivast az
jelenti, hogy nincs standard teszt a méreg kimuta-
tasdra, részben azért, mert rendkiviil alacsony kon-
centracioban is mérgezést okoz, raadasul kiilonboz6
kémia szerkezeti ciguatoxinok léteznek, amelyek
tertiletenként valtozhatnak.

%%

Nyers tej okozhatott harom wisconsin-i
megbetegedést

Wisconsin dllam egészségiigyi tisztvisel6i hdrom
betegnél diagnosztizaltak ugyanabbdl a torzsbél
szarmazd E. coli O157:H7 fertézést miutdn nyers
tejet fogyasztottak. Mind a harom beteg ugyanabbdl
a megyébdl szarmazik, koztiik egy 3 éves kisgyerek-
kel és az édesanyjaval. Az egészségiigyi intézmények
azt javasoljak az embereknek, hogy ne fogyasszanak
nyers, pasztérozetlen tejet, mert karos kdrokozok le-
hetnek benniik.

6%
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Ginko-kivonat okozott rakot
patkanyokban és egerekben

Az egyik népszeri ginko-kivonatot tartalmazé étrend-
kiegészit6t, amelyrdl azt hirdetik, hogy memoria-
javité tulajdonsagokkal bir, patkanyokban és egerek-
ben kialakul6 rakkal hozta Osszefiiggésbe egy uj
amerikai kormanyzati tanulmany. A ragcsaloknak
tobb mint két éven keresztiill rendszeresen adtak
ginkot, és a Nemzeti Toxikoldgiai Program (NTP) ku-
tatoi azt tapasztaltak, hogy ezeknél az allatoknal na-
gyobb valdszintiséggel alakult ki pajzsmirigy- és maj-
daganat, mint azoknal az allatoknal, akik nem, vagy
csak alacsony dozisban kaptak meg a névényi kivona-
tot. A kutatdk szerint az egerekben megjelené daga-
natok nagyon meggy6zdek. Azoknak a kérdéseknek a
megvalaszolasara, hogy ezek alapjan mit tandcsolnak
a fogyasztoknak, milyen adag ginko-kivonat vezethet
rakos megbetegedéshez az emberi szervezetben, vagy,
hogy ez a kivonat egyaltalan kockazatot jelent-e az
emberre nézve, tovabbi kutatasokra van sziikség.

%%

Eurodpa tilzottan az importra timaszkodik

Egy vezetd élelmiszer-szakértd arra figyelmez-
teti Eurdpat, hogy ovakodjon a tdlzott élelmi-
szer-behozataltdl. Ian Crute, az Egyesiilt Kiralysag-
beli Mezbgazdasagi és Kertészeti Fejlesztési Forum
vezetGje szerint Eurdpa ,elhanyagolta” egyes teriil-
eteken a mezdgazdasagi termesztést és ,hagyta,
hogy dél-amerikai orszagok - kiilondsen Brazilia -
termelésétol tegye magat fiigg6ve.”

%%

A fogyasztok nagy része nem ismeri az EFSA-t

Szinte egyik német fogyaszté sem hallott még az Eu-
ropai Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (EFSA) vagy nem
volt tisztaban a szervezet szerepével és hataskorével.
A meglepd eredmény felmérését a német Osnabriick-i
Alkalmazott Tudomanyok Egyeteme végezte.


http://www.foodproductiondaily.com/Quality-Safety/Rise-of-ciguatoxin-food-poisoning-forecast-as-German-cases-confirmed
http://www.foodsafetynews.com/2013/04/three-wisconsin-e-coli-illnesses-linked-to-raw-milk/
http://www.foodsafetynews.com/2013/04/three-wisconsin-e-coli-illnesses-linked-to-raw-milk/
http://www.foodsafetynews.com/2013/04/ginkgo-biloba-linked-to-cancer/
http://www.foodsafetynews.com/2013/04/ginkgo-biloba-linked-to-cancer/
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Europe-shouldn-t-over-rely-on-food-imports-top-scientist
http://www.nutraingredients.com/Consumer-Trends/Most-consumers-don-t-know-what-EFSA-is-experts-find
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A legkockazatosabb élelmiszerek

A Center for Science in the Public Interest (CSPI)
tanulmanya: ,,Kockdzatos hts: Utmutaté a husok és
baromfi biztonsaghoz” az elmult 12 év adatai alapjan
12 kategoridban rangsorolta a husokat az altaluk oko-
zott, leggyakrabban jelentett jarvanyok alapjan, és azt
tapasztalta, hogy a csirke és a marhahus okozta a leg-
tobb problémat. A jelentés, amely 1700 jarvanyrol és
33 000 megbetegedésrdl ir, célja az volt, hogy ,.tajékoz-
tassak az élelmiszerlanc résztvevdit, hogy kiemelten
figyeljenek ezekre az élelmiszerekre, ezzel csokkentve
az élelmiszerbiztonsagi kockazatot.”

$54 %

Eurdpanak meg kell valtoztatnia a politikajat
a GM terményekkel kapcsolatban

Néhany eurdpai akadémikus allaspontja szerint az
Eurépai Unié nem lesz képes arra, hogy kielégit-
se az élelmiszerek és termesztett novények irdnti
novekvé keresletet fenntarthaté és kornyezetbarat
modon anélkiil, hogy megvaltoztatna az allaspontjat
a genetikailag mddositott névényekkel kapcsolatban.
A Trends in Plant Science-ben megjelend iras szerint,
amelyet spanyol és brit tuddsok publikaltak, az EU ez-
zel alaassa sajat versenyképességét a mezdégazdasagi
szektorban, sajat kardra.

$54 5%

Fagyasztott bogydsgyiimolcsok okozta
Hepatitis A jarvany szerte Eurépaban

Legaldbb 71 ember betegedett meg Hepatitis A
fertézés altal, amelyet turmixokban 1évé fagyasztott
bogydsgytimolcsokhoz kotnek az Eurosurveillance tu-
domanyos folyoirat legfrissebb jelentése szerint. Lega-
labb 35 a megbetegedettek szama Ddnidban és masik
36 Finnorszag, Norvégia és Svédorszag teriiletein.
A svéd hatésagok elmondasa szerint, eddig tizszer
tobb a megbetegedettek szdma, mint amennyi egy év
alatt szokott lenni. A legtobb esetben a betegek arrol

27

szamoltak be, hogy fagyasztott bogydsokat vagy azok-
bdl késziilt turmixokat fogyasztottak. A hatésagok
még tobb megbetegedettre szamitanak az elkovetkezd
napokban.
%
Magas mennyiségii higany csecsemé
étrend-kiegészit6kben

3 kinai vallalat hivta vissza 23 csecsemd étrend-
kiegészité tételét, miutan kideriilt, hogy tul magas
mennyiségl higanyt mértek benniik. Az érintett val-
lalatok felvették a kapcsolatot a forgalmazokkal és a
vasarlokkal, és visszahivtak a szaritott tonhal termé-
keiket. Az élelmiszerbiztonsagi hatésagok elrendelték
a mélytengeri halak visszahivasat, miutdn a tesztek
azt mutattak ki, hogy kilogrammonként atlagosan
0,03 mg higanyt, azaz az el6irtnal 0,01 mg-mal ma-
gasabb értéket tartalmaztak.

%%

Magyvar cég hivta vissza disznokolbaszat

Egy Kalifornidban miik6d6é magyar eredetli élelmi-
szergyart6 cég 200 kilonyi flistolt disznéhuskolbaszt
hivott vissza, mivel azokat a Mez6gazdasagi Minisz-
térium engedélyezése nélkil allitottdk eld. Két féle
terméket érintett az tigy, koziilitk mindegyiket 2013.
februar 25. és marcius 2. kozott gyartottak le. Ugyan
a cég korabban elinditotta a folyamatot a miniszté-
rium Grant of Inspection nevli mindsitéséért, de a
termékekbdl még azeldtt keriilt ki a polcokra, hogy
ténylegesen megkaptak volna azt. Eddig nem hoztak
semmilyen betegséget Osszefiiggésbe a magyar termé-

kekkel.
NRVRYE

Az EU peszticidekre vonatkozo szavazasa

Az EU tagallamai megszavaztak az egész kontinens-
re kiterjed6 neonikotinoid alapt névényvédo szerek
hasznalatanak felfiiggesztését, amelyek a méhek pusz-
tulasat okozza. Ennek eredménye, hogy Eurdpa ezzel
érvényesiti a vilagon els6szor az egész kontinensre


http://www.foodsafetynews.com/2013/04/cspi-report-lists-chicken-ground-beef-as-riskiest-meats/
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Europe-must-change-policy-on-GM-crops-warn-experts
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Europe-must-change-policy-on-GM-crops-warn-experts
http://www.foodsafetynews.com/2013/05/hepatitis-a-frozen-berry-outbreak-sickens-more-in-europe/#.UYa4F0pLmZc
http://www.foodsafetynews.com/2013/05/hepatitis-a-frozen-berry-outbreak-sickens-more-in-europe/#.UYa4F0pLmZc
http://europe.chinadaily.com.cn/life/2013-05/02/content_16467316.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/life/2013-05/02/content_16467316.htm
http://www.foodsafetynews.com/2013/05/pork-sausage-recalled-for-lack-of-inspection/

http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-pesticide-vote-Europe-imposes-ban-on-bee-harming-chemical
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kiterjed6 tilalmat a széles korben alkalmazott ro-
varirt6 szerekkel szemben, amelyek a kémiai anyagot
tartalmazzak.

%%

A mango6 és hagyma a legveszélyesebb

Listeridval szennyezett hagyma és Salmonella jelen-
léte mangoéban volt a leggyakrabban jelentette és a
gyarto altal visszahivott termék 2011. szeptember és
2012. szeptember kozott az Elelmiszer- és Gyogyszer-
ellenérzési Hivatal (FDA) altal kiadott legtjabb jelen-
tés szerint. A Reportable Foods Registry (RFR) egy
olyan online férum, ahol a vallalat értesiti az FDA-t,
amikor egy altaluk arusitott élelmiszer feltehetéen
szennyezett vagy fel nem tlintetett allergéneket tar-
talmaz. A jelentés alapjan az adott idészakban az im-
portalt mango és a szeletelt hagyma volt az RFR lista
legtetején.
%ok

A liszteriozis megeldzése

Az Egyesiilt Allamok Mezégazdasagi Minisztéri-
umanak Elelmiszerbiztonségi és Ellendrzé Szolgélata
valamint az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hi-
vatal (FDA) egy részletes kockazatértékelési terveze-
tet adott ki acélbdl, hogy csokkentsék a Listeria mono-
cytogenes jelenlétét a fogyasztok asztalara keriilé
élelmiszerekben. Az amerikai jarvanytigyi kozpont
(CDC) adatai alapjan tobb, mint 1500 ember betege-
dik meg liszteridzis altal évente, ezek koziil dltaldban
mind koérhdzba kertiil és koriilbeliil 16%-uk bele is hal.

$54 5%

Az Eurdpai Bizottsag szorgalmazza a
foldrajzi drujelzéseket

Az Eurdpai Bizottsag vilagszinten siirgetné az olta-
lom alatt allé foldrajzi arujelzések novekvé hasznala-
tat, ezzel segitve tobbek kozott az afrikai, karibi és
csendes-6ceani térség allamainak élelmiszerkeres-
kedelmét, mikozben 0sztondzné a fenntarthatd ter-
melési eljarasokat. Ez a rendszer széles korben elter-

28

jedt Eurdpaban, 2010 végéig 2768 bejegyzett termék-
kel, tobbek kozott pezsgokkel, sajtokkal, sonkakkal.
Eurépa az olyan termékek foldrajzi arujelzését is
elismeri, amelyek harmadik orszagbdl szarmaznak,
ameddig a foldrajzi jelzés védettnek szamit a termék
szarmazasi orszagaban. Ilyenek példaul a Mexikoi Te-
quila (Mexican Tequila) vagy a jamaikai Blue Moun-
tain kavé (Blue Mountain coffee).

%%

”or

Amfetamin-szeri 6sszetevé étrend-kiegészitében

Egy svéd laboratérium amfetamin-szeri Osszetevét
talalt az egyik sportolashoz hasznalt étrend-
kiegészitGben, amelyet egy széles korben betiltott
stimuldns, a DMAA helyettesitésének tartanak. A svéd
rendorség felkérésére a Nemzeti Kriminalisztikai La-
boratérium (SKL) térvényszéki szakemberei a lefoglalt
termékekben olyan Osszetevoket talaltak, amelyeket a
narkotikumokhoz sorolnak Svédorszagban, és olyan
anyagokat, amelyek kémiailag hasonlitanak az amfe-
taminhoz. A gyart6 cég cafolta a vadakat, és hibanak
titulalta az eredményeket, szerintiik semmi ilyen anya-
got nem tartalmaznak a készitményeik: ,,a jelentésben
vildgosan latszik, hogy att6l, mert amfetamin-szert a
szarmazék még nem jelenti azt, hogy a hatasai is azo-
nosak”.
ok

Vitafoods Europe 2013

A majus 14-16 kozott keriilt megrendezésre Eurdpa
legnagyobb egészséges élelmiszerekkel, 6sszetevokkel
és étrend-kiegészitékkel kapcsolatos expdja és ezzel
egybekotott konferencidja, a Vitafoods Europe 2013
Genovaban.

%>k

EFSA csokkenti a fenol TDI-jét

1,5-r610,5mg/kg-racsokkentetteafenolmegengedhet6
napi bevitelét (TDI) az Eur6pai Elelmiszerbiztonséagi
Hivatal (EFSA). Az EFSA élelmiszerrel érintkez6 anya-
gok, enzimek, aromak és segédanyagokkal foglal-
kozo panele, a német Szovetségi Kockazatértékelési


http://www.foodsafetynews.com/2013/05/listeria-in-onions-salmonella-in-mangoes-top-reportable-foods-for-2012/
http://www.foodsafetynews.com/2013/05/usda-fda-issue-major-report-on-reducing-deadly-listeria-in-deli-products
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-urges-protected-origin-status-for-more-African-Caribbean-and-Pacific-foods
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-urges-protected-origin-status-for-more-African-Caribbean-and-Pacific-foods
http://www.nutraingredients.com/Industry/UPDATE-Swedish-agency-detects-legal-amphetamine-like-compounds-in-sports-supplements-not-in-authentic-Craze-says-manufacturer
http://www.nutraingredients.com/Industry/Visit-us-at-Vitafoods-Europe-2013-this-week
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/EFSA-lowers-phenol-TDI
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Intézetet (BfR) kérte fel, hogy ujraértékelje a napi el-
fogadhato bevitelt a legujabb toxikologiai vizsgalatok
alapjdn. Ugy becsiilik, hogy az élelmiszerrel érintkezd
anyagok altal bevitt fenol mennyisége 0,3-0,6 mg/f6
kozotti tartomdanyban van naponta.

$54 5%

500 ezer dollar az élelmiszerbiztonsagért

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) 500 ezer
dollart injektalt az élelmiszerbiztonsaggal, a hiteles-
séggel és a nyomonkdvethetdséggel kapcsolatos ku-
tatdsokba egyiittmiikodve a Technologiai Stratégiai
Bizottsaggal (TSB). A pénzbdl kutatasi, fejlesztési pro-
jekteket timogatnak, amelyek célja, hogy biztonsagos
és egészséges élelmiszereket biztositsanak a fogyasz-
tok szamara.

$o4 %

Chipsben 1év6 akrilamid csokkentése a cél

A Journal of the Science of Food & Agriculture
folydiratban egy nemrég megjelené tanulmany sze-
rint a burgonya fajtaja, az el6f6zési id6 és siitési
hémeérséklet mind hatassal van a burgonyachipsben
1év6 akrilamid-szintre. Az akrilamid egy neurotoxi-
kus és valdszintsithetéen karcinogén vegyiilet, amely
egy hovel indukalt reakcié hatasara indul meg a cukor
és az aszparagin nevli aminosav kozott 120 °C feletti
hémérsékleten. Ipari koriilmények kozott a burgo-
nyachips el6f6zését el6kezelésként alkalmazzak, hogy
csokkentsék a kialakulé barna szint, inaktivaljak
az enzimeket és csokkentsék olajfelvételt ugy, hogy
elkocsonyasitjak a keményit6 felszinét.

6%

»Szinergikus zselatinrendszer”

Egy 4j szinergikus zselatinrendszer javithatja szdmos
termék texturajat, stabilitasat emulgealé tulajdon-
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sagat. Az ujitas zselékombindciok - vagy zselatinbol
és mas OsszetevOokbol pl. pektin-rendszerébdl all. Ezen
kombindcidk jelenlétének a célja, hogy noveljék a
funkcionalitast. Hans Langereis, az 4jité cég marke-
tingigazgatoja szerint az élelmiszeriparnak sziiksége
van megbizhatd, praktikus és hatékony alapanya-
gokra, hogy innovaciot hozzon a piacra.

%%

N6 a natriumfogyasztas az USA-ban

Annak ellenére, hogy az elmult években az élelmiszer-
el6allitok egy kisebb vagyont koltottek arra, hogy
csokkentsék az élelmiszerekben 1év6 natrium szintjét
- Gjragyartva mindent egészen a kenyértdl a levesig -
az USA adatai mégis azt aruljak el, hogy folytatédik
a bevitel novekedése évrél-évre. A Bostonban tartott
Society for Nutrition Experimental Biology konferen-
cidn kiemelték, hogy annak ellenére, hogy a gyartok
minden erdfeszitésiiket megteszik, az amerikaiak
natriumbevitele 2001-t6]1 2010-ig atlagosan 3,298
mg-16l 3,559 mg-ra ndvekedett naprél napra. Igy az
atlagos napi bevitel hatdrozottan az ajanlott érték
felett van, ami 2,3 mg/nap.

* %

Valoban a cukros és zsiros ételeket kedvelik
a gyerekek?

A kiillonboz6 kultarabol jovo gyerekek kiilonbozo
mértékben kedvelik a zsiros és cukrozott élelmi-
szereket és italokat egy uj kutatas szerint, amely
megkérddjelezi, hogy a gyerekek valoban szeretik-e a
zsiros és cukros izeket. A tanulmany soran ugy talal-
tak, hogy a kiilénboz6 kulttura és az életkor nagyban
szerepet jatszik abban, hogy mennyire kedvelik a
gyerekek ezeket az izeket.

%%


http://www.foodnavigator.com/Legislation/FSA-pumps-500-000-into-food-safety-funding
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Researchers-target-acrylamide-reduction-in-potato-chips
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Rousselot-introduces-synergistic-gelatine-systems
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Rousselot-introduces-synergistic-gelatine-systems
http://www.foodnavigator.com/Financial-Industry/Food-manufacturers-might-have-cut-out-hundreds-of-tons-of-salt-but-US-sodium-intakes-have-continued-to-rise-steadily-reveals-new-study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Do-all-children-like-sugary-and-fatty-foods-Perhaps-not-finds-study
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Do-all-children-like-sugary-and-fatty-foods-Perhaps-not-finds-study

Jogszabalyok / Legislation

Eurdpai Unios 1j jogszabalyok / EU legislations

Bizottsag 463/2013/EU rendelete (2013. majus 17.)
a miutragyakrol szolé 2003/2003/EK eurdpai parla-
menti és tanacsi rendelet I, II. és IV. mellékletének
a miuszaki fejlédéshez valé hozzdigazitds céljabol
tortén6 maddositasarol.

A Bizottsag 445/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. majus 14.) a szeleno-metionin hidroxianaldg-
ja valamennyi éllatfaj takarmany-adalékanyagaként
torténd engedélyezésérol.

A Bizottsag 438/2013/EU rendelete (2013. majus 13.)
az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi ren-
delet II. mellékletének egyes élelmiszer-adalékanya-
gok hasznalata tekintetében torténé modositasardl
és helyesbitésérdl.

A Bizottsag 2013/217/EU végrehajtdsi hatdroza-
ta (2013. majus 8.) a 2007/777/EK hatarozatnak a
huskészitmények, kezelt gyomor, hoélyag és belek
Uniéba torténé behozataldra engedélyezett har-
madik orszagok vagy részeik jegyzékében szerepld, a
Mexikora vonatkozé bejegyzés tekintetében torténd
modositasarol (az értesités a C(2013) 2589. szamu
dokumentummal tortént).

A Bizottsag 427/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. majus 8.) a Saccharomyces cerevisiae NCYC
R646 altal termelt szeleno-metionin valamen-
nyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd
engedélyezésérél, valamint az 1750/2006/EK,
634/2007/EK ¢és 900/2009/EK rendeletnek a szelén-
nel dusitott élesztével torténd kiegészités maximalis
tartalma tekintetében torténé modositasarol.

A Bizottsag 413/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. majus 6.) a Pediococcus acidilacticit CNCM
MA 18/5M-et tartalmazo készitménynek az elvalasz-
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tott malacok, hizdsertések, tojotytkok és brojlerc-
sirkék ivovizében torténd felhasznaldsra szant adalé-
kanyagaként valo engedélyezésérdl (az engedély
jogosultja: Lallemand SAS).

A Bizottsag 414/2013/EU végrehajtasi rendelete
(2013. majus 6.) az 528/2012/EU eurdpai parlamenti
és tanacsi rendeletnek megfeleléen az azonos biocid
termékek engedélyezésére szolgdld eljards megha-
tarozasarol.

A Bizottsag 415/2013/EU rendelete (2013. majus
6.) a veszettséget, a szarvasmarha-tuberkulozist és
a méhek egészségét vizsgalé unids referencialabo-
ratériumok tovabbi feleldsségi korének és feladata-
inak meghatarozasarol, a 737/2008/EK rendelet mo-
dositasardl és a 87/2011/EU rendelet hatalyon kiviil
helyezésérol.

A Bizottsag 416/2013/EU végrehajtdsi rendele-
te (2013. majus 6.) egy megnevezésnek a hagy-
omanyos kiilonleges termékek nyilvantartasaba vald
bejegyzésérdl (Moules de bouchot [HKT]).

A Bizottsag 403/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. mdjus 2.) a Trichoderma reesei (ATCC 74444)
altal termelt endo-1,4-béta-xilanazt, endo-1,3(4)-
béta-gliikanazt és endo-1,4-béta-gliikanazt tar-
talmazoé készitmény hizé- és tojobaromfik, valamint
elvalasztott malacok takarmany-adalékanyagaként
torténd felhasznalasanak engedélyezésérdl, valamint
az 1259/2004/EK, az 1206/2005/EK és az 1876/2006/
EK rendelet modositasarol (az engedély jogosultja:
DSM Nutritional Products).

A Bizottsag 406/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. majus 2.) a farmakoldgiai hatéanyagokrol és
az allati eredetl élelmiszerekben el6fordulé max-
imalis maradékanyag-hatarértékek szerinti osztaly-
ozasukrdl sz616 37/2010/EU rendelet mellékletének


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:134:0001:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:130:0021:0023:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:129:0028:0033:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:129:0038:0039:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:129:0038:0039:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:127:0020:0022:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:125:0001:0003:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:125:0004:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:125:0007:0012:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:125:0013:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:125:0013:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:121:0026:0029:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:121:0042:0043:HU:PDF
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a prednizolon nevii anyag tekintetében torténé mo-
dositasarol.

A Bizottsag 392/2013/EU végrehajtasi rendele-
te (2013. aprilis 29.) a 889/2008/EK rendeletnek az
okologiai termelés ellendrzési rendszere tekinteté-
ben torténé modositasardl.

A Bizottsag 394/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
aprilis 29.) a farmakoldgiai hatéanyagokrdl és az allati
eredetl élelmiszerekben eléfordulé maximalis mara-
dékanyag-hatarértékek szerinti osztalyozasukrdl sz616
37/2010/EU rendelet mellékletének a monepantel
nevl anyag tekintetében torténé modositasarol.

A Bizottsag 2013/204/EU hatdrozata (2013. aprilis
25.) a formaldehidnek a biocid termékek forgalom-
ba hozatalarol szoldé 98/8/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi iranyelv L., LA., illetéleg I.B. mellékletébe a 20.
terméktipus vonatkozasaban torténd felvétele megta-
gadasarol (az értesités a C(2013) 2284. szamu doku-
mentummal tortént).

A Bizottsag 2013/205/EU végrehaijtdsi hatdrozata
(2013. aprilis 25.) az acekinocil, az aminopiralid, az
aszkorbinsav, a flubendiamid, a gamma-cihalotrin,
az ipkonazol, a metaflumizon, az ortoszulfamuron, a
Pseudomonas sp. hatéanyag DSMZ 13134 tdrzse, a pi-
ridalil, a piroxszulam, a spiromezifen, a tienkarbazon
és a topramezon Uj hatéanyagra vonatkoz¢ ideiglenes
engedélyek tagallamok altali meghosszabbitasanak
engedélyezésérdl (az értesités a C(2013) 2246. szamu
dokumentummal tortént).

A Bizottsdg 378/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. aprilis 24.) a Paecilomyces fumosoroseus FE
9901. torzs hatdéanyagnak a novényvédo szerek forga-
lomba hozatalarol sz6l6 1107/2009/EK eurdpai par-
lamenti és tandacsi rendelet szerinti jovahagydsarol,
tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi ren-
delet mellékletének modositasarol.
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A Bizottsdg 373/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
aprilis 23.) a Candida oleophila O térzs hatéanyagnak
a novényvédd szerek forgalomba hozatalardl szold
1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerinti jovahagydsarol, tovabba az 540/2011/EU bi-
zottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddosi-
tasarol.

A Bizottsag 374/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
aprilis 23.) a Clostridium butyricumot (FERM BP-
2789) tartalmazé készitmény brojlercsirkéknek szant
takarmany-adalékanyagként torténé engedélyezésérdl
(az engedély jogosultja: Miyarisan Pharmaceutical
Co. Ltd., képvisel6je: Miyarisan Pharmaceutical Eu-
rope S.L.U.).

Bizottsdg 375/2013/EU végrehajtasi rendelete (2013.
aprilis 23.) a spiromezifen hatéanyagnak a névényvédo
szerek forgalomba hozatalar6l szolé 1107/2009/
EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti
jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi
végrehajtasi rendelet mellékletének modositasarol.

A Bizottsag 365/2013/EU végrehaijtasi rendelete (2013.
aprilis 22.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek a
glufoszinat hatdéanyag jovahagyasi feltételei tekinteté-
ben torténd mddositasarol.

A Bizottsdg 366/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. aprilis 22.) a Bacillus firmus I-1582 hatéanyag-
nak a névényvédo szerek forgalomba hozatalardl sz6lé
1107/2009/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet
szerinti jovahagydsarol, tovabba az 540/2011/EU bi-
zottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének modosi-
tasarol.

A Bizottsdg 367/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. aprilis 22.) a Spodoptera littoralis sejtmag-
poliéder-virus hatéanyagnak a novényvédo szerek
forgalomba hozatalardl sz6l6 1107/2009/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jovahagyasarol,
tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi ren-
delet mellékletének modositasarol.



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:118:0005:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:118:0005:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:118:0017:0018:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:117:0018:0019:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:117:0020:0022:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:113:0005:0008:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:112:0010:0012:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:112:0013:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:112:0015:0019:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:111:0027:0029:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:111:0030:0032:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:111:0033:0035:HU:PDF

Jogszabalyok / Legislation

A Bizottsdg 368/2013/EU végrehajtdsi rendelete

Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislations

(2013. aprilis 22.) a Helicoverpa armigera sejtmag-
poliéder-virus hatdéanyagnak a noévényvédd szerek
forgalomba hozatalarol sz6l6 1107/2009/EK eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet szerinti jovahagyasarol,
tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi ren-
delet mellékletének modositasarol.

A Bizottsag 369/2013/EU végrehajtdsi rendelete
(2013. aprilis 22.) a kalium-foszfonat hatéanyagnak
a novényvédd szerek forgalomba hozatalardl szolé
1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
szerinti jovahagydsarol, tovabba az 540/2011/EU bi-
zottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének modosi-
tasarol.

A Bizottsag 2013/188/EU végrehajtasi hatarozata

34/2013. (V. 14.) VM rendelet a mez6gazdasagi
termékek és élelmiszerek Okologiai gazdalkodasi
kovetelmények szerinti tanusitasarol, eléallitasarol,
forgalmazasardl, jelolésérél és  ellendrzésének
eljarasrendjérol. Megjelent: MK 2013/76. (V. 14.). Ha-
talyos: 2013. 05. 29.

33/2013. (V. 14.) VM rendelet a tej aflatoxin tar-
talmanak vizsgalatahoz és az aflatoxinnal szennyezett
tej artalmatlanitdsahoz a tejtermel6knek, tej termel6i
csoportoknak és tejfeldolgozoknak nyujtandé egysz-
eri csekély 6sszegili (de minimis) tdmogatasrol. Megje-
lent: MK 2013/76. (V. 14.). Hatalyos: 2013. 05. 15.

28/2013. (IV. 30.) VM rendelet az egyes agrartargyu

(2013. aprilis 18.) az éllatoknak a szallitas és a kap-
csolddé miiveletek kozbeni védelmérdl, valamint a
64/432/EGK és a 93/119/EK iranyelv és az 1255/97/
EK rendelet mddositasardl szold 1/2005/EK tanacsi
rendelet alapjan elvégzett megkiilonboztetés mentes
ellenérzésekre vonatkozo éves jelentésekrol (az értesi-
tés a C(2013) 2098. szamu dokumentummal tortént).

Az EFTA Feliigyeleti Hatésag 93/13/COL sz. ajan-
lasa (2013. februar 21.) az egyes élelmiszerek for-
galmazasaval  kapcsolatos  csalard  mddszerek
el6fordulasi gyakorisaganak megallapitasara szolgald
koordinalt ellendrzési tervrol.

miniszteri rendeletek modositasarol. Megjelent: MK
2013/71. (IV. 30.). Hatalyos: 2013. 05. 02., 2013. 05.
07.,2013. 05. 10.

30/2013. (IV. 30.) VM rendelet az egyes agrartamoga-
tasi és egyéb agrartargyu miniszteri rendeletek médo-
sitasarol. Megjelent: MK 2013/71. (IV. 30.). Hatalyos:
2013. 04. 30. 19. oratdl.

Vidékfejlesztési Minisztérium alapitéokirata, modosi-
tasokkal egységes szerkezetben. Megjelent: Hivatalos
Ertesité 2013/19. (IV. 30.).

Kérjik, ajanlja hirlevelinket kollégdinak, ismeréseinek, bardtainak. Az uj feliratkozasokat a
hirlevel-eki-feliratkozas (kukac) levlist0Ol (pont) nebih (pont) gov (pont) hu
e-mail cimre varjuk.
Amennyiben a tovdbbiakban nem szeretné megkapni hirleveliinket, kérjik, hogy a kovetkez6é e-mail cimen

elezze azt:

hirlevel-eki-leiratkozas (kukacg levlist01l(pont)nebih(pont)gov(pont)hu .
Amennyiben a hirleveliinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjik, azt az
eki (kukac) nebih (pont) gov (pont) hu e-mail cimen jelezze.

A hirlevél szabadon terjeszthetd, felhasznalhato, kivéve az iizleti célu felhasznalast, valtozatlan formaban
tovabbkiildhetd a forrds megjelolésével.

If you wish to be subscribed to our newsletter, please send us an e-mail to hirlevel-eki-feliratkozas (at)
levlist0Ol (dot) nebih (dot) gov (dot) hu. To confirm that you want to be added to this mailing list, simply

reply to that message, keeping the subject. If

you do not wish to be subscribed to this list, please send us

an e-mail to hirlevel-eki-leiratkozas (at) levlist0l (dot) nebih (dot) gov (dot) hu .
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