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Az elmult napok halalos kimenetelti gombameérgezés eseteire tekintettel a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) ismételten és hangstlyosan felhivja
a lakossag, kiilonosen a kirandulok és gombagytijtok figyelmét arra, hogy - sajat
és csaladjuk egészsége érdekében - kizardlag gombaszakellendr altal megvizsgalt
gombat fogyasszanak el. Emésztdszervi megbetegedésben szenveddnek, id6s, beteg
embernek és kisgyermeknek ne adjanak gombas ételt! ‘
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Az Elelmiszerbiztonsagi Kockazatértékelési Igazgatdsag 2012. oktdber 15-én leek L Ay

ferenciat tartott a PILOT PANEU projektrdl, melynek célja az Eurépai Unid
tertiletére Kkiterjedé élelmiszer-fogyasztasi felmérés (EU MENU) el6készi

modszertandnak kidolgozasa és a mddszer alkalmazhatdsaganak kis 1ét 8 Kiviil /
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Kockdz tekeles1 Igazgatdsag

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerbiz-
tonsagi Kockazatértékelési Igazgatosdg (NEBIH-EKI) az Eu-
répai Elelmiszer-biztonsagi Hivatallal (EFSA) kozosen tu-
domanyos konferenciit rendez az EFSA fennallasanak 10.
évfurduldja alkalmabol 2012.november 22-én neves kiilfoldi
és hazai el6adok részvételével.
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Nem engedélyezett gyogyszer Osszetevot tartalmaznak bizo=
nyos, az Egyesiilt Allamokban gyértott, sportoléknak szantf
kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek. A készitmények ! \
forgalmazasat az egészségiigyi hatdsag megtiltotta, ezzel |"%
egyiitt pedig ellenérzési akcidt is inditott. Az Allami Népe-
gészségligyi és Tisztiorvosi Szolgalat Orszagos Tisztiféorvosi
Hivatal (ANTSZ-OTH) felhivja a figyelmet arra, hogy mind
a kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek, mind az un.
étrend-kiegésziték vasarlasakor a leheté legnagyobb koriil-
tekintéssel kell eljarni.

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) hatsa-
gi tevékenységén tul elkotelezett hive az ismeretterjesztésnek
is, ezért ’lelmiszerbiztonségi vetélked6t inditott az altalanos
iskolak 2., 3. osztalyai szamara. A masodik forduld anyag;
elérheté a NEBIH honlapjan keresztiil.



https://www.facebook.com/nebIh.hu
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/rendezvenye_szeminariumok/PANEU.html
http://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/ismetelt_figyelemfehivas_gomba.html
https://www.antsz.hu/hir1/elelmiszer_ellenorzes_20121102.html
http://www.nebih.gov.hu/www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/iskolai_kampany
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/elelmiszerlanc_biztonsag.html
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Elelmiszerekben el6forduld szennyez6 anyagok
ellenérzésének értékelése

2012. februar 7-14. kozott Magyarorszagon végzett
auditrol szolo végleges jelentés alapjan az a kovet-
keztetés vonhato le, hogy Magyarorszagon az élelmi-
szerekben el6fordulé szennyezd anyagok ellendrzésére
miikodéképes rendszert alkalmaznak. Az élelmi-
szerekben eléfordulé szennyezd anyagok ellendrzési
tervét ugy alakitottak ki, hogy az 1881/2006/EK ren-
deletben foglalt Osszes, élelmiszerekben el6forduld
szennyezd anyagra kiterjedjen. Az ellendrzési rend-
szert szennyezOanyag-ellendrzési terv el6készitése
soran kockazatértékelés végzése, a nyomonkovetési
ellenérzések lebonyolitasaira vonatkozdéan harmo-
nizalt megkozelités kialakitdsa, dltaldban szigoru
végrehajtasi intézkedések alkalmazasa, valamint
kiegészité szennyezbanyag-ellendrzési programok
végrehajtasa segiti. A jelentés tobb ajanlast tesz az
illetékes hatésagok szamara a feltart hianyossagok
kiigazitasa és az ellendrzési intézkedések végrehaj-
tasanak el6segitése érdekében.

Final report of evaluate controls for
cantaminants in food

It is concluded that there is an operational system in
place for food contaminants controls. The Hungarian
food contaminants moenitoring plan is designed to in-
clude all food contaminants covered under Regulation
(EC) No 1881/2006. The control system is facilitated by
the application of risk assessment in the preparation of
the contaminants monitoring plan, the establishment of
a harmonised approach for conducting follow-up inves-
tigations, use of generally strong enforcement measures
and performance of other contaminants control prog-

ramrmes.
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Maradék- és szennyezoanyagok értékelése
é16 allatokban és allati termékekben

A 2012. majus 7-11. kozott végzett auditrol szolo je-
lentés alapjan elmondhat6, hogy Magyarorszagon a

novényvédoszer ellenérzé rendszer altalanossagban
megfelel az Eurépai Uniés szabalyozasnak. A 2008
évi, legutdbbi FVO ellendrzés ota elérelépés tor-
tént a monitoring terv, a nem megfelelé eredmények
utokovetése és a Nemzeti Referencia Laboratérium
feladatainak meghatarozasa terén. A jelentés tobb
ajanlast tesz az illetékes hatdsagok szamara a feltart
hidnyossdgok kiigazitdsa és az ellenérzési intézke-
dések végrehajtasanak elésegitése érdekében.

Final riport of contaminants in
live animals products

In general the system of residues controls in Hungary is
in compliance with EU rules. Since the last FVO resi-
dues audit in 2008, progress has been made as regards
elaboration of the residue monitoring plan, the follow-
up of non-compliant results and the performance of

National Reference Laboratory tasks.
k%

Hormonhatasa anyagok értékelése

Az Eurdpai Bizottsdg kérésére a hormonrendszer
mukodését megzavard anyagokrdl készit tudomanyos
véleményt az Eurdpai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal
(EFSA). A szakért6k ezeknek a kémiai anyagoknak
- melyek zavaré hatassal lehetnek a hormonrendszer-
re - az élelmiszerlancban valo esetleges jelenlétével
Osszefliggésbe hozhaté human egészségi és kornyezeti
kockazatokat értékeli. A tudomanyos vélemény
elkésziilte 2013 marciusaban varhatd.

Endocrine disruptors: EFSA to deliver
scientific opinion in March 2013

At the request of the European Commission, the
European Food Safety Authority (EFSA) is preparing
a scientific opinion on the human health and environ-
mental risks associated with the possible presence of en-
docrine disruptors in the food chain.
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http://ec.europa.eu/food/fvo/rep_details_en.cfm?rep_inspection_ref=2012-6290
http://ec.europa.eu/food/fvo/rep_details_en.cfm?rep_inspection_ref=2012-6290
http://ec.europa.eu/food/fvo/rep_details_en.cfm?rep_inspection_ref=2012-6527
http://ec.europa.eu/food/fvo/rep_details_en.cfm?rep_inspection_ref=2012-6527
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121001a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121001a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121001a.htm
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A glifozat, és glifozat-tolerans GM kukoricaval
kapcsolatban késziilt tanulmany el6zetes értékelése

Az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (EFSA) ok-
tober elején hozta nyilvanossagra a Séralini és munka-
tarsai altal kozzétett tanulmany elGzetes értékelé-
sét, amely a genetikailag modositott (GM) kukorica
(NK603) és a glifozat tartalma gyomirtok lehetséges
toxicitasaval foglalkozik. Az EFSA elézetes értékelése
szerint a tanulmany tervezése, jelentése és elemzése
nem megfelel6. Annak érdekében, hogy a tanulmany
teljességében érthet6vé valjon, az EFSA meghivta
a szerzoket tovabbi kulcsfontossagu informaciok
megosztasara. Jelenleg a szerzok kovetkeztetései nem
tekintheték tudomanyosan megalapozottnak. En-
nek kovetkeztében a kozzétett informaciok alapjan
az EFSA szakemberei nem talaljak indokoltnak a ko-
rabban az NK 603 biztonsagossagaval kapcsolatban
késziilt vélemény Gjra-vizsgalatat.

EFSA publishes initial review on GM maize and
herbicide study

EFSAS initial review found that the design, reporting
and analysis of the study are inadequate. To enable the
fullest understanding of the study the Authority has in-
vited authors Séralini et al to share key additional in-

formation.
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Uj eurépai aromaanyag lista

Elkésziilt az Eurdpai Unié 0j aromaanyag listdja,
amely mérfoldkdnek tekinthetd a fogyasztok védelmé-
ben tett 1épések soraban, egyben vilagos informaciok-
kal szolgal az ipar szamara. 2003 6ta az EFSA fontos
szerepet jatszott a lista 0sszedllitdsaban, tobb ezer aro-
maanyag biztonsagossagat értékelte, 170 tudomanyos
véleményben. Jelenleg tobb mint 2500 aromaanyag
van a listaban, amelyek haszndlata az élelmisze-
rekben a fogyasztok szempontjabdl biztonsagosnak
tekinthetd. Az 4j lista 2012. oktéber 22-én Iépett ha-
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talyba, alkalmazni 2013. aprilis 22-t6l kell.

New EU flavourings list made possible
with EFSA’s evaluations

Today’s landmark publication of the European Union
list of flavourings authorised for use in foods in the EU
is a major milestone for consumer protection that also
brings clarity to industry.
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Az élelmiszerek akrilamid szintje szinte valtozatlan

Megjelent az EFSA legujabb éves jelentése az élelmi-
szerekben kimutathaté akrilamid szintekrdl. A jelen-
tés a 2007-2010. évek monitoring adatait elemzi, me-
lyeket 25 orszag tovabbitott az EFSA felé. Az akrilamid
az élelmiszerek el6allitasa soran keletkezd 6sszetevo,
amely jellemzden a keményitétartalmu élelmiszerek
magas homeérsékleten torténd feldolgozasa soran
keletkezik (burgonya chips, siilt krumpli, kenyér, kek-
szek), valamint a kavé porkolésekor. Az élelmiszercso-
portok legtobbjében jelent6s valtozas nem figyelhet6
meg az akrilamid szintek tekintetében. Az akrilamidra
vonatkozé monitoring adatok gytijtése folytatddik, és
2013-ban az eurodpai fogyasztokra vonatkozo kitettség
becslést is készit az EFSA.

Acrylamide levels in food - latest report

The European Food Safety Authority (EFSA) has pub-
lished its annual update report on acrylamide levels in
food in 25 European countries. Acrylamide is a chemi-
cal contaminant produced during food processing. The
report covers the monitoring period 2007-2010 and
does not reveal any considerable change from the last
report for the majority of the food categories assessed.
Since 2008 the number of results submitted to EFSA de-
clined, limiting the reliability of the trend analysis.
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http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121004.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121004.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121004.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121001b.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121001b.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121023.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121023.htm

Latogathatok az EFSA szakbizottsagainak iilései

Sikeres proba utan az EFSA az érdekl6dok szamara
az elkovetkezendé 10 hoénapban lehet6vé teszi a
Tudomanyos Bizottsag és a Tudomanyos Szakbi-
zottsagok iiléseinek ldtogatdsat. Tekintettel a sza-
balyozott termékekkel Osszefliggésbe hozhatd in-
formaciok bizalmassagara, egyes napirendi pontok
nem az érdeklédok jelenlétében kertilnek megvita-
tasra. A latogathato iilések tervezett rendje elérhet6 az
EFSA honlapjan.

EFSA extends project allowing Observers to
attend meetings

Following a successful pilot project, the European Food
Safety Authority (ESFA) is pleased to announce that
it is increasing the number of opportunities for Obser-
vers to attend meetings of its Scientific Committee and
Scientific Panels.

b daad

Megujult az EFSA heti hirlevele

Tudomanyos eredményeinek jobb megismerése
érdekében két szolgaltatast is ajanl az EFSA. A heti
ujdonsagokrol 4j formaban allitjak 6ssze a hirlevelet,
melyre fel lehet iratkozni. Ezen kiviil lehetdség van az
EFSA honlapjan megjelent 4j informaciokrdl e-mail
értesitést kérni. Mindenki a sajat érdekl6dése szerint
allithatja 0ssze az ujdonsagokrol kért értesitést.

Sign up for EFSA’s e-mail alerts and newsletters

EFSA has launched two services to keep you up to date
with our work: EFSA e-mail alerts and a new, improved
version of the EFSA Highlights newsletter.

%%

Jobb, célravezetébb jelentések

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) megval-
toztatja a husipari tizemek auditjainak felvételének

madjat. Az 4j rendszer, mely javitja majd a kovet-
kezetességet és biztositja a jelentések egyszer(ibb
megértését, 2012. oktdber 29-én lépett életbe.

Better, more effective meat plant audit reports

The FSA is changing the way audits of meat plants are
recorded. A new system, which improves consistency
and ensure the reports are simpler to understand, came
into effect on 29 October 2012.

%%

Emlékeztetés a J6 Higiéniai Gyakorlat fontossagara

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) a
jo_élelmiszer-higiéniai gyakorlat fontossagara em-
lékezteti Egyesiilt Kiralysag szerte az embereket, és
arra mi a teendd, ha ételmérgezést kapnak. Az is-
meretek felfrissitésének oka a jelenlegi belfasti E. coli
0157 jarvany. Késébb kiilon az élelmiszerrel foglal-
kozok figyelmét is felhivta erre, feltiintetve a ,Fitness
to work guide” gyakorlati utmutatoét.

Hygiene reminder following E.coli outbreak

The Food Standards Agency is reminding people across
the UK of the importance of following good food hygiene
practice, and what to do if they go down with food poi-
soning. The update is prompted by the current outbreak
of E.coli O157 in Belfast.

%%

Jelentés a brit radioaktivitasrol

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal kozzétette a 10.
évi,,Radioaktivitds az Elelmiszerekben és a Kérnyezet-
ben” cimi jelentést. Ebben a - tobb intézmény moni-
toring eredményeit feldolgozé - dokumentumban
arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy 2011 soran az
Unios jogszabalyi hatarérték alatt maradt az a mester-
séges radioaktivitds szint, melynek ki vannak téve az
Egyesiilt Kiralysdgban €16 emberek.



http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121002.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121002.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121002a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121002a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/121002a.htm
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/new-auditreports
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/new-auditreports
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/hygiene-reminder
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/hygiene-reminder
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/hygiene-reminder
http://www.food.gov.uk/science/research/radiologicalresearch/radiosurv/rife/
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Radioactivity report published

The level of man-made radioactivity, to which people in
the UK are exposed, remained below the EU legal limit
during 2011, concludes the tenth Radioactivity in Food
and the Environment (RIFE) annual report, published
by the Food Standards Agency (FSA).

%%

Folyékony nitrogén koktélban

Azangol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) figyelmez-
teti a fogyasztokat a folyékony nitrogén veszélyeire,
miutan az hasznalhaté alkoholos italok értékesitésé-
nél. A cseppfolyds nitrogén olyan vegyi anyag, mely
élelmiszerhtitésre és fagyasztasra hasznalhatd. Bar
nem mérgezo, de a szélsdségesen hideg hémérséklete
miatt elfogyasztasa nem biztonsagos, mivel az emberi
szervezet nem képes megbirkézni az ilyen hideg belsé
hémérséklettel.

Warning on liquid nitrogen in cocktails

The Food Standards Agency is urging people to be aware
of the dangers of liquid nitrogen, following information
that it may be being used in alcoholic drinks on sale in
the UK.

%%

Brit tanacs a 16tt vadat fogyasztoknak

Az angol élelmiszerbiztonsagi hatdsag — hivatkozva a
skot élelmiszerbiztonsagi hivatal kockazatértékelésre
is - azt tandcsolja, csokkentség a kisméretd 16tt
vadak fogyasztasat, ezaltal minimalizalva az 6lombe-
vitel kockazatat. Ez kiilondsen fontos a veszélyeztetett
csoportok szamara, igymint a csecsemoknek, gyer-
mekeknek, varandds és babat tervezé néknek, mivel
az olom expozicio karosithatja a fejlodé agyat és az
idegrendszert. Fontos hangstlyozni, hogy a tanacs
nem vonatkozik a tenyésztett - altalaban élelmiszer-
boltokban értékesitett - nagyméretti vadakra, mivel
hasuknak egyaltalan nincs vagy csak nagyon ala-

csony az dlomszintje.
Advice to frequent eaters of game shot with lead

The Food Standards Agency is advising people that eat-
ing lead-shot game on a frequent basis can expose them
to potentially harmful levels of lead. The FSA’s advice is
that frequent consumers of lead-shot game should eat
less of this type of meat.

%%

Nyilatkozat a 10. EFSA évforduléra

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) és mas
europai nemzeti élelmiszerbiztonsagi szervezetek
kiadtak egy nyilatkozatot az Eurépai Elelmiszer-
biztonsagi Hivatal (EFSA) 10. évforduldjara, elis-
merve annak hozzdjarulasat, és ujbol megerdsitették
a tudomanyon alapulé politikai dontéshozatal iranti
elkotelezddéstiket.

Statement issued on ten years of EFSA

The Food Standards Agency and other European na-
tional food safety-bodies have issued a statement on the
10th anniversary of the European Food Safety Autho-
rity (EFSA), recognising its contribution and restating
their commitment to science-based policy-making.

%%

A skot gyerekek még mindig tul sok cukrot esznek

A skot élelmiszerbiztonsagi hivatal megbizasabdl
készitett taplalkozdsi felmérés szerint a gyermekek
telitett zsir és a hozzaadott cukor bevitele tovdbbra
is joval magasabb a skot étrendi célokndl. A kutatds
soran 1.500 Skocidban €16, 3 és 16 év kozotti gyer-
mek taplalkozasat mérték fel, illetve vizsgaltak az
iskolai vasarlasi szokasaikat. Folyamatosan figyelem-
mel kisérik majd, hogy ezek a tendencidk 2014 utdn is
folytatodnak-e.



http://www.food.gov.uk/science/research/radiologicalresearch/radiosurv/rife/
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/nitrogen
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/nitrogen
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/lead-shot
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/lead-shot
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/lead-shot
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/efsa10
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/efsa10
http://www.food.gov.uk/scotland/news-updates/news/2012/oct/scot-eat
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Children in Scotland are still eating too much sugar

Only slow progress is being made in improving child-
rens diets in Scotland, according to a dietary survey
undertaken on behalf of the Food Standards Agency in
Scotland.

%%

Walesi tapasztalatok az Elelmiszer Higiéniat
Osztalyozo Rendszerrol

Az elmult két évben, midta bevezették Walesben az
Elelmiszer Higiénidt Osztélyozé Rendszert (FHRS)
javult az élelmiszeripari vallalkozasok higiéniai
szinvonala. A helyi hatosagok 2010 oktdbere 6ta koriil-
beliil 20.000 élelmiszeripari vallalkozast ellenériztek
és osztalyoztak. Ez év végéig varhato, hogy a walesi
élelmiszeripari vallalkozasok tobb mint 90%-a ren-
delkezik majd ilyen mindsitéssel.

Improvements in food hygiene standards
across Wales

In the two years since the introduction of the Food
Hygiene Rating Scheme (FHRS) in Wales, hygiene
standards in food businesses are improving.

%%

Elelmiszerbiztonsagi sikertorténet

Becslések szerint 14 millié ételt szolgaltak fel az
Olimpia és a Paralimpia helyszinein, és csak 22 -
kisebb mértékii - élelmiszerhez kapcsolddd incidenst
jelentettek. Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal
(FSA) ugy véli, hogy 2012 nyara egy élelmiszerbizton-
sagi sikertorténet volt, és az Olimpiai és Paralimpiai
jatékok soran kifejlesztett sablon alkalmazhaté lenne
a jovobeli sportesemények alatt is.

ESA e-News reports on the Olympics’ legacy

There may have been no gold medals up for grabs for
Olympics and Paralympics food safety, but the FSA%s

6

work with its partners during and prior to the Games
should enable the development of a food safety template
that can be used during major sporting events of the

future.
6%

Uj tagok toborzasa a Toxikolégia Szakbizottsagaba

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA) uj tago-
kat keres a Toxikoldgiai Szakbizottsdgba. 2013. aprilis
13-tdl lenne esedékes a tagok haroméves kinevezése
ebbe a filiggetlen bizottsagba. A palyazatok beadasi
hatdrideje 2012. november 5-e.

Toxicity committee looking for a new member(s)

The Committee on Toxicity of Chemicals in Food, Con-
sumer Products and the Environment (COT), is looking
for new scientific expert member(s) with expertise in
immunology/immunotoxicology, toxicological patho-
logy, clinical practice paediatrics or early life origins of
disease or statistics, in particular experimental design,
mathematical and/or probabilistic modelling.

%%

Az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal
vezet6 tuddsanak éves jelentése

A nagy kozonség szamara is érthetd éves jelentést tett
kozzé az angol élelmiszerbiztonsagi hivatal (FSA),
mely olyan témakban ad informacidkat az érdekl6dok
szamara, mint pl. az élelmiszer eredeti megbetege-
dések trendjei, kémiai biztonsag, taplalkozasi felmé-
rés, Ujonnan felmeriilé kockazatok, valamint a

»kovetkezd generdcios” tudomanyos detektaldsi tech-
nikak.

Report highlights the FSA’s use of science
A comprehensive description of how the Food Stan-
dards Agency planned, commissioned and used science

during the past financial year is published in the FSA
Chief Scientist’s sixth Annual report.


http://www.food.gov.uk/scotland/news-updates/news/2012/oct/scot-eat
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/fhrs-wales
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/fhrs-wales
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/oct/fhrs-wales
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/sep/fsanews0912
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/sep/fsanews0912
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/sep/cot-members
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/sep/cot-members
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/sep/scienceannual
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2012/sep/scienceannual
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Kozzétették a 2011-es skot
élelmiszer felmérés jelentését

A skot hatdsagok tavaly kozel 9.200 - vallalkozasok-
tol gyujtott - élelmiszerminta elemzését végezték el.
Tobb mint 5.000 mintat vizsgaltak meg mikrobiolo-
giailag, és tovabbi 4.188-nal végeztek kémiai elemzést,
beleértve a szennyezéanyag és adalékanyagok vizs-
galatokat, valamint a jel6lési pontatlansigokat. Az
eredmények azt mutattdk, hogy a gyujtott mintdk
80%-a megfeleld volt, és kismértékid javulas (3%-os)
volt megfigyelhet6 az el6z6 évhez képest.

Scottish food surveillance report 2011 published

The results from the analysis of food samples collected
from Scottish businesses in 2011 have shown a slight
increase in the levels of satisfactory samples in compari-
son with the previous year.

%

Ir audit: mar alkalmazzak az allergénjellést

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSAI) kozzé-
tett jelentése szerint, szdmos vendéglat6 vallalkozas
onkéntes mdédon mar tdjékoztatja vendégeit az
élelmiszer-allergénekrol. A vizsgalat kiterjedt szamos
biifére, szalloddra, valamint (gyors) étteremre. Az
FSAT allitasa szerint 2014 decemberétél minden ven-
déglaté vallalkozds szamara kotelezd lesz, hogy nyi-
latkozzanak az ételeikben felhasznalt allergénekrol és
feltiintessék azokat.

Allergen labelling already in place in
many catering establishments

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) published
an audit report which shows that many catering busi-
nesses are now voluntarily providing some information
on food allergens for their customers. The audit which
involved assessing the implementation of allergen con-
trols was carried out across a range of canteens, hotels,

fast food outlets, as well as restaurants. The FSAI states
that from December 2014 it will be mandatory for all
catering businesses to declare and label allergens used
in their food.

%%

Koriiltekintéssel fogyasszanak
vadon termdé gombat!

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSAI) azt tana-
csolja az embereknek, hogy gombaszakértd meg-
kérdezése nélkiill ne fogyasszanak vadon gyijtott
gombadt. Figyelmezteti a sziiloket is, gondoskod-
janak arrél, hogy a gyermekek ne fogyasszanak
esetleg a kertben, mez6n vadon termett gombakat. Ez
a figyelemfelhivas egybeesik a gombaszedési iddszak
kezdetével, és az ir Nemzeti Toxikolégiai Informacios
Koézponthoz a kozelmultban bejelentett a vadon termé
gombafogyasztashoz kothetd ételmérgezéses esetek
eléfordulasanak szamaval.

Caution advised for wild mushroom gathering

The FSAI is advising people not to consume any part of
a mushroom they have found in the wild, without con-
sulting with an expert mushroom forager. It also warns
parents to ensure children do not consume mushrooms
that may be growing wild in gardens or fields.

%%

Az uniés szinti egyiittmiikodés a megoldas

A Dublinban megrendezett 2012. oktdber 4-i konfe-
rencia dsszehozta az EU szabdlyozassal foglalkozdkat
és parlamenti képviseléket az élelmiszerlanc érde-
kelt feleivel. Az Eurdpai Elelmiszer-biztonsagi Hi-
vatal (EFSA) 10. évforduldjaval fémjelzett nemzet-
kozi rendezvényen megvitatdsra keriilt a jelenlegi
eurdpai élelmiszerbiztonsagi helyzet, valamint szé
volt az Gjonnan felmeriild fenyegetésekrol és kockaza-
tokrdl (pl. az élelmiszer-hamisitasrol és a csehorszagi
metanol mérgezésrol is).


http://www.food.gov.uk/scotland/news-updates/news/2012/sep/food-surveillance
http://www.food.gov.uk/scotland/news-updates/news/2012/sep/food-surveillance
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/catering_allergen_audit_22.10.12.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/catering_allergen_audit_22.10.12.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/gathering_wild_mushrooms/08.10.12.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/gathering_wild_mushrooms/08.10.12.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/gathering_wild_mushrooms/08.10.12.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/fsai_efsa_04.10.12.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/fsai_efsa_04.10.12.html

EU-wide cooperation key to combat
emerging food safety threats

The conference, which marked EFSAs 10th anniver-
sary, brought together EU regulatory and parliamen-
tary representatives, together with stakeholders in the
food chain to discuss the current state of food safety in
Europe and to examine emerging threats and risks.

%%

Elelmiszer eredetii parazitak osztalyozasa

A FAO és a WHO szakért6i tanulmanyt készitettek
az élelmiszerekkel terjed parazitdk kockdzatdnak
rangsorolasardl. Egy 95 parazitit magaba foglald
el6zetes listat allitottak Ossze a lehetséges élelmiszer
eredet(i parazitdk tovabbi vizsgalatahoz. Veszélyes-
ségiik osztalyozasanak megkonnyitéséhez a szakértok
egy eldzetes on-line elérhetd kérddivet toltottek ki. Az
el6zetes osztalyozasi munka, tovabbi megbeszélések
utan egy 24 parazitat tartalmazo listat eredményezett.
A szakérték e 24 parazita fertézési utvonalanak
tovabbi hordozdit is azonositottdk. A tanulmany a
Codex Alimentarius Higiéniai Bizottsagdnak felkéré-
sére késziilt.

Multicriteria-based ranking for risk management of
foodborne parasites

A list of 95 potential foodborne parasites was initially
identified for consideration. Preliminary work was also
undertaken on the development of a ranking tool and
experts provided inputs to this through an on-line ques-
tionnaire. This preliminary ranking work combined
with additional discussions during the meeting, resul-
ted in a list of 24 parasites for ranking. Experts further
identified specific vehicles of transmission for each of
the 24 parasites.

%%

A halak és haltermékek hisztamin és egyéb biogén
amin tartalmanak kozegészségiigyi veszélyei

A hisztamin nagy hisztidin tartalmu halfajokban
8

keletkezik baktériumok hatasara. Ez 25°C felett tobb,
mint 6 6ra, vagy alacsonyabb hémérsékleten még
hosszabb id6 alatt megy végbe. A veszély jellemzése
azt mutatta, hogy az SFP (szkombrotoxin mérgezés,
gyakran hisztaminmérgezésnek is hivjak) legfébb
okozéja a hisztamin, igy a hisztamin hasznalhat6 az
SFP indikdtoraként. A FAO/WHO szakértéi talalkozo
elkészitette az SFP-vel Osszefiiggésbe hozhaté halak
eddigi legrészletesebb listajat. A veszély jellemzése azt
mutatta tovabba, hogy a NOAEL dézis hisztamin ese-
tén 50 mg, amely megfelel6 szint. Egymast kovetd ét-
kezés esetén sincs kumulativ hatasa a hisztaminnak,
mivel az néhany 6ra alatt kiiiriil a szervezetbdl.

Public Health Risks of Histamine and
Other Biogenic Amines from Fish and
Fishery Products.

Histamine is produced by bacterial actions, in fish spe-
cies which have a naturally high level of histidine. Gene-
rally, this takes place at a temperature of more than
25°C over a period of more than 6 hours or for longer
at lower abuse temperatures. A hazard identification
concluded that histamine is the most significant causa-
tive agent for SFP (scombrotoxin fish poisoning (SFP),
often called “histamine poisoning”) and that histamine
can be used as an indicator of SFP. The expert meeting
developed the most comprehensive list of fish associated
with SFP to date. The hazard characterization conclu-
ded that a dose of 50 mg of histamine, which is the no-
observed-adverse-effect level (NOAEL), is the appropri-
ate hazard level. No cumulative effect for consecutive
meals with fish was expected, since histamine usually
leaves the body within a few hours.

e d

Novényvédo-szer maradékokkal foglakozé
szakértai iilés 6sszefoglalo jelentése

2012. oktoberben megjelent a szeptember 11-20. kozott
Rémaban rendezett névényvédd-szer maradékokkal
foglakozo szakértdi tilés (JMPR) 6sszefoglalo riportja.
Az tlésen 31 peszticidet értékeltek, ebbdl 7 1j anyagot,


http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/fsai_efsa_04.10.12.html
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/news_events/Parasite%20report%20final%20draft-25October2012.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/news_events/Parasite%20report%20final%20draft-25October2012.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/news_events/1_FAO-WHO_Expert_Meeting_Histamine.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/news_events/1_FAO-WHO_Expert_Meeting_Histamine.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2012_JMPR_Summary_Report__F2_.pdf
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valamint 7 anyagot a peszticid maradékokkal foglal-
kozé Codex Bizottsag (CCPR) idészakos feliilvizsga-
lati programja keretében értékeltek djra. Az tilésen el-
fogadhatd napi bevitel (ADI) és akut referencia dozis
(ARED) értékeket allapitottak meg. Az iilésen tovabba
MRL (legmagasabb megengedett névényvédo-szer
hatarérték) szinteket becsultek, amiket a CCPR-nek
javasoltak MRL-ként torténd alkalmazasra. Az at-
tekintettpeszticid maradékok étrendibevitelénekbecs-
léséhez alapot addo STMR (ellendrzott kisérletekbol
szarmaz6 median maradék) és HR (legmagasabb szer-
maradék) értékekre is becslést végeztek. Az Ossze-
foglalé emellett megemliti a GEMS/Food étrendek
aktualizalasat, a JMPR utmutaté aktualizalasat, a
veszély elemzés uj megkozelitéseit, a JMPR eljaras val-
tozasat, és mas érdekes témakat.

Joint FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues
- summary report

The following extracts of the results of the annual Joint
FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues (JMPR) are
provided to make them accessible to interested parties
at an early date. The Meeting evaluated 31 pesticides, of
which 7 were new compounds, and 7 were re-evaluated
within the periodic review programme of the Codex
Committee on Pesticide Residues (CCPR).

%%

Salmonella-t talaltak egy folyékony,
tojas alapu termékben

A HPA hét Salmonella Enteridis-es esetet deritett fel
folyékony, pasztorizalt tojas alapu termék fogyasztasat
kovetden, melyeket webaruhdzon keresztiil adtak el. A
termékbol vett késdbbi mintaban is kimutathaté volt
azonos tipusu Salmonella fert6zottség. Egyéb érintett
termékek az eddigi informaciok szerint nincsenek. A
kérdéses terméket oktdber 10-én a Food Standards
Agency (FSA) visszahivta. Az FSA a felhasznalt to-
jasok forrasanak felderitésén dolgozik.

Salmonella found in liquid egg product

The Health Protection Agency (HPA) has seen seven
cases of Salmonella Enteritidis PT1 following con-
sumption of a pasteurised liquid egg product which
was sold through webstores. Testing of a sample of the
product also showed a positive result for the same type
of Salmonella. No other products are known to be af-
fected. The product was recalled on October 10 by the
Food Standards Agency (FSA) and the company are no
longer selling it. The FSA are working to identify the
source of the eggs used in the product.

RASFF hirek / RASFF notification
Link>>

Hirek a DG SANCO honlapjan /
News at DG SANCO

Link>>
%%

Hirek az Eurdépai Union kiviilrol /
News from outside the European Union

Novényi olajok és sajtok dioxin
vizsgalatanak eredményei

A kanadai élelmiszerbiztonsagi hivatal (CFIA) rutin
élelmiszer vizsgalatainak részeként Gjabb tanulmany
jelent meg, mely szerint a dioxinokra és dioxinszer(
vegyiiletekre vizsgalt novényi olaj és sajt mintak biz-
tonsagosak. A dioxinok és dioxinszer(i vegyiiletek
kozé tartoznak a furdnok és PCB-k, melyek hasonlé
biologiai és kémiai jellemzdkkel rendelkeznek. A
2010-2011 idészakban a CFIA 167 hazai és import
novényi olaj mintat, valamint 284 sajt mintat elemzett.
Az §sszes eredmény a nemzetkozi hatarértékek alatt
volt, tovabba 6sszehasonlithatok voltak a Kanadaban
évente ellendrzott nyerstej mintakban mért szintek-
kel is. Az alacsony koncentracioknak kdszonhet6en
intézkedésre nem volt sziikség.


http://www.fao.org/fileadmin/templates/agphome/documents/Pests_Pesticides/JMPR/2012_JMPR_Summary_Report__F2_.pdf
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2012PressReleases/121016Salmonellafoundinliquideggproduct/
http://www.hpa.org.uk/NewsCentre/NationalPressReleases/2012PressReleases/121016Salmonellafoundinliquideggproduct/
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2012-10-19/eng/1350532113518/1350532149344

Hirek az Europai Unidn kiviil / News outside the European Union

All vegetable oils and cheeses tested for dioxins and
dioxin-like compounds found safe for
human consumption

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s
(CFIA) routine testing of various food products, a study
found that all vegetable oils and cheeses tested for di-
oxins and dioxin-like compounds were safe. Dioxins
and dioxin-like compounds, which include furans and
PCBs, are a group of chemicals with similar biological
and chemical properties. Dioxins and dioxin-like com-
pounds have been associated with a wide range of hu-
man illnesses, including certain types of cancers.

%%

»Biztonsagos Elelmiszer a kanadaiaknak”
torvény elfogadasa

A kanadai ,Safe Food for Canadians Act” torvény
mérfoldk6hoz érkezett, mivel a Szenatus elfogadta. A
torvény modernizalja és erésiti a kanadai élelmiszer-
biztonsagi hivatal (CFIA) élelmiszerbiztonsagi szem-
léletét. Elfogadasa esetén kovetkezetesebb ellendrzési
és végrehajtasi hatalmat kap majd. Ezekkel a 1épések-
kel visszahivas esetén lehet6ség nyilik majd a termékek
gyorsabb megtalalasara és a polcokrdl torténd gyor-
sabb és kovetkezetesebb eltavolitasara.

Safe Food for Canadians Act adopted by Senate

The Safe Food for Canadians Act (S-11) reached a key
milestone as it was adopted by the Senate. The Safe Food
for Canadians Act modernizes and enhances the Cana-
dian Food Inspection Agency’s approach to food safety.
The new Act when adopted, will deliver more consistent
inspection and enforcement authorities to the CFIA.

%t

Gyermek élelmiszerek vizsgalata
peszticidekre és fémekre

A kanadai élelmiszerbiztonsagi hivatal (CFIA)
kiilonboz6 termékekre terjedd éves monitoringjanak
10

részeként djabb felmérés jelent meg, mely szerint a
gyermekek szamadra készitett élelmiszerek peszticid
maradék és fém vizsgalatai alapjan 100%-uk fogyasz-
tasa biztonsdgos. A CFIA vizsgalatot a Children’s Food
Project (CFP) program keretében kezdeményezték
2010-2011-ben. A vizsgalt élelmiszerek kozott gabona,
gyimolcs és zoldségalapu termékek valtozatai voltak,
amiket elterjedten fogyasztanak a csecsemdk és 0-2
évesek korében. A kimutatott peszticid és fém szintek
megfeleltek a vonatkozé kanadai szabvanyoknak.

Study finds that 100 percent of children’s food tested
for pesticide residues and metals is safe

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s
(CFIA) annual monitoring of various food products, a
survey found that 100 percent of childrens food tested
for pesticide residues and metals was safe for consump-
tion.

dagad

BPA-t érintd kockazatkezelési
kotelezettségvallalasok allasa

A Health Canada Elelmiszer Igazgatdsigdnak
Kémiai Biztonsagi Irodaja (BCS) a felelds azért,
hogy az élelmiszerekben ne legyenek kémiai anya-
gok olyan mennyiségben, ami dartalmas egészségi
hatasokat okozhat. Ennek keretében tobbek kozott
tamogatja az ipart egy Gyakorlati Kodex kialaki-
tasaban a csecsemokészitmények belsé bevonataban
1évé BPA csokkentésére, segiti a bevonatokban 1évé
BPA kivaltasara javasolt vegyiiletek értékelését, fe-
ladatanak tekinti a BPA kioldodasi hatarértékeinek
megallapitdsat, attekinti a csecsemékészitmények
csomagolasanak piacra helyezése el6tti kérelmeket,
el6forduldsi adatokat gyijt.

Update on the Food Directorate’s risk management
commitments for bisphenol A

The Food Directorates Bureau of Chemical Safety
(BCS), is responsible for ensuring that chemicals are not
present in foods at levels that may cause adverse health
effects. The Bureau is actively engaged in addressing the


http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2012-10-19/eng/1350532113518/1350532149344
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2012-10-17/eng/1350512151920/1350512143134
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2012-10-17/eng/1350512151920/1350512143134
www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2012-10-11/eng/1349963592846/1349963627771
www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2012-10-11/eng/1349963592846/1349963627771
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa_rm-gr-2012-09-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa_rm-gr-2012-09-eng.php
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following Government commitments, first announced
on April 18, 2008 and reiterated on October 18, 2008,
which fall under its mandate.

%t

Health Canada aktualizalt értékelése az
élelmiszerekbdl szarmazo BPA expoziciorol

A Health Canada legutébb 2008-ban frissitette
kockazatbecslését az élelmiszer-csomagoldsokban al-
kalmazott biszfenol A-rdl, amikor a BPA val6szinii
napi bevitelét (PDI) az altalanos lakossagnal 0,18 ug/
ttkg/nap-ban, csecsemdknél pedig 1,35 ug/ttkg/nap-
ban allapitottak meg. Azo6ta a Health Canada tobb
felmérést végzett a konzerv ital termékek, palacko-
zott vizek, konzerv élelmiszer termékek, iditéitalok
és sorok BPA koncentraciéjanak mérésére, valamint
teljes étrendi mintakat vett. Az értékelés alapjan a
csecsemOk korcsoportjat éri a legmagasabb BPA ex-
pozicid, mivel egységnyi testtomegre vetitve tobbet
fogyasztanak. A BPA valdszinti napi bevitele esetiik-
ben a 0,083 pg/ttkg (0-1 honapos csecsemdk) és 0,164
ug/ttkg/nap (4-7 honapos csecsemok) értékek kozott
valtozott. Az eredmények kb. 3-szor alacsonyabbak a
korabbi becslésnél, és 6sszehasonlithatok a biomoni-
toring vizsgalatok alapjan becsiilt bevitellel. A Health
Canada korabbi kovetkeztetéseit fenntartja, misze-
rint a csomagoléanyagokbél szarmazé BPA expozicid
nem jelent egészségiigyi aggalyt.

Health Canada’s updated exposure assessment of
bisphenol A from food sources

Health Canada last updated its risk assessment associ-
ated with Bisphenol A (BPA) used in food packaging
applications in August 2008. Since that time, Health
Canada has conducted a number of additional surveys
to measure the concentrations of BPA in canned drink
products, bottled water products, canned food pro-
ducts, soft drink and beer products and total diet sam-
ples. In an effort to generate a more refined and detailed
assessment of dietary exposure to BPA among Canadi-
ans, Health Canada has conducted a probabilistic as-
sessment based on the collective results of these surveys.
11

Konzultacio trinatrium-pirofoszfat élelmiszer
adalékanyagként valo felhasznalasardl

A Health Canada Elelmiszer Igazgatosiga részletes
biztonsagi értékelést végzett a trinatrium-pirofoszfat
bizonyos szabvanyos husokban, baromfiban és vizi
termékekben, valamint nem szabvanyos termékekben
élelmiszer-adalékanyagként torténd felhasznaldsarol.
Mivel biztonsagossagi aggaly nem meriilt fel az ér-
tékelés soran, ezért felhasznalasat lehetévé kivanjak
tenni. A tervezett intézkedéssel kapcsolatban konzul-
taciot hirdettek 2012. oktdber 16. és december 29.
kozott.

Technical consultation on the use of the
food additive ‘trisodium pyrophosphate’

Health Canada’s Food Directorate has completed a de-
tailed safety assessment of ‘trisodium pyrophosphate’ for
use in certain standardized meat, poultry and marine
and freshwater products, and in unstandardized foods.
Since no safety concerns have been raised through this
assessment, the department is proposing to enable the
use described in the information document. The pur-
pose of this communication is to seek comments on the
proposed action.

%%

Ajanlasok klopfolt hus f6zéséhez

A Health Canada attekinti a klopfolt marhahus ter-
mékek biztonsagos kezelésére és f6zésére vonatkozd
tudomdnyos informdciokat, a fogyasztok és élelmi-
szeripar felé torténd tanacsadas céljabol. Egyes hus-
feldolgozdk ¢és kanadai fogyasztok is klopfoljak a
marhahus szeleteket bizonyos gépekkel vagy erre a
célra késziilt eszkozokkel. A mechanikus haspuhitas
elterjedt gyakorlat, és évek 6ta hasznaljak a hokezelt
marhahus puhasaganak és izének javitasara. A vizs-
galatok végeztéig a Health Canada atmenetileg azt
tandcsolja a kanadaiaknak, hogy legalabb 71°C bels6
hémérsékletig hevitsék a klopfolt steak és marhahus
szeleteket.


http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa_hra-ers-2012-09-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa_hra-ers-2012-09-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/trisod/index-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/consult/trisod/index-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2012/2012_158-eng.php?hc_src=cook_reccom_12&medium=banner_link&campaign=hpfeaturebox

Hirek az Eurdpai Union kiviil / News outside the European Union

Information for canadians on cooking
mechanically tenderized beef

Health Canada started a review of the science around
the safe handling and cooking of beef products that
are mechanically tenderized, to identify what advice
should be communicated to consumers and the food in-
dustry. Some meat handlers and even some Canadians
at home tenderize cuts of beef, using machines or tools
made for this process. Mechanically tenderizing meat is
a very common practice and has been used by suppliers,
restaurants and retailers for many years to improve the
tenderness and flavour of cooked beef.

%%t

Jotanacsok a biztonsagos pulykahoz

A f6tt pulyka kozponti része tobb iinnepnek is
Kanaddaban, kiilonosen, ha a Halaadasrol van szo.
Mint minden évben, a Health Canada most is
emlékezteti a lakossdgot, hogy néhany lépéssel bizto-
sithatjdk a pulykalakoma biztonsdgossagat. A négy
kulcslépés (tisztitas, kiilon kezelés, hokezelés, htités)
kovetésével csokkentheté az elégteleniil hokezelt
pulyka és toltelék valamint a keresztszennyezddés
okozta megbetegedés kockazata.

Reminding canadians of turkey safety
this thanksgiving

Cooked turkey is a central part of many holiday celeb-
rations in Canada - especially Thanksgiving. Health
Canada would like to remind all Canadians of some
steps they can take to help ensure their turkey feast is a
safe one.

%%

Figyelemfelhivas az energiaitalok és
alkohol keverésének veszélyeire

A Health Canada honlapjan felhivtak a figyelmet az

alkohollal kevert koffeintartalmu energiaitalok fo-

gyasztasanak lehetséges kockdzataira. Az évek alatt

kiilonosen a fiatalok korében népszeriivé valt a kof-
12

feintartalmu energiaitalok alkoholos italokkal torténd
keverése. Az alkohollal kevert koffeines energiaitalok
fogyasztasakor az alkoholmérgezés tiinetei nem
észlelhetdk, és az energiaital hatasa elfedi az alkohol
okozta dlmossagot. Kanaddban nem engedélyezett a
forgalmazasa egyetlen elérecsomagolt, alkohollal ke-
vert koffeines energiaitalnak sem.

Health Canada reminds canadians not to
mix caffeinated energy drinks with alcohol

Health Canada is reminding Canadians, especially
youth and young adults, about the potential risks as-
sociated with consuming caffeinated energy drinks that
have been mixed with alcoholic beverages.

e

Elelmiszerbiztonsag varandos noknek

Egy kozérthetd, interneten is elérhet6 kiadvany jelent
meg az FDA honlapjan az élelmiszerbiztonsagrol,
amely elsésorban kismamak szamara késziilt. A ki-
advany felhivja a holgyek figyelmét a gyermekvallalas
tervezésétdl kezdve az élethosszig tartd biztonsagos
élelmiszerfogyasztas altalanos szabalyaira. A cikk
kilon kitér arra, hogy mely élelmiszerek fogyaszt-
hatok biztonsaggal a varandoéssag alatt, és melyek
azok, amelyek egyaltalan nem javasoltak, vagy csak
ritkdn és limitalt mennyiségben (pl. bizonyos tengeri
halak a higanymérgezés veszélye miatt). Fontos az
ételek elkészitésének modja is pl. allati termékek
(husok, illetve tojas) esetében fogyasztasuk csak jol
atsiitve, illetve megftézve javasolt.

Food safety for Moms-To-Be

Here you’ll find top line points about food safety during
pregnancy. It’s a great reminder of ways to keep you and
your baby safe! Here you can find answer for questions
like: Is sushi safe? What about “smoothies?” This easy-
to-use section provides a food-by-food guide to select-
ing, preparing, and eating foods safely.

e


http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2012/2012_158-eng.php?hc_src=cook_reccom_12&medium=banner_link&campaign=hpfeaturebox
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2012/2012_146-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2012/2012_146-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2012/2012_149-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/ahc-asc/media/advisories-avis/_2012/2012_149-eng.php
http://www.fda.gov/Food/ResourcesForYou/HealthEducators/ucm081785.htm
http://www.fda.gov/Food/ResourcesForYou/HealthEducators/ucm081785.htm
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Az élelmiszerek sugarkezelése

Az amerikai jarvanytigyi koézpont (CDC) honlap-
jan elérhetd egy, az élelmiszerek sugarkezelésérdl, il-
letve annak csiradld hatasarol sz6lé kiadvany, amely
“Kérdezz! Felelek!” stilusban késziilt, igy az érdekl6d6k
konnyen vélaszt kaphatnak a téméval kapcsolatban
felmeriil6 kérdéseikre. A gyakori kérdések kozott sze-
repel a sugarkezelés fogalma, hogy mely élelmiszer
eredeti megbetegedések eldzhet6k meg altala, hogy
mely élelmiszerek esetében alkalmazhatdk, tovabba
fontos informaciok a kezelés biztonsagossagarol stb.

Irradiation of food

Food irradiation is a promising new food safety tech-
nology that can eliminate disease-causing germs from
foods. CDC has stated that food irradiation is a new
application of an established technology. It holds great
potential for preventing many important foodborne dis-
eases that are transmitted through meat, poultry, fresh
produce and other foods. An overwhelming body of sci-
entific evidence demonstrates that irradiation does not
harm the nutritional value of food, nor does it make the
food unsafe to eat.

%%t

Jotanacsok nyers mandula lehetséges Salmonella
fertozottségével kapcsolatban

Az ausztral, uj-zéland élelmiszerbiztonsagi hi-
vatal (FSANZ) felszolitotta a fogyasztokat, hogy
ellendrizzék, vasaroltak-e a valdszinusithetéen
Salmonella fert6zott nyers manduldbdl. Az ausztral
hatosagok dltal felderitett gasztroenteritisz jarvany
nyers mandula-fogyasztassal hozhat6 sszefiiggésbe.
A fogyasztokat arra kérik, hogy semmisitsék meg,
vagy vigyék vissza a megvasarolt termékeket.

Warning and advice on raw almonds and possible
Salmonella contamination

Food Standards Australia New Zealand (FSANZ)
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today urged consumers to check their pantries for
raw _almonds that might be contaminated with
Salmonella. Government authorities were investigat-
ing an outbreak of Salmonella gastroenteritis associ-
ated with some batches of raw almonds.

%%

Csecsemotapszerek torvénytelen exportja

Az Uj-zélandi torvények szerint csak a regisztralt
exportérok szallithatnak kilfoldre tejtermékeket,
beleértve a csecsemdétapszereket is. Ha valaki postan
vagy hajon szallit csecsemétépszert Uj-Zélandrdl,
anélkiil, hogy betartana a tejtermékek exportalasra
vonatkozé szabalyozasokat, térvényteleniil jar el, és
megkeriili az engedélyezett export beszerzési lancot.
Az vizsgalatok a csecsemdtapszerek torvénytelen ex-
portjanak lényeges novekedését deritették fel a tavalyi
évben, elsésorban Kina iranyaba.

Agencies move to stop unlawful exports of
infant formula

Under New Zealand law (Animal Products Act 1999)
only registered exporters can export dairy material,
including products such as infant formula. Investiga-
tions have revealed substantial growth in the amount
of unlawfully exported infant formula in the past year,
primarily to China

%%

Eurdpai unios jogszabalyok / EU legislation

A Bizottsdg 2012/679/EU végrehaijtdsi hatdrozata
(2012. oktéber 31.) difenakumot tartalmazé biocid
termékekre vonatkozé engedélyezések tekintetében
Németorszag altal a 98/8/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi iranyelv 4. cikkének (4) bekezdése alapjan be-
jelentett korlatozasok jovahagyasardl (az értesités a
C(2012) 7568. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 996/2012/EU végrehajtdsi rendelete



http://www.cdc.gov/ncidod/dbmd/diseaseinfo/foodirradiation.htm
http://www.cdc.gov/ncidod/dbmd/diseaseinfo/foodirradiation.htm
http://www.foodstandards.gov.au/scienceandeducation/mediacentre/mediareleases/mediareleases2012/23october2012warning5699.cfm
http://www.foodstandards.gov.au/scienceandeducation/mediacentre/mediareleases/mediareleases2012/23october2012warning5699.cfm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/unlawful-exports-infant-formula.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/unlawful-exports-infant-formula.htm
http://www.foodsafety.govt.nz/elibrary/industry/unlawful-exports-infant-formula.htm
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:306:0026:0028:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:299:0031:0041:HU:PDF

Jogszabalyok / Legislation

(2012. oktdber 26.) a Japanbol szarmazo vagy onnan
szallitott takarmanynak és élelmiszernek a fukusimai
atomerémiiben bekovetkezett balesetet koveté beho-
zatalara vonatkozd kiilonleges feltételek megallapi-
tasarol és a 284/2012/EU végrehajtasi rendelet hata-
lyon kiviil helyezésérél

A Bizottsdg 2012/666/EU végrehajtdsi hatdrozata
(2012. oktdber 25.) a 2008/855/EK hatarozatnak a
klasszikus sertéspestis magyarorszagi el6fordulasaval
Osszefliggd jarvanytgyi intézkedésekre vonatkozdan
torténd modositasarol (az értesités a C(2012) 7433.
szamu dokumentummal tortént)

Bizottsag 957/2012/EU végrehajtasi rendelete (2012.
oktéber 17.) a 605/2010/EU rendelet I. mellékletének
a nyers tej és tejtermékek szallitmanyainak Unidba
torténd Dbeléptetésére engedéllyel rendelkezé har-
madik orszagok jegyzékében szerepld, Holland An-
tillakra vonatkozé bejegyzés torlésének tekintetében
torténé modositasarél

A Bizottsdg 2012/650/EU végrehajtdsi hatdroza-
ta (2012. oktéber 17.) a 2006/766/EK hatdrozat II.
mellékletének Curagadnak és Sint Maartennek az
emberi fogyasztasra szant egyes halaszati termékek
behozatalara jogosult harmadik orszagok és terii-
letek jegyzékébe valo felvétele és a Holland Antillak e
jegyzékbdl valo torlése tekintetében torténé modosi-
tasarol (az értesités a C(2012) 7147. szamu dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsdg 2012/651/EU végrehajtdsi hatdrozata
(2012. oktober 18.) a géntechnologiaval mddositott
MIR162 (SYN-IR162-4) kukoricat tartalmazd, ab-
bdl allé vagy abbdl eléallitott termékek forgalomba
hozatalanak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités
a C(2012) 7198. szama dokumentummal tortént)

A Bizottsdg 897/2012/EU rendelete (2012. oktéber
1.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet II. és III. mellékletének az egyes termékek-
ben, illetve azok feliiletén talalhaté acibenzolar-S-
metil, amiszulbrom, ciazofamid, diflufenikan, di-
moxistrobin, metoxifenozid és nikotin megengedett
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novényvéddszer-maradék hatdrértékei tekintetében
torténé modositasarol

A Bizottsag 2012/535/EU végrehaijtdsi hatdrozata
(2012. szeptember 26.) a Bursaphelenchus xylophilus
(Steiner et Buhrer) Nickle et al. (fenyéront6 fonalfé-
reg) Union beliili elterjedésének megel6zésére iranyu-
16 siirg6sségi intézkedésekrol (az értesités a C(2012)
6543. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 872/2012/EU végrehajtasi rendelete
(2012. oktober 1.) az aromaanyagoknak a 2232/96/
EK eurodpai parlamenti és tandcsi rendeletben el6irt
listdja elfogaddsarol, a listanak az 1334/2008/EK eurd-
pai parlamenti és tanacsi rendelet I. mellékletébe vald
beillesztésérol, valamint az 1565/2000/EK bizottsagi
rendelet és az 1999/217/EK bizottsagi hatarozat hata-
lyon kiviil helyezésérél

A Bizottsag 873/2012/EU rendelete (2012. oktdber
1.) az aromaknak és alapanyagoknak az 1334/2008/
EK eurdpai parlamenti és tanacsi I. mellékletében
meghatarozott unids listajara vonatkozdé atmeneti
intézkedésekrol

A Bizottsag 899/2012/EU rendelete (2012. szeptem-
ber 21.) a 396/2005/EK eurépai parlamenti és tandcsi
rendelet II. és III. mellékletének az egyes termékek-
ben, illetve azok feliiletén taldlhaté acefat, alaklor,
anilazin, azociklotin, benfurakarb, butilat, kapta-
fol, karbaril, karbofuran, karboszulfan, klorfenapir,
klortal-dimetil, klortiamid, cihexatin, diazinon, dik-
lobenil, dikofol, dimetipin, dinikonazol, diszulfoton,
fenitrotion, flufenzin, furatiokarb, hexakonazol, lak-
tofen, mepronil, metamidofosz, metoprén, mono-
krotofosz, monuron, oxikarboxin, oxidemeton-metil,
paration-metil, forat, foszalon, procimidon, pro-
fenofosz, propaklor, kvinklorak, kvintozen, tolilflu-
anid, triklorfon, tridemorf és trifluralin megengedett
szermaradék-hatarértéke tekintetében torténé mo-
dositasarol, valamint az emlitett rendeletnek az alap-
értékeket felsorold V. melléklettel valé kiegészitésérol

%%


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:299:0046:0046:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:287:0005:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:288:0013:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:288:0013:0014:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:290:0014:0017:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:266:0001:0031:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:266:0042:0052:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:267:0001:0161:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:267:0162:0164:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:273:0001:0075:HU:PDF
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Jogszabalyok / Legislation

Hazai jogszabalyok / Hungarian legislation 105/2012. (X. 11.) VM rendelet a novényfajtak alla-
mi elismerésérdl szolé 40/2004. (IV. 7.) FVM rende-
let médositasardl; megjelent: MK 2012/134. (X. 11.);
hatalyos: 2012. 10. 14.

306/2012. (X. 29.) Korm. rendelet egyes fogyasz-
tovédelmi targyu kormanyrendeletek modositasardl;
megjelent: MK 2012/143. (X. 29.); hatalyos: 2012. 11.
03.,2012. 12. 18., 2015. 09. 01., 2016. OI. O1.

2012. évi CXLIIL torvény a kornyezet védelmének
altalanos szabalyairdl szolé 1995. évi LIII. torvény

) ) és a kereskedelemrdl sz616 2005. évi CLXIV. térvény
111/2012. (X. 29.) VM rendelet egyes allattenyész- médositésérdl; megjelent: MK 2012/133. (X. 9); ha-
tési tamogatasok 2012. évre vonatkozd keretdsszegé- talyos: 2012. 10, 10

nek modositasarol; megjelent: MK 2012/143. (X. 29.);

hatdlyos: 2012. 10. 30. - o 106/2012. (X. 11.) VM rendelet az egyes agrartargyu
22/ 2012.' (_X' 27) VM }.Jtas’1tas /a'XII.'Vldekfe]lesz— miniszteri rendeletek modositasarol; megjelent: MK
tési Minisztérium  koltségvetési fejezethez tar- g1, /734 (X. 11); hatdlyos: 2012. 10. 12.

tozo fejezeti kezelésti el6iranyzatokkal kapcsolatos

gazdélkodés belsé normairol; megjelent: Hivatalos 20/2012. (X. 1) VM utasitds a vidékfejlesztési
Ertesité 2012/48. (X. 27.); hatalyos: 2012. 10. 28

miniszter irdnyitdsa ald tartozé kozponti koltség-
vetési szervek, tovabba a vagyonkezelésébe, vagy
tulajdonosi joggyakorlasa ala tartozé gazdasagi tar-
sasagok informatikai targyu beszerzéseinek egyes
kérdéseir8l; megjelent: Hivatalos Ertesité 2012/43.
(X. 1.); hatalyos: 2012. 10. 02.

296/2012. (X. 17.) Korm. rendelet a jarasi (févarosi
keriileti) hivatalok kialakitasaval Osszefliggésben
egyes kormanyrendeletek mddositasardl; megjelent:
MK 2012/138. (X. 17.); hatdlyos: 2012. 10. 18., 2013.
01. 01.
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http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK12143.pdf
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