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Tisztelt Olvaso!

Az Unnep az élet rangja, felsobb értelme. Készulj fol rea,
testben és lélekben.” - irta Marai Sandor. Most pontosan
igy kell tennink, hiszen az Advent a téli Gnnepekre valo
készUlodés és a reményteljes varakozas iddszaka. Ez egy
mértéktartobb és csondesebb idészak, amibél aztan majd
kiemelkedhet a varva-vart Gnnep. Karacsony és Ujév eldtt
a készulédésnek elmaradhatatlan része a csaladi és ba-
rati egyuttléteket megkoronazo ital kivalasztasa. Ebben
a feladatban szegddik mellénk tarsként a borkivalosagok
jelen kiadvanya az Unnepek két legrangosabb italaval:
a Tokaji Asz0 kulonlegességek és a kimagaslo magyar
pezsgbk mustrajaval. A magyar sz6l6- és bormUvesseg
ezen csucsteljesitmeényei megérdemlik a figyelmet és az
elismerést, nemcsak az Unnepek idején.

gy aztan Unnep e kiadvany a szakmanak, a termeloknek,
és nekink is, a termeldk mogott, a kozigazgatasban te-
vékenykedd dolgozoknak is, hiszen orom latni, és érez-
ni, hogy évrél-évre mennyit fejlédik a hazai boragazat.
A pezsgokrol szolvan mar nem az a kérdés, hogy elérjok-e
a vilagszinvonalat, hanem az, hogy sikertl-e megtalalnia
minden termeldnek a maga stilusat, azt az egyedi iz-, és
illatvilagot, amelyek dsszességébdlidével és szerencsével
kirajzolodhat a magyar pezsgd dsszetéveszthetetlen sti-
lusvilaga. A Tokaji AszG esetében pedig az melengeti meg
az ember szivét, hogy a szakma tuljutott végre a hagyo-
manyos vagy modern technologiai hitvitan, és mindenki
megtalalta a ra jellemzd stilust, amelyet évrdl évre egyre
tokéletesebbre csiszolhat. A hagyomany tobb annal, mint
hogy kovetjuk apaink és nagyapaink hivatasat, a hagyo-
many az, ha a sajat termékeinkkel, ugyanolyan sikeresek
leszOnk, amilyenek 6k voltak a maguk koraban.

Fzekkel a gondolatokkal kivanok Kellemes Unnepeket
és oromteli valogatast a szebbnél szebb tételek kozt!

Dr. Nagy Istvan
agrarminiszter
Minister of Agriculture

Dear Readers,

.Celebration is the rank of life, it has a higher meaning. Prepare yourself in body and
soul, .- wrote Marai Sandor. We must do exactly that, as the Advent is a preparation
for winter holidays and a period of hopeful anticipation. This is a more moderate and
silent period, and then the anticipated holiday can emerge. Before Christmas and New
Year's Eve, the inevitable part of the preparation is to choose a drink that crowns family
gatherings. In this task, this brochure of the wine excellencies will be our companion
with the two most prestigious drinks of the holidays: the Tokaji Asz0 specialties and the
outstanding Hungarian sparkling wines. These top performances of Hungarian vine
and wine culture deserve the attention and recognition not only during the holidays.

So this publication is a celebration for the profession, for the producers and for us,
working behind in the public administration, because it is a pleasure to see and feel
how much the domestic wine sector grows every year. Speaking of the sparkling
wines, it is no longer a question of achieving the world standard, but whether it is
possible for every producer to find his own style, the unique flavor and fragrance that
can be combined with time and luck to create the unmistakable style of Hungarian
sparkling wines. In the case of Tokaji Asz0, what melts the heart is that the profession
has overtaken the traditional versus modern technology debate, and everyone has
found his unique style that can be glossed from year to year. Tradition is more than
just following the vocation of our fathers and grandfathers, the tradition is being as
successful with our products as they were in their own age.

With these thoughts, | wish you a Happy Holidays and a joyful selection among the
nicest items.




Gondolatok a pezsgérol

A pezsgé igazan kulonleges helyet foglal el a borok vilagaban. Mar maganak a pezs-
gbfogyasztasnak is megvannak a maga ritualis alkalmai. Nalunk ez hagyomanyosan
a kiemelt Unnepekhez kotédik. Vannak orszagok azonban, ahol évtizedek ota tuda-
tos edukaciot folytatnak e hagyomany megvaltoztatasaért, a fogyasztasi alkalmak
kiboviteséért, hisz a pezsgbnek valojaban szamtalan arca van. Fogyaszthato frissi-
tokent, aperitifkent, barati beszélgetések kisérojekeént, sot akar ételek kiegészitoje-
ként, és nem utolsésorban érts kostolasi élménykeént is. Igy egy palackban testesiti
meg a froccs, a prosecco, de akar egy komplexebb bor, s6t egy ritka gasztronomiai
mualkotas minden erényét.

A pezsgd azért is kulonleges, mert nemcsak a készitése, de a befogadasa is tapasz-
talatot, hozzaértést, tudast igényel, amelyet csak sok gyakorlassal lehet elsajatita-
ni. Orommel tapasztalom, hogy hazankban is - bar a borértéknél még joval kisebb
létszamban, de - kialakult egy igazi pezsgéértd fogyasztoi réteg, melynek tagjai

Zsigo Robert
slelmiszerlanc-felogyeletert mar nem csupan az Unnepek kotelezé koccintasanak tartjak, és nem csak a minél
felels allamtitkar magasabb presztizst keresik benne, hanem valoban ismerik, értik és élvezni tudjak
State Secretary a pezsgok vilagat. Elsdsorban nekik ajanlom izgalmas Gtikalauznak e konyvet, de
for Food Chain Supervision azoknak is, akik nyitottak ra, hogy eljussanak erre a fokra, és mindenki masnak is,

akit érdekel ez a felfedezésre varo, izgalmas vilag.

A thought about the sparkling wine

Sparkling wine really occupies a special place in the world of wines. Sparkling wine consumption has its own ritual world. In our
country this is traditionally linked to special celebrations. There are countries where conscious education has been applied for
decades to change tradition, as sparkling wine is perhaps one of the most versatile drinks. It can be consumed as a refreshment,
aperitif, a tasty experience, or even food accompanying at friendly conversations, social events. Thus, in a bottle embodies the
‘froces’ (spritzer), the prosecco, or even a more complex wine, and all the virtues of a rare gastronomic work of art.

Sparkling wine is also special because not only the preparation, but also the understanding requires experience, competence,
knowledge, which can only be mastered by a lot of practice. I'm happy to see that in our country, - although there are still
fewer people than there are wine connoisseurs, - but a real sparkling wine-consuming consumer layer has emerged, which
considers it no longer just a compulsory festive booze and not only looking for the highest prestige but actually knowing and
enjoying the world of sparklings. First of all, | recommend this book to them as an exciting travel guide, but also to those who
are open to getting there, but also to anyone else interested in this exciting world waiting to be discovered.
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Gondolatok a Tokaji Aszurol

Rex vinorum... bar régi fénye sajnos megtépazodott az idék soran. A legendak
fontosak, de nem mindegy, mire hasznaljuk Gket. A Tokaji Asz0 legendajanak
ugyanaz a veszélye, mint Puskasénak a magyar fociban: alkalmat ad elmélazni
egykori nagysagunkon, de el is takarhatja szemunk el6l a megoldandd problé-
mainkat. Bizony a ,Tokajer” igazi vilagmarka lehetne, de a mai fiatal fogyasztok
tobbsége azon tul, hogy mar hallotta a szot, kevés tartalommal tudja megtol-
teni. Pedig a Tokaji AszUk terén szinvonalas és egyedi a kinalat.

A modern, ,Light-os” korunkban atalakult az életmodunk is, megcsappantak
a Tokaji AszUhoz mélto alkalmak, és szakeértsk egymas kozotti diskurzusain, vagy
borversenyeken kivul bizony ritkan kerul ki a dugo a palackbol. Nézzink ma-
gunkba, mikor bontottunk otthon utoljara egy Aszit? Malt karacsony? Talan egy
szUletésnap...? Sajnos az atlagfogyasztd kezdi elveszteni a kapcsolatat az Aszival.
Ezt a hianyt igyekszik potolni, és athidalni e konyv, kedvet és Gtmutatast adva
az AszUk elvarazsolt vilagahoz.

Az (Ujra) felfedezéshez nagyon sok 6romot és izgalmas kostolast kivanok!

Dr. Bognar Lajos

élelmiszerlanc-felgyeletért
felelgs helyettes allamtitkar,
orszagos fdallatorvos,

Deputy State Secretary
for Food Chain Supervision,
Chief Veterinary Officer,
A thought about the Tokaji Asz0
“The King of the Wines .." - although his old reputation was unfortunately damaged over time. Legends are important, but it

does matter what they are used for. The Tokaji AszU legend has the same danger as Puskas has in Hungarian football: it gives
an opportunity to make a theoretical impression of our former greatness, but also keeps our eyes out of our current problems.
Certainly, “Tokajer” could be a real world brand, but most of today’s modern, young consumers, apart from having heard about
the name, could fill it with little content. Though there are high-quality and unique wines to offer.

In our modern “light” era, our way of life has changed, worthy consumption opportunities of Tokaji wines have run out, and
besides the discourse of experts or wine competitions, a bottle is rarely opened. Just think of ourselves! When did we last open
an asz0 at home? Last Christmas? Maybe at a birthday ..? Unfortunately, the average consumer begins to lose contact with the
aszU. This shortage is replenished and overwritten by this book, giving joy and guidance to the enchanted world of the aszG.

For the (re] discovery | wish you a lot of fun and exciting tasting!







Director, National Food Chain
Safety Office, Directorate of

Tisztelt Borkedvelo Borbaratok.

Nagy 6rommel ajanlom figyelmukbe az immar hagyo-
manyossa valt Borkivalosagok sorozat legUjabb tagjat,
melyben hagyomanyosan Unnepinek tartott italainkat, a
pezsgoket és a Tokaji AszUkat vettok gorcsé ala. A NEBIH
Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatosaga nem csupan a
minden szakmai elvarasnak megfelel6 kostolasi helyszint,
a modern laboratoriumi hatteret biztositotta, de mindket
teszt teljes lebonyolitasat is magara vallalta, a mintak be-
gyUjtésetdl a szakszerd tarolason at, a professzionalis kos-
toltatasig. Tettuk ezt abban a hitben, hogy ezzel is kozelebb
ker0ljonk mind a fogyasztokhoz, mind a tamogatasunkat
élvezé szakmai kozonséghez, hisz a NEBIH nem egy fal
a termeld és fogyaszto kozt, melyet allandoan le kell kuz-
deni, hanem hid, melynek biztonsagan és atjarhatosa-
gan folyamatosan az arra legalkalmasabb szakemberek
6rkodnek. Igy biztosak vagyunk benne, hogy a kényvet
lapozgatva, az alapjan valasztva nem csak a legkivalobb
aszUk és magyar pezsgok kerulnek az Unnepi asztalra, de
azok teljes biztonsaggal azt a minéséget fogjak nydjtani,
amit a termeld igér, és a fogyaszto elvar téluk.

igazgato, NEBIH - Boraszati
és Alkoholos Italok Igazgatosag

Mészaros Kalman

Oenology and Alcoholic
Beverages

Dear wine-lover wine-friends.

| am very pleased to announce the newest member of the traditional
Wine Excellencies series, which has traditionally focused on our
celebrations of drinks, sparkling wines and Tokaji Asz0. The NEBIH Winery
and Alcoholic Beverages Directorate not only provided a tasting site
that meets all the professional requirements and provided the modern
laboratory background, but also carried out the full implementation of
both tests, from sampling, through professional storage, to professional
tasting. We have done this in the belief that we are getting closer to
both the consumers and the professional audience with our support,
because NEBIH is not a wall between the producer and the consumer,
which is constantly to be overcome, but a bridge whose security and
interoperability keeps it constantly the most suitable professionals are
guarded. So we are confident that the book will be rotated and selected,
not only the most excellent asz0 and Hungarian sparkling wines will be
on the festive table, but they will be fully assured of the quality that the
producer promises and the consumer expects from them.




A Bor- és Pezsgokivalosagok
kivalasztasa

Az immar a hagyomanyossa valt Borkivalosagok kituntetd
mindsitéssel, valamint az azt elnyerd borok éves, osszefoglald
kiadvanyban valo bemutatasaval a mindenkori boragazatért
felelés Minisztérium nem titkolt szandéka volt, hogy segitse és
motivalja a szakmat a tovabbi fejlédésben, valamint segitse a
fogyasztokat is az eligazodasban az aszuk és pezsgdk vilagaban,
orientaciot nyujtson a valasztashoz, segitséget kostolashoz.

A borkivalosagok cim odaitélése szakmaisaganak és partat-
lansaganak garanciaja, hogy az orszagos hataskorG boraszati
hatosag, a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH)
Boraszat és Alkoholos Italok Igazgatosaga felugyelete alatt ke-
r0l lebonyolitasra. Az egyes tételek elbiralasat pedig a legmaga-
sabb szintl szakmai szervezet, az Orszagos Borszakertd Bizott-
sag (0BBY, illetve a NEBIH altal felkért, a boragazatban elismert
szakemberek végzik.

Orszagos Borszakerto Bizottsag (0BB)

Selection of Wine and Sparkling Wine
Excellencies

With the already traditional Wine Excellencies certification
and with the presenting of the certified wines in an annual
summary, the all times Ministry's unconcealed intention
was to help and motivate the professionals in further
development and moreover to help consumers find their
ways in the asz0 and sparkling wine world, and to provide
orientation for choice and help wine tastings.

The guarantee of the certification of the title Wine Excellencies
and its professionalism and the impartiality is carried out
under the supervision of the National Food Chain Safety Office
Directorate of Oenology and Alcoholic Beverages. Each item
is judged by the highest level of professional organization,
the National Wine Expert Commission (0BB) and recognized
experts are invited by NEBIH from the wine sector.

Az 0BB-t el6sz6r a 1908-as bortorvény nevesitette, mint a miniszter boraszati Ugyekben véleményezé és tanacsado testiletét, leg-
fontosabb feladataként a borhamisitasok ellen valo kuzdelmet megjelolve. Az OBB jelenkori feladatai jogszabalyon alapulnak, mely
alapjan f6 tevékenysege (1) a termeékleirasok kialakitasaval létrejové Helyi Borbiralo Bizottsagok altal vegzett érzékszervi biralatok
felUlvizsgalata, valamint (2] a boraszati hatosag altal kijelolt mintak vizsgalata.

National Wine Expert Commission (0BB)

0BB was first named by the 1908 Wine Law as the ministerial advisory board for wine matters. Its most important task is to highlight
the struggle against wine counterfeiting. The current tasks of OBB are based on legislation, according to which the main activity (1)
is to review the sensory analysis made by the Local Wine Evaluating Committees (1) resulting from the product specifications, and
(2) to examine the samples designated by the Directorate of Oenology and Alcoholic Beverages.
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A nevezett Tokaji Aszoknak és pezsgéknek az alabbi
feltételeknek kellett megfelelnie:
« Kereskedelmi forgalomban kaphatoé.
« Rendelkezik NEBIH forgalomba hozatali engedéllyel.
« Széraz, félszaraz, félédes és édes borkulénlegesség.
« A tételbél minimum 500 palack készult [aszi esetébenl.
« Kizarélag tank, transzfer és tradicionalis eljarassal készult
tételek [pezsgd esetében],
- Vallalja, hogy a Borkivalosagnak itélt tételbdl 500 palack
forgalomba hozhato készletmennyiséggel rendelkezik
[pezsgo esetébenl.

A megmeérettetés folyamata

1 Fordulé: Az aszOkbal 6t, illetve pezsgdk esetén harom bizott-
sag elsé korben minden nevezett tétel esetén megvizsgalta,
hogy az adott aszy, illetve pezsgd hibas-e, illetve megfelel-e az
0BB kritérium rendszere altal tamasztott alapvets, illetve a ka-
tegoria presztizs jellege miatt igen magas mindségi elvarasok-
nak. Minden kérdéses tételt egy masodik bizottsag Ujravizsgalt,
ahonnan vélemeényUtkozés esetén egy harmadik bizottsag elé
ker0l, melynek szava dontott.

2 Fordulé: Itt minden aszU és pezsgé tételrdl jegyzeteket,
leirast, jellemzést kellett késziteni a bizottsagok tagjainak,
illetve minden bort, pezsgét ket kategoriaba - Borkivalosag
illetve Pezsgokivalosag Top, valamint Borkivalosag illetve
Pezsgokivalosag - kellett besorolni. Mindazon borokat és
pezsgbket, melyek besorolasa kérdéses volt, illetve minden
Top bort és pezsgdt valamennyi bizottsagi tag egyitt Ujra
kostolt a kategorianak megfelelé kostolosor végeén, és a ko-
z6s szavazas eredménye dontotte el az adott tételek végso
besorolasat.

Kdstolasi sorrend:

Az aszUk esetében alapvetden két tényezd hatarozta meg a
kostolasi sort, egyrészrél a maradék cukor, azaz az édesség
mértéke, valamint a borok évjarata.

The qualification entered Aszu wines and Sparkling wines
had to meet the following conditions:
« Available for commercial use.
« Provides NEBIH Marketing Authorisation.
« Dry, semi-dry, semi-sweet and sweel wine specialties.
+ A minimum of 500 bottles of the item has been made
(in case of aszu).
« Only tank, transfer, traditional method made items
(sparkling wine),
« It undertakes that 500 items of bottles can be placed on
the market of the Wine Excellencies branded items
(in case of sparkling wineJ.

The process of evalutaion/certification

Round 1: In the case of aszy, five, while in the case of sparkling
wine, three committees examine for each lot in the first round
whether the asz0 or sparkling wine is defective or fulfilled due to
the basic or prestige nature of the 0BB very high quality expecta-
tions criterion system. Each item in question will be reviewed by a
second committee and will be presented to a third committee in
case of disagreement, and this will be the decisive one.



A pezsgdk kategoriankeént (tankpezsgdk, transzvaz eljarassal
készult, illetve palackos érlelési pezsgdk) kulon versenyeztek,
igy azok eredményei egymassal csak az azonos kategorian be-
[0l voltak 6sszevethetok. Ezen tulmenden a pezsgdk is édességi
fokuk szerinti sorrendben, brut natur, extra brut, brut, extra dry,
dry, demi-sec, dou, illetve az évjaratos tételek esetén az évja-
rat figyelembevételével kerUltek a kostolasi sorba.

A bizottsag altal Felallitott kritérium - minésitési rendszer
az aszuk eselében a kévetkezé volt:

Asz(kivalosag

Tiszta, korrekt desszert bor, amely megfelel a mingségi borra
vonatkozo elvarasoknak. Strukturajat tekintve a maradék-
cukrot megfeleloképpen kompenzalja a sav szerkezet, mely
igy friss karaktert biztosit a bor édessége ellenére. Az édes
jegyeken fell aromatikaja a széléfajta adottsagaitol fFiggden
legalabb kozepes vagy magas intenzitass. A bor az els6dleges
aszalt gyomolcsosségen, mézes karakteren tulmutato érté-
ket hordoz (példaul dsszetettség vagy szerkezeti aranyossag
formajaban). Fogyasztasra mar alkalmas vagy 1-3 év érlelési
potenciallal bir.

Ezeken a jegyeken tulmutatoan azonban képviselhet akar
magasabb mindségi elvarasoknak is eleget tevd stilusje-
gyeket, melyek megjelenithetnek hozzaadott értékeket a
borban, amely fakadhat a terroir jegybdl (pl. asvanyossag),
a boraszati eljarasnak a bort tamogatd, de nem elnyomé
voltabol (hordos érlelés) vagy letisztultsaghol, egyensulybal.
Kostolaskor 6sszetett mindségrdl arulkodik, nem a mara-
dékcukor adta mézesség az egyeduli aroma karakter, idével
a poharban levegéztetéssel fejldést mutat. Mindenképpen
elvart a tokaji asvanyos fajtakarakter kifejezése. Egyértelmi
kritérium a komplexitas jelenléte, valamint a kozepesnél
hosszabb utdiz. A bor szerkezeti felépitése, mindsége tu-
datos borkészitésre utal. A bornak minimum 10 év érlelési
potenciallal kell rendelkeznie. Nemzetkozi viszonylatban na-
gyon jo mindsitésd bor.
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Round 2: In this round, members of the committees must make
notes, descriptions, and characterizations of all the aszU and
sparkling wine items. All wines and sparkling wines must be
classified into two categories: Wine Excellency and Sparkling
wine Excellency Top, and Wine Excellency and Sparkling
wine Excellency. All the wines and sparkling wines that had
questionable classification and also all Top wines and sparkling
wines are re-tasted at the end of the tasting line corresponding
to the category and the result of the joint vote decides on the
final classification of the items concerned.

Tasting order

In the case of the aszU, two factors determined the tasting line,
on the one hand the remaining sugar, namely the degree of
sweetness and the vintage of the wines.

The sparkling wines competed in separate categories (Charmat
sparkling wines, sparkling wines produced by transfer method
and bottle fermented sparkling wines), so their results could
be compared with each other only within the same category.
In addition, the sparkling wines have been placed in the flights
in the order of their sweetness and according to their yearly
vintage, brut nature, extra brut, brut, extra dry, dry, demi-sec
or doux, and in case of vintage sparklings in decreasing order
of vintages.

The criterion set by the commission - the wine rating system
for the aszu was as follows:

Asz( Wine Excellency

Clean, fair dessert wine that meets the expectations of quality
wine. With respect to its structure, residual sugar is adequately
compensated by the acid structure, which thus provides fresh
character despite the sweetness of the wine. In addition to the
sweet notes, its aroma is at least moderate or high intensity
depending on the vine variety. The wine carries values beyond
the primary dried fruit aromas and the honey character (for
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AszUkivalosag Top

Az AszU Borkivalosag kritériumain felUl tovabbi tobbletérteé-
keket mutat, dsszetett, sokréty, tokéletes egyensulyban lévo
bor, amely a magas maradékcukor-tartalom ellenére, fineszt,
eleganciat, a tokaji terroir-t egyarant magan viseli, utdizében
pedig hosszU lecsengést mutat, mely nem csak a mézes ka-
rakternek tudhaté be. Erési potencialja messze meghaladja az
atlagos desszertborok eltarthatosagat, tobb tiz évre tehetd.
A vilagszinvonalu édes bortol valo elvarasaink magas szintd
szintézise. Nemzetkozi viszonylatban kiemelkeds, kitiné mi-
nositésy desszertbor.

[l

example, in the form of complexity or structural proportions).
It is already ready for consumption or has an aging potential of
1-3 years.

Beyond these marks, however, it can represent such style
notes that meet higher quality requirements and those can
display added value in the wine. These may originate from
the terroir characteristics (eg minerality), the oenological
process supporting wine but not suppressing it (barrel
maturation) or clearness in style. When tasting, it reveals
complex quality, not the flavor of residual sugar is the only
aroma character, with time it evolves into the glass with
aeration. In any case, the expression of the Tokaji mineral
character is expected. A clear criterion is the presence of
complexity and a longer aftertaste. The structure and quality
of wine refer to conscious wine making. The wine must have
an ageing potential of at least 10 years. Internationally very
good quality wine.

Asz( Wine Excellency Top

In addition to the Asz0 Wine Excellency’s criteria, it shows
additional value, complex, versatile, perfectly balanced
wine. Despite high residual sugar, it carries elegance and
characteristics of Tokaj terroir, and it has a long-lasting
aftertaste, which is not only attributable to the honey
character. Its aging potential far exceeds the average life of
dessert wines, even for tens of years. A high level synthesis
of our world-class sweet wine expectations. Internationally
outstanding and excellent quality dessert wine.




Pezsgokivalosag

Tiszta, korrekt alapbor, amely megfelel a mindségi borra vonat-
kozo elvarasoknak. Aromatikaja a pezsgokeészitési eljarastol és a
sz6l6fajta adottsagaitol fuggden legalabb kozepes vagy magas
intenzitasu. A pezsgé az elsddleges gyumolcsossegen tulmuta-
to, a pezsgokeészitési eljaras maodjara utald jegyeket és értéket
hordoz (példaul 6sszetettség vagy szerkezeti aranyossag for-
majaban). A buborék mérete, habzasa és krémessége kielégitd.
Fogyasztasra mar most is ajanlhato, és minimalis érlelési potenci-
allal bir. Nemzetkozi viszonylatban jo mindsitési pezsgd.

Ezeken a jegyeken tulmutatéan azonban képviselhet akar ma-
gasabb mindségi elvarasoknak is eleget tevd stilusjegyeket,
mely altal hozzaadott érték jelenik meg a pezsgében, ami adadik
a specialis pezsgokeszitési eljarasbol (kekszes- piritosos-, mézes
jegyek), fakadhat terroir jelleghdl (pl. asvanyossag), a boraszati
eljarasnak koszonhetd letisztultsagbol, egyenstlybal. Kostolaskor
oOsszetett mindseégrol arulkodik, idével a poharban levegdztetés-
sel fejlodést mutat. Egyértelm kritérium a nem tulzott buborék
méret, a tiszta habzas, krémesség, valamint a komplexitas jelen-
léte és a kozepesnél hosszabb utdiz. A pezsgd szerkezeti felépi-
tése, mindsége tudatossagra utal. A pezsgék fogyaszthatok akar
azonnal is, de birnak bizonyos érlelési potenciallal. Nemzetkozi
viszonylatban nagyon jo mingsitési pezsgo.

Pezsgokivalosag Top

A Pezsgokivalosag kritériumai it is elvartak. Ezen tul azonban
oOsszetett, sokréty, tokéletes egyensulyban 1évo pezsgd, amely
krémes habzast, egyenld eloszlasi buborék szerkezetet, fi-
neszt, eleganciat, utdizében pedig hossz0 lecsengést mutat.
Fontos, hogy az adott pezsgdkészitési kategoriaban (tankpezs-
gok, transzfer eljarassal készult, illetve palackos érlelésy pezs-
g6k) kiemelkedd minGségy tetel legyen. A pezsgd érési potenci-
alja transzvaz eljarassal készult, illetve palackos érlelésG pezsgdk
esetében jelentdsen meghaladja az atlagos pezsgdk eltarthato-
sagat. Az adott kategorian belUl prémium mindségl pezsgokkel
szembeni elvarasaink magas szintU szintézise. Nemzetkozi vi-
szonylatban kiemelkedd, kiting mindsitési pezsgo.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19

Sparkling Wine Excellency

Clean, fair basic wine that meets the expectations of quality
wine. Its aroma is at least medium or high intensity depending
on the method of the sparkling wine technology and the vine
variety. The sparkling wine carries the signs and values refer-
ring to the manner of the sparkling wine technology, which
goes beyond the primary fruit aromas (for example, in the form
of complexity or structural proportions). Bubble size, foaming
and creaminess are satisfactory. Already ready for consumption
and it has a minimum ageing potential. Internationally a good
quality sparkling wine.

Beyond these marks, however, it may represent stylistic marks
that meet higher quality requirements, which add value to the
sparkling wine resulting from the special sparkling wine tech-
nology (biscuity, toasty, honey-like notes), or may result from
a terroir nature (eg minerality), or owing to the wine-making
process and balance. When tasting, it reveals complex quality,
with time it evolves in the glass with aeration. A clear criterion
is the non-excessive bubble size, clear foaming, creaminess and
complexity, and a longer aftertaste. The structure and quality of
sparkling wine refer to consciousness. Sparkling wine can be
consumed immediately, but it has a certain ageing potential.
Internationally a very good quality sparkling wine.

Sparkling Wine Excellency Top

The criteria for Sparkling wine Excellency are also expected here.
In addition, it is a complex, multi-layered, perfectly balanced
sparkling wine with a creamy foam, an equal distribution of
bubble structure, finesse, elegance, and a long lasting aftertaste. It
isimportant to have a high quality item in the particular sparkling
wine category (Charmat sparkling wines, sparkling wines
produced by transfer method and bottle fermented sparkling
wines). The ageing potential for sparklings produced by transfer
method and for the bottle fermented ones significantly exceeds
the life of the average sparkling wines. High level synthesis of our
expectations of premium quality sparkling wine within the given
category. Internationally outstanding, excellent sparkling wine.
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JELMAGYARAZAT « LEGEND

Foldrajzi elhelyezkedes
Geographic origin
Klima
Climate
Talajtipus

a  So type

Telepitett sz6l6fajtak
Planted grape varieties

Pincészet alapitasanak éve
Founding date of the winery

W e g

Szélotervlet mérete

Size of the planted vineyards

Dijazottak

A fentiek alapjan kivalasztasra kerult és e kiadvanyban szereplé AszOk, pezsgok visel-
hetik a 2018-as év Nemzeti AszOkivalosaga vagy Pezsgékivalosaga cimet. A 2018-as
évben a boraszatok altal nevezett Tokaji Asz0 és pezsgd tételek kozul 15 Aszy és 33
pezsgdtétel kerUlt a kiadvanyba az alabbi eredménnyel:

+ 10 AszUkivalosag,

+ 5 AszUkivalosag Top,

+ 26 Pezsgokivalosag,

« 7 Pezsgokivalosag Top

Awards

Based on the above, aszUs, sparkling wines included in this publication were selected
as the National Aszu Excellence or National Sparkling wine Excellence of 2018. In the
year 2018.15 asz0 and 33 sparkling wines of the Tokaji Asz0 and sparkling wines named
by wineries were included in the publication with the following results:

+ 10 Asz0 Wine Excellency,

+ 5 Asz0 Wine Excellency Top,

+ 26 Sparkling Wine Excellency,

« 7 Sparkling Wine Excellency Top

Bor/pezsgd évjarata
Vintage of wine/sparkling wine

Pezsgd leiras

Sparkling wine tasting note
Borleiras
Tasting note

\ 4
1

Pezsgd eltarthatosaga
Recommended drinking window
Bor eltarthatosaga
Recommended drinking window

Foldrajzi megjeloles
Geographic designation

H e g N B8

*
=

Arkategoria @ Cukortartalom

Price category Residual sugar

Kostolas éve % Oltalom alatt &l eredetmegjelslés
Year of tasting Protected designation of origin
Technoldgia
Technology

[ 131




Pezsg6 gondolatok

Pasteur szerint a bor a vilag leghigiénikusabb és legtisztabb itala. Mit mondhatunk akkor a pezsg6-
rol, mely a masodlagos erjedés folytan kétszeresen is felulmulja szGlGanyjat™ Ujillatok, izek jelennek
meg, melyeket a visszatartott szén-dioxid kihangsulyoz, Uj hedonisztikus élvezeteket nydjtva a fo-
gyasztonak. Az endogén szén-dioxid tehat hozzaadott értéket jelent. Magyarorszag - ha a torténelmi
gyokereket tekintjuk - mindig is pezsgénagyhatalom volt. A XX. szazad, 80-as éveiben 80-90 millid
palack pezsgd volt a termelési volumen, mely szam akkor is figyelemre mélto, ha nagyrészt Ggyne-
vezett tankpezsgdrol beszélhetunk. Egyébkeént itt lenne az ideje, hogy tisztazzuk, hogy a technoldgia
legfeljebb mas jellegy, frissebb, konnyebben fogyaszthato termékeket eredményez, és egyaltalan

Dr. Kallay Miklos nem pejorativ értelmy, mint ahogy az a fogyasztd szamara manapsag kommunikalasra kerdl.
emeritus professzor
Szent Istvan Egyetem Afentebb emlitett idészakban egyébként tobb éven keresztul orszagos pezsgéversenyt rendeztek,
professor emeritus mely nem volt alarendelve az Orszagos Borversenynek. Ez is mutatja, hogy megvannak, megvoltak
Szent Istvan University azok a szakemberek, akik ismerik a pezsgbgyartas rejtelmeit, és mindig ahhoz igazitjak termelési

kedvuket, hogy a piac milyen igényeket diktal. Szerencsére igaz, hogy a pezsgé ma mar nem kivalt-
sagos ital, és reggel, délben, este, tehat mindenkor nyugodtan fogyaszthato. Véleményem szerint
a fenti hagyomany mélto folytatasanak tekinthetd a ,Pezsgd Orszagkostold”, melynek idei , kiada-
sa” a napokban kerUlt megrendezésre. A felkészUlt szakemberekbdl allo biralobizottsagok 6rom-
mel allapitottak meg, hogy a magyar pezsgék mindsége a hagyomanyokhoz hasonléan tovabbra
is minden igényt kielégit, a top-kategoriaba valasztott tételek pedig a nemzetkdzi mezényben is
megalljak a helyUket. Az Orszagkostolo eredmeényeibdl szletd kiadvany hasznos Gtmutato lehet
Spa rkllng mindannyiunk szamara a kozelg6 Unnepek borvalasztékanak kialakitasaban.

Thoughts

Pasteur says wine is the most hygienic and cleaner drink in the world. So, what can be said about the sparkling wine, that due to
the secondary fermentation surpasses its “mother”: new aromas and tastes are highlighted by the retained carbon dioxide, giving
the consumer new hedonistic pleasure. Endogenous carbon dioxide is therefore an added value. Hungary, if we look at the histori-
cal roots, has always been a sparkling wine major power. In the 80s of the 20th century 80-90 million bottles of sparklings were
the production volume, which is also remarkable even it comes from the so-called “tank” (Charmat) sparkling wine. Otherwise, it is
time to make it clear that technology will result in products that are of the utmost different, fresher, easier to use and are not at all
pejorative as it has been comminacated currently to the consumers.

During the aforementioned period, for many years, a national sparkling wine competition was organized, which was not subordinated to
the National Wine Competition. This also shows that there are those professionals who know the mysteries of sparkling wine production
and always adjust their production to the needs of the market. Fortunately, sparkling wine is no longer a privileged drink and can be con-
sumed in the morning, at noon and in the evening as well. In my opinion, the “Sparkling Wine Country Tasting”, which was held this year, was
a worthy continuation of this tradition. The jury of well-trained experts was pleased to find that the quality of Hungarian sparkling wines
continues to meet all the demands of the tradition, and the top-class items also can compete in the international field. A publication from
the results of the Country Tasting will be a useful guide for all of us to choose our wine selection of the upcoming celebrations and holidays.

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19 | 14 |



Pezsg6zzink!

Pezsgével mindig koccintsunk, kivanva jo egészséget és boldogsagot. Ujévkor, fogadasokon,
csaladi eseményeken, igy eskivon szinte mar kotelez szabaly, hogy pezsgével Gnnepeljunk.

Miért éppen pezsgdvel? EgyszerGen hagyomanybdl, szokasbol eredéen a pezsgd Unnepi ita-
lunk, régen koronazo és fényUz6, draga ital volt.

A pezsgdrdl keveset tudunk, pedig a borok legnemesebbje. A bor - melyet masodszori erjesz-
téssel pezsgositenek - 6Gnmagaban is csodalatos ajandéka a természetnek.

A pezsgd a borok kiralyngje még fiatal, 300 évvel ezeldtt, Isten ajandékakent szUlettek meg
az elsd palackok Champagne-ban. A pezsgé torténete egy Benedek rendi apat, Dom Perignon
(1683-1715) nevéhez fUzbdik, aki a véletlennek koszonhetden rajott a titokra. A bencés pater ke-
zelte a kolostor borait, melyeket akkor mar vastag falG angol palackokba téltve, portugal parafa
dugoval zart le. A bor még nem volt teljesen kierjedve, amikor néhany honappal késébb Kara-
csonyra készulve, meglepddve kostolta a gydngy6z6, habzo bort, melynek a szajban szétpattand
buborékok hatasara igy kialtott fel: ,a csillagokat iszom”. A pezsgdbor hire hamar elterjedt és
a,gyongyoz6 champagne” a kozeli Reims katedralisaban a , kiralyok koronazasi bora” lett.

A pezsgokészités titka azonban még sokaig a bencés apatsag rejtett kincse maradt, és csak
lassan terjedt el. A,,Champagne” kizarolagosan az errél a vidékrol szarmazo eredetvédett ital.
A nalunk eldallitott hasonlo termékekre a jol il , pezsgd” megnevezést lehet alkalmazni.

A pezsgb a boraszatban sajatos termék, amit gyartanak, utalva a bonyolult technologiara
és gépesitett eljarasra. A pezsgokészités madszere a szazadok folyaman sokat valtozott, igy
a hagyomanyos, klasszikus, tradicionalis modon készult pezsgdket részben felvaltjak az erjeszté
tankokban készUlt pezsgok. Ezek mindségben hasonloak, hiszen felfoghatok gy is, hogy egy
orias palackban folyik a masodszori erjesztés. A bor pezsgdsitésének lényege, hogy az egyszer
mar kierjedt, letisztult alapborhoz annyi cukrot adnak, hogy azt a sajatos pezsgd élesztok azt
taplalékkent elfogyasztva 3-4 bar nyomasu szénsavat termeljenek. A hosszy érlelés soran elhalt
élesztésejtek sajatos iz anyagokat termelve adjak a jellegzetes klasszikus pezsgok illatat-zama-
tat. Az élesztoket a dugora lerazva, levlepitve, majd kis pezsgbvel egyUtt, jégdugova fagyasztva
tavolitjak el, amit degorzsalasnak neveznek. A kész pezsgdt még bor alapu likérrel izesithetik,
vagy teljesen szarazon - Ugy ahogy kierjedt - érlelt ,brut” évjaratos pezsgokeént fogyasztjak az
igazi inyencek.

A magyar pezsgdgyartas 1825-ben Pozsonyban indult, majd 1870-t6l a nagymérteka fejlodés-

nek koszonhetden tobb helyen, de Eurdpa legtobb borvidékeén, igy a magyar borvidékeken is
kivalo, vilaghirl pezsgoket készitenek, melyeket a bor- és pezsgévilagversenyeken dijaznak.
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Ugy tartjak, hogy a pezsgd fogyasztasatol csillogd lesz a szemink,
mosolygosak, vidamak és szépek leszink, hiszen a szénsav ha-
tasara ez a légies ital hamar felszivodik és mindenkit beszédes-
sé tesz. A jokedv, vidamsag, orom és boldogsag itala a pezsgd.
A pezsgb nemcsak Unnepek itala, ahogy mondjak: ,a nap és az
éjszaka barmely orajaban és minden alkalomra”, tehat a pezsgét
ihatjuk barmikor, barhol és barkivel. A pezsgd Unnepek itala lett.
Dom Perignon ota sokat valtoztak a pezsgéfogyasztasi szokasok
is. Kezdetben kiralyi udvarok fényizé itala volt, melyet a torténe-
lem soran - mint az arisztokracia italat - tobbszor is szamuztek,
igy nalunk is 1945 utan hossz0 idére megszint a pezsgdgyartas.
Afranciak szerint az adott orszag életszinvonalat is tUkrozi a pezs-
gbfogyasztas mennyisége. A gasztronomiaban is kilonos helye
van a pezsgonek akar aperititként, vagy a teljes ételsor kiséréje-
ként. A bolék, koktélok f6 alkotoja, de autoversenyek gydzteseit,
hajok avatasat és még sok minden mast is pezsgovel Unnepelnek.

A palacknyitas szabalya, hogy a kupak alatti drotkosar fulét
csak hatszor csavarjuk és a dugot fogva a palackot csavarjuk, de
45 fokos szogben tartjuk. A pukkanassal, szusszanassal jard pezsgd
nyitasa hozza tartozik az Unnephez. A parafa dugo egyben a ming-
ségre is utalhat. A palackbdl eltors, kihabzo pezsg6, a poharban
sokaig felszallo millio apro gyongyfuzér sajatos és csodalatos latva-
nya mindenkit elbGvol. Szabaly, hogy a pezsgé kitoltésenél a pohar
talpon marad és azonos szintre megemelve egymas szemébe néz-
ve koccintunk. Ne lepddjonk meg, hogy a szénsavtartalma miatt
a pohar nem csengd, hanem tompa hangot ad.

Magyarorszag pezsgdajanlata legyen az EGESZSEGUKRE!

Drink sparkling wine!

Always have a toast with sparkling wine by wishing good
health and happiness. On New Year's Eve, at parties, at family
events, like a wedding, it is almost compulsory to celebrate with
sparkling wine.

Why sparkling wine? It is simply a tradition and a habit of
our nation to cheer with sparkling wine, as it always was a
.crowning” and luxurious, expensive drink.

We know little about sparkling wine, altough it is the noblest of
wines. Wine, - which is transformed into sparkling wine with
secondary fermentation -, is in itself a wonderful gift of nature.

The sparkling wine, queen of wines, is still young. The first bottles
were born as the gift of God in Champagne 300 years ago.
The sparkling wine's story dates back to the name of a
Benedictine abbot Dom Perignon (1683-1715) who discovered
the secret by accident. The Benedictine Pope handled the
monastery's wines, and he filled them in thick-walled English
bottles and closed with a Portuguese cork stoppers. The wine
was not completely fermented, and when a few months later,
preparing for Christmas, he tasted, he was absolutely surprised
of the sparkling, foaming wine, so he shouted: ,| am drinking
the stars” beacuse the bubbles were cracking in his mouth. The
news of sparkling wine wine soon spread and the ,sparkling
Champagne” became the ,royal crowning wine” in the nearby
Reims cathedral.




The secret of sparkling wine production, however, remained for
a long time the hidden treasure of the Benedictine abbey, and
only slowly spread. "Champagne” is exclusively the originally
protected drink from this region. For similar products produced
by us, a well-known ,sparkling wine” word may be used.

Sparkling wine in the winery is a special product that is
produced, referring to complicated technology and mechanized
procedures. The method of conventional and traditional
sparkling wine production has changed a lot over the centuries,
partially replaced by sparkling wine produced in fermentation
tanks. They are similar in quality, since they can be considered to
be secondary fermentation in a giant bottle. The essence of the
sparkling wine of wine is that a lot of sugar is added to the once
pure, clean base wine so that the particular sparkling wine yeasts
eat it as a food and thus produce carbon dioxide of 3-4 bars.
The yeast cells that have died during long maturation produce
special flavor and aroma of so typical in classical sparkling wine
tastes.

Riddling (rémuage) moves sediment to the neck of the bottle
for removal, clarifying the wine. Once rémuage is completed,
disgorgement (dégorgement) takes place. The sparkling wine is
refrigerated to avoid carbon dioxide leakage, and inverted. The
bottle neck is dipped into a brine solution, freezing the sediment
in the neck and bidule (if used). The bottle is set upright and
opened; pressure ejects the bidule and ice plug, and with them
the sediment. After disgorgement the bottle is topped up with
the liqueur d'expédition —or consumed by genuine gourmets
wholly dry - asitis matured - aged "brut” vintage sparkling wine.

The Hungarian sparkling wine production was founded in Pozsony
(now Bratislava, Slovakia) in 1825, and since 1870 thanks to its
great development, it has been producing many world-famous
sparkling wines in many wine regions of Europe, including the
Hungarian wine regions, which are awarded in wine and sparkling
wine world competitions. It is believed that the consumption of
sparkling wine will make our eyes glittering, we become smiling,
cheerful and beautiful, as this carbonated drink will soon absorb
and make everyone speechy. Sparkling wine is the drink of joy,
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joyfulness and happiness. Sparkling wine is not just a holiday drink,
as itis said, "in any hour of the day and in the night, and for every
occasion’, so we can spark sparkling wine anytime, anywhere and
with anyone. Sparkling wine became the drink of the holidays.
Since Dom Perignon the sparkling wine consumption habits has
changed a lot. At first it was a luxurious drink of royal courtyards,
which was repeatedly banished during history, such as the drink
of the aristocracy, so that even after 1945 the sparkling wine
production was ceased for a long time. According to the French, the
country's living standards are reflected in the amount of sparkling
wine consumption. Sparkling wine has a special place also in
gastronomy as an aperitif or as a companion to the whole meal.
Sparkling wine is the main component of jarum and cocktails,
but winners of car races, launching of boats and much more are
celebrated with sparkling wine.

The rule of the bottle opening is that untwist the hand of metal
cage only six times and by holding the cork, twist the bottle
itself, but keep it at a 45 degree angle pointed away. The pop of a
sparkling wine cork with a hiss is part of the celebration. The cork
plug may also refer to quality. The mousse, the chain of bubbles,
the foaming sparkling wine from the bottle and the peculiar
spectacle of millions of tiny pearls that take a long time in the
glass will fascinate everyone. It is a rule that when the releasing
of stream of bubbles taking place, the glass remains on the table,
but afterwards by raising to the level of eyes we cheer. Do not be
surprised that because of its carbon content, the glass will not
ring but gives a rather blunt tone.

The sparkling wine offer of Hungary
to your GOOD HEALTH!







A pezsgo, annak
fogalma és kategoriai

Szénsav tartalm0 bor alapu ital tébbféle van a piacon, alapve-
téen a bennUk lévo széndioxid eredete és mennyisége alapjan
kolonboztetjuk meg dket:

Habzobor

« Mesterségesen hozzaadott szén-dioxidot tartalmaz.

« Hasonlit a pezsgdhoz, de altalaban mas jellegy alapborbal
készul.

+ Nyomas: min. 3 bar.

Gyongyo6z6 bor

« Hasonlit a habzdborhoz, de annal kevesebb szénsavat
tartalmaz.

« Széndioxid tartalma természetes és mesterséges eredet(
is lehet.

« A gyongyoz6bor palackjaban alacsonyabb nyomas
uralkodik, mint a habzoborban.

« Nyomas: min. 1-2,5 bar.

Pezsgo

- Kizarolag természetes modon, erjesztés tjan keletkezik
benne a széndioxid.

« Nyomas: min. 3 bar.

« Alkoholtartalom: min 8,5% (illetve min. 6% illatos
sz6l6fajtabol készult pezsgd).

« Minimalis érlelési ideje 6 honap (tartalyban erjedt] -
9 honap (palackban erjedt).
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The sparkling wines
and its definitions and
categories

There are many different kinds of wine-based drinks containing
carbon-dioxide in the market. Basically they can be distinguished
on the basis of the origin and volume of carbon dioxide in them:

Aerated sparkling wine/Gassy wine

« It contains artificially added carbon dioxide.

« Itis similar to sparkling wine, but is usually made of basic
wine with different style.

+ Pressure: min. 3 bar.

Semi sparkling wine/Pearly wine

+ Resembles to aerated sparkling wine, but contains less
carbon-dioxide.

« The content of carbon dioxide can be both natural and added.

« In the bottle of pearly wine has a lower pressure than in
aerated sparkling wine.

+ Pressure: min.1-2.5 bar.




Mit jelent ez a kulonbség stilusban? Sparkling wine

« A pezsgd gyongyozése finomabb, és a buborékok hosszan,
folyamatosan tornek fel a pohar aljabél.

« A pezsgd krémesebb textirajo, az aprobb buborékok fino-
man olvadnak el a szajban anélkul, hogy hatarozottan feszi-
tenék a szajpadlasunkat.

« A pezsg6 a magas minGségU alapborok, a természetes ere-
dety szénsav és az érlelés miatt magasabb élvezeti értekkel
biro, komplexebb ital.

« Carbon dioxide is produced naturally, only by fermentation
* Pressure: min. 3 bar.
« Alcohol content: min. 8.5% (or min 6% sparkling wine
from aromatic vine varieties).
+ Minimum ageing time 6 months (fermented in tank) -
9 months (fermented in a bottle).

What does this difference mean in style?
HOgy készul a pezsg6 « Sparkling bubbles have a smaller size and are constantly
coming up from the bottom of the glass.

« A pezsg6 alapvetden a bor Ujraerjesztésével készul. Az elke- « Sparkling wine has a creamy texture, the tiny bubbles gently

/
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szUlt alapborba” Ugynevezett ,tirage likort” teszink, amely
élesztot és cukrot tartalmaz, ez alakul at az Gjabb erjedés
soran széndioxidda. Hogy az igy keletkezett széndioxid ne
illanjon el, mindenképpen nyomasalld, zart térben tortenik
az erjedés.

- A taroloedény alapjan két alaptipust kulonboztetink meg,

palackos vagy tank (tartalyos) erjesztési pezsgoket.

Alapbor

« Az igazan magas mindgség elérése érdekében, mint a di-

I6t, a fajtat (fajtakat]) és s termesztéstechnologiat is Ggy
kell megvalasztani, hogy a pezsgokészités céljainak meg-
feleljen.

« A sz6l6t valamivel korabban szuretelik, ezaltal savtartalma

magasabb, cukortartalma, igy a beléle készult bor alkohol-
tartalma is alacsonyabb lesz.

« Csak egészséges sz616bal készult, tiszta bor alkalmas pezs-

gbnek.

melt in the mouth without firmly tipping on the palate.

« Sparkling wine is a more complex beverage with higher

enjoyment value due to higher quality basic wines, natural
carbon-dioxide and longer ageing.

How sparkling wine is made

« Sparkling wineis basically made with the second fermentation

of wine. We put the so-called tirage liqueur’ into the ready-
made 'basic wine, which contains yeast and sugar, which is
transformed into carbon dioxide during the new fermentation
process. In order to avoid leaving the carbon dioxide, the
fermentation is carried out in a pressurized, closed space.

« Based on the storage and fermentation method, two basic

types are distinguished: bottled or tank (Charmat method)
fermented sparkling wines.




Sz6l6fajtak

« Alapvetden a pezsgdkeszités célja hatarozza meg, fontos
figyelembe venni az adott fajta boranak érési, oregede-
si tulajdonsagait (illatok, aromak kifejlédése, tartossaga
stb].

« Legjobban kedvelt sz6l6fajtak a Chardonnay és a Pinot Noir
(pl. Champagne).

« Egyedi karaktert lehet elérni autochton (helyi) szél6fajtak
hazasitasaval (pl. a spanyol Cava alapborai, vagy az Arany
sarfeheér stb.).

Termdoterulet
« Altalaban hivésebb, kevésbé napos teriletek, ahol a bor

savtartalma magasabb, élénkebb tud maradni.
« Fontos, hogy a sz616 egészségesen tarthato legyen.

2

Basic Wine

« In order to achieve a truly high quality, both vineyard,
varieties and cultivation and cultivation technology
should be chosen to meet the goals of sparkling wine
production.

« The grapes are harvested earlier, so their acid content is
higher and the sugar content is lower, so the alcohol content
of the wine will be lower.

+ Only technologically clean wine made from healthy grapes is
suitable for sparkling wine.

Grape Varieties

« Basically, determined by the purpose of sparkling wine
production, it is important to take into account the maturity
and aging properties of the wine of the given variety
(fragrances, aromas, durability, etc.).

- Favorite varieties of grapes include Chardonnay and Pinot
Noir (eg Champagne).

« Unique character can be achieved by combining autochton
(local) grape varieties (eg Spanish Cava Primer, or Arany
Sarfehér/Golden Mud White, etc..

Growing area

« Generally cooler climate, less sunny areas where the acid
content of the wine can be higher, livelier.
« Itis important that vines are kept healthy.

Sparkling wine producing techniques,
fermentation of basic wine and
sparkling wine

« Tirage liqueur is added to the base wine containing sugar
and special yeast, which starts the second fermentation.

« Charmatis madein hundreds of hectoliters sized pressure
tanks. This is where the fermentation takes place, and
then the ageing takes place for at least 6 months. After




Pezsgokeszitési technikak,
az alapbor és a pezsgo erjesztése

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19

A sz6l6mustot borra erjesztik, igy készul el az alapbor, illetve
alapborok, melyek hazasitasaval allitjak 6ssze a pezsgd vég-
leges alapjat, a cuvée-t.

Az alapborhoz tirage- likért adagolnak, ami cukrot és speci-
alis élesztot tartalmaz, ez inditja be az Gjboli erjedést.

A charmat, azaz a tartalyban érlelt, Ugynevezett tankpezs-
gbnél ez akar tobb szaz hektoliteres nyomasallo tartalyok-
ban torténik. It zajlik le az erjedés, majd azt kobvetden
az érés, legalabb 6 honapig. Ez utan palackozas el6tt lehdtik,
stabilizaljak, beallitjak a végso édesség fokat (ezt hivjak liko-
rozésnek], és lepalackozzak.

A palackos érlelésnek két valtozata van, a transzvaz mod-
szernél egy 1,5 literes, mig a tradicionalis technologianal egy
nyomasallo 0,75 literes palackba ker0l a cuvée, és a hozza
adagolt tirage likér. Ebben a palackban torténik a bor maso-
dik erjesztése. A cukortartalom ennek megfelelgen csokken
és az alkoholtartalom ng, mikozben a szén-dioxid - és igy
a belsé nyomas - emelkedik.

Ettol eltérd, egyedi eljaras, az asti metodus, ahol kézvetlendl
a sz6lémustbol erjesztve készitik a pezsgét, annak széndi-
oxid tartalmat 6rzik meg, és szirés utan azzal egyUtt palac-
kozzak.

A tartalyos erjesztésnél az erjedés folyamata rovidebb, ket-
t6-harom hét, mig a palackos erjesztési pezsgénél tobb
hétig is elhizodhat.

Az érlelées végeén szokséges a palackban talalhato, elhalt
élesztokbol szarmazo sepré eltavolitasa. A transzvaz maod-
szer esetén a kész pezsgét tartalyba ontik at, ahol szirik,
likdrozik, és Gjra palackozzak.

A tradicionalis eljaras eljaras esetén az érlelés utan a pa-
lackot néhany hétig fejjel lefelé tartjak, kozben meghataro-
zott rend szerint mozgatjak (razas), hogy az Uveg nyakanal
gyiljon 6ssze a seprd. Palackozas el6tt a palack nyakat rovid
idére lefagyasztjak, majd kinyitjak, igy a belsé nyomas kiloki
a keletkezett jegdugot. Ezt hivjak degorzsalasnak. Ez utan
likérozik, majd megkapja a végleges dugojat a palack.
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that, it is cooled, stabilized before bottling, set the degree

of final sweetness (called dosage] and bottled.

Of bottle fermented sparkling wines. In the transfer
method cuvée together with the tirage liqueur is placed
in a bottle. There is the second fermentation of the wine
in this bottle. The sugar content decreases accordingly and
the alcohol content increases while the carbon dioxide -
and thus the internal pressure - rises.

The sparkling wine is produced directly by fermentation
of grape must, its carbon dioxide content is preserved and
the wine is bottled with filtration.

Sparkling wine may be delayed for several weeks.

At the end of ageing, removing the lees of the dead yeast
must be done. In the transfer method, the final sparkling
wine s poured into a tank where it is filtered, liqueur added
and bottled again.

After the ageing phase the bottle is held upside down for
several weeks, moving in a certain order (riddling) to get
the lees at the neck of the bottle. Before bottling, the neck
of the bottle is frozen for a short time and then opened,
so the internal pressure exits the ice-plug. This is called
disgorging. After added the expedition liqueur the bottle
gets its final cork.



A pezsgt érlelése és az egyes eljarasok
kozotti kilonbség

The ripening of the sparkling wine, and
difference between the various methods

« Amint az erjesztési folyamat befejezddik, megkezdddhet
a pezsgd érlelése. A tartalyos pezsg6t is tetszolegesen hosz-
sz0 ideig lehet érlelni, mialatt az elhalt élesztobdl keletke-
zett finom seprét felkeverik. Ez emelheti a pezsg6 textira-

.

jat, izgazdagsagat és hosszUsagat is.

A cél sok esetben azonban az, hogy a tartalyban erjesztett
pezsgo frissen és még az érlelésének elején, néhany hona-
posan keruljon forgalomba. Igy ezekre a tételekre inkabb
az elsddleges gyUmolcsosség és a frissesség a jellemzo,
mint az érleltség. Az igy készUlt pezsgdket elsdsorban korai

fogyasztasra szanjak.

Ezzel ellentétben a transzvaz metodusnal a pezsgét az er-
jesztés utan egyitt érlelik a palackban a finom seprével,
igy a seprobdl szarmazo Ggynevezett autolizises zamatok
intenzivebben jelennek meg a kostolaskor; ezek a pezsgdk
mar kevésbé gyomolcsosek, mint a tartalyban erjesztettek.
« A legkomplexebbnek tartott palackos érlelési pezsgdk
hossz0 éveken at érlelddnek abban a palackban, melyben
aztan majd forgalomba kerUlnek, igy a sz6ldk elsodleges
gyUmolcsossége szinte teljesen eltinik, és helyét egy érlelt,
sok esetben toastos, vajas, kenyérhéjra és szaritott gyomol-

csokre emlékeztetd illat veszi at.

A pezsgdk cukortartalma
Sugar content of the sparkling wines

Brut Nature (nyerspezsg6/crude sparkling wine)
Extra Brut

Brut

Extra Dry/Extra szaraz

Dry/Sec/Szaraz

Demi Sec/Félszaraz

Doux/Edes

max. 3 g/|
max. 6 g/
max. 12 g/I
12-17 g/I
17-32g/l
32-50 g/I
min. 50 g/
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+ As soon as the fermentation process is completed, the

sparkling wine may begin to age. The Charmat sparkling
wine can also be aged for a longer period of time, while the
fine lees resulting from the dead yeast is stirred up. This can
increase the texture, flavor and longevity of sparkling wine.

« Inmany cases, however, the target is that the sparkling wine

fermented in the tank should be marketed at the beginning
of its ageing within a few months. Thus, these items are
characterized by primary fruity and freshness rather
than maturity. Sparklings produced this way are intended
primarily for early consumption.

« In contrast, in the transfer method, the sparkling wine is

maturated after fermentation in the bottle with the fine
lees. So the so-called autolysing flavors from the dead yiests
are more intense when tasting. These sparkling wines are
less fruity than those fermented in the pressure tanks.

+ The bottles of sparkling wine that are considered to be

the most complex are aged for many years in the bottle in
which they will be placed on the market. Thus, the primary
fruitiness of the grapes disappears almost completely,
and its place is taken over by a scent of aged, often toasty,
buttery, breadcrumbs and dried fruits like aromas.




Dosage - which makes the sparkling wine
sweet

« The sparkling wine's sweetness is set with dosage. At the
end of the ageing and before bottling, a liqueur, so-called
expedition liqueur, is added to the already finished sparkling
wine, which is a mixture of wine, fined sugar or must
concentrate and brandy/Cognac. This step is missed in the
case of brut nature (crude) sparklings.

Wine and brandy can be of particular importance here,
since wine or/and brandy, which has been saved for this
purpose, often specially aged and treated, can create the
unique taste of sparkling wine not only in the increase of
sugar content. In many cases, the ,recipe” is the strictly
secretive recipe for Champagne/Sparkling wine houses,
which only the initiates know.

Vintage sparklings

Likérozés - amitdl édes a pezsgd

« A special group of sparklings is the vintage sparkling wine.
The criterion here is that the sparkling wine should come

« A pezsgd édességét a likorozéssel allitjak be. Az érlelés ve-
gén és a palackozas eldtt egy likért, Ugynevezett expedici-
0s likért adnak a mar kész pezsgdhoz, mely bor, finomitott
cukor, esetleg mustsuritmény és brandy/konyak keveréke.
Ez alépés a nyers pezsgdk esetén elmarad.

« A bornak itt kilonos jelentdsége lehet, hiszen az erre a célra

from a particular vintage. These sparklinga are great for
showing a remarkable signs of that vintage.

Consumption of sparkling wine

+ Optimum consumption temperature 6-8 °C (fridge cool).

félretett, sokszor kulon érlelt és kezelt bor és érlelt borpar-
lat alakithatja ki azt az egyedi izvilagat a pezsgdnek, mely
nem csak a cukor-tartalom emelésében nyilvanul meg.
A ,recept” sok esetben a pezsgbhazak szigortan titkos re-
ceptje, amit csak a beavatottak ismerhetnek.

Evjaratos pezsgdk

« A pezsgdk egy kulon csoportjat alkotjak az évjaratos pezs-
gok. It a kritérium az, hogy a pezsgd egy adott évjaratbol
szarmazzon. Ezek a pezsgok kivaloan képesek egy-egy
kimagaslo évjarat jegyeit megmutatni.
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The shocking cooling in the freezer can harm the quality.
If it is to be cooled quickly, set in ice-cold water with ice-
cubes. By the time it’s in the glass and the consumption
takes place, its temperature will be ideal.

Offer sparkling wine always freshly poured. At events
where guests are welcomed with sparkling wine, they
often make the mistake of pouring it into glasses on a
tray, long before the arrival of guests, so the sparkling
wine gets warm and loses carbon dioxide content. In
high-quality places, freshly poured sparkling wine from
ice-cooled bottles is given to the guests at arrival.

A sparkling wine - like most drinks - has a special serving



A

pezsgl fogyasztasa

Optimalis fogyasztasi hémérséklet 6-8 °C (hité hideg)
A sokkolo (fagyasztoban hités) nem tesz jot a minGségnek.
Ha gyorsan kell hiteni, akkor jégkockakkal lehdtott jeges
vizbe allitsuk. Mire a poharba és fogyasztasra kerul, a hé-
mérseklete épp idealis lesz.

A pezsgé kinalasa mindig frissen kitoltve torténjen. Rendez-
vényeken, ahol welcome drink-ként pezsgével fogadjak a
vendégeket, gyakran elkovetik azt a hibat, hogy a pezsgé-
ket egy talcara kirakott poharakba toltik, sok esetben joval
a vendégek érkezése el6tt, ahol az felmelegszik és veszit
a széndioxid tartalmabol. Szinvonalas helyeken mindig
a jegvodorbdl kivett palackbal frissen toltott pezsgot adnak
az érkezo vendégek kezébe.

A pezsgbhoz - a legtobb italhoz hasonléan - kilon po-
har tartozik. A szervirozashoz fuvola alaki (champagne
flote) vagy tulipan formaju pezsgéspoharakat hasznalnak.
A j6 mindségl pezsgokben a buborékok aprok, a gyon-
gyozés hosszan tarto. Fontos tudni, hogy a poharakat csak
2/3-ig ildomos tolteni. A szélesen szétterulé kehely tehat
mar a multé! Az igazi pezsgbspohar szaja kissé befelé hajlik,
hogy a finom nedd illata a poharban koncentralodjon.
Tiszta poharban, melyben semmilyen szennyezddés nincs,
a pezsgb alig gyongyozik, mivel a széndioxidnak nincs ki-
valasi magja. Ezért a legprofibb pezsgdspoharak aljaba
egy szemmel nem lathatd Un. mousseux pontot is vésnek,
amely egy kis felUleti feszUltséget gerjeszt, ezért a bubo-
rékok itt dsszpontosulnak, és latvanyos buborékfuzérkent
tornek a pohar felszinére.

Bar hazankban a pezsgéfogyasztas elsésorban az Unnepekre
korlatozik, (Szilveszter, eskivé, neves esemény stb.), pezsgét
barmikor lehet fogyasztani, napszaktol, idgjarastol fuggetle-
nol. Nyari melegben amikor rosé frocesot innank, egy faraszto
nap végén, amikor sort bontanank, egy meghitt beszélgetés-
hez, amikor vérosborral koccintanank, érkezéskor, tavozas-
kor, welcome drinknek, aperitifnek, szomjoltonak, a pezsgs-
nek ezer arca, és még tobb fogyasztasi alkalma van.
Atradicionalis eljarassal készult pezsgok kekszes izvilagahoz
nyugodtan fogyasszunk kalacsot, péksuteményt.
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glass. Flutes shaped (Champagne flute) or tulip shaped
sparkling wine glasses are used for serving. In high quality
sparkling wines, the bubbles are tiny, the sparkling is long. It
is important to know that the glasses are only 2/3 full. The
wide-spreading glass is therefore an old-fashioned thing!
The mouth of the real sparkling wine glass is slightly inclined
inward to concentrate the fine nose of the drink in the glass.

+ Inaclear glass with no dirt, sparkling wine is slightly sparkling

because carbon dioxide has no precipitation core. That's why
the so-called mousseux point is engraved in the bottom of
the most professional sparkling wine glasses, causing a
small surface tension, so the bubbles will concentrate here
and break into a spectacular bubble garland coming tot he
surface.

« Although sparkling wine consumption in our country is

mainly limited to celebrations (New Year's Eve, wedding,
celebrity event, etc), sparkling wine can be consumed at
any time, regardless of the time of day or weather. Sparkling
wine has a thousand faces and more opportunities for
consumption. In summer, when we would drink a rosé
spalsh, or at the end of a tiring day when we would opened
abeer, or for an intimate conversation when we would open
red wine, on arrival, on departure, as a welcome drink, as an
apperitif, or as a thirst quencher.

« Itis safe to eat cakes, pastries with the traditional method

sparklings taste of biscuit.

+ A slow, hearty breakfast at the weekend can be accom-

panied by sparkling wine, with some salmon and melon.

« Excellent cocktail raw material, and it's enough if you just

drop one piece of strawberries in it.




« A pezsgd akar egy lassU, kiados hétvégi reggeli kisérgje is
lehet, példaul lazac és sargadinnye mellé.

- Kivalo koktél alapanyag, de az is elég, ha csak egy szem
eperrel megbolonditjuk.

« Ebéd vagy vacsora el6tt, aperitifként fogyasztva tokéletes
valasztas, ugyanis a természetes Gton keletkezett szénsav-
gyongyok felkészitik izlelsbimboinkat az étkezésre, a szaraz
pezsgd magas savtartalma pedig megfelel étvagyat gerjeszt.
« Emellett ételekhez is remekdl parosithato, azon kénnyG
fogasok, melyeket citrusokkal izesitenek, szépen harmo-
nizalnak a pezsgd savaival, tartalmasabb ételekhez pedig
érdemes édesebb, tovabb érlelt tételt valasztanunk.

« Desszertekhez valaszthatunk édesebb pezsgdt, igy akar egy
teljes étkezés kiséroje lehet az italok legelegansabb képvi-
selje.

Nemzetkozi kitekintés

+ Champagne: igy hivunk minden olyan Champagne borvi-
déken készulo pezsgot, melyek méthode traditionelle, azaz
palackos erjesztéssel és érleléssel készUl. Champagne leg-
fobb szélofajtai: Pinot noir, Pinot meunier és Chardonnay.

« Cava: Eredetvédett katalan pezsgd, szintén palackban ér-
lelik, és elsésorban a helyi Xarel-lo, Macabeo és Parellada
szolofajtak borabdl erjesztik.

« Franciacorta: Chardonnay és pinot bianco sz616kbdl készul-
het, amelyeket csakis kézzel szuretelhetnek. A sz6 az olasz
borvidéket és a metodust is jeldli.

« Crémant: Champagne-on kivili, tradicionalis eljarassal ke-
szUlt francia pezsgok gyUjtfogalma.

« Asti: sz616mustbol kozvetlendl erjesztett pezsgd.

« Prosecco: eredetvédett pezsgd, az olasz Friuli-Venezia-Giulia
és Veneto tartomanyokban keészul elsésorban helyi, autoch-
ton szélofajtakbol (pl. Gleral. A prosecco lehet spumante
- amikor eléri a palack nyomasa a minimum 3,5 bart, amit
magyarul is pezsgdnek nevezunk, vagy lehet frizzante, azaz
gyongyo6z6 bor.

« Lambrusco: eredtvédett olasz voros pezsgd vagy habzobor,
helyi fajtak hazasitasabol szarmazik, és jellemzéen magas
édességgel bir.
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It is a perfect choice for lunch or dinner as an aperitif,
because the natural carbonated beads prepare our taste
buds for meals and the high acidity of a dry sparkling wine
makes a good appetite.

In addition, it can be paired with dishes as well. The light
dishes that are flavored with citrus are nicely harmonious
with the sparkling wine acids. For more contentious dishes,
it is worth choosing a sweeter, longer aged item.

For desserts, you can also choose sparkling wine with
higher sugar contain, so the most elegant of drinks can be
the accompaniment of a full meal.

International Qutsourcing
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Champagne: this is how we call all sparkling wine produced
in the Champagne wine region, which is made with méthode
traditionelle, that is, bottled fermentation and ageing.
Champagne’s main grape varieties: Pinot Noir, Pinot Meunier
and Chardonnay.

Cava: Catalan sparkling wine protected Designation of origin,
is also aged in bottles and is mainly fermented from the local
grape varieties, such as Xarel-lo, Macabeo and Parella.
Franciacorta: made from Chardonnay and pinot bianco grapes
which can only be harvested by hand. The word also indicates
both the Italian wine region and the method.

Crémant: A collection concept of French sparklings made
with traditional method outside the boundaries of the
Champagne region.

Asti: sparkling wine fermented directly from the grapevine
must.

Prosecco: sparkling wine protected Designation of origin,
produced in the Friuli-Venezia-Giulia and Veneto regions of
Italy, mainly from local, autochthonous grape varieties (eg
Glera). Prosecco can be spumante - when it reaches the
bottle pressure of at least 3.5 bart, which is called sparkling
wine (pezsgd) in Hungarian too, but it can be frizzante, that is,
pearly or gassy wine.

Lambrusco: Italian red sparkling or pearly wine, protected
Designation of origin, derived from local varieties and it is
typical with high sweetness.






Csobor Pinceszet - Palackban Erjesztett
Minoségi Pezsgo 2016

ﬂ%ﬂ Vilagossarga, zéldes arnyalattal, illataban frissesség mellett  With light yellow, greenish tones and fragrance, fresh peaches
az Oszibarack mutat eleganciat, viszonylag erés habzas, show elegance, relatively strong foam, evenly blurring,
egyenletesen feltord, kozepes buborékméret, harmonikus,  medium bubble size, harmonious, full bodied, typical sparkling
testes, jellegzetes fiatalos fogyasztoi pezsgo. wine for youthful consumers.

Aga rd | CSO bO r Pl nceszet 1989 2 | 2484 Gardony, Balatoni ot 92.
36ha @ | +36-22-271-139

info@csoborpinceszethu  www.csoborpinceszethu

A csaladi pincészet elsé sz6l6ultetvényeit 1989-ben vették, azota folyamatosan telepitenek, jelenleg mar 36 hektaron gazdalkodnak.
Sz6l6ik a Velencei-to korul, Agardon, Gardonyban, Pakozdon és Nadapon talalhatoak. Tobb fajtaval dolgoznak, Zoldveltelini, Olasz
rizling, Rajnai rizling, Chardonnay, Cserszegi fUszeres, Zengd, Irsai Olivér, Tramini, Merlot, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Kékfrankos, Kadarka sz6l6fajtakbol készUlt borok és pezsgd szerepel a kinalatukban. PincészetUket folyamatosan fejlesztetik,
mara 2500 hektoliter tarolokapacitassal, a széléfeldolgozashoz korszeri gépekkel, modern hitdberendezéssel rendelkeznek.
Vorosboraikat fahordokban, fehér boraikat acéltartalyokban taroljak. A termelt borok mindségét jelzi az a szamtalan elismerés,
amelyet kilonboz6 borversenyeken értek el.

The first vineyards of the family winery were purchased in 1988, since then they have been constantly planting, and they have
been cultivating 36 hectares. Their vineyards are around Lake Velence, in Agard, Gardony, Pakozd and Nadap. They work with
several varieties: Zoldveltelini, Olasz Rizling, Rajnai Rizling, Chardonnay, Cserszegi Fiszeres, Zengé, Irsai Olivér, Tramini, Merlot,
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Kékfrankos, Kadarka grape varieties. Their winery is constantly being developed, now they
have 2500 hectoliters of storage capacity, modern machines for grape processing and modern cooling equipment. Their red
wines are stored in wooden barrels and their white wines are stored in steel tanks. The quality of the wines produced is indicated
by the numerous rewards that have been achieved in different wine competitions.
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2016

traditional method

brut

1500-3000 Ft | 1500-3000 HUF

3éven belul | within 3 years

e e

Etyek-Buda

FELSG-PANNON - UPPER PANNONIA WINE REGION
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BB Spumante Doux

ﬂ%ﬂ Kozepesen sarga, zoldes szinarnyalaty pezsgo. Szép, fiatalos,
lendUletes buborékszerkezete minden kortyban kiteljesul. lllata
magas intenzitassal vonultatja fel a muskotaly frissen préselt
mustjanak érett zamatat. A kortyban a kozepes savérzet mellett
a cukor teszi kerekké a kompoziciot. Alacsonyabb alkohol-
tartalma, mézes, mustos jegyekkel kiegészUlve feledhetetlen

Medium yellow, greenish color sparkling wine. Its beautiful,
youthful, vibrant bubble structure is enhanced in every
sip. It odors high in intensity with the mature flavor of
muscatel’s freshly pressed must. In the middle the sugar
makes the composition round besides the medium acid
sensation. With its lower alcohol content complemented by

zamataval, kivalo, fiatalos frissito. the unforgettable flavor of honey and must, it is an excellent,

youthful refreshment.

BB - Balatonboglari
Borgazdasag

Balatonboglar Wine Estate

1956 2 8630 Balatonboglar, Zrinyi utca 93.
+36-85-500-400
info@bb.hu www.bb.hu

Az allando kisérletezd kedv, a meg nem sz0ng fejlesztések, a megijulasra valo képesség eredményekeént a BB 1956 ota az egyik
legismertebb és legnagyobb mennyiségben fogyasztott pezsgémarka Magyarorszagon.

Owing to the spirit of experimenting, the permanent improvements, and the capability to revive, BB has been one of the best-
known and most consumed sparkling wine brand in Hungary since 1956.
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Béres Tokaj Pezsgo Brut 2016

ﬂ%ﬂ Vilagos zoldes-sarga szin, gyongyozése szép, megfeleld,
izében kissé kenyeres, zoldalma, korte, fuge jegyek alkotjak
az aromatikat, savérzete elegans, hosszy, illataban a tiz-
kovesség, asvanyossag jellemzo. Jol elkészitett, hosszo
lecsengésu, komoly savszerkezet( tétel.

Béres Szolobirtok 2002 2
es Pinceszet Gha ¢
Béres Vineyards & Winery

It is light greenish yellow color, its pearls are beautiful
and fine, slightly bread flavored, green apple, pear, figs
make up the aromatics, elegant long acids, minerality and
flints fragrance. Well-made, long aftertaste, serious acid-
structured item.

3932 Erdébénye, 085/18 hrsz.
+36-47-536-000

info@beresborhu  www.beresbor.hu

A Béres Szgl6birtok fiatalos, lenduletes boraszat, igazi szinfolt Tokaj-Hegyaljan. A pincészet célja mar a kezdetektdl az volt,
hogy a birtokhoz tartozé torténelmi dilékbol szarmazo szol6bol modern szemlélettel és eszkozokkel Tokaj-Hegyalja rangjahoz
méltod, nagy borokat alkossanak. Ma mar buszkén allitjak, hogy elérték ezt a célt. A kivalo talajadottsagoknak, a mikroklimanak,
hozamkorlatozasnak és a hozzaérts, kiméletes feldolgozasnak koszonhetéen mar az elsé, 2003-as évjaratbol is igen szép, igéretes
borokkal mutatkoztak be, melyeket tovabbi sikerek kovettek bel- és kulféldon egyarant.

The Béres Estate is a youthful, dynamic winery, adding great colour to Tokaj. Since the very beginning they have aimed to create
great wines that match the high prestige of the Tokaj- Wine Region in the historical plots of their Estate by employing a modern
approach and state-of-the-art technology. Today they are proud to announce that they have accomplished this great objective:
as a result of the excellent terroir, the microclimate, limit yielding and professional as well as gentle processing, they made their
debut in 2003 with beautiful and promising wines, which were followed by further trophies in Hungary and abroad alike.
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Bock Marcell Brut 2014

ﬂ%ﬂ Vilagos szalmasarga szinarnyalatot hordozo, kénnyed
gyongyo6zésy, apro buborékai szépen integralodnak a pezs-
g6 szerkezetében. lllataban kissé zarkozott, visszafogott
citrusossag érezhetd. Iztérkepén felbukkan a zéldalma és
a banan is a citrusok meghatarozo izjegyei mellett. Mérsékelt
lecsengésu, konnyen értelmezhetd kerek kompozicio.

Bock Boraszat o8

9
Bock Winery 70ha 4*

Light straw-yellow-colored sparkling wine. The tiny bubbles
are nicely integrated into its structure. Slightly closed in its
scent, that is noticeable for its subtle citrusiness. On its taste
map, a green apple and a banana flavor appear in the citrus
notes. A moderate, easy-consumption, round composition.

7773 Villany, Batthyany u. 15.
+36-72-492-919
bock@bock.hu www.bock.hu

A Bock csalad 1850 ota foglalkozik szdlotermesztéssel és borkészitéssel a Villanyi borvidéken. A bor szeretete és elkészitésének
fortélyai aparodl fiora szallnak, immaron 9 generacio ota. Bock Jozsef palyafutasanak kezdetén még 0,5 hektaros tertletrdl
szUretelt, azonban napjainkban 80 ha sajat és 70 ha kulsé tervletrél szarmazo sz6ltermést dolgoz fel.

The Bock family has been growing vines and producing wine in the Villany wine region since 1850. A love of wine and the
winemaking craft has been handed down from father to son over nine generations. At the beginning of his career Jozsef Bock
harvested just over 0.5 hectares, but nowadays it has 80 hectares own vineyards and other 70 hectares external area.
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Tokaji Brut

ﬂ%ﬂ Zold-feheér szinvilag. Kozepes intenzitasy, elegans, zoldalmas,  Green and white color. Its medium-intensity, elegant, green
citrusos-gyUmolcsos, visszafogott illatahoz jol illeszkednek  apple citrus-fruity, subtle nose fits well with finely divided

a megfeleléen finom eloszlast buborékok. izjegyeiben hal-  bubbles. Slight cherry and red berries aromas can be felt in
vanyan a cseresznye és piros bogyos gyumolcsok aromai its flavor.
érezhetdek.

B Orana | 1989 2 | 3950 Sarospatak, Rakoczi utca 43.
90ha g | +36-30-955-8630

boranal@boranal.hu www.boranal.hu

Az 1989-ben alapitott, eredetileg alféldi kozpontd cég 90 hektaron gazdalkodik, és tobb, mint SO0 hektar terUlet termését
dolgozza fel. Tokajban kozel 20 éve vasarolnak szél6t, amit a borvidéken, sajat tallyai feldolgozd UzemUkben palackoznak
le. A boraszat az értékesitésben mar megalakulasatol kezdve elsGsorban az exportra helyezi a hangsilyt, igy mara a vilag
15 orszagaban talalhatok meg palackos boraik és pezsgbik.

Founded in 1989, originally located in the Alféld (Great Plain), it runs 90 hectares and is processing crops of more than 500
hectares. In Tokaj, they have been buying grapes for almost 20 years, which are bottled in the wine-growing region at their own
Tallya processing plant. Since the founding of the winery, the winery has been focusing mainly on exports, so nowadays bottles
of sparkling wines and wines are found in 15 countries around the world.
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Tokaji Doux

ﬂ%ﬂ Szine visszafogott, halvanysarga. Kozepes intenzitassal bird  His color was restrained, pale yellow. Medium intensity
gyongyozeés, illatban harsra jellemzé viragos illatanyagok,  pearls, scented linden floral fragrances, which can be felt in
melyek izben is érezheték. Zamataban a sav-cukor arany taste. In its bouquet, the harmony of the acid-sugar ratio can
harmoniaja fedezhetd fel, és a vulkanikus terméhely jellege  be traced and the nature of the volcanic site is felt.
érzodik.

B Orana | 1989 2 | 3950 Sarospatak, Rakoczi utca 43.
90ha g | +36-30-955-8630

boranal@boranal.hu www.boranal.hu

Az 1989-ben alapitott, eredetileg alféldi kozpontd cég 90 hektaron gazdalkodik, és tobb, mint SO0 hektar terUlet termését
dolgozza fel. Tokajban kozel 20 éve vasarolnak szél6t, amit a borvidéken, sajat tallyai feldolgozd UzemUkben palackoznak
le. A boraszat az értékesitésben mar megalakulasatol kezdve elsGsorban az exportra helyezi a hangsilyt, igy mara a vilag
15 orszagaban talalhatok meg palackos boraik és pezsgbik.

Founded in 1989, originally located in the Alféld (Great Plain), it runs 90 hectares and is processing crops of more than 500
hectares. In Tokaj, they have been buying grapes for almost 20 years, which are bottled in the wine-growing region at their own
Tallya processing plant. Since the founding of the winery, the winery has been focusing mainly on exports, so nowadays bottles
of sparkling wines and wines are found in 15 countries around the world.
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Bujdoso Brut Rosé 2016

ﬂ%ﬂ Halvany hagymahéj szin, apro buborékok, konnyed gyon-
gyozés. lllataban intenziv piros bogyos gyumolcsosség,
meggy, eper érzodik, melyben idovel kekszes jegyek is
felfedezhetdk. izében a fajta karaktere élénken jelentkezik,
a szajban hosszan elidézve. Elegancija frissességében és
egyben barsonyos savérzetében testestl meg. izgazdag,
szerethet6 pezsgo.

Bujdoso Szolobirtok 90 2

Bujdoso Winery 9ha g

Pale onionskin color, tiny bubbles, light pearling. Its scent
is characterized by intense red berries, sour cherry and
strawberries, with biscuit hints. In taste, the varietal character
is vivid with long-lasting aftertaste. Its elegance is fresh in its
velvety acid sensation. A delicious, lovable sparkling wine.

8638 Balatonlelle, Varszoi 0t, 4303/23 hrsz.
+36-20-982-2315

info@bujdoso.com  www.bujdoso.com

A Balaton déli partjan, a valtozatos Somogyi-dombsag legszebb dUlin, Viszipusztatol a holladi Bari-hegyig gondozzak
az Ultetvényeiket, sszesen 80 hektart. A pincészet a balatoni nyar, a viz, a vitorlazas és a dél-balatoni mediterran hangulat
szerencsés egyvelegét jeleniti meg boraiban. A mediterrean életérzést azonban nemcsak megjelenitik, de élik is, hisz a szélében,
a pincében és a vendéglatasban a csalad harom generacioja egyUtt dolgozik azért, hogy a sz616bél eredd gyomolcsés zamatokat
minél teljesebb formajukban Grizzék meg a borokban és juttasak el a fogyasztokhoz.

The plantations are situated alongside the southern shore of Lake Balaton, on the most amazing slopes of the diverse Somogy
Hills, from Viszipuszta to Bari Mountain at Hollad, on 80 hectares. The summer at lake Balaton, the water, the sailing, the
mediterranean atmosphere of the South Balaton is all captured in each bottle of the winery. The mediterranean feeling is
not only visualized, but also alive, as in the grapes, in the cellar and in the hospitality of three generations of the family occurs,
because all of them work together to preserve the fruity flavors from the grapes in the fullest possible form to be able to deliver

them to the consumers.
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Teleki Tradicio 1881
Villanyi Pinot Noir Rosé Brut 2016

ﬂ%ﬂ Vilagos hagymahéj szinU, integralt gyongyozési, kozepes  Light onionskin colored, integrated beaded with medium-
méreti buborékokkal. Erleltségébsl szarmazd autolitikus,  sized bubbles. In addition to the autolytic, yeasty notes from
élesztos jegyek mellett fajtajellege elhalvanyodik, az illat-, és its maturity, its nature is faded, the nose and flavor are
izanyagok visszafogottak. Savszerkezete harmonikus, izében  elegant. Its acid structure is harmonious, clean and pleasant.
tiszta, kellemes.

CSé ﬂyl Pincészet 1996 7773 Villany, Ady Endre fasor

9
Csényi \/\/inery 380 ha 4 +36-72-492-141

villany@csanyipince.hu  www.csanyipinceszet.hu

Villany varos szélén talalhato a Csanyi Pincészet Zrt, melynek el6djét a Chateau Teleki Boraszatot Teleki Zsigmond alapitotta
1881-ben. A pincészet mottoja, hogy a haladd szellemU borkészitéshez nélkulozhetetlen technoldgia birtokaban sem szabad
megfeledkezni a borkészitési hagyomanyokrol, melyek lényege, hogy a sz6l6ben megtermelt értékeket kell és lehet maximalisan,
és nagy biztonsaggal megjeleniteni a borokban. A Csanyi Pincészet Ultetvényei a Villanyi borvidék legjobb dulgiben talalhatok, ezek
kéz0l a legismertebbek a Kopar, Csillagvolgy, Jammertal, Agancsos, Ordogarok illetve a Harsos. A pincészet korszer( szsléfeldolgozo
rendszere modszerében a hagyomanyokra épuUl, a borok fahordds és barrique hordés érlelését is kapnak. A pince termelése 2 millio
palack évente.

Csanyi Winery Ltd is located on the outskirts of Villany, whose predecessor, the Chateau Teleki Winery was founded by Zsigmond
Teleki in 1881. The motto of the winery states that in keeping with the technology essential for advanced wine making, we must
remember the traditions of winemaking. Their essence is that the grapevine values must be maximally and with great certainty in
the wines. The Csanyi Winery's plantations are located in the best slopes of the Villany wine region, the most well-known of them
being Kopar, Csillagvolgy, Jammertal, Agancsos, Ordégarok and Harsos. The modern grape processing system of the winery is based
on tradition, and the wines are aged in wooden barrels and new oak barrel. The cellar produces 2 million bottles a year.
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Feind Coupé Brut

ﬂ%ﬂ Halvanysarga szinU, eérlelt jegyek, citrusos-grépfrotos-  Pale yellow matured features, citrus-grapefruit-pear scents,
kortés illat, buborékok eloszlasa egyenletes. Hosszo iz,  bubbles are evenly distributed. It has a long-lasting flavor, its
savai élénkek, tartosak. Az izvilagot leginkabb a citrusos-  acids are lively and long-lasting. The flavor is mostly based
grépfrotos asszociaciok épitik fel. on citrus-grapefruit associations.

l'—el N d B O rh az 1994 2 | 8164 Balatonfokajar, Kossuth u. 13.
150ha 2 | +36-88-585-961

info@feind.hu  www.feind.hu

Feind Winery

Az 1994-ben alapitott Feind Borhaz Balatonfékajaron talalhato, mintegy 150 hektarnyi foldterileten gazdalkodik, és tébb mint
20 féle bort készit, amivel fogyasztoik legszélesebb korének az igényeit igyekszik kiszolgalni. A pincészet szamos magyarorszagi
és nemzetkozi dijjal buszkélkedhet, borai egyre népszeribbek, az orszag valamennyi kereskedelmi lancaban megtalalhatok.

Located in Balatonfékajar, the Feind winery was founded in 1994. Currently streching over approximately 150 hectars of land
it produces more than 20 different types of wine to cater for every wine lovers palate. The winery has been awarded with
anumber of prestigious Hungarian and international prizes, its wines are getting more and more popular. A selection of its wines
can be found at the supermarkets in Hungary.
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Louis Francois & Co. Brut Nature - Nyerspezsgd 2014

ﬂ%ﬂ Mely hagymahéj szinG, gyongyozése megfelel. A kortyban
a kis buborékok eloszlasa egyenletes. Sava hosszu, megadia
a pezsgd gerincet. Fajtajellege érezhetd, enyhén dios
jegyekkel, kiegyenlitett szerkezetd, érlelt. A pezsgémester
gondos precizitasaval készitett hossz0 lecsengési pezsgé.
Teltebb aromatika és test jellemzi.

Deep onionskin color, with appropriate pearls. The small
bubbles in the sip are evenly distributed. Its acid is long, giving
the sparkling wine its backbone. The varietal character of herbs
is felt with slight walnut notes, balanced texture, matured.
A sparkling wine with long-lasting aftertaste made by the
sparkling wine master's careful accuracy. It has full-tasted

aroma and full-body.

Francois Pezsgopincészet
Francois Sparkling Winery

1886

2 1222 Budapest, Haros u. 2-6.
857 ha ¥

+36-1-424-2500

www.francoispezsgo.hu

Az 1886-ban alapitott, és azota a mindségre mindig kényesen Ugyel6 Frangois pezsgdgyarban kizardlag palackos erjesztési és
érlelésU pezsgok készUlnek. A marka a fejlesztés és a gyartas soran is kulonos figyelmet szentel arra, hogy olyan pezsgoket kinaljon,
amelyek tokéletesen illeszkednek a hazai izlésvilaghoz.

Founded in 1886, and since than the meticulously quality-oriented Francois sparkling wine factory produces only bottle
fermented and aged sparklings. Brand development and manufacturing always keep in sight the goal of offering such
sparkling wines that fits the domestic taste perfectly.
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Francois President Brut 2015

ﬂ%ﬂ Halvany szalmasarga szin. Elegans gyongy6zésG, finom  Pale straw-yellow color. Elegant beaded, finely divided bubbles.

eloszlast buborékokkal. lllataban érleltség, elesztds autoliti-  Its aroma is mature, yeast autolytic, with discrete fruity flavor.
kus jelleg, visszafogott gyumolcsosség érvényesul. A savak  The acids determine the structure of the sparkling wine,
meghatarozzak a pezsgd struktirajat, szajban finom szaraz- it opens with fine dryness in the mouth, and its flavor and
saggal nyit, izében is az érleltseg és az elegancia a jellemzé.  elegance are typical of taste.

Francois Pezsgopincészel s o | reesuspest tosu 26

9
Francois Sparkling Winery 857ha ¢ | +36-1-424-2500
www.francoispezsgo.hu

Az 1886-ban alapitott, és azota a mindségre mindig kényesen Ugyel6 Frangois pezsgdgyarban kizardlag palackos erjesztési és
érlelésU pezsgok készUlnek. A marka a fejlesztés és a gyartas soran is kulonos figyelmet szentel arra, hogy olyan pezsgoket kinaljon,
amelyek tokéletesen illeszkednek a hazai izlésvilaghoz.

Founded in 1886, and since than the meticulously quality-oriented Francois sparkling wine factory produces only bottle

fermented and aged sparklings. Brand development and manufacturing always keep in sight the goal of offering such
sparkling wines that fits the domestic taste perfectly.
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Frittmmann Gold Brut

ﬂ%ﬂ Szalmasarga szinG, arany reflexekkel. EgyszerU, finom,
selymes buborékszerkezete gyongysorszerGen emelkedik
a pohar felszine felé. Friss, Ude, karakteres fajtajellege almas
és zold jegyekkel tolti ki a hosszU lecsengési savérzetet.
[zében az autolitikus (élesztés) keretbe jol belesimul a faj-
tara jellemzo elegans, izgazdag gyUmolcsosseg. Tiszta iz,
kerek kompozicio, fogyasztobarat pezsgo.

Straw-yellow with gold reflection. Its simple, fine silky bubble
structure rises pearly toward the glass surface. Its fresh,
characteristically distinctive varietal character fills the long-
lasting acid feeling with apple and green notes. In the bouquet,
the autolytic (yeast) frame is rich in taste and rich in fruity
flavor. Clear taste, round composition, consumer friendly
sparkling wine.

Frittmann Testvérek

Frittrnann Winery

1997 2
45ha g

6230 Soltvadkert, E6tvos utca 5.
+36-78-482-690

iroda@frittmann.hu  www.frittmann.hu

A Frittmann névvel fémjelzett borok Soltvadkerten, az orszag legnagyobb borvidékén készlnek. A tobb generaciora visszatekintd
csaladi pincészet, mara 60 hektaron gazdalkodik, amihez tovabbi 70 hektar termését integraljak. Palettajuk tobb mint 25 féle
termékbal all, melyekbol 6sszesen 700 ezer palackot termelnek évente. 2007-ben az Ev Bortermelgje lett Frittmann Janos, majd
2015-ben az Ev Pincészete cimet nyerte el a boraszat.

Wines marked with the name Frittmann are produced in Soltvadkert, the largest wine region in the country. The multi-
generation family winery now manages 60 hectares, together with another 70 hectares of harvest. Their palette consists
of more than 25 kinds of products, which means a total of 700,000 bottles per year. Janos Frittmann was awarded The
Winemaker of the Year in 2007, and in 2015 the winery was awarded The Winery of the Year.
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Garamvari Prestige Brut Vintage Selection 2014

ﬂ%ﬂ Aranysarga szinU. Erleltséget mutatd illatjegyek, gyongyézése  Golden-yellow color. Shows aromas of aging, nice pearls, the
szép, izében gyimolcsos-grépfritos és a kekszes-krémes  delicate fruity-grapefruit juice and the harmony of the biscuit-

izjegyek harmoniaja jol kiegésziti a kiegyensulyozott sav-  cream flavor notes complement the balanced acid sensation.
érzetet. Selymes, a pezsgd szerkezetében jol integralodott, lagy  Silky, well-integrated in its sparkling structure, soft bubbles in
buborékok tornek el6 a kortyban. the sip.

G aramvari SZO | 0 bl rto |'< 1993 2 | 8638 Balatonlelle, Kishegyi utca 42.
\Vinarium 85ha a* | +365-85-554-154

vinarium@garamvarihu www.garamvari.com
Garamvari Estate

A 25 éve alapitott csaladi tulajdond Garamvari Sz6l6birtok 85 hektar tertlettel rendelkezik a Balaton déli partjan, amelyet
a mindségi sz6l6 és bortermelés, valamint a tradicionalis pezsgdgyartas és értékesités céljabol hoztak létre tulajdonosai.
A balatonlellei birtokukon termelt sz6l6bél keszult alapborokbdl, a Champagne-ban is alkalmazott technolégiai eljarasokkal,
tobb éves érleléssel megalkotott pezsgbik Garamvari markanévvel kerulnek forgalomba.

The family owned Garamvari Vineyard, founded 25 years ago, has 85 hectares of land on the southern shore of Lake Balaton,
which has been established for quality grapes and wine production, as well as traditional sparkling wine production and sales.
The sparkling wine produced under the Garamvari brand are marketed from the basic wines made from grapes produced on the
estate of Lake Balaton, and by the technological processes used in Champagne.
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Garamvari Tokaji Furmint Premium Selection 2015

ng Zoldessarga szinarnyalaty. Citrusos-zoldalma-lime illat és  Greenish-tinted. Citrus-green apple-lime scent and flavors
izek, erdteljes és elegans savakkal, amelyek ivet adnak a  with powerful and elegant acids that give a bow to the
finom gyéngyézésU, élénk strukturanak. Erleltsége kozepes,  delicate, vibrant texture. Its maturity is moderate, its full-
testessége jo eltarthatosagot igér. body promise good long life.

G a ra m\/é rl 526 | 6 bl rto k 1993 2 8638 Balatonlelle, Kishegyi utca 42.
\/| né r| um 85ha &¥* +36-85-554-154

vinarium@garamvarihu www.garamvari.com
Garamvari Estate

A 25 éve alapitott csaladi tulajdony Garamvari Szélobirtok 85 hektar terulettel rendelkezik a Balaton déli partjan, amelyet
a mingségi sz6l6 és bortermelés, valamint a tradicionalis pezsgbgyartas és értékesités céljabol hoztak létre tulajdonosai.
A balatonlellei birtokukon termelt sz6l6bél keszult alapborokbdl, a Champagne-ban is alkalmazott technolégiai eljarasokkal,
tobb éves érleléssel megalkotott pezsgbik Garamvari markanévvel kerulnek forgalomba.

The family owned Garamvari Vineyard, founded 25 years ago, has 85 hectares of land on the southern shore of Lake Balaton,
which has been established for quality grapes and wine production, as well as traditional sparkling wine production and sales.
The sparkling wine produced under the Garamvari brand are marketed from the basic wines made from grapes produced on the
estate of Lake Balaton, and by the technological processes used in Champagne.
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Garamvari Blanc Fleur Premium Selection 2014

ng Vilagossarga, zoldes arnyalats. Visszafogott, halvanyan  Light yellow, greenish color. Vibrant, faintly perceptible with
érezhetd viragos és gyumodlcsos illatjegyekkel. Hatarozott  floral and fruity marks in nose. With strong pearling, smooth
gyongyo6zésl, egyenletes habzassal, finom élesztés je-  foaming, delicious yeast notes with some biscuit and creamy
gyek, némi kekszességgel és krémes izjegyekkel, kevés  taste, complemented with bitterness. Clean, modern style.
kesernyésséggel kiegészitve. Letisztult, modern stilus.

G a ra m\/é rl 526 | 6 bl rto k 1993 2 8638 Balatonlelle, Kishegyi utca 42.
\/| né r| um 85ha &¥* +36-85-554-154

vinarium@garamvarihu www.garamvari.com
Garamvari Estate

A 25 éve alapitott csaladi tulajdony Garamvari Szélobirtok 85 hektar terulettel rendelkezik a Balaton déli partjan, amelyet
a mingségi sz6l6 és bortermelés, valamint a tradicionalis pezsgbgyartas és értékesités céljabol hoztak létre tulajdonosai.
A balatonlellei birtokukon termelt sz6l6bél keszult alapborokbdl, a Champagne-ban is alkalmazott technolégiai eljarasokkal,
tobb éves érleléssel megalkotott pezsgbik Garamvari markanévvel kerulnek forgalomba.

The family owned Garamvari Vineyard, founded 25 years ago, has 85 hectares of land on the southern shore of Lake Balaton,
which has been established for quality grapes and wine production, as well as traditional sparkling wine production and sales.
The sparkling wine produced under the Garamvari brand are marketed from the basic wines made from grapes produced on the
estate of Lake Balaton, and by the technological processes used in Champagne.
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Asti Spumante 2018

ﬂ%ﬂ Kozepes szinintenzitass, ezUstosen csillogo, zoldessarga szinG.  Medium intensity, silverish, greenish-yellow color. In addition
Apro buborékok mellett egyenletes habzas jellemzi. Intenziv  to small bubbles, it is characterized by even foaming. Its
illataban és izjegyeiben fajtajegyek dominalnak, egzotikus,  fragrance intensity and flavor dominates with original varietal
fUszeres asszociaciokat felvonultatva fel. A kortyban kinyilik a  characteristics and exotic, spicy associations. The fruitiness of
fajta gyOmolcsossége, a szdlore jellemzé Udesége. the grape variety, the freshness of the grape opens in a sip.

H Uj be r PI nceszet 2000 9630 Balatonboglar, Munkacsy utca 116

9
Hujber \/\/inery 20ha ¥ +36-30-394-2572

info@hujberpince.hu www.hujberpince.hu

A Hujber Pincészet egy 20 hektaros csaladi vallalkozas a Balatonboglari borvidék szivében. Borkészitéssel komolyabban 2000
otafoglalkoznak. Mustbol erjesztett minGségi pezsgbik egyedinek szamitanak a régioban, amire joggal buszkek.

Hujber Winery is a 20-hectare family business in the heart of the Balatonboglar Wine Region. They have been in wine production
since 2000 more seriously. They deservedly proud of their regionally unique, quality sparklings fermented from must.
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Hungaria Extra Dry

ﬂ%ﬂ Zoldessarga szin, gyongyodzése szépen oszlik el a kortyban.  Greenish-yellow color, its pearls are nicely split in the mouth.
Komplex illatd, savai enyhén élénkek. Kicsit visszafogott,  Complex aroma, its acids are softly vivid. Slightly suppressed,
lassan nyild, grépfrotos, zoldalmara jellemzé izvilag. Konnyed  slowly opening grapefruit and green apple flavor. Light
ivasy, jo lecsengésy pezsgo. sparkling wine with nice aftertaste.

Hungaria Pezsgopinceszel iess o | rzesuspest tiosu 26
857 ha .4 +36-1-424-2500

info@hungariapezsgo.hu  www.hungariapezsgo.hu

Hungaria Sparkling Wine Cellar

A Hungaria pezsgé tobb, mint 60 év szenvedélyes szakértelmének, valamint téretlen kisérletezé kedvének gyimolcse.
A folyamatos megujulas képessége emelte ki a pezsgék sorabol. Az 1955-ben alapitott pezsgémarka égisze alatt mindig
kiemelkedd mindségU pezsgd készul.

Hungaria sparkling wine is the fruit of over 60 years of compassionate proffessionalism and daring experimentation. This product is

distinguished from other sparklings by the ability of continuous renewal. Sparkling wines produced under the auspices of the brand
established in 1955 has always been an exceptional quality.
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Hungaria Sparkling Wine Cellar

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19

Hungaria Rose Extra Dry

ﬂ%ﬂ Narancsba hajldo  hagymahéj szin, apro egyenletes
buborékszerkezettel, megjelenése szép. lllataban malna,
meggy és cseresznye aromaja érezhetd. lllatban és izében
is megjelenik az érett mar-mar lekvaros gyOmolcsosseg,
leheletnyi élesztos jegyekkel kiegészitve a hattérben. Savai
szépen besimultak, integralodtak a pezsgd szerkezetébe,
hosszan id6znek a szajban.

Hungaria Pezsgopinceszet s

2
857 ha .4

small,
bubble structure, its appearance is beautiful. Its odor is
characterized by raspberry, sour cherriy and cherry flavors.
Ripe, marmalades of fruitiness with the addition of tiny yeast
notes appear in the background in its nose and flavor. Its
acids are smoothly integrated in the structure, long-lasting
taste in the mouth.

Orange strike onionskin color, with a even

1222 Budapest, Haros u. 2-6.
+36-1-424-2500

info@hungariapezsgo.hu  www.hungariapezsgo.hu

A Hungaria pezsgé tobb, mint 60 év szenvedélyes szakértelmének, valamint téretlen kisérletezé kedvének gyimolcse.
A folyamatos megujulas képessége emelte ki a pezsgék sorabol. Az 1955-ben alapitott pezsgémarka égisze alatt mindig

kiemelkedd mindségU pezsgd készul.

Hungaria sparkling wine is the fruit of over 60 years of compassionate proffessionalism and daring experimentation. This product is
distinguished from other sparklings by the ability of continuous renewal. Sparkling wines produced under the auspices of the brand

established in 1955 has always been an exceptional quality.
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Kemendy Cuvée Blanc Brut Reserve

ﬂ%ﬂ Vilagossarga szin. Krémes habzaso. Buborékja a poharban  Light yellow color. Creamy foaming. Its bubble is beautiful in
szép, de a szajban hatarozottan intenziv hatast kelt. lllataban  the glass but it has a strong intensity in the mouth. Matured
érlelt, a citrusossag és az almas jegyek fedezhetdek fel. in its nose, citrus and apple taste can be discovered. Classical,
Klasszikus, enyhén fanyar, férfias, hossz0 utoizzel, francia  slightly bitter, masculine sparkling wine with French-style,
stilusjegyekkel rendelkez6 pezsgé. A lenduletes, karakteres  long aftertaste. The lively, characterizing acids give a kind of
savak eleganciat kolcsonoznek az italnak. elegance for the drink.

Kemendy Tradicionalis 206 2 | 8230 Batonfired,Galamb uca 21
PeZSg6 m O h e |y 075ha ¥ +36-20-280-9452  kemendy.pezgomuhely@gmail.com

www.kemendypezsgomuhely.hu

Kemendy Traditional Sparkling Wine Cellar

A 2016-ban alapitott pezsgémanufaktira eredeti célja az volt az alapitd Kemendy Laszlo szerint, aki addig az orszag legnagyobb
pezsgdpincészetének szakmai igazgatoja volt, hogy baratainak, ismerdseinknek sajat pezsgoket készitsen, olyanokat, amelyeknél nem
kell magyarazni semmit, egyszerGen jo ivast, magatol értetddd legyen, és 6romét lelje benne, aki megkastolja. A vallalkozas jelenleg
kuridzumokat allit el6, azokat is kis tételben. Céljuk, hogy a kivalasztott, finom, jo szerkezet( alapborokbdl, szigord higiéniai viszonyok
kozott, preciz technoldgiaval, tradicionalis metodussal, érdekes, limitalt szériajo magyar pezsgoket készitsenek. Az elkészilt egy-két
ezres palckszam értékesitése dontéen kozvetlen, pincei Gton torténik, igy a barati kor mara torzsvasarloi és rajongdi korrel egészult ki.

The original aim of the artisan sparkling wine house founded in 2016 was - according to Laszlo Kemendy, who was the professional director
of the country's largest sparkling wine cellar - to make sparklings for friends and acquaintances, those sparkling wines that do not have to
give explanation about, simply being good-natured and self-explanatory, and to delight those who taste it. The company is currently only
producing curiosities, even in small scale. Their aim is to produce interesting, limited edition Hungarian sparkling wines from the selected,
finest, good-quality basic wines, under strict hygiene conditions, with precise technology and traditional methods. The sale of a thousand
or two thousand bottles is mainly done by the cellar itself, so the circle of friends has been supplemented by regular buyers and fans too.
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Kemendy Cuvee Blanc Brut 2016

ﬂ%ﬂ Sarga szin0, gyongyozése erdteljes, dinamikus, habzasa  Yellow color, its pearls are strong, dynamic, its foaming is
elegans, tartos. lllataban grépfrotos- birsalmas gyumolcsérzet  elegant, durable. Its scent is grapefruit and quince fruit flavor,
fedezhetd fel, amely izében is megjelenik. A kissé lagy savérzet  which also appears in taste. The slight acid content feels
visszafogottsagot, a grépfritos, birsalmas gyOmolcsosség — moderate, the grapefruit-quince fruitiness delivers lightness
konnyedséget és mérsékelten hosszU lecsengést kolcsondz az - and moderately long tones in its overall appeal to this beautiful
oOsszhatasaban szép és elegans pezsgdnek. and elegant sparkling wine.

Kemendy Tradicionalis 206 2 | 8230 Batonfired, Galmb uca 21
PeZSg6 m O h e |y 075ha ¥ +36-20-280-9452  kemendy.pezgomuhely@gmail.com

www.kemendypezsgomuhely.hu

Kemendy Traditional Sparkling Wine Cellar

A 2016-ban alapitott pezsgémanufaktira eredeti célja az volt az alapitd Kemendy Laszlo szerint, aki addig az orszag legnagyobb
pezsgdpincészetének szakmai igazgatoja volt, hogy baratainak, ismerdseinknek sajat pezsgoket készitsen, olyanokat, amelyeknél nem
kell magyarazni semmit, egyszerGen jo ivast, magatol értetddd legyen, és 6romét lelje benne, aki megkastolja. A vallalkozas jelenleg
kuridzumokat allit el6, azokat is kis tételben. Céljuk, hogy a kivalasztott, finom, jo szerkezet( alapborokbdl, szigord higiéniai viszonyok
kozott, preciz technoldgiaval, tradicionalis metodussal, érdekes, limitalt szériajo magyar pezsgoket készitsenek. Az elkészilt egy-két
ezres palckszam értékesitése dontéen kozvetlen, pincei Gton torténik, igy a barati kor mara torzsvasarloi és rajongdi korrel egészult ki.

The original aim of the artisan sparkling wine house founded in 2016 was - according to Laszlo Kemendy, who was the professional director
of the country's largest sparkling wine cellar - to make sparklings for friends and acquaintances, those sparkling wines that do not have to
give explanation about, simply being good-natured and self-explanatory, and to delight those who taste it. The company is currently only
producing curiosities, even in small scale. Their aim is to produce interesting, limited edition Hungarian sparkling wines from the selected,
finest, good-quality basic wines, under strict hygiene conditions, with precise technology and traditional methods. The sale of a thousand
or two thousand bottles is mainly done by the cellar itself, so the circle of friends has been supplemented by regular buyers and fans too.
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Kemendy Cuvée Rosé Brut

ﬂ%ﬂ Halvany hagymahéj szinG rozé pezsgd, szép habszerkezettel,  Pale onionskin colored rose sparkling wine, beautiful foam
apro buborékokkal. lllataban a gyimolcsosség dominal, sza-  structure and tiny bubbles. Fruitness dominates its fragrance,
mocas, narancsos illata akar egy francia stilus0 selyemrozé. its strawberry and orange smell refers to French-style silkrose.
izében inkabb gyomélcsos, kevésbé érlelt, enyhén, jolesden It tastes rather fruity, less aged, slightly lighter, with fine
kesernyeés lecsengéssel. bitterness.

Kemendy Tradicionalis 206 2 | 8230 Batonfired,Galamb uca 21
PeZSg6 m O h e |y 075ha ¥ +36-20-280-9452  kemendy.pezgomuhely@gmail.com

www.kemendypezsgomuhely.hu

Kemendy Traditional Sparkling Wine Cellar

A 2016-ban alapitott pezsgémanufaktira eredeti célja az volt az alapitd Kemendy Laszlo szerint, aki addig az orszag legnagyobb
pezsgdpincészetének szakmai igazgatoja volt, hogy baratainak, ismerdseinknek sajat pezsgoket készitsen, olyanokat, amelyeknél nem
kell magyarazni semmit, egyszerGen jo ivast, magatol értetddd legyen, és 6romét lelje benne, aki megkastolja. A vallalkozas jelenleg
kuridzumokat allit el6, azokat is kis tételben. Céljuk, hogy a kivalasztott, finom, jo szerkezet( alapborokbdl, szigord higiéniai viszonyok
kozott, preciz technoldgiaval, tradicionalis metodussal, érdekes, limitalt szériajo magyar pezsgoket készitsenek. Az elkészilt egy-két
ezres palckszam értékesitése dontéen kozvetlen, pincei Gton torténik, igy a barati kor mara torzsvasarloi és rajongdi korrel egészult ki.

The original aim of the artisan sparkling wine house founded in 2016 was - according to Laszlo Kemendy, who was the professional director
of the country's largest sparkling wine cellar - to make sparklings for friends and acquaintances, those sparkling wines that do not have to
give explanation about, simply being good-natured and self-explanatory, and to delight those who taste it. The company is currently only
producing curiosities, even in small scale. Their aim is to produce interesting, limited edition Hungarian sparkling wines from the selected,
finest, good-quality basic wines, under strict hygiene conditions, with precise technology and traditional methods. The sale of a thousand
or two thousand bottles is mainly done by the cellar itself, so the circle of friends has been supplemented by regular buyers and fans too.
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Balatoni Rizling Pezsgo Brut Nature 2014

ng Aranysarga. Szépen integralodott, kicsit enyhébb szénsavat  Golden yellow. It is well integrated but slightly moderate carbon
mutato. lllataban érett stilust pezsgd, autolitikus tonusokkal,  dioxide. Matured nose with autolysis tones, followed by flint
melyeket izében tizkovesség, vulkanikus jelleg kovet. Férfias,  stone and volcanic character. Masculine, it is a right choice
az erételjes, kontlros savakat és az érettebb pezsgdket  for those who like strong, contoured acids and more aded
kedvelok megfelel6 valasztasa. sparklings.

Kern-Bor és Pezsgéhéz 2612 139 Budapest, Vaci Gt 95,

9
Kern \/\/inery 16ha 4 +36-1-297-1470

info@kernwines.com www.kernwines.com

AKern-Bor és Pezsg6haz azzal a céllal alakult, hogy boraszkodasaban hidat képezzen a bortermelés multja és jovéje kozott, dtvozve
ezzel a tradiciot a természettel és a technoldgiaval. Tervuk, hogy hagyomanyos, szinte feledésbe merult szél6fajtakat dolgozzanak
fel a legmodernebb és legkiméletesebb eljarasokkal, ezaltal ,feléleszteni”, Ujra a kéztudatba hozni 6ket. A tulajdonos Kern Pal, bar
gépészmernok, de bortorténeti hagyomanyok kutatasaval is foglalkozik. A pincészet Ultevényei BalatonfUred-Csopaki, Egri és a
Tokaji borvidéken talalhatoak.

The Kern Winery was founded with the aim of creating a bridge between the past and the future of wine making, combining this tradition
with nature and technology. Their planis to develop traditional, almost forgotten grape varieties with the most modern and gentle methods,
thereby “reviving” them again to bring them to the public awarness. The owner, Pal Kern, is also a mechanical engineer, but also researches
on wine history. The vines plantations of the winery are located in Balatonfured-Csopak, Eger and Tokaj wine regions.
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Koch Cserszegi fUszeres Brut

ﬂ%ﬂ Zoldessarga szin0, gyongyozése finoman integralt, szép, Ithasagreenish-yellow color,its sparklingis gentlyintegrated
egyenletes buborékokkal. Fajtajellege érezhetd, a muskotalyos  with beautiful, even bubbles. The varietal character is felt,
karakter a masodlagos erjedésbdl szarmazo izfokozoként — the muscatel character acts as a flavor enhancer from
hat a pezsgd aromajara. Diszkrét, de kiegyensulyozott savak  secondary fermentation to the aroma of sparkling wine. It is
jellemzik. characterized by discrete but balanced acids.

KO C h B Orasza t 1996 2 [ 6445Borotva, V. kerolet 5.
Koch Winery 90ha ¢ | +36-30-475-7174

info@kochboraszathu www.kochboraszat.hu

A Koch pincészet épiletegyitteset 30 hektarnyi szol6ultetveny veszi korol a Hajos-Bajai borvidéken talalhato Borotan. A tobb
mint 1000 négyzetméter alaptertlety technoldgiai térben minden folyamatot képesek iranyitani, kézben tartani. Az Gzem teljes
kapacitasa 15 000 hl. A pincészet buszkesége, hogy a tébb mint masfél évtizeden at tarto épitkezések, bovitések réven tagas,
minden boraszati funkciot kivaloan szolgalo, egységes bacskai stilusban kialakitott birtokkozpontot hoztak létre. Emellett Villanyban
is rendelkeznek egy kisebb pincével.

The winery and its ancillary buildings are surrounded by 30 hectares of vineyards. Occupying more than 1000 square meters of floor
space, the processing facility is equipped with everything and the winemaker is able to maintain optimal, hands-on control over the entire
winemaking process. The total wine storage capacity of the company is 15 000 hl. The pride of the winery is that through the construction
and expansion of more than one and a half decades, a spacious estate center of the famous architectural Bacska style has been created
that is perfect for all wine functions. In addition, they also own a small cellar in Villany.

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19 | 72 |



% traditional method
ﬁ brut
TWr 3000-4500 Ft | 3000-4500 HUF
‘§]‘ 3 éven belul | within 3 years
a—% Hajos-Baja

DUNA - DUNA WINE REGION

KOCH
CSERSZEGI FUSZERES BRUT

—
METHODE TRADITIONNELLE
—_—

[ 73 |

jezselog Yooy,

n1g saazsny 189254357 YI0Y

LR



Koch Chardonnay Brut

ﬂ%ﬂ Vilagos, zoldbe hajlo szalmasarga szin. Gyongyozése inten-
ziv, a buborékok egyenletesen eloszlanak. Kozepesnél
intenzivebb illat, egyik oldalrol vajas, a masik oldalrol sarga
hiso gyUmolcs jegyeket tartalmaz. Porkoléses tonusok,
enyhe keserUség, krémes textira egyarant jellemzi.

Light, greenish, straw-yellow color. Its sparklingisintense, the
bubbles are distributed evenly. It has a more intense aroma,
buttery on one side and yellow fruit flavors on the other.
Toasting tones, mild bitterness, creamy texture. Uniqueness
and individuality item. Average-lasting aftertaste.

Egyediséget és egyéniséget megjelenitd tétel. Kozepesen
hosszU lecsengéssel koszon el.

Koch Boraszat
Koch Winery

1996

2 6445 Borotva, V. kerUlet 5.
90 ha ¥

+36-30-475-7174

info@kochboraszathu www.kochboraszat.hu

A Koch pincészet épiletegyitteset 30 hektarnyi szol6ultetveny veszi korol a Hajos-Bajai borvidéken talalhato Borotan. A tobb
mint 1000 négyzetméter alaptertlety technoldgiai térben minden folyamatot képesek iranyitani, kézben tartani. Az Gzem teljes
kapacitasa 15 000 hl. A pincészet buszkesége, hogy a tébb mint masfél évtizeden at tarto épitkezések, bovitések réven tagas,
minden boraszati funkciot kivaloan szolgalo, egységes bacskai stilusban kialakitott birtokkozpontot hoztak létre. Emellett Villanyban
is rendelkeznek egy kisebb pincével.

The winery and its ancillary buildings are surrounded by 30 hectares of vineyards. Occupying more than 1000 square meters of floor
space, the processing facility is equipped with everything and the winemaker is able to maintain optimal, hands-on control over the entire
winemaking process. The total wine storage capacity of the company is 15 000 hl. The pride of the winery is that through the construction
and expansion of more than one and a half decades, a spacious estate center of the famous architectural Bacska style has been created
that is perfect for all wine functions. In addition, they also own a small cellar in Villany.
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Mezei Muskotaly Demi Sec

ﬂ%ﬂ Vilagos, zoldessarga szinG, kozepesen intenziv buborék-
kepzodes, tiszta illataban a citromfG és elsédleges sz6l6-
aromak a jellemzéek (Irsai Qliver) Nagyon popularis,
konnyen fogyaszthato, kedves, gyUmolcsos-muskotalyos
izvilag. izében némi keseriseg, amely jol kiegésziti a jelentss
cukortartalmat.

Mezei Szolobirtok & % 2
Pinceszet Gha ¢
Mezei Vineyards & Winery

Light yellow-green, medium-intense bubble formation, in
the clear smell of lemongrass and primary grape aromas
are characteristic (Irsai Oliver). Very popular, easy to drink,
sweet, fruity-muscat taste. Flavor has some bitterness that
complements well with the high sugar content.

3423 Tibolddaroc, Széchenyi 0t 14.
+36-49-337-035

mezeipinceszet@gmail.com www.mezeipinceszet.eu

A pincészet évtizedek ota szdl6termesztéssel és feldolgozassal foglalkozik, mara a Bukki borvidék legnagyobb boraszatava nétte ki
magat. Jelenleg 85 hektaron gazdalkodik, Ultetvényeik a kivalo természeti adottsagokkal rendelkez6 Tibolddaroc korul talalhatoak.
Termékpalettajan megtalalhatoak fehér-, rosé- és vorosborok, valamint fehér- és rosé pezsgok. Boraikban és pezsgdikben

az elegans savkészlet és gyumolcsos jelleg a vezetd iz jegyek.

The winery has been dealing with vine growing and processing for decades, and today it has become the largest winery in the Bukk wine
region. They are currently farming on 85 hectares, plantations are located around Tibolddardc with excellent natural features. Its product
range includes white, rosé and red wines as well as white and rosé sparkling wines. In their wines and sparklings, the elegant acid set and

fruity character are the leading taste marks.

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19 | 76 |



charmat method
demi sec
1500-3000 Ft | 1500-3000 HUF

1éven beltl | within1year

RN

Bukk

FELSG-MAGYARORSZAG - UPPER HUNGARY WINE REGION

177 1

192530Uld 3 {0}IGQ|0ZS 1873y

239G 1wa(] A|eyoysniy 13z}




Patricius Pezsgo Brut 2015

ﬂ%ﬂ Vilagossarga zoldes arnyalattal, szép apré buborék-
szerkezettel, kozepesen vastag habszerkezet, visszafogott,
érlelt iz, hosszantarto lecsengéssel. Savgerince hatarozott,
elegancia, a termdhelyre jellemzé vulkanikus asvanyossag
is megjelenik izében, tudatos munkara jellemzé harmonia
mellett.

Patricius Borhaz 2062

(]
Patricius Wine House 85ha &

Light yellowish greenish tint, with a nice tiny bubble structure,
moderately thick foam structure, subtle, mature flavor, with
long aftertaste, acids are distinctive, elegant, harmonious,
volcanic minerality that is typical of the place of production, as
well as the harmony of conscious work.

3917 Bodrogkisfalud, Varhegy dil6, 3357 hrsz.
+36-47-396-001

info@patricius.hu  www.patricius .hu

A tokaji borvidéken talalhato Patricius Borhazat a Kékessy csalad multhol taplalkozo és a jovo irant érzett boraszati elhivatottsaga
hivta életre. A nyolc torténelmi, elsd osztalys dUI6 gazdagsagat otvozé 85 ha-os birtok kozpontja Bodrogkisfaludon, a Varhegy-
dulében épult fel az 1867-ben megjelent Tokaj-Hegyalja albumban is szerepld uradalmi préshaz atalakitasaval, melyhez ma mar egy
organikus stilusban épult, modern, gravitacios rendszerd boraszat is csatlakozik, tokéletesen tukrozve a hagyomanyok és a korszer

modernitas egyUttélését a vilagorokségi tajban.

Patricius Winery was created in the Tokaj Wine Region by the Kékessy family's winemaking commitment that draws from the past and the
future. The 85-hectare estate, wich has eight historic first-growth vineyards, is based in Bodrogkisfalud, in a press house they renovated
that once belonged to nobels and features in the Tokaj-Hegyalja Aloum printed in 1867. This building is connected to an organic-style,
modern winery with gravity-flow system, that perfectly reflects the co-existence of traditions and the state-of-the-art modernity in the

world heritage landscape.
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Pelle Pince Tokaji Pezsgo Extra Brut 2016

ﬂ%ﬂ Kozepes citrom szin. Apro, szép egyenletes buborékszerkezet,
mely kellemes intenzitassal vonul fel a pohar felszinére. Illataban
gyUmolcsosseg, kovecses korte jelzi a fajta- és tajjelleget.
[zében az asvanyossag kiegésziti a karakteres savszerkezetet
és fokozza az illataban megjelend kortés jegyeket. Jo tartassal
rendelkezik, a terroir-ra jellemzo konnyed fanyarsaggal zar.

Pelle Pince 2007

2
49ha g

Pelle Winery

Medium lemon color. It is a tiny, beauty, smooth bubble
structure, with a pleasant intensity on the glass surface. Its
nose is fruity, stony pear indicates the variety and landscape.
In flavor, minerality complements the characterized acid
structure and enhances the pear notes that appear in its
nose. It has a strong durability, it closes with a light hints of
so typical of the terroir.

3909 Mad, Bercsényi utca 7.
+36-30-289-9200

pelle@pellehu www.pelle.hu

2007 ota készitik boraikat Madon, kizarolag sajat teruleten termelt sz5l6bol. A Betsek, a Kiraly és a Szent Tamas dUlkben
talalhatd mintegy 4.9 hektar sz6l6t hagyomanyos madon, magasfokl kézimunkaval és természethU novényvéds szerek
segitségével mivelik. Hisznek az ésszerG hozamkorlatozashan, kézzel sziretelnek, és természetes élesztok erjesztik boraikat.
Evjarattol fuggden készitenek szaraz furmint és harslevel dil6szelektalt tételeket, késgi szuretelési Zsofia Cuvée-t, megfelels

évjaratokban pedig B puttonyos aszibort.

The Pelle Winery has been making wine in Mad since 2007, using only fruit from the 4,9 hectares in the Betsek, Kiraly
and Szent Tamas vineyards. The vines are cultivated by traditional, highly skilled manual methods and only organic plant
protection products are used. They believe in reasonably limited yields, manual harvests and natural yeast. The selection
varies depending on the year, but normally includes dry, single-vineyard Furmint and HarslevelG, a late harvest Zsofia Cuvée

and a 6 puttonyos AszU.
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Torley Gala Sec

ﬂ%}] Halvany zoldessarga szinU. Kozepes, selymes buborékok,
egyenletes pezsgés jellemzi a poharban. Savai, a pezsgére
jellemzéen megfeleloek, élénkek és a tiszta izvilag a tudatos
tankpezsgokeszités iskolapéldaja. lllataban és izében visszafogott
gyumolcsossege eleganciat kolcsondz. Cukortartalma a savval
egyensulyban kénnyed textorat biztosit.

Torley Pezsgopincészet B 2
Torley Sparkling Wine Cellar 857 ha ¥

Pale greenish-yellow color. With its medium, silky bubbles, it
has an even sparkling effect in the glass. Its acids, typically
suitable for a sparkling wine, vibrant and the clean flavor
is a typical instance of conscious Charmat preparation. Its
moderate fruitness of fragrance and odor gives its elegance.
Its sugar content provides a balanced texture with acidity.

1222 Budapest, Haros utca 2-6.
+36-1-424-2500

info@torley.hu www.torley.hu

A Torley Pezsgopincészet Kft. a magyar boraszat meghatarozo vallalkozasa. 1882 6ta késziti pezsgdit egyedulallo maodon, tobbféle
technologiaval. A cégesoport kinalataban tobb ismert bormarka is megtalalhato, igy a Szent Istvan Korona és a Gyorgy-Villa borok.
2013 nyaran Térley néven Uj borcsalad mutatkozott be a fogyasztoknak.

One of the leading exponents of Hungarian wineries, the Térley House has been making sparkling wines since 1882 using a
unique range of technologies. The group of companies control such well-known brands as Szent Istvan Korona (St. Stephan'’s
Crown) and Gyorgy-Villa. In the summer of 2013, they introduced a new line of still wines under the Torley label.
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Torley Muscosecco Sec

ﬂ%ﬂ Halvanysarga szin, zoldes tikrozéssel. Gyongyozése megfeleld.
Illata kozepes intenzitass, bazsalikomos, kakukkfuves, viragos
jegyek hatarozzak meg. izében visszakészon a zoldfUszeresség,
melyet a sz6lobogyo elsddleges aromatikaja és fanyarsaga
egeészit ki. A kozepes cukortartalma és a muskotalyossaga
egyfajta harmaoniat varazsol a pezsgének.

Torley Pezsgopincészet e

2
Torley Sparkling Wine Cellar 857ha ¥

Pale yellow with green reflection. Right sparkling. Its fragrance
is characterized by medium-intensity with basilic, thyme and
floral notes. Its flavor is reminiscent of green spice, which is
complemented by the primary aroma and bitterness of the
grape-berry. Its moderate sugar content and muscateness
add a kind of harmony to the sparkling wine.

1222 Budapest, Haros utca 2-6.
+36-1-424-2500

info@torley.hu www.torley.hu

A Torley Pezsgopincészet Kft. a magyar boraszat meghatarozo vallalkozasa. 1882 6ta késziti pezsgéit egyedulallo modon, tobbféle
technologiaval. A cégcsoport kinalataban tébb ismert bormarka is megtalalhato, igy a Szent Istvan Korona és a Gyorgy-Villa borok.
2013 nyaran Torley néven Uj borcsalad mutatkozott be a fogyasztoknak.

One of the leading exponents of Hungarian wineries, the Torley House has been making sparkling wines since 1882 using a
unique range of technologies. The group of companies control such well-known brands as Szent Istvan Korona (St. Stephan’s
Crown) and Gyorgy-Villa. In the summer of 2013, they introduced a new line of still wines under the Torley label.
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Torley Excellence Pinot Noir Rosé Sec

ﬂ%ﬂ Halvany rozsaszin lazac arnyalattal. Gyongyozése konnyed,  Pale pink color with salmon tones. It has light intensity with
kozepes buborékokkal. lllata finom, intenziv, fajtajelleget  medium bubbles. Its odor is delicate, intense, characterized
és gyumolcsosséget hordoz, érett cseresznyére jellemz6. by fruits and mature cherries. The aromas of red berry
A bogyds gyumolcsok aromai hatarozzak meg az izvilagot,  fruits determine the flavor, in which maturity appears in the
melyben az érettség a lekvaros jegyekben mutatkozik meg.  marmalade notes. Its acids are harmonious.

Savai harmonikusak.

10 r| ey Pezsg6 pl nceszet 1882 2 | 1222 Budapest, Haros utca 2-6.
857ha ¢ | +36-1-424-2500

info@torley.hu www.torley.hu

Torley Sparkling Wine Cellar

A Torley Pezsgopincészet Kft. a magyar boraszat meghatarozo vallalkozasa. 1882 6ta késziti pezsgéit egyedulallo modon, tobbféle
technologiaval. A cégcsoport kinalataban tébb ismert bormarka is megtalalhato, igy a Szent Istvan Korona és a Gyorgy-Villa borok.
2013 nyaran Torley néven Uj borcsalad mutatkozott be a fogyasztoknak.

One of the leading exponents of Hungarian wineries, the Torley House has been making sparkling wines since 1882 using a

unique range of technologies. The group of companies control such well-known brands as Szent Istvan Korona (St. Stephan’s
Crown) and Gyorgy-Villa. In the summer of 2013, they introduced a new line of still wines under the Torley label.
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Torley Casino Sec

ﬂ%ﬂ Vilagos sargaszold szin. Egyenletesen feltord, kozepes bubo-  Light yellow-green color. Evenly fizzy, medium-sized bubbles,
rékok, gyongyozése szemet gyonyorkodtet. lllataban azautolizis  its pearls are eye-catching. In the scent, autolysis signs come
jegyek elegans visszafogottsaggal érkeznek. Texturaja finoman  with elegant discretion. Its texture is deliciously creamy, with
krémes, kekszes, elegans. biscuit touch, elegant.

10 r| ey Pezsg6 pl nceszet 1882 2 | 1222 Budapest, Haros utca 2-6.
857ha ¢ | +36-1-424-2500

info@torley.hu www.torley.hu

Torley Sparkling Wine Cellar

A Torley Pezsgopincészet Kft. a magyar boraszat meghatarozo vallalkozasa. 1882 6ta késziti pezsgéit egyedulallo modon, tobbféle
technologiaval. A cégcsoport kinalataban tébb ismert bormarka is megtalalhato, igy a Szent Istvan Korona és a Gyorgy-Villa borok.
2013 nyaran Torley néven Uj borcsalad mutatkozott be a fogyasztoknak.

One of the leading exponents of Hungarian wineries, the Torley House has been making sparkling wines since 1882 using a

unique range of technologies. The group of companies control such well-known brands as Szent Istvan Korona (St. Stephan’s
Crown) and Gyorgy-Villa. In the summer of 2013, they introduced a new line of still wines under the Torley label.
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Torley Orfeum Rosé Sec

ﬂ%ﬂ Kozepesen mély, hagymahéj szin. Gyongyozése elegans, szép-  Medium deep, onionskin color. Elegant sparkling, beautiful,
finom buborékeloszlassal. Az els6dlegesen az érett szilvat  delicate bubble distribution. Its fruitness features mature
idézd illatat és izét érlelt, karamellas jegyek diszitik. A sav- és  plum, with secondary aromatic compounds complemented by
cukortartalom egyensulya szép harmoniat mutat. caramel fragrance and flavor. The balance of acid and sugar

is a promise of harmony to the consumer.

Tor| ey Pezsgépincészet 1882 1222 Budapest, Haros utca 2-6.

9
Torley Sparkling Wine Cellar 857ha 4 | +36-1-424-2500
info@torley.hu www.torley.hu

A Torley Pezsgopincészet Kft. a magyar boraszat meghatarozo vallalkozasa. 1882 6ta késziti pezsgéit egyedulallo modon, tobbféle
technologiaval. A cégcsoport kinalataban tébb ismert bormarka is megtalalhato, igy a Szent Istvan Korona és a Gyorgy-Villa borok.
2013 nyaran Torley néven Uj borcsalad mutatkozott be a fogyasztoknak.

One of the leading exponents of Hungarian wineries, the Torley House has been making sparkling wines since 1882 using a

unique range of technologies. The group of companies control such well-known brands as Szent Istvan Korona (St. Stephan’s
Crown) and Gyorgy-Villa. In the summer of 2013, they introduced a new line of still wines under the Torley label.
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Torley Chardonnay Brut 2014

ﬂ%ﬂ Szinében vilagossarga zoldes reflexekkel. Illataban a frissesség
jellemzo, lime és egyéb citrusos illatjegyek bukannak fel.
Erételjes savakkal biro struktira és ehhez kapcsolodo citrusos
izek hatarozzak meg a karaktert. A Chardonnay egyértelmGen
felismerhetd fajtajellegét krémesség és kekszesség egésziti
ki. A hosszan tarto kortyokban a savak élénkek, lenduletesen
osszetett izhatassal bucsoznak el.

Torley Pezsgopincészet s o

Torley Sparkling Wine Cellar 857ha ¥

Bright yellow with green reflection. Fresh aromas, lime and
other citrus aromas are on the palate. Strong acid structure
with citrus flavors define the character. Chardonnay's
distinctive variety is complemented by creaminess and biscuits.
Acids are lively in long-lasting taste and they finish with delicate
complexion.

1222 Budapest, Haros utca 2-6.
+36-1-424-2500

info@torley.hu www.torley.hu

A Torley Pezsgopincészet Kft. a magyar boraszat meghatarozo vallalkozasa. 1882 6ta késziti pezsgéit egyedulallo modon, tobbféle
technologiaval. A cégesoport kinalataban tobb ismert bormarka is megtalalhato, igy a Szent Istvan Korona és a Gyorgy-Villa borok.
2013 nyaran Torley néven Uj borcsalad mutatkozott be a fogyasztoknak.

One of the leading exponents of Hungarian wineries, the Torley House has been making sparkling wines since 1882 using a
unique range of technologies. The group of companies control such well-known brands as Szent Istvan Korona (St. Stephan’s
Crown) and Gyorgy-Villa. In the summer of 2013, they introduced a new line of still wines under the Torley label.
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TOKAJ

A Tokaji borrégio terUletén a kovetkezo vedett eredetd és
tajborokat termelik:

« Tokaj (védett eredety bor),

« Zemplén (oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésd bor),

« Felsé magyarorszagi (oltalom alatt allo foldrajzi jelzesu bor).

FEKVESE

« A Tokaji Borvidék 1737 ota a vilag els6 zart borvideke.

« 2002-ben az UNESCO vilagorokségi cimmel ismerte el,
Tokaj-hegyaljai torténelmi borvidék kultortaj néven.

« TerUlete 6 ezer hektar.

BORTIPUSOK (s

Tokajban a torténelme soran egy igen osszetett terméksor
alakult ki, melynek a leglényegesebb elemei:

« A legnagyobb mennyiségben ma nemes rothadas nélkul
szuretelt sz6l6bdl fajtaborokat (pl. Tokaji Furmint).

« A masik tokaji bortipus a tulérésben, legtobbszor nemesen
rothadt szol6szemeket is tartalmazo késéi szuretelésg,
valamit a szaraz és édes szamorodnik, illetve a forditas,
maslas.

- Tokaj-Hegyalja hirmeveét a legkomplexebb és legértékesebb
bora, a Tokaji AszU alapozta meg.

| 95 |

In the area of the Tokaj Wine Region, the following
protected and native wines are produced:

« Tokaj (protected wine),

« Zemplén (Protected Geographical Indication),

« Upper Hungary (Protected Geographical Indication).

LOCATION

« The Tokaj Wine Region is the first closed wine region
in the world since 1737.

« Tokaj has been declared a World Heritage Site under
the name Tokaj Wine Region Historic Cultural
Landscape in 2002.

« The region consists of 6 thousand hectares of vineyards.

WINE TYPES (&

Tokaj has a very complex product line in its history, the most
important elements are:

« Varietal wines without noble rot (eg. Tokaji Furmint] are
made in the largest quantities.

« The other Tokaji wine type is late harvest wine which is
sweet and made with shrivelled and frequently some
botrytized grapes.

« Some special wines made of botrytized grapes and
produced by ancient wine making technologies like Dry
and Sweet Szamorodni, Maslas, Forditas play important
role as well.

- Tokaj-Hegyalja's reputation was based on the most
complex and valuable wine, Tokaji Asz0.
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TOKAJI ASZU

A Tokaji AszU a vilag egyik legkulonlegesebb,
kivételesen 6sszetett aromakkal és izekkel biro
nagy bora. Kulonlegességéhez a rendkivili ter-
méhely (a gazdag asvanyossagot ado valtozatos
talaj) helyi szélofajtak (Furmint, HarslevelG),

az egyedUlallo mikroklima (nemes rothadas),

a vilagon egyedulallo modon torténd szuret

(az aszUszemek valogatasa kézzel) és borkeszités
(az aszUszemek aztatasa, a kisfahordos érlelés),
a sziklaba vajt mély pincék egyedi 6koszisztemaja
(nemespenész) egyarant hozzajarulnak.

Talaj 1\‘

« Rendkivul valtozatos, jelentés mértékben vulkanikus eredetG
alapkézet (fokeént riolitbol, andezitbol és ezek tufaibol létre-
jott vulkani takard) és talaj (barna erdétalajok, részben ergsen
kotott agyag, sok helyen koves, nehezen mivelhetd nyirok].

« A talajok az asvanyok mallasa révén gazdagok kaliumban,
magnéziumban és sok egyéb mas nyomelemben is.

« Ezek a talajviszonyok kozvetlen hatassal birnak a borming-
ségre, ezek alakitjak ki a Tokaji borokra jellemz6 asvanyos
izvilagot.

Klima J8¢

« Tokaj a vilagon egyedulallo mikroklimaval rendelkezik, sajat-
sagos éghajlata az aszOképzddés alapja.

« A nemes rothadas soran a SzUrkepenész (Botrytis cinerea)
az érett sz6l6t megtamadia, de a klimatikus viszonyok miatt
nem tud kifejlédni, hanem betopped (nemesrothadas).

« Jellegzetes 'botritisz aroma’ gazdagitja a bort, amelynek
kovetkeztében mézes (hars, akac), friss vagy aszalt gyo-
molcsos (kajszi és birs) illat és iz osszetevok alakulnak ki
bennuk.
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TOKAJI ASZU

The Tokaji AszU is one of the world's most
special wines with exceptionally complex
aromas and taste. Its specialty includes the
extraordinary place of production (diverse
soil with rich minerality), the local grape
varieties (Furmint, Harslevel0), the unique
microclimate (noble rot), the special way of
harvesting (manually sorting aszU berries),
the winemaking (maceration of asz0
berries and aging in small wooden barrels),
and the unique ecosystems (noble mold) of
the deep cellars that were carved into the
rock.




Sz6l6fajtak &

A tokaji bor készitésére kizarolag hat fehérbort ado sz6l6faj-
ta engedélyezett: Furmint, HarslevelU, Sarga muskotaly, Zéta,
Koversz6lé és Kabar.

Az aszUszemek szUretelése,
az AszU készitése

+ A nemesrothadas soran betoppedt asziszemeket kézzel
valogatjak, és kulon szuretelik.

« Az aszUszemeket kadakba ontik és azokban taroljak fel-
dolgozasig. A kadak aljan egy id6 eltelte utan 6sszegyulik
az aszUszemek sajat sulyuknal fogva kiprésel6dé leve az
Eszencia, egy szinte méz sUr(ségu, elképeszten gazdag
(literenkent 700 g/I cukrot tartalmazo) nektar.

« Mivel a betoppedt szemeknek alig van leve, ezért préselés
helyett aztatassal nyerik ki a beltartalmukat. Az aszUsze-
meket borral, musttal vagy erjedésben lévé musttal ele-
gyitik, mely 12-60 oras aztatas folyaman kioldja az aszi-
szemek cukortartalmat, gazdag izeit, valamint a magban
lévé cseres anyagokat.

A Tokaji Asz0 legrégebbi Alegenda szerint, mikor

A I eg en d d ismert emlitése 1571-bdl XIV. Lajos megkostolta tokaji
szarmazik. Készitéset bort, a, le vin des rois et le
mar az 1600-as évektol roi des vins”elnevezéssel
kezd6dden kozponti és helyi  illette, ami latinul valt
rendeletek szabalyoztak. ismertté: , vinum regum,

rex vinorum"azaz , kiralyok
bora, borok kiralya”.

Sok neves mivész (Mozart, Kulonlegesen egyedi bor, Ma Tokaji Asz0t kb. 80
Schubert, Goethe, Voltaire) ami a kilencvenes években termel6 készit és forgalmaz,
ihletsje volt a torténelem képes volt a megUjulasra, dsszesen évente 1-2 millio
soran. hogy szerte a vilagon Uj palack mennyiségben, ez a
hiveket hoditson meg. teljes tokaji bortermelésnek

kb. 5-10%-at teszi ki.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19

Soil 1\_

The composition of the cultivated areas’ bedrocks are widely
varied and they are mainly volcanic origin (mostly volcanic
rocks made of rhyolite, andesite and their tuff) and soil
(brown forest soils, partially strong clay, stony, land difficult
to cultivate, loess).

Soils are rich in potassium, magnesium and many other
trace elements due to the deposition of minerals.

These soil conditions have a direct impact on wine quality,
which shape the mineral components of Tokaji wines.

Climate J8¢
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Tokaj has a unique microclimate in the world, and this
unique climate is the basis of asz0 formation.

During the noble rot, the gray rot (Botrytis cinerea) attacks
the ripe grapes but it can not develop in these climatic
conditions, rather shrinks the berries (noble rot).

This enriches the wine with a distinctive ‘botrytis aroma)
which results in honey (acacia, linden), fresh or dried fruit
(apricot and quince) aromas and taste components in Tokaj
wines.




« Az aztatast kovetden a borral vagy musttal telitett asziszeme-
ket kipréselik, majd az asz0t tovabberjesztik, amig a kivant al-
koholtartalom kialakul benne. Az erjedés torténhet iranyitottan,
de akar egy tobb honapos, lassu és tartos folyamat is lehet.

« A Tokaji AszUk érlelése kis tolgyfahordokban, a sziklaba vajt
mély, hGvos és paradus (gyakran tobb szaz éves) pincékben
torténik legalabb 24 honapon, illetve a 2013-as évjarattol
kezd6déen minimum 18 honapon keresztol.

« A Tokaji Asz0 fehérszing, jellegzetes alaku, tobbnyire fél li-
teres (vagy annal kisebb) Ugynevezett Tokaji palackba kerul,
amelyben a bor szine szépen érvényesul.

« A palackozast kovetden az asz0 palackban is tovabb érle-
ladik, fejlodik, finomodik, a kezdeti friss gyimalcsokre em-
lekezetd karaktere osszetett, aszalt gyumoélcsos, fiszeres
aromakka nemesedik, mindekézben szine egyre mélyil.

A tokaji borkészités Uj szabalyozasa

2013-tol sok tekintetben valtozott a tokaji, ezen belll is az
Asz0 borok szabalyozasa. A fébb madositasok:
- Tokaji Aszunak literenként legalabb 120 g maradékcukrot
kell tartalmaznia, és 6sszes alkohol tartalmanak minimum
19 % vol-t el kell lennie.

Tokaji Asz0 was first
mentioned in 1571. Its
production has been
regulated by national and
local regulations since
1600.

The legend

L.

It has inspired many
famous artists through
history (Mozart, Schubert,
Goethe, Voltaire).

Specially unique wine that
was able to renew in the
1990s to conquer new
consumers around the

According to legend, when
King Louis XIV tasted the
Tokaj wine, called ,le vin
des rois et le roi des vins",
which became known in
Latin: ,vinum regum, rex
» vinorum’, so the ,Wine of
Kings, King of Wines".

Today, approximately
80 producers make and
distribute Tokaji Asz0,

Grape varieties &

For the production of Tokaj wine only six white vines are al-
lowed: Furmint, HarslevelU, Sarga muskotaly, Zéta, Kovérsz616
and Kabar.

Harvest of Tokaji AszU berries,
the process of AszU making

« Asz0 berries, which have been schrinked during the no-
ble rot, are manually sorted and harvested separately.

« The aszu berries are poured into vats and stored there
until processing. After a period of time, at the bottom of
the vats, juice extracted by the berries’ own weight called
Essencia is gathered, that is an almost honey dense,
amazingly rich (700 g / | sugar) nectar.

Since the shriveled berries contains only a small quan-

tity of juice, they will be macerated instead of pressing
to gain some extract. AszU berries are mixed with wine,
must or fermented must, so during 12 to 60 hours of
soaking they release their sugar content, rich flavors
and seeds tannins.

1-2 million bottles per year,

= world. this is about 5-10% of the
s, o total production of Tokaj
':3‘3".%;- wine.
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« Az U szabalyozas mar nem teszi kotelezéveé a puttonyszam - After the maceration, aszU berries saturated with wine
jelolését, igy mar puttonyszam megjeldlés nélkuli aszokkal
is talalkozunk.

« Az aszUszemeket kizardlag kézzel lehet szuretelni.

+ A minimalis fahordos érlelés 24 honaprol 18-ra csokken, és
a forgalomba hozatal legkorabbi ideje is el6bbre kerul.

« Aborvidéken termett, ,tokaji” eredetmegjelolést viseld borokat

or must is pressed and the aszU is fermented until the
desired alcohol content is formed. The fermentation can
be controlled, but it may even be a slow, long-lasting pro-
cess.

« The aging of the Tokaji AszU is carried out in small oak
barrels, in deep, cool and humid cellars in the rock (often

amindség garantalasa érdekében ezentdl kizardlag a termdhe-
lyen, vagyis a borvidékhez tartozo telepulésen lehet palackozni.

Puttonyszam

Az aszUszemek alapborhoz viszonyitott aranya meghatarozza az
aszU iz- és aromagazdagsagat, cukortartalmat. Ezeket a hagyo-
manyos aranyokat fejezi ki a puttonyszam.

Az elnevezés onnan ered, hogy régen puttonnyal (kb. 27 liter)
mértek ki az asziszemeket egy kadba, amihez egy gonci hor-
donyi mennyiségi (kb. 136 liter) bort vagy mustot (=alapbor)
ontottek. Az aszU puttonyszama értelemszerGen azt fejezte ki,
hogy hany puttonynyi asziszemet kevertek el egy gonci hordo
mennyiségl alapborral.

Puttony number

The ratio of asz0-berries to the basic wine determines the
taste and aroma richness and sugar content of the asz0. These
traditional ratios are expressed by the number of puttony.

The name derives from the fact that the aszG berries were poured
into a vats with a puttony (a smaller dorsal bucket/can about 27
liters). The puttony number of the aszu literally expressed how
many puttony of asz0-berries were mixed with the base wine/
must of Gonc barrel (136 liter).

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19

hundreds of years old] for at least 24 months and from the
2013 vintage wine it is at least 18 months.

« The Tokaji AszU is filled in a white, typically shaped, semi-
liter (or smaller) so-called Tokaji bottle, in which the color of
the wine is nicely prevails.

- After the bottling, asz0 is further aging in the bottle,
evolves, becomes finer, and the initial fruit aromas are
getting more complex, reminds of dried fruits, spices,
while its color is getting deeper.

New regulation of Tokaji wine making

The regulation of Tokaji, in particular Asz0 wine, has changed in
many ways since 2013. The main changes are:

« Tokaj AszU must contain at least 120 g of residual sugar
per liter and must have a minimum alcohol content of
19% vol.

« New regulations no longer require mandatory numbering of
the puttony. Thus, we often encounter an asz0 unmarked,
without puttony number.

« AszU berries can only be harvested by hand.

+ Minimal barrel ageing is reduced from 24 to 18 months, and
the earliest time of marketing is anticipated.

+ Wines bearing the designation of origin “Tokaj” in the wine
region can only be bottled at the place of production, that
is to say in the wine region, to guarantee quality.
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A Tokaji AszU élvezete

A Tokaji AszU igazi élmény mar dnmagaban kostolva is, de éte-
lek mellé szamtalan meglepd harmonia kialakitasara képes.

Fogyasztasi homerseklet

« Etkezések eldtt, 6nmagaban kicsit behitve 10-12 °C koroli
homeérsékleten.

- Etelek, sajtok mellé, vagy étkezés végén, ha az aroma-
gazdagsagat és komplexitasat akarjuk hangstlyozni,
13-14°C-on tarulkozik fel legszebben.

Az 5 puttonyos aszu

- Aperitifként, akar kis falatkak, pastétomok, sajtok mellé.

« A kulonféle modon elkészitett libamaj talan legméltobb ki-
sérdje.

« Hsok, féleg fUszeres vagy gyimolcesel készult szarnya-
sok, esetleg édeskésre piritott sertéshis mellé is.

« Kulonféle keleti fGszeres (szecsuani, thai ételek] vagy fozi-
0s konyhak remekei.

« Desszertekkel, leginkabb a gyomoélcsalapu, kajszis, almas, kor-
tés vagy citromos, narancsos, nem tol édes finomsagok mellé.

A 6 puttonyos aszU

« Intenziv iz0, gazdagabb ételek kisérdjekeént, példaul érett
keménysajtokhoz vagy még inkabb penészes kéksajtokhoz.

« Desszertek mellé, de az étkezés végén, nmagaban, desz-
szert helyett is ajanlhato.

« Az érett és gazdag 6 puttonyos aszU egy kubai szivar tarsa-
sagaban is kitinden érzi magat.

A Tokaji Eszencia

- Fenséges pillanatok megkoronazasaként énmagaban, kis
poharban kastoljuk. Mar egy cseppje is intenziv, felejthe-
tetlen élmeényt nyujt.
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The enjoyment of the Tokaji AszU

The Tokaji AszU gives a true experience even tasting in itself, but
it also has many surprising harmony for food.

Consumption temperature

- It is advisable to serve before meals, slightly cooled at
around 10-12 °C.

« At the end of a meal or besides cheese, if you want to
emphasize aroma richness and complexity, it is best served
at13-14 °C.

The 5 puttonyos aszU

+ As an aperitif, with small snacks, pies and cheeses.

+ The most worthy companion of goose liver in various ways.

+ As a companion for meat, especially spicy or fruit-based
poultry or pork cutlet,

- Itis also a great choice for a variety of oriental spicy dishes
(Sichuan, Thai dishes) or fusion kitchens.

+ With desserts you can make a perfect pair, mostly with
fruit-based, apricot, apple, pear or lemon, orange and not
too sweet delicacies.

The 6 puttonyos aszU

« For intensive flavors of excellent foods, such as ripe hard
cheese or even more moldy blue cheese.

« For desserts, but at the end of the meal, it can be offered on
its own instead of dessert.

« The mature and rich 6 puttonyos aszU also feels good with
a Cuban cigar.

A Tokaji Eszencia

« For the crowning of majestic moments, we taste it in small
glasses. Even a drop is an intense, unforgettable experience.




Tokaji AszUeszencia 2000

Iﬁ? Borostyan szin. Rendkivil sok rétegl, komplex illataban
érlelt jegyek, mandula, kesudio, avar, fUstos, enyhén gombas
jelleg bukkan fel, egy kevés medicinalis tonussal, kaporral és
fUszeresseggel kiegészitve. Nagyon édes, alacsony alkohollal
és kozepesen telt testtel kisérve. Mandula, mogyord, selymes
textira, némi hisos stilus és finom lecsengés vezeti a bort.

Andrassy Pincészet 98

(]
Andrassy Winery 15ha

Amber colour. The truly multi-layered, complex nose points
to fully developed aromas, almond, cashew nut, wet leaf,
smoky and slightly mushroomy character, underlined by
some medical tones, spiced up with dill and spiciness.
Luscious with low alcohol and medium full body. Almond,
hazelnut, velvet texture and slightly meaty style with fine
finish.

3915 Tarcal, F6 u. 94.

info@borinvest.hu

A versenyképes minGség egyeduli biztositéka, hogy a teljes sz616-bor vertikum kiépUljon a sajat Ultetvénytdl a sz6l16 feldolgozasan,
a bor kezelésén, érlelésén keresztul az értékesitéséig. Az Andrassy Pincészet sz616- és borfeldolgozd Uzeme, teljes palackozo és
cimkéz6 gépsorral 2004 decemberében kerUlt dtadasra. 1999-ben kezdte meg mUkodését mintegy 20 hektar sz6léterleten Tokaj-
hegyalja elsG osztalyl kataszterében, a Szentkereszt dUlben. A dUI6ben 2003-ban 12,3 hektar, 2004-ben pedig Gjabb 2,9 hektar U]

sz616 telepitése tortént meg.

The only guarantee of competitive quality is that the whole grape-wine vertical will be established at the winery, from its own
plantation to the processing of grapes, through the treating and aging of the wine, to the sale. The grape and wine processing plant
of Andrassy Winery was handed over in December 2004 with full bottling and labeling machines. It started operations in around 20
hectares of vineyards in the first class cadastral of Tokaj-Hegyalja in Szentkereszt vineyard. In the vineyard there were 12.3 hectares

in 2003 and another 2.9 hectare of new vineyards in 2004.
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Tokaji AszU 6 puttonyos Prémium 2015

Iﬁ? Mély aranysarga szin. lllataban aszalt barack, brios és keksz ~ Deep golden colour. The pronounced nose is full of dried
jelenik meg, némi fUstosseggel és enyhén poros jelleggel  apricot, brioche and biscuit, underlined by slight smoky and
kiegészitve. Szajban édes, feszes savszerkezet, kozepes test é&s  powdery character. Sweet on the palate with tight acidity,
mérsekelt alkohol jellemzi sargabarackkal, egy kevés piritott ~ medium body and moderate alcohol, followed by apricot,
mandulaval és mogyoroval parositva a lecsengésben. a hint of roasted almond and nuttiness on the finish.

B d bl ts PI nceszet 1972 3918 Szegi, 032/8 hrsz.

9
Babits \/\/inery 20ha ¥ +36-30-297-1319

babits@babitspinceszethu = www.babitspinceszethu

A tokaji borok készitésének sajatos modjai alakultak ki, melyek a mai napig megmaradtak és hagyomanyait a Babits Pincészet
is megorizte. A kiralyi italként ismert, a vilagon egyedulallo tokaji aszihoz és szamorodnihoz sziretelt botritiszes sz6l6t kézzel,
szemenkent szedik és valogatjak. A Pincészet célja a magas mindségl borok kedveldinek kiszolgalasa, valamint a borkultira
egykori magas szinvonalanak visszaallitasa. Borkészitési modjuk a tradiciokat kovet6 oxidativ érlelés, de reduktiv borkészitéssel is
foglalkoznak.

Unique winemaking processes have developed in Tokaj over the centuries. The Babits Winery is loyal to these traditions,
picking and selecting botrytized berries, piece by piece, for their Aszo and Szamorodni wines — regal wine unlike anything else
found around the globe. By restoring local viticulture to its old high standards, the winery aims to cater to those consumers
for whom nothing but the best will suffice. The winery primarily uses traditional methods under oxidative conditions to
mature their wines, although some reductive wines are also produced.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19 | 106 |
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Tokaji AszU 6 puttonyos

Barta Pince
Barta Winery

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19

2013

Iﬁ? Mély aranysarga szin. lllataban tiszta és telt gyimolcsosség,
sok citrus, tropusi gyomalcs, édes fUszer, egy kevés kamilla és
rendkivul elegans parfimosség is megjelenik. Szajban édes,
a friss savak kivalo egyensulyt alkotnak a gazdag, selymes
textoraval, mély botritisz és intenziv gyimolcsosseg dominal
az izben. A melegség és a puha textira mellett rengeteg élet
kerOlt a borba. A hosszantarto, enyhén sos izérzet tovabbi
komplexitast ad a tételnek, remek!

2003 2
0ha 2

Deep golden colour. The pronounced nose shows clean,
intense fruitiness, plenty of citrus, tropical character, some
sweet spiciness, a hint of chamomile and truly elegant
perfume. Sweet with fresh acidity, supporting the excellent
balance with the rich, velvet texture, the depth of botrytis
and the overt fruitiness. Warm and soft, yet still incredibly
lively. Long finish with a dash of a salty tone, further adding
to the complexity of the wine, well-done!

3909 Mad, Rakoczi ot 81.
+36-1-417-3247

bor@agritekhu  www.bartapince.com

Szerencsrél Mad felé tartva akaratlanul is elkapja tekintetunket a Kiraly-hegy egyik legimpozansabb, legmeredekebb részén fekvd
birtoka, az Oreg Kiraly dul6. A terilet nagy részét a Barta csalad 2003-ban vasarolta meg, ekkor kezdédott a tervlet mai napig
tarto Gjratelepitése. Céljuk, hogy e kilonleges teruletet megjelenésében és talajaban egyarant a lehetd legeredetibb formajaban
megovjak a kovetkezé nemzedékek szamara. A lehetd legkisebb technologiai beavatkozassal, maximalis tisztasaggal, organikus
modszerekkel készitik boraikat. Fontosnak tartjak, hogy boraik tukrozzék kulonleges terméhelyUk egyedi adottsagait.

Travelling from Szerencs to Mad, attention turns to one of the most impressive and steepest estates of the Kiraly hill, the Oreg Kiraly
single vineyard. A big part of the area was purchased by the Barta family in 2003, when replanting started, and still continues to
this day. Their aim is to preserve the original and authentic style of the region for future generations. With the lowest technological
intervention, and the utmost attention to cleanliness, wines are created using organic methods. It's important to Barta Winery that

their wines represent the unique attributes of the area.
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Tokaji Asz0 5 puttonyos 201

Iﬁ? Aranysarga szin. Rendkivil 6sszetettillataban érett gyimolesok,  Golden colour. The very complex nose is full of ripe fruit,
kandirozott narancs, mandarin, gazdag fUszeresség és kapor  candied orange, tangerine, rich spiciness and dill, underlined
jelenik meg egy kevés gombas tonussal kiegészitve. Edes, telt by some mushroom character. Sweet, fullish, creamy style,
és kréemes jelleg, illetve finom savak jellemzik, fokuszban az  accompanied by fine acidity and focus on the aromas.
aromatikaval. Elegans bor, mely hosszU lecsengéssel koszonel.  Elegant wine with long finish.

B é res 526 | 6 bl rI:O k 2002 2 3932 Erdébénye, Lcse-dUl6 085/18 hrsz.
es Pincészet s5ha gz | +36-47-536-000

info@beresborhu  www.beresbor.hu

Béres Vineyards & Winery

A Béres Szdl6birtok fiatalos, lendUletes boraszat, igazi szinfolt Tokaj-hegyaljan. Céljuk a kezdetektdl az volt, hogy a Birtokhoz
tartozo torténelmi dilokbdl szarmazod szolobdl modern szemlélettel és eszkozokkel Tokaj-hegyalja rangjahoz mélto, nagy
borokat alkossanak. Ma mar bUszkén mondhatjak, hogy ezt a célt elérték, hiszen a kivalo talajadottsagoknak, a mikroklimanak,
a hozamkorlatozasnak és a hozzaért, kiméletes feldolgozasnak kdszonhetéen mar az els6, 2003-as évjaratbol igen szép, igéretes
borokkal mutatkozhattak be, melyeket azota is tovabbi sikerek kévetnek hazankban és kulféldén egyarant.

Béres Vineyards is a youthful and energetic winery - a real gem in Tokaj-hegyalja. From the very beginning the vision was to create
great wines worthy of the reputation of the wine district. By using grapes from the historical vineyards and up-to-date approaches
and tools, they can proudly say that they have achieved this goal. Thanks to the excellent soil, microclimate, crop regulation and mild
processing, the debut wines from the 2003 vintage proved to be pleasant and promising. Since then the winery has reached further
successes both in Hungary and abroad.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19 | 10 |
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Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Iﬁ? Aranysarga szin. Lassan nyilo illataban rengeteg fUszer, menta, ~ Golden colour. The slowly opening nose shares plenty of
kapor, gazdag gyUmolcsosség, tropusi jegyek, kandirozott  spiciness, mint, dill, rich fruitiness, tropical fruit, candied
narancs és egy kevés asvanyossag is megjelenik. Edes, kerek,  orange and some minerality. Sweet and round with honey
mézes jegyek és frissesség kiséri végig a bort. Kozepes test,  like tones and freshness, guiding the wine all along. Medium
alacsony alkohol és nagyszerU egyensuly jellemzi. Kandirozott  body, low alcohol and perfect balance. Candied fruit,
gyUmolcsok sokasaga, fige és aszalt tonusok bukkannak  accompanied by fig and dried fruit character on the palate.
fel a szajban. Fokuszalt, végtelen, elegans és nagyon hossz0  Well-rounded mid palate with effortless, elegant and very
lecsengésy tétel. Csodalatos! long finish. Fantastic!

Bo d rog BormU h e |y 2007 3917 Bodrogkisfalud Petsfiu 7.
57ha ¥ +36-70-366-8740  farkas krisztian@bodrogbormuhely.hu

www.bodrogbormuhely.hu

e

Bodrog Wine Manufacture

Hajd0 Janos és Farkas Krisztian friss borasz diplomaval és nagy lelkesedéssel 2007-ben alapitotta a Bodrog BormGhelyt.
Az els6 években 1,2 hektar tervletrdl a Lapisrol és a Dereszlardl készoltek borok, majd az évek soran 4,5 hektarral bovult a birtok.
Sajat termelési sz616bal, hagyomanyos és korszerl borkészités 6tvozésével, a legmagasabb minéséget megcélozva készitenek
borokat. A kistételes szaraz dlés borok mellett késéi sziret és aszibor is készUl. 2015-t8l a birtok organikus szemléletre valtott,
hogy még kifejezébb borok szUlethessenek.

The winery was established in 2007 by two men with newly acquired winemaking degrees and great enthusiasm, Janos HajdG and
Krisztian Farkas. In the first few years wines were made from grapes from the Lapis and Dereszla vineyards, which total 1.2 hectares.
Since then, the estate has grown by 4.5 hectares. Wines are produced using their own grapes, combining traditional and modern
methods and aiming for the highest quality. Along with small quantities of dry vineyard selections, late harvest and asz0 wines are
also produced. Since 2015, an organic approach has been taken resulting in even more expressive wines.

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19 [ 12 |
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Tokaji AszU S puttonyos

2010

Iﬁ? Mély aranysarga szin. Rendkivil szerteagazo aromatikajaban
élénk citrusok, tiszta botritisz, aszalt barack, gyogynovenyes
jegyek és egy kevés viasz jelenik meg grillazzsal kiegészitve
a hattérben. Egy szoval jellemezve komplex. Elettel teli
bor, édes, ropogos savakkal. A kozepesen telt test mentén
nagyon gazdag izvilag jellemzi. Aszalt barack, fige, tonkabab,
vanilia és sos-koves tonus is felbukkan a szajban. Tokéletes
egyensullyal rendelkezo tétel, tele dinamikaval, szinte véget
nem ér6 lecsengéssel.

Deep golden colour. Truly multi-dimensional wine with lively
citrus, clean botrytis, dried apricot and medicinal notes, as
well as some wax and brittle in the back. With one world:
complex. Crisp acidity, a wine full of life, medium plus body
and very rich taste profile. Dried apricot, fig, tonka beans,
vanilla and salty-stony tones appear on the palate. Perfect
balance with plenty of dynamics and never-ending finish.

Dereszla Pincészet

Dereszla Winery

1992 2
3hha &

3916 Bodrogkeresztur, Felsé u. 2.
+36-47-396-004

dereszla@dereszla.com  www.dereszla.com

A tokaji borvidék egyik leggazdagabb torténelmi multtal rendelkezé pincészete. Boraik a vilag szamos piacan jelen vannak,
elismertségUk, mind a hazai, mind a nemzetkozi borérték kozott kiemelkedd. 2015-t61 szaraz boraik az U Uzemegységben, a Henye
Boraszatban készulnek.

A winery with one of the richest historical backgrounds in the Tokaj wine district. Their wines can be found in numerous markets all
around the world. Their reputation is outstandingly high among Hungarian and international wine experts. Since 2015 the dry wines
have been produced in a new facility called Henye Winery.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19 | 114 |
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Tokaji AszU 6 puttonyos 2010

Iﬁ? Mély aranysarga szin. Kifejezett illataban kajszi, birs, reszelt ~ Deep golden colour. The pronounced nose is full of apricot,
narancshéj és sok-sok egzotikus, érett gyimolcs jelenik meg.  quince and orange peel with plenty of exotic, ripe fruit.
Edes ropogos savak, kézepesen telt test, visszafogott alkohol  Sweet with crisp acidity, medium full body, moderate alcohol
és dinamikus struktira kiséri Otjara. Hatarozott, gazdag,  and lively structure. Overt, rich, multi-layered, complex wine
rétegzett, rendkivil komplex bor, nagyszeri egyensUllyal.  with fantastic balance. Elegant, full-bodied asz0 with lots of
Finom, dsszpontositott tétel, tele gyimolccsel, fiszerrel és  fruit, spiciness, some minerality and long finish.

egy kevés asvanyossaggal. Hossz0 lecsengéssel bucsizik.

D O b OgO PI nceszet 1995 2 | 3910 Tokaj, Dézsa Gyorgy Gt
Sha ¢ | +36-30-576-9736

Dobogo Vineyards and Cellars
dobogotokaj@t-onlinehu  www.dobogo.hu

A Dobogd Pincészetet 1995-ben alapitotta a Zwack csalad, mellyel Izabella egyik gyerekkori alma valosult meg. Jelenleg
a pincészet Zwack lzabellan kivil a borasz, Domokos Attila tulajdonaban all. Sz616ik 6sszesen 5 hektar nagysagu teruleten
fekszenek Tokaj-hegyalja szivében, Mad leghiresebb elsé osztalyo dilgiben, a Betsek, a Szent Tamas és az Uragya dilokben.
Legfontosabb céljuk, hogy Magyarorszag és a vilag szamara megmutassak Tokaj friss, vibralo, izgalmas arcat nemcsak az aszUk,
hanem a szaraz borok tekintetében is, oly médon, hogy kozben hiek maradnak a borvidék tobb szaz éves miltra visszatekinté
kivalo hagyomanyaihoz. A pincészet természeth( szemlélettel azonosulva miveli a sz616t és késziti a borokat 2003 6ta.

The Zwack family established Dobogé Vineyards and Cellars in 1995 making Izabella’s childhood dream come true. Currently the
winery is owned by Izabella Zwack and winemaker Attila Domokos. The plantations cover 5 hectares at the heart of Tokaj-hegyalja,
in the most prestigious first-class vineyards of Mad: Betsek, Szent Tamas and Uragya. Their primary goal is to show the fresh, vibrant
and exciting side of Tokaj to the world via both aszU and dry wines. They also want to closely follow the amazing traditions of this
wine region dating back many centuries. Since 2003, the winery has been tending the grapes and creating wines using natural
methods.

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19 | 116 |
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Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Iﬁ? Aranysarga szin. Kifejezett illataban citrus, aszalt barack,
birslekvar és egy kevés harsvirag jelenik meg. Szajban édes,
alacsony alkohol és kozepes test jellemzi. izben karamell,
torokmeéz és dio jelentkezik. ,Régi stilust iskola” egy kis oxidativ
vonassal kiegészulve, kozepesen hosszU lecsengéssel.

GO':Z PiﬂCéSZGt 2000

(]
Gotz Winery 7ha 4*

Golden colour. The pronounced nose shares plenty of
citrus, dried apricot and quince jam, followed by some lime
tree floral notes. Sweet, low alcohol and medium body on
the palate. The taste profile points to caramel, honeycomb
toffee and walnut. ‘0ld school’ in style with a hint of oxidative
tone and medium plus finish.

3958 Hercegkut, Petéfi Sandor u. 202.
+36-47-346-247

gotzbirtok@gmail.com = www.gotzpinceszet.hu

A Gotz Pincészet a festsi kornyezetben elhelyezkeds kis kézségben, Hercegkiton talalhato. Erlelé és vendégfogadd pincejik
a vilagorokseg részét képezé Gombos-hegyi pincesoron helyezkedik el. 17 hektar szdlGterulettel rendelkeznek, amely kivald

lehetGséget ad, hogy a legjobb tokaji borokat készitsék.

The Gotz Cellars can be found in a little village called Hercegkit. Their welcoming cellars are along the Gomboshegyi cellar row,
recognized as a World Heritage site. Every move in the Gotz Cellars are traditionally imbued with affection and admiration towards
the vines and wines. All work here is done with the greatest respect.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19 | 18 |
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Grand Tokaj

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19

Szarvas Tokaji AszU 6 puttonyos

Iﬁ? Arany szin. Kifejezett illataban érett, intenziv citrus, kajszi,
édes fUszerek, narancshéj és pici tropusi gyUmolcsosseg is
elokertl, egy kevés asvanyossaggal fUszerezve. Rendkivil
tiszta és elegans bor. Szajban édes, a lenduletes savak mentén
alacsony alkohol és kozepesen telt test mutatkozik. Selymes
textura jellemzi, a gazdag izvilag az illatot idézi. Nagyon szépen
elkészitett tétel, ,végtelen” hosszU lecsengéssel.

1993

S
67 ha ¥

2013

Golden colour. The pronounced nose shares ripe and intense
citrus, apricot, sweet spiciness, orange peel and some
tropical fruit in combination with a hint of minerality. Very
clean and elegant indeed. Sweet with lively acidity and low
alcohol supporting the medium full body. Velvet like texture
with rich mid palate depth, the taste profile recalls the notes
from the scent. Well-made wine with an almost never-
ending finish.

3934 Tolcsva, Petdfi Sandor u. 36-40.
+36-47-384-164

info@grandtokajhu = www.grandtokaj.hu

A Grand Tokaj Zrt. az UNESCO Vilagorokseg része cimet is viseld, torténelmi Tokaj-hegyaljai borvidék legnagyobb pincészetekent a
nemzeti boraszati tradicio 6rzéje és védelmezdje. A 87 hektaros szoldterulettel rendelkezd pincészet a borvidék kiemelt jelentéségy
és egyben legnagyobb szereplje: a térség teljes bortermelésének mintegy 35%-at adja. A régi6 integratoraként, mintegy 1000
hektar termdterUletrdl és tobb mint 1000 kistermeldtél vasarolja fel a sz6l6t.

As the largest winery in the Tokaj-hegyalja wine region (an UNESCO World Heritage site) Grand Tokaj is committed to maintaining
and preserving national winemaking traditions. With 67 hectares of vineyards, and covering approximately 35% of the total wine
production in the area, the winery is a key representative of the wine district. Playing an integrating role, the winery buys grapes
from approximately 1,000 hectares and more than 1,000 small producers.

[ 120 |
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Culture Tokaiji Aszu 6 puttonyos 201

Iﬁ? Mély aranysarga szin. lllatanak idére van szuksége, hogy  Deep golden colour. The nose needs time to open up. Fig,
kibontakozzon. Fuge, méz, egy kevés viragpor, almas sitemény ~ honey, some floral tone and apple cake like character,
és gyogynovenyes jegyek bukkannak fel a hattérben. Szajpan  followed by herbal notes in the back. Sweet on the palate
édes, szép, friss savakkal és krémes, olajos textOraval  with fresh acidity and oily, creamy texture. Rich mid palate,
kiegészitve. A gazdag izérzetben datolya, fuge, édes fUszer és  sharing dates, fig and sweet spiciness, underlined by a hint
némi asvanyossag is megjelenik a mély gyomolcsosség mellett.  of minerality next to the fruity personality. Very long finish.
Rendkivol hosszi lecsengéssel koszon el.

HO|dVO|gy Pincészet 2006 & | 3909 Mad, Arpad utca 13,
26ha ¢ | +36-47-548-023

contact@holdvolgy.com = www.holdvolgy.com

Holdvolgy Winery

A Holdvolgy Mad legkivalobb teriletein, 7 kilonbozé dils 22 parcellajan gazdalkodik. Hisznek a tokaji sz6l6fajtakban és a kivald
adottsagy, torténelmileg klasszifikalt madi dilékben, amelyek egyUttesen lehetévé teszik, hogy - gondos munka mellett - még
a legnehezebb évjaratokban is megbizhatoan elkészithessék boraikat a szaraz alapboroktdl kezdve egészen a legnemesebb,
hatputtonyos aszUig.

Holdvolgy tends the grapes in 22 parcels in 7 different vineyards in the most outstanding areas of Mad. They believe in the grape

varieties of Tokaj and in the amazing quality of the historical and classified Mad vineyards. Even in the most difficult vintages, these
attributes, along with diligent labour, produce a range of dry wines up to the noblest 6 puttonyos aszi wines.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19 | 122 |
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Zemplén Hegyhat Tokaji AszU S puttonyos 2013

Iﬁ? Aranysarga szin. Kifejezett illataban sargabarack, birslekvar, egy
kevés torma és tizkoves fUszeresség bukkan fel a hattérben.
Szajban édes, kozepes test és alkohol jellemzi, rendkivili
frissességgel oOtvozve, ami egyarant athatja a szerkezetet
és az iztérkepet. Selymes és egyben rusztikus textura, szép
lecsengéssel koszon el.

Kiralyudvar 097 2

Kiralyudvar Winery 97ha ¥

Golden colour. The pronounced nose suggests apricot,
quince jam, a hint of horse radish and flinty spiciness in the
back. Sweet with medium body and alcohol, yet remarkable
freshness, waving through the structure and the taste
profile as well. Velvet, yet rustic texture at the same time
with fine length.

3915 Tarcal, F6 0t 92.
+36-47-380-11

kiralyudvar@kiralyudvar.com — www.kiralyudvar.com

A Kiralyudvar birtoka Tarcal kozségben talalhato, amelyet a 16. szazadi terv szerint allitottak helyre. NégyszarnyG épulet, egy
udvarkézponttal. A Kiralyudvar épitészete elegans és egyszerd. A boraszaton belUl egy présel6 helyiség, egy palackozo helyiség és
két klimatizalt raktarhelyiség talalhato. A birtokon 6t jellegzetes magas minéségU bor készul: pezsgd, szaraz bor, késéi szuretelésy

bor, édes cuvée és asz0.

Located in the village of Tarcal, the Kiralyudvar Winery is housed in a four-winged historic mansion encircling an inner courtyard —
a building of simple elegance, restored according to the original plans from the 16th century. The facility itself includes a pressing
room, a bottling room and two climatized warehouses. The estate makes five types of top quality wine: sparkling, dry, late harvest,

sweel blend and Asz0.

ASZU- ES PEZSGOKIVALOSAGOK KONYVE 2018/19 | 124 |
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Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Iﬁ? Aranysarga szin. A gazdag aromatikaban kandirozott gyomal-
csok sokasaga, narancs, birssajt, korte és finom fUszeresség
bukkan fel. Edes, olajos textira és szép savak jellemzik az
elegans és sok rétegy tetelt. Rengeteg tropusi gyumolcs, ylang-
ylang és kakao jelentkezik a szajban, komplex, ugyanakkor
finesszel teli bor. Kénnyed alkohol, kozepes test, tokéletes
egyensuly és szinte végtelen hosszU lecsengés, fantasztikus.

Pelle Pince 2007 &

Pelle Winery 43ha 4*

Golden colour. Rich on the nose with candied fruit, orange,
quince cheese, pear and fine spiciness. Sweet, oily texture
and elegant acidity support the multi-layered style. Bold
tropical fruit, ylang-ylang and cocoa powder appear on the
palate, accompanied by complex, yet fine finesse. Light
alcohol, medium body, perfect balance with an almost
never-ending finish, fantastic.

3909 Mad, Bercsényi utca 7.
+36-30-2839-9200

pelle@pellehu  www.pelle.hu

2007 ota készitik boraikat Madon, kizarolag sajat terUleten termelt sz6l6bél. A Betsek, a Kiraly, és a Szent Tamas dGlékben
talalhatd mintegy 4.9 hektar sz6l6t hagyomanyos madon, magasfokl kézimunkaval és természethU novényvéds szerek
segitségével mivelik. Hisznek az ésszerG hozamkorlatozashan, kézzel sziretelnek, és természetes élesztok erjesztik boraikat.
Evjarattol fuggden készitenek szaraz Furmint és Harslevel( dilgszelektalt tételeket, késoi sziretelési Zsofia Cuvée-t, megfeleld

évjaratokban pedig B puttonyos aszibort.

The Pelle Winery has been making wine in Mad since 2007, using only fruit from the 4,9 hectares in the Betsek, Kiraly and
Szent Tamas vineyards. The vines are cultivated by traditional, highly skilled manual methods and only norganic plant
protection products are used. They believe in reasonably limited yields, manual harvests and natural yeast. The selection
varies depending on the year, but normally includes dry, single-vineyard Furmint and HarslevelG, a late harvest Zsofia Cuvée

and a 6 puttonyos AszU.

TOKAJI ASZU AND HUNGARIAN SPARKLING WINE EXCELLENCE 2018/19 | 126 |
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Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Iﬁ? Aranysarga szin. Kifejezett illatdban aszalt Gszibarack és
kajszi jelenik meg, egy kevés édes fUszerrel kiegészitve, amit
tosztossag kovet. Edes, kellemes savérzet és krémes textora
jellemzi, gazdag gyUmolcsosséggel kisérve. Aszalt kajszi,
kenyérhéj, frissen porkolt kavé és rendkivil elegans fahordo
hasznalat jelentkezik a borban. Hosszu, mély lecsengéssel
elkdszong tetel.

Royal Tokaji 90

2
108 ha 4

Golden colour. The pronounced nose points to dried peach
and apricot in combination with a dash of sweet spiciness,
followed by some toastiness. Sweet with pleasant acidity
and creamy texture, accompanied by rich fruitiness. Dried
apricot, bread crust, freshly roasted coffee and truly elegant
use of oak. Long finish with depth and concentration.

3909 Mad, Rakoczi 0t 35.
+36-47-548-500

royal@royal-tokajihu  www.royal-tokaji.com

Amadi székhelyG Royal Tokaji 1990-ben alakult. A boraszat kildetése a kiemelkedd mindségU tokaji borok készitése, a diloszelekcio

el6térbe helyezése és a Tokaji borvidék vilaghirnevének visszaszerzése. Kiemelkedd elsé osztaly diI6ik a Szent Tamas, Nyulaszo és

Betsek, valamint a tarcali Mézes Maly, melyek lehetéséget biztositanak a birtok és a dUlévalogatott borok eléallitasara.

Royal Tokaji based in Mad was established in 1990. The winery strives to create Tokaj wines of paramount quality, to put
emphasis on single vineyard selection and to restore the world-famous reputation of the Tokaj wine region. Their excellent,
first-class vineyards, Szent Tamas, Nyulaszo, Betsek and Mézes Maly, provide a reliable base for producing both estate wines

and single vineyard wines.
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Tokaji AszU 6 puttonyos 2013

Iﬁ? Arany szin. Kifejezett illatdban barack, birssajt, érett alma,  Golden colour. The pronounced nose points to apricot, quince
egy kevés keksz és brios bukkan fel. Szajban édes, lendUletes  cheese and ripe apple, accompanied by a hint of biscuit and
savak, telt, krémes test és finomsag jellemzi kozépen, izbenis  brioche. Sweet with lively acidity, creamy mid palate and
hatarozottan ismétli az orrban megismert jegyeket. good finesse. The taste recalls the notes from the scent.

SanO PI nceszet 1995 3934 Tolcsva, Tancsics Mihaly . 3.

9
Tolcsva-Wine Ltd. 17ha ¥ +36-47-394-420

tolcsvabor@axelero.hu  www.sajgopince-tolcsvabor.hu

Sajgb Gabor és felesége, Kiszely Katalin hoztak létre a Sajgo Pincészetet Tokaj-hegyaljan, Tolcsva kozségben. Ma 17 hektaron termelik
a hagyomanyos tokaji sz6léfajtakat (Furmint, HarslevelG, Sarga muskotaly) Ggy, hogy nagy gondot forditanak a legmegfelelgbb
termaterUletek kivalasztasara. A hazai és kilfoldi kereskedelemben 17 féle borral vannak jelen. Boraikat a hagyomanyos oxidativ
érlelés jellemzi, ahol tobbéves fahordds érlelési idét alkalmaznak, kulonésen a szamorodnik és aszOk esetében. A pincészet
borpalettajan azonban megtalalhatok a ma divatos friss, gyimalcsos izvilags fiatal borok is.

Gabor Sajgd and his wife, Katalin Kiszely brought Sajgo Winery to life in Tolcsva, part of the Tokaj-Hegyalja wine region. Today
they grow traditional Tokaj grape varieties (Furmint, HarslevelG and Sarga Mskotaly/Yellow Muscat] on 17 hectares. Paying
remarkable attention to selecting the most promising production areas, some 17 of their wines are available in both domestic
and international markets. Their wines are characterised by traditional oxidative ageing where wines are kept in wooden
barrels for several years - especially in the case of Szamorodni and AszU wines. Notably, the winery also offers fashionable,
fresh and fruity young wines.
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Tokaji AszU 5 puttonyos 2014

Iﬁ? Aranysarga szin. lllataban egy kevés oxidativ jelleg mellett  Golden colour. A touch of oxidative tone appears on the nose,
gomba, avar és némi fUstolt husos jelleg bukkan fel. Szajpban  followed by mushroom, wet leaf and some smoked meat
édes, friss savak, aszalt gyimolcs, datolya, fuge, mézes textira  character. Sweet with fresh acidity on the palate, suggesting
és kozepes test jellemzi. Kajszilekvar, kapor, fiszerek és koves  dried fruit, dates, fig, honey like texture and medium body.
izjegyek is megmutatkoznak a borban. Apricot jam, dill and spiciness pops up on the taste profile,

accompanied by stony aroma.

TO kajicu m BO rhéz 2001 3915 Tarcal, Kolterolet 1.

9
Tokajicum Wine House 20ha 4 [ +36-47-580-017
info@tokajicum.hu  www.vorosesfeherhu

A Tokajicum Borhaz Tarcalon helyezkedik el. 20 hektaron gazdalkodik Tarcal és Mad hataraban eltervlg Ultetvenyein. A szolotokek
fele 30-40 éves - ezek nagy beltartalmu, asvanyos borok forrasai -, az Ultetvények masik részét 2010 utan telepitették. A pincészetet
2001-ben alapitottak, ekkor épult fel a mediterran stilusu borhaz és a modern technoldgiaval felszerelt pince.

Tokajicum Wine House can be found in Tarcal. They tend 20 hectares of plantations around Tarcal and Mad. Half of the vines are
30 to 40 years old - these provide the juice for creating rich and mineral wines. The other half of the vineyards were planted in
2010 or later. The winery was founded in 2001 when the Mediterranean-style wine house and the cellar equipped with advanced
technology were built..
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