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Cherie
o Érésidő: nagyon korai

o Gumó: hosszúkás, kifli jellegű,

közepes kiegyenlített méretű, nagy

darabszám

o Hússzín: világos sárga

o Héjszín: élénk piros, sima, csillogó

o Főzési típus: A/B, saláta típus



Felhasználás: saláták, hidegkonyhai

készítmények és egyéb ínyencségek minőségi

alapanyaga.

Szárazanyag tartalom 19%.

Rendkívül bőtermő, nagy termésbiztonság.

Tetszetős formája, sima héja és a sekély

fekvésű szemek miatt nagyon piacos

megjelenésű.

Kiváló íz – szép forma – megbízható

minőség

Cherie



KONYHAMŰVÉSZETI KÉNYEZTETÉS

FRANCIA MÓDRA,

PÉLDÁUL

CHERIE PITE

NARANCSLEKVÁRRAL



A növény lilás/kékes színét egy

úgynevezett antioxidáns-színezék, az

antocianin okozza. Ez a természetes

eredetű vegyület megtalálható például

a céklában, a vöröskáposztában és

egyes szőlőfajtákban.

A lila húsú burgonya védi a sejteket

egyes agresszív vegyületektől (az

úgynevezett oxidatív stressztől).



Fleur Bleue

o Érésidő: közép késői

o Gumó: nagyszámú, hosszúkás, 

szabályos formájú, sekély szemek

o Főzési típus: A/B

Felhasználás: főzés után is megőrzi 

színét. Magas szárazanyagtartalom (18-

20%) miatt alkalmas chips 

feldolgozásra is.



Amandine



Amandine

www.princesseamandine.fr

o Érésidő: nagyon korai

o Gumó: elegáns hosszúkás, 

egyenletes méret, magas gumószám, 

csillogóan fényes héj, rendkívül 

sekély rügyek

o Főzési típus: A, saláta típus

Rövid csíranyugalom, darabos

gumóméret, magas gumó darabszám.

Kiemelkedően jó ízű francia

burgonya, igényes termelőknek,

ínyenc fogyasztóknak.
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Köszönöm figyelmüket!


