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 Az FDA (Food and Drug Administration) törvénytervezete 

 A hazai és külföldi élelmiszeripari létesítményeknek azonosítaniuk kell 
azon megtámadható pontokat, amelyek terrorcselekmények 
célpontjává válhatnak 

 Célzott kockázatcsökkentő stratégiák alkalmazása 

 Az élelmiszerek megóvása a szándékos hamisítástól 

 Elérhetőség: http://www.regulations.gov/#!documentDetail;D=FDA-
2013-N-1425-0002 

FSMA (Food Safety Modernization Act)  
 Egészségvédelem az élelmiszerbiztonság  

 és az élelmezésbiztonság biztosításával 

  Megelőzésen a hangsúly 

 

 

Célzott kockázatcsökkentési stratégiák az 
élelmiszerek szándékos hamisításának 
megakadályozására („Focused Mitigation Strategies to 

Protect Food against Intentional Adulteration”) 
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A szándékos élelmiszerhamisításról 

• Katasztrofális következményei lehetnek 
 Félelem, bizalom elvesztése az élelmiszerbiztonság és az ezzel  

 foglalkozó hatóságok felé 

 Jelentős gazdasági  károk 

• Típusai: 
 Terrorista cselekmények 

 Elégedetlen alkalmazottak, fogyasztók,  

versenytársak cselekményei 

 Gazdaságilag motivált hamisítások 

• 1984- Dalles, Oregon; helyi éttermek ételeinek szennyezése 
Salmonellával a választás megakadályozása miatt- 751 megbetegedés 

• 2008- Kína; a fehérjetartalom látszólagos növelése céljából melamint 
adtak higított tejtermékekhez- több, mint 290,000 beteg és 6 haláleset, 
3 milliárd dollár ipari veszteség 

  2001. szeptember 11. sebezhetőségi vizsgálatok (hatóságok, ipar 
együttműködésével) 



Élelmiszervédelmi útmutatók 
 „ALERT” program 

 „FIRST” oktató program  

 „CARVER+Shock Sebezhetőségi Vizsgálat Elemző” eszköz 

 „Kockázatcsökkentő Stratégiák Adatbázisa” 

 „Élelmiszervédelmi Tervező” szoftver 

 „FREE-B” (Élelmiszerrel kapcsolatos Vészhelyzeti Gyakorlat Csomag) 

 „Élelmiszervédelem 101” tanfolyamok 

http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/default.htm 

• Az FDA által javasolt élelmiszervédelmi gyakorlatok, megelőző 
intézkedések, önértékelésre használható eszközök 

 

 

 

http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/default.htm


A szabályozás 

 Hatáskör: főként a súlyos közegészségügyi  
 károkat okozó hamisítások, kisebb  
 mértékben gazdasági károk 

 Hazai és külföldi létesítmények (kivételek: mikrovállalkozások, tárolás 
/kiv. folyadék/, csomagolás, egyéb követelményeknek megfelelő létesítmények 
/termékbiztonság/, takarmány) 

 Hamisítás szempontjából támadható kulcs tevékenységek azonosítása  

 Kis valószínűség, de rendkívül súlyos potenciális következmények  
Sebezhetőségi vizsgálat (CARVER + Shock módszerrel), az előírások ezekre a 
lépésekre vonatkoznak célzottan (FDA, USDA, FBI, élelmiszeripar) 

1. Ömlesztett anyagok átvétele, töltése 

2. Folyadékok tárolása és kezelése 

3. Másodlagos összetevők kezelése 

4. Keverés és hasonló tevékenységek 

 



Az előírt élelmiszervédelmi intézkedések 

A. Írásos élelmiszervédelmi terv 

1. Támadható pontok azonosítása 

Opció 1- Az FDA által azonosított 
kulcs tevékenységek alapján 

Opció 2- Sebezhetőségi 
vizsgálatok alapján 

2. Célzott kockázatcsökkentő stratégiák 

3. Monitoring 

4. Helyesbítő tevékenységek 

5. Felülvizsgálat 

B. Személyzet oktatása 

C. Nyilvántartások  
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A. Élelmiszervédelmi terv 

• A létesítmény tulajdonosának, 
üzemeltetőjének, vagy 
meghatalmazott felelősének 
rendelkeznie kell írásos 
élelmiszervédelmi tervvel, és 
alkalmaznia kell azt 

• Alkalmazottak oktatása 

• A terv aktualizálása 

• Analóg az írásos HACCP ill. 
élelmiszerbiztonsági tervvel 

• Saját döntés szerint lehet 
élelmiszertípusokra, termelési 
módszerekre külön tervet 
készíteni 

Kötelező elemei 
1. Támadható pontok 

azonosítása 
2. Kockázatcsökkentő 

stratégiák 
3. Monitoring eljárások 
4. Helyesbítő 

tevékenységek 
5. Felülvizsgálati 

eljárások 
 

(MIND ÍRÁSOS!) 
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1. Támadható pontok azonosítása 

Opció 1- Az FDA által azonosított  

kulcs tevékenységek alapján 
1. Ömlesztett anyagok átvétele, töltése 

2. Folyadékok tárolása és kezelése 

3. Másodlagos összetevők kezelése 

4. Keverés és hasonló tevékenységek 

 Egy, vagy több tevékenység megléte ezek közül nagyfokú 
sebezhetőséget jelez 

Opció 2- Saját sebezhetőségi vizsgálatok alapján, szakértő 
segítségével 

Írásos formában, mely segíti az auditorok, felügyelők 
munkáját, szükség esetén a terv aktualizálását, oktatási 
célokra használható 
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2. Célzott kockázatcsökkentő 
stratégiák 

• Specifikusak, adott támadható 
ponthoz készülnek 

• Helyesen alkalmazva minimálisra 
csökkentik a támadás lehetőségét, 
ill. sikerességét 

• FDA kockázatcsökkentő stratégiái  

i. Útmutatók 

ii. CARVER+Shock szoftver 

iii. Élelmiszervédelmi tervező   
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3. Monitoring 

• Megfigyelések, mérések tervezett 
sorozata a célzott 
kockázatcsökkentő stratégiák 
következetes alkalmazását 
illetően 

• Pontos nyilvántartás készítése 
felülvizsgálathoz 

• Nincs egységes követelmény a 
gyakoriságot illetően  
„megfelelő gyakorisággal”  
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4. Helyesbítő tevékenységek 

• HACCP típusú rendszerhez hasonlóan 

• Ha a monitoring eltérést detektál, 
korrekciós intézkedéseket kell 
végrehajtani 

• Szintén írásos dokumentáció 
szükséges 

• A vezetés felelőssége  
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5. Felülvizsgálat 

• Monitoring, 

• Helyesbítő tevékenységek, 

• Célzott kockázatcsökkentő stratégiák felülvizsgálata a 
végrehajtást illetően a nyilvántartások alapján 

• A terv aktualizálása 

Aktualizálások ütemezése 

  Legalább 3 évente 

 Szignifikáns változás esetén 

  Új információ lehetséges sebezhetőségi pontokról 

 Ha a kockázatcsökkentés nem bizonyul hatékonynak 

  Bármikor az FDA utasítására 
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B. A személyzet oktatása 
• Általános élelmiszervédelmi tudatosság 

  FDA FIRST oktató programja  

  Élelmiszervédelem 101 
http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/ToolsEducationalMaterials/ucm353774.htm 

• Saját kötelezettségek 

• Támadható pontok jellemzői 

• Célzott kockázatcsökkentő stratégiák helyes 
végrehajtása 

http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/ToolsEducationalMaterials/ucm353774.htm


Költségek, haszon 

• Becsült költségek: 370 millió $ 

• Haszon: szándékos hamisítás okozta betegségek, 
halálesetek, gazdasági zavarok csökkenése- nem lehet 
számszerűsíteni 

 Élelmiszerhamisítások okozta anyagi károk nagyobb 
mértékűek, mint a költségek 

Hatályba lépés 
• 60 nappal a végső szabály megjelenését követően (március 

végéig véleményezhető) 

• 1 év a nagyobb, 2-3 a kisebb létesítményeknek a megfelelésre 



Köszönöm a megtisztelő 
figyelmet! 


