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Hazai aktualitasok / Hungarian news

Ko6z6s, élelmiszerlanc-biztonsagi tanszéke lesz a NEBIH-nek és a SZIE-nek

Kihelyezett élelmiszerlanc-biztonsagi tanszék létrehozasardl kotott egyiittmiikodési megallapodast a Nem-
zeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) és a Szent Istvan Egyetem Allatorvos-tudomanyi Kara
(SZIE AOTK). Az j tanszék legfontosabb célja a megfelel$ gyakorlati felkésziiltséggel rendelkezé szakemberek
képzése, valamint tudomanyos kutatasok elésegitése, igy biztositva az élelmiszerlanc-feliigyeleti hatdsagi fel-
adatok magas szint( ellatdsit. A NEBIH és az egyetem kozott mar eddig is szoros egyiittmiikddés volt az allati
eredetli élelmiszerek élelmiszerlanc-biztonsagi stratégidjaval osszefiiggd feladatokkal kapcsolatban az oktatas
és kutatas terén. E k6z6s munka, a kihelyezett tanszék felallitdsaval most egy Uj, magasabb szintre 1épett.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/egyetemi-es-hatosagi-osszefogas-a-hatekony-utanpotlas-nevelesert
* %%

Citromos soritalokat vizsgalt legtijabb terméktesztjén a NEBIH

15 citromos soritalt vizsgalt legtjabb terméktesztjén a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH).
A mintegy két honapig tarté teszten a 4 legnagyobb hazai gyarto6 helyszini ellendrzésére is sor keriilt. Az alap-
anyagok, gyartasi folyamatok és késztermékek vizsgalatat egyarant magéaba foglalé akci6 soran kifogasolnivaldt
nem talalt a Hivatal. A 4 legnagyobb hazai sorgyar ellendrzése soran a feliigyelok a gyartastechnoldgia teljes
folyamatat vizsgaltak a termék el6allitasatdl a kiszerelésen 4t a raktarozasig. A szakemberek nem csupan a cit-
romos soritalbdl vettek mintat, hanem az alapanyagul szolgal6 sorbdl, malatabol, gytimolcs stiritménybdl és
kukoricadarabol is. A csomagoldanyag szintén kiemelt jelent6séggel bir, igy természetesen nem maradhatott
el ennek kontrollja sem. A soros doboz és tetd osszkioldodasi vizsgalat eredménye megfelelé volt, valamint
az élelmiszerrel érintkezésbe keriilé anyagokbol kioldédé fémek mennyisége is a kimutathat6sagi hatar alatti


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/egyetemi-es-hatosagi-osszefogas-a-hatekony-utanpotlas-nevelesert
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/sormustra-nebih-modra-avagy-citromos-soritalt-vizsgalt-a-hatosag
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értéket mutatott. A kedveltségi vizsgalatokon a tesztel6k 15 hazai, valamint egy Ausztriaban forgalmazott cit-
romos soritalt kdstoltak, koztiik egy-egy termék iiveges és dobozos valtozatat is. A laboratériumi és kedveltségi
vizsgélatok részletes eredményei, valamint tovabbi informaciok, érdekességek olvashatok a NEBIH termékteszt
blogjan, a Szupermentan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/sormustra-nebih-modra-avagy-citromos-soritalt-vizsgalt-a-hatosag
* %%

Divat a ,,street food” - legyiink igényesek!

Divatta, mondhatni mozgalomma valt az utcai étkezés. A stran-
don, séta, kirandulas és varosnézés kozben, vagy a fesztivalokon,
ha megéheziink, éhségiink csillapitasara szamtalan vendégla-
tohely kindlatdbdl valaszthatunk. A valasztds azonban mindig
legyen igényes és koriiltekints! A Nemzeti Elelmiszerlanc-biz-
tonsagi Hivatal (NEBIH) Etelt csak okosan weboldaldn béveb-
ben olvashatunk arrél, mire kell odarfigyelni ha az utcai arusoktdl
vasarolunk ételt, ezzel elkeriilve, hogy egy kellemes programbdl

kellemetlen emlékek maradjanak.

http://eteltcsakokosan.hu/2015/06/divat-a-street-food-legyunk-igenyesek/
* %%

Megjelent a Konyhasziget magazin 2015. évi 3. szdima

A tartalombdl:

( A népszeri hazai 6rolt kavék tesztje
e Divat a ,,street food”
o Milyen kotelezettségekkel jar a parlagfii elleni védekezés?
o Etelrendelés a webrdl
o A kavé ize - Interju Toth Sandor baristaval

k Cseresznyés receptek

http://eteltcsakokosan.hu/magazin/
* %%



http://szupermenta.blog.hu/2015/06/23/citromos_sor_teszt
http://eteltcsakokosan.hu/2015/06/divat-a-street-food-legyunk-igenyesek/
http://eteltcsakokosan.hu/magazin/

EFSA hirek / EFSA news

EFSA hirek / EFSA news

Megjelent az EFSA tudomdnyos véleménye a kalcium étrendi referencia értékeirél

Az Burépai Bizottsag felkérését kovetden az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) diétas termékekkel,
tapanyagokkal és allergiakkal foglalkozé szakbizottsaga (NDA) megallapitotta a kalciumra vonatkozo étren-
di referencia értékeket. Ezek az értékek magukba foglaljak az atlagosan sziikséges napi mennyiséget (AR), a
populdciés referencia értéket (PRI) és a megfeleld bevitelt (Al). Felndttekre vonatkozdan Eszak-Amerikdban
szamos egyensuly-tanulmanyt végeztek, ahol a kalcium bevitel megegyezett a szervezet altal kivalasztott kalci-
um mennyiséggel. Ez az atlagérték 25 évnél iddsebb felnéttek esetében 715 mg/nap-nak felelt meg. Figyelem-
be véve a boron keresztiil torténd kalciumvesztést (amely az egyensuly-tanulmanyoknak nem képezte részét)
40 mg/nap értéket hozzaadtak még az el6z6 mennyiséghez, igy 750 mg/nap AR értéket kaptak. A 25 év-
nél idGsebb korosztalynal az egyedi becslések eloszlasa a 97,5. percentilisnél az egyes kalcium beviteli szin-
tek esetében 904 mg/nap volt, amelyhez ha hozzaadjuk a b6ron keresztiil torténd kivalasztas értékét, akkor
950 mg/nap PRI értéket kapunk. Csecsemok esetében (7-11 honapos korig) az Al érték 280 mg/nap. A PRI ér-
tékek gyerekeknél (figyelembe véve a csontépitéshez sziikséges kalcium mennyiséget is) a kovetkezdek: 1-3 éves
gyerekek esetében 450 mg/nap, 4-10 éves gyerekeknél 800 mg/nap, a 11-17 éves serdiil6knél pedig 1150 mg/nap.
Fiatal feln6ttekre (18-24 évesekre) vonatkozdan a csontokban torténd kalcium felhalmozddas miatt a PRI érték
1000 mg/nap. Ez a felnéttekre illetve a serdiilokre kiszamitott PRI értékek kozott van. A terhesség és a szoptatas
soran a kalcium anyagcserében fellép6 adaptiv valtozasok figyelembevételével a PRI érték ugyanazon korcso-
porton beliil a varandds és a nem varandds nék esetében ugyanannyi.

Scientific opinion on Dietary Reference Values for calcium

Following a request from the European Commission, the Panel on Dietetic Products, Nutrition and Allergies
derived Dietary Reference Values for calcium. These include Average Requirement (AR), Population Reference
Intake (PRI) and Adequate Intake (Al).

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4101.htm

* %%

Megjelent az EFSA tudomdnyos véleménye az akrilamid élelmiszerben térténé el6fordulasarol

Az akrilamid (AA) széleskorben hasznalt ipari kemikalia, azonban akkor is képzdédik, ha bizonyos ételeket
120 °C-on, alacsony nedvességtartalom mellett készitenek el, féleg, ha az élelmiszer aszparagint és redukalé
cukrokat is tartalmaz. Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésag (EFSA) szennyez8anyagokkal foglalkozé szak-
bizottsaiga (CONTAM Panel) 43 419 élelmiszeranalitikai eredményt értékelt. Az akrilamid legnagyobb meny-
nyiségben szilard allagu kavé-helyettesit6kben és siiltburgonya termékekben volt megtalalhaté. A kilonbozé
korcsoportoknadl az AA étrendi expozicidja 0,4-1,9 ug/ttkg/nap; ugyanez az érték a 95. percentilisnél 0,6-3,4
ug/ttkg/nap. Az étrendi expozicidhoz leginkabb a siiltburgonya termékek jarulnak hozza (kivéve a burgonya
chips-eket és snack-eket). Az ételek otthoni el6készitése jelentGsen befolyasolhatja az AA étrendi expozicidjat.
Az emésztdszervrendszerbe keriilve az akrilamid megkotddik, és kotott formaban jut el a kiilonboz6 szer-


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4101.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4101.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4104.htm
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vekhez. Az AA nagymértékben metabolizalédik, melynek soran a glutationnal képez kotéseket, de ugyanak-
kor glicidamidda (GA) is epoxidalodik. A glicidamidda torténd atalakulas valoszintleg az oka az akrilamid
genotoxicitdsanak és karcinogenitdsanak. Az akrilamid toxicitasi allatkisérletekbdl kiindulva kritikus végpon-
tok lehetnek a neurotoxicitas, valamint fejlédési toxicitas és karcinogenitds, tovabba a himivarszervekre gya-
korolt sulyos karosodas. A human tanulmanyokbdl szarmazoé adatok nem voltak megfeleléek a ddzis-hatas
értékelésekhez. A CONTAM Panel a BMDLI10-es értéket 0,43 mg/ttkg/nap-ban allapitotta meg a patkanyo-
kon tapasztalt periféridas neuropatiara vonatkozdan, és 0,17 mg/ttkg/nap ugyanez az érték az egerekben észlelt
daganatképz6 hatdsra vonatkozéan. A CONTAM Panel kovetkeztetése alapjan a jelenlegi akrilamid étrendi
expozicié a daganatképzd hatas tekintetében nem ad aggodalomra okot. Bar az epidemiologai adatok nem
igazoltak, hogy az akrilamid human karcinogén lenne, de az allatkisérletek alapjan az expoziciés hatarértékek
(MOEs) a daganatképzd hatas tekintetében aggodalomra adhatnak okot.

Scientific opinion on acrylamide in food

European Food Safety Authority (EFSA) was asked to deliver a scientific opinion on acrylamide (AA) in food.
AA has widespread uses as an industrial chemical. It is also formed when certain foods are prepared at temperatures
above 120 °C and low moisture, especially in foods containing asparagine and reducing sugars. The CONTAM
Panel evaluated 43 419 analytical results from food commodities.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4104.htm

%%

EFSA vélemény a koffein biztonsagossagarol

Az Eurdpai Bizottsdg felkérésére az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) diétas termékekkel, tap-
anyagokkal és allergiakkal foglalkozé szakbizottsaga (NDA) tudomaényos véleményt készitett a koffein bizton-
sagossagarol, és tanacsot adott olyan koffein beviteli értékekre — minden étrendi forras figyelembevételével —,
amelyek nem okoznak karos egészségi hatasokat az atlag egészséges populacid, illetve meghatarozott csopor-
tok vonatkozasaban. A szakért6k vizsgaltak a lehetséges kolcsonhatdsokat is a koffein és az ,energiaitalok-
nak” nevezett készitmények egyéb 6sszetevéi, valamint az alkohol, p-szinefrin és az intenziv testmozgas kozott.
Az EFSA tudomanyos véleménye szerint az egy alkalommal elfogyasztott 200 mg koftein (kb. 3 mg/testto-
meg kg egy 70 kg-os felnétt esetében) nem vet fel biztonsagossagi aggalyt. Ugyanez a mennyiség akkor is
biztonsdgosnak mondhatd, ha a fogyasztast két dran belill intenziv testmozgas koveti, normal kornyeze-
ti feltételek mellett. Az energiaitalok egyéb Osszetevdi — az ilyen italokra jellemzdé koncentracidok mellett
(kb. 300-320 mg/liter koffein, 4000 mg/liter taurin és 2400 mg/liter d-gliikuron- y-lakton) —, az alkohol - 0,65
g/testtomeg kg értékig — nincs hatdssal az egy alkalommal elfogyasztott koffein biztonsagossagara 200 mg-ig.
A szokasos koffeinfogyasztas napi 400 mg értékig nem aggdlyos a nem-varandos nék vonatkozasaban. A va-
randosok esetében a magzat szamara biztonsagosnak mondhato koffeinbevitel 200 mg/nap. Szoptatds anyak
vonatkozasaban az egy alkalommal, illetve egy nap soran elfogyasztott koffein mennyisége 200 mg értékig nem
vet fel biztonsagossagi aggalyt a szoptatott csecsemore nézve. Gyermekek és serdiil6k vonatkozasaban nem all
rendelkezésre elég informaci6 biztonsagos koffein beviteli érték meghatarozasara. Ezekre a korcsoportokra


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4104.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4102.htm
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biztonsagos koffein beviteli érték (egyszeri, illetve napi fogyasztas) meghatarozasahoz a felnétteknél megalla-
pitott biztonsagos szintet, — ami 3 mg/testtomeg kg naponta —, lehet alapul venni.

Caffeine: EFSA estimates safe intakes

Following a request from the European Commission, the European Food Safety Authority (EFSA) was asked to
deliver a scientific opinion on the safety of caffeine, providing advice on caffeine intakes, from all dietary sources

that do not give rise to concerns about adverse health effects for the general healthy population and subgroups
thereof.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4102.htm

* %%

EFSA: Allatjolét a tejelé szarvasmarhat tart kisgazdasagokban

Az Burépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) szerint a tejtermel kisgazdasdgokban ugyanazok a tényezék
hatnak a tejeld éllatok jolétére, mint mas gazdalkodasi rendszerekben tartott allomanyok esetében. Ugyanak-
kor pl. néhany legeltetéssel kapcsolatos tényezé (a fedett hely hianya, a csorddk keveredése, stb.) inkabb a kis-
gazdasagokra jellemz6. A kisgazdasagokban tartott tejel6 szarvasmarhak esetében is ugyanazok az allat-alapu
mérések alkalmazhatok az allatjolét értékelésére, mint mds gazdasagok esetében. Ugyanakkor a kisgazdasa-
gokban az allat-alapti mérések értékeléséhez sziikséges megfelel6 mintak, illetve a viselkedéssel kapcsolatos
megfigyelések dsszegyujtése a kisebb létszamu allatallomany miatt tovabb tarthat. Az EFSA allategészségiiggyel
és allatjoléttel foglalkozo szakbizottsaga (AHAW) szerint az EU-n beliil a kisgazdasagok a méretiik, az altaluk
folytatott allattenyésztési gyakorlat, a rendelkezésiikre all6 munkaerd és az alkalmazott tanusitasi rendszerek
vonatkozasaban, valamint a helyi fajtak tenyésztését illetGen nagyon kiilonboznek egymastol. Az EFSA tudo-
manyos véleményében sszefoglalja a tejtermeld kisgazdasagokra jellemzd informacidkat és a szarvasmarhak
jolétének értékelési mddszerére is javaslatot tesz. Mindez az Eurdpai Bizottsag szamara hasznos informacioval
szolgal majd az agazati szakpolitika alakitasaban.

Welfare of dairy cows on small scale farms

Factors that affect the welfare of cows on small scale dairy farms are the same as those in other systems, European
Food Safety Authority (EFSA) experts have concluded. The scientific opinion published reviews the information
on small scale dairy farms and proposes a tool for assessing the welfare of cows. This work will provide useful
information to the European Commission for future policies on animal welfare.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150609.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
campaign=20150610&utm_content=hl

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4102.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150609.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150610&utm_content=hl
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150609.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150610&utm_content=hl
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Az ujonnan felmeriil6 kockazatok azonositasa:
az EFSA altal kiprobalt eljaras értékelése, valamint a tovabbi teend6k és lehetdségek

Az Eur6pai Elelmiszerbiztonségi Hatosag (EFSA) jelentésében leirja az élelmiszerldncban tjonnan felmeriils
kockazatok azonositdsara jelenleg alkalmazott eljaras kialakitdsainak menetét. A jelentés f6ként az Gjonnan fel-
meriil6 kockazat, mint fogalom meghatarozasanak egyes lépéseivel foglalkozik, és emellett 6sszefoglalja a pro-
baiddszak f6bb eredményeit Az eldbbieken kiviil jelentésében az EFSA javaslatot is tesz az Gjonnan felmeriilé
kockazatok azonositasara alkalmazott eljaras tovabbi fejlesztésének lehetGségeire.

Identification of emerging risks: an appraisal of the procedure trialled by EFSA and the way forward

This report describes the evolution of the current procedure of the European Food Safety Authority (EFSA) for

identifying emerging risks in the food chain by reviewing and appraising achievements since the inception of
EFSA.

http://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/824e.htm

* %%

Utmutaté az 1829/2003/EK rendelet szerint engedélyezett
genetikailag mddositott élelmiszerek és takarmanyok engedélyezési kérelmeinek megujitasahoz

A genetikailag moédositott (GM) élelmiszerekrol és takarmanyokrdl sz616 1829/2003/EK rendelet 11(6) és 23(6)
cikke értelmében az Eur6pai Elelmiszerbiztonsdgi Hatosdgnak (EFSA) a kérelmezdk segitése céljdbol részletes
utmutatot kell kiadnia a GM élelmiszerek és takarmanyok hatdsagi engedélyének megujitasahoz, amely ismer-
teti azt is hogy milyen adatokra van sziikség a megujitashoz. A kérelmeknek tartalmaznia kell a korabbi engedély
masolatat, a termék-monitoringot a piacra keriilés utan, és a piacra keriilés utani kérnyezetmonitoring jelen-
téseket, tovabbd a termékkel kapcsolatos irodalomkutatast és annak értékelését, valamint 4j bioinformatikai
és egyéb kiegészité dokumentumokat, illetve az engedélyezési idészakban a kérelmezd altal vagy a kérelmezd
nevében elkészitett tanulmanyokat. Tovabbi informacié elérhet6 az EFSA honlapjan.

Guidance for renewal applications of genetically modified food and feed
authorised under Regulation (EC) No 1829/2003

According to Articles 11(6) and 23(6) of Regulation (EC) No 1829/2003 on genetically modified food and feed,
the European Food Safety Authority should publish detailed guidance to assist applicants in the preparation

and presentation of their applications for the renewal of authorisations of that genetically modified food and
feed.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4129. htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_campaign=20150618&utm_content=pub

* %%
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EFSA javaslat a tudomanyos kockazatbecslésben alkalmazando
nbizonytalansagi eszkoztar” 1étrehozasara

AzEurépaiElelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) visszajelzéstvarakozelmultban megjelentitmutatotervezetérol,
melynek témaja a tudomanyos kockazatbecslésben el6fordulé bizonytalansag. A konzultaciés felhivas elsésor-
ban a nemzetkozi tudomanyos kozosségeknek, az eurdpai és nemzeti kockazatbecsl6knek, a kockazatkom-
munikacidval és a kockdzatkezeléssel foglalkoz6 szakembereknek szol. Az EFSA a témaval kapcsolatos irasos
észrevételeket 2015. szeptember 10-ig varja.

EFSA proposes “uncertainty toolbox” for its scientific assessments

European Food Safety Authority (EFSA) is calling for feedback on its draft guidance on uncertainty in scientific
assessment. The deadline to submit your written comments is 10 September 2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150618a.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20150618

* %%

EFSA adatgyiijtési felhivas lecitinekre (E 322) vonatkozéan

A kozelmultban jelent meg az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) lecitinekre (E322) vonatkozo adat-

gytjtési felhivasa. Az adatok megkiildésének hatarideje: 2015. oktdber 15. Az EFSA a felhivas megjelenésétol

szamitva (2015. junius 8.) 4 héten beliil varja az érintettek visszajelzéseit arrol, hogy tudnak-e az adalékanyag-

gal kapcsolatban adatot szolgaltatni, illetve a fenti hataridét tudjak-e tartani. Az EFSA részérdl a kapcsolattar-

tas a hataridére illetve a felhivés részleteire vonatkozéan e-mailen keresztiil fog torténni. Az EFSA elsésorban

az alabbiakkal kapcsolatban var informaciot:

» az alkalmazott lipazok azonositasardl, illetve a maradék enzimaktivitas hianyanak tesztelésére alkalmazott
analitikai médszerek jellemz6irdl, validalasarol;

o alecitin forrastermékeirdl és az ezekben a forrastermékekban megmaradt fehérje mennyiségérol; és

» afoszfatidok varhatd osszetételének pontosabb meghatarozasarol.

Call for data on lecithins (E 322) permitted as food additives in the EU

The purpose of the call for data of the European Food Safety Authority (EFSA) is to offer to interested parties and/
or stakeholders the opportunity to submit documented information (published, unpublished or newly generated)
relevant to the re-evaluation of lecithins (E 322). The deadline for submitting the requested information is
15.10.2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150608.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
campaign=20150610&utm_content=call
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EFSA adatgyiijtési felhivas a méhekre és a n6vényvédo szerekre vonatkozéan

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) honlapjan adatgytjtési felhivast tett kozzé a nemzeti ha-

tosagok, kutatdintézetek, az ipar és mas érdekelt felek szamara harom neonikotinoid névényvédé szerrel

kapcsolatban, melyeket granulatumként illetve csavazdszerként hasznalnak. Ezekre az 1j informacidkra a

neonikotinoidok méhekre gyakorolt kockazatainak értékelése miatt van sziikség. Az adatkérés osszhangban

van azzal a 2013 majusaban hozott eurdpai bizottsagi dontéssel, mely szerint a klotianidin, a tiametoxam és

az imidakloprid hatéanyagok hasznalatara korlatozé intézkedéseket kell hozni. (Ezeknek a szereknek csavazo-

szerként vagy talajfertdtlenitoként, illetve kdzvetlen viragzas el6tt torténd hasznalatat a méhek szamara vonzé

novénykultiurakon mar betiltottak). Az EFSA az érintettektdl a fentieknek megfeleléen az emlitett harom ha-

téanyaggal kapcsolatban az alabbi informacidkat kéri a mézelé méhekre, a poszméhekre és a maganyosan €16

méhekre vonatkozdan:

o irodalmi adatokat, beleértve a sziirke irodalmat is és mas relevans kutatasi tevékenységek eredményeinek
adatait;

o kisérletek jelentéseit, mint pl. akut laboratériumi kisérletek, kronikus toxicitasi kisérletek, szermaradékok
adatai és helyszini szemlék;

« nemzeti értékeléseket és/vagy monitoring adatokat.

Az adatokat illetve az informacidkat legkésébb 2015. szeptember 30-ig szitkséges benyujtani. Az adatok és az

informaciok jelentéséhez hasznaland6 templat elérhet6 az EFSA honlapjan.

Pesticides and bees: call for data

EFSA is asking national authorities, research institutions, industry and other interested parties to submit new
information relevant to the evaluation of the risks posed to bees by three neonicotinoid pesticides applied as seed
treatments and granules. The call for data complies with the decision taken by the European Commission in May
2013 to put in place measures to restrict the use of clothianidin, thiamethoxam and imidacloprid.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150522.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content:feature&utm_campaignzzo 150522

* %%

EFSA munka az endokrin rendszerre haté anyagokkal
és a nem monoton dozis-valasszal kapcsolatosan

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) jelenleg sok olyan kezdeményezésben vesz részt, amelyek célja
a tudomanyos ismeretek bévitése az endokrin aktiv anyagokkal kapcsolatban, illetve az ezeket atfedé teriiletek,
mint pl. a nem monoton doézis valasz kapcsolatokra vonatkozdan, valamint a kockazatbecslést érint6 bioldgiai
vonatkozasok tekintetében. A jelenlegi munka az EFSA korabbi, 2013-ban késziilt tudomanyos véleményének
nyomonkoévetése, amelyben az endokrin rendszert karosité anyagok fogalmat is definialtak. Az endokrin aktiv
anyagok olyan kémiai anyagok, amelyek kapcsolatba 1épnek az endokrin rendszerrel, illetve hatassal vannak
a normalis hormonalis aktivitasra. Az “alacsony doézis-hatas” feltevés (amely a standard toxikoldgiai tesztek
soran alkalmazott mennyiségeknél kevesebb mennyiséggel kivaltott hatas) és a kémiai anyagok rendszertelen
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(irregularis), nem linearis (“nem monoton”) dozis-valasz kapcsolatai az alapkoncepciok tekintetében kihivast
jelentenek a toxikoldgia és a kockazatbecslés teriiletén is. 2012 juniusaban az EFSA nemzetkozi, tudomanyos
kollokviumot tartott az alacsony dézis hatds elmélet megvitatasara. Ezt kovetGen a szervezet 2013 juniusaban
az eddig ismert adatok alapjan egy véleményt készitett a nem monoton doézis-hatast kivalté anyagok human
egészségligyi kockazatarol. E témaban négy intézmény (a francia ANSES, az osztrak AGES, valamint a svéd
Karolinska Intézet és a Holland Kozegészségligyi és Kornyezetvédelmi Intézet) jelenleg is dolgozik a projekten,
amely varhatéan 2015 végén fejez6dik be. Az EFSA Tudomanyos Bizottsaganak az endokrin rendszert rongalé
anyagokkal kapcsolatos megbeszélései sordn az EFSA szakért6i arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy egy olyan
utmutatora van sziikség, amely a kockazatbecsléshez hasznalt atfogé koncepcidkat 6sszefoglalja. Az EFSA részt
vesz majd az Eurédpai Bizottsag juniusi konferenciajan, amelyen megbeszélik, milyen feltételek sziikségesek az
endokrin rendszert rongalé anyagok azonositdsahoz. Az EFSA ezt kdvetden a témaban tartott eurdpai parla-
menti {ilésen is részt fog majd venni.

Endocrine active substances and non-monotonic dose response — EFSA’s ongoing work

EFSA is currently involved in a number of initiatives to develop scientific knowledge in the field of endocrine
active substances and also on overlapping issues such as non-monotonic dose-response relationships and biological
relevance in risk assessment. This work follows up on a 2013 scientific opinion by EFSA which provided a definition
of endocrine disruptors.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150520.htm

* %%

EFSA konzultacié - ajanlott tapanyag beviteli értékek vasra

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) véleménytervezetet készitett a vas ajanlott tdpanyag beviteli
értékeir6l (DRV’s) felnétteknek, csecsemdknek, gyerekeknek, varandds és szoptatos anyaknak. Az EFSA diétas
termékekkel, tdpanyagokkal és allergidkkal foglalkozé szakbizottsaga (NDA) altal el6készitett dokumentumot
a honlapjukon konzultacidra tették kozzé. Az érdekeltek 2015. julius 19-ig tehetik meg észrevételeiket a hon-
lapon talalhatd elektronikus sablon segitségével. Tovabbi adatok kiildésére is lehetdség van az alabbi e-mail
cimre: NDA.PublicConsult.51 @efsa.europa.eu.

Public consultation on the draft scientific opinion on dietary reference values for iron

European Food Safety Authority (EFSA) has launched an open consultation on its draft scientific opinion on
dietary reference values for iron. This document proposes dietary reference values for iron for adults, infants and
children, pregnant and lactating women. Interested parties are invited to submit written comments by 19 July
2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/150526.htm

* %%
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Az EFSA Igazgatétanacsanak megujitasa

Az Eurépai Bizottsag felhivast tett kozzé az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hat6ség (EFSA) Igazgatétandcsdnak
megujitasara. A 14 tagt Igazgatétanacsban jelenleg hét helyre lehet palyazni. A kinevezések négy évre szélnak
(2016. julius 1 - 2020. junius 30.). A jelentkezések beérkezése és kivalogatasa utan a Bizottsag a jeloltek listdjat
megkiildi a Tanacsnak, és a Tanacs az Eurdpai Parlamenttel egyeztetve kinevezi az Uj igazgatdtanacsi tago-
kat. A jelentkezési hatarid6: 2015. julius 8. A jelentkezési lap és egyéb informacid az alabbi elérhet6 az EFSA
honlapjan.

Renewal of EFSA’s Management Board - call for applications

The European Commission has launched a call for expression of interest for the positions of 7 out of 14 Members of
European Food Safety Authoritys (EFSA) Management Board. Appointments are for four-year terms (from 1 July
2016 to 30 June 2020). The final deadline for submission of applications is 8 July 2015.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150618b.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_campaign=20150618&utm_content=hl

* %%

Uj szakértok csatlakoznak az EFSA Tudomanyos Bizottsagahoz és Paneljeihez

Az Burdpai Elelmiszerbiztonségi Hat6sdg (EFSA) megujitotta Tudoményos Bizottsaganak és nyolc tudoma-
nyos szakbizottsaganak tagsagat. A 167 tudos, akiknek koriilbeliil a fele el6szor csatlakozott az EFSA-hoz, ha-
roméves ciklusukat 2015. julius 1-ével kezdik meg. (Onéletrajzaik és nyilatkozataik az EFSA honlapjan mér
elérhetdek.) A Panelek illetve a Tudomanyos Bizottsag dsszetételét tekintve 47%-uk egyetemeken, 46%-uk ku-
tatointézeteknél illetve allami szervezeteknél dolgozé tudomanyos szakember, a tobbi paneltag pedig ezekt6l az
intézetektdl nyugdijba vonult szaktekintélyek.

New experts join EFSA’s Scientific Committee and Panels

European Food Safety Authority (EFSA) has renewed the memberships of eight of its scientific Panels and its
Scientific Committee, boosting its scientific excellence with a new intake of experts. The 167 scientists — about
half of whom are joining EFSA for the first time — will start their three-year term on 1 July 2015. Their CVs and
declarations of interest have been published already.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150608.htm
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FSA statisztika: A lakossag tobb mint egyharmadanal all fenn
Campylobacter fert6zés kockazata életiik soran

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) 1j, tobb mint negyedmillios esetszamu fert6zési adatokon alapuld
statisztikai szerint a lakossag t6bb mint egyharmada valik élete sordan Campylobacter eredetii élelmiszerferté-
zés aldozatava. A baktérium legaltaldnosabb forrasa a nyers csirkehus, és az Egyesiilt Kiralysdgban az élelmi-
szermérgezések leggyakoribb okozojanak szamit. A statisztika a ,csirke kihivas éve” kampany kapcsan jelent
meg, melynek célja, hogy ez év végéig felére csokkentsék a Campylobacter okozta megbetegedések szamat.
A kutatasok azt mutatjak, hogy a legfert6zottebb madarak szamanak csokkentésével a kozegészségiigyi kocka-
zat 50%-al lesz alacsonyabb, amely emberek ezreit mentheti meg a fajdalmas betegségt6l, mely néhany esetben
akar paralizist is okozhat.

Up to one third of people at risk from campylobacter food poisoning during their lifetime

New figures from the Food Standards Agency (FSA) suggest that up to a third of the population could contract
food poisoning from campylobacter, a bug most commonly found on raw chicken, during their lifetime. Research
has shown that reducing the numbers of the most highly contaminated birds would reduce the public health risk
by around 50%, saving thousands of people a year from falling prey to a painful form of food poisoning which, in
some cases, can result in paralysis.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13970/up-to-one-third-of-people-at-risk-from-
campylobacter-food-poisoning-during-their-lifetime

* %%

Megjelent az FSA stratégiai terve a megbizhat6 élelmiszerért

A stratégiai terv felvazolja, milyen 1épéseket fog tenni a hatdsag a kovetkezd 6t évben, hogy a brit élel-
miszerbiztonsagi hatdsag (FSA) stratégia céljai teljesiiljenek a 2015-2020-as idészakban. A terv kifejezett
hangsulyt helyez a kozegészség és a fogyasztok élelmiszerrel kapcsolatos érdekeinek védelmére, azaz a
ténylegesen biztonsagos élelmiszerek biztositasara, valamint hogy mindenki szamadra elérhet6 legyen az
egészséges étrend, és megfelel6 tajékoztatast kapjon arrol, mit esziink most, és mit fogunk enni a jévében.
A dokumentum bemutatja az élelmiszerbiztonsagi hatdsag tervezett egytittmtikodésének részleteit az élel-
miszeriparral, a helyi hatésagokkal, a tudomanyos szféraval, a fogyasztokkal, k6zosségi csoportokkal és
egyéb érdekelt felekkel.

FSA publishes Strategic Plan for food we can trust

The Food Standards Agency (FSA) published its Strategic Plan, setting out how they will work over the next
five years to deliver the goals of the FSA Strategy 2015-20. In particular to protect public health and consumers’


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13970/up-to-one-third-of-people-at-risk-from-campylobacter-food-poisoning-during-their-lifetime
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interests in relation to food, so that food is safe and what it says it is, that everybody have access to an affordable
healthy diet, and can make informed choices about what people eat, now and in the future.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14025/fsa-publishes-strategic-plan-for-food-we-can-trust

* %%

Megjelent az FSA éves jelentése
az élelmiszer, takarmany és kornyezeti szennyezés eredetii megbetegedések eseteirdl

A brit élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) a megbetegedésekrol sz616 legfrissebb jelentésében 1645 Egyesiilt
Kiralysagbeli élelmiszer, takarmany vagy kornyezeti szennyezés eredetli esetrdl szamol be. A 2014-es esetek
szama nagysagrendileg nem sokban kiilonbozik az el6z6 években jelentettektSl, de a megbetegedést okozd
forrasok aranya évrdl évre valtozik. Az elmult évben a sort a mikrobioldgiai eredetii esetek vezetik (24%), ezt
koveti az allatgyogyaszati készitmény (13%) és a kdrnyezeti szennyezés eredet.

FSA Annual Report of Incidents published

The Food Standards Agency has published its latest Annual Report of Food Incidents. It shows that in 2014, they
were notified of, investigated and managed 1,645 food, feed and environmental contamination incidents in the
UK. The overall number of incidents was similar to those seen in recent years. However, in most categories, the
numbers of incidents differ considerably from year to year.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14032/fsa-annual-report-of-incidents-published

* %%

Az FSAI ismételten javasolja
az import fagyasztott bogyds gyiimolcsok fogyasztas el6tti hokezelését

A ir élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSAI) ajfent felhivja a figyelmet arra, hogy az import fagyasztott bogyos
gyumolcsok fogyasztasa akkor tekinthetd biztonsagosnak, ha fogyasztas elétt legaldbb egy percig forraljak
Oket. A figyelmeztetés aktualitasat a nemrégiben tortént svéd norovirus jarvanyok, és az Ausztraliaban felbuk-
kant hepatitis A virus adja, melyek szintén fagyasztott bogyds gytimolcsok fogyasztasahoz kothetdek; habar
jelenleg nincs jele annak, hogy a fert6zott tételekbél Irorszagba is szallitottak volna. A majusi svéd esetben
70 személy volt érintett, és feltételezhetden harom halaleset is kothet6 az 6regek otthondban — Szerbiabol szar-
mazo6 fagyasztott, f6zés nélkiil talalt malna fogyasztasanak kovetkeztében - kitdré jarvanyhoz. Ausztraliaban
30 személy betegedett meg hepatitis A-ban ez év tavaszan a fagyasztott bogyos gyiimolcsoktdl. Az FSAI tanacsa
a hokezelés sziikségességét illetéen 2013-ban jelent meg el6szor egy ir hepatitis A jarvany miatt.

FSAI reiterates advice to boil imported frozen berries

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) has reiterated its advice to consumers to boil all imported frozen
berries for at least one minute prior to consumption. The advice follows recent outbreaks of norovirus in Sweden


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14032/fsa-annual-report-of-incidents-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14032/fsa-annual-report-of-incidents-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/14032/fsa-annual-report-of-incidents-published
https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases_frozen_imported_berries_advice_21052015.html
https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases_frozen_imported_berries_advice_21052015.html
https://www.fsai.ie/faqs/berries_advice_to_boil_2015.html
https://www.fsai.ie/faqs/berries_Hepatitis_A.html
https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases_frozen_imported_berries_advice_21052015.html
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and hepatitis A virus in Australia linked to the consumption of imported frozen berries, although there is no
indication that batches of berries implicated have been imported into Ireland.

https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases_frozen_imported_berries_advice_21052015.html

* %%

FSAI Reggeli falatok:
Hogyan jelezziik az allergén informaciokat a nem elérecsomagolt (1édig) arukon?

A “Reggeli falatok” (“Breakfast bites”) az ir élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSAI) informalis, ingyenes talal-
kozd-sorozata élelmiszer-vallalkozadsok szamara. A foglalkozasokon segitséget nyujtanak a kisvallalkozasok-
nak a kiillonboz6 felmeriilé témakban. A kévetkezé alkalommal a 1édig termékek allergén jelolésérdl lesz szo.
A 2014. december 13-an életbe 1épett EU jogszabaly szerint 14 élelmiszerallergént sziikséges feltiintetni az élel-
miszereken. A jogszabaly életbe 1épésével az éttermek, gyorséttermek, kocsmak, étkezdék, hotelek - akiknek
eddig nem kellett az allergének feltiintetésével foglalkozniuk - is kotelesek rendelkezni ezekkel az informaci-
okkal. A jogszabaly vonatkozik a telefonos és internetes ételrendelést biztositd cégekre is.

Breakfast Bites: How to declare allergen information on non-prepacked (loose) foods

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) would like to present ‘Breakfast Bites’, a series of free, informal
breakfast meetings for food businesses. The upcoming Breakfast Bite is on: How to declare allergen information on
non-prepacked (loose) foods - update. Fourteen food allergens which are specified under EU law must be declared
on the packaging of prepacked foods. This requirement is in place since December 13th 2014 to cover all food, i.e.
non-prepacked or loose food.

https://www.fsai.ie/news_centre/events/Breakfast_Bites_25062015.html

* %%

BSE gyantis eset Irorszagban

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatoésag (FSAI) nyilatkozata szerint értesiilt az ir mezdgazdasagi minisztérium
(Department of Agriculture, Food and the Marine) kozleményében szerepld, County Louth-ban felbukkant
BSE gyants esetrél. Az eset azt bizonyitja, hogy a BSE ellendrzése hatékonyan zajlik. Az érintett allat nem jutott
be az élelmiszerldncba, igy kozegészségiigyi kockdzatot nem jelent — kozegészségiigyi tisztviselok nyilatkozata
szerint.

Suspected case of BSE in Ireland

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) is aware of the statement issued by the Department of Agriculture, Food
and the Marine in relation to the identification of a suspected BSE case in County Louth. This case demonstrates


https://www.fsai.ie/news_centre/events/Breakfast_Bites_25062015.html
https://www.fsai.ie/news_centre/events/Breakfast_Bites_25062015.html
https://www.fsai.ie/news_centre/events/Breakfast_Bites_25062015.html
https://www.fsai.ie/news_centre/suspected_BSE_louth.html
http://www.agriculture.gov.ie/press/pressreleases/2015/june/title,83214,en.html
https://www.fsai.ie/news_centre/suspected_BSE_louth.html
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that the BSE control measures in place are effective. This animal did not enter the food chain and therefore, does
not pose a public health risk.

https://www.fsai.ie/news_centre/suspected_BSE_louth.html

* %%

A glifozat rakkelt6?
A WHO-n beliili eltér6 véleményeket egy szakért6i csoportnak kell tisztazni

A Nemzetkozi Rékkutaté Ugynokség (IARC) 2015. maérciusi lyoni iilése soran az ott megjelent szakérték
a glifozatot 2A (emberben valdsziniileg daganatkeltd anyagok) kategoridba soroltak. A német Szovetségi
Kockazatértékelési Intézet (BfR) kommentalta ezt a megallapitast, de mivel a BfR nem rendelkezik a teljes
jelentéssel, ezért az indokokat — melyekbdl az IARC a kovetkeztetéseit levonta — nem tudja teljes kortien
értékelni. Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) a kdzelmultban létrehozott egy ,,ad hoc szakértéi mun-
kacsoportot”, melynek feladata, hogy megvizsgalja az IARC és a JMPR (FAO/WHO Novényvéddszer-ma-
radék Ertekezletek) vizsgalati eredményeinek kiilonbozéségeit.

Does glyphosate cause cancer?
Expert group to address diverging assessments within the WHO

The World Health Organization (WHO) recently created an ,,ad hoc expert task force” to consider possible
reasons for the different assessments of the data by the International Agency for Research on Cancer (IARC)
and The Joint FAO/WHO Meeting on Pesticide Residues (JMPR). This process is known as a scientific
divergence procedure within the WHO.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus-divergierende-bewertungen-innerhalb-der-who-
sollen-durch-expertengruppe-aufgeklaert-werden.pdf

* %%

A rizs és rizs termékek nagy mennyiségii szervetlen arzént tartalmaznak

A német szovetségi tartomanyokban végzett monitoring vizsgalatok soran a hatésagok arra az eredményre ju-
tottak, hogy a rizs és a rizs termékek viszonylag magas mennyiségben tartalmaznak szervetlen arzént. Azt is
teljegyezték, hogy néhany rizs alapu termékben, mint példaul a rizses siiteményekben, magasabb a szervetlen
arzén tartalom, mint a rizs szemekben. Ennek okat tisztazni kell a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet
(BfR) szerint. A kiilonboz6 taplalkozasi szokasokbdl eredden, ezek az ételek jelentésen hozzajarulhatnak az
Osszes szervetlen arzén beviteléhez. Azonban a fogyaszték nem ismerik az elfogyasztott ételeik arzén-tartal-
mat, ezért a BfR 6rommel fogadja az Eurdpai Bizottsag azon dontését, hogy vezessenek be fels6é hatarértéket a
rizs és a rizs termékek szervetlen arzén tartalmara vonatkozoan.


http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus-divergierende-bewertungen-innerhalb-der-who-sollen-durch-expertengruppe-aufgeklaert-werden.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus-divergierende-bewertungen-innerhalb-der-who-sollen-durch-expertengruppe-aufgeklaert-werden.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus-divergierende-bewertungen-innerhalb-der-who-sollen-durch-expertengruppe-aufgeklaert-werden.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/loest-glyphosat-krebs-aus-divergierende-bewertungen-innerhalb-der-who-sollen-durch-expertengruppe-aufgeklaert-werden.pdf
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/14/reis_und_reisprodukte_enthalten_viel_anorganisches_arsen-194362.html
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Rice and rice products contain high levels of inorganic arsenic

Consumers cannot tell how much arsenic is contained in their food. In light of this, the Federal Institute for Risk
Assessment (BfR) welcomes the European Commissions decision to introduce maximum limits for inorganic
arsenic in rice and rice products at European level.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/14/reis_und_reisprodukte_enthalten_viel
anorganisches_arsen-194362.html

* %%

BfR kérdések és valaszok a norovirussal kapcsolatosan

A norovirusok a calcivirusok kozé tartoznak. Vilagszerte gyomor és bélrendszeri megbetegedéseket okoznak.
A betegség megjelenése féleg a téli honapokban figyelheté meg. A virufert6zés legtobb esetben kozvetleniil em-
berrdl emberre terjed, de szennyezett élelmiszer is lehet a virus forrasa. Ezzel kapcsolatban a német Szovetségi
Kockazatértékelési Intézet (BfR) dsszegytjtotte a leggyakoribb kérdéseket és megvalaszolta azokat.

Questions and answers about the norovirus

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about the norovirus and
answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_noroviren-8749.html

%%

A BVL publikalta 20 év monitoring vizsgalatanak eredményét

Az 1995-2015 kozotti idészak monitoring jelentése elérhetd a Szovetségi Fogyasztovédelmi és Elelmiszer-
biztonsagi Hivatal (BVL) honlapjan. Tartalmazza az 1995 6ta vizsgalt termékek attekintését: allati és novényi
eredetli élelmiszerek, kozmetikai termékek, fogyasztasi cikkek. A jelentés magaban foglalja a szovetségi és tar-
tomanyi monitoring programokat. Az évente frissitett PDF file kozvetleniil letoltheté a BVL honlapjardl.

20 years of monitoring: The monitoring report of the analytical results has been published

The monitoring report of the period between 1995-2015 is available on the BVL website. It includes the overview
of the analysed products and results since 1995 (animal and plant origin food, cosmetics, consumer goods).
This data comes fro all the Provinces and the annually updated PDF file is available to download from the BVL
website.

http://www.bvl.bund.de/DE/01_Lebensmittel/05_Fachmeldungen/2015/2015_05_29_20Jahre_Monitoring.
html

* %%


http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/14/reis_und_reisprodukte_enthalten_viel_anorganisches_arsen-194362.html
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http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_noroviren-8749.html
http://www.bvl.bund.de/DE/01_Lebensmittel/05_Fachmeldungen/2015/2015_05_29_20Jahre_Monitoring.html
http://www.bvl.bund.de/mwg-internal/de5fs23hu73ds/progress?id=HpgfP-xOLnOiiU9WL_GuupTCHVUvphjWmPzuHCfbVIk,
http://www.bvl.bund.de/DE/01_Lebensmittel/01_Aufgaben/02_AmtlicheLebensmittelueberwachung/04_Monitoring/lm_monitoring_node.html;jsessionid=199492C94877E1BFFF48D4C25F7A9C79.2_cid332
http://www.bvl.bund.de/DE/01_Lebensmittel/05_Fachmeldungen/2015/2015_05_29_20Jahre_Monitoring.html
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BVL: Ellentmondasok elemzése a globalis aruaramlasban

A globalis élelmiszerkereskedelem tobb mint a kétszeresére nétt az elmult 10 évben. Ennek hatdsara noveke-
dett az igény az élelmiszer-ellenérzés és —kutatds irant is. A laboratériumok nagy eréfeszitéseket tesznek, hogy
a mérési bizonytalansagaikat optimalizaljak. Ennek okdn a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) a
mérési eredmények dsszehasonlithatdsagaval foglakozo szimpoéziumot szervez 2015. november 4. és 5. kozott
,Kihivasok 2016” cimmel, Berlinben.

The analysis of the inconsistencies in the global flow of goods

The global food trade has been more than doubled in the past 10 years. As a result the demand for food control
and food research has been increased. For this reason, the BfR organizes a symposium for the comparability of
measurement results between 4 and 5 of November in 2015 with title ,Challenges 2016” in Berlin.

http://www.bvl.bund.de/DE/08_Presselnfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_
Hintergrundinformationen/09_Untersuchungen/2015/2015_05_20_pi_symposium.html

* %%

Tapérték jelolés: Az ANSES értékelte a Rayner féle rendszer megvaldsithatosagat

Az Eurdpai Parlament és Tanacs 1169/2011/EK rendelete a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos tajékozta-
tasarol 2016. december 13-t6l kotelezové teszi a fogyasztok tajékoztatasat a tapérték jelolésérdl. A szocidlis és
egészségiigyi miniszter Hercberg professzor 2014. évi ajanlasa alapjan megbizta a francia élelmiszerbiztonsa-
gi hatésagot (ANSES) a nemzeti taplalkozasi informacios rendszer fejlesztésével a tapérték vonatkozasaban,
melynek pontozasi rendszere Rayner és munkatdrsai (2005) munkdjan alapul. Ezen informadcids rendszer segit-
ségével, a fogyasztok kiilonbséget tudnak tenni az élelmiszerek kozott azok tapértéke alapjan. Az ANSES Egész-
ségiigyi Féigazgatosaga (DGS) 2014 aprilisatdl értékelte a rendszer miiszaki megvaldsithatosagat és jelentést
tett kozzé. 500 friss és 12 000 feldolgozott francia termék tapértékét értékelték Rayner szerint. Az ANSES arra
a kovetkeztetésre jutott, hogy a rendszer technikailag megvalésithato, bar bizonyos téren kiegészitések sziik-
ségesek. A tapérték-jelolés tajékoztatja a fogyasztot és segithet a fogyasztéi szokasok alakitasaban, igy globalis
jelent6sége lehet a kozegészség javitasaban.

Nutritional labelling: ANSES assesses the feasibility of implementing Rayner’s score

The ANSES Directorate General of Health assessed the technical feasibility of the deployment of the proposed
tool. It concludes that the implementation of the nutritional score, as defined by Rayner et al. (2005), appears
technically feasible. This information is to make available to consumers discriminate foods according to their
nutritional quality.

https://www.anses.fr/en/content/nutritional-labelling-anses-assesses-feasibility-implementing-rayners-score

* %%


http://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/09_Untersuchungen/2015/2015_05_20_pi_symposium.html
http://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Downloads/09_Untersuchungen/programm_symposium_2015.pdf?__blob=publicationFile&v=3
http://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/09_Untersuchungen/2015/2015_05_20_pi_symposium.html
https://www.anses.fr/en/content/nutritional-labelling-anses-assesses-feasibility-implementing-rayners-score
https://www.anses.fr/en/documents/DER2014sa0099Ra.pdf
https://www.anses.fr/en/content/nutritional-labelling-anses-assesses-feasibility-implementing-rayners-score
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Az OIE az ANSES laboratdériumat jel6lte ki
a ragados szaj- és koromfajas referencialaboratériumanak

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) a francia élelmiszerbiztonsagi hatdsdg (ANSES) laboratériumét a
ragadds szaj- és koromfajas (FMD) referencialaboratériumanak jeldlte ki. Az FMD egyike a leginkabb fer-
t6z6 virusos megbetegedésnek szarvasmarhanal, kiskér6dzoknél és sertéseknél (disznok, vaddisznok). Ez a
betegség nem zoonozis, de jelentds tarsadalmi-gazdasagi hatasu kovetkezményekkel bir. Az ANSES Maisons-
Alfortban taldlhatd allat-egészségligyi laboratériuma mar eddig is az FMD nemzeti referencialaboratériuma
volt, 2015. junius 3-an pedig a nemzetkozi referencialaboratériuma cimet is elnyerte. A laboratérium bizto-
sitja FMD gyanu esetén a siirgdsségi diagnosztikat, a tudomanyos és a jarvanyligyi megfigyelést, és kutataso-
kat végez. Egyiittmikodik szamos nemzetkozi szervezettel, hogy megakadalyozzak a lehetséges egészségiigyi
valsagokat, kockdzatokat. A Vilagszervezet ezen mindsitésével elismerte a laboratérium tobb mint egy évszaza-
dos mindségi munkajat és elkotelezettségét az allatok egészségének védelmében. Ez az ANSES 17. nemzetkozi
megbizatdsa.

ANSES is appointed OIE reference laboratory for foot and mouth disease

On June 3, the French Agency for Food, Environmental and Occupational Health & Safety (ANSES) was designated
reference laboratory of the World Organisation for Animal Health (OIE) for Foot-and-Mouth Disease (FMD).
Obtaining this mandate 17th international reference for the Agency constitutes a recognition of the quality of his
work and his commitment to animal health.

https://www.anses.fr/en/content/anses-appointed-oie-reference-laboratory-foot-and-mouth-disease

* %%

FASFC kockazatértékelés a magas patogenitasu madarinfluenza-virusokkal kapcsolatban

A belga élelmiszerbiztonsagi hatésag (FASFC) tudomanyos tanacsadd testiilete kockazatértékelést végzett a
magas patogenitasi madarinfluenza-virusokkal kapcsolatban Belgiumban, kiilonds tekintettel a HSN8 torzs-
re. A magas patogenitdsi H5N8 madarinfluenza virus, mely jelenleg Eurépaban és az Egyesiilt Allamokban is
el6fordul, a magas patogenitast H5N1 azsiai virus egyik leszarmazottja. A H5N8 és a H5N1 virus azsiai vonala
is megfertdzi a baromfikat, mig kevésbé jelent veszélyt a vadon él6 madarakra. A baromfik (Gallinacae csalad)
a leginkabb fogékony fajok, ezek megferté6zddve elpusztulnak. A kacsak kevésbé érzékenyek, de ha megkapjak
a betegséget, elpusztulnak. Nincs informacié a galambok H5N8 virus fogékonysagara. Eddig emberi megbe-
tegedést a H5N8 virus nem okozott. A H5N8 virus atviteli moédja ugyanaz, mint a H5N1 virusé: a kozvetlen
atvitel a fert6zott hazi, vagy vadon él6 madarak kozotti kapcsolat soran, és az indirekt atvitel (mechanikus) a
fert6zéshordozé személyekkel, jarmuvekkel, allati termékekkel és a fert6z6 madarak bélsaraval vagy egyéb va-
ladékaval. A vadon él6 madarfajok, melyek a H5N8 és H5N1 virust is behurcolhatjak a kovetkezok: Anatidae
sp., Laridae sp., Limicolae sp., Rallidae sp., Ardeidae sp., Accipitridae sp., Falconidae sp., Strigidae sp. Jelenleg
nincs elegendd adat, hogy értékeljék a magas patogenitasti madarinfluenza-virusok kockazatat az endemikus,
vadon é16 madaraknal Belgiumban, azonban ezt a kockazatot sem lehet kizarni. A tanacsad¢ testiilet javasolja
egy proaktiv kockazatkezeld rendszer 1étrehozasat a kovetkezd kockazati szintekkel: a legalacsonyabb kockazati


https://www.anses.fr/en/content/anses-appointed-oie-reference-laboratory-foot-and-mouth-disease
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https://www.anses.fr/en/content/anses-appointed-oie-reference-laboratory-foot-and-mouth-disease
http://www.favv-afsca.fgov.be/comitescientifique/avis/_documents/01_AVIS09-2015_DOSSIER2014-31B_def.pdf
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szint az ,alap éberség’, a koztes kockazati szint a ,,fokozott éberség” és a legmagasabb kockazati szint a ,,foko-
zott kockazat”, melynek 3 alszintje az el6jelz6, a riasztasi és a vészhelyzeti.

Advice of the FASFC on a risk evaluation of the highly pathogenic avian influenza viruses in Belgium

Since early November 2014 several outbreaks of avian influenza caused by the highly pathogenic avian influen-
za H5N8 virus have been reported in Europe and in the United States of America. In this context, nine questions
are asked to the Scientific Committee of th Federal Agency for the Safety of the Food Chain, who gives some
recommendations.

http://www.favv-afsca.fgov.be/comitescientifique/avis/_documents/01_AVIS09-2015_DOSSIER2014-31B_
def.pdf
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Az alabbi linken részletes informaciok talalhatoak az Eurdpai Unid
élelmiszerekre és takarmanyokra vonatkozo gyors veszély-jelz6
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Az alabbi linken az Eurodpai Bizottsag Egészségiigyi és
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http://www.favv-afsca.fgov.be/comitescientifique/avis/_documents/01_AVIS09-2015_DOSSIER2014-31B_def.pdf
http://ec.europa.eu/food/safety/rasff/index_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
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CFIA konzultacio az élelmiszerjel6lési rendszerrol

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6sdg (CFIA) varja a visszajelzéseket az élelmiszercimkék és jelélési rend-
szer megvaltoztatdsara javasolt opciokkal kapcsolatban. Egy online rendszeren keresztiil lehet hozzaszdlni
2015. junius 30-ig. A felmérés az élelmiszerjelolés modernizacidjat (FLMI) célzé CFIA kezdeményezés maso-
dik fazisa, kiterjed a minéség-megdrzési idok formatumanak reformaldsara, az osztalyozasok kibévitésére, és
a kereskeddk elérhetGségi adatainak megvaltoztatasara. A Health Canada a kozelmultban célzott konzultaciot
szervezett a tapanyagtablazatrdl és az dsszetételi lista olvashatosagardl. A két szervezet egyiitt dolgozik az élel-
miszerjelolés javitasan.

Collecting feedback to improve food labels and modernize the food labelling system

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is seeking feedback on proposed options to change food labels and
the food labelling system. An online survey will be available until June 30, 2015.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=978909

* %%

Gluténmentes élelmiszerek jobb elérhetésége Kanaddban

A Coliakiatudatossag Honapjanak alkalmabdl a kanadai egészségiigyi miniszter bejelentette, hogy a speciali-
san termelt zab és ezeket tartalmazé élelmiszerek ,,gluténmentes” allitasainak jévahagyasaval a coliakiasoknak
tobb biztonsagos élelmiszervalasztasi lehetdségiik lesz. A gluténtartalmi magvakat (pl. biza, rozs, arpa) szé-
les korben alkalmazzak szamos élelmiszer eléallitasanal. A zab esetén a normalis mezégazdasagi gyakorlat
a glutén kismennyiségli nem kivant jelenlétét eredményezheti més magvakbol. Uj tudomanyos eredmények
azonban azt mutatjak, hogy a lisztérzékenyek tobbsége biztonsaggal fogyaszthatja a zabot, amennyiben a ke-
resztszennyezés elkeriilése megoldhat6. A Health Canada ezentul engedélyezi, hogy a kiilonlegesen eldallitott,
nyomokban glutént tartalmazé zabra ,,gluténmentes” allitas keriiljon.

Government of Canada improves access to gluten-free foods

To mark Celiac Awareness Month, the Minister of Health announced changes that will result in more safe food
choices for Canadians with celiac disease by approving ,gluten-free” claims on specially produced oats and foods
containing these oats.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=980039&tp=1

* %%


http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=978909
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/eng/1299879892810/1299879939872
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=978909
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=980039&tp=1
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=980039&tp=1
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Riport a kanadai kockazatkommunikaciorol

A Health Canada koszonetét fejezte ki a Kanadai Akadémiak Tanacsanak (CCA) egy atfogd tanulmany ké-
szitéséért, melynek cime: Health Product Risk Communication: Is the Message Getting Through?. A Health
Canada egészségvédelemhez kapcsolddo szerepébdl adoddan rendszeres kockazatkommunikacids tevékeny-
séget végez. Mivel felismerték a kockazatkommunikacié hatékonysagaval kapcsolatos globalis tudashianyt,
ezért rendelték a tanulmdnyt. A riport a kiilonb6z6 kockdzatkommunikacids tevékenységek fejlesztéséhez
nyujt segitséget.

Health Product Risk Communication: Is the Message Getting Through?

Health Canada wishes to thank the Council of Canadian Academies (CCA) and the work of its Expert Panel for
the comprehensive report, Health Product Risk Communication: Is the Message Getting Through?.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=985759&tp=980

* %%

Indiabdl importalt, takarmanyozasra szant kukorica vizsgalati kovetelményei

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6sdg (CFIA) minden Indiabdl importlt takarményozasra szant kukorica
szallitmanyt (ideértve az organikus kukoricat is) lefoglal, amig nem vizsgaltak meg aflatoxin tartalmat. Ennek
célja a takarmany szennyezddésének elkeriilése, és az intézkedés oka, hogy az Indiabdl érkezett organikus ta-
karmany kukoricdban magas aflatoxin szinteket mutattak ki. Az importéroknek a Kanadaba érkezéskor kell
mintazni a kukoricat, és a CFIA részére atadni az eredményeket. A szallitmanyt akkor szabaditjak fel, ha ere-
deti laboratériumi eredménnyel igazolhato, hogy a szallitmany megfelel az elfogadhaté aflatoxin szinteknek.
A kukorica és mas takarmany-09sszetevok aflatoxin szintje nem haladhatja meg a 20 ppb-t.

Testing requirements for corn intended for livestock feed imported from India

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) will be detaining all incoming shipments of corn imported from
India, including organic corn, intended for use as livestock feed until it has been tested for aflatoxins. This is to
prevent contamination of livestock feed in order to protect Canadian livestock and public health. This action of
the Agency is being taken as high levels of aflatoxin have been detected in organic feed corn originating from
India.

http://www.inspection.gc.ca/animals/feeds/industry-notices/2015-05-26/eng/1432053672503/1432053716681

* %%

CFIA az allatok szallitasarol forrd, pards ido esetén

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) emlékeztetett az 4llatok széllitdsa soran szitkséges védelmi
intézkedésekre a rendkiviili hémérséklet hatasaival szemben. A forré és magas paratartalmu id6ében szallitas


http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=985759&tp=980
http://www.scienceadvice.ca/mwg-internal/de5fs23hu73ds/progress?id=oxvDtmViLh7zic4HTFl6IMqrpMqzQUyZtEuxlyZpqWM,
http://www.scienceadvice.ca/mwg-internal/de5fs23hu73ds/progress?id=oxvDtmViLh7zic4HTFl6IMqrpMqzQUyZtEuxlyZpqWM,
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=985759&tp=980
http://www.inspection.gc.ca/animals/feeds/industry-notices/2015-05-26/eng/1432053672503/1432053716681
http://www.inspection.gc.ca/animals/feeds/industry-notices/2015-05-26/eng/1432053672503/1432053716681
http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/humane-transport/transporting-animals/eng/1374601368429/1374601895769
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soran az allatok védelmében javasolt a szallitmany zsufoltsaganak csokkentése, a szelloztetés novelése, az éjsza-
kai szallitas, a klimatizalt jarm( hasznalata, vagy a szallitas elhalasztasa hiivosebb idészakra.

Transporting animals during hot and humid weather

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) reminds anyone transporting animals that they must take
appropriate measures to protect animals from the effects of extreme temperatures.

http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/humane-transport/transporting-animals/
eng/1374601368429/1374601895769
* %%

CFIA: Jobb hozzaférés a fajta informaciokhoz

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésag (CFIA) 0j adatbdzist alakitott ki, ami az 6sszes Kanadaban el8irt re-
gisztralt termény fajtat tartalmazza. A Registered Varieties List (RVL) feliilet egy ablakos hozzaférést biztosit a
bejegyezett fajtak legfrissebb informacidihoz. Az adatbazis kereshet6 és letdltheto.

The Government of Canada provides greater access to crop variety information

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) has introduced a new database containing all of the registered
varieties of crop kinds subject to registration in Canada. The Registered Varieties List (RVL) provides single-
window access to the most up-to-date information on varieties registered in Canada.

http://www.inspection.gc.ca/plants/variety-registration/registered-varieties-and-notifications/
notice-to-industry-2015-06-03/eng/1433250399452/1433250448951
* %%

CFIA: Csalas gyanuja burgonyanal

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) felhivta a fogyasztok figyelmét egy potencialis élelmiszerha-
misitasi eseményre, miutan fogyasztoi panasz érkezett szogekkel és tiikkel tiizdelt burgonyaval kapcsolatban.
Az tigyben a rendérség vizsgalodik. A termékek fogyasztasaval kapcsolatos megbetegedésr6l nem tudni. Kérik
a lakossagot, hogy ha a krumpliban fém darabot talalnak, ne dobjak ki, hanem vegyék fel a kapcsolatot a helyi
renddrséggel.

Suspected food tampering in potatoes

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) is advising consumers of a possible food tampering situation
involving potatoes following consumer complaints where nails and needles appear to have been inserted into
potatoes.

http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/inspection/2015/53501a-eng.php

* %%


http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/humane-transport/transporting-animals/eng/1374601368429/1374601895769
http://www.inspection.gc.ca/plants/variety-registration/registered-varieties-and-notifications/notice-to-industry-2015-06-03/eng/1433250399452/1433250448951
http://www.inspection.gc.ca/active/netapp/regvar/regvar_lookupe.aspx
http://www.inspection.gc.ca/plants/variety-registration/registered-varieties-and-notifications/notice-to-industry-2015-06-03/eng/1433250399452/1433250448951
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/inspection/2015/53501a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/inspection/2015/53501a-eng.php
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ij CDC adatok a 2013-as élelmiszer eredetii megbetegedésekrol

A jarvanyiigyi adatokbdl képet kaphatunk a kérokozok terjedésérdl és arrol, hogy milyen élelmiszer és bak-
térium kombindcidja idézi el6 az emberek megbetegedését, és hogyan lehet megeldzni az ételmérgezést.
A kozegészségligy és az ipar is felhasznalja a jarvanytigyi adatokat, hogy informacidval rendelkezzenek a meg-
el6zéshez, az oktatdshoz és a politikdhoz. Az amerikai Betegségmegeldzési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) rég-
Ota Osszesiti a helyi és allami egészségiigyi intézményektdl szarmazd jarvanyiigyi jelentéseket, illetve a CDC is
gyljti a megbetegedési adatokat, melyeket elérhet6vé tesz a nagykozonség szamadra is. A weblapon talalhaté
cikk kiemeli a 2013-as Surveillance jelentést. A jelentés szerint 2013-ban, Amerikdban 818 élelmiszer eredett
megbetegedést jelentettek. A Salmonella okozta megbetegedések szama 2012-es és 2013-as év kozott 38%-al, és
a Salmonella fert6zés miatti korhazi kezelések szdma 38%-al emelkedett. A megbetegedések leggyakoribb oka
a Salmonella és a norovirus volt. Részletes adatok a megbetegedési szamokrdl, illetve a legtobb megbetegedést
el6idézé korokozokrol a weblapon olvashatok.

New CDC data on foodborne disease outbreaks

Outbreaks provide important insights into how germs spread, which food and germ combinations make people
sick, and how to prevent food poisoning. Public health and industry use outbreak data to create information on
prevention, education, and policy. CDC collects outbreak data and makes it available to the public.

http://www.cdc.gov/features/foodborne-diseases-data/

* %%

A CDC adatai csokkenést mutatnak szamos élelmiszer eredetii fert6zés szamaban 2014-ben

2014-ben a sulyos E. coli fert6zések és a leggyakoribb Salmonella szerotipusok el6fordulasanak aranya csokkent
a 2006-2008-as id6szakhoz képest az USA-ban. Ekdzben szamos, kevésbé gyakori Salmonella tipus el6fordu-
lasanak ardnya emelkedett. Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) 2015. majus 14-
én megjelent adatai alapjan a Campylobacter és a Vibrio okozta fert6zések szama ismét emelkedett 2014-ben.
A Shiga-toxint termel6 E. coli O157 okozta fert6zések aranya a 2006-2008-as idészakhoz képest 32%-al, a leg-
utébbi hdarom évhez viszonyitva pedig 19%-al csokkent. Ezek a fertézések gyakran kapcsolédnak nem megfe-
lel6en hékezelt daralt marhahs és nyers leveles zoldségek fogyasztasahoz. A Salmonella Typhimurium okozta
megbetegedések ardnya, amely gyakran kotheté baromfi-, és marhahushoz illetve egyéb ételekhez, 27%-al ala-
csonyabb volt a 2006-2008-as id6szakhoz képest, folytatva az 1980-as években kezd6dott csokkend tendenciat.
Két kevésbé ismert Salmonella tipus, az S. Javiana és az S. Infantis szadma eddig tisztazatlan okok miatt a kétsze-
resére emelkedett. A Campylobacter fertézések aranya 13%-al, a Vibrio szama 52%-al emelkedett a 2006-2008-
as idészakhoz képest.

CDC data show progress in reducing some foodborne infections in 2014

In 2014, rates of infection from a serious form of E. coli and one of the more common Salmonella serotypes
decreased compared with the baseline period of 2006-2008. Meanwhile, some other less common types of


http://www.cdc.gov/features/foodborne-diseases-data/
http://www.cdc.gov/foodsafety/fdoss/data/annual-summaries/index.html
http://www.cdc.gov/features/foodborne-diseases-data/
http://www.cdc.gov/features/foodborne-diseases-data/
http://www.cdc.gov/media/releases/2015/p0514-reducing-foodborne-infections.html
http://www.cdc.gov/media/releases/2015/p0514-reducing-foodborne-infections.html
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Salmonella increased. Campylobacter and Vibrio rose again in 2014, continuing the increase observed
during the past few years, according to data published by the Centers for Disease Control and Prevention
(CDC).

http://www.cdc.gov/media/releases/2015/p0514-reducing-foodborne-infections.html

* %%

Tobb amerikai dllamot érinté Salmonella Paratyphi B fert6zés

2015. majus végén kilenc amerikai dllambdl, 6sszesen 53 6 Paratyphi B torzsével tortént fert6z6dését jelen-
tették. Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) szamos allamban egyiittmtikodik a
kozegészségiigyi hatdsagokkal és az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hivatallal (FDA), hogy ki-
vizsgéljak a jarvanyt. A vizsgalat sordn nem sikeriilt beazonositani a megbetegedések forrasat, de a betegek
kikérdezését kovetden azt jelentették, hogy a legtobb beteg nyers tonhalbdl késziilt sushi-t fogyasztott a megbe-
tegedése el6tti héten. A kivizsgalds még folyamatban van, és eddig a hatdsagoknak nem sikeriilt azonositaniuk
olyan nyers tonhal markat vagy beszallitét, amely Osszefiiggésbe hozhato az esettel.

Multistate outbreak of Salimonella Paratyphi B infections

As of May 2015, a total of 53 people infected with the outbreak strain of Salmonella Paratyphi B have been
reported from nine states. Centers for Disease Control and Prevention (CDC) is collaborating with public
health officials in several states and the U.S. Food and Drug Administration (FDA) to investigate a multistate
outbreak of Salmonella Paratyphi B infections. The investigation has not conclusively identified the source of
this outbreak, but most ill people interviewed reported eating sushi made with raw tuna in the week before
becoming ill.

http://www.cdc.gov/salmonella/paratyphi-b-05-15/index.html

* %%

FDA: Mit kell tudni az ételallergiardl?

Evente t6bb millié amerikai szenved élelmiszerek altal kivaltott allergias reakciéktol. Bar a legtobb élelmiszer-
allergén csak enyhe tiineteket okoz, némelyik allergén sulyos reakciokat is kivalthat, és akar életveszélyes is
lehet. Az élelmiszer allergének elkeriilése, az allergids reakciok korai felismerése és kezelése fontos intézkedés,
amellyel megel6zhetSek a stlyos egészségkarosodasok. Az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellen6rzési Hiva-
tal (FDA) honlapjan érdekes informacidkat olvashatunk az élelmiszer allergidrol, a tiinetekrél és a kockazatok
csokkentésérol.

Food allergies: What vou need to know

Each year, millions of Americans have allergic reactions to food. Although most food allergies cause relatively
mild and minor symptoms, some food allergies can cause severe reactions, and may even be life-threatening.


http://www.cdc.gov/salmonella/paratyphi-b-05-15/index.html
http://www.cdc.gov/salmonella/paratyphi-b-05-15/index.html
http://www.fda.gov/Food/IngredientsPackagingLabeling/FoodAllergens/ucm079311.htm
http://www.fda.gov/Food/IngredientsPackagingLabeling/FoodAllergens/ucm079311.htm
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Strict avoidance of food allergens — and early recognition and management of allergic reactions to food — are
important measures to prevent serious health consequences.

http://www.fda.gov/Food/IngredientsPackagingLabeling/FoodAllergens/ucm079311.htm

* %%

Génmédositott kukorica vonal engedélyezési kérelme Uj-Zélandon

Az Ausztral és Uj-Zélandi Elelmiszerszabalyozdsi Hivatal (FSANZ) engedélyezési kérelmet nyujtott be gén-
modositott kukoricabol késziilt élelmiszerek alkalmazasaval kapcsolatban. A FSANZ allaspontja szerint a
glufozindt ammoénium gyomirt6 szerrel szemben tolerans és a gyakori kukorica kartevokkel szemben védett
kukorica megfelel az egészségiigyi kritériumoknak.

Call for submissions on genetically modified corn line

Food Standards Australia New Zealand (FSANZ) called for submissions on an application to allow food derived
from a genetically modified corn line.

http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-genetically-modified-corn-line.aspx

* %%

7

Tajékoztatasi csomag a csecsemo- és egyéb tapszerben azonositott
»1080” formulaval kapcsolatos iigyrol

2014 novemberében a Fonterra and Federated Farmers vallalkozas névtelen levél formajaban azt a fenye-
getést kapta, hogy a csecsemd- és egyéb tapszerek az ,1080” elnevezésii novényvédo szerrel keriilnek be-
szennyezésre, amennyiben Uj-Zéland 2015. mércius végéig nem hagy fel az 1080 alkalmazasaval. Az esetet
kivizsgaltak, a hatdsagok és az ipar képvisel6i rendkiviili intézkedéseket foganatositottak a fogyasztok vé-
delmének érdekében. 2015 juniusaban az uj-zélandi Els6dleges Iparagak Minisztériuma (MPI) tdjékoztatasi
csomagot tett kozzé az tiggyel kapcsolatban, amely részletezi a kormanykozi tervezést, valaszadast, tandcs-
adast és kommunikaciot.

Operation Concord information package is available

The Ministry for Primary Industries has made publicly available a package of information relating the criminal
threat to contaminate infant and other formula with 1080. The package provides detail on cross-government
planning, response, advice and communication preparation.

http://www.mpi.govt.nz/news-and-resources/media-releases/operation-concord-information-package-now-
available/

* %%


http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-genetically-modified-corn-line.aspx
http://www.foodstandards.gov.au/media/Pages/Call-for-submissions-on-genetically-modified-corn-line.aspx
http://www.mpi.govt.nz/news-and-resources/media-releases/operation-concord-information-package-now-available/
http://www.mpi.govt.nz/news-and-resources/media-releases/operation-concord-information-package-now-available/
http://www.mpi.govt.nz/news-and-resources/resources/official-information-act-responses/operation-concord
http://www.mpi.govt.nz/news-and-resources/resources/official-information-act-responses/operation-concord
http://www.mpi.govt.nz/news-and-resources/media-releases/operation-concord-information-package-now-available/
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Az OIE iidvozli a WHO uj fert6zéses betegségek elnevezésének
legjobb gyakorlataval kapcsolatos publikacidjat

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) az Egészségiigyi Vildgszervezettel (WHO) és az Elelmezésiigyi és
Mez6gazdasagi Vilagszervezettel (FAO) egyiitt altalanos elnevezési modszer kifejlesztésén dolgozik. Az ember-
és allategészségiigy teriiletén alkalmazandé szabvany célja, hogy az 1j fert6zéses betegségek elnevezésénél ne
keriiljenek megbélyegezésre egyes teriiletek, kultirak vagy allati fajok, ehelyett a név egységes szabalyrendsze-
ren alapuljon.

WHO Best Practices for the naming of new infectious diseases

OIE has been working with WHO and the FAO to develop a common naming method to be considered for any
emerging infectious disease regardless of the species where it is first observed. This method could be used by both
the animal health and the human health community to avoid stigmatization of geographical locations, cultures or
animal species through the name given to the disease without harmonised rules.

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-welcomes-the-publication-of-who-
best-practices-for-the-naming-of-new-infectious-diseases/

* %%

OIE javaslat a madarinfluenza vilagméretii terjedésének megakadalyozasara

A madérinfluenzds megbetegedések ndvekedése vildgszerte megerdsiti annak szitkségét, hogy az Allategész-
ségiigyi Vilagszervezet (OIE) 180 tagorszaga altal elfogadott kormanykozi szabvanyok megfelelden végrehaj-
tasra keriiljenek, mind a kutatas, a korai felfedezés, a jarvany kitorésére torténd gyors valaszadas, a megel6zés
és kontrol tekintetében.

OIE recommends stronger farm biosecurity measures to curb the spread of
avian influenza worldwide

The recent upsurge in outbreaks worldwide reaffirms the need for better implementation of the intergovernmental
standards adopted by the OIE’s 180 member countries on avian influenza surveillance, early detection, rapid response
to outbreaks and prevention and control, especially farm biosecurity and, where appropriate, poultry vaccination.

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-recommends-stronger-farm-
biosecurity-measures-to-curb-the-spread-of-avian-influenza-worldwid/

* %%

Megjelent az OIE ,\Vilag Allategészségiigy” publikaciéjanak online valtozata

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) kozzétette ,Vildg Allategészségiigy” publikacijanak online vélto-
zatat. Ez az egyedi 0sszeallitas mindenki szdmadra elérhetd, naprakész modon, vilagszinten tartalmazza az allati
betegségek helyzetét, koztiik azokét, amelyek emberre is atterjedhetnek.


http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-welcomes-the-publication-of-who-best-practices-for-the-naming-of-new-infectious-diseases/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-welcomes-the-publication-of-who-best-practices-for-the-naming-of-new-infectious-diseases/
http://www.who.int/topics/infectious_diseases/naming-new-diseases/en/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-welcomes-the-publication-of-who-best-practices-for-the-naming-of-new-infectious-diseases/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-recommends-stronger-farm-biosecurity-measures-to-curb-the-spread-of-avian-influenza-worldwid/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-recommends-stronger-farm-biosecurity-measures-to-curb-the-spread-of-avian-influenza-worldwid/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-recommends-stronger-farm-biosecurity-measures-to-curb-the-spread-of-avian-influenza-worldwid/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-unveils-the-online-version-of-its-publication-world-animal-health/
http://www.oie.int/wahis_2/wah/health_v7_en.php
http://www.oie.int/wahis_2/wah/health_v7_en.php
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The OIE unveils the online version of its publication World Animal Health

The World Organisation for Animal Health (OIE) is placing online its publication World Animal Health, a unique
compilation of information on the world situation relating to animal diseases, including those transmissible to
humans, available to all and updated on a daily basis.

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-unveils-the-online-version-of-its-
publication-world-animal-health/

* %%

Megvalasztottak az OIE altalanos igazgatéjat

A 2015 méjuséban megvélasztott Dr. Monique Eloit veszi 4t 2016. janudr 1-én az Allategészségiigyi Vilagszer-
vezet (OIE) 5 évre sz0l19, altalanos igazgatoi tisztségét.

Election of the Director General of the OIE

Dr Monique Eloit, following her election at May 2015, will take over as Director General of the OIE from 1 January
2016 for a five-year term of office.

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/election-of-the-director-general-of-the-
world-organisation-for-animal-health-oie/

* %%

FAO: Tengerbe vész a mediterran étrend?

A mediterran régid taplalkozasa tavolodik az okori étrendi kulturatol, amit régota az egészséges életmod és a
kornyezetet védo és helyi termelGket erdsitd, fenntarthatd élelmiszer rendszerek modelljének tartottak. A FAO
és a haladé mediterran agronémiai kutatdsok nemzetkozi kozpontjanak (CIHEAM) 1j riportja az étrendi szo-
kasok eltolddasanak negativ hatasait kutatja, és az étrend fenntarthatobba tételét siirgeti. A valtozasok okozoi a
globalizacid, élelmiszerreklamok és a valtozé életmdd, pl. a nék tarsadalmi szerepe is, melynek kovetkeztében
a gyumolcsok és hiivelyesek helyett egyre tobb hus- és tejtermék fogyasztas torténik. Mig a dél-mediterran te-
riileteken tovabbra is az alultaplaltsaggal kiizdenek, a régio egyre inkabb az elhizassal és tulsullyal szembesiil.
Ahogy a termékeket egyre inkabb région kiviilrdl szerzik be és a sokoldalu helyi vidék dtalakul egykulturas
termeléssé, a hagyomadnyos élelmiszertermelésre is hatdssal van az eltolédds. A FAO és a 13 egylittmi{ikodé me-
diterran orszagot tomorit6 CIHEAM egytitt dolgozik a mediterran étrendek fenntarthatobba tételének nem-
zetkozi hirdetésén.

Preventing the Mediterranean diet from vanishing into the sea

The Mediterranean region is undergoing a ,nutrition transition” away from an ancient diet long considered a
model for healthy living and sustainable food systems that preserve the environment and empower local producers.
A new report by FAO and the International Centre for Advanced Mediterranean Agronomic Studies (CIHEAM)


http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/the-oie-unveils-the-online-version-of-its-publication-world-animal-health/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/election-of-the-director-general-of-the-world-organisation-for-animal-health-oie/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/election-of-the-director-general-of-the-world-organisation-for-animal-health-oie/
http://www.fao.org/news/story/en/item/293271/icode/
http://www.fao.org/3/a-i4358e.pdf
http://www.fao.org/news/story/en/item/293271/icode/
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the negative effects of shifting diet patterns across the Mediterranean and calls for an action program to support
more sustainable diets across the region.

http://www.fao.org/news/story/en/item/293271/icode/
* %%

WHO/Europe: Elelmiszerbiztonség nemzetkozi megvilagitasban

A biztonsagos élelmiszerhez valé hozzaférés alapvetd egyéni jog. Az élelmiszer eredetli megbetegedés
azonban jelentds terhet jelent vilagszerte a kozegészségiigynek. A nem biztonsagos élelmiszer egészség-
tigyi problémak sorahoz vezethet, mikozben 4j élelmiszerbiztonsagi veszélyek folyamatosan jelennek meg.
A WHO/Europe programmenedzsere Hilde Kruse a Journal of Consumer Protection and Food Safety vezércik-
kében irt a globalizalt vilag élelmiszerbiztonsaganak {6 kihivasairdl és az élelmiszer eredet(i megbetegedések
megel6zésének és kezelésének lehetdségeirdl.

Food safety in an international perspective

Unsafe food can lead to a range of health problems, with new threats to food safety constantly emerging.
The editorial by Hilde Kruse, Programme Manager in WHO/Europe, published in the Journal of Consumer
Protection and Food Safety, addresses the key challenges in ensuring food safety in a globalized world and
summarizes key policy actions for strengthening prevention and control of foodborne diseases.

http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/news/2015/06/

food-safety-in-an-international-perspective
* %%

Probléma olajbogyok kereskedelmével kapcsolatban Mumbaiban

A kozelmultban Mumbaiban megjelent cikkben olivabogydt szallit6 tartalyok vamellendrzésnél valo feltarta-
sarol szamoltak be, melynek oka a bogy¢ tartositasara alkalmazott felontélé sotartalmanak nem megfeleldsé-
ge volt. A cikkben a nemzeti és Codex szabvanyokra hivatkoztak, ezért a Codex honlapjan rovid tajékoztatas
jelent meg a Codex szabvanyok értelmezésérdl. A feldolgozott oliva minimalis s6tartalma 5%, mig mas olivak
esetén még magasabb (natir 6%, aszalt 8%). A pasztérozott feldolgozott és natdr oliva esetén azonban a Jo
Gyartasi Gyakorlat (GMP) szabalyait kell betartani, igy a felont6lé sétartalma kevesebb. Ilyen esetekben a part-
nerek kétoldali megallapodast kotnek a kivant paraméterekrol.

Trade in Olives in Mumbai

A recent article in Mumbai reported on containers of olives being held up at customs at ports around the country
due to irregularities concerning the amount of salt in the brine solution being used to preserve the olives. The article
cited national and Codex standards.

http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en//c/288200/

* %%
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Az Eurdépaban arusitott élelmiszerrel érintkez6 miianyagokban
elektronikai hulladékokbdl szarmaz6 anyagokat mutattak ki

Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriil6 anyagokban felhasznalhaté 6sszetevék szigoru
szabalyozas ala esnek. El6allitasuk soran csak olyan anyagok hasznalhatdk fel, amely egy tn. pozitiv lista-
ban szerepelnek. A bromozott égésgatlok hasznalata élelmiszerrel érintkez6 anyagokban nem engedélyezett.
Szamos bromozott égésgatld toxikus, bioldgiailag felhalmoz6do, perzisztens anyag, amelyeket jellemzden
elektronikai cikkekben alkalmaznak. Cseh és német kutatok a Food Additives ¢ Contaminants tudomanyos
folydirat nemrégiben megjelent szamaban az eurépai piacon kaphato fekete szinii élelmiszerrel rendeltetés-
szerlien érintkez6 miianyag mintdkban vizsgaltak az illegalisan felhasznalt elektronikai hulladékokra jellem-
26 Osszetevoket (bromtartalom, bromozott égésgatlok, elemanalizis, polimer szennyezdk). A fekete szinnel
az illegalisan ujrahasznositott anyagok eldnytelen megjelenése elfedhetd. A véletlenszertien kivalasztott 10
mintabol 7-ben talaltak bromozott égésgatlokat. Azokban az anyagokban, melyekben bromozott égésgatlok
szintje magas volt, antimont is ki tudtak mutatni, melyet szinergikus égésgatlé tulajdonsaga miatt egyditt
szoktak alkalmazni az elektronikai termékekben. Tobb mintaban ritka foldfémek is jelen voltak. A kutatok
a polimerek tisztasagat is megvizsgaltak, és az égésgatlokkal szennyezett termékekben idegen polimerek je-
lenlétét is kimutattak. A szerz6k aggodalmukat fejezik ki a tudomanyos k6zosség és a dontéshozok szamara,
hogy az Eurodpai piacon kaphato élelmiszerrel érintkezd anyagokban szamos, az elektronikai hulladékokra
jellemzd vegyi anyag van jelen.

Evidence of WEEE relevant substances in

polymeric food-contact articles sold on the European market

In order to confirm the possibility that recycled fractions from the waste electrical and electronic equipment (WEEE)
stream were illegally entering the European market in black polymeric food-contact articles (FCAs), bromine
quantification, brominated flame retardant (BFR) identification combined with WEEE-relevant elemental analysis
and polymer impurity analysis were performed. From the 10 selected samples, seven samples contained BFRs. Sb
was detected in all cases when Br was present at elevated concentrations.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25599136

* %%

A méhek jobban kedvelik a neonikotinoid névényvédo szert tartalmazo ételeket

A neonikotinoid rovardlé szerek beporzé rovarokra gyakorolt hatdsanak megitélése rendkiviil ellentmonda-
sos. A halalosnal kisebb d6zisban megvaltoztatjak a koloniakban él6 méhek viselkedését, és csokkentik a teljes
koldnia életben maradasanak esélyét. Az elmélet birdloi azonban arra hivatkoznak, hogy a neonikotinoidok
negativ hatasai csak a novényvéddszerrel kezelt novények nektarjaban illetve pollenjében talalhaté koncentra-
cio felett érvényesiilnek. Rdadasul sokan érvelnek azzal, hogy a méhek valaszthatjak a kezeletlen teriileteket,
hogy elkeriiljék vagy csokkentsék az expoziciot. A neves Nature cimt tudomanyos folydirat aprilisi szamaban


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25599136
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25599136
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25599136
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25599136
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25901684
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brit kutatok bemutattak, hogy a haziméhek (Apis mellifera) és poszméhek (Bombus terrestris) nemhogy el-
keriilnék a leggyakrabban hasznalt neonikotinoidokat (imidakioprid, tiametoxam, klotianidint) a nektarban
el6fordulé mennyiségben tartalmazé tapot, hanem mindkét vizsgalt faj tobbet fogyasztott az imidakiopridot
vagy tiametoxamt tartalmazo tapbol, mint a kontrol oldatbol, raadasul ezeknek a névényvédo szereknek a ha-
tasdra Osszességében kevesebbet ettek. A kutatds tehat bebizonyitotta, hogy a méhek nem képesek elkeriilni a
neonikotinoid expoziciot, és a viragzaskor alkalmazott imidakioprid és tiametoxam neonikotinoidok komoly
veszélyt jelentenek a méhekre.

Bees prefer foods containing neonicotinoid pesticides

The impact of neonicotinoid insecticides on insect pollinators is highly controversial. Sublethal concentrations
alter the behaviour of social bees and reduce survival of entire colonies. It was shown that the honeybee, Apis
mellifera, and the buff-tailed bumblebee, Bombus terrestris, do not avoid nectar-relevant concentrations of
three of the most commonly used neonicotinoids, imidacloprid (IMD), thiamethoxam (TMX), and clothianidin
(CLO), in food. Moreover, bees of both species prefer to eat more of sucrose solutions laced with IMD or TMX
than sucrose alone.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25901684

* %%

Biin és élvezet: A csokoladé gydgyaszati felhaszndlasanak torténete

A Journal of Agricultural and Food Chemistry cimt tudomanyos folydirat majusi szamaban olasz kutatok a cso-
koladé felhasznalasanak torténetével ismertetik meg az olvasokat. Az 6si maja irdsokban a kakaot az istenek
ajandékanak tartottak, a Kolumbusz el6tti népesség a csokoladét gydgyszerként hasznalta. Amerika felfedezése
utan a csokoladé eljutott Eurdpaba, bar a vallasos keresztény Eurdpa gyanakvassal és kritikaval tekintett erre az
Uj izgalmas italra. A felvilagosodas koraban a gyogyitas és az izek vilaga kettévalt. A csokoladé neve dsszeforrt
az elhizassal, a fogszuvasodassal és az egészségtelen életmoddal. A csokoladé rehabilitacidja csak az utobbi id6-
ben merilt fel, helyreallitva régi értékét, amelyet az 1700-as években élt hires orvos-botanikus Linné tulajdoni-
tott neki, aki a kakaot Theobroma cacao-nak, azaz az istenek eledelének nevezte el.

Sin and Pleasure: The History of Chocolate in Medicine

Inancient Mayan texts cocoa is considered a gift of the gods: Pre-Columbian populations used chocolate as medicine,
too. The rehabilitation of chocolate has arisen only in recent times, re-establishing that value that Linnaeus himself
credited to chocolate, calling the generous plant Theobroma cacao, food of the gods.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25989318

* %%
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Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a magyar médiaban/

Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjin

Tobb szaz illegalisan arusitott termésnovelé anyagot zarolt a NEBIH

Tobb szaz, 6sszesen 61 millio forint értéki, engedély nélkiil arusitott termésnoveld anyagot (miitragyat, tapol-
datot, termeszt6 kozeget) vont ki a forgalombdl a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt
Ugyek Igazgatdsaga (KUI). A szakemberek egy termésnoveld anyagokat és kertészeti berendezéseket forgal-
mazo, budapesti cég székhelyén tartottak vizsgalatot. Az ellendrzés eredményeként 473 (mintegy 40 raklapnyi)
tétel mutragyat, tapoldatot, termeszt6 kozeget zaroltak, mivel a forgalmazo a termékeket hatdsagi engedély,
illetve bejelentés nélkiil arusitotta. A tételek egy kis része a jelolési hibak javitasa és bejelentés utan tovabb
forgalmazhato, nagyobb része azonban nem arusithaté Magyarorszagon, amig a forgalmaz6 be nem szerzi a
szitkséges engedélyeket a NEBIH Novény-, Talaj- és Agrarkornyezet-védelmi Igazgatosagatol (NTAI). Az en-
gedélyezési eljaras elengedhetetlen, hisz annak hianydban a termékek pontos sszetétele nem ismert, igy a hu-
man-egészségiigyi kockdzat sem zarhato ki.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tobb-szaz-illegalisan-arusitott-termesnovelo-anyagot-zarolt-a-nebih

* %%

Tapoldat-termékteszt - minden masodik termékkel gond volt

Tépoldatokat ellendrzott legtjabb terméktesztjén a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH).
Az atfogd vizsgalat soran 50 termékbdl csaknem minden mdsodiknal akadt valamilyen probléma. A tapolda-
tok (szakmai neviikon engedélykoteles és EK jelolésti oldatmitragydk) a novények tdpanyag-utanpotlasara
szolgalnak, illetve a talajok tapanyag-szolgdltatd képességét, termdképességét javitjak. A forgalomba hozott
termékeknek vagy az Eurdpai Unid szabalyozasanak kell megfelelniiik, vagy pedig hazai forgalomba hozatali és
telhasznalasi engedéllyel kell rendelkezniiik. A tapoldatokkal kapcsolatos tovabbi hasznos informaciok, a rész-
letes vizsgalati szempontok, valamint az eredmények elérhet6k a NEBIH termékteszt blogjén, a Szupermentan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tapoldat-termekteszt-minden-masodik-termekkel-gond-volt
* %%

Budapesten tanacskoztak az Eurdpai Unio jarvanytani szakemberei

Budapesten rendezték meg 2015. junius 2-4. kozott a referencialaboratériumok 21. nemzetkozi talalkozoéjat.
Magyarorszag eldszor adott otthont a tudomanyos tandcskozasnak, ahol az unié tagallamaibdl érkezd szak-
emberek a maddrinfluenza és a baromfipestis aktualis allat- és human-egészségiigyi kérdéseit vitattak meg.
A haromnapos eseményen mintegy 30 el6adast hallgathattak meg a résztvevok. A rendezvény hazigazddja a
Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Allat-egészségiigyi Diagnosztikai Igazgatésaga (NEBIH ADI) volt.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/budapesten-tanacskoztak-az-europai-unio-jarvanytani-szakemberei

* %%


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tobb-szaz-illegalisan-arusitott-termesnovelo-anyagot-zarolt-a-nebih
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tapoldat-termekteszt-minden-masodik-termekkel-gond-volt
http://szupermenta.blog.hu/9999/12/31/tavaszi_termekteszt_tapoldatokat_vizsgalt_a_nebih
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/budapesten-tanacskoztak-az-europai-unio-jarvanytani-szakemberei

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsigi Hivatal Elelmiszerbiztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatésig e §F
Q\‘\ nébih
2 Term&f6ldtél az asztali
Food Safety CNewslelicr \)ﬁ ‘
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment
www.nebih.gov.hu Issue no. 06/2015
2015. évi 06. szam Kiadva/Issued: 30/06/2015

Elelmiszerbiztonség a médidban / Food safety in the media

Ujabb kevésvériiség fertozésre gyanus 16

Hérom 16ndl erdsitette meg a fert6z kevésvériiséget a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal Allat-egész-
ségiigyi Diagnosztikai Igazgatosaga (NEBIH ADI) laboratériuma 2015. junius elején, mivel vérvizsgélatuk
egymas utan kétszer is pozitiv eredményt mutatott. 2015.06.16-an a monitoring vizsgalatok soran ajabb fertd-
zOttségre gyandus dllatot talaltak, egy vépi (Vas megye) telephelyen. A fertézottségre gyanus lovat elkiilonitet-
ték a vele egyiitt tartott 21 16tdl, és az egész allomanyt forgalmi korlatozas ald vontak 90 napra és 21 naponta
az Osszes allaton ismételt vérvizsgalatra kertil sor. A vérvizsgalatra vonatkozdan az intézkedések folyamatban
vannak. A fert6zottségre gyanus allat a kotelezd szlirévizsgalatokkal és lottlevéllel nem rendelkezett. A jar-
vanyligyi nyomozas tobb megyére kiterjedéen folyik, mivel a tulajdonos nyilatkozata szerint a kérdéses 16
Gy6r-Moson-Sopron megyébdl keriilt Vépre 3 évvel ezelott.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/ujabb-fkv-gyanus-lo

* %%

Elelmiszer eredetii megbetegedés gyanuja egy seregélyesi erdei iskoldban

27-bdl 18 6todik osztalyos betegedett meg és 7-en kdrhazba keriiltek élelmiszer eredeti megbetegedés tiinete-
ivel junius kozepén Seregélyesen. A helyszini ellendrzést a megyei kormanyhivatal élelmiszerlanc-biztonsagi
munkatdrsai, a népegészségiigyi szolgalat szakembereivel kozosen, az eset jelentését kovetden haladéktalanul
megkezdték. Az ellendrzés soran a hatésagok vizsgaltak tobbek kozott az étkezési koriilményeket, az elfogyasz-
tott ételeket, valamint mintékat vettek, melyeket tovabbi elemzésre a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hiva-
tal (NEBIH) laboratériumdba széllitottak.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/elelmiszer-eredetu-megbetegedes-gyanuja-egy-seregelyesi-erdei-
iskolaban

* %%

Szanaszét hevertek a tetemek az allattarto telepen

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Kiemelt Ugyek Igazgatésiga (NEBIH KUI) egy id6ben tobb
helyszinen tartott ellendrzést Békés és Pest megyében junius elején. A szakemberek egymassal kereskedelmi
kapcsolatban all6 kistermel6i vagohidat és egy dllattarto telepet vizsgaltak. Az akcié soran hat tonna vagottba-
romfi-terméket foglaltak le, a telep mikodését pedig — tobbek kozott kirivoan silyos higiéniai problémak miatt
- azonnali hatallyal felfiiggesztették. A Békés megyei allattart6 telepen megrazoé kép fogadta a szakembereket.
A telep tobb pontjan elhullott, legyekkel belepett allati tetemek (tobbek kozott tjsziilott malacok és baranyok)
hevertek, a sertéseket elhullott baromfikkal és vagohidi hulladékkal etették, a tragyadombon felfajédott sertés-
tetem oszladozott. A telep emellett az el6irt dokumentaciokkal sem rendelkezett, az allatok egy része jeloletlen
volt. Tovabbi informacidk elérhet6k a NEBIH honlapjan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/szanaszet-hevertek-a-tetemek-az-allattarto-telepen

* %%


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/ujabb-fkv-gyanus-lo
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tajekoztatas-lovak-fertozo-kevesverusegenek-jarvanyugyi-helyzeterol-2015-junius
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/elelmiszer-eredetu-megbetegedes-gyanuja-egy-seregelyesi-erdei-iskolaban

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/szanaszet-hevertek-a-tetemek-az-allattarto-telepen
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/szanaszet-hevertek-a-tetemek-az-allattarto-telepen
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Tobb tizezer palack dsvanyvizet hivott vissza a Szentkiralyi

A Szentkirédlyi Asvanyviz Kft. visszahivta a szénsavmentes és szénsavas dsvanyviz sorozatdbol a 2016.04.22.
és a 2016.04.23. kozotti mindség-megorzési idejli termékeit a kereskedelmi partnereitdl esztétikai okok mi-
att. A tarsasaghoz 78 ezer palack érkezett vissza. Kozolték, hogy a visszahivott termékekben az asvanyvizben
talalhaté6 mangantartalom kivaldsa miatt esetenként apré lebegd szemcsék voltak lathatéak. ,A jelenség az
egészségre nem gyakorol hatast, a termék megjelenésében azonban esztétikai problémat jelent, ezért indo-
koltnak tartjuk az érintett termékek korének visszahivasat és a termékek vizsgalatat” — irtdk. A cég szerint
bar id6ben intézkedtek a visszahivasrol, elképzelhetd, hogy a kiskereskedelmi forgalomba is eljuthattak az
érintett sorozat darabjai.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tobb_tizezer_palack_asvanyvizet_hivott_vissza_a_

szentkiralyi
* %%

Elelmiszerbiztonsagi tananyagot készitett négy hazai felséoktatasi intézmény

Elelmiszerbiztons4g tananyag késziilt négy magyarorszagi fels6soktatasi intézmény fejlesztésében. A projektben a
debreceni, a szegedi, nyugat-magyarorszagi egyetem, valamint az egri féiskola vett részt. Az angolul és magyarul
elkésziilt tananyagot nappali és levelezd oktatasban, alap- és mesterképzésben szeretnék tanitani. A megszerzett
tudast az élelmiszer-eldallitasban, élelmiszer-feldolgozasban, taplalkozastudomany teriiletén lehet majd hasznosi-
tani. A négy felsdoktatasi intézményen beliil 17 kar vett részt a fejlesztésben, bolcsészek, orvosok, mezdgazdaszok,
élelmiszeripari szakemberek, taplalkozastudésok dolgoztak a projekten. A projekt egyik torekvése volt az is, hogy
az eléallitott élelmiszeripari termékek megbizhat6sagardl tandsitvanyt lehessen kidllitani.

http://www.origo.hu/tafelspicc/kozelet/20150622-biztonsagban-lehet-a-magyar-elelmiszer-tananyag-iskola.

html
%%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a kiilfoldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

Miianyag kinai rizsrol cikkeznek az azsiai hirlapok

Ujabb élelmiszerbotrény iitotte fel a fejét a kozelmultban, Kindban. Hiraddsok szerint hamis rizs jelent meg az
4zsiai orszag piacdn, amelyet 4llitélag burgonya és ipari, szintetikus gyanta keverékébél allitottak el8. Ugy tud-
ni, hogy a hamis szemeket nem lehet megkiilonboztetni a természetes rizst6l nyers dllapotukban. Az egyetlen
modja annak, hogy kideriiljon ,,mesterséges rizsrél” van sz6, ha megfézziik, ugyanis f6z¢és utan is kemény és
nehezen emészthetd marad. Az egyik publikacio kifejtette: a miianyag rizsbdl késziilt leves tetején egy miianyag
réteg jelenik meg, ami melegités hatasara megég. Az egészségiigyi szakemberek arra figyelmeztetnek, hogy
ezeknek a szemeknek az elfogyasztésa tonkreteheti az emésztérendszert. A Kinai Ettermek Szdvetségének egy
képviseldje szerint, ha harom tal ilyen mtanyag rizst elfogyasztunk, az felér egy nejlonzacsko elfogyasztasaval.
Hamis rizsrél szo6l6 hirek par éve mar a kozosségi média oldalain is keringenek. El6szor arrol cikkeztek, hogy


http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/tobb_tizezer_palack_asvanyvizet_hivott_vissza_a_szentkiralyi
http://www.origo.hu/tafelspicc/kozelet/20150622-biztonsagban-lehet-a-magyar-elelmiszer-tananyag-iskola.html
http://www.odditycentral.com/foods/chinese-companies-accused-of-selling-potentially-deadly-plastic-rice.html
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Kina par tartomanyaba tortént disztribucio, de az emberek most attdl félnek, hogy mas azsiai orszagokba is
szallitottak a termékbdl; ugyanis pletykdkat hallani pl. Szingapurba, Indonéziaba, Vietnamba és Indiaba torté-
no6 exportrdl is. A malaj kereskedelemért felelds miniszter szerint fontos, hogy az emberek ne essenek panikba,
mert a hirek egyel6re nem megerdsitettek. Hozzatette: tovabbi nehézséget jelent, hogy a mianyag rizst még
nehezebb lesz kiszlirni, ha normal rizzsel keverik.

http://www.odditycentral.com/foods/chinese-companies-accused-of-selling-potentially-deadly-plastic-rice.

html
%%

40 éve lejart, fagyasztott hist csempészett tobb biinbanda Kinaban

A biincselekményben 14 kiilonb6z6 blinbanda vett részt, akik tobb mint 100.000 tonna hust csempésztek
koriilbeliil 483 milli6 dollar értékben. A juniusi rajtaiités soran kideriilt, hogy tobb mint 14 kinai tartomany
és régio érintett, valamint, hogy tobbek kozott csirke szarnyat, marha- és sertéshust probaltak meg az elkove-
tok értékesiteni. A lefoglalt termékek egy része fagyasztott volt, és a cimkén 1év4 jelolés szerint sok koziilitk
még az 1970-es években jart le — a kinai allami tulajdonban 1évé China Daily szerint. Tébb esetben olyan
husokat értékesitettek, amelyek szamtalanszor kiolvadtak és tobbszori jrafagyasztast kovetden, hlitékocsi
nélkiil érték el az értékesitési pontokat. Az elmondasok szerint a legtobb hust Braziliabdl és Indiabdl szalli-
tottak, Vietnamon, valamint Hong Kongon keresztiil. A htisokat éttermeknek és szupermarketeknek torténd
értékesitésre szantak.

http://www.chinadaily.com.cn/china/2015-06/24/content_21085070.htm
%%

Elelmiszerbiztonsagi tanacsok viharok idejére

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasagi Minisztériuménak (USDA) Elelmiszerbiztonséagi és —feliigyeleti Hivatala
(FSIS) élelmiszerbiztonsagi ajanlasokkal latta el az észak-amerikai Appalache-hegység kornyékén éloket a var-
haté nagy ereji viharok miatt. Az Orszagos Meteoroldgiai Szolgalat bejelentése alapjan stlyos viharok érkezése
varhat6 a Kozép-Appalache-hegység és az Ohio-volgy kornyékén, valamint szamos mas kozeli térségben is.
A nagy erejii vihar mellett erds szélre és jégesore is figyelmeztetnek, de akar tornadodra is lehet majd szamita-
ni. Az ilyesfajta id6jarasi viszonyok aramkimaradashoz vezethetnek, amely veszélyezteti a tarolt élelmiszerek
biztonsagossagat. Ezért az FSIS jo tanacsaival latja el a lakossagot, hogy megel6zhessék az élelmiszer eredet(i
megbetegedések kialakulasat, és azt hogy karba vesszen a sok élelmiszer.

http://www.foodsafetynews.com/2015/06/food-safety-advice-for-those-experiencing-severe-

thunderstorms/#.VYv1Exvtmko
%%

34-en betegedtek meg Kanadaban csirkék okozta Salmonella jarvanytol

A hirek szerint legalabb 34 ember betegedett meg a kanadai Alberta harom tartomdanyaban Salmonella
Enteritidis altal, amelyet él6 csirkék terjesztettek. A Kanadai Népegészségiigyi Intézet (PHAC) nyomozasa még


http://www.chinadaily.com.cn/china/2015-06/24/content_21085070.htm
http://www.foodsafetynews.com/2015/06/food-safety-advice-for-those-experiencing-severe-thunderstorms/#.VYv1Exvtmko
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/news-releases-statements-transcripts/news-release-archives-by-year/archive/2015/nr-062315-01
http://www.foodsafetynews.com/2015/05/34-sickened-in-canadian-salmonella-outbreak-linked-to-chicks-from-alberta-hatchery/#.VW8DNtLtmko
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folyamatban van, de annyi mar biztos, hogy az Gsszes jelentett beteg €16 kiscsirkékkel érintkezett az eset el6tt.
El6 csirkék maskor is okoztak mar human megbetegedést, pl. 2014-ben az USA-ban 363 embert betegitettek
meg szarnyasok Salmonella altal. Salmonella fert6zés miatt a leginkabb veszélyeztetett csoportok az 6t évnél
fiatalabb gyerekek, az iddsek, terhesek és a legyengiilt immunrendszerrel rendelkez6k. A PHAC sajtokozlemé-
nye szerint a gyerekek fokozottan ki vannak téve a veszélynek, mivel 6k elszeretettel jatszanak kiscsirkékkel,
simogatjak azokat és gyakran nem mossdk meg keziiket utdna. A Salmonella fertézés tiinetei kozé tartozik a
laz, hidegrazas, hasmenés, hasi gorcsok, fejfajas, hanyinger, hanyas. Habar a Salmonella fert6zést legtobbszor
szennyezett élelmiszerrel hozzak osszefiiggésbe, az €16 dllatok ugyancsak terjeszthetik a kérokozokat pl. szék-
letiik altal.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/34-sickened-in-canadian-salmonella-outbreak-linked-to-chicks-

from-alberta-hatchery/#.VW8DNtLtmko
* %%

Elelmiszerbiztonsagi problémak a tengerjaro hajokon

Evente tobb mint 22 milli6 utassal a tengerjaré hajos vakéciok népszeri médjai a kikapcsolédasnak, ugyanak-
kor a konnyen terjedd, fert6z6, élelmiszer eredetli megbetegedések megfelel6 helyszine is egyben — a ProPublica
egy Uj tanulmdnya és interaktiv feliilete szerint. Tavaly tobb mint 1700 megbetegedettet (mind utasok, mind
pedig a legénység tagjai) szamoltak, akik tengerjaré hajokon lettek rosszul. Az esetek tobbségében norovirus
okozta a jarvanyt, amely konnyen tovabbitddik élelmiszer és viz altal, valamint terjed emberrél-emberre, és
leggyakrabban hanyassal jar. Abban, hogy norovirus jarvany alakuljon ki egy ilyen hajon tobb tényezé is sze-
repet jatszik. Egyrészt nagyszamu embertomeg utazik kis helyen dsszezarva napokig, vagy akar hetekig. Mas-
részt elég egy-két fert6zott egyénnek jelen lennie ahhoz, hogy domino-effektus alakuljon ki, és a jarvany elérjen
tobb ezer embert a fedélzeten. Es nem utols6 sorban a kozos hasznélati cikkek, fiirdShelyiségek, svédasztalos
étkezések tokéletes lehetséget nyujtanak a fert6z6 betegség terjedésének. A norovirus megbetegedések barhol
el6fordulhatnak és a valésagban az ilyen hajokon torténd esetek csupan az egy szazalékai az osszes eléforduléd
esetnek, azzal a kiilonbséggel, hogy pl. egy repiilott esetében az utasok a par oéras repiiléut utdn leszallnak és
tavoznak, addig a hajos utazasokon a tiinetek hamar megjelennek, konnyen terjednek és gyorsabban dertil ki
a megbetegedés ténye.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/propublica-study-dishes-on-cruise-ship-food-safety-problems/#.

VXAEzdLtmko "

Harmonizalnak az éttermek rangsorolasara hasznalt applikaciok pontozdrendszerét

Ma mar szamos olyan okostelefon applikacié (pl. Yelp, Urbanspoon) létezik, amelyek élelmiszerhigiéniai és —
biztonsagi szempont alapjan rangsorolja az éttermeket, igy azok segitségével konnyebben kivalaszthatjuk, hogy
éppen melyik étteremben szeretnénk elfogyasztani ebédiinket. Az alkalmazasok segitségével azonnal lathatjuk,
ha egy adott vendéglatoegység kivalé mindsitést kapott, vagy esetleg megbukott a legutobbi kozegészségiigyi
ellenérzésen, de még azt is, ha konyhaja élelmiszer eredetli megbetegedés forrasa volt. Azonban jelenleg az
egészségligyi tisztviselOk vilagszerte kiilonbozé pontozasi rendszerben dolgoznak. Néhanyan a 0-5ig ponto-


http://www.foodsafetynews.com/2015/05/propublica-study-dishes-on-cruise-ship-food-safety-problems/#.VXAEzdLtmko
https://projects.propublica.org/cruises/#section5
http://www.foodsafetynews.com/2015/05/data-software-company-aims-to-revolutionize-access-to-restaurant-inspection-scores/#.VW8C4NLtmko
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zasi skalat hasznaljak, mig masok ABC mindsitési rendszert alkalmaznak, vagy a piros — sarga — zold jelzések
feltiintetését. Tobben a 0-100 skalazast végzik, amely esetben a 100 a legjobb pontszam, mig masok pont az
ellenkez6jét alkalmazzak, a 0 jelenti a legkevesebb hibat. Az élelmiszerbiztonsagot szem el6tt tarté fogyasz-
tok szamara ezért ez a sokféle pontozasi rendszer nehezen értelmezhetd, hiszen egy sarga jelzés hogyan 6sz-
szehasonlithaté egy C bettivel, vagy egy 3 ponttal az 5-b6l? Ezért a Socrata nyilt adatbazisu szoftver vallalat,
amely kezdeményezését juniusban ismerteti a helyi és allami egészségiigyi intézményekkel, egy standardizalt
étterem-ellendrzési pontozasi rendszert dolgoz ki, amelynek LIVES a neve. Ez az Gj rendszer nem helyettesiti
a feliigyel6i vizsgalatokat, csupan egy forditdeszkoz, amely harmonizélja a kiilonboz6 pontozasi rendszereket,
egy 0-100-ig terjed6 kozos nyelvre.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/data-software-company-aims-to-revolutionize-access-to-

restaurant-inspection-scores/#.VW8C4NLtmko
* k%

Zéré tolerancia kérelem névényvéddszer-maradékokra bébiételekben Uj-Zélandon

Egy uj-zélandi csoport peticiokat gytjtott, hogy ne keriilhessen novényvédoszer-maradék a csecsemétap-
szerekbe és bébi ételekbe. Az esetet majus végén az Uj-zélandi parlament targyalta, de az illetékes Elsddleges
Termelés Bizottsiga (PPC) allitélag nem tett lépéseket az iigyben. A Biztonsagos Elelmiszer Kampdany (SFC)
szervezet — amely a peticidt inditvanyozta — megjegyezte, hogy az Eurdpai Bizottsag nem engedélyezi a kimu-
tathaté novényvédoszer-maradékok jelenlétét bébiételekben az EU orszagaiban. A peticiot tobb mint 4300 uj-
zélandi nevében nyujtottak be, és siirgetik a parlamentet, hogy orszaguk is kovesse az EU iranyelveket. A zéré
tolerancia elvének kérelme mellé az SFC arra is kéri a kormanyt, hogy egy szélesebb kort, bébiételekben 1év6
szermaradék feliigyeleti programot inditsanak el. A szervezet azt is elmondta, hogy az 1j-zélandi bébiétel ese-
tében 533%-kal t6bbszor taldlnak névényvéddszer-maradékot, mint az EU-ban, ahol dtlagban kevesebb, mint
a mintak 6%-a tartalmazott ilyen szereket azt elmult hat évben.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/new-zealand-group-seeks-zero-tolerance-for-pesticide-residues-

in-baby-food/#.VW8CedLtmko
* %%

Veszélyes domoinsav szint tengergyiimolcseiben, Kaliforniaban

Néhany fajban talalt domoinsav veszélyes szintje miatt a Kaliforniai Kézegészségiigyi Minisztérium (CDPH)
azt javasolja a fogyasztoknak, hogy ne fogyasszanak Monterey és Santa Cruz allamokban betakaritott éti és
egyéb kagylokat, halaszott szardellat és szardiniat, vagy rakok belsGségeit. A puhatestd, kéthéju kagyld, vala-
mint a szardella és szardinia fogyasztasa aggodalomra ad okot, mivel emésztérendszeriikben toxin termelddik,
és ezeket a tengeri étel termékeket altalaban kizsigerelés nélkiil fogyasztjak. A helyi hatésagok egytittmuikodés-
ben a helyi halaszokkal és halkeresked6kkel azon dolgoznak, hogy ne keriilhessenek a nemrégiben halaszott
szardellak és szardiniak a human élelmiszerellatasba. A domoinsav mérgezés tiinetei altalaban 30 perc és 24 6ra
kozotti idotartamban jelennek meg tengeri ételek fogyasztasa utan. Enyhe esetekben a tiinetek lehetnek hanyas,
hasmenés, hasi gorcsok, fejfajas, szédiilés, amely tiinetek néhany napon beliil megsztinnek. Sulyos esetekben az
aldozatoknal légzési nehézségek, zavartsag, tajékozdodasi zavar, sziv és érrendszeri problémak, gércsrohamok,


http://www.yelp.com/healthscores
http://www.foodsafetynews.com/2015/05/new-zealand-group-seeks-zero-tolerance-for-pesticide-residues-in-baby-food/#.VW8CedLtmko
http://www.foodsafetynews.com/2015/06/dangerous-domoic-acid-levels-prompt-seafood-warning-in-california/#.VXAD1tLtmko
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talzott horgdévaladék képzddés, maradando rovidtavii memoriazavar (ezt az allapotot nevezik amnézias kagy-
lémérgezésnek), koma is felléphet, vagy akar haldl is el6fordulhat.

http://www.foodsafetynews.com/2015/06/dangerous-domoic-acid-levels-prompt-seafood-warning-in-

california/#.VXADI1tLtmko * % %

Vitak a konzervek BPA tartalma miatt

A biszfenol-A (BPA) egy olyan kémiai 6sszetevd, amely megtalalhaté a miianyag palackokban és élelmiszer-
konzervek belsejének bevonataban, és amely mar jé ideje vitat okoz a szakemberek kozott feltételezett egész-
ségiigyi kockdzata miatt. Mig az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hatosdg (FDA) fenntartja,
hogy a jelenleg alkalmazott BPA mennyiségének szintje biztonsagos, addig kornyezetvédelmi csoportok és
egyéb felek azt allitjak, hogy a szintetikus vegyiilet egészségiigyi problémakhoz vezethet. Junius elején az
amerikai Kornyezetvédelmi Munkacsoport (EWG) kozzétette listajat 78 konzerv markardl, amelyek BPA-t
hasznalnak a dobozaik belsejéhez, valamint 31 markat, amelyek nem. Az EWG 252 konzerv tételt vizsgalt
2014. januar és augusztus kozott, amely alapjan kidolgoztak listajukat, és most arra 6sztonzik tamogatoéikat,
tegyenek lépéseket annak érdekében, hogy a vallalatok besziintessék a BPA hasznalatat. A BPA a tartalyok
és tarolok belsejébdl az élelmiszerbe oldddik ki, és tanulmanyok kimutattak, hogy nyomokban megtalalhaté
a legtobb emberi szervezetben. Tobb tanulmany arrél szamolt be, hogy a BPA kitettség egy sor sulyos meg-
betegedéshez vezethet, kezdve a szaporodasi kérdésektdl a rakig, azonban az FDA mas szabalyozé szervek-
kel vilagszerte, és tudomanyos intézetekkel (pl. az Amerikai Kémiai Tandcs) tobbszor elutasitotta ezeket az
allitasokat, arra hivatkozva, hogy az élelmiszerben 1évé6 mennyiség tilsdgosan kevés ahhoz, hogy barmilyen
egészségligyi problémat okozzon.

http://www.foodsafetynews.com/2015/06/tests-of-canned-food-brands-reveals-most-have-controversial-

chemical-in-lining/# VX AEFdLtmko
* %%

E. coli miatt halt meg egy 2 éves Kisfita Dél-Karolindban

E. coli okozta fertézés miatt keriilt kérhazba egy két éves gyerek az Egyesiilt Allamokban, majd komplikaciok
kovetkeztében meghalt. A kisfiinal hemolitikus urémias szindréma (HUS) alakult ki, ami sulyos vesekaro-
sodast okozott. Az egészségiigyi tisztviselok értesitették a sziiloket és az dvoda diakjait, ahova a fiu jart, hogy
Shiga-toxin termel6 E. coli (STEC) fertézés gyantja miatt nyomoznak. Az eset kapcsan dsszesen nyolc meg-
erdsitett megbetegedésrdl adtak hirt, amelybdl négy gyerek esetében ugyanazt a baktérium torzset detektaltak,
és ketten koziiliik kérhazi kezelésre szorultak. Az érintett 6vodat egyeldre bezartak, amig el nem végezték az
Osszes Gvono és gyerek esetében a mikrobioldgiai vizsgalatokat. Az E. coli fertézés leggyakoribb tiinetei a hasi
gorcsok, hasmenés és a hanyas.

http://www.foodsafetynews.com/2015/06/seven-e-coli-cases-linked-to-now-closed-south-carolina-daycare/#.
VXaSL9Ltmko

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2015/06/tests-of-canned-food-brands-reveals-most-have-controversial-chemical-in-lining/#.VXAEFdLtmko
http://www.ewg.org/research/bpa-canned-food
http://www.foodsafetynews.com/2015/06/seven-e-coli-cases-linked-to-now-closed-south-carolina-daycare/#.VXaSL9Ltmko

Eurdpai Unios 4j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag (EU) 2015/943 végrehajtasi rendelete (2015. junius 18.) szarazbab Nigériabdl torténdé behoza-
talanak felfiiggesztését célzd siirgdsségi intézkedésekrdl, valamint a 669/2009/EK rendelet I. mellékletének
modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/931 végrehajtasi rendelete (2015. junius 17.) a 834/2007/EK tandcsi rendeletben az 6ko-
l6giai termékek harmadik orszagbol szarmazé behozatalara eldirt szabalyozas végrehajtasara vonatkozo részle-
tes szabalyok meghatdrozasarol szol6 1235/2008/EK rendelet mddositasardl és helyesbitésérol

A Bizottsag (EU) 2015/917 végrehajtasi rendelete (2015. junius 15.) az egyes allatoknak és a friss hisnak az
Eurépai Unidba val6 behozataldra engedéllyel rendelkez6é harmadik orszagok, e harmadik orszagok teriiletei
vagy teriileteinek részei jegyzékeinek, valamint az allat-egészségiigyi bizonyitvanyra vonatkozé kovetelmények
megallapitdsardl szol6 206/2010/EU rendelet I. mellékletének Banglades tekintetében torténé modositdsarol

A Bizottsag (EU) 2015/919 végrehajtasi hatarozata (2015. junius 12.) a 2009/821/EK hatarozatnak az allat-
egészségligyi hatarallomasok listaja és a Traces allat-egészségiigyi egységeinek listaja tekintetében torténd mo-
dositasardl (az értesités a C(2015) 3892. szamu dokumentummal tértént)

A Bizottsag (EU) 2015/896 rendelete (2015. junius 11.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
let IV. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok felilletén talalhaté Trichoderma polysporum IMI
206039 torzs, Trichoderma asperellum (korabban T. harzianum) ICCO012, T25 és TV1 torzs, Trichoderma
atroviride (korabban T. harzianum) IMI 206040 és T11 t6rzs, Trichoderma harzianum T-22 és ITEM 908 torzs,
Trichoderma gamsii (korabban T. viride) ICC080 torzs, Trichoderma asperellum (T34 torzs), Trichoderma
atroviride I-1237 torzs, geraniol, timol, szachardz, vas(III)-szulfat, vas(II)-szulfat és folsav MRL-jei tekinteté-
ben térténé modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/897 végrehajtasi rendelete (2015. junius 11.) a tiamin-hidroklorid és a tiamin-mononitrat
valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag (EU) 2015/908 végrehajtdsi rendelete (2015. junius 11.) a 798/2008/EK rendelet I. mellékletének az
egyes baromfidaruk Unidba t6rténd behozatala vagy Union keresztiil torténd atszallitasa céljabol engedélyezett
harmadik orszagok, teriiletek, 6vezetek és teriileti egységek jegyzékében a Kanadara vonatkozé bejegyzésnek
az er6sen patogén virustorzsek okozta madarinfluenzaval kapcsolatban torténé médositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/911 végrehajtasi hatarozata (2015. junius 11.) a 2007/777/EK hatdrozat II. mellékleté-
nek a huskészitmények, kezelt gyomor, holyag és belek Unidba torténd behozatalara engedélyezett harmadik
orszagok vagy részeik jegyzékében a Kanadara vonatkozd bejegyzésnek az erdsen patogén virustorzsek okozta
madarinfluenzéval kapcsolatban torténé modositédsarol (az értesités a C(2015) 3790. szamu dokumentummal
tortént)


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_154_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_151_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_149_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_149_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_147_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_147_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_148_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_148_R_0009&from=HU
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A Bizottsag (EU) 2015/892 végrehajtasi hatarozata (2015. junius 9.) egy tékés récéket tarté portugaliai gaz-
dasag alacsony patogenitasi madarinfluenza elleni megel6z6 véddoltasi tervének jovahagyasarol, valamint az
emlitett baromfik és az azoktol szarmazo termékek mozgasanak korlatozasara vonatkozé bizonyos intézkedé-
sekrdl (az értesités a C(2015) 3745. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/893 végrehajtasi hatarozata (2015. junius 9.) az Anoplophora glabripennis (Motschulsky)
Unioba torténd behurcolasanak és Unidn beliili terjedésének megel6zésére iranyuld intézkedésekrdl (az értesi-
tés a C(2015) 3772. szamu dokumentummal tortént)

A Tanacs (EU) 2015/890 hatarozata (2015. junius 8.) az EGT Vegyes Bizottsagban az EGT-megallapodas II.
mellékletének (Miiszaki el6irasok, szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasaval kapcsolatban az Eur6-
pai Uni6 nevében elfogadandé 4llaspontrol (Uj élelmiszerek)

A Bizottsag (EU) 2015/864 végrehajtasi rendelete (2015. junius 4.) a vegyi anyagok regisztralasarol, értékelé-
sérdl, engedélyezésérol és korlatozasarol (REACH) sz616 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
alapjan az Eurdépai Vegyianyag-iigynokség részére fizetendé dijakrol szol6 340/2008/EK rendelet médositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/861 végrehajtasi rendelete (2015. junius 3.) a kdlium-jodid, a vizmentes kalcium-jo-
dat és a bevont, granuldlt vizmentes kalcium-jodat valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd
engedélyezésérol

A Bizottsag (EU) 2015/846 rendelete (2015. majus 28.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
II. és III. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté acetamiprid, ametoktradin,
amiszulbrom, bupirimat, klofentezin, etefon, etirimol, fluopikolid, imazapik, propamokarb, piraklosztrobin és
tau-fluvalinat maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/845 rendelete (2015. majus 27.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II.
és III. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté azoxisztrobin, klorantraniliprol,
ciantraniliprol, dikamba, difenokonazol, fenpiroximat, fludioxonil, glufozinat-ammodnium, imazapik, imazapir,
indoxakarb, izoxaflutol, mandipropamid, pentiopirad, propikonazol, pirimetanil, spirotetramat és trinexapak
maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/819 végrehajtasi hatarozata (2015. méjus 22.) a 64/432/EGK tandcsi iranyelv E. mel-
lékletének a szarvasmarhafélék és a sertések Unidn beliili kereskedelmében alkalmazand¢ éllat-egészségiigyi
bizonyitvanymintak formatuma tekintetében torténé modositasarol (az értesités a C(2015) 3304. szamu doku-
mentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/820 végrehajtasi hatarozata (2015. majus 22.) az egyes tagallamokban el6fordulé afrikai

sertéspestissel kapcsolatos jarvanyiigyi intézkedésekrdl sz6lo 2014/709/EU végrehajtasi hatarozat modositasa-
rol (az értesités a C(2015) 3373. szamu dokumentummal tortént)


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_146_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_146_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_146_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_139_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_137_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_140_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_138_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_129_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_129_R_0008&from=HU
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A Bizottsag (EU) 2015/826 hatarozata (2015. majus 22.) a nitrit egyes huskészitményekhez torténé hozzaada-
saval kapcsolatban Dania altal bejelentett nemzeti rendelkezésekrdl (az értesités a C(2015) 3526. szamu doku-
mentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/830 rendelete (2015. majus 28.) a vegyi anyagok regisztralasarol, értékelésérdl, engedé-
lyezésérol és korlatozasarol (REACH) sz016 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet médositasa-
r6l (EGT-vonatkozasu szoveg)

A Bizottsag (EU) 2015/838 végrehajtasi hatarozata (2015. majus 28.) a 2014/909/EU végrehajtasi hatarozatnak
a kis kaptarbogar elleni védekezésre vonatkozé intézkedések olaszorszagi alkalmazasanak meghosszabbita-
sa tekintetében torténé modositasarol (az értesités a C(2015) 3558. szamu dokumentummal tortént) (EGT-
vonatkozasu szoveg)

A Bizottsag (EU) 2015/868 rendelete (2015. majus 26.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
I, III. és V. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté 2,4,5-T, barban, binapakril,
bromofosz-etil, kamfekldér (toxafén), klorbufdm, kloroxuron, klozolinat, DNOC, diallat, dinoszeb, dinoterb,
dioxation, etilén-oxid, fentin-acetat, fentin-hidroxid, flucikloxuron, flucitrinat, formotion, mekarbam,
metakrifosz, monolinuron, fenotrin, profam, pirazofosz, quinalfosz, rezmetrin, teknazén és vinklozolin mara-
dékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasardl

Helyesbités a réz-bilizinat valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténé engedélyezésérdl szolo,
2014. november 17-1 1230/2014/EU bizottsagi végrehajtasi rendelethez (HL L 331.,2014.11.18.)

Helyesbités a madarinfluenza elleni védekezésre iranyuld kozosségi intézkedésekrdl és a 92/40/EGK iranyelv
hatalyon kiviil helyezésérdl szo6lo, 2005. december 20-i 2005/94/EK tandcsi iranyelvhez (HL L 10., 2006.1.14.)

Hazai jogszabalyok / Hungarian legislations

25/2015. (V. 27.) FM rendelet a féldmivelésiigyi miniszter dltal adomanyozhaté dijakrdl és mas elismerésekrol.
Megjelent: MK 2015/72. (V. 27.). Hatalyos: 2015.05.28.

28/2015. (V. 28.) FM rendelet a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd el8irasairdl sz616 152/2009. (XI. 12.) FVM
rendelet, valamint a mezdégazdasagi biztositas dijahoz nyujtott tamogatasrdl szol6 19/2014. (X. 29.) FM rende-
let mddositasardl. Megjelent: MK 2015/73. (V. 28.). Hatalyos: 2015. 05. 29., 2015. 06. 24.

2015. évi LXVII. torvény a géntechnoldgiai tevékenységrol szl 1998. évi XX VII. torvény modositasarol. Meg-
jelent: MK 2015/77. (V1. 4.). Hatdlyos: 2015.06.05.

138/2015. (V1. 4.) Korm. rendelet a géntechnoldgiai tevékenység engedélyezési eljarasi rendjérél, valamint az
eljaras soran az Eurdpai Bizottsaggal valé kapcsolattartasrodl sz616 132/2004. (IV. 29.) Korm. rendelet médosi-
tasarol. Megjelent: MK 2015/77. (V1. 4.). Hatalyos: 2015.06.05.


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_130_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_132_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_132_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?uri=CELEX:32015R0868
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_134_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_137_R_0004&from=HU
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1500025.FM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1500028.FM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1500067.TV
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1500138.KOR
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Jogszabalyok / Legislations

28/2015. (VI. 17.) OGY hatarozat a bioldgiai sokféleség megérzésének 2015-2020 kozotti idészakra sz616 nem-
zeti stratégiajardl. Megjelent: MK 2015/83. (VI. 17.). Hatalyos: 2015.06.18.

2015. évi LXXX. torvény a magyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol sz616 2012. évi XXX. térvény mo-
dositasarol. Megjelent: MK 2015/84. (VI. 18.). Hatalyos: 2015.07.04.

* %%

Kérjik, ajanlja hirleveliinket kollégdinak, ismeréseinek, baratainak. Az 4j feliratkozdsokat a
hirlevel-eki-feliratkozas (kukac) levlist0l (pont) nebih (pont) gov (pont) hu
e-mail cimre varjuk.
Amennyiben a tovabbiakban nem szeretné megkapni hirleveliinket, kérjiik, hogy a kovetkezé e-mail cimen
elezze azt:
hirlevel-eki-leiratkozas (kukacg levlist01(pont)nebih(pont)gov(pont)hu .
Amennyiben a hirleveliinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjuk, azt az
eki (kukac) nebih (pont) gov (pont) hu e-mail cimen jelezze.

A hirlevél szabadon terjeszthetd, felhaszndlhato, kivéve az tuzleti célu felhasznaldst, valtozatlan forméban
tovabbkiildhet6 a forrds megjeldlésével.

If you wish to be subscribed to our newsletter, please send us an e-mail to hirlevel-eki-feliratkozas (at)
levlist01 (dot) nebih (dot) gov (dot) hu. To confirm that you want to be added to this mailing list, simply
reply to that message, keeping the subject. If you do not wish to be subscribed to this list, please send us

an e-mail to hirlevel-eki-leiratkozas (at) levlist01 (dot) nebih (dot) gov (dot) hu .


http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A15H0028.OGY
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK15084.pdf

