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Hazai aktualitasok /| Hungarian news

»Napirenden a botulizmus” szakmai szeminarium

2015. majus 26-an ,Napirenden a botulizmus” cimmel szervezett szakmai szeminariumot a Nemzeti Elel-
miszerlanc-biztonsigi Hivatal Elelmiszerbiztonsagi Kockdzatértékelési Igazgatdsaga Tabornok utcai telep-
helyén. A rendezvényt Dr. Oravecz Marton a NEBIH elndke nyitotta meg, aki elmondta: az utobbi években
telszaporodott botulizmus megbetegedéses esetek adjdk a rendezvény aktualitasat, hangsulyozva, hogy ezek

"o

az események nem ipari kortilmények kozott elédllitott élelmisze-
rekhez, hanem elsédlegesen a hazi, kistermeldk altal készitett ter-
mékekhez voltak kothet6k. A szakmai 6sszejovetelen a NEBIH |
munkatarsai altat tartott eléaddsok soran bemutatdsra keriiltek a f
megbetegedést el6idéz6 korokozok, valamint az altaluk okozott el-
véltozasok megjelenési formai, a patogenitdsi mechanizmus, vala- [
mint a vonatkozé jogi szabdlyozas. A rendezvényen elhangzottak
a 2014-es botulizmusos esetek, illetve a pesztd készités technold-
gidgjanak vizsgalata soran elvégzett hdpenetraciés mérések ered-
ményeinek értékelése. A rendezvényen kiilon kiemelésre keriilt a sokdig cimlapokon szereld pesztos tigy,
amely felgongyolitésének sikerében nagy szerepet jatszott a média naprakész kozvetits szerepe. A NEBIH
munkatarsai mellett az OEK munkatarsa bemutatta a haza botulizmus surveillance régi és mai mikodését.

https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/rendezvenyek_szeminariumok/
napirenden_a_botulizmus.html

* %%

Nem kellett ,,s6t vetni a tiizre” — tijabb termékcsoportot tesztelt a NEBIH

Legutjabb terméktesztjén tobb tucat sot vizsgalt a Nemzeti

Orzés keretében 14 asztali, tengeri, parolt, finomitott és va-
kuum étkezési s6 eredményeit Osszegezték a szakemberek.
A hazai boltok kinalatat jol jellemz6 termékek nagyobb aru-
hazlancok és kisebb kereskedelmi egységek polcairdl keriiltek
ki, de a szakemberek el6allité 1étesitményekben, csomagold
tizemekben és internetes rendelés segitségével is vettek min-
takat. A mintdk fizikai-, kémiai paraméterei és érzékszervi
tulajdonsagai megfeleltek az el6irasoknak, és tobbnyire csak
kisebb jelolési hibakat talalt a termékek felénél a Hivatal. Tovabbi informaciok és a vizsgalat részletes ered-

ményei elérhet6k a NEBIH termékteszt blogjan, a Szupermentan.

— Q{Blh.- . 6 Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH). Az atfogo ellen-
e oZUpermenta |

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nem-kellett-sot-vetni-a-tuzre-a-nebih-legujabb-termektesztjen

* %%
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EFSA hirek / EFSA news

Uj adatokkal frissiilt az EFSA élelmiszerfogyasztasi adatbazisa

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatoség (EFSA) frissitette Elelmiszerfogyasztdsi Adatbazisit (Food
Consumption Database), mely jelenleg kozel 100 000 ember egyéni étrendjét regisztralja 23 tagallambdl.
Az élelmiszerekben lehetségesen jelenlévé veszélyekbdl eredé kockazatok becslése soran az EFSA altal gytj-
tott élelmiszerfogyasztasi adatoknak kulcs szerepe van. Az adatok kombinalasa az élelmiszerekben 1év6 kémiai
szennyezok szintjével, illetve a bioldgiai agensek jelenlétével, lehetévé teszi a kockazatbecslok szamara a fo-
gyasztok — az emlitett veszélyeknek vald — kitettség becslését. Az Gj adatokkal minden korcsoport lefedettsége
javult, hat orszag szolgaltatott adatokat csecsemdkre vonatkozéan. A gyermekekrdl (3-10 év) és a serdiil6krél
(10-18 év) adatot kiild6k szdma is nétt. Az id6sekre vonatkozé adatok mennyisége kb. 60%-kal nétt. Felnéttek
vonatkozasaban friss felmérések adatait hat orszag kiildte meg az EFSA-nak. A legutébbi adatgytjtés soran
az EFSA élelmiszer-osztalyozo és leird rendszerének frissitett valtozatat alkalmaztak (FoodEx2). Az Gj adato-
kat mdar haszndltdk az EFSA koffeinrdl készitett kockazatbecslése soran, illetve az akrilamidrdl késziilé véle-
ményben, valamint a folyamatban 1év6 vitaminokra és dsvanyi anyagokra vonatkozé étrendi referencia értékek
megallapitasanal.

Major update boosts food consumption database

EFSA has completed a major update of its Food Consumption Database, which now includes individual dietary
records from nearly 100,000 people in 23 EU Member States. Food consumption data collected by EFSA play a key
role in the evaluation of risks related to possible hazards in food.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150428.htm

* %%

EFSA konzulticié - magnézium étrendi referencia értékek

Megkezdddétt az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsag (EFSA) magnéziumra vonatkozd étrendi referencia ér-
tékeirdl sz016 véleményének konzultacidja. A véleménytervezet megfeleld beviteli értékeket (adequate intakes
(Als)) javasol, melyek megallapitasakor az EFSA az Eurdpai Unid egészséges populacidiban észlelt beviteleket
vette alapul. Javasolt megfeleld bevitelek magnéziumra a véleménytervezetben:

Korcsoport ,Megfelelc’i bevitel (mg/nap) :
Férfi N6

7-11 hénap 80 80
1-<3¢év 160 160

3-<10¢év 230 230

10- <18 év 300 250
>18¢év* 350 300

* NOk esetén beleértve a varanddssdg és a szoptatds idejét


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150428.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150428.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/150511.htm
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A magnézium tobb mint 300 enzimes reakcié kofaktora, nélkiilozhetetlen a szénhidratok, zsirok, nukleinsa-
vak, fehérjék szintéziséhez, valamint az ideg-izom és sziv-érrendszer mikodéséhez. A magnéziumban gazdag
élelmiszerek tobbek kozott a kiillonboz6 magvak, teljes kiérlésti gabonak és a bel6liik késziilt termékek, halak,
tenger gytimolcsei, szamos zoldségtéle, hiivelyesek, bogyds gylimolcsok, banan, kavés-, kakaos italok. A bevi-
telhez jelentésen hozzéjarul a csapviz/palackozott viz magnézium tartalma. Eszrevételeket 2015. junius 7-ig
lehet kiildeni a véleménytervezethez.

Public consultation on a draft Scientific Opinion on dietary reference values for magnesium

EFSAS Scientific Opinion on dietary reference values (DRVs) for magnesium is now open for public consultation.
The draft opinion proposes adequate intakes (Als) based on observed intakes in healthy populations in the EU.

http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/150511.htm
* %%

EFSA adatgyiijtés — erukasav élelmiszerekben és takarmanyokban

Az Burdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésag (EFSA) tudomanyos véleményt készit az élelmiszerekben és takar-
manyokban jelen 1év6 erukasav allat- és human-egészségiigyi kockazatairol. Az EFSA kémiai szennyezdket
magaba foglal6 adatbazisaban jelenleg nincsenek adatok az élelmiszer és takarmany mintak erukasav tartal-
marol. Mivel az erukasav egy szabalyozas ala tartozo szennyezd, ezért az EFSA a tagallamoktol kér segitséget az
ilyen adatok elérhetéségével kapcsolatban. Adatokat az élelmiszer eléallitoktdl, nemzeti hatésagoktdl, kutato-
intézetektdl varnak. A kért adatokkal kapcsolatos informacidk elérhet6k az EFSA honlapjan. Az adatok jelen-
tésével kapcsolatban szakmai kérdéseket az alabbi e-mail cimre lehet kiildeni: data.collection@efsa.europa.eu.
Az adattovabbitas hatarideje: 2015. augusztus 1.

Call for data — erucic acid

EFSA is developing a Scientific Opinion on the risks for animal and human health related to the presence of Erucic
acid in feed and food.

http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150408.htm
* %%

Rozmaring-kivonat (E 392) hasznilatdnak kiterjesztése kenhet6 zsiradékokra

Az Eurépai Bizottsdgtol kapott kérés kapcsan az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatéség (EFSA) pontositott
expozicidbecslést végzett a rozmaring-kivonatra (E 392) a jogszabalyban meghatdrozott maximalis szintekkel
(1333/2008 EK Rendelet II. Melléklet), és vizsgalta a felhasznalas kiterjesztését kenhet zsiradékokra a kérel-
mez0 altal javasolt felhasznalasi szintekkel (30 mg/kg és 100 mg/kg). Az EFSA korabbi — 2008-ban megjelent -
értékelése erre nem terjedt ki. A korabbi véleményben a szakérték megallapitottak, hogy bar nem volt elég adat
szamszer( ADI érték megallapitasahoz, a biztonsagi hatar elég magas volt ahhoz, hogy a javasolt felhasznalasi
szintek mellett becsiilt expozicio ne vessen fel biztonsagossagi aggalyt. Az EFSA Szakbizottsaga arra a kovet-
keztetésre jutott, hogy a rozmaring-kivonat két tovabbi felhasznalasa kenhet6 zsiradékokban nem valtoztatna
meg az adalékanyag korabban becsiilt expozicidjat, igy a korabbi vélemény most is érvényes. A jogszabalyi


http://www.efsa.europa.eu/en/consultations/call/150511.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150408.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150408.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/data/call/150408.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4090.htm
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Tarm&f&ldesl az asztalig

hatarértékekkel végzett konzervativ becslés bizonytalansaganak csokkentése érdekében pontosabb expozicio-
becslést javasoltak a szakemberek.

Extension of use of extracts of rosemary (E 392) in fat-based spreads

Following a request from the European Commission, a refined exposure assessment was carried out based on
the maximum permitted levels (MPLs) authorised in Annex II of Regulation (EC) No 1333/2008 for extracts
of rosemary (E 392) and the extension of its use in fat-based spreads at the levels proposed by the applicant of
30 mg/kg and 100 mg/kg.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4090.htm
* %%

Megujul az EFSA Igazgatétanacsanak tagsaga

A DG SANTE felhivast tett kozzé honlapjén az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsag (EFSA) Igazgat6tandcs
tagsaganak megujitasara. A testiilet 14 tagjabdl hétnek jar le a megbizatasa 2016 nyaran. Az uj tagok mandatu-
ma 2016. jalius 1-t6l 2020. junius 30-ig szol. A jelentkezést 2015. julius 8-ig lehet elkiildeni az Eurdpai Bizott-
saghoz, a honlapon megadott informéciok szerint.

Partial renewal of the Management Board of the EFSA

DG SANTE has published today the “Call for expressions of interest for the position of member of the Management
Board of the European Food Safety Authority”. Timeline for submission of applications is the 8th of July 2015.

http://ec.europa.eu/food/efsa/efsa_management_board_en.htm
%%

Palyazati felhivasok az EFSA-nal

« OC/EFSA/GMO/2015/01
“Literature review of baseline information to support the risk assessment of RNAi-based GM plants”.
Hataridé: 2015. augusztus 31.

« OC/EFSA/PRAS/2015/01
“Biological relevance of the magnitude of effects (considering mortality, sub-lethal and reproductive effects)
observed in studies with amphibians and reptiles in view of population-level impacts on amphibians and reptiles”.
Hataridé: 2015. julius 3.

* %%

Allésaiénlatok az EFSA-nal - New job vacancies at EFSA

o Junior Security Officer -Jelentkezés hatarideje: 2015. junius 9.
o Liaison Officer for EU enlargement and neighbourhood programmes - Jelentkezés hatarideje: 2015. junius 15.

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4090.htm
http://ec.europa.eu/food/efsa/efsa_management_board_en.htm
http://ec.europa.eu/food/efsa/efsa_management_board_en.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsapras201501.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsagmo201501.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsapras201501.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsapras201501.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/vacancies/vacancy/efsaxad2015005.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/vacancies/vacancy/efsaf42015006.htm

Hirek az Eurdpai Uniobol / News from the European Union

Cinksok a szajvizekben és a fogkrémekben

A cinksdkat antibakterialis hatasuk miatt hasznaljak a kozmetikai termékekben, példaul szajvizekben és fog-
krémekben. A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) szerint a hatarértékeknek megfeleld cink tar-
talmu szajhigiéniai termékek hasznalataval és az atlagos élelmiszerfogyasztassal egyiittesen konnyen atléphetd
a cink megengedett napi beviteli szintje. Ennek a problémanak a megoldasara kinalna lehet6séget a fentebb
emlitett termékek cink tartalmara vonatkozd hatarértékek csokkentése, a gyermekek szamara készitett termé-
keknek pedig cinkmentesnek kellene lenniiik.

Zinc salts in mouthwashes and toothpastes

Zinc salts are used in the cosmetic products, such as oral hygiene product, because of their antibacterial effect.
According to BfR the useage of zinc-containing oral hygiene products and the average food consumption together
may be easily exceeded the acceptable daily intake levels of zink.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/zinksalze-in-mundwasser-und-zahnpasta.pdf
* %%

Mikro-milanyagrészecskék az élelmiszerekben

A mikro-mtianyagok kiilonb6z6 eredetd, kémiai 6sszetételd, de jellemzden a 0,001-5 mm kozotti mérettarto-
manyba esé mlianyag darabkdk. Két tipust kiilonboztetnek meg, az elsédlegest, melyek ipari melléktermékként
és a masodlagost, melyek a kornyezetbe keriil6 mtianyag hulladékok lebomlasa soran keletkeznek. Jelenle-
gi ismeretek szerint a mikro-mianyagok 6 forrasa a kornyezetszennyezés, ugyanakkor a mikro-miianyagok
megjelenhetnek az élelmiszerekben is. A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) egészségiigyi koc-
kazatértékelést szeretne végezni ezzel kapcsolatban, azonban nem rendelkeznek megbizhat6 adatokkal az élel-
miszerekben el6fordulé mikro-muanyagok mennyiségérdl, méretérol és osszetételérdl. Ezért a BfR tudomanyos
allasfoglaldst kért az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsagtol (EFSA) az élelmiszerekben, kiilondsen a tengeri
allatokban el6fordulé mikro-mianyagokkal kapcsolatban.

Micro-plastic particles in foodstuffs

Micro-pastics are plastic pieces from different origins, they have different composition and they are typically within
the 0.001 mm to 5 mm size range. Micro-plastics can appear in food, therefore BfR would like to make a health risk
assessment in this context, however they do not have reliable data on the micro-pastics in foodstuffs.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/mikroplastikpartikel-in-lebensmitteln.pdf
* %%

BfR: fejlesztések sziikségesek a Campylobacter, EHEC és a Listeria elleni védekezésben

A német Szovetségi Kockdzatértékelési Intézet (BfR) minden évben publikalja az ,Allati eredetii korokozok
Németorszagban” cim jarvanyligyi helyzetjelentését. Az idei publikacié a 2013-as év értékelését mutatja be,
ami megallapitja, hogy a baromfik Salmonella fert6zottsége csokkent, de a Campylobacter fert6zottsége nem
valtozott. Nagyon nagy eréfeszitéseket tesznek, hogy a kdrokozok jelenlétét csokkentsék az élelmiszerekben, de


http://www.bfr.bund.de/cm/343/zinksalze-in-mundwasser-und-zahnpasta.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/zinksalze-in-mundwasser-und-zahnpasta.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/mikroplastikpartikel-in-lebensmitteln.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/mikroplastikpartikel-in-lebensmitteln.pdf
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/10/krankheitserreger_in_lebensmitteln__verbesserungen_zum_schutz_vor_campylobacter__ehec_und_listerien_notwendig-193805.html
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a jelentésbdl az is latszik, hogy az ellendrzések folytatasa elengedhetetlen. Mindezek mellett a vagasi és konyhai
higiénia fejlesztése is sziikséges, hogy a lehetséges élelmiszer eredetii megbetegedések kockazata csokkenjen.

Pathogens in food improvements required to protect against Campylobacter, EHEC and Listeria

Every year BfR prepares a report on the epidemiological situation of zoonoses in Germany. The evaluation of the
data from 2013 shows that the control of Salmonella in poultry is a continued success and that case numbers in
humans are decreased.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/10/krankheitserreger_in_lebensmitteln__
verbesserungen_zum_schutz_vor_campylobacter__ehec_und_listerien_notwendig-193805.html
%%

Aktualitasok az osztrak IBR/IPV eseményekkel kapcsolatban

2015. januar végén az exportra szant szarvasmarhak vizsgalatai soran fert6z6 orr- és légcségyulladasban (IBR/
IPV) szenved¢ allatokat talaltak egy tiroli kereskedelmi istalloban. A tovabbi felmérések azt mutattak, hogy az
intenziv aruforgalom hatasara tobb tartomany és szomszédos orszag allatallomanya fert6zott, valamint egy ex-
port miatt érintett harmadik orszag allomanya is. A korabbi pozitiv eredményti vizsgalatok azt mutatjak, hogy
a jarvany kialakulasaval ez a tiroli szarvasmarha kereskedés hozhatd 6sszefiiggésbe. A hatdsagok megtették a
sziikséges intézkedéseket. A fertdzés az emberi egészségre nem veszélyes.

News about the Austrian IBR/IPYV infection

At the end of January in 2015, during the export investigations IBR / IPV infection was found in a Tyrolean trading
stables. The further investigations have showed, that the infection is present in several provinces and countries.
The authorities have taken the necessary measures. The infection is not dangerous to the human health.

http://www.ages.at/service/service-presse/pressemeldungen/aktuelles-ibripv-geschehen-in-oesterreich/
* %%

A FASFC tandcsa a rizs és szusi eltartasanak kockazatarol

A belga élelmiszerbiztonsagi hivatal (FASFC) tudomanyos tandcsadé bizottsaga értékelte a szobahémérsékleten
tartott elGre elkészitett rizs és szusi fogyaszthatdsaganak mikrobioldgiai kockazatat, figyelembe véve a baktéri-
umok szaporodasanak gyorsasagat (szimulacios modellezés). A f6tt rizst lehtitik, hozzaadjak az egyéb osszete-
voket (rizspalinka, ecet, bors és s6). A legfontosabb mikrobiolégiai veszélyek a Bacillus cereus, Staphylococcus
aureus, Listeria monocytogenes és a Salmonella. A szusi egyéb Osszetevoinél (a nyers hal / tenger gytimolcsei,
hus, z6ldség, tropusi gyiimolcsok, siilt tojas, hinar, stb.) veszélyt jelenthetnek a Salmonella, a human patogén
E. coli, a Vibrio spp., Staphylococcus aureus, a Listeria monocytogenes és a Bacillus cereus. A tanacsadé bizott-
sag arra a kovetkeztetésre jutott, hogy az elokészitett rizs szobahdmérsékleten legfeljebb 12 6raig, a szusi leg-
feljebb 3 oraig jelenthet kisebb kockazatot. Hiitve vagy hitott pulton talalva az étel fogyasztasanak kockazata
csokkenthetd.


http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2015/10/krankheitserreger_in_lebensmitteln__verbesserungen_zum_schutz_vor_campylobacter__ehec_und_listerien_notwendig-193805.html
http://www.ages.at/service/service-presse/pressemeldungen/aktuelles-ibripv-geschehen-in-oesterreich/
http://www.ages.at/service/service-presse/pressemeldungen/aktuelles-ibripv-geschehen-in-oesterreich/
http://www.afsca.be/professionnels/_documents/AVIS08-2015_FR_DOSSIER_2014-27.pdf
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Advice of the FASFC on the risk assessment of the conservation of prepared rice and sushi

The Scientific Committee has evaluated the microbiological risks of the conservation at ambient temperature of
prepared rice and sushi. The Scientific Committee makes some recommendations.

http://www.afsca.be/professionnels/_documents/AVIS08-2015_FR_DOSSIER_2014-27.pdf
%%

Tobb nemzetet érint6 Salmonella Enteritidis jarvany kitorés Rigaban

A 2015. marcius 27. és aprilis 26. kozott zajlott le a lettorszagi Rigaban a ,,Riga kupa” elnevezésii junior jégko-
rongbajnoksag, melynek résztvevéi korében tobb mint szdz esetben Salmonella Enteritidis fertézést jelentettek.
Forrasa valoszintileg a verseny helyszinén 1év6 biifé volt, de nem zarhaté ki mas eredet sem. 104 f6nél jelentkez-
tek gyomor és bélrendszeri panaszok. A rendezvényen tobb orszag csapata vett részt, kozottiik a magyar junior
jégkorong csapat is. A fert6zés biztos forrdsa még nem azonositott ezért valdszintileg Uj esetek is megjelenhetnek.

A multinational outbreak of Salmonella Enteritidis in Riga

An outbreak of Salmonella Enteritidis is reported to have affected more than 100 participants at the Riga cup, a
junior ice hockey tournament that took place in Riga, Latvia between the 27 March and 26 April 2015. The most
likely source of the outbreak is a cafeteria at the tournament venue, although additional places of exposure are not
ruled out at this stage.

http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286¢c-fe2d-476¢-9133-
18ft4cb1b568&ID=1208
* %%

ECDC 10. évforduldja

2015. majus 20-an tinnepelte fennallasanak 10. évforduléjat az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyiigyi Koz-
pont (ECDC). A szervezetet 2005-ben alapitottak azzal a céllal, hogy a fert6z6 betegségek elleni védekezés koor-
dinalasa hatékonyabba valjon az Eurdpai Union beliil. Az elmult tiz évben az 6sszes EU/EGT allammal k6zosen
reagalt a kozegészségiigyi veszélyekre és az Uj betegségekre. A szervezet egyik legnagyobb eredménye az adataik
elérhetéségét szolgald rendszer létrehozasa. Az ECDC 10 legfontosabb eredménye elérheté honlapjukon.

ECDC 10-year anniversary

On 20 May 2015, ECDC has celebrated its 10-year anniversary. Over the last ten years, ECDC has been working
together with all EU/EEA countries in response to public health threats and emerging diseases. 10 highlights of
ECDC's work is available on their website.

http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?ID=1222&List=8db7286¢-fe2d-
476¢-9133-18ff4cb1b568&Source=http%3A%2F%2Fecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FPag
es%2FNews%2Easpx

* %%


http://www.afsca.be/professionnels/_documents/AVIS08-2015_FR_DOSSIER_2014-27.pdf
http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=1208
http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&ID=1208
http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?ID=1222&List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&Source=http%3A%2F%2Fecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FPages%2FNews%2Easpx
http://ecdc.europa.eu/en/aboutus/Pages/10-years-10-highlights.aspx
http://ecdc.europa.eu/en/press/news/_layouts/forms/News_DispForm.aspx?ID=1222&List=8db7286c-fe2d-476c-9133-18ff4cb1b568&Source=http%3A%2F%2Fecdc%2Eeuropa%2Eeu%2Fen%2Fpress%2Fnews%2FPages%2FNews%2Easpx
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WHO Eurépa: Erdsebb fellépés kell a kornyezeti szennyezékkel szemben

A toxikus fémek és perzisztens szerves szennyezdanyagok (POP) expozicidja tovabbra is komoly aggalyt jelen-
t6 kozegészségligyi probléma egy Uj riport szerint, melynek cime ,,Human biomonitoring: facts and figures”.
A jelentés szerint az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) eurdpai régidjaban gyermekek és sziilékorban 1évé
nok tekintélyes hanyada van kitéve szennyezdanyagok olyan szintjének, ami artalmas egészségiigyi hatast
okozhat. A human biomonitoring (HBM) soran mérik a szennyezOanyag szinteket a szervezetben (ideért-
ve a vért, vizeletet, szOrzetet és anyatejet), ami tiikrozi a kiillonb6zé mddon tortént beviteleket. Tobb mint
140 000 regisztralt vegyi anyagot hasznalnak Eurépaban. A HBM vizsgalatok ravilagitanak az expozicié mo-
nitorozasanak fontossagdra, kiilondsen a legsériilékenyebb csoportok korében, tdjékoztatva a dontéshozokat
hogy meghozhassak a sziikséges védointézkedéseket. A szennyezdanyag expozicié nagymértékben valtozik a
région beliil. Magas DDT és ftalat bevitelt mutattak ki pl. az alacsonyabb jovedelmii orszagokban, mig a higany
bevitel a nagy halfogyaszté orszagokban magasabb.

Stronger action required on environmental pollutants

Exposure to toxic metals and persistent organic pollutants (POPs) remains a public health issue of serious concern,
according to a new report entitled ,, Human biomonitoring: facts and figures”.

http://www.euro.who.int/en/media-centre/events/events/2015/04/ehp-mid-term-review/news/
news/2015/04/stronger-action-required-on-environmental-pollutants
* %%

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatoak az Eurdpai Unid
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http://www.euro.who.int/en/media-centre/events/events/2015/04/ehp-mid-term-review/news/news/2015/04/stronger-action-required-on-environmental-pollutants
http://www.euro.who.int/en/media-centre/events/events/2015/04/ehp-mid-term-review/news/news/2015/04/stronger-action-required-on-environmental-pollutants
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm

Hirek az Eurépai Union kiviil / News outside the European Union

Ijl' kanadai 1épések az antimikrobidlis rezisztencia ellen

A Health Canada 1j lépéseket kivan bevezetni és erésiteni a szabalyozast az antimikrobialis szerek élelmi-
szertermel6 dllatokban toérténé megfontolt hasznalata érdekében, kiilondsen olyan szereknél, melyek orvosi
szempontbol lényegesek. A 1épések azért fontosak, hogy az antimikrobidlis rezisztencia (AMR) globalis terje-
dése minimalis szintii legyen, és a rendelkezésre 4ll6 antibiotikumok hatasa megmaradjon. A Health Canada
mar nagy elGrelépést tett a gyogyszeriparral az Osszes gyogyaszatilag fontos szer névekedésfokozo allitdsanak
2016. decemberig torténé kivondsaban. Mindemellett a szervezet jogszabalyban kezelné az dllatgyogyaszati
szerek személyes céli importjat, valamint az allatorvosi feliigyelet novelését.

Health Canada proposes new measures to address antimicrobial resistance

Health Canada intends to propose new measures and strengthen regulations to encourage prudent use of
antimicrobial drugs used in food-producing animals, particularly drugs that are considered medically important.
This effort is important to minimize the global emergence and spread of antimicrobial resistance (AMR), and
conserve the effectiveness of available antimicrobials.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=965249&tp=1

* %%

Health Canada allasfoglalas a gyiimolcslérol

A Health Canada tisztazni kivanja az egyes médiahirekbdl szarmazo félreértéseket a gyliimolcslé Kanadai
Elelmiszerkényvbél (Canada’s Food Guide) valé torlésével kapcsolatban. Az Elelmiszerkonyvben jelenleg az
egészséges taplalkozas részét képezd gytimolcesok és zoldségek példai vannak, koztiik a gytimolcslével. A kana-
daiakat 0sztonzik, hogy tobbféle egész zoldséget és gyiimolcsot fogyasszanak inkdbb, mint gylimolcslevet, elis-
merve, hogy bizonyos jotékony hatdsok (pl. magasabb rost bevitel) nem hasonlithatok 6ssze a gytimoélcslével.
A gyiimolcslébdl egyetlen adag megfelel az egészséges taplalkozasnak, de tobb adag fogyasztasa mar tulsagosan
megndvelheti a napi cukorbevitelt. A Health Canada attekinti a jelenlegi itmutatas tudomanyos alapjait. Ter-
vezi tovabba, hogy aktualizalt oktat6 segédanyagokat tegyen kozzé, melyek tisztazzak a jelenlegi ajanlasokat.
Az attekintés eredményeképpen bizonyos élelmiszerekre vonatkozd irdnymutatasok aktualizalasa lehet
indokolt.

Health Canada statement on fruit juice

Health Canada wishes to clarify some confusion resulting from media reports that fruit juice may be removed from
Canada’s Food Guide.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=977959&tp=980

* %%


http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=965249&tp=1
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=965249&tp=1
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=977959&tp=980
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=977959&tp=980
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CDC a hazi bef6zésrol és a botulizmusrol

A kerti termények hosszu idejii megérzésének kivalé modja a hazi bef6zés. A befétteket megoszthatjuk csala-
dunkkal és baratainkkal, de ha nem megfelel6en és biztonsagosan készitjiik el 6ket, akkor veszélyesek vagy akar
halalosak is lehet. Az otthon kertészkeddk altalaban kora nyaron megkezdik az év kézben megtermelt izletes
termékek betakaritasat, de ha nem a megfelel6 mdédon tessziik el a kemény munkaval megtermelt zoldségeket,
azok botulizmust okoz6 baktériummal szennyezddhetnek. A botolizmus egy stlyos megbetegedés, amely érin-
ti az idegrendszert, bénulast és haldlt is okozhat. A betegség tiineteird], illetve a bef6zés biztonsagos modjarol
tovabbi informaciok olvashatok az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) honlapjan.

CDC: home canning and botulism

Home canning is an excellent way to preserve garden produce and share it with family and friends, but it can
be risky or even deadly if not done correctly and safely. If its done the wrong way, the vegetables could become
contaminated by a germ that causes botulism, a serious illness that can affect your nerves, paralyze you, and even
cause death.

http://www.cdc.gov/features/homecanning/
* %%

CDC, FDA: a nem pasztérozott tej komoly egészségiigyi kockazatot jelenthet

A tej és tejtermékek rengeteg taplalkozasi hasznot nyujtanak, azonban a nyers tej olyan veszélyes mikroorga-
nizmusok forrasa lehet, melyek sulyos egészségiigyi kockazatot jelentenek az emberekre nézve. Az amerikai
Betegségmegeldzési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) elemzése szerint az Egyesiilt Allamokban 1993 és 2006
kozott tobb mint 1500 ember betegedett meg nyers tej, vagy nyers tejbdl késziilt sajt fogyasztasat kovetéen. A
CDC arrol is beszamolt, hogy a pasztorizalatlan tej 150-szer nagyobb valoészintiséggel okoz élelmiszer eredetii
megbetegedést, és ennek eredményeként 13-szor tobb kdorhazi ellatasra van sziikség, mint a pasztorizalt tejter-
mékek fogyasztasa esetén. A nyers tej tehént6l, juhtdl, kecskétdl szarmazhat, melyet nem pasztorizaltak az ar-
talmas baktériumok elpusztitasa érdekében. Ezek a baktériumok lehetnek példaul a Salmonella, E. coli, Listeria
melyek szamos élelmiszer eredetii megbetegedést okoznak. A nyers tejben 1év6 baktériumok kiilonésen veszé-
lyesek a legyengiilt immunrendszerrel rendelkezé személyekre, idGsekre, terhes nékre és gyerekekre, ugyan-
akkor a CDC elemzésébdl az is kideriil, hogy a nyerstej okozta élelmiszer eredetli megbetegedések kiilondsen
a gyerekeket és a tinédzsereket érintik. A CDC honlapjan tovabbi informacidk olvashatok a pasztorizalt tejjel
kapcsolatos tévhitekrd], illetve megtekinthetd az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellen6rzési Hivatal (FDA)
altal készitett nyers tejrél sz0l6 vided is.

CDC, FDA: unpasteurized milk can pose a serious health risk

Milk and milk products provide a wealth of nutrition benefits. But raw milk can harbor dangerous microorganisms
that can pose serious health risks to human health. According to an analysis by the CDC, between 1993 and 2006
more than 1500 people in the United States became sick from drinking raw milk or eating cheese made from raw


http://www.cdc.gov/features/homecanning/
http://www.cdc.gov/features/homecanning/
http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/BuyStoreServeSafeFood/ucm079516.htm#video
http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/BuyStoreServeSafeFood/ucm079516.htm#video
http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/BuyStoreServeSafeFood/ucm079516.htm#video
http://www.fda.gov/Food/FoodborneIllnessContaminants/BuyStoreServeSafeFood/ucm079516.htm#video
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milk. The raw, unpasteurized milk can carry dangerous bacteria such as Salmonella, E. coli, and Listeria, which
are responsible for causing numerous foodborne illnesses.

http://www.tfda.gov/Food/FoodbornelllnessContaminants/BuyStoreServeSafeFood/ucm079516.htm#video

* %%

Megjelent a 2015 évi import élelmiszerekre vonatkoz6 monitoring és utmutato terv Japanban

A japan egészségiigyért felel6s minisztérium altal kiadott terv célja, hogy intenziv, hatékony és hatasos ellendr-
zést, és ennek megszervezéséhez utmutatast biztositson az import élelmiszerekre vonatkozdan, az élelmiszer-
biztonsag biztositasa érdekében. A Terv a 2015. aprilis 1- 2016. marcius 31-i idészakra érvényes. Az eddigi
kimutatasok szerint csak a 2013-mas évben 2,19 milli6 esetben tortént élelmiszer, adalékanyag, élelmiszerrel
érintkez6 eszkoz, csomagolas, tarold alkalmatossag, és jaték értékesitése, mely tomegében 30,98 tonnanak felel
meg. Az Erdészeti, Haldszati és Mezégazdasagi Minisztérium szerint Japan onellatasa az élelmiszerbol 40% ko-
riil mozog, a maradék 60% pedig kiilf6ldrél érkezik (kaldria alapu megkozelités szerint becsiilve).

Imported Foods Monitoring and Guidance Plan for 2015

The purpose of the Plan is to promote intensive, effective and efficient monitoring and guidance of imported foods,
for ensuring further safety with regard to imported foods, and shall be effective from April 1, 2015 to March 31, 2016.

http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/keikaku/15_en.html
* %%

Kina hosszu ttja a biztonsagos élelmiszerért

Oriasi feladat mindenkinek biztonségos, taplalé ételt biztositani egész Kinédban, de a kinai kormdany nagy 1é-
péseket tesz a megvaldsulasa érdekében - olvashat6 a Kinai Mezégazdasagi Minisztrium honlapjan. A nagy
élelmiszerkrizisek Kinaban és szerte a vilagon fokozott nyilvanossagot kaptak az elmult években. Kina a vilag
populacidjanak 20%-t latja el élelmiszerrel — ehhez képest a Fold teriiletének 9%-val, vizének 6%-val rendel-
kezik. Az élelmiszerbiztonsag biztositdsa nem kis feladat Kina szamara: az élelmiszerhigiénian kiviil (melynek
hianyossagai bakteridlis és egyéb fert6zéseket okozhatnak az élelmiszereken keresztiil), veszélyt jelenthetnek a
kémiai szennyezések, allatgydgyaszati szermaradékok, melyek adédhatnak az antibiotikumok helytelen- vagy
tul hasznalatabol. A kinai kormany folyamatosan dolgozik a felmeriilé kockdzatok elharitasan, de ezek néme-
lyikéhez alapvetd valtozasokat kell kivitelezni az élelmiszerlancban. Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO)
ajanlésai szerint a szerepek és felelsségek még vildgosabb kiosztdsara van sziikség az Elelmiszertorvény keretei
kozott, tovabbad a torvény hatékonyabb végrehajtasat is megoldotta kell tenni. Ezen kiviil az atlathaté kommu-
nikacio biztositasat is rendkiviil fontosnak tartjak.

China’s ,,long, steep road” to safer food

Having safe, nutritious food on every plate in China is a momentous task and one that China’s government has
made great strides in achieving. Yet for every gain there are setbacks, from unsafe use of pesticides to insufficient
inspectors in food production facilities. From food hygiene, some of the causes of unsafe food in China include


http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/keikaku/15_en.html
http://www.mhlw.go.jp/topics/yunyu/keikaku/15_en.html
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150408_25346.htm
http://english.agri.gov.cn/
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150408_25346.htm
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chemical contamination by pollutants, and veterinary drug residue, such as from misuse and overuse of antibiotics
in farming.

http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150408_25346.htm

* %%

Az erdsen toxikus novényvédo szerek betiltasa csak az els6 1épés

Az erbsen toxikus novényvédd szereket mar korabban is be kellett volna tiltani a z6ldségek, gytimolcsok, teak
és gyogynovények termesztésének gyakorlatabol — olvashatd a Kinai Mezégazdasagi Minisztrium honlapjan.
Azonban ehhez a 1épéshez sziikség lenne helyettesité szerekre, melyek hosszantarté hatastak, de alacsony a
toxicitdsuk; valamint a termel6k szamara is elérhet6ek megfizethet6 aron. A kinai térvényhozok az Elelmiszer-
torvény harmadik feliilvizsgalata keretében javasoltdk az erGsen toxikus peszticidek hasznalatanak betiltasat.
Nemrégiben Hainan szigetérdl szarmazo gorogdinnyék tonndit semmisitették meg, miutan emberek tucatja-
it kellett siirgdsségi ellatasban részesiteni organofoszfor-peszticid tuladagolds miatt. A peszticid maradékok
csokkentése a mezGgazdasagi termékekben a kereskedem utjait is megnyithatja Kina el6tt a fejlett orszagok felé.

Ban on highly toxic pesticides is just the first step

Highly toxic pesticides should have been banned from the farming of vegetables, fruits, teas and herbal medicines
much earlier, but there needs to be substitute pesticides that are long-lasting with low-toxicity available for the
farmers at reasonable prices. Chinese lawmakers have proposed a ban on highly toxic pesticides in their third
revision of the Food Safety Law.

http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201504/t20150424_25478.htm

* %%

Szigoribb élelmiszerbiztonsagi torvények Kindban

A Kinai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellenérzési Hivatal (CFDA) oldalén olvashaté, hogy a Kinai Nemzeti Kong-
resszus Allandé Bizottsdga (Standing Committee of China’s National People’s Congress), az orszag legfels6bb
torvényhozd testiilete 2015. aprilis 24-én megszavazta az Elelmiszertrvény kiegészitését, amely sulyosabb
biintetéseket szab ki a torvénysértékre. A megujult torvény 2015. oktdber 1-jén 1ép életbe.

China’s legislature passes tougher Food Safety Law amendment

The NPC, China’s top legislature, on April 24 2015 voted to adopt an amendment to the Food Safety Law, which
promises heavier penalties for offenders. The revamped law will go into effect on Oct. 1, 2015.

http://eng.stda.gov.cn/WS03/CL0757/118242.html

* %%
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FAO verseny a Talajok Nemzetkozi Evében

A vildg figyelmének kézéppontjéban ez évben a talajok dllnak. A Talajok Nemzetkozi Evének részeként a FAO
vetélked6t hirdet a fenntarthatd talajgazdalkodas fontossaganak hangsulyozasara. A #soils4life versenyben a
talajokhoz, a benniik rejlé lehetdségekhez, szerepiikhéz, de kihasznaldsukhoz is kapcsolodo fotékat varnak,
melyek segitenek a figyelmet felhivni ezen értékes forrashoz kapcsol6do témak sokasagdra.

FAO launches the #soils4life Instagram contest

This year, soils are at the centre of global attention. As part of the International Year of Soils, we are turning to you
to help FAO highlight the importance of sustainable soil management.

http://www.fao.org/soils-2015/news/news-detail/en/c/280970/
* %%

JECFA adatgyiijtési felhivas kiegészitése

Az Elelmezésiigyi és Mez8gazdasigi Vilagszervezet (FAO) honlapjén taldlhaté dokumentum mellékletében
talalhatéo a FAO/WHO adalékanyagokkal foglalkozd kozos szakért6i csoportjanak (JECFA) 81. iilésén targya-
landé ujabb listaja. Adatokat az allatgydgyaszati szermaradékokkal kapcsolatban vartak, amely felhivas a janu-
arban mar megjelent felhivast egésziti ki ujabb anyagokkal.

Addendum to the JECFA Call for data published in January 2015a

The list of substances (Annex 1) scheduled for evaluation or re-evaluation at the Eighty-first meeting of the Joint
FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA).

http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/pdf/Call_for_data_experts/Addendum_to_JECFA_81_Call_
for_data_FINAL.pdf
* %%

Egészségiigyi informacidk javitasanak elhatarozasa

Az Egészségligyi Vilagszervezet (WHO) és az egészségiigyi adatokkal foglalkozé IHME (Institute of Health
Metrics and Evaluation) intézet kozos szandéknyilatkozatot irt ala meghatarozva azokat a tertileteket, amelye-
ken egyiitt kell dolgozniuk a globalis egészségiigyi informaciok mindségének és felhasznaldsanak javitasaért.
A WHO iidvozli a megallapodast, melynek célja az egészségiigyi becslések atlathatosaganak, hozzaférhetdségé-
nek és egységességének névelése, ami alapjan a politikaalkotok tdjékozott dontéseket tudnak hozni a sziikséges
egészségligyi programokrdl és kutatasokrdl. Minden populacidra és évre vonatkozo egészségiigyi adatok ritkdn
allnak rendelkezésre, és ha elérhet6k is, nem feltétleniil dsszehasonlithaték kozvetleniil évrdl évre, mivel kiilon-
boz6 forrasokbdl, pl. kutatasi projektekbdl, haztartasi felmérésekbdl és korhazi feljegyzésekbdl szarmaznak, és
eredményeik jelent6sen eltérhetnek. Hianyzé informaciok esetén statisztikai modellek felhasznalasaval végez-
nek becslést. A WHO és IHME célja az egészségligyi informaciok pontossaganak és hasznossaganak javitasa,
ezzel segitve az orszagokat, hogy forrasaikat a sziikséges teriiletekre csoportositsak. A munka részeként irany-
elveket alakitanak ki a globalis egészségiigyi becslések jo gyakorlatahoz. A WHO évente Osszesitést készit a 194
tagorszag egészségi informacioirol ,World Health Statistics” cimmel. A 2015. évi riport majusban jelenik meg.


http://www.fao.org/soils-2015/news/news-detail/en/c/280970/
http://www.fao.org/soils-2015/news/news-detail/en/c/280970/
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/pdf/Call_for_data_experts/Addendum_to_JECFA_81_Call_for_data_FINAL.pdf
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/pdf/Call_for_data_experts/Addendum_to_JECFA_81_Call_for_data_FINAL.pdf
http://www.who.int/mediacentre/news/releases/2015/health-metrics-evaluation/en/

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁlﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

4 . L . .- . 4 . g s 2 s 42 s - 2> d
Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag Y

M nébih
Food Safety KNewsletter ‘\\\ Termsfolaisi o2 astalg

by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment -
www.nebih.gov.hu Issue no. 05/2015
2015. évi 05. szdm Kiadva/Issued: 29/05/2015

Hirek az Eurdpai Unidn kiviil / News outside the European Union

A commitment to improve global health information

WHO and the IHME signed a Memorandum of Understanding defining areas where they will work together
to improve the quality and use of global health estimates. WHO welcomes this agreement that aims to increase
transparency, accessibility and consistency of health estimates to help policymakers make informed decisions about
what public health programmes should be prioritized and the research that is needed.

http://www.who.int/mediacentre/news/releases/2015/health-metrics-evaluation/en/
* %%

Orszagok fognak 6ssze a juh- és kecskepestis megsziintetéséért

15 orszag magas szint(i hatosaga tett egytittmtikodési igéretet a juh- és kecskepestis megsziintetése érdekében
2015 aprilisaban Abidjanban (Elefantcsontpart). A juhok és kecskék szamara haldlos jarvany oriasi veszélyt je-
lent a fejl6d6 orszagok falusi haztartasai szamara.

Countries pledge to wipe out sheep and goat plague globally

In April, 2015, Abidjan, Cote d’Ivoire, high-level authorities from 15 countries on pledged to collaborate on a
global plan to wipe out the devastating animal disease known as ‘Peste des petits ruminants’, a lethal plague for
goats and sheep and the scourge of rural households in vast swathes of the developing world.

http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/countries-pledge-to-wipe-out-sheep-and-
goat-plague-globally/
* %%

50 éves a Nemzetkozi Rakkutatd Intézet

A WHO specializalt rakiigynoksége a Nemzetkozi Rakkutatd Intézet (IARC) megalapitasanak 50. évforduléjat
tinnepli, az International Agency for Research on Cancer; The First 50 Years, 1965-2015 c. konyv kiadasaval. A
konyv szerint az ligynokség alapitasa, melyet a WHO Kozgytilése hozott létre 1965. majus 20-an egy nagy nem-
zetkozi 0sszefogas eredménye a rak lekiizdésére. Miutan raismertek, hogy a rak jelentds egészségiigyi problé-
mava valhat vilagszerte, az igynokség célja volt a rakkutatas arculatanak kialakitasa és a tudomanyos hattér
biztositasa, melyre alapozhatdk a megel6zési stratégiak. A konyv tovabba leirja az IARC f6 kutatasi teriileteinek
eredetét és fejlodését, ami nagy attorésekhez vezetett a rak okainak és megel6zésének megértésében. Az évfor-
dulé megiinneplésére az IARC szimpoziumot rendezett.

IARC celebrates 50 years of cancer research

The International Agency for Research on Cancer (IARC), the specialized cancer agency of the World Health Or-
ganization, celebrates the 50th anniversary of its establishment with the launch of the book International Agency
for Research on Cancer: The First 50 Years, 1965-2015.
http://www.iarc.fr/en/media-centre/pr/2015/pdfs/pr233_E.pdf

* %%
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Hirek a tudomanyos vilagbdl / News of Science

Eheto és gyogyaszati termeszek: globalis attekintés

A termeszeket leginkabb ugy ismerjiik, mint amelyek csak kart okoznak az emberiségnek. Ezek a rovarok
azonban a trdpusi teriileteken fontos szerepet jatszanak a szerves anyagok lebontasaban, valamint a vilag sza-
mos tajan élelemként és gyogyszerként is hasznaljdk Sket. A Journal of Ethnobiology and Ethnomedicine cimu
tudomanyos folydirat nemrégiben megjelent szimaban brazil kutatok rendszerezték az emberek altal hasznalt
termeszfajokat irodalmi adatok alapjan. Az adatok azt mutatjak, hogy legalabb 45 termeszfajt hasznalnak vi-
lagszerte, koziiliikk 43-at emberi étkezésre és/vagy allati takarmanyként. Kilenc termeszfajt terapias célra hasz-
nalnak, és hét olyan faj van, melyet emberi fogyasztasra is és terdpias célokra is alkalmaznak. A legtobbféle
felhasznalast Afrikdban, ezt kovetéen Amerikaban és Azsiaban tartjak nyilvan. Az eredmények megmutatjék,
hogy a termeszek 6koldgiai szerepiik mellett gyogyaszati és élelmezési eréforrasok is a vildg szamos tajan, je-
lezve a benniik rejlé potencialt, mint alternativ fehérjeforrds emberek, illetve allatok szamara, vagy mint tjfajta
gyogyszerek alapanyaga.

Edible and medicinal termites: a global overview

In addition to their ecological importance, termites are a source of medicinal and food resources to various hu-
man populations in various locations of the world, showing their potential for being used as an alternative protein
source in human or livestock diets, as well as a source for new medicines.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25925503

* %%

Az in vitro husel64llitas Gjfajta megkozelitésben

A hagyomanyos hustermelés egy lehetséges alternativaja lehet az in vitro (,lombik”) husel6allitas. Eredeti-
leg az in vitro huseldallitas kutatasat a NASA kezdeményezte az {irutazasokhoz. Koreai kutatok az Applied
Microbiology and Biotechnology ciml tudomanyos folyoirat megjelenés alatt allé szamaban az in vitro husel6al-
litas lehet&ségeit targyalja. A legfontosabb kovetelmények az in vitro huseldallitasban a megfelel hatékonysag,
a megnovekedett fehérjearany el6allitasa és a hagyomanyos his megfeleld utanzasa. Az in vitro huskészités
lehetséges vazizom szovetsebészettel, dssejtekkel, tobbféle sejt egyiittes tenyésztésével és szovettenyészettel.
A szerzék hisznek abban, hogy egyetlen allat felhasznalasaval tobb milliard fontnyi hus allithat6 el6 in vitro
koriilmények kozott emberi fogyasztas céljara.

A novel approach for in vitro meat production

The review describes the possibility of in vitro meat production. It is believed that a billion pounds of in vitro meat
could be produced from one animal for consumption.

http://link.springer.com/article/10.1007%2Fs00253-015-6671-5#

* %%
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A nagymennyiségii s6 fogyasztas karos hatast gyakorol a csontokra is?

A novekvo so fogyasztas a vérnyomas emelkedésével jar, nemcsak felnétteknél, hanem gyermekeknél és serdii-
16knél is. Amig a s6 fogyasztas és a sziv és érrendszeri betegségek kozotti kapcsolat kozismert, a sofogyasztas
egyéb egészségiigyi kovetkezményeit kevéssé vizsgaltak. Az Endocrine cimt tudomanyos folyéirat megjelenés
alatt all6 szamanak vezércikke arrol szdl, hogy koreai kutatok valtozokor utani néknél osszefiiggést talaltak a
vizelet magas natrium tartalma és az alacsony csontstirliség és a csontritkulas kozott.

High salt intake: detrimental not only for blood pressure, but also for bone health?

It is obvious that the amount of NaCl in daily diet is related to the risk of cardiovascular events, but influences of
NaCl intake on other health outcomes are less well examined. Data are presented showing that high urinary sodium
excretion was significantly associated with low BMD and high prevalence of osteoporosis in postmenopausal women.

http://link.springer.com/article/10.1007/s12020-015-0626-6/fulltext.html
* %%

A hegyi laskagomba fogyasztas okozta akut encephalopathia vesekarosodott személyeknél
feltételezhet6en dsszefiiggésbe hozhato a cianid és thiocianat intoxikacidjaval

A Japén Elelmiszerbiztonsdgi Bizottsdg hivatalos folydiratdéban megjelent egy cikk, miszerint a hegyi laska-
gomba fogyasztds okozta akut encephalopathia vesekdrosodott személyeknél feltételezhetden Osszefiiggésbe
hozhat6 a cianid és thiocianat intoxikdcidjaval. Az akut encephalopathia egy uj tipusa jelent meg a hegyi laska-
gomba (Pleurocybella porrigens) fogyasztasaval dsszefliggésbe hozhatéan 2004-ben, Japanban. A betegség olyan
pacianseknél jelentkezett, akik kronikus veseelégtelenségben szenvedtek, és hemodializis kezelésen vettek részt.
Az encephalopathia kialakulasanak mechanizmusa ezen esetekben eddig nem volt ismert. A hegyi laskagomba-
bdl most sikeriilt kinyerni egy tisztitott cianogén glikozid frakciét (CG), forditott fazisu nagy teljesitményti folya-
dékkromatografiaval és hidrofil kélcsonhatdson alapul6 kromatografiaval. Tovabba, a CG egydézisu toxicitasat is
vizsgaltdk adenin indukalt krénikus vesekarosodasos patkany modellben. Ez az els6 olyan tanulmany, mely kisér-
letes mddszerekkel alatdmasztva feltételezi, hogy a hegyi laskagomba fogyasztas kivaltotta akut encephalopathia a
kronikus veseelégtelenségben szenveddknél 9sszefiiggésbe hozhatd a cianid és thiocianat intoxikacidjaval, melyek
feltehetéen a gomba fogyasztasat kovetden a metabolizmus soran keletkeznek.

The acute encephalopathy of Sugihiratake mushroom in the patients with renal damage
might be associated with the intoxication of cyanide and thiocyanate

A novel type of encephalopathy associated with the ingestion of Sugihiratake mushroom (Pleurocybella porrigens)
occurred in patients with chronic renal failure treated on hemodialysis in fall, 2004 in Japan. This is the first
experimental report to suggest that acute encephalopathy, induced by Sugihiratake mushroom intake in the
patients with chronic renal failure, is associated with intoxication of cyanide and thiocyanate, presumably produced
metabolically produced after the ingestion of Sugihiratake mushroom.

https://www.jstage.jst.go.jp/article/foodsafetyfscj/3/1/3_2014036/_pdf

* %%
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Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a magyar médiaban/

Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjin

Interneten arusitott torta miatt kellett intézkednie a NEBIH-nek

A Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatalhoz (NEBIH) érkezett kozérdekl bejelentés alapjin inditott
vizsgalatot a szervezet, miszerint egy cukrasz végzettség nélkiili személy az interneten értékesitett szines for-
matortdkat, aki termékeit jogsérté modon, ellendrizetlen haztartasi koriilmények kozott készitette. A hivatal
szakemberei probavasarlast kovetden analitikai laboratériumban vizsgéaltdk meg a terméket, melyben a hatar-
érték feletti mennyiségben volt azorubin szinezék (E122). Az azorubin egy olyan szintetikus szinezék, amely az
élelmiszereket piros szindre festi, jol oldodik vizben, és a fénnyel, hvel szemben rendkiviili médon ellenallé.
Fogyasztasa érzékenyeknél allergiat okozhat, nagyobb mennyiségben elfogyasztva pedig stlyosabb mellékha-
tasokat is kivalthat. 2015. aprilis 1-jét6l az azorubin felhasznalasara vonatkozo kozosségi és hazai szabalyozas
szerint kotelez6 tajékoztatni a fogyasztokat a nem csomagolt élelmiszerek esetében is a szinezék megnevezé-
sér6l, vagy E-szamarol, valamint hogy ,,a gyermekek tevékenységére és figyelmére karos hatast gyakorolhat”
A NEBIH a tevékenység folytatasat azonnal megtiltotta, az internetes feliiletet az érintett felszamolta.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/interneten-arusitott-torta-miatt-kellett-intezkedni

* %%

Osszehangolt orszagos ellenérzés az al-6stermeldk kisziiréséért

A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonségi Hivatal (NEBIH) koordindldséval a megyei korményhivatalok foldm-
velésiigyi szakemberei orszagos ellenérzésen vizsgaltak az Gstermeldi igazolvanyokat és a tevékenységhez kap-
csolddo szabalyok betartasat. Az ellendrok 40 piacon, 129 esetben vizsgalddtak, végiil 11 megyében talaltak
valamilyen szabdlytalansdgot. A NEBIH éltal koordinalt hdromnapos ellenérzésen elsésorban a szamdcat aru-
sitd Ostermeldket vizsgaltak. Emellett az akcié nem titkolt célja volt az éstermeldi igazolvannyal val6 vissza-
élések szamanak csokkentése, és azok kiszilirése, akik az igazolvanyt valétlan nyilatkozattétel alapjan valtottak
ki, illetve nem sajat termelést terméket arusitottak. Amennyiben szabalytalansagot tapasztaltak, vagy annak
gyanuja meriilt fel, helyszini szemlét is tartottak a termelés helyén, hogy megéllapithassak, az Gstermeld a sajat
gazdasagaban termelt termékeket arusitja-e vagy vasarolt terméket probal sajatjaként értékesiteni. A kivizsga-
1asokrdl tovabbi informéciodk elérheték a NEBIH honlapjén.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/osszehangolt-orszagos-ellenorzes-az-al-ostermelok-kiszureseert

* %%

Lezarult az orszagos tej és tejtermék célellenorzés

Tejagazati célellenérzést rendelt el az orszagos féallatorvos majus 6-t6l 19-ig a Tej Szakmakozi Szervezet és
Terméktanacstdl érkezo bejelentések alapjan. Két hét alatt orszagszerte tobb mint 200 forgalmazo helyen mint-
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egy 300 tételt vizsgaltak a szakemberek és nyomonkovethetségi problémdak miatt a NEBIH KUI munkatarsai
mintegy 8000 liter tejet zaroltak. A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonségi Hivatal (NEBIH) és a megyei kormény-
hivatalok élelmiszerbiztonsagi feligyel6i elsGsorban az alacsony aron értékesitett import fogyasztdi tejeket és
tejtermékeket vizsgaltak nagykereskedelmi létesitményekben (kiilondsen elsé magyarorszagi tarolasi helye-
ken), kiskereskedelmi lancok iizleteiben és vendéglato-ipari létesitményekben (szallodak, éttermek, kozétkez-
tetés). Orszagszerte 218 élelmiszer-forgalmazo létesitményben vizsgaltdk a nem magyar el6éllitasu, alacsony
aron értékesitett fogyasztoi tejeket és félkemény sajtokat és dsszesen tobb mint 300 tételt ellendriztek a szakem-
berek. A feliigyel6k minden esetben vizsgaltak a tételek nyomonkovethet6ségét és a jelolés megfelel3ségét is.
Tovabbi informécidk elérheték a NEBIH honlapjén.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/lezarult-az-orszagos-tej-es-tejtermek-celellenorzes
* %%

Illegalis vetoburgonyat foglalt le a NEBIH

A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Novénytermesztési és Kertészeti Igazgatdsag (NKI)
és Kiemelt Ugyek Igazgatosag (KUI) ellendrei mérciusban és éprilisban szaréprobaszert vetéburgonya pro-
bavasarlasokat végeztek, melynek soran illegalis vetégumo forgalmazast tapasztaltak. Az ellenérzéseken a
szakemberek mintegy 9 tonna, vetéburgonyaként eladott étkezési burgonyat foglaltak le. Magyarorszagon a
vetéburgonya csak novény-egészségiigyi ellenérzést és hatdsagi mindsitést kovetden, fémzaroltan, névényut-
levéllel ellatva hozhato forgalomba. Az étkezési burgonya termesztésekor megmaradé apr6é méretii burgonya
vetéburgonyaként valé forgalmazasa nemcsak tilos, de veszélyes is, mivel ennek minésége nem ellendrzott, és
szamos, szabad szemmel nem lathat6 névényi karositét hordozhat. A burgonyat megtamadd, vetégumoval ter-
jedé virusok, baktériumok és gombak ellen nincs a gyakorlatban alkalmazhato, hatékony novényvédo szeres
eljaras.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/illegalis-vetoburgonyat-foglaltak-le-a-nebih
* %%

Nincs uj kéknyelv jarvany Magyarorszagon

A sajtdban tévesen megjelent hirekkel ellentétben a 2015-ben is folyamatosan zajlé vizsgalatok még nem mu-
tattdk ki a kéknyelv-betegség virusat Magyarorszdgon. A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsigi Hivatal (NEBIH)
felhivja a gazdalkodok és allattartok figyelmét, hogy a vektormentes id6szak 2015. aprilis 20-aval véget ért,
ezért a hatdsag tovabbra is kéri a szarvasmarhat, juhot vagy kecskét tarté gazdakat, hogy fokozottan figyeljenek
a betegség tiineteire és gyanu esetén haladéktalanul forduljanak allatorvoshoz. A betegségre vonatkozé hazai
szabalyozas 2015-ben mddosult, miutan az orszagos féallatorvos altal kiadott hatarozat engedélyezte a korlato-
zés alé vont teriileten a kéknyelv-betegség elleni oltast. A NEBIH honlapjan mar elérheté az aktualizalt 4.1-es
Utmutaté a betegséggel kapcsolatos intézkedésekrol.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nincs-uj-kenyelv-kitores-magyarorszagon
* %%


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/lezarult-az-orszagos-tej-es-tejtermek-celellenorzes
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/illegalis-vetoburgonyat-foglaltak-le-a-nebih
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nincs-uj-kenyelv-kitores-magyarorszagon
http://portal.nebih.gov.hu/-/magyarorszagon-is-megjelent-a-keknyelv-betegseg
http://portal.nebih.gov.hu/documents/10182/21336/%C3%9Atmutato_keknyelv_betegseghez_4_1+20150515.pdf/69d62a78-3524-4477-ae64-b4779ab726d4
http://portal.nebih.gov.hu/documents/10182/21336/%C3%9Atmutato_keknyelv_betegseghez_4_1+20150515.pdf/69d62a78-3524-4477-ae64-b4779ab726d4
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Bolti majasbol késziilt a kistermelo6i portéka

Egy péteri kistermeldnél tartottak ellendrzést a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Kiemelt Ugyek Igaz-
gatdsaganak (NEBIH KUI) szakemberei 4prilis kozepén. A helyszinen tapasztalt szdmos szabélytalansig miatt
mintegy 5700 kg alapanyag, félkész- és késztermék forgalombol torténd kivondsat és megsemmisitését rendel-
ték el az ellendrok. A feldolgozé helyiségek, hiiték és fiistolok egyaltalan nem voltak alkalmasak kistermel6i
tevékenység végzésére. A termeld penészes szemeteskukaban pacolta a termékeket, koszos tistokben ipari zsirt
olvasztott. Maga az lizem egy takaritatlan garazsban volt berendezve, ahol tytikok maszkaltak a termékek ko-
zott. A kistermeld az ellendrzést megel6z6 harom hétben az alapanyagokrol, a gyartasrol és az eladasrdl sem
vezette a sziikséges dokumentumokat, igy termékei tobbek kozott a nyomonkdvethet6ség szabalyainak sem
feleltek meg. A kistermelé harom piacon arusitott termékeit (Péteri, Stilysap és Diosd). Mivel a kistermel6k
szamara engedélyezett heti egy sertésvagasbol nem tudta kielégiteni a vasarlok igényeit, ezért alapanyagokat
(példaul zsirszalonnat, sertés aprohust, marhanyelvet) és késztermékeket (tobbek kozott paraszt majast, fiistolt
oldalast, fiist6lt szalonnat) is vasarolt. Elébbieket sajat termékeibe dolgozta be, mig utébbiakat atcsomagolta.
Az tiggyel kapcsolatban tovabbi informécié elérhetd a NEBIH honlapjan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/bolti-majasbol-keszult-a-kistermeloi-porteka
* %%

Nagy mennyiségi n6vényvédo szert foglalt le a NEBIH

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatdsaga az interneten hirdetett no-
vényvédo szerekbdl probavasarlast végzett, valamint novényvédo szer nagykereskeddknél, logisztikai raktar-
ban tartott atfogd ellendrzést. Az internetes probavasarldsok soran a hatdsag azonnali hatdllyal elrendelte 50 kg
nem nyomonkoévethetd novényvédo szer lefoglalasat. Az eljarasok soran tobb szazezer forint birsagot szabtak
ki az ellenérok. A névényvédo szer nagykereskeddknél is tartott ellenérzések eredményeképp tobb szaz lejart
felhasznalhatosagi idejt, érvényes forgalomba hozatali és felhasznalasi engedéllyel nem rendelkezd termék for-
galmi tiltasat kellett elrendelni.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nagy-mennyisegu-novenyvedo-szert-foglalt-le-a-nebih
* %%

12 amerikai dllamban mutattdk ki a madarinfluenza virust

Az utdbbi évtizedek legsulyosabb maddrinfluenza fertdzésével néznek szembe az Amerikai Egyesiilt Allamok-
ban. Majus elejéig tizenkét allamban mutattak ki a halalos virust és tobb térségben is vészhelyzetet hirdettek,
mivel mar sok millié6 baromfit veszélyeztet a koér. Idékozben tobb orszag is megtiltotta az amerikai baromfi
és tojas behozatalat, igy példaul az USA legnagyobb vevéjének szamité Mexiko és az Eurdpai Unid is hozott
korlatozo intézkedéseket. Az elmult hdnapokban az Eurdpai Uni6 tobb tagorszagaban is kimutattak a madar-
influenza virusat. Magyarorszagon februarban egy Békés megyei baromfitelepen jelent meg a kdrokozd magas
patogenitasu (H5N8) valtozata.

http://www.agrarszektor.hu/allattenyesztes/egyeb/veszhelyzet_az_usa-ban_ez_a_gyilkos_kor_
megrengetheti_a_vilagot.4843.html

* %%


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/bolti-majasbol-keszult-a-kistermeloi-porteka
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/bolti-majasbol-keszult-a-kistermeloi-porteka
http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/nagy-mennyisegu-novenyvedo-szert-foglalt-le-a-nebih
http://www.agrarszektor.hu/allattenyesztes/egyeb/veszhelyzet_az_usa-ban_ez_a_gyilkos_kor_megrengetheti_a_vilagot.4843.html
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Négy tonna, rothado, penészes, doglott legyekkel teli sertésbelsoséget foglaltak le

A NAV a romlott allati mellékterméket az M5 autdpalyan, egy — az el6zetes bejelentés alapjan kockazatosnak
itélt — szlovak teherautoban talaltak aprilis végén. A legyek tetemével szennyezett, penészes terméket lefoglal-
tak, és a felrakodas helyszinén megsemmisitették. A 200 literes hordékon 1évé felirat szerint a fogyaszthatosag
idépontja marcius 22-én lejart. A feladoként feltiintetett magyar tarsasaignak nem volt engedélye Szlovakiaba
allati mellékterméket szallitani.

http://444.hu/2015/04/28/gasztroorszag-2015-negy-tonna-rothato-peneszes-doglott-legyekkel-teli-
sertesbelsoseget-fogtak/

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témadju hirek a kiilfoldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

A fagyasztott garnélardkok 60%-a baktériummal szennyezett

Egy uj Consumer Reports tanulmany szerint, amely aprilis végén jelent meg; 342 garnélarak vizsgalati minta
60%-a szennyezett volt Salmonella, Vibrio, Listeria vagy E. coli baktériummal és 2%-a volt pozitiv MRSA-ra
(meticillin-rezisztens Staphylococcus aureus). A ,,Mennyire biztonsdgos a garnélarakod” jelentéshez a kutatok
284 nyers és 58 fott garnélardk mintat vettek marcius végén az Egyesiilt Allamok tobb varosénak kereskedel-
mi egységeib6l. Mivel az amerikai fogyasztok nem nagyon vasaroljak a friss, nem fagyasztott garnélakat, igy
azok nem képezték a felmérés részét. A vizsgalatok soran 11 nyers, importalt, tenyésztett allatban detektaltak
antibiotikumot és 7-ben MRSA-t. Az USA-ban kaphaté garnélarakok 94%-at dzsiai orszagokban tenyésztik,
beleértve Thaifoldet, Vietnamot, Indiat és Indonéziat. Mivel ezek a teriiletek tulnépesedettek és szennyezett
kériilmények vannak, a halgazdasagokban tenyésztett garnélakat olyan antibiotikumokkal (pl. tetraciklin) ke-
zelik, amely garnélak importja illegélis az Egyesiilt Allamokban.

http://www.foodsafetynews.com/2015/04/consumer-reports-tests-find-60-percent-of-frozen-shrimp-
contaminated-with-bacteria/#.VUclS47tmko
* %%

Kina 1j moédositasok bevezetésével szigoritja élelmiszerbiztonsagi torvényét

A szamos, nagyvisszhangu élelmiszerbiztonsagi botranyai utan, Kina torvényhozdéi szigorubb modositasok be-
vezetését tervezik, hogy tamogathassak az orszag jelenlegi élelmiszerbiztonsagi torvényét. A valtozasok 2015.
oktdéber 1-jén lépnek majd hatalyba, 50 tjabb cikkellyel kiegésziilve, azaz kb. 1,5-szer annyit fog tartalmazni,
mint amennyit a korabbi torvény tartalmazott. A legtobb mddositas a csecsemétapszer szabalyozast, valamint
az online arusitast — amely egyre novekvobb Kinaban - fogja érinteni. A térvénymaddositasok ezenkiviil érin-
teni fogjak a szabalysértésekre vonatkozé biintetéseket is.

http://news.xinhuanet.com/english/2015-04/24/c_134182342.htm

* %%


http://444.hu/2015/04/28/gasztroorszag-2015-negy-tonna-rothato-peneszes-doglott-legyekkel-teli-sertesbelsoseget-fogtak/
http://www.foodsafetynews.com/2015/04/consumer-reports-tests-find-60-percent-of-frozen-shrimp-contaminated-with-bacteria/#.VUclS47tmko
http://www.consumerreports.org/cro/magazine/2015/06/shrimp-safety/index.htm
http://news.xinhuanet.com/english/2015-04/24/c_134182342.htm
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A Tyson Foods arra torekszik, hogy megsziintesse a csirkék kezelését human antibiotikumokkal

A Tyson Foods, az USA legnagyobb baromfitenyészté vallalata bejelentette torekvését a human antibiotikumok
hasznalatanak megsziintetésére csirkeallomanyokban 2017. szeptember végéig. A 1épés azutan kovetkezett be,
hogy a McDonald’s gyorsétterem-lanc bejelentette 2015 marciusaban, hogy nem hajlandék olyan csirkébél
késziilt ételeket arusitani, amelyek orvosilag fontos, a human gyogyaszatban hasznalt antibiotikumokon nevel-
kedtek. Mivel a Tyson véllalat ennek a gyorsétteremnek az egyik fébeszallitoja, ezért kénytelenek alkalmazkod-
ni az elvarasokhoz. Az Egyesiilt Allamokban 9 millidrd csirkét vignak le évente, a véllalat szerint vrhaté, hogy
tobb mas cég is kovetni fogja ezt a politikat.

http://www.foodsafetynews.com/2015/04/tyson-foods-striving-to-eliminate-human-antibiotics-in-chickens-
by-2017/#.VUcl-07tmko
* %%

Az EU djabb GM névényeket hagyott jova

Az Eurépai Uni6 Gjabb 17 genetikailag médositott — tobbnyire takarmanyozasi célra hasznalt — névény és
kétféle szegfli arusitasat hagyta jova. Az Eurdpai Bizottsag engedélyezési eljarasa ellentmondasos — a bbc.com
szerint. A legujabb jovdhagydsokat mind a zold EP-képviselok, mind pedig a Greenpeace szervezet elitéli.
Az EU-ban mar 58 élelmiszerekben és takarmanyokban hasznalt GM névény engedélyezett. A legijabb enge-
délyezett novények: a széja (5 tipus), pamut (7 tipus), kukorica (harom tipus) és a repce (2 tipus).

http://www.bbc.com/news/world-europe-32450268
* %%

Elelmiszerbiztonsagi reflektorfényben a kinai eper

Egy kozelmultbeli, a Kinai Kozponti Televizid altal inditott vizsgalat soran nyolc, véletlenszertien valasz-
tott pekingi keresked6tdl vett epret vizsgaltak be laboratériumban. Az eprek esetében a névényvédoszer-
maradék szintre voltak kivancsiak és azt tapasztaltak, hogy a laboratériumi tesztek acetoklort mutattak ki
- amely anyag nincs a kinai torvények szerinti engedélyezett hatéanyagok listajan — meglehetésen magas
mennyiségben.

http://www.chinadaily.com.cn/opinion/2015-04/29/content_20571714.htm

* %%
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Elelmiszerbiztonsagi tippek az amerikai Memorial Day alkalmabol

Az Egyesiilt Allamok Mezdégazdasagi Minisztériuma (USDA) élelmiszerbiztonsagi tippeket jelentetett meg az
amerikai Memorial Day (Megemlékezés napja) alkalmabol, amely nap a hdboruban életiiket veszitett katondk
megemlékezésérol szOl, valamint a nem hivatalos kezdete nyarnak az amerikaiak szerint. Ezt a napot minden
évben majus utolsd hétféjén tinneplik és amelyet sok amerikai f6zéssel, kempingezéssel, tirazassal tolt és egyéb
olyan tevékenységgel, amelynek a kozéppontjéban a szabadtéri étkezés all. Az USDA Elelmiszerbiztonsagi és
—feligyeleti Hivatala (FSIS) arra emlékezteti a csaladokat, kiilondsen nagy figyelmet forditsanak arra, hogy a
melegebb hédmérsékleti viszonyok kozott gyorsan szaporodé élelmiszer eredetti baktériumok az ételbe ne sza-
porodhassanak el, és ne tudjak tonkretenni az iinneplést. A jé tanacsok mellett az USDA ajanlja FoodKeeper
nev leguijabb mobiltelefon applikaciodjat is, amely 2015 aprilisaban jelent meg, és amely termékcsoportonként
és elkészitési mdd szerint (f6tt, siilt, nyers stb.) ad Gtmutatét az élelmiszerek tarolhat6sagi idétartamara.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/memorial-day-weekend-food-safety-tips-from-usda/#.
VWNDYILPG70

* %%

25 esetben jelentettek E. coli megbetegedést Washington allamban

Az amerikai Washington allamban az E. coli O157:H7 torzsét detektaltak, amely 25 embert betegitett meg
Whatcom megyében egy vasaron. A vasaron megrendezett Tejfeldolgozok Fesztivaljan tobb mint 1300 gyerek
vett részt a helyi iskolakbdl aprilis végén. A szamos program mellett egy allatsimogatdba is betérhettek a részt-
vevok. A megbetegedettek vagy részt vettek ezen az eseményen, vagy szoros rokonsagban, kapcsolatban dllnak
az eseményen megjelentekkel (9 £6). A majus végi vizsgalati eredmények alapjan az amerikai Betegségmegel6-
zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC), a Washingtoni Allami Egészségiigyi Minisztérium és a megyei tisztvisel6k
még mindig nem tudtdk megallapitani a megbetegedések forrasat. Egyeldre halalesetr6l nem adtak jelentést, de
tizen korhazi kezelésre szorultak és négy esetben alakult ki hemolitikus urémias szindroma (HUS), amely egy
sulyos vesebetegség. A helyi egészségiigyi minisztérium joé tanacsokkal latja el a lakossagot az E. coli fertézé-
sekkel kapcsolatban, pl. hogy mindig alaposan mossak meg a keziiket a mellékhelyiség hasznalata utan, illetve
ételkészités el6tt és utan is. Tovabbi informadcid az E. coli baktériumrdl elérhet6é a CDC oldalan.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/wa-e-coli-update-25-cases-9-secondary-ones-4-areas-sampled-
match-outbreak-strain/#. VWNNilLPG70

* %%
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Uj térvény szabalyozna a szervetlen arzén megengedett mennyiségét rizsben az USA-ban

Majus végén egy torvényjavaslatot nyujtottak be a Kongresszus elé, amely korlatozna a rizsben és rizstermé-
kekben 1év6 szervetlen arzén megengedett mennyiségét. Az Elelmiszerekben 1év6 Szervetlen Osszetevék Csok-
kentésének Mozgalma (R.I.C.E Act) arra kéri az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatalt (FDA),
hogy hatdrozzanak meg egy maximalis megengedheté mennyiséget a fent emlitett élelmiszerekben. Az FDA
mar korabban meghatarozta palackozott vizben (10 ppb) és almalevekben (10 ppb), de nincs hatarérték a leg-
tobb élelmiszer esetében, ideértve a rizst is, amely konnyebben felveszi a szervetlen arzént a talajbol és a vizek-
bdl, mint a legtobb gabona. A szervetlen arzén karcinogén hatasu, és hosszu tavi expozicid esetén a tul magas
szervetlen arzénszint fejlédési rendellenességet, sziv- és érrendszeri megbetegedést, idegrendszeri zavarokat
és cukorbetegséget okoz az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) szerint - érvelt a torvényjavaslatot benyujtd
képviseld.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/new-bill-would-limit-inorganic-arsenic-in-rice/#. VWNU9VLPG71

* %%

Nyers tonhal sushihoz kothet6 szalmonellézis kilenc amerikai dllamban

A méjus végi legfrissebb, az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) és Elelmiszer- és
Gyogyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) eredményei alapjan legalabb 53 ember betegedett meg 9 amerikai dllam-
ban a Salmonella Parathyphi B varians L (+) tartarat (+) baktérium torzzsel. A torténtek utdn tiz ember szorult
korhazi kezelésre, halalesetet nem jelentettek. A fertézéstdl hasmenés, laz és hasi gorcsok alakulhatnak ki az
expozicié utan 12-72 draval. Bar a vizsgalati eredmények még nem allapitottdk meg az esetek pontos forrasat, a
megkérdezett betegek nagy része (94%) azt allitotta, hogy nyers tonhalbol késziilt sushit evett a rosszullét el6t-
ti héten. A CDC azt javasolja, hogy az élelmiszer eredetli megbetegedésekre érzékenyebb csoportok, mint az
5 évnél fiatalabb gyerekek, a 65 évnél idésebb felnéttek, valamint a terhesek és immungyengék ne fogyasszanak
nyers halat vagy kagylot. Tovabbi informaciok és jo tanacsok elérheték az FDA oldalan.

http://www.foodsafetynews.com/2015/05/salmonella-cases-linked-to-raw-tuna-sushi-now-total-53-people-
in-9-states/#. VWNXTVLPG70

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2015/05/new-bill-would-limit-inorganic-arsenic-in-rice/#.VWNU9VLPG71
http://www.foodsafetynews.com/2015/05/salmonella-cases-linked-to-raw-tuna-sushi-now-total-53-people-in-9-states/#.VWNXTVLPG70
http://www.fda.gov/Food/RecallsOutbreaksEmergencies/Outbreaks/ucm447742.htm
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A Bizottsag (EU) 2015/786 rendelete (2015. mdjus 19.) a 2002/32/EK eurdpai parlamenti és tandcsi iranyelv
értelmében a takarmanyozasra szant termékek méregtelenitési eljarasaival kapcsolatos elfogadhatosagi kritéri-
umok meghatarozasarol

A Bizottsag (EU) 2015/789 végrehajtasi hatarozata (2015. majus 18.) a Xylella fastidiosa (Wells et al.) Uni-
6ba torténd behurcoldsanak és Unidn beliili elterjedésének megelézését célzo intézkedésekrdl (az értesités a
C(2015) 3415. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/728 rendelete (2015. majus 6.) az egyes fert6z6 szivacsos agyvel6bantalmak megel6zésé-
re, az elleniik valo védekezésre és a felszamolasukra vonatkozo szabalyok megallapitasarol sz6l6 999/2001/EK
eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet V. mellékletének a kiilonleges fert6zési veszélyt jelent6 anyagok megha-
tarozasa tekintetében torténé maédositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/722 végrehajtasi rendelete (2015. majus 5.) a taurinnak a Canidae, Felidae, Mustelidae
fajok és a husevd halak takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag (EU) 2015/723 végrehajtasi rendelete (2015. majus 5.) a biotin valamennyi allatfaj takarmany-ada-
lékanyagaként torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag (EU) 2015/724 végrehajtasi rendelete (2015. majus 5.) a retinil-acetat, a retinil-palmitat és a retinil-
propionat valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténé engedélyezésérol

A Bizottsag (EU) 2015/749 végrehajtasi hatdrozata (2015. majus 7.) a burgonya gumodorsosodas viroid (Potato
spindle tuber viroid) Kézosségbe torténd behurcoldsanak és Kozosségen beliili elterjedésének a megeldzésére
iranyuld intézkedésekrol sz616 2007/410/EK hatarozat hatalyon kiviil helyezésérdl (az értesités a C(2015) 3023.
szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/762 végrehajtasi rendelete (2015. majus 12.) a kalcium-hidroxid egyszerti anyagnak a
noévényvédo szerek forgalomba hozatalardl szol6 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti
jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/683 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval médositott MON
87460 (MON 87460-4) kukoricat tartalmazo, abbdl all6 vagy abbol eldallitott termékek forgalomba hozatala-
nak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015)
2749. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/684 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnol6gidval mddositott NK603
(MON-Q0603-6) kukorica forgalomba hozatalanak és a meglévé, NK603 (MON-QQ603-6) kukoricat tartal-
mazé termékek forgalombahozatali engedélye megujitasanak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet szerinti engedélyezésérol (az értesités a C(2015) 2753. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/685 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnolégiaval médositott MON


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_125_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_125_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_116_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_115_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_115_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_115_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_119_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_120_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0003&from=HU
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15985 (MON-15985-7) gyapot forgalomba hozatalanak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi ren-
delet szerinti engedélyezésérdl és a géntechnoldgiaval modositott MON 15985 (MON-15985-7) gyapotbol
el6allitott 1étez6 termékek 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti engedélyének meguji-
tasarol (az értesités a C(2015) 2755. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/686 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval modositott MON
87769 (MON-87769-7) szojababot tartalmazd, abbdl all6 vagy abbdl eléallitott termékek forgalomba hozata-
lanak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérol (az értesités a C(2015)
2757. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/687 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval mddositott MON
88302 (MON-883(2-9) olajrepcét tartalmazo, abbdl allo vagy abbdl eldallitott termékek forgalomba hozatala-
nak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015)
2759. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/688 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval modositott MON
88913 (MON-88913-8) gyapotot tartalmazd, abbdl all6 vagy abbdl el6allitott termékek forgalomba hozatala-
nak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015)
2760. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/689 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnologiaval médositott MON 531
(MON-0Q¥531-6) gyapotbol eléallitott létezd termékek 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
szerinti engedélyének megujitasardl (az értesités a C(2015) 2761. szamt dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/690 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnolégiaval modositott
GHB614xLLCotton25 gyapotot (BCS-GHO2-5xACS-GHOV1-3) tartalmazd, abbdl allé vagy abbdl eldalli-
tott termékek forgalomba hozatalanak az 1829/2003/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti enge-
délyezésérdl (az értesités a C(2015) 2762. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/691 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnolégidaval médositott BPS-
CV127-9 (BPS-CV127-9) szdéjababot tartalmazo, abbol all6 vagy abbol el6allitott termékek forgalomba hozata-
lanak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérol (az értesités a C(2015)
2764. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/692 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a Dianthus caryophyllus L. szegftifaj szi-
nében géntechnologiaval mddositott egyik fajtdjanak (25958-as vonal) a 2001/18/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi iranyelvvel 6sszhangban torténd forgalomba hozatalarol (az értesités a C(215) 2765. szamu dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/693 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval médositott MON
1445 (MON-Q1445-2) gyapotbdl eléallitott létezd termékek 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet szerinti engedélyének megujitasarol (az értesités a C(2015) 2766. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/694 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a Dianthus caryophyllus L. szegftifaj szi-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0012&from=HU
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nében géntechnologiaval mddositott egyik fajtdgjanak (26407-es vonal) a 2001/18/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi irdnyelvvel 6sszhangban torténé forgalomba hozataldrdl (az értesités a C(2015) 2768. szamu dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/695 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval médositott MON 531
x MON 1445 (MON-0®531-6 x MON-(1445-2) gyapotbol eléallitott létez6 termékek 1829/2003/EK eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet szerinti engedélyének megujitasardl és a géntechnoldgiaval modositott MON
531 x MON 1445 (MON-0®531-6 x MON-(21445-2) gyapotbdl el6allitott gyapotmagolaj forgalomba hozata-
lanak az 1829/2003/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015)
2769. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/696 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgidval moédositott MON87705
(MON-877@5-6) sz6jababot tartalmazé, abbol all6 vagy abbol eldéllitott termékek forgalomba hozatalanak az
1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2770.
szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/697 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldgiaval médositott T25
(ACS-ZMWO)3-2) kukorica forgalomba hozatalanak és a meglévd, T25 (ACS-ZM@@3-2) kukoricat tartalmazé
termékek forgalombahozatali engedélye megujitasanak az 1829/2003/EK euro6pai parlamenti és tandcsi rende-
let szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2772. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/698 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnologiaval mddositott 305423
(DP-305423-1) szdjababot tartalmazo, abbdl allo vagy abbdl eldallitott termékek forgalomba hozatalanak az
1829/2003/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2773.
szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/699 végrehajtasi hatdrozata (2015. aprilis 24.) a géntechnolégidaval mddositott T304-40
gyapotot (BCS-GHO®4-7) tartalmazd, abbdl all6 vagy abbdl eléallitott termékek forgalomba hozataldnak az
1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2782.
szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/700 végrehajtasi hatarozata (2015. aprilis 24.) a géntechnoldégiaval médositott MON87708
(MON-877(8-9) szdjababot tartalmazoé, abbdl all6 vagy abbdl eldallitott termékek forgalomba hozatalanak az
1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2785.
szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/701 végrehajtasi hatarozata (2015. 4prilis 24.) a géntechnolégiaval médositott GT73
olajrepcét tartalmazd vagy abbdl allo élelmiszerek, vagy az ezen géntechnologiaval modositott szervezetbol
el6allitott élelmiszerek és takarmanyok forgalomba hozatalanak az 1829/2003/EK eurdpai parlamenti és tana-
csi rendelet szerinti engedélyezésérdl (az értesités a C(2015) 2786. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/704 rendelete (2015. aprilis 30.) az 1881/2006/EK rendeletnek a kifogott vadon €16 tiis-
késcapakban (Squalus acanthias) taldlhaté nem dioxin jellegli PCB-kre vonatkozd fels6é hatarérték tekintetében
torténdé modositasardl (EGT-vonatkozasu szoveg)


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0014&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0015&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0016&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0017&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0018&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_112_R_0019&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_113_R_0004&from=HU
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A Bizottsag (EU) 2015/705 rendelete (2015. aprilis 30.) az élelmiszerek erukasav-tartalmanak hatosagi ellen6rzé-
se soran alkalmazand6 mintavételi modszerek és az analitikai modszerekre vonatkozoé teljesitménykritériumok
megallapitasarol, valamint a 80/891/EGK bizottsagi iranyelv hatalyon kiviil helyezésér6l (EGT-vonatkozasu
szoveg)

A Bizottsag (EU) 2015/682 ajanlasa (2015. aprilis 29.) a perklorat élelmiszerekben valé el6fordulasanak nyo-
mon kovetésérol

A Bizottsag (EU) 2015/661 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 28.) a Talaromyces versatilis sp. nov. IMI CC
378536 és a Talaromyces versatilis sp. nov. DSM 26702 altal termelt endo-1,4-béta-xilanaz és endo-1,3(4)-béta-
glitkandz készitmény brojlercsirkék, tojojércék, kisebb hizd- és tojobaromfifajok takarmany-adalékanyagaként
torténd felhasznalasanak engedélyezésérdl (az engedély jogosultja az Adisseo France S.A.S.)

A Bizottsag (EU) 2015/662 végrehajtasi rendelete (2015. aprilis 28.) az L-karnitin és az L-karnitin-L-tartrat
valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

Helyesbités az élelmiszer-adalékanyagokrol sz416, 2008. december 16-i 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelethez (HL L 354., 2008.12.31.)

Hazai jogszabalyok / Hungarian legislations

21/2015. (IV. 30.) FM rendelet a kedvtelésbdl tartott allatok nem kereskedelmi célu szallitasanak allategészség-
tgyi feltételeirél. Megjelent: MK 2015/60. (IV. 30.). Hatalyos: 2015.05.08.

116/2015. (V. 7.) Korm. rendelet a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrél sz6l6 22/2012. (I1. 29.) Korm.
rendelet, valamint a megyei kormanyhivatalok mez6gazdasagi feladatainak meghatarozasarol sz6l6 68/2015.
(III. 30.) Korm. rendelet modositasarol. Megjelent: MK 2015/64. (V. 7.). Hatalyos: 2015. 05. 08., 2015. 08. 01.

2015. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérol szl 2008. évi XLVI. torvény modosita-
sarol. Megjelent: MK 2015/58. (IV. 27.). Hatélyos: 2015. 05. 05.

* %%
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