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Hazai aktualitasok / Hungarian news

Megitjul a NEBIH honlapija!

Uj feliiletre koltozik és megujul a Nemzeti Elel-
miszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) online
portalja. Az atallas folyamatos, a legfrissebb hi-
rek mar olvashatéak az uj weboldalon. A teljes
atallas befejezéséig, az uj mellett, a régi honlap

tovabbra is elérhetd.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/uj_honlap.html

* %%

Kiemelked6 eredményekkel zarult a CCMAS budapesti iilése

Minden napirendi pontban konszenzus sziiletett a Codex Alimentarius Analitikai és Mintavételi Mddszerek
Bizottsaganak (CCMAS) 36. tilésén, Budapesten. A 2015. februar 21-27. kozott tartott eseményen 53 orszag és
13 szervezet 153 delegaltja vett részt. Hazank idén 30. alkalommal latta el a FAO/WHO CCMAS munkaiilés
hazigazdai szerepét. Az iilés legfontosabb eredménye, hogy véglegesitették a mddszerek nemzetkozi kereske-
delmi alkalmazasanak alapelveirdl iranymutatast adé dokumentumot, amit varhatéan a Codex fébizottsag juli-
usi iilésén hagy jova. Az iranymutatas célja, hogy segitse az elvek konnyebb és egységesebb értelmezését a vilag
minden részén. Az elkésziilt dokumentum hidnyp6tl6 a szakmdban, mivel a mintavételi és analitikai bizonyta-
lansag és hiba fogalmait is tisztdzza mas, a nemzetkozi kereskedelmi kapcsolatokban nélkiilozhetetlen alapfo-
galmak mellett. Az alapelvek alkalmazasat bemutaté gyakorlati példak egy kiilon dokumentumként a Codex
honlapjan jelennek majd meg folyamatosan bévithetd formaban. Az Gtmutaté dokumentumok kidolgozasanak
éveken ativel6 folyamata mellett a CCMAS idén is szamos termékszabvanyban el6terjesztett modszert értékelt
és hagyott jova, valamint a szakért6k megerdsitették a tengeri biotoxinok ~
meghatdrozdsara szolgalé mddszer korabbi értékelését. Az allaspontok ko- W |
zelitését a plendris iiléseken kiviil munkacsoportiilések és rendezvények is -
segitették. A CCMAS hetében a Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsagi Hiva- — ¢

tal (NEBIH) és a WESSLING Kft. kozos szervezésében Safety assessment of d |

chemical contaminants in food cimmel konferenciat rendeztek az érdekld- L

déknek, melyen 90 hazai szakember és CCMAS delegalt vett részt.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/kiemelkedo-eredmenyekkel-zarult-a-ccmas-budapesti-ulese
* %%
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EFSA hirek / EFSA news

Megjelent az EFSA-ECDC 2013-as zoondzis jelentése

A jelentett human kampilobakteridzis fertézések szama tobb éves novekedést kovetden most stabilizalodott,
de az EU-n beliil még mindig a leggyakrabban jelentett élelmiszer eredetti megbetegedés. A human liszteridzis
és a VTEC fert6zések szama emelkedett, mig a yersinidzis esetek szama csokkent. Ezek a {6bb megallapitasai
az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsdg (EFSA) és az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Koz-
pont (ECDC) altal kiadott a 2013-ban az Eurdpai Union beliil el6forduld zoonoézisok, zoondzis kérokozok
és élelmiszer eredetli megbetegedések Osszefoglald jelentésének. A tavalyi zoondzis jelentés szerint a human
megbetegédesek szama az elmult 6t éven beliil el6szor 2012-ben mutatott kismértékii csokkenést. A 2013-as
adatok alapjan elmondhatd, hogy a megbetegedések szama stabilizalodott a 2012-es adatokhoz képest. Az Eu-
répai Unidban azonban a 214.779 esetszammal tovabbra is a kampilobakteriézis marad a leggyakrabban jelen-
tett élelmiszer eredeti megbetegedés. A megbetegedés korokozdja, a Campylobacter baktérium, leggyakrabban
csirkehusban fordul el6. Az EFSA-ECDC jelentés 16 zoonozist és élelmiszer eredeti jarvanyt foglal magaba.
32 eurdpai orszag (28 tagallam, 4 nem tagallam) altal gy(ijtott adatokon alapul, és segiti az Eurdpai Bizottsag
és a tagallamok munkajat a zoonoétikus megbetegedések monitorozasaban, ellendrzésében és megel6zésében.

European Union Summary Report on Trends and Sources of
Zoonoses, Zoonotic Agents and Food-borne Outbreaks in 2013 is available

Campylobacteriosis infections reported in humans have now stabilised, after several years of an increasing trend,
but it is still the most commonly reported foodborne disease in the EU. Listeriosis and VTEC infections in humans
have increased, while reported salmonellosis and yersiniosis cases have decreased. These are some of the key
findings of the European Union Summary Report on Trends and Sources of Zoonoses, Zoonotic Agents and Food-
borne Outbreaks in 2013.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150128. htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=feature&utm_campaign=20150128

* %%

Eurdpai Menii (EU MENU)

Tovabbi orszégok nemzeti élelmiszer fogyasztasi felmérését tdmogatja az Eurépai Elelmiszerbiztonségi Ha-
tosag (EFSA) az EU MENU projekt keretében, melyben jelenleg 14 orszag vesz részt. Hat orszag — Ausztria,
Gorogorszag, Magyarorszag, Olaszorszag, Romania és Szlovénia - sikeresen palyazott a legutobbi felhivasra.
Romania és Szlovénia a felndttek, Ausztria és Gorogorszag a gyerekek, Magyarorszag és Olaszorszag a felndttek
és a gyerekek taplalkozasi adatgyujtéséhez kapott tamogatast. Az EU MENU projekt célja egy eurdpai élelmi-
szerfogyasztasi adatbazis 1étrehozasa, 6sszehangolt modszerekkel és eszkozokkel gyjtott adatok felhasznalasa-
val. Az igy elérhet6vé valo részletes és nagyjabdl dsszehasonlithaté adatok a kockazatbecslék szamara lehetévé
teszik az élelmiszerekben 1év6 veszélyes anyagok lehetséges expozicidjanak sokkal pontosabb szamolasat az
Unié orszagaiban és régidiban.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150128.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20150128
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3991.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3991.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150128.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20150128
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150128.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20150128
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141222.htm
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EU MENU

Nine more national dietary surveys will be supported by EFSA as part of its EU Menu data collection project.
The results of the latest call for tenders mean that 14 countries are now participating in the project. Six countries
- Austria, Greece, Hungary, Italy, Romania and Slovenia - successfully applied for new contracts in the current
round, the outcome of which was finalised this month. Romania and Slovenia were awarded contracts to collect
data on adults, Austria and Greece on children, and Hungary and Italy won contracts for both adults and children.
The aim of the EU Menu project is to establish a European food consumption database of information gathered
using harmonised methods and tools.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141222.htm

* %%

Az EFSA Igazgatétanacsa elfogadta a kovetkezd 3 évre vonatkoz6 programtervet

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatoség (EFSA) Igazgatotanacsa 63. iilésén elfogadta a 2015-2017-re vonat-

kozé programtervet. Az EFSA tobbéves (stratégiai célokat is magaba foglald) projektjei az alabbiak:

o a PROMETHEUS projekt — tovabb finomitja a tudomanyos értékelések soran hasznalt bizonyitékok alkal-
mazasanak alapelveit, folyamatait, mddszereit (beépitve mindezeket az EFSA munkajéba);

o aMATRIX projekt — célja a kérelmezok szamara egy tisztabb és hatékonyabb rendszer biztositasa a szaba-
lyozott termékekkel kapcsolatos beadvanyokra vonatkozdan az elbiralasi folyamat — azon beliil is f6ként a
termékkel kapcsolatos anyagok (beadvanyok) menedzselése és az elektronikus dokumentumok (,,digitalis
dossziék”) kezelésének - fejlesztése altal;

 Scientific Data Warehouse and Molecular Typing (tudomanyos adattarhaz és molekuldris tipizalas) — célja
egy paneurdpai adattar létrehozasa, amely lehetévé teszi az adatgydjtést, az adatokhoz val6 hozzaférést, az
adatelemzést, és amelynek kib&vitésével a molekularis tipizalas is lehet6vé valik;

o STEP 2018 - a hatékonysag fejlesztése a tervezés és a monitoring kdzpontositasaval;

o OPEN EFSA - az EFSA, mint nyitott tudomanyos szervezet kovetkezd szintre emelése, melyet még na-
gyobb nyitottsag és atlathatosag jellemez.

Az iilésrol hangfelvétel is késziilt, mely elérhet6 az EFSA honlapjan.

EFSA Management Board adopts Multi-annual Programme 2015-2017

Management Board members adopted EFSAs Multi-annual Programme for the next three years aimed at ensuring
expertise, data and methods continue to serve the needs of the European Union.

http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/141218a.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_campaign=20141222&utm_content=hl
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Uj eszkoztar a kockazatok értékelésére

Az Eurépai Elelmiszerbiztonségi Hatosag (EFSA) szakértdi 1j eszkoztarat dolgoztak ki, amely a legjelent8sebb
mikrobiolégiai kockazatok rangsorolasdban nyujt segitséget a kockazatbecslést végzd szakemberek szamara.
Az eszkoztar els6sorban az EFSA bioldgiai veszélyekkel foglalkozd szakbizottsaga szamara késziilt, de mas
EFSA panelek szakért6i is, illetve a nemzeti élelmiszerbiztonsagi hatdsagok is hasznalhatjak, mivel az eszkoztar
segitségével lehetové valik az idészert és atlathato kockazat-rangsorolds. A szakértok értékelték a kiilonbozo
kockazat-rangsorolasi eszkozoket, és azt is megvizsgaltak, hogy a bizonytalansag miként vehetd szamitasba
ezekben a modellekben. Az EFSA kiils6é tudomanyos jelentést is publikalt, amely attekinti az élelmiszer- és ta-
karmanybiztonsaggal kapcsolatos kockdzat-rangsorolasi mddszereket a humdn egészségre gyakorolt varhaté
hatasa alapjan.

A new toolbox to rank risks

EFSAs experts have developed a toolbox that will help risk assessors prioritise the most significant
microbiological risks.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150109.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
campaign=20150115&utm_content=hl

* %%

EFSA, ECDC és EMA jelentés az antibiotikumok fogyasztasardl, valamint az emberi szervezetben és az
élelmezési céllal tartott allatokban el6fordulé baktériumok antibiotikum rezisztenciajarol

Az Burépai Elelmiszerbiztonségi Hatdsag (EFSA), az Eurdpai Betegségmegel8zési és Jarvanyvédelmi Koz-
pont (ECDC) és az Eurdpai Gydgyszeriigynokség (EMA) az 6t relevans EU monitoring halézat jelenleg
elérheté 2011-es és 2012-es adataibol készitették el elsé kozos munkajukat, melynek témaja az antibioti-
kumok fogyasztasa, valamint az emberi szervezetben és az élelmezési céllal tartott allatokban eléforduld
baktériumok antibiotikum rezisztencidja. A 2012-es human és allati antibiotikum fogyasztasi adatokat dsz-
szehasonlitva — mindkett6 milligramm per becsiilt biomassza kg-ban kifejezve — kideriilt, hogy a human fo-
gyasztashoz képest inkabb az allatok fogyasztanak tobbet, viszont a human gyogyaszatban kulcsfontossagu
antibiotikumok (mint pl. a fluorokinolonok, valamint a 3. és 4. generacios cefalosporinok) tekintetében a
human fogyasztas jelentésebb. Mind emberekben, mind allatokban a legtobb vizsgalt kombinacié esetében
Osszefliggés van az antibiotikum fogyasztasa és az adott baktérium rezisztenciaja kozott. Néhany esetben
Osszefiiggést fedeztek fol az allatok antibiotikum fogyasztasa és az emberi szervezetben megtaldlhaté bak-
tériumok rezisztenciaja kozott is. Ezen aggaszté megallapitasok mellett azért sziikséges megemliteni, hogy
a kapott eredményeket 6vatosan kell értelmezni, mivel az alapul szolgalé adatok korlatozottak voltak, az
antibiotikum rezisztencia (AMR) pedig egy Osszetett jelenség, amelyben az antibiotikum fogyasztason kiviil
szamos mas tényezd is szerepet jatszik. Javaslatok sziilettek az ilyen jellegii elemzéseket segit6 adatok mind-
ségének javitasara. Mindenesetre mind a human mind az allatgydgyaszatban tovabbra is az antibiotikumok
koriltekint6 alkalmazasa javasolt.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150109.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150115&utm_content=hl
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150109.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150115&utm_content=hl
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4006.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4006.htm

2, ° ° V4 ° /
Elelmiszerbiztonsagi (Daomelvénpek
Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsigi Hivatal Elelmiszerbiztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatésig -

Q\i nébih
- Term&f&ldidl az asztalig
Food Safety ONewsletier \\}F f
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 1-2/2015
2015. évi 1-2. szdm Kiadva/Issued: 13/03/2015

EFSA hirek / EFSA news

ECDC/EFSA/EMA report on the analysis of the consumption of antimicrobial agents and occurrence of
antimicrobial resistance in bacteria from humans and food-producing animals

The ECDC, the EFSA and the EMA have for the first time jointly explored associations between consumption of
antimicrobials in humans and food-producing animals, and antimicrobial resistance in bacteria from humans
and food-producing animals, using 2011 and 2012 data currently available from their relevant five EU monitoring
networks.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4006.htm

* %%

EFSA vélemény a nikkel élelmiszerben és ivévizben torténé el6forduldsanak
kozegészségiigyi kockazatairdl

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsigi Hatdsagot (EFSA) a Gordg Elelmiszeriigyi Hatosag (EFET) kérte fol a nikkel
élelmiszerben - foként zoldségtélékben — torténd eléfordulasanak egészségiigyi kockazataival kapcsolatos tu-
domanyos véleményének elkészitésére. Az EFSA-nak az élelmiszerlancon beliil elé6fordulé szennyezéanyagok-
kal foglalkozé szakbizottsaiga (CONTAM Panel) ugy dontétt, hogy a kockazatbecslést az élelmiszeren kiviil az
ivévizre is kiterjeszti. A nikkel kronikus hatasainak kockazatbecslése soran a reprodukcios és fejlodési toxicitas
a kisérleti allatokban, mint kritikus hatas kertilt kivalasztasra. A 2,8 ug Ni/ttkg toleralhat6 napi beviteli értéket
a patkdnyokon végzett implantaciot kovetd embrié veszteségre vonatkozé 10% extra kockazatot tartalmazé
0,28 mg/ttkg-os kiiszobérték (BMDL10) als6é 95%-o0s konfidencia értékébdl szamitottak ki. A jelenlegi Ni-re
vonatkozd étrendi expozici6 aggodalomra adhat okot, ha figyelembe vessziik a korcsoportokra vonatkozo ex-
pozicios atlagot és a 95. percentilis kronikus expozicios szintjét. A szisztematikus kontakt bérgyulladas (SCD),
amelyet a Ni-érzékeny egyedekben a Ni szajon at torténd expozicidja valtott ki, mint kritikus hatas (okozat)
alkalmas arra, hogy a Ni akut hatasait értékeljék. A legalacsonyabb BMDL10 értéket, amely 1,1 pg Ni/ttkg, 6n-
kénteseken végzett szdjon at tortént Ni expoziciot kovetd SCD esetek eléfordulasi gyakorisagabdl szamitottak
ki. A CONTAM Panel az expoziciés hatarérték (MOE) megkozelitést alkalmazta, amely soran 10-es MOE érték
alacsony egészségiigyi kockazatot jelent. A becsiilt atlag és a 95. percentilis akut expozicids szintjének figyelem-
bevételével kiszdmitott MOE értékek minden korcsoport esetében 10-nél jéval alacsonyabbak voltak. Osszes-
ségében a CONTAM Panel kovetkeztetései szerint a Ni akut étrendi expozicidjara a Ni-re érzékeny (allergias)
egyének ekcémas borpirral reagalhatnak. A CONTAM Panel szerint miiszeres vizsgalatokra is sziikség lehet a
nikkel kisérleti allatokban megfigyelt szaporodasra és fejlédésre gyakorolt hatdsainak human vonatkozasu érté-
keléséhez, masrészt tovabbi kisérletek sziikségesek az étrendbdl szarmazo nikkel emberi szervezetben torténd
felszivodasanak tanulmanyozasara pl. ismételt étrendi kisérletekkel.

Scientific Opinion on the risks to public health related to the presence of
nickel in food and drinking water

EFSA received a request from the Hellenic Food Authority (EFET) for a scientific opinion on the risk to human
health from the presence of nickel (Ni) in food, particularly in vegetables. The reproductive and developmental
toxicity in experimental animals was selected as the critical effect for the assessment of chronic effects of Ni.


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4006.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4006.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150212&utm_content=pub
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150212&utm_content=pub
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150212&utm_content=pub
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4002.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_campaign=20150212&utm_content=pub
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The current dietary exposure to Ni raises concern when considering the mean and 95th percentile chronic exposure
levels for all different age groups. The CONTAM Panel concluded that, at the current levels of acute dietary exposure
to Ni, there is a concern that Ni-sensitized individuals may develop eczematous flare-up skin reactions.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4002.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_campaign=20150212&utm_content=pub

* %%

EFSA tudomdnyos vélemény a testtomeg-szabalyozas céljara szolgalo,
teljes napi étrendet helyettesité termékek esszencidlis dsszetételérdl

Az Eurépai Bizottsdg az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) kiilonleges tdplalkozasi célt szolgald
termékekkel, tapanyagokkal és allergiakkal foglalkozé szakbizottsagat (NDA) kérte fol a testtomeg-szaba-
lyozas céljara szolgalo teljes napi étrendet helyettesité termékek esszencialis dsszetételérdl sz6lé tudomanyos
vélemény megalkotasara. A testtomeg-szabalyozas céljara szolgald teljes napi étrendet helyettesitd termékek
alkalmazasakor jelentds energiahiany 1ép fel azoknal a tulsulyos vagy elhizott embereknél, akik testtomeg-
csokkentés céljabol hasznaljak ezeket a termékeket, és a teljes napi étrendet ilyen termék fogyasztasaval he-
lyettesitik. Az EFSA Panel tudomanyos véleményében a populacios fehérje beviteli referencia érték alapjan a
tulsulyos egyedekre korrigalt minimalis fehérje beviteli értéket allapitott meg, ami 75 g/nap. A minimalis szén-
hidrat tartalmat az agy minimalis glitk6z igénye alapjan 30 g/napban, a minimalis linolsav tartalmat 11g/nap-
ban, az a-linolénsav tartalmat 1,4 g/napban allapitotta meg. Az egyes mikrotapanyagok mennyiségét az EFSA
Panel vagy mds tudomdnyos hatdsag allapitotta meg. A minimalis makrotapanyag tartalombdl szarmaztatva a
testtomeg-szabalyozas céljara szolgald teljes napi étrendet helyettesit termékek minimalis energiatartalmara
az EFSA szakbizottsaga 2510 kJ/nap (600 kcal/nap) értéket javasol. A Panel javaslatot tesz ezen termékek alkal-
mazasanak feltételeire, ill. hasznalatanak korlatozasara is.

Scientific Opinion on the essential composition of total diet replacements for weight control

Following a request from the European Commission, the EFSA Panel on Dietetic Products, Nutrition and Allergies
(NDA) was asked to deliver a scientific opinion on the essential composition of total diet replacements for weight
control. Total diet replacements for weight control are intended to induce a substantial energy deficit in overweight
or obese adults who wish to lose weight and replace the whole diet in the context of energy-restricted diets for
weight reduction. Derived from the minimum content of macronutrients, the Panel proposed a minimum energy
content of total diet replacements for weight control of 2 510 kJ/day (600 kcal/day).

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3957.htm

* %%

EFSA konzultacio az élelmiszerekben 1évé akrilamidrol

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsig tudoményos szakemberei megvitattik azokat a hozzdszélasokat,
amelyek az élelmiszerekben 1év akrilamidrol késziilt tudomanyos véleménytervezethez érkeztek a dokumen-


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3957.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3957.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3957.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211.htm
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tum konzultacidja soran. Az akrilamid keményitétartalmu élelmiszerekben keletkezik magas hémérsékleten
torténé hokezelés (beleértve a f6zést) soran. A hozzaszélasok elsGsorban az élelmiszerekben 1évé akrilamid le-
hetséges egészségi kockazataira, valamint az étrendbdl ered6 human expozicidbecslésre koncentralnak. A 2014
juliusaban késziilt véleménytervezetben az EFSA ideiglenesen arra a kovetkeztetésre jutott, hogy ,,az élelmisze-
rekben 1év6 akrilamid lehetségesen noveli a fogyasztékban kialakuld rak kockazatat minden korcsoportban™

Acrylamide in food: consultation ,,will help refine EFSA opinion”

EFSA scientists have had a public consultation on acrylamide in food, a contaminant that forms in starchy foods
as a result of high temperature food processing. In its July 2014 draft opinion, EFSA provisionally concluded that
“acrylamide in food potentially increases the risk of developing cancer for consumers in all age groups.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211.htm

* %%

Az EU-n beliil az élelmiszerek t6bb mint 97%-dnak n6vényvéddészer-maradék tartalma
nem éri el a hatarértéket

A 2012-ben végzett, egész Eurdpara kiterjedé novényvéddszer-maradék vizsgalati eredmények alapjan az
elemzett élelmiszer mintdk tobb mint 97%-a az EU-s hatarérték alatt van, 54%-ukban pedig nem volt kimu-
tathaté semmilyen szermaradék. Ezek a legfontosabb megéllapitésai az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsig
(EFSA) 2012-es évre vonatkozd névényvéddszer-maradék jelentésének. A jelentés majdnem 79000 minta vizs-
galati eredményei alapjan késziilt, melyeket a 27 EU tagallam, valamint Izland és Norvégia tovabbitott az EFSA
szamara 2013-ban. 2012-ben az EU koordinalt (monitoring) program keretében 12 élelmiszert vizsgaltak 205
kiillonb6z6 novényvédoszerre. A hazai és az EU programokat egyiitt értékelve az illetékes nemzeti hatésagok
mintegy 78390 mintat vizsgaltak majdnem 800 névényvédoszerre, illetve azok metabolitjainak el6fordulasara.
A mintak tobb mint 750 kiilonb6z6 élelmiszer termékbdl szarmaztak. A nemzeti programokon beliil vizsgalt
mintak 97,1%-a az EU-s jogszabalyi hatarérték szerinti maximalisan megengedett szermaradék szint (MRL)
alatti mennyiségben tartalmazott szermaradékot. A bio élelmiszerek a nem biohoz képest kisebb aranyban
lépték tal az MRL értéket (0,8% szemben a 3,1%-kal). A harmadik orszagbdl szarmazoé termékek hatarérték
tullépése 6tszorose volt az EU-n (és Izlandon, Norvégian) beliil el6allitott termékekhez képest (7,5% ill. 1,4%).
Az MRL értéket a kovetkezd élelmiszerfélék 1épték tul a legnagyobb mértékben: brokkoli (2,8%), karfiol (2,1%),
csemegeszOl6 (1,8%), édes (csemege) paprika (1,4%) és padlizsan (1%); az alabbi élelmiszerfélék pedig a leg-
kevésbé haladtak meg az EU-s hatarértéket: héj nélkiili borso és oliva olaj (mindkett6 0,1%), buza (0,7%) és
banan (0,7%). A narancslében és az allati termékekben (vajban és tojasban) egyaltalan nem mutattak ki MRL
tullépést. Az EFSA kockazatbecslést is végzett arra vonakozdan, hogy az étrendbdl szarmazé szermaradék be-
vitel jelenthet-e human-egészségiigyi kockazatot mind rovid (akut) illetve hosszt tavon (krénikus). A 2012-es
adatok alapjan az EFSA nem zarta ki annak a lehet6ségét, hogy az akut expozici6 a mintdk 0,02%-nal jelenthet
kockazatot, ha nagy mennyiséget fogyasztottak ezekbdl a termékekbdl. Az EFSA szerint hosszabb tavon elég-
gé valoszintitlen, hogy a 2012-ben vizsgalt mintak barmelyikének fogyasztasa humanegészségiigyi kockazatot
jelentene.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211b.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20141211
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211b.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20141211
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Over 97% of foods in EU contain pesticide residues within legal limits

More than 97% of all samples analysed as part of the latest Europe-wide monitoring programme of pesticides in
foods contain residue levels that fall within legal limits - with over 54% of samples free from any detectable trace
of the chemicals. These findings are part of the European Food Safety Authority’s (EFSA) 2012 annual report on
pesticide residues in food. The report is based on the analysis of almost 79,000 food samples carried out by 27 EU
Member States, Iceland and Norway.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211b.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20141211

* %%

EFSA értékelés a nyerstej fogyasztasanak kockazatairdl

A nyerstej veszélyes baktériumokat tartalmazhat, melyek stlyos betegségeket okozhatnak. A j6 higiéniai gya-
korlatok alkalmazasa a gazdasagokban elengedhetetlen a nyerstej szennyezettségének csokkentésére, a hiitélanc
fenntartasa pedig fontos a nyerstejben 1év6 baktériumok novekedésének megel6zésére, illetve csokkentésé-
re. Azonban ezek alkalmazasa 6nmagukban nem kiiszobolik ki a kockazatokat. A nyerstej fogyasztas elotti
forralasa a legjobb mddszer a betegséget okozo6 baktériumok tobbségének elpusztitiasara. Az unids higiéniai
szabalyozas alapjan a Tagallamok megtilthatjak, vagy korlatozhatjak az emberi fogyasztasra szant nyerstej for-
galmazasat. Néhany Tagallamban megengedett a nyerstej értékesitése tejarusité automatakon keresztiil, de a
fogyasztok figyelmét tobbnyire felhivjék a tej fogyasztds el6tti forralasinak sziikségességére. Az Eurdpai Elel-
miszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) szakembereinek (Bioldgiai Veszélyek Szakbizottsaig - BIOHAZ Panel) - a
nyerstej fogyasztashoz kéthetd kozegészségi kockazatokrdl készitett tudomanyos véleményében — megallapi-
tottdk, hogy a nyerstej veszélyes baktériumok forrasa lehet — elsésorban Campylobacter, Salmonella és Shiga
toxin-termel6 Escherichia coli (STEC). Adatok hidnya miatt mennyiségileg nem tudtak meghatarozni a nyerstej
fogyasztasaval osszefiiggésbe hozhatd kozegészségi kockazatokat. Az azonban ismert, hogy 2007 és 2013 kozott
a Tagéllamok altal jelentett élelmiszereredetii jarvanyok koziil 27 jarvany nyerstej fogyasztasahoz volt kothetd.
A legtobb jarvanyt — 21-et — Campylobacter, egyet Salmonella, kettét STEC és harmat kullancs altal terjesztett
encephalitis virus (TBEV) okozott. A jarvanyok nagytobbsége nyers tehéntej, mig néhany nyers kecsketej fo-
gyasztasabol eredt. A csecsemok, kisgyerekek, varandos anyak, idések és a legyengiilt immunrendszerrel él6k
esetén nagyobb a megbetegedés kockazata nyerstej fogyasztasakor.

EFSA assessment on drinking raw milk

Raw milk can carry harmful bacteria that can cause serious illness. Implementing current good hygiene practices
at farms is essential to reduce raw milk contamination, while maintaining the cold chain is also important to
prevent or slow the growth of bacteria in raw milk. However, these practices alone do not eliminate these risks.
Boiling raw milk before consumption is the best way to kill many of the bacteria that can make people sick.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150113.htm

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141211b.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20141211
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150113.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150113.htm
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A halfogyasztasbdl szarmazé el6nyok feliilmiljak annak hatranyait

A magas metil-higany tartalmu halfajok fogyasztasanak korldtozasa a leghatékonyabb moédja annak, hogy a
halfogyasztas kedvez6 hatasai érvényesiilni tudjanak, ugyanakkor a lehetd legkisebb mértékire csokkenjen a
talzott metil-higany expozicié miatt fellépd kockézat. Ez a & kovetkeztetése az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatésagnak (EFSA) a tengeri eredett élelmiszerek fogyasztasanak elényeit és kockdzatait mérlegel6 allasfogla-
lasanak. Az EFSA azt javasolja, hogy az egyes tagallamok az egyes korcsoportokra a sajat nemzeti halfogyasz-
tasi szokasaik figyelembevételével készitsenek kockazatbecslést, mikozben vegyék figyelembe a halfogyasztas
jotékony hatasait, illetve szamoljanak azzal, hogy bizonyos korcsoportok a metil-higanyra megallapitott biz-
tonsagi kiiszobértéket tulléphetik. Ez féként azokra az orszagokra vonatkozik, ahol rendszeresen fogyasztanak
magas higanytartalmu halfajokat (mint pl. kardhal, tonhal, tékehal) vagy egyéb tengeri eredetii élelmiszereket.
Eurépan beliil nehéz altalanositani, hiszen a halat fogyasztok aranya eléggé valtozatos dsszetételii. Korcsopor-
tok szerint eltérd, hogy milyen fajokat, milyen atlagmennyiségben fogyasztanak az emberek, ezért az EFSA
kiilonboz6 forgatokonyveket (lehetséges eseteket) dolgozott ki annak szemléltetésére, hogy képet kapjuk az
orszagok kozotti eltérésekrol. A forgatokonyveket (esettanulmanyokat) kiilonb6z6 korcsoportokra (tipegokre,
serdiilékre, felnéttekre) alkottak meg. Ezt kovetéen megvizsgaltak, hogy a kiilonboz6 tagallamokban ezek a
korcsoportok jellemzden milyen hal, illetve egyéb tengeri eredetti élelmiszert fogyasztanak és azt milyen meny-
nyiségben, és ebbdl kiszamitottak a metil-higany expoziciét, illetve az hosszt szénlancu, tobbszordsen telitett
zsirsavak (LCPUFA) beviteli értékét. Ezt kovetéen megbecsiilték, hogy hetente mennyi adag hal, illetve tengeri
eredet(i élelmiszer fogyasztasaval éri el az adott korcsoport a metil-higanyra vonatkozéan a TWI értéket, illetve
LCPUFA tekintetében az étrendi referencia értéket.

Fish: scenarios indicate benefits versus risks

Limiting consumption of fish species with a high methylmercury content is the most effective way to achieve the
health benefits of fish whilst minimising the risks posed by excessive exposure to methylmercury. This is the main
conclusion of a statement published by EFSA on the risks and benefits of seafood.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150122.htm

* %%

A biszfenol A expozicié nem jelent egészségiigyi kockazatot

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) a biszfenol A (BPA) expoziciérdl és a BPA toxicitasardl ké-
szilt atfogd ujraértékelése alapjan a biszfenol A egy korcsoportra nézve sem jelent egészségligyi kockazatot
(beleértve a magzatokat, a csecsemoket és a serdiiléket is). Az étrendi vagy mas (tobbféle) forrasbdl (étrend,
por, kozmetikumok, hépapir) szairmazé expozicid jelentdsen a toleralhato beviteli hatarérték alatt van. Az 4j
adatoknak és a kifinomult mddszereknek koszonhetéen az EFSA szakértdi jelentsen csokkentették a BPA
toleralhat6 napi beviteli értékét (TDI), igy a korabbi 50 ug/ttkg/nap érték helyett 4 pg/ttkg/nap értéket java-
solnak. Az étrendi expozicidra és a tobbféle forrasbdl szarmazé expoziciora vonatkozd legmagasabb becslések
harmad, illetve 6t6d része az Gjonnan megallapitott TDI értéknek. Annak bizonytalansaga, hogy a BPA-nak a
tejmirigyekre, a szaporodas szervrendszerére, az idegrendszerre, az immunrendszerre és az anyagcserére lehet-
nek-e egészségiigyi hatdsai, szamszertsitve szerepelnek a toleralhaté napi beviteli érték kiszamitasaban.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150122.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150122.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150121.htm
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No consumer health risk from bisphenol A exposure

EFSA’s comprehensive re-evaluation of bisphenol A (BPA) exposure and toxicity concludes that BPA poses no health
risk to consumers of any age group (including unborn children, infants and adolescents) at current exposure levels.
Exposure from the diet or from a combination of sources (diet, dust, cosmetics and thermal paper) is considerably
under the safe level (TDI). Although new data and refined methodologies have led EFSA’s experts to considerably
reduce the safe level of BPA from 50 micrograms per kilogram of body weight per day (ug/kg of bw/day) to 4 ug/kg
of bw/day, the highest estimates for dietary exposure and for exposure from a combination of sources are three to
five times lower than the new TDI.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150121.htm

* %%

Salmonella és mas baktériumfert6zés kockazata
sargarépaban és egyéb gyokér- és szarzoldségekben

Az Burépai Elelmiszerbiztonsigi Hatésag (EFSA) tudoményos véleménye szerint a kérnyezeti tényezék
(mint pl. a farmokhoz vagy gazdasagokhoz valé kozelség), vagy a hazi- ill. a vadallatok hozzaférésének lehe-
tdsége a zoldségtermeszté teriiletekhez, vagy a szennyezett ontozdviz ill. a szennyezett eszkdzok hasznalata
mind szerepelnek azon kockazati tényezék kozott, amelyek a sargarépak és mas gyokér- és szarzoldségek (pl.
voroshagyma vagy fokhagyma) Salmonella-val, Yersinia-val, Shigella-val vagy norovirussal torténé szeny-
nyezédését okozhatjak. A szennyezddések csokkentése érdekében az EFSA szakértdi azt javasoljak, hogy a
termeldk az eléallitas és feldolgozas soran is alkalmazzak a j6 mezdgazdasagi, a jo higiéniai és a jo gyartasi
gyakorlatot. Mivel nem allt minden relevans informaci6 rendelkezésre, ezért az EFSA nem tudta értékelni a
mikrobiolégiai feltételek megfeleldségét sem az elsddleges termelés szinhelyén, sem pedig a gyokér- és szar-
z0ldségek feldolgozasa soran.

Carrots, bulb and stemn vegetables: risks from Salmonella and other bacteria

Environmental factors (such as the proximity to farms), access of domestic and wild animals to vegetable growing
areas, the use of contaminated water for irrigation or contaminated equipment are among the factors that cause
contamination of carrots and bulb and stem vegetables — such as onion and garlic — with Salmonella, Yersinia,
Shigella and Norovirus.These are some of the findings of a scientific opinion on risk factors that contribute to the
contamination of carrots and bulb and stem vegetables at different stages of the food chain.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/141219.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
campaign=20141222&utm_content=hl

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/150121.htm
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Informacios iilés takarmanyadalékok témakorben

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonségi Hatdsdg (EFSA) informécids értekezletet szervez 2015. méjus 5-6-4n a ta-
karmanyadalékok tudomanyos értékelésével kapcsolatban, Barcelondban. A megbeszélésen a résztvevoknek
lehetdsége lesz megismerni a takarmanyadalékok engedélyezésével kapcsolatban az EFSA altal készitett 4j ut-
mutatot, az ujraértékelésre benyujtott aktak, valamint a kémiai és novényi aromak értékelését. Tovabbi infor-
maciok az elérhetk az EFSA honlapjan.

Info Session on Applications

EFSA is organizing an Info Session on Applications - Technical meeting with stakeholders - scheduled in Barcelona
for the 5th and 6th of May 2015. The overall aim of the meeting is to discuss questions on the scientific evaluation
of applications related to feed additives

http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/150505.htm.

* %%

Regisztracié az EFSA 2. tudomanyos konferencidjira

A 2015. évi milandi Vildgkidllitéds alkalmébol, amelynek kozéppontjaban az élelmiszer lesz, az Eurépai Elelmi-
szerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) tudomanyos konferenciat szervez 2015. oktdber 14-16. kozott a milandi EXPO
teriiletén, amelyre mar varjak a jelentkezOket. Regisztracid és absztraktok bekiildése a poszter szekcidhoz a
konferencia weboldalén keresztiil lehetséges. Osszefoglalokat elsdsorban fiatal kutatoktol vdrnak 2015. aprilis
3-ig, akik a konferencidn val6 részvétel koltségeihez tdmogatést is kaphatnak az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi
Hatoésagtol.

Shaping the Future of Food Safety, Together — Milan, Italy, 14-16 October 2015

EFSA conference will be hold on 14-16 October 2015, in Milan, Italy. Registration is available at the website.

www.efsaexpo2015.eu

* %%
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Brit jelentés a radioaktivitasrol

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) kozzétette az élelmiszerekben és a kornyezetben jelentkezd radio-
aktivitasrol készitett 12. éves jelentését (RIFE), miszerint 2013 soran az unids jogszabalyi hatarérték alatt ma-
radt az a mesterséges radioaktivitas szint, melynek ki vannak téve az Egyesiilt Kiralysagban ¢é16 emberek. Nem
azonositottak élelmiszerbiztonsagi kockdzatokat. A jelentés egyébként egyesiti az FSA monitoring eredményeit
mas kornyezetvédelmi hatdsdgokéval, illetve kombindlja az FSA élelmiszerekre vonatkozo adatait a kdrnyezeti
radioaktiv forrasokbdl szarmazo adatokkal, hogy atfogé képet nyujtson azok szamara, akik nuklearis 1étesitmé-
nyekhez kozel laknak, illetve helyben termelt élelmiszereket fogyasztanak.

Radioactivity report published

The FSA has published the 12th annual Radioactivity in Food and the Environment (RIFE) report, which shows
that the level of man-made radioactivity to which people in the UK are exposed, remained below the EU legal limit
during 2013. No food safety concerns were identified.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13335/radioactivity-report-published

* %%

Megjelent a brit wElelmiszer és On” felmérés eredménye

Kozzétette a brit élelmiszerbiztonsdgi hatdség (FSA) a kétévente egyszer megjelend ,Elelmiszer és On” felmé-
rést, Anglidra, Walesre, Skocidra és Eszak-Irorszdgra vonatkozoan. Ezt a felmérést arra hasznaljak, hogy infor-
maciot gytjtsenek az élelmiszerbiztonsagi kérdésekhez kapcsolodo fogyasztdi viselkedésekrol, attittidokrol és
ismeretekrdl. A felmérés adatokat szolgaltat az emberek élelmiszervasarlasi, tarolasi, el6készitési, fogyasztasi
gyakorlatairdl, valamint azon tényez6krodl, melyek ezeket befolyasolhatjdk, igy példaul az étkezési szokasokrol
vagy az ételmérgezéssel kapcsolatos tapasztalatokrol.

New Food and You survey findings published

FSA has published Food and You survey findings specific to England, Wales, Scotland and Northern Ireland.
This survey is used to collect information about reported behaviours, attitudes and knowledge relating to food
safety issues.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13314/food-and-you-survey-findings-of-each-uk-nation-
published

* %%

Uj élelmiszer-allergén jel6lési szabalyok

A brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) a nemzeti karitativ Allergy UK-vel egyiittmiikodésben végzett ku-
tatds soran megallapitottdk, hogy az allergidban szenved6 emberek 70% -a keriili az elvihet6 ételeket kinald


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13335/radioactivity-report-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13335/radioactivity-report-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13314/food-and-you-survey-findings-of-each-uk-nation-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13314/food-and-you-survey-findings-of-each-uk-nation-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13305/new-food-allergen-rules-for-consumers
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helyeket, mert aggédnak az allergének miatt, illetve nem biznak a kapott tajékoztatasban. A 2014. december
13-an hatalyba lépett unids szabalyok lehetévé teszik az Egyesiilt Kiralysagban €16, 2 millio ételallergiaban
szenved6 fogyasztonak, hogy nagyobb bizalommal vasaroljanak élelmiszert, illetve étkezzenek hazon kiviil.
Segitségiil osszeallitottak egy 14 jelolendo allergént és esetleges el6fordulasaikat tartalmazo listat is.

New food allergen rules for consumers

FSA research carried out in partnership with national charity Allergy UK, found 70% of people with allergies
avoid buying takeaways due to concern about allergens and a lack of trust in information they are given.
The 2 million people in the UK who live with food allergies will be able to buy food and eat out with more
confidence because of new EU rules entered into force on 13 December 2014.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13305/new-food-allergen-rules-for-consumers

* %%

Uj élelmiszer: licsi gyiimolcs és z6ld tea kombinalt kivonata

Az Amino Up Chemical vallalat kérelmet nyujtott be a brit élelmiszerbiztonsagi hatésaghoz (FSA), misze-
rint engedélyeztetni kivan egy oligomerizacids reakcié terméket — az Oligonol®-t — az 4j élelmiszerekrdl sz6l6
(258/97/EK) rendelet értelmében. A reakci6 soran a licsi gyiimolcs és a zold tea kombinalt kivonataban jelen-
1év6 polifenolokat monomerekké és kis molekulatomegii oligomerekké hasitjak. Az Oligonol® elsésorban ezen
monomer egységek kondenzacidjabdl 1étrejové procianidinekbdl és monomer flavan-3-olokbdl all. A kérel-
mez6 szamos élelmiszerben alkalmazna ezt azt Uj élelmiszer-sszetevot (pl. tejtermékekben, gabonafélékben,
étrend-kiegészit6kben), mint étrendi polifenol forrast. Allitdsa szerint ezen vegyiileteket dsszefiiggésbe hoztak
szamos kronikus betegség, igymint sziv- és érrendszeri megbetegedések, rak és a kronikus gyulladas csokkent
kockazataval.

Oligonol® is made from a combined extract of lychee fruit and green tea

A company has applied to the Food Standards Agency for approval to market Oligonol® (this is made from a
combined extract of lychee fruit and green tea) under the Novel Food Regulation (EC) 258/97.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13275/views-sought-on-oligonol-by-19-december-2014

* %%

Csirkék Campylobacter-szennyezettsége

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) kozzétette a kiskereskedelemben kaphatd, friss, egész csirkék és cso-
magolasuk Campylobacter-szennyezettségét vizsgald 12 honapos felmérésének elsé két negyedéves Osszesitett
eredményeit. Mindezidaig 1995 mintat vizsgaltak és az adatok azt mutatjak, hogy noha eltérések vannak a
kereskedok kozott, egyikiik sem felel meg a Campylobacter-csokkentés végsé célkitiizésének. Kiemelték még,
hogy az els6 negyedévhez képest a masodik negyedévben szennyezédésnovekedés volt tapasztalhatd, ami leg-
inkabb a nyari honapokban vett mintaknak koszonheto.


http://media-cache ak0.pinimg.com/originals/2c/43/52/2c4352db3a2506711fa0ffea57c2f5fd.jpg
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13305/new-food-allergen-rules-for-consumers
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13275/views-sought-on-oligonol-by-19-december-2014
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13275/views-sought-on-oligonol-by-19-december-2014
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13251/campylobacter-survey
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Retail survey on levels of campylobacter in chicken published

FSA has published the cumulative results from the first two quarters of its year-long survey of campylobacter
on fresh chickens. Tackling campylobacter is the FSAs number one food safety priority and it is spearheading a
campaign to bring together the whole food chain to tackle the problem.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13251/campylobacter-survey

* %%

Az FSA a gyermekek nyers tej fogyasztasanak veszélyeire hivja fel a figyelmet

Tekintettel arra, hogy hat - esetleg nyers tejfogyasztassal osszefiiggd — E. coli O157 megbetegedés tortént,
mely soran 6t esetben gyerekek is érintve voltak, a brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) ismét felhivta arra
a megallapitasra a figyelmet, hogy hékezelés nélkiili tejet nem szabad gyermekeknek és mas érzékeny cso-
portoknak (pl. iddseknek, csecsemdknek, varanddsoknak, valamint legyengiilt immunrendszer(i embereknek)
fogyasztania.

FSA reiterates advice about dangers of children consuming raw drinking milk

In the light of three separate incidents involving six cases of E.coli O157, including five cases in children, potentially
linked to the consumption of raw drinking milk, the FSA is reiterating its advice that this sort of milk should not
be consumed by children and other vulnerable people.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13204/children-raw-drinking-milk

* %%

Felmérés a ,,nyomokban tartalmazhat” jel6lésrol

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) kozzétette orszagos felmérését az elérecsomagolt, feldolgozott élel-
miszerekrodl, melyek rendelkeznek, illetve nem rendelkeznek allergénekre figyelmeztet6 jeloléssel. A felmérés
célja az volt, hogy az Egyesiilt Kiralysagban kaphaté elérecsomagolt, feldolgozott élelmiszereken hasznalt al-
lergénekre figyelmeztetd jeloléstipusokat jobban megértsék, illetve hogy a jelolés vajon Gsszefliggésben volt-e
- kereszt-szennyez6dés miatti — tényleges allergén jelenlét szintjével.

Survey on ,May contain’ labelling

FSA has published a nationwide snap-shot survey on a cross-section of pre-packed processed foods both with and
without allergen advisory labelling. The survey aimed to provide an improved understanding of the type of allergen
advisory labelling used on pre-packed processed foods in the UK and whether the labelling was related to the level
of allergen present as a result of cross-contamination.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/13190/survey-on-may-contain-labelling

* %%
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Megjelent az FSA ACT hirlevélének els6 szama!

Mar olvashato a brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) Acting on Campylobacter Together kampany (ACT)
elektronikus hirlevele. Mivel a Campylobacter a leggyakoribb oka az emberi bakteridlis ételmérgezésnek az
Egyesiilt Kiralysagban (becslések szerint évente mintegy 280 ezer ételmérgezéses esetért felelds, és az esetek
akar 80%-at a nyers baromfihuisnak lehet tulajdonitani), ennek lekiizdésére és a szennyezettség csokkentésére,
bevezette az FSA ezt a négyhavonta rendszeresen megjelend hirlevelet azzal a céllal, hogy 6sszehozza és meg-
ossza az informaciokat a kormany és az egész iparagra kiterjed6 kampany résztvevéivel.

FSA launches ACT e-newsletter

The FSA has launched its Acting on Campylobacter Together (ACT) e-newsletter. Campylobacter is the most
common cause of human bacterial food poisoning in the UK. Each year it is estimated to be responsible for about
280,000 cases of food poisoning. The regular newsletter will capture the good work taking place and bring together
and share information on the Government and industry wide campaign.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13482/agency-launches-act-e-newsletter

* %%

Brit tandcs a madarinfluenza kapcsan

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) megallapitasa - a jelenlegi tudomanyos bizonyitékok alapjan -, hogy
a madarinfluenza nem jelent élelmiszerbiztonsagi kockazatot az UK fogyasztéira nézve. A megallapitas egy
hampshire-i farmon tortént alacsony stlyossagu (H7) maddrinfluenza esetr6l szolo jelentésekbdl kovetkezik.
Egyes madarinfluenza torzsek atkeriilhetnek az emberre, de ez nagyon ritka. A megfeleléen megf6zott baromfi
és baromfitermékek, beleértve a tojast, biztonsagosan fogyaszthatdak. A jarvanyrdl tovabbi informacié a brit
kormanyzati oldalon olvashato.

FSA gives advice on bird flu (H7)

On the basis of current scientific evidence, FSAs advice is that bird flu does not pose a food safety risk for
UK consumers. This advice follows recent reports about a low severity (H7) case of avian flu at a farm in
Hampshire.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13516/fsa-advice-on-bird-flu-h7

* %%

Baranyvhusos ételek vizsgalatanak eredményei

A brit élelmiszerbiztonsagi hatdsdg (FSA) kozzétette az elvitelre készitd iizletek bardnyhusos ételeiben 1évé,
nem jelolt husokrol készitett felmérésének eredményeit. Ennek keretében ellendrizték a szoszos ételeknél a
nem jelolt allergéneket és a nem engedélyezett adalékanyagok hasznalatat is. A vizsgalatokat 2014-ben vezették
be a baranyhus olcsébb husokkal (marhaval, csirkével) torténd helyettesitése miatt. A 307 vizsgalt minta koziil


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13482/agency-launches-act-e-newsletter
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13482/agency-launches-act-e-newsletter
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http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13516/fsa-advice-on-bird-flu-h7
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13546/fsa-lamb-takeaway-survey
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223 (73%) teljes mértékben megfelelt az élelmiszerekre vonatkozé jogszabélyoknak, 65 minta (21%) nem volt
megfeleld a nem jelolt hus jelenléte okan, 12 minta (4%) pozitiv volt nem jeldlt allergénre, és 7 mintanal (2%)
nem engedélyezett adalékanyagokat hasznaltak.

FSA lamb takeaway survey

FSA has published the results of its survey of undeclared meat in lamb dishes from takeaway outlets across the UK.
The testing was announced last year and was prompted by evidence of ongoing substitution of lamb for cheaper
meats, such as beef and chicken.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13546/fsa-lamb-takeaway-survey

* %%

Brit kozvéleményfelmérése az élelmiszerbiztonsagrodl

Kozzétették a brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) félévenkénti kdzvélemény kutatasanak legfrissebb ered-
ményeit. A valaszadok top listas élelmiszerbiztonsagi aggodalmai legutébb a kovetkezdk voltak: a hazon kiviili
étkezéskor az élelmiszer-higiénia (39%), az élelmiszermérgezés (32%), az élelmiszer-adalékanyagok hasznalata
(29%), valamint a cimkén feltiintetésre kertild datum (29%). Szélesebb korben vizsgalddva leginkabb az élel-
miszerarak (50%), az élelmiszerhulladék (48%), valamint az élelmiszerek cukormennyisége (47%) aggasztja a
megkérdezetteket.

Public attitudes tracker results published

The results from the Agency’s Biannual Public Attitudes Tracker have been published. The top three food safety
issues of total concern for respondents were food hygiene when eating out (39%), food poisoning (32%), the use of
additives in food products (29%) and date labels (29%).

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13591/public-attitudes-tracker-results-published

* %%

Ir tandcs: sziikséges a Campylobacter-szennyez6dés ellenérzése baromfinal

Az ir élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSAI) kijelentette, hogy a kampilobakteriézis tovabbra is a leggyakrabban
jelentett élelmiszer eredetli megbetegedés [rorszagban, 10-szer tobb kampilobakteriozis esetet jelentettek, mint
szalmonellézist. Mig 2013-ban 2288, addig 2014-ben t6bb mint 2600 esetet rogzitettek. Az FSAI megjegyezte,
hogy Irorszdgban nem az a tapasztalat, amire az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) és az Eurdpai
Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Kozpont (ECDC) dltal kozzétett élelmiszer eredeti megbetegedések
éves adatai utalnak, azaz a kampilobakteridzis stabilizalédott egész Eurépaban. Az FSAI timogatna egy — ba-
romfihdsra vonatkozd, eurdpai szintli — mikrobioldgiai higiéniai szabvany felallitasat. Ez egy id6vel feliilvizs-
galhatd, maximalis tolerancia szintet hozna létre a baromfinal eléfordulé Campylobacter esetén. Az eurdpai
ellenérzések részeként hasonlé megkozelitést mar elfogadtak a Salmonella-nal, mely sikeresnek bizonyult.


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13546/fsa-lamb-takeaway-survey
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13591/public-attitudes-tracker-results-published
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2015/13591/public-attitudes-tracker-results-published
https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/campylobacter_EFSA_28012015.html
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FSAI advises on need to control campylobacter contamination in pouliry

FSAI has stated that campylobacteriosis continues to be the most commonly reported foodborne illness in Ireland
with 10 times more cases of campylobacteriosis being reported than salmonellosis. The Authority would support
setting a microbiological hygiene standard for poultry meat at European level.

https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/campylobacter_EFSA_28012015.html

* %%

A dioxinok és a dioxinszeri poliklérozott bifenilekmonitoring vizsgalatainak eredménye

(2005-2011)

Az Osztrak Egészség- és Taplalkozdsbiztonsagi Ugynokség (AGES) kozzé tette a 2005 és 2011 kozotti id8szak
dioxinra és dioxinszert poliklérozott bifenilekre vonatkozo lakossagi kitettség vizsgalatainak eredményeit. At-
lagos étrend mellett minden korosztaly napi, heti és havi bevitele a toleralhat6 napi, heti, havi beviteli érték
alatti. A rendelkezésre all6 adatok szerint az osztrak lakossag dioxin és dioxinszert poliklérozott bifenil bevite-
le alacsony egészségiigyi kockazattal jar. A legtobbszor maj, halolaj étrendkiegészitGkapszula és szarazfoldiallat
mintakban fordultak el6 ezek a szennyez6 anyagok. Legnagyobb mennyiségben pedig maj, tojas, kér6dz6 hus,
étrend-kiegészité mintak tartalmaztak.

The results of the monitoring of dioxins and dioxin-like polychlorinated biphenyls

(2005-2011)

The AGES has published the result of the monitoring Dioxin and PCB. The human exposure of dioxins and dioxin-
like polychlorinated biphenyls has low health risk.

http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/rueckstaende-kontaminanten/dioxine-und-pcb/
bericht-dioxine-und-pcb/

* %%

BfR kérdések és valaszok a mikromiianyagokkal kapcsolatban

A muanyagok vilagszerte igen nagy mennyiségben felhasznalt anyagok, melyek a névekvé mennyiségti el6-
allitasuk hatasara novekvé mennyiségben keriilnek a kornyezetbe is szennyezéanyagként. A vizi dkosziszté-
makban ez a probléma mar régdta ismert. Mikromiianyagok alatt azokat a kis mtianyag részecskéket értjiik,
melyek a természetben torténd fizikai és kémiai degradacié hatasara nagyon kisméret(i darabokra bomlanak
le. Nagyon lassan bomlanak le természetes koriilmények kozott, ezért a mikromutianyagok bekeriilhetnek az
élelmiszerldncba is és ott felhalmozdédhatnak. Ennek okan a német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR)
OsszegyUjtotte és megvalaszolta a témaban feltett leggyakoribb kérdéseket.


https://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/campylobacter_EFSA_28012015.html
http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/rueckstaende-kontaminanten/dioxine-und-pcb/bericht-dioxine-und-pcb/
http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/rueckstaende-kontaminanten/dioxine-und-pcb/bericht-dioxine-und-pcb/
http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/rueckstaende-kontaminanten/dioxine-und-pcb/bericht-dioxine-und-pcb/
http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/rueckstaende-kontaminanten/dioxine-und-pcb/bericht-dioxine-und-pcb/
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_mikroplastik-192185.html
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BIR questions and answers about micro plastic

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about micro plastic and
answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_mikroplastik-192185.html

* %%

BfR kérdések és valaszok a novényvédo szerek engedélyezési eljarasarol

Az Eurépai Unidban a novényvédo szerek engedélyezési eljarasa két elembdl all: a hatéanyagokat jova kell
hagynia az Eurdpai Unidnak, valamint a névényvédo szereket, melyek ezeket az anyagokat tartalmazzak nem-
zeti szinten is engedélyezni kell. Ez csak abban az esetben torténhet meg, ha karos hatast nem okoznak sem az
embereknek sem az allatoknak. A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) 0sszegytijtotte és megva-
laszolta a témaval kapcsolatos gyakran feltett kérdéseket.

BfR questions and answers about the authorization procedure of pesticides

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about the authorization
procedure of pesticides and answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zum_zulassungsverfahren_von_
pflanzenschutzmitteln-192436.html

* %%

BfR kérdések és valaszok az ételekben taldlhaté novényvédoszer-maradékokrol

Az élelmiszerekben taldlhaté novényvéddszer-maradékok egészségiigyi kockazatot jelenthetnek. Ezért annak
az érdekében, hogy sem az élethosszigtartd, sem a napi bevitel ne kdrositsa a fogyasztok egészségét a német
Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) egy 1j atfogd egészségiigyi értékelést végez, mely eredményeként
javaslatokat tesz a jovobeli maximalis szermaradék szintekre. Ezen értékek megallapitasanal figyelembe veszik
az elérhetd legalacsonyabb szint (ALARA) elvet is. A munka soran nem csak az egészségiigyi kockazatértékelés
eredményeit hasznaljak fel, hanem a mezdgazdasag jol bevett gyakorlatait is. A BfR frissitette a témaval kapcso-
latos gyakran feltett kérdések listajat és megvalaszolta ezeket.

BfR questions and answers about pesticide residues in food

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) has updated the frequently asked questions about pesticide residues
in food and answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_pflanzenschutzmittel _rueckstaenden_in_
lebensmitteln-8823.html

* %%


http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_mikroplastik-192185.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zum_zulassungsverfahren_von_pflanzenschutzmitteln-192436.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zum_zulassungsverfahren_von_pflanzenschutzmitteln-192436.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_pflanzenschutzmittel_rueckstaenden_in_lebensmitteln-8823.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_pflanzenschutzmittel_rueckstaenden_in_lebensmitteln-8823.html
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BfR védekezés az élelmiszer eredetii Listeria fert6zések ellen

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) kiadvanyaban osszefoglalta a Listeria-val és az altala
okozott megbetegedéssel kapcsolatos ismereteket. Az irds féként a fogyasztoknak szol, melyben a kérokozd
bemutatasa mellett, hasznos tandcsok is szerepelnek és kiemelik a fokozottan veszélyeztetett csoportokat is.
Osszefoglalja fert6zés okait és annak megel6zését is, mindezek mellet pedig biztonsagos élelmiszer-el8készitési
tippek is szerepelnek benne, melyekkel csokkenthetjiik a kockazat mértékét.

Defense against the foodborne Listeria infections

The BfR has summarized the knowledge on Listeria infection and the causes of it. In the document are useful tips
for prevention of the infection and for food preparation also to reduce the risk.

http://www.bfr.bund.de/cm/350/verbrauchertipps_schutz_vor_lebensmittelbedingten_infektionen_mit_
listerien.pdf

* %%

BVL: DMBA tartalmu étrendkiegészitoket tilos értékesiteni

A német Szdvetségi Fogyasztovédelmi és Elelmiszerbiztonsagi Hivatal (BVL) kiadvdnyéban felhivja a figyel-
met az 1,3-dimetilbutilamin (DMBA) tartalmu étrend-kiegészitdk esetleges karos mellékhatasaira és ezek
arusitdsanak tilalmara is. A DMBA egy szintetikus serkentd anyag, amit sport- és szellemiteljesitmény foko-
zasra valamint fogyas el6segitésére hasznalnak. Nemkivanatos mellékhatasokat (pl. nyugtalansag, hiperakti-
vitas) jelentettek be Hollandidban 2014-ben. A hasonl6 szerkezeti felépitést 1,3-dimetilamilamin (DMAA)
farmakologiai hatasaibél mar kordbban is feltételezték ezeket a lehetséges mellékhatasokat. A DMBA egy
nemengedélyezett élelmiszer-osszetevd, ezért a DMBA tartalmu étrend-kiegészitok arusitasa sem engedélye-
zett. Az internetes kereskedelemben még forgalomban lehetnek DMBA tartalmu termékek, de a BVL azt tana-
csolja, hogy keriiljiik ezek vasarlasat.

BVL: The dietary supplements, wich contain DMBA are non-tradable

The BVL draws the attention to the possible adverse effects of DMBA containing dietary supplements. This products
are non-tradable, but despite this in some webshop can be found on offer.

http://www.bvl.bund.de/DE/08_Presselnfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_
Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2015/2015_02_05_pi_NEM_DMBA html;jsessionid=3B11A123
05846CCDC155C2BF932123BE.2_cid340

* %%

A belga lakossag akrilamid bevitelének ujabb értékelése

A belga élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FASFC) tudomanyos bizottsaga a 2002 és 2007 kozotti id6szak ellendr-
zési adatai alapjan el6szor 2008-ban értékelte a lakossag akrilamid bevitelét és tanacsokat adott annak csokken-


http://www.bfr.bund.de/cm/350/verbrauchertipps_schutz_vor_lebensmittelbedingten_infektionen_mit_listerien.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/350/verbrauchertipps_schutz_vor_lebensmittelbedingten_infektionen_mit_listerien.pdf
http://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2015/2015_02_05_pi_NEM_DMBA.html;jsessionid=3B11A12305846CCDC155C2BF932123BE.2_cid340
http://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2015/2015_02_05_pi_NEM_DMBA.html;jsessionid=3B11A12305846CCDC155C2BF932123BE.2_cid340
http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS18-2014_FR_DOSSIER2013-27.pdf
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tésére. Jelen dokumentumban a korabban mért eredményeket hasonlitottak 6ssze a 2008-2013. évi adatokkal
és értékelték a véltozasokat. A chipsek és a mézeskalacs akrilamid tartalma esetében szignifikans csokkenést
tapasztaltak. Bar jelentds csokkenést figyeltek meg az atlagos akrilamid szintek vonatkozasaban a gabonafélék,
a kenyér és zsemle, a csokoladé és a babapiskdta esetében, ez a csokkenés kevésbé tlint fontosnak. Szignifikan-
san nott az akrilamid szint a kavéban és az 6rolt pirospaprikaban, jelent6sen, de nem szignifikansan nétt a pot-
kavéban és a hasabburgonyaban. A élelmiszer mintdk 2-28%-a haladta meg az EU ajanlasban (2013/64 /EU)
megadott iranyad¢ értéket. 2008 6ta az akrilamid bevitel kis mértékben csokkent, felnéttek, serdiilok és gyer-
mekek esetében (0,33-0,72 mg/ttkg/nap). A FASFC tudomanyos bizottsaga végezetiil egy sor tanacsot, ajanlast
tett kozzé, példaul hasabburgonya megfelel6 készre siitésének feltételeivel kapcsolatban, hogy az akrilamid tar-
talom a lehetd legalacsonyabb maradjon.

Advice of the Scientific Committee of the FASFC
on the acrylamide intake of the Belgian population — revision

The Scientific Committee has already evaluated the acrylamide intake of the Belgian population, based on
the FASFC control results reported between 2002 and 2007, and between 2008 and 2013. A comparison of
the acrylamide levels measured shows a significant decrease of the acrylamide content of crisps, gingerbread,
cereals, bread & rolls, chocolate and baby biscuits. The AA content of coffee and paprika powder increased
significantly.

http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS18-2014_FR_DOSSIER2013-27.pdf

* %%
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http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS18-2014_FR_DOSSIER2013-27.pdf
http://www.afsca.be/comitescientifique/avis/_documents/AVIS18-2014_FR_DOSSIER2013-27.pdf
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Health Canada: csecsemdkészitményekre vonatkozo
BPA kockazatkezelési célok frissitése

A kanadai BPA kockazatkezelési stratégia részeként az egyik kotelezettségvallalas az volt, hogy elémozditsak
a csecsemOkészitmények belsd bevonatara az ipar dltal javasolt BPA alternativak értékelését. A Health Canada
Elelmiszeriigyi Igazgatdsigdnak Kémiai Biztonsagi Hivatala (BCS) a BPA helyettesitési lehet6ségek bizton-
sagossagi értékelésének priorizalasaval tamogatta az ipart a csecsemdkészitmények BPA-mentes csomagold-
anyagainak fejlesztésében. A kotelezettségvallalas részeként a kutaték kb. 25 BPA-mentes csomagoléanyag
biztonsagossagat vizsgaltak, és hasznalatukat a por/folyékony csecsemdkészitményekben elfogadhatéonak
talaltak.

Health Canada: BPA risk management strategy

As part of the overall BPA risk management strategy, one of the commitments was ,,To facilitate the assessment
of proposed industry alternatives to BPA for use in infant formula can coatings”. BCS has supported industry
working toward developing BPA-free packaging materials for infant formula by prioritizing the safety assessment
of BPA replacement options in food packaging applications.

http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa-formula-nourrissons-eng.php

* %%

Kanadai tippek a biztonsagos kagylokészitéshez

A Health Canada a kagyl6 biztonsagos elkészitéséhez ad tanacsokat a fogyasztoknak. Kiilonosen veszélyezte-
tettek a gyermekek, varanddsok, id6sek és gyengiilt immunrendszertiek, akiknek keriilniiik kell a nyers vagy
nem elegendden hoékezelt kagyld fogyasztasat. Fontos a nyers kagylé kiilon tarolasa, gyors fagyasztasa és hide-
gen tartasa, megfeleld felengedése, a kézmosas, az eszkodzok tisztitdsa és fertdtlenitése, és megfelelé hokezelése.

Safe handling and cooking of shellfish

Health Canada gives advice to consumers for the safe handling and cooking of shellfish. Children, pregnant women,
seniors and people with compromised immune systems are particularly at risk and should avoid eating raw or
undercooked shellfish.

http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2014/42943a-eng.php
* %%

FAO/WHO szakértdi iilés takarmanybiztonsag témajaban

Az Elelmezésiigyi és Mez8gazdasagi Vildgszervezet (FAO) és az Egészségiigyi Vildgszervezet (WHO) kozods
szakértdi iilést rendez takarmanybiztonsag témaban 2015. majus 12-15. kozott, Roémaban. Az iilés célja a tag-
allamok tajékoztatasa a hagyomanyos, 4j és nem hagyomanyos takarmanyokkal, takarmany 6sszetevkkel va-
lamint takarmany eldallitasi folyamatokkal kapcsolatos jelenlegi ismeretekrdl. Az iilésen kifejezetten az alabbi


http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa-formula-nourrissons-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa-formula-nourrissons-eng.php
http://www.hc-sc.gc.ca/fn-an/securit/packag-emball/bpa/bpa-formula-nourrissons-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2014/42943a-eng.php
http://healthycanadians.gc.ca/recall-alert-rappel-avis/hc-sc/2014/42943a-eng.php
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/pdf/Call_for_data_experts/Call_for_data_animal_feed_2015.pdf
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tertiletek szerint elemzik a tudomanyos informaciokat:

o Veszélyek, forrasaik, szintjiik és variabilitasuk (szezonalitas)

o Veszélyek atvitele a takarmanybol az allati eredet(i termékekbe

o Takarmanylanc Gj veszélyei: ideértve az 4j és nem hagyomanyos takarmanyokbdl, takarmany osszetevok-
bdl, takarmany el6allitasi folyamatokbdl szarmazo veszélyeket

o Uj analitikai mdodszerek a takarményokban 1évé veszélyek kimutatéséra, ideértve a gyors modszereket és
multi-analit médszereket.

Az iilés soran tovabba iranymutatast adnak az informaciok kockazat elemzésben val6 alkalmazasahoz, azono-

sitjak az informacidhianyos teriileteket és rangsoroljak a lehetséges globalis veszélyek azonositasaval kapcsola-

tos teenddket.

Joint FAO/WHO Expert Meeting on hazards associated with animal feed

A Joint Expert Meeting will be organized by FAO and WHO in animal feed safety between 12-15 May 2015, in Rome.
The objective of the meeting is to provide Member Countries with an updated overview of the current state of knowledge
on hazards associated with conventional, novel and unconventional feed, feed ingredients and feed production processes.

http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/pdf/Call_for_data_experts/Call_for_data_animal_

feed_2015.pdf
%%

EFSA/WHO: A toxikologiai aggalykiiszob attekintése és aktualizalasa

A vilag minden részérdl érkez6 szakértSk taldlkoztak Briisszelben a Threshold of Toxicological Concern (TTC,
toxikoldgiai aggalykiiszob) tudomdnyos ismeretanyagdnak attekintésére és aktualizaldsdra. A hdrom napos
workshop, amit az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsdg (EFSA) és az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO)
kozosen rendezett, a TTC globalisan harmonizalt 1épcsés megkozelitésének kialakitasat célzé nagyobb EFSA/
WHO projekt része volt. A TTC megkdzelités egy tudomanyos alapu gyakorlati eszk6z azoknak az alacsony ex-
pozicioju vegyiileteknek rangsorolasara, melyekkel kapcsolatban tobb informaciéra van sziikség. Az analitikai
kémiai modszerek fejlédésének koszonhetéen egyre tobb anyagot mutatunk ki kdrnyezetiinkben (élelmiszere-
inkben, az ivovizben vagy szervezetiinkben) alacsony koncentracioban. Ezen uj, nem kielégitd vegytilet-spe-
cifikus adatokkal rendelkezé bevitelek egészségiigyi kockazatértékeléséhez modszereket sziikséges fejleszteni.
A workshopot egy kb. 100 érintett részvételével rendezett taldlkozd el6zte meg, melyen felmeriilt kérdéseket vi-
tattak meg a workshop szakért6i. A kovetkeztetésekrol és javaslatokrdl 2015. januarban nyilvanos konzultaciot
kezdtek, véglegesitése majusra varhato.

Threshold of Toxicological Concern (TTC)

Scientific experts from around the world met in Brussels to review and update the science underlying the Threshold of
Toxicological Concern (TTC) concept. The three-day workshop, co-hosted by EFSA and the World Health Organization
(WHO), is part of a broader EFSA/WHO project which aims to develop a globally harmonised tiered approach to TTC.

http://www.who.int/foodsafety/areas_work/chemical-risks/TTC/en/

* %%


http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/pdf/Call_for_data_experts/Call_for_data_animal_feed_2015.pdf
http://www.who.int/foodsafety/areas_work/chemical-risks/TTC/en/
http://www.who.int/foodsafety/areas_work/chemical-risks/TTC/en/
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WHO: Jakab Zsuzsanna mdasodik kinevezése

Az Egészségligyi Vilagszervezet (WHO) Genfben 136. alkalommal iilésezd Igazgaté Tandcsa Dr. Jakab Zsu-
zsannat nevezte ki masodik alkalommal is az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) eurdpai régidjanak igazgatdi
pozicidjara, miutdn az 53 tagallam egészségiigyi minisztereibdl allé6 Eurdpai Regionalis Bizottsag szeptember-
ben jelolte. Az igazgatdasszony masodik 5 éves ciklusat 2015 februarjaban kezdte meg, és prioritasként kezeli
az egészség és fenntarthatd fejlédés 6sszekapcsoldsat.

Zsuzsanna Jakab appointed WHO Regional Director for Europe for second term

WHO’s Executive Board, holding its 136th session in Geneva, has appointed Dr Zsuzsanna Jakab, WHO
Regional Director for Europe, for a second term. This follows her nomination in September last year by
the Regional Committee for Europe, which comprises the health ministers of the Regions 53 Member
States.

http://www.euro.who.int/en/media-centre/sections/press-releases/2015/zsuzsanna-jakab-appointed-who-
regional-director-for-europe-for-second-term

* %%

12 éve tamogatija a fejl6dé orszagokat a Codex

A Codex Trust Fund-ot 2003-ban alapitottak a fejl6dd és atmeneti orszagok tamogatasanak céljaval a Bizottsag
munkadjaban val6 részvétel novelése utjan. A Codex Alimentarius Bizottsag titkara Mr. Tom Heilandt 2015.
elején Genfben az Elelmezésiigyi és Mez8gazdasagi Vildgszervezet (FAO) és az Egészségiigyi Vilagszervezet
(WHO) munkatarsaival attekintette a 12 éves projekt fliggetlen zaréértékelésének eredményeit. Megvitattak,
miként lehet a tapasztalatokbol tanulni és milyen javaslat sziilessen a Trust Fund utddjara, a Codex Trust Fund
(CTF) II. programra.

12 Years Supporting Developing Countries in Codex

The Codex Trust Fund was established in 2003 to help developing countries and countries in transition to increase
their participation in the vital work of the Commission. At the beginning of 2015 in Geneva, the Secretary of Codex
Alimentarius Commission, Mr Tom Heilandt, attended a meeting with FAO and WHO colleagues to look at the
results of the independent final evaluation of this 12 year project.

http://www.codexalimentarius.org/roster/detail/en//c/275675/
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Dél-lengyelorszagi kiilonb6z6 korcsoportu véradok vérének kadmium, 6lom és higany koncentrécidja,
és ezek hatdsa a morfoldgiai paraméterekre

Az ipari fejlédés kovetkeztében a kornyezet fémszennyezddése novekszik, ami magasabb human expoziciot
okoz a levegd, a viz és az élelmiszer kozvetitésével. Lengyel kutatok a Journal of Trace Elements in Medicine and
Biology cimii tudomdnyos folydirat janudri szimaban dél-lengyelorszagi 1994-ben és 1947-1955 kozott sziile-
tett férfi véradok vérében nehézfémek mennyiségét vizsgaltak. Az eredmények azt mutattak, hogy az idésebb
térfiak vérében az 6lom koncentracidja magasabb, a higanyé azonban alacsonyabb volt. A két korcsoport véré-
nek kadmium koncentracidja kozott nem volt szignifikans kiilonbség. Az iddsebb férfiaknal a vér dlom illetve
kadmium tartalma Osszefiiggott. Az idésebb donorok vérének vorosvértest szama és higanytartalma pozitiv
korrelaciot mutatott.

Cadmium, lead and mercury concentrations and their influence on morphological parameters in
blood donors from different age groups from southern Poland

Due to industrial development, environmental contamination with metals increases which leads to higher human
exposure via air, water and food. Higher levels of Pb were seen in the group of older men, whereas the Hg levels
were lower. Cd concentrations did not differ between age groups. The levels of Cd and Pb in older donors were
significantly correlated.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25457282

* %%

A csecsemOkori asztma osszefiiggésbe hozhatd
a nagy dozisu anyai folsavbevitellel

Az anyai folsavpotlas pozitiv hatassal van a vel6cs6-zarddasi rendellenességek megel6zésében, de az hogy
milyen hatdssal van a csecsemonél kialakul6 asztma kockazatara még tisztazatlan. Kinai kutaték a Food and
Chemical Toxicology januari szamaban a terhesség alatti folsavpotlas hatasat vizsgaltak a csecsemoknél kiala-
kul6 asztmadra nézve. Az anyai folsavpoétlds és a csecsemoknél kialakuld asztma kozott nem talaltak szignifikans
Osszefiiggést. Azonban amikor a folsavpoétlas dozisat vizsgaltak, azt talaltak, hogy a magas dézisu anyai folsav-
potlas (>72 000 ugenap, ami 400 ug napi folsavbevitelnek felel meg 6 honapon keresztiil vagy 800 pg napi bevi-
telnek 3 honapon keresztiil) szignifikinsan magasabb asztma kockazattal jart a csecsemdknél, mig az alacsony
doézist anyai folsavpotlas (400 pg napi folsavbevitel kevesebb, mint 3 honapig) alacsonyabb asztma kockazattal
jart.


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25457282
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25457282
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25457282
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25457282
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25449200

High dose of maternal folic acid supplementation

is associated to infant asthma

Maternal folic acid supplementation had a positive effect on preventing neural tube defects, but its effects in infant
asthma remained unclear. A high dose of folic acid supplementation for mother during pregnancy was associated
with an increased risk of infant asthma, whereas supplementation with a relatively low-dose was associated with
a decreased risk of infant asthma.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25449200

* %%

A csicseriborsé és a tigrismogyoro liszt,
mint emulgealdszer alternativa gluténmentes kenyér eléallitasahoz

Az egyre névekvé colidkias betegek szama miatt a gluténmentes kenyér irdnti kereslet folyamatosan no-
vekszik. J6 mindségii gluténmentes kenyér eldallitasa azonban kihivast jelent. Vannak, akik a tészta tulaj-
donsagainak javitasara emulgedldszerek hozzaadasat javasoljak. Azonban a siitdiparban altalanossagban
haszndlt emulgedldszerek megnovelhetik a bélfal dteresztoképességét. A colidkids betegek egészsége szem-
pontjabdl ezért olyan gluténmentes kenyér fogyasztasa lenne elényds, amely nem tartalmaz mesterséges
emulgedldszereket. Spanyol kutatok a LWT - Food Science and Technology cimii tudomanyos folydirat
megjelenés alatt all6 szamaban olyan gluténmentes kenyér eléallitdsi modot irnak le, amiben az emulge-
aloszereket csicseriborsoliszttel és tigrismogyord liszttel helyettesitik. A csicseriborsoliszttel és tigrismo-
gyoro liszttel eléallitott kenyér a zsiradékok és/vagy emulgedldszerek csokkentése vagy elhagyasa esetén

is megdrizte siitési jellemzait.

Chickpea and tiger nut flours as alternatives to emulsifier

and shortening in gluten-free bread

Gluten-free products demand is increasing as a result of the increase of celiac disease diagnosis. Synthetic emulsifiers,
commonly used in bakery industry, could increase intestinal permeability, so reduction or elimination of synthetic
emulsifiers from gluten-free bread could benefit the intestinal health of celiac patients. Bread elaborated with both
chickpea and tiger nut flour maintained its baking characteristics even when shortening and/or emulsifier were
reduced or eliminated.

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643814008342#

* %%


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25449200
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25449200
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643814008342#
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643814008342#
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643814008342#
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643814008342#

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a magyar médiaban/

Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjin

Kutyatapokat vizsgalt a NEBIH

Az itthon kaphaté szaraz kutyatapokat csak kisebb - féleg jelolési — hibak jellemzik, az eledelek az allatok
egészségét veszélyeztetd anyagoktol mentesek és az olcsobb arkategériaju termékek kozott is talalhatdak kivald
mindségliek - tobbek kozott ezek deriiltek ki a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) legujabb
terméktesztjén, amelyben 41, feln6tt kutydknak szant teljes értéki szdraz kutyaeledelt ellenérzott a hatdsag.
Az ellendrok értékelték a termékek csomagolasat, ellendrizték, hogy jelolésiik megfelel-e a jogszabalyi el6ira-
soknak, valamint Osszevetették a cimkén feltiintetett Gsszetevok értékeit a laboratdriumi vizsgalatok eredmé-
nyeivel. A NEBIH tobb biztonsagi (avassag, Enterobacteriaceae sp., Salmonella spp,) paramétert is ellendrzott,
valamint érzékszervi vizsgalatokat is végzett. Tovabbi informdaciok és az eredmények megtekintheték a NEBIH
weboldalan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tap-teszt

* %%

Patkanytetem és ujra feldolgozott hulladék az illegalis telepen

Egy illegilis 4llati hulladék-feldolgozé iizemre csapott le a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonségi Hivatal (NEBIH)
Kiemelt Ugyek Igazgatdsiga (KUI). A szakemberek egy Pest megyei tanyan taldltak ra az engedély nélkiil,
megdobbentd koriilmények kozott dolgozo tizemre. Az udvaron és a koszos, omladozd, elhanyagolt épiiletben
hegyekben allt a kiilonb6z6 vagohidakrol szarmazé pulykalab, comb és mellcsont. Ezeket daralta le az tizemel-
tetd egy rozsdas, takaritatlan berendezésen és elmondasa szerint sertésekkel etette fel, valamint kutyasoknak
értékesitette. A fedetlen, szabadban tarolt hulladék komoly jarvany- és kozegészségiigyi kockazatot jelentett.
Az udvaron patkanytetemet is talaltak az ellenérok. Tovabbi informaciok és a rajtaiités soran késziilt képek
megtekintheték a NEBIH weboldalan.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/patkanytetem-es-ujra-feldolgozott-hulladek-az-illegalis-telepen

* %%

Tobb mint 3,5 tonnas foglalas egy fovarosi husnagykereskedésben

Lejart, ismeretlen eredetli termékek, engedély nélkiil végzett fagyasztas, szabdlytalan tarolds — néhany azon
szabdlytalansagok koziil, amiket a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igaz-
gatosaga (KUI) tért fel egy févarosi husnagykereskedésnél. A hajnali razzia sordn tobb mint 3,5 tonna hust és
huaskészitményt is lefoglaltak az ellen6rok. Az engedéllyel rendelkez6 nagykereskedés fagyasztdjaban jelolet-


http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tap-teszt
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len, tiltott mdédon lefagyasztott sertésfejet, sertés aprohust talaltak, amib6l tobb mint két tonnat koboztak el.
A htitékamraban lejart, ismeretlen eredetl csirke szarnyat és huskészitményt, illetve belséségeket is rakta-
roztak. Osszesen 3638 kg terméket semmisittettek meg a KUI szakemberei. A nagykereskedelmi egységben
szabalytalan modon egyiitt taroltak a csomagolt és csomagolatlan termékeket: a huskészitményeket a félserté-
sekkel és az a telephely higiéniai allapota sem volt megfelel6.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tobb-mint-3-5-tonnas-foglalas-egy-fovarosi-husnagykereskedesben

* %%

Kozérdekii bejelentés vezetett a problémas iizem nyomadra

Lakossagi bejelentés nyoman ellendrzott egy Baranya megyei allati melléktermék feldolgozé tizemet a Nem-
zeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH). Az egyébként engedéllyel rendelkezd vallalkozds mikodését
a sulyos higiéniai szabalytalansagok miatt azonnali hatallyal felfiiggesztette a hatdsag. A fotokkal is alatamasz-
tott bejelentést kovetéen a NEBIH szakemberei haladéktalanul felkeresték az iizemet. A telepen megddbbentd
latvany fogadta az ellendroket: az egyik taroléban mintegy 24 tonna sertéscsont, fejek, béldarabok alltak fedet-
leniil, a masikban pedig - szintén takaras nélkiil — a komposztot gytjtotték. Utdbbi kornyékén tocsaban allt a
kifolyt csurgalék-1é. A madarak szabadon rajarhattak a hegyekben all6 csontokra. A telep keritése kozel 70 mé-
teren hidnyzik, igy a vadak, kébor kutyak is akadaly nélkiil hozzaférhettek a hulladékhoz. A hatésag azonnali
hatallyal felfiiggesztette az tizem mukodését és elrendelte a hidnyossagok pétlasat.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/kozerdeku-bejelentes-vezetett-a-problemas-uzem-nyomara

* %%

Levagott birka-, 16-, sziirkemarha-fejek az illegalis borfeldolgozo telepen

Egy Bécs-Kiskun megyei, 4llati béroket feldolgozé és tarolé tizemben ellenériztek a Nemzeti Elelmiszerldnc-
biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatdsaganak (KUI) szakemberei. Az engedély nélkiil iizeme-
16 telep két épiiletében tobb mint két szaz raklapon sorakoztak a lesdzott birkabérok. A szabadban féliaval
letakarva lenyuzott szarvasmarha- és 16bérok voltak. Az udvaron szemgolyd nélkiili lofejeket és hatalmas
zsakokban ipari sot talaltak az ellen6rok. Az épiiletben roman fiilszamos birkafejek, bels6ségek hevertek a
padozaton. A mintegy 40 tonna 4llati mellékterméket a KUI szakemberei azonnal lefoglaltak és megsemmi-
sitésre utaltak.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/levagott-birka-lo-szurkemarha-fejek-az-illegalis-borfeldolgozo-
telepen
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Ujabb NEBIH termékteszt: megnyugtaté eredmények narancs fronton

Tiz, a hazai kereskedelemben leginkabb el6fordulé fajtaju és szarmazasi hely(i narancsot vett gorcsé ala feb-
rudrban a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH). A szakemberek a laborvizsgalatokon ,,izekre
szedték” a déligyiimolcsoket: 302 killonbozé hatdanyagra és azok bomlastermékeire végeztek méréseket, de
természetesen ezuttal sem maradhatott el a kedveltségi vizsgalat sem. A laborvizsgalatok és a kedveltségi teszt
eredménye megtekintheté a NEBIH weboldaldn.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/ujabb-nebih-termekteszt-megnyugtato-eredmenyek-narancs-fronton
* %%

Tobb mint 3 mazsa halat ,.fogott ki” a NEBIH

A Tiszai Vizirendészeti Rendérkapitdnysaggal kozosen ellenérzott a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonségi Hi-
vatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatésdga (KUI) Budapesten a mér jol ismert gasztro-rendezvény, a Torkos
Cstitortok eldtti héten. Halszakiizletben, valamint tobb — halételeirdl ismert — étteremben folytattak vizsgalatot
az élelmiszerbiztonsagi szakemberek, mely sordn 3,4 mazsa halat és tovabbi élelmiszereket koboztak el. A le-
foglalt aruk eredetét nem tudtak igazolni a vallalkozasok. Emellett jellemz6 hiba volt, hogy tiltott mddon, je-
loletlentiil fagyasztottak le az értékesitésre vard termékeket. Tobb esetben a vendéglatohelyek higiéniai allapota
is kifogasolhatd volt. A februari ellenérzésen Osszesen 21 tétel élelmiszerrel kapcsolatosan tortént intézkedés.
A birsag varhatdan tobb szazezer forint lesz.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/tobb-mint-3-mazsa-halat-fogott-ki-a-nebih
* %%

Madarinfluenza egy Békés megyei kacsaallomanyban

Madérinfluenza virus jelenlétét mutatta ki a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Allategész-
ségiigyi Diagnosztikai Igazgatosiga (ADI) egy Békés megyei baromfitelepen. A virus elterjedésének meg-
akadalyozasa érdekében az allomanyt - allami kartalanitas mellett — ledlik az allat-egészségiigyi szolgalat
szakemberei. Az egyedekben kimutatott szerotipus (H5N8) kapcsan eddig még nem tapasztaltak, hogy ember-
re is atterjedt volna. A kacsadllomanyban tapasztalt elhullds emelkedése, valamint a megfigyelt klinikai tiinetek
alapjan értesiilt az allategészségiigyi hatdsag a gyanurodl. A laboratériumi vizsgalatok megerdsitették a madar-
influenza jelenlétét. Az Eurdpa szamos orszagaban (példaul Nagy-Britanniaban, Hollandiaban, Bulgariaban)
jelenlévé betegség H5N8 szerotipusa Németorszagban jelent meg el6szor tavaly novemberben. Azt, hogy a
fert6zés emberre is atterjedt volna eddig még nem tapasztaltak. Az allat-egészségiigyi hatosag a betegség terje-
désének megakadalyozasa érdekében, a jarvanyiigyi eldirasoknak megfelel6en és allami kartalanitas mellett, a
tiizesgyarmati gazdasag teljes dllomanyat le6li. Emellett a szakemberek a gazdasag koriili 3 km sugart véd6kor-
zetben valamennyi baromfitarté gazdasagot felkeresnek, sziikség esetén mintat vesznek. A védékorzetben és a
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10 km sugaru megfigyelési korzetben a fertézés terjedésének megakadalyozas érdekében szallitasi korlatozasok
lépnek érvénybe.

http://portal.nebih.gov.hu/web/guest/-/madarinfluenza-egy-bekes-megyei-kacsaallomanyban

* %%

Szigorodnak az élelmiszerek szallitasara vonatkozo szabalyok

Januértél szigorodnak az élelmiszerekre vonatkozé szabalyok az EKAER-ben (Elektronikus Kozuti Aruforga-
lom Ellen6rzé Rendszer). A 200 kilogrammot vagy 250 ezer forintot meghaladé kockazatos élelmiszerszallit-
ményokra idén mar EKAER szémot kell kérni. Kockézatos élelmiszernek minésiilnek tobbek kozott a friss,
hutott vagy fagyasztott husfélék, huskészitmények és halak; a tej, a tejtermékek, a tojas, a méz, a zoldségfélék,
a gyumolcsok, a kavé, a bors, a paprika, a rizs, a hajdina, a liszt, a cukor, az olaj és a margarin. Az élelmi-
szerek tekintetében a NEBIH-nek be kell jelenteni az els6 magyarorszagi tarolasi helyet és az azt iizemeltetd
élelmiszer-vallalkozot.

http://www.origo.hu/gazdasag/20150113-igy-lehet-ezentul-elelmiszert-szallitani.html

* %%

Négy tonna hust foglaltak le a hatésagok Zala megyében

Engedély nélkiil végzett husfeldolgozast egy zalai husnagykereskeddé cég, amelynek telephelyén négy tonna
huskészitmény foglaltak le a hatésagok. Tobbek kozott ellendrizték az ott tarolt élelmiszerek eredetét és leltart
is végeztek. A nagykereskedésben nem tudtak igazolni a telephelyen tarolt, négy tonna feldolgozott huské-
szitmény szarmazasat, de a vizsgalat megallapitotta, hogy engedély nélkiili husfeldolgozast folytattak. A Nem-
zeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) munkatérsai a huiskészitményeket lefoglalték és elrendelték
megsemmisitésiiket.

http://hvg.hu/kkv/20150119_Negy_tonna_hust_foglalt le_a_NAV_egy_nagy

* %%

Megehetjiik, ha penészes?

A penészekrdl meglehetésen keveset tudunk, pedig igen sok veszélyt rejt a jelenlétitk — irja az Elixir Online.
A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) szakemberei Segitenek abban, hogy jobban megismer-
jik a konyhai betolakodot, aminek igy konnytiszerrel kiadhatjuk az utjat.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/megehetjuk__ha_peneszes

* %%
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http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/megehetjuk__ha_peneszes
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Fazekas Sandor egész Eurépit GMO-mentessé tenné

Magyarorszag kezdeményezi a génmanipulalt szervezetek mezdégazdasagi alkalmazasat elutasité unids tagor-
szagok Osszefogasat, azzal a céllal, hogy az egész Eurdpai Unid6 GMO-mentes Ovezet legyen - jelentette be
Fazekas Sandor foldmiivelésiigyi miniszter. Fazekas Sandor Berlinben, a Globalis Elelmezési és Mez8gazda-
sagi Forumon elmondta, hogy a GMO-mentes termelésben elkotelezett orszagoknak szovetségre kell 1épniiik,
~mert egészséges kornyezetet és egészséges élelmiszereket szeretnénk, és meggy6z6désiink, hogy az EU és
Magyarorszag mezdégazdasaga a hagyomanyos novénytermesztéssel és allattenyésztéssel is versenyképes tud
maradni”.

http://www.origo.hu/itthon/20150117-fazekas-sandor-egesz-europat-gmo-mentesse-tenne.html

* %%

Fert6zott disznohust forgalmaztak Kinaban

Tobb mint szaztiz embert vettek Orizetbe fertdzott disznohus forgalmazasa miatt Kinaban. A lefoglalt, tobb
mint ezer tonna, fert6zott hus betegen elpusztult sertésbdl szarmazott. Tajékoztatasok szerint a hisforgalmazé
blinszovetkezet 11 csoportbdl allt, 2008 dta vasarolt elpusztult allatokat, és 11 kinai tartomanyban adta el a hu-
sukat, a bel6liik késziilt szalonnat, valamint diszndzsirt. A hatdsagi fellépés soran tobb szakhatdsagi embert is
elfogtak, megvesztegetés gyantja miatt.

http://mno.hu/kulfold/fertozott-disznohust-forgalmaztak-kinaban-1267269

* %%

Kétes eredetii husrakomanyt foglaltak le Rijekaban

Husz tonna szdjanak nyilvanitott, 2008-ban lefagyasztott, kétes eredetii kinai husszallitmanyt foglaltak le a
horvat vamosok a rijekai kikotében. Kideriilt: egyes dobozokban szdja helyett liba-, kacsa-, hattyu- és szaritott
csirkelab, valamint tengeri uborka, alga és hal volt. A rakomany Kinabol érkezett a rijekai kikotdbe, ahol el kel-
lett volna vamolni a szallitmanyt és tovabb kiildeni Olaszorszagba. Az importér egy szlovak cég volt.

http://hvg.hu/gazdasag/20150118_Ketes_eredetu_husrakomany_Rijeka

* %%

Eliras miatt bukott le a hamis vodka

A brit Kereskedelmi Szabvanyiigyi Hivatal tisztvisel6i 166 palack hamis vodkat tavolitottak el harom iizlet
polcairol Lutonban, miutan egy helyesirasi hibat taldltak a cimkén. A hamis vodkasiivegek Glen’s és Komissar
markajelzéssel voltak ellatva. A cimkén a ,bottled”, vagyis ,palackozott” sz6 volt elirva ,botteled”-nek. A
Komissar vodkakon még hamis zarjegy is volt. Tobb mintat is bevizsgaltak az allitélagos vodkakbdl, és kideriilt,


http://www.origo.hu/itthon/20150117-fazekas-sandor-egesz-europat-gmo-mentesse-tenne.html
http://mno.hu/kulfold/fertozott-disznohust-forgalmaztak-kinaban-1267269
http://hvg.hu/gazdasag/20150118_Ketes_eredetu_husrakomany_Rijeka
http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/eliras_miatt_bukott_le_a_hamis_vodka
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hogy veszélyesen nagy mennyiségben tartalmaznak izoporpanolt, amelyet ipari oldészerként hasznalnak, vala-
mint butanolt, amely a festékhigitok egyik osszetevdje. A palackokat olcs6, vammentes alkoholként arusitottak.
A hatésagok szerint az ital sulyosan karosithatja a fogyasztok egészségét, de akar haldlos is lehet. Egy illegalis
alkoholiizemen is rajtaiitottek a hatésagok Derbyshire-ben, ahol 20 ezer iires tiveget, egy toltégépet és tobb iires
doboz fagyallot taléltak. Szamos Smirnoff vodka tartalmazott a fagyallobdl szarmazé vegyi anyagot, igy azokat
levették a polcokrol.

http://www.elelmiszer.hu/fmcg_szakmai_hirek/cikk/eliras_miatt_bukott_le_a_hamis_vodka

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a kiilf6ldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

250 embert érint élelmiszer eredetli megbetegedés Ausztraliaban

Legalabb 250-en betegedtek meg és 24-en keriiltek korhazba, miutan részt vettek egy iskolai konferencian
februdr végén, az ausztraliai Brisbane-ben. Az egészségiigyi hatosagok a rendezvényen felszolgalt ételeket vizs-
galjak, kiemelten a curry-s csirkét. Elmondasuk alapjan a Salmonella fert6zések leggyakoribb okai a nem meg-
felel6 homérsékleten elkészitett hus, baromfi és tojas ételek. A fert6zés emberrdl-emberre is terjedhet, de mivel
ilyen sokakat érint, ezért azt feltételezik, hogy valamelyik felszolgalt étellel lehetett gond. A hatdsagok szerint
ez volt az eddigi legnagyobb élelmiszer eredeti megbetegedés Queensland allamban. A megbetegedések okat
eddig még nem igazoltak, a vizsgalatok még folyamatban vannak.

http://www.foodsafetynews.com/2015/03/foodborne-illness-in-australia-sickens-175-hospitalizes-24/#.
VPhu_HyG8-1
* %%

Ipari konzorcium indit DNS szekvendlasi programot az élelmiszerbiztonsagért

A Mars Inc. és az IBM Research vallalatok tanulmanyozni szeretnék az élelmiszerekben és az azok feldolgoza-
si kornyezetében 1évé mikrobdk okologiajat. Ezen populaciok — baktériumok, gombak, virusok és mas mik-
roorganizmusok — alaposabb megismerése, és az hogyan hatnak egymasra 4j modszerek kifejlesztését segiti,
amellyel az élelmiszerek biztonsdga fenntarthatd. A médszer hasonlé ahhoz, mint amit az Egyesiilt Allamok
Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpontja (CDC) hasznal, azzal a kiilonbséggel, hogy ahelyett hogy csak a
betegekbdl és az elfogyasztott élelmiszerekbdl szekvenaljak a patogén izolatumokat, a két vallalat az élelmisze-
ren és az abban 1év6 6sszes mikroba DNS-ét és RNS-ét is szekvenalja. A kutatdcsapat azt szeretné megérteni,
hogy az ellatasi-lanc és a termel6i kornyezet hogyan befolyasolja a végterméket mikrobioldgiai szempontbdl.

http://www.foodsafetynews.com/2015/02/industry-begins-ambitious-dna-sequencing-project-for-food-
safety/#.VNZPgyzQq70

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2015/03/foodborne-illness-in-australia-sickens-175-hospitalizes-24/#.VPhu_HyG8-I
http://www.foodsafetynews.com/2015/02/industry-begins-ambitious-dna-sequencing-project-for-food-safety/#.VNZPgyzQq70
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El6szor jelentett Norvégia ,,kergemarhakor” esetet

Norvég tisztviselok bejelentették az orszag elsé ,kergemarhakor” (BSE) esetét, amely kor a szarvasmarhak egy
idegrendszeri megbetegedése. A fertdzést egy levagott és élelmiszernek szant 15 éves tehén esetében diagnosz-
tizaltak, de az allat semmilyen része nem keriilt forgalomba. A Norvég Elelmiszerbiztonsagi Hat6s4g téjékoz-
tatta a lakossagot, hogy a marhahus és a tej fogyasztasa nem veszélyes, mivel a fert6zés nem terjedt tovabb az
élelmiszerlancon keresztiil, és nincs az esethez kapcsol6do jarvany sem.

http://www.foodsafetynews.com/2015/01/norway-detects-countrys-first-case-of-mad-cow-disease/#.
VNZP3izQq70

* %%

Belgium komolyan vizsgélja a rovarok élelmiszerbiztonsagi kérdéseit

Sem Belgiumban, sem az Eurdpai Unidban nincsenek specialis tenyésztési és kereskedelmi szabalyok a fogyasz-
tdsra szdnt rovarokkal kapcsolatban, de a kereskedelmiik mégis toleralt. A belga Szovetségi Elelmiszerldnc-biz-
tonsagi Hivatal Tudomanyos Bizottsaga ,,nagy lehetdséget” lat a rovarokban, mint alternativ fehérjeforrasokban.
Azonban felmeriil a kérdés, hogy mire kell figyelni élelmiszerbiztonsagi szempontbdl, ezért a Hivatal egy ,, Al-
taldnos Utmutat6t” adott ki a rovarok élelmiszerbiztonsagara vonatkozoan. A 22 oldalas anyagot az orszdg
Legtels6bb Egészségligyi Tandcsa hagyta jova. Bar mintegy 1500-2000 ehet6 rovarfaj van a vilagon, de nincs
sok tudomanyos adat a fogyasztasuk biztonsagossagarol. 2011-ben kereskedelmi forgalomba keriilt emberi fo-
gyasztasra szant rovarok: a hazi tiicskok, a viaszmoly, bogarak, férgek, selyemlepkék, csikos tiicskok, szocskék,
az afrikai vandorsaska, az amerikai sivatagi saska, lisztkukacok stb. Ahhoz, hogy garantdlni lehessen a rova-
rok élelmiszerbiztonsagat a rendszeres fogyasztas soran, nagyszabasu és tobb kutatasi (mikrobiologiai, kémiai,
allergologiai, fizikai) teriiletet is felolel6 vizsgalatokra van még sziikség.

http://www.foodsafetynews.com/2015/01/belgium-takes-a-serious-look-at-insects-as-protein-source/#.
VNZQNyzQq70

* %%

Csirdkhoz kapcsolddo liszteriozis az USA-ban

Az amerikai Betegségmegeldzési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) frissitette a 2014-es Listeria monocytogenes
jarvany vizsgalati eredményeit, amely soran két ember halt meg és ten keriiltek korhazba csira fogyaszta-
sat kovetden. 2014 augusztusdban az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendérzési Hivatal (FDA) Listeria
baktériumokat izolalt vizsgalataik soran a mintakbdl, majd a késébbi ellendrzésekkor is rossz higiénés alla-
potokat talaltak, igy az érintett izemet bezarattak. A Hivatal azt javasolja a fogyasztoknak, hogy gyerekek,
iddsek, varandds nok és legyengiilt immunrendszer(i emberek ne egyenek nyers csirakat (pl. lucerna, l16here,


http://www.foodsafetynews.com/2015/01/norway-detects-countrys-first-case-of-mad-cow-disease/#.VNZP3izQq70
http://www.foodsafetynews.com/2015/01/belgium-takes-a-serious-look-at-insects-as-protein-source/#.VNZQNyzQq70
http://www.favv-afsca.fgov.be/scientificcommittee/advices/_documents/ADVICE14-2014_ENG_DOSSIER2014-04.pdf
http://www.favv-afsca.fgov.be/scientificcommittee/advices/_documents/ADVICE14-2014_ENG_DOSSIER2014-04.pdf
http://www.foodsafetynews.com/2015/01/cdc-closes-investigation-into-sprout-linked-listeria-outbreak/#.VNZQWCzQq70
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retek és mungobab csira) és a betegségek elkeriilése érdekében csak alapos hékezelés utan fogyasszanak ilyen
élelmiszereket.

http://www.foodsafetynews.com/2015/01/cdc-closes-investigation-into-sprout-linked-listeria-outbreak/#.
VNZQWCzQq70

* %%

Madarinfluenza megbetegedések a Foster Farm pulykainal

A madarinfluenza egy bizonyos torzsét mutattak ki a Foster Farm pulykatelepén az év elején. Az Egyesiilt Alla-
mok Mezbgazdasagi Minisztériumanak (USDA) politikaja szerint a telepet karantén ala helyezték, az allatokat
pedig levagtak, hogy megel6zzék a virus terjedését. Egy szovetségi mezGgazdasagi tisztviseld elmondasa alap-
jan a torzs a H5N8, amely nem ismeretes arrdl, hogy veszélyes lenne az emberre nézve. Az eset miatt legalabb
68 orszag fliggesztette fel az amerikai baromfiallomany importjat.

http://www.modbee.com/news/local/article8090442.html

* %%

Fukushimai rizs sugarellendrzései

A 2011-es nuklearis katasztrofa ota eltelt idében csak kis mennyiségti (kb. 360 ezer tonna) termés nem felelt
meg a hatdrértéknek (100 Bq/kg), a 2012-es illetve 2013-as években pedig tovabbi folyamatos csékkenés volt
tapasztalhato. A nuklearis létesitmény kozelében 1év6 ugynevezett ,no-go” zénaban, ahol magas volt a sugar-
zas, azlta viszonylag alacsony lett és ismét megindulhatott a rizstermesztés sajat fogyasztasra, Japanban.

http://www.foodsafetynews.com/2015/01/fukushima-rice-finally-passes-radiation-checks/#.VLZw2NKG8-1

* %%

12 allateledelbdl 11 szennyezett volt az USA-ban

Szamos, Amerikdban kaphato allateledel marka szennyezett potencialisan karos baktériumokkal és mas szeny-
nyezddésekkel, amelyek veszélyesek lehetnek a human és allati egészségre egy projekt szerint, amelyet hazial-
lattartok egy csoportja tamogatott és egy allateledellel foglalkozd szovetség koordinalt. A vizsgalatok soran 12
fajta allateledelbdl 11-ben talaltak olyan baktériumokat (Staphylococcus és Acinetobacter, beleértve a gyogyszer-
rezisztens fajtakat), amelyek sulyos egészségiigyi veszélynek tekinthetdk az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-
ellendrzési Hivatal (FDA) szerint.

http://www.foodsafetynews.com/2015/01/16000-consumer-funded-test-finds-alarming-contamination-in-
pet-food/#.VLZw99KG8-1

* %%


http://www.modbee.com/news/local/article8090442.html
http://www.foodsafetynews.com/2015/01/fukushima-rice-finally-passes-radiation-checks/#.VLZw2NKG8-I
http://www.foodsafetynews.com/2015/01/16000-consumer-funded-test-finds-alarming-contamination-in-pet-food/#.VLZw99KG8-I

Jogszabalyok / Legislations

Eurépai Unids uij jogszabdlyok / EU legislations

A Bizottsag (EU) 2015/306 végrehajtasi rendelete (2015. februar 26.) az Isaria fumosorosea Apopka 97 torzs
hatbéanyagnak a novényvédo szerek forgalomba hozatalarol sz616 1107/2009/EK eurépai parlamenti és tanacsi
rendelet szerinti jovahagyasanak megujitasardl, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mel-
lékletének mddositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/307 végrehajtasi rendelete (2015. februar 26.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek
a triklopir hatéanyag jovahagyasi feltételei tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/308 végrehajtasi rendelete (2015. februar 26.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek a Z,2,2,7-7,13,16,19-dokozatetraén-1-il-izobutirat hatéanyag jovahagyasi feltételei tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/315 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 25.) a H5N8 altipusba tartoz6, magas
patogenitasu madarinfluenza németorszagi kitorésével kapcsolatos egyes védintézkedésekrdl (az értesités a
C(2015) 1004. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/292 végrehajtasi rendelete (2015. februar 24.) a szén-dioxidnak a 15. terméktipusba tar-
tozd biocid termékekben felhasznalhaté hatéanyagként torténd jovahagyasardl

A Bizottsag (EU) 2015/282 rendelete (2015. februar 20.) a vegyi anyagok regisztralasardl, értékelésérél, en-
gedélyezésérdl és korlatozasarol (REACH) sz6l6 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet VIII.,
IX. és X. mellékletének a kiterjesztett egygeneracios reprodukcids toxicitasi vizsgalatok tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/264 végrehajtasi rendelete (2015. februar 18.) a neoheszperidin-dihidro-kalkon juhok,
halak, kutyak, borjak és bizonyos sertésfajtak takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag (EU) 2015/267 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 17.) a 2007/777/EK hatarozat II. mellékle-
tének a bizonyos huskészitmények, kezelt gyomor, hélyag és belek Unidba torténd behozatalara engedélyezett
harmadik orszdgok vagy részeik jegyzékében szerepl6, Japanra vonatkozé bejegyzés tekintetében torténé mo-
dositasarol (az értesités a C(2015) 738. szamd dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/266 végrehajtasi hatdrozata (2015. februar 16.) a Man-sziget varrodzis mentességének
elismerésérol és a 2013/503/EU végrehajtasi hatarozat mellékletének modositasarol (az értesités a C(2015) 715.

szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/244 végrehajtasi rendelete (2015. februar 16.) a kinolinsarga nem élelmiszer-termel6


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_056_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_056_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_056_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_056_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_053_R_0002&from=HU

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_050_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_045_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_045_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_045_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_041_R_0003&from=HU
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allatok takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag (EU) 2015/232 végrehajtasi rendelete (2015. februdr 13.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek
a rézvegyiiletek hatéanyag-jovahagyasi feltételei tekintetében torténé modositasarél

A Bizottsag (EU) 2015/243 végrehajtasi rendelete (2015. februar 13.) a 798/2008/EK rendelet I. mellékletének
az egyes baromfiaruk Unidba torténé behozatala vagy Union keresztiil torténd atszallitasa céljabol engedélye-
zett harmadik orszdgok, teriiletek, dvezetek és teriileti egységek jegyzékében az Amerikai Egyesiilt Allamokra
vonatkozo bejegyzésnek a magas patogenitdasi madarinfluenzaval kapcsolatban torténd médositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/250 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 13.) a 2004/558/EK hatarozat I. és II. mel-
lékletének a németorszagi Szaszorszag, Szasz-Anhalt, Brandenburg, Berlin és Mecklenburg-El6-Pomerania
szovetségi allamnak a szarvasmarhak fert6z6 rhinotracheitisét6l mentes statusa tekintetében torténé modosi-
tasarol (az értesités a C(2015) 706. szami dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/251 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 13.) az egyes tagallamokban el6fordul6 af-
rikai sertéspestissel kapcsolatos jarvanytigyi intézkedésekrdl sz6l6 2014/709/EU hatarozat modositasardl (az
értesités a C(2015) 710. szama dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/252 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 13.) a 2007/777/EK hatérozat II. mellékle-
tének a huskészitmények, kezelt gyomor, hélyag és belek Unioba torténd behozatalara engedélyezett harma-
dik orszdgok vagy részeik jegyzékében az Egyesiilt Allamokra vonatkoz6 bejegyzésnek a magas patogenitdsi
madarinfluenzaval kapcsolatban torténé modositasardl (az értesités a C(2015) 714. szamu dokumentummal
tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/237 végrehajtasi hatarozata (2015. februdr 12.) az egyes Indidbdl szdrmazé gytimolcsok
és z0ldségek tekintetében a karositok Unidba torténd behurcolasa és Union beliili elterjedése elleni intézkedé-
sekrdl sz6l6 2014/237/EU végrehajtasi hatarozat modositasarol (az értesités a C(2015) 662. szami dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/225 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 11.) az egyes bolgar tejfeldolgozo 1étesitmé-
nyekben feldolgozott, nem megfelel6 nyers tej vonatkozasaban a 853/2004/EK eurépai parlamenti és tandacsi
rendeletben megallapitott atmeneti intézkedésekrdl sz6l6 2009/861/EK hatarozat I. és I1. mellékletének mddo-
sitasarol (az értesités a C(2015) 631. szamd dokumentummal tortént)

Az Eurépai Parlament és a Tanacs (EU) 2015/254 iranyelve (2015. februar 11.) az élelmiszerekre vonatkozd
kérdések tudomanyos vizsgalataban a tagallamok altal a Bizottsagnak nyujtott tdmogatasrol és a tagallamok
egyiittmiikodésérol szol6 93/5/EGK tanacsi iranyelv hatalyon kiviil helyezésérol

A Bizottsag (EU) 2015/210 rendelete (2015. februar 10.) a szeszes italok meghatarozasarél, megnevezésérdl, ki-
szerelésérol, cimkézésérol és foldrajzi arujelzéinek oltalmardl sz6l6 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_039_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_041_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_041_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_041_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_041_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_039_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_037_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_043_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_035_R_0003&from=HU
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rendelet II. és ITI. mellékletének mddositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/216 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 10.) a 2000/572/EK hatarozatnak az eloké-
szitett hus bizonyitvanymintaiban a Harmonizalt Rendszerre (HR) vald hivatkozas tekintetében torténé mo-
dositasardl, és a 2007/777/EK hatarozatnak a hiskészitmények, kezelt gyomor, hélyag és belek Unidba torténd
behozatalara engedélyezett harmadik orszagok vagy azok részei jegyzékében az Izraelre vonatkozé bejegyzés
tekintetében torténé modositasarol (az értesités a C(2015) 438. szamd dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/198 végrehajtasi rendelete (2015. februar 6.) a 798/2008/EK rendelet I. mellékletének az
egyes baromfiaruk Unidba torténd behozatala vagy Union keresztiil torténd atszallitasa céljabol engedélyezett
harmadik orszagok, teriiletek, ovezetek és teriileti egységek jegyzékében a Kanadara vonatkozo bejegyzésnek a
magas patogenitasi maddrinfluenzaval kapcsolatban toérténé modositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/204 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 6.) a 2007/777/EK hatarozat II. mellékletének
a huskészitmények, kezelt gyomor, holyag és belek Unidba torténd behozatalara engedélyezett harmadik orsza-
gok vagy azok részei jegyzékében a Kanadara vonatkozo bejegyzésnek a magas patogenitasi madarinfluenza-
val kapcsolatban torténé modositasarol (az értesités a C(2015) 554. szamu dokumentummal tortént

A Bizottsag (EU) 2015/205 végrehajtasi hatarozata (2015. februar 6.) a 2006/415/EK hatarozatnak a magas
patogenitasi H5N1 altipusu madarinfluenza baromfik korében tortént kitorése nyoman Bulgariaban hozott
védekezési intézkedések tekintetében torténé maédositasardl (az értesités a C(2015) 699. szamu dokumentum-
mal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/186 rendelete (2015. februar 6.) a 2002/32/EK eurodpai parlamenti és tanacsi iranyelv I.
mellékletének az arzén, a fluor, az 6lom, a higany, az endoszulfan, valamint az Ambrosia spp. magok maximalis
szintje tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/174 rendelete (2015. februar 5.) az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe ke-
ril6 mianyagokrdl és miianyag targyakrol sz6l6 10/2011/EU rendelet mddositasardl és helyesbitésérol

A Bizottsag (EU) 2015/175 végrehajtasi rendelete (2015. februar 5.) az Indiabol szarmazé vagy ott feladott
guargumi behozatalara pentakldrfenol vagy dioxin éltali szennyez6dés kockazata miatt vonatkozd kiilonleges
feltételek megallapitasardl

A Bizottsag (EU) 2015/165 rendelete (2015. februar 3.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rende-
let IV. mellékletének az egyes termékekben, illetve azok feliiletén taldlhaté tejsav, a Lecanicillium muscarium
Ve6 torzse, a kitozan-hidroklorid és az Equisetum arvense L. maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/149 végrehajtasi rendelete (2015. janudr 30.) a 37/2010/EU rendelet mellékletének a
metilprednizolon anyag tekintetében torténé modositasarél


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_036_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_033_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_033_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_033_R_0014&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_031_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_030_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_030_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_028_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_026_R_0004&from=HU
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A Bizottsag (EU) 2015/150 végrehajtasi rendelete (2015. janudr 30.) a 37/2010/EU rendelet mellékletének az
gamitromicin anyag tekintetében torténé maédositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/151 végrehajtasi rendelete (2015. januar 30.) a 37/2010/EU rendelet mellékletének a
doxiciklin anyag tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/152 végrehajtasi rendelete (2015. januar 30.) a 37/2010/EU rendelet mellékletének a
tulatromicin nevii anyag tekintetében tortén6é modositasardl

A Bizottsag (EU) 2015/144 végrehajtasi hatarozata (2015. janudr 28.) az allatbetegségek elleni biztonsagi in-
tézkedésekre vonatkozo tamogatasi kérelmek és kifizetési kérelmek, valamint a velitk kapcsolatos informaciok
benyujtasara vonatkozé eljarasoknak a 652/2014/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendeletnek megfelel6 meg-
allapitasarol (az értesités a C(2015) 250. szami dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/129 végrehajtasi hatarozata (2015. janudr 26.) a 93/52/EGK hatdrozat I. mellékletének
Ciprus hivatalosan brucell6zistdl (B. melitensis) mentesnek nyilvanitasa tekintetében torténé modositasarol
(az értesités a C(2015) 172. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag (EU) 2015/131 végrehajtasi rendelete (2015. janudr 23.) a 834/2007/EK tandcsi rendeletben az
okologiai termékek harmadik orszagbol szarmazoé behozatalara el6irt szabalyozas végrehajtasara vonatkozd
részletes szabalyok meghatarozasardl sz6l6 1235/2008/EK rendelet mddositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/7 rendelete (2015. januar 6.) egy nem a betegségek kockazatanak csokkentését, illetve a
gyermekek fejlddését és egészségét érintd, élelmiszerekkel kapcsolatos, egészségre vonatkozd allitas engedélye-
zésérol és a 432/2012/EU rendelet mddositasarol

A Bizottsag (EU) 2015/8 rendelete (2015. januar 6.) egyes, nem a betegségek kockazatanak csokkentését, illetve
a gyermekek fejlédését és egészségét érintd, élelmiszerekkel kapcsolatos, egészségre vonatkozo allitasok enge-
délyezésének elutasitasarol

A Bizottsag (EU) 2015/9 rendelete (2015. janudr 6.) a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre
és a bel6liik szarmazo termékekre vonatkozo egészségiigyi szabalyok megallapitasardl szold 1069/2009/EK eu-
répai parlamenti és tandcsi rendelet végrehajtasarél, valamint a 97/78/EK tanacsi irdnyelvnek az egyes mintak
és tételek hataron torténd allat-egészségiigyi ellenérzése aloli, az iranyelv szerinti mentesitése tekintetében tor-
ténd végrehajtasardl szol6 142/2011/EU rendelet modositasarol

A Bizottsag 2014/945/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. december 19.) a H5N8 altipusba tartozd, magas
patogenitasu madarinfluenza németorszagi kitorésével kapcsolatos egyes védintézkedésekrdl (az értesités a
C(2014) 10261. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1390/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 19.) a 37/2010/EU rendelet mellékletének az


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_026_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_026_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_026_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_024_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_021_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_023_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_003_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_003_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_003_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0945&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_369_R_0008&from=HU
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eprinomektin nevii anyag tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag 2014/939/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 18.) a H5N8 altipusba tartozo, magas
patogenitasu madarinfluenza kozelmultbeli hollandiai kitoréseivel kapcsolatos egyes védintézkedésekrdl szo-
16 2014/833/EU végrehajtasi hatarozat modositasarol (az értesités a C(2014) 9741. szamu dokumentummal
tortént)

A Bizottsag 1358/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 18.) a 834/2007/EK rendelet részletes végre-
hajtasi szabdlyainak megallapitasardl szo6l6 889/2008/EK rendeletnek a viziallatok szarmazasa, az akvakulturas
allattartasi gyakorlat, az 6kologiai tenyésztett viziallatok takarmanya és az 6koldgiai akvakultiras termelésben
hasznalhat6 termékek és anyagok tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 1359/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 18.) a 37/2010/EU rendelet mellékletének a
tulatromicin nevii anyag tekintetében tortén6é maodositasardl

A Bizottsag 2014/936/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 17.) az Olaszorszagban el6fordulé, a H5N8
altipusba tartozd, magas patogenitasi madarinfluenzaval kapcsolatos egyes védintézkedésekrol (az értesités a
C(2014) 10143. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1342/2014/EU rendelete (2014. december 17.) a kdrnyezetben tartésan megmarado szerves szeny-
nyez6 anyagokrol sz6lé 850/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletnek a IV. és V. melléklete tekinte-
tében torténé mddositasarol

A Bizottsag 2014/925/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 16.) az éllatbetegségek és zoonodzisok fel-
szamoldsara, az elleniik val6 védekezésre és figyelemmel kiséréstikre iranyul6 egyes 2014. évi médositott prog-
ramok jovahagyasardl, valamint a 2013/722/EU végrehajtasi hatarozatnak az emlitett hatarozattal jovahagyott
egyes programokhoz nyujtott uniés pénziigyi hozzajarulas tekintetében toérténé modositasardl (az értesités a
C(2014) 9650. szama dokumentummal tortént)

A Bizottsag 1334/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 16.) a gamma-cihalotrin hatéanyagnak a
novényvédo szerek forgalomba hozatalardl szolé 1107/2009/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet sze-
rinti jévahagyasarol, az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl, tovabba az
emlitett hatéanyag ideiglenes engedélyeinek a tagallamok éltal torténé meghosszabbitasanak engedélyezésérol
(EGT-vonatkozasu szoveg)

A Bizottsag 2014/916/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 15.) a (6S)-5-metiltetrahidrofolsav,
gliikdzamin sénak a 258/97/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti 4j élelmiszer-osszetevéként
valé forgalomba hozatalanak engedélyezésérdl sz6l6 2014/154/EU végrehajtasi hatarozat mellékletének helyes-
bitésérdl (az értesités a C(2014) 9452. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/917/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 15.) a kdrositok jelenlétének, valamint a tag-


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0939&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:L:2014:365:FULL&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:L:2014:365:FULL&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:L:2014:365:FULL&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_363_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_363_R_0017&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_360_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_360_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_360_R_0014&from=HU
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allamok altal hozott vagy tervezett intézkedéseknek a bejelentése tekintetében a 2000/29/EK tanacsi iranyelv
végrehajtasara vonatkozo részletes szabalyok megallapitasarol (az értesités a C(2014) 9460. szamu dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag 1330/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. december 15.) a meptildinokap hatéanyagnak a n6-
vényvédo szerek forgalomba hozatalardl sz6lo 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti
jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasarol

A Bizottsag 2014/909/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 12.) a kis kaptarbogar megerdsitett olaszor-
szagi el6fordulasa tekintetében egyes védelmi intézkedésekrdl (az értesités a C(2014) 9415. szamd dokumen-
tummal tortént)

A Bizottsag 2014/907/EU végrehajtasi hatarozata (2014. december 11.) a Clostridium butyricumnak (CBM
588) a 258/97/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti 4j élelmiszer-osszetevéként vald forgalomba
hozatala engedélyezésérdl (az értesités a C(2014) 9345. szamu dokumentummal tortént)

Helyesbités a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre és a belélikk szarmazé termékekre vo-
natkozo egészségiigyi szabalyok megallapitasarol sz6lo 1069/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
végrehajtasarol, valamint a 97/78/EK tandcsi iranyelvnek az egyes mintak és tételek hataron torténd allat-egész-
ségiigyi ellenérzése aloli, az iranyelv szerinti mentesitése tekintetében torténd végrehajtasarol szolo, 2011. feb-
ruar 25-i 142/2011/EU bizottsagi rendelethez (HL L 54.,2011.2.26. )

Helyesbités a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl sz6lé 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazasara vonatkozé szabalyok megallapitasardl szolo, 2014. junius 13-i
668/2014/EU bizottsagi végrehajtasi rendelethez (HL L 179., 2014.6.19. )

Helyesbités a 396/2005/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet IL., III. és V. mellékletének az egyes ter-
mékekben, illetve azok feliiletén talalhaté karbaril, procimidon és profenofosz maradékanyag-hatarértéke te-
kintetében torténé modositasardl szolo, 2014. oktdber 15-i 1096/2014/EU bizottsagi rendelethez (HL L 300.,
2014.10.18.)

Helyesbités az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet II. mellékletének az élelmiszer-adalékok
unios jegyzékének létrehozasaval torténé maddositasardl sz6l6, 1129/2011/EU rendelet magyar nyelvi valtoza-
tanak helyesbitésérdl sz6l6, 2013. november 19-i 1152/2013/EU bizottsagi rendelethez (HL L 311.,2013.11.20.)

Helyesbités a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos tdjékoztatasarol, az 1924/2006/EK és az 1925/2006/EK
eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet mddositasardl és a 87/250/EGK bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tana-
csi iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi iranyelv, a 2000/13/EK eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelv, a 2002/67/
EK és a 2008/5/EK bizottsagi iranyelv és a 608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kiviil helyezésérél sz6lo,
2011. oktéber 25-1 1169/2011/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelethez (HL L 304., 2011.11.22. )


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_359_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_359_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_359_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_001_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_039_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_039_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_039_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_043_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2015_050_R_0008&from=HU

Elelmiszerbiztonsagi Qﬁz&m&/véﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

),

4
H

*"’*&\i nébih
Food Safety KNewsletter ‘\)ﬁ Termsfoldisi az astalig

by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 1-2/2015

2015. évi 1-2. szam Kiadva/Issued: 13/03/2015

Jogszabalyok / Legislations

Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislations

3/2015. (II. 6.) FM rendelet az élelmiszerekben eléfordulé mikrobiolégiai szennyezédések megengedhetd
mértékérol szolo 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet modositasarol. Megjelent: MK 2015/11. (II. 6.). Hatalyos:
2015.02.07.

44/2014. (XII. 30.) FM rendelet a sz6l6feldolgozas és a borkészités soran keletkezé melléktermékek kivonasa-
16l és tdmogatdssal torténd leparldsardl szolo 70/2012. (VII. 16.) VM rendelet mddositasarél. Megjelent: MK
2014/187. (XII. 30.). Hatalyos: 2015.01.02.

36/2014. (XII. 17.) FM rendelet az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasrél. Megjelent: MK 2014/178. (XII.
17.). Hatalyos: 2015.01.01., 04.01. és 07.01

37/2014. (XII. 17.) FM rendelet a termésndvel6 anyagok engedélyezésérdl, tarolasarol, forgalmazasarol és fel-
hasznalasardl sz6l6 36/2006. (V. 18.) FVM rendelet médositasarol. Megjelent: MK 2014/178. (XII. 17.). Hata-
lyos: 2014.12.27.

Kérjik, ajanlja hirleveliinket kollégainak, ismeréseinek, bardtainak. Az uj feliratkozasokat a
hirlevel-eki-feliratkozas (kukac) levlist0l (pont) nebih (pont) gov (pont) hu
e-mail cimre varjuk.
Amennyiben a tovabbiakban nem szeretné megkapni hirleveliinket, kérjiik, hogy a kovetkez6é e-mail cimen
elezze azt:
hirlevel-eki-leiratkozas (kukac; levlist01(pont)nebih(pont)gov(pont)hu .
Amennyiben a hirleveliinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjiuk, azt az
eki (kukac) nebih (pont) gov (pont) hu e-mail cimen jelezze.

A hirlevél szabadon terjeszthetd, felhasznalhaté, kivéve az tizleti célu felhasznalast, valtozatlan formaban
tovabbkiildhet6 a forrds megjeldlésével.

If you wish to be subscribed to our newsletter, please send us an e-mail to hirlevel-eki-feliratkozas (at)
levlist0l (dot) nebih (dot) gov (dot) hu. To confirm that you want to be added to this mailing list, simply
reply to that message, keeping the subject. If you do not wish to be subscribed to this list, please send us

an e-mail to hirlevel-eki-leiratkozas (at) levlist01 (dot) nebih (dot) gov (dot) hu .


http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1500003.FM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400044.FM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400036.FM
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14178.pdf

