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Atvette nemzetkozi kitiintetését a NEBIH volt kutatéprofesszora San Francisco-ban

Dr. Ambrus Arpad, a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Elelmiszerbiztonségi Kockdzatértékelé-
si Igazgatdsaganak nyugalmazott tudomanyos fétanacsaddja, tobb évtizedes munkdssaganak elismeréseként
2014. augusztus 14-én San Franciscéban vette at a ,,Nemzetkozi Kitiintetés a Novényvédelmi Kémia Harmoni-
zaciojanak Elémozditasaért” elnevezésti IUPAC dijat. A 13. IUPAC nemzetkdzi peszticid kémiai kongresszu-
son a ,,Mult, jelen és a jové” cimii plendris el6addsa keretében a korabbi tapasztalatok alapjan fogalmazta meg
a kovetkez6 idészak legfontosabb feladatait. Kutatod- és oktatomunkaja az élelmiszer-szennyezok vizsgalatanak
mintavételi és analitikai problémainak megoldasdara, a novényvéddszer-maradékok egységes értékelési mod-
szereinek fejlesztésére, valamint a nemzetkozi kereskedelmet eldsegitd, a fogyasztok egészségét védo eldirasok
kidolgozasara iranyul. A kitiintetd elismerés jelentéségét az is noveli, hogy kétévente csupan egyetlen, nemzet-
kozi szinten is kiemelkedé munkat végz6 szakembernek itélik oda a dijat, amelyet eddig Ausztralia és az Egye-
siilt Allamok kutatéi kaptak. Tovabbi elismerés, hogy az 6tnapos konferencidn Farkas Zsuzsa (NEBIH EKI) a
mintavétel bizonytalansaganak becslése témaban késziilt két poszteranyagukat mutatta be, amelyek koziil az
egyiket (,,Estimation of uncertainty of sampling for determination of pesticide residues in plant commodities”)
dijjal is jutalmaztak.

Mindkét kolléganak gratulalunk a kitiintetd elismeréshez, és tovabbi eredményes munkdt kivanunk!

* %%


http://valasz.hu/kultura/a-kitunteto-elismerest-ket-evenkent-egy-nemzetkozi-szinten-is-kiemelkedo-munkat-vegzo-szakembernek-itelik-oda-72307/?cikk_ertekel=1&ertekeles=1
http://www.iupac.org/news/news-detail/article/arpad-ambrus-to-receive-the-iupac-international-award-for-advances-in-crop-protection-chemistry.html

Elelmiszerbiztonsagi 0556ﬂ76/27éﬂy6,%

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2014
2014. évi 09. szam Kiadva/Issued: 15/09/2014

EFSA hirek / EFSA news

EFSA hirek / EFSA news

Nyilvanos konzulticié az akrilamid élelmiszerben valé el6fordulasardl

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatéség (EFSA) meger6sitette, hogy az allatkisérletek alapjdn az élelmiszer-
ben el6fordul6 akrilamid minden populdcids csoportban novelheti a daganatos megbetegedések kockazatat.
Az akrilamid keletkezése ugyanahhoz a kémiai reakciéhoz kothetd, amely a magas hdmérsékleten torténd sii-
tés soran (+150°C) az élelmiszerek barnulasat is okozza, és amely “izletesebbé” is teszi az ételt. A kavé, a siilt
krumpli, siitemények, kekszek, kenyérfélék és bizonyos bébiételek is jelentds akrilamid forrasnak szamitanak.
A testtomegeket figyelembe véve leginkabb a gyermekek korcsoportja érintett. Az eurdpai és a nemzeti hatdsa-
gok az élelmiszerek akrilamid tartalmanak csokkentését javasoljak. Az EFSA véleménytervezetéhez nyilvanos
konzultacio keretében lehet hozzaszdlni 2014. szeptember 15-ig.

Public consultation: acrylamid in food

EFSA has confirmed previous evaluations that, based on animal studies, acrylamide in food potentially increases
the risk of developing cancer for consumers in all age groups. Deadline for comments: 15. September 2014.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140701.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=feature&utm_campaign=20140702

* %%

Az EFSA tovabb erésiti nemzetkozi tevékenységeit

Az Burépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) megjelentette a 2014-2016-ra vonatkoz6 Tobbéves Nemzet-
kozi Tudomanyos Egyiittmiikodési Programjat. A szervezet munkajaban tovabbra is fontos szerepet jatszik a
vilag kiilonbo6z6 részein az élelmiszerrel foglalkozo hivatalokkal, nemzetkozi szervezetekkel torténd parbeszéd
és egylttmikodés erdsitése.

EFSA strengthens its international scientific activities

EFSA has published its Multiannual Programme on International Scientific Cooperation 2014-16. The Authority
has prioritised further strengthening of dialogue and co-operation with food agencies in different parts of the world
and with international organisations.

http://www.efsa.europa.eu/it/press/news/140707.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=feature&utm_campaign=20140709

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140701.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140702
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140701.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140702
http://www.efsa.europa.eu/it/press/news/140707.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140709
http://www.efsa.europa.eu/it/press/news/140707.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140709
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Megvalasztottak a frissen megujult ANS és CEF Panelek elnokeit

Az Eurépai Elelmiszerbiztonségi Hatosdg (EFSA) tudomdanyos szakbizottsdgai koziil két panel megujitotta
tagsagat. A tagok az elnokokkel és elnokhelyettesekkel egyiitt 2014. julius 1-ével kezdték meg munkajukat;
kinevezésiik 3 évre szdl. Az élelmiszerhez szandékosan hozzaadott adalékanyagok, dusitok és egyéb anyagok
(ANS) Panel elnoke Dr. Alicja Mortensen maradt, az élelmiszerrel érintkezé anyagok, az enzimek, izesit6-
anyagok és feldolgozast segité anyagok biztonsagos hasznalataval, valamint a m{ianyagok ujrahasznosita-
sanak biztonsagi kérdéseivel foglalkozé CEF Panel elndke pedig Prof. Vittorio Silano lett, aki korabban az
EFSA Tudomanyos Bizottsaganak elnoke volt. A Panel éppen féliton jar a tobbszaz korabban engedélye-
zett élelmiszer adalékanyagok tjraértékelésében. Ezt az Gjraértékelési programot 2020-ra tervezik befejezni,
ezért a szakbizottsag munkajaban az elkovetkez6 3 év nagyon fontos és kritikus a tervezett hataridd betartasa
érdekében.

Chairs elected to renewed ANS and CEF Panels

Two of EFSA’ key Scientific Panels renewed their membership for a three-year term starting from 1 July 2014.,
Dr Alicja Mortensen was re-elected Chair of the Panel on Food Additives and Nutrient Sources Added to Food
(ANS), and Prof Vittorio Silano was elected Chair of the Panel on Food Contact Materials, Enzymes, Flavourings
and Processing Aids (CEF).

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140709.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20140709

* %%

Az EFSA frissitette a 2014-es palyazatok és kozbeszerzések listajat

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA) frissitette a 2014-es év harmadik negyedévére meghirdetett
palyazatok és kozbeszerzések listajat. A kiils6 tamogatast célzé palyazatok az EFSA tudomadnyos egyiittmiiko-
dési stratégiajanak részét képezik, és segitik az eurdpai hatésagot abban, hogy munkajukat — a novekvo terhelés
ellenére — még hatékonyabban és rugalmasabban végezzék.

EFSA updates list of upcoming grant and procurement calls

EFSA has updated the list of projects that it expects to launch under its 2014 grants and procurement programme
in the third quarter of the year. The calls for external support are part of EFSAS scientific cooperation strategy and
help the Authority to respond more effectively and flexibly to its growing workload.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140709a.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140709

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140709.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140709
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140709.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140709
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140709a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140709
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140709a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140709
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Salmonella jarvanyok kozos EFSA-ECDC értékelése

Tobb orszagot érintd Salmonella Enteritidis jarvanyos megbetegedéseket jelentett Ausztria, Franciaorszag
és Luxemburg, Németorszagbdl szarmazé tojas fogyasztasaval dsszefiiggésben. A fenti orszagokban tapasz-
talt jarvanyokhoz lehetségesen kothetd eseteket vizsgalnak Németorszagban és az Egyesiilt Kiralysagban is.
Az Eurépai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Kozpont (ECDC) és az Eurdpai Elelmiszerbiztonségi Ha-
tosag (EFSA) gyors értékelést készitett és unids szinten becsiilte a Salmonella Enteritidis okozta jarvany
kozegészségiigyi kockazatait. Augusztus 1-én Franciaorszag jelentett hat Salmonella Enteritidis jarvanyt 45
megbetegedéssel (ebbdl 16 megerdsitett). Az esetek ugyanabban az élelmiszeriizlet lanc boltjaiban vasarolt
nyers tojas fogyasztasaval voltak dsszefliggésben. A tojast hazi készitésu ételek (jégkrém, tiramisu, majonéz)
készitéséhez hasznaltak fel. A nyomonkovetési vizsgalatok a hat jarvannyal osszefliggésben ugyanazt a tojas
csomagold (egyben tojas termeld) kozpontot azonositottdk Bajororszagban. Ausztria 61 (27 megerdsitett)
Salmonella Enteritidis esetet jelentett 2014. junius 14. 6ta. A 61 esetbdl 51 beteg ugyanazon konyhan késziilt
ételbdl fogyasztott. A konyha ugyanabbdl a tojas csomagold kozpontbdl kapta a tojast, mint ami a francia
megbetegedésekkel 6sszefiiggésbe hozhato. Junius 25 dta tovabbi 25 esetet jelentett Ausztria. Luxemburg egy
S. Enteritidis fert6zést jelentett junius elején. A beteg valdszintileg ugyanabban az élelmiszeriizlet lanchoz
tartozd boltban vésarolta a tojast, mint ami a francia esetekhez kothetd. Az Egyesiilt Kiradlysagban, juniusban
és juliusban tortént Salmonella Enteritidishez kotheté megbetegedések (247 bejelentett eset) vizsgalata még
folyamatban van, a fert6zés kozvetit6jét még nem azonositottak.

EFSA and ECDC assess Salmonella outbreak

Outbreaks and sporadic cases of Salmonella Enteritidis in Austria, France, Germany and the United Kingdom, as
well as one case reported in Luxembourg, appear to be linked by the time of symptom onset and microbiological
characteristics of isolates. The cases in Austria (61 cases), France (45 cases) and Germany share an epidemiological
link to the same egg packaging centre in southern Germany. The European Centre for Disease Prevention and
Control (ECDC) with the European Food Safety Authority (EFSA) assessed the risk on public helath of the
outbreak caused by Salmonella Enteriditis.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140827.htm

* %%

Nemzetkozi konferencia — novényvédo szer expozicio

Nemzetkozi konferenciat szervez az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) a francia élelmiszerbizton-
sagi hatosaggal (ANSES) kozosen. A konferencia témdja a munkavégzés kozben fennallé névényvédo szer ki-
tettség (occupational exposure to pesticide). A rendezvény Parizsban lesz 2014. oktdber 28-29-én. Jelentkezni
az ANSES honlapjan lehet.


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140827.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140827.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/141028a.htm
https://www.anses.fr/en/content/contribution-form-conference-occupational-exposure-pesticides
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International Conference -
Occupational exposure to pesticides: challenges for research, evaluation and prevention

The conference organised by European Food Safety Authority (EFSA) and the french food safety authority (ANSES)
will be held on 28-29. October 2014, in Paris. The theme will be: Occupational exposure to pesticides: challenges
for research, evaluation and prevention.

http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/141028a.htm

* %%

Palyazatok/Procurements

o Integrating toxicokinetics in chemical risk assessment: application to human, animal and environmental risk
assessment (OC/EFSA/SCER/2014/06). Hatarid6: 2014. oktdber 20.

o Quantitative and qualitative target audience research (OC/EFSA/COMM/2014/01). Hatarid6: 2014. oktdber 1.

o Generating, collecting, collating, synthesising and analysing evidence supporting preparatory work for evidence-
based scientific assessment in EFSA (OC/EFSA/AMU/2014/01). Hatarid6: 2014. szeptember 30.

o Transformation and further development of the compendium of botanicals reported to contain naturally
occurring substances of possible concern for human health when used in food and food supplements
(OC/EFSA/SCER/2014/05). Hatarid6: 2014. szeptember 19.

o« Preparation of summary reports from dossiers on food enzymes from genetically modified microorganisms
(GMM) or genetically modified plants (OC/EFSA/FIP/2014/01). Hataridd: 2014. szeptember 19.

* %%

Palyazatok Art36 intézmények részére/Grants

o Call for proposal: GP/EFSA/BIOCONTAM/2014/01- ,Occurence of tropane alkaloids in food”.
Hatarid6:2014. szeptember 15.

« Call for proposals - GP/EFSA/NUTRI/2014/01: Scientific substantiation of health claims made on food:
collection, collation and critical analysis of information in relation to claimed effects, outcome variables and

methods of measurement. Hatarid6 2014. szeptember 19.

« Call for proposals - GP/EFSA/PRAS/2014/01: Compilation of a database, specific for the pesticide active
substance and their metabolites, comprising the main genotoxicity endpoints. Hatarid6: 2014. szeptember 30.

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/141028a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/141028a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsascer201406.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsascer201406.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsacomm201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsaamu201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsaamu201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsascer201405.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsascer201405.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafip201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafip201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsabiocontam201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsanutri201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsanutri201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsanutri201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsapras201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/art36grants/article36/gpefsapras201401.htm
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Sziil6ktdl tanul a gyermek élelmiszer-higiéniat

A brit élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) felmérése szerint a sziil6k nagy hatassal vannak gyermekeik élel-
miszer-higiéniai szokasaira. Az eredmények azt mutattak, hogy kapcsolat van a gyermekként megfigyelt, és
a felnétt fejjel végzett ételkészités kozott. A brit felndttek tobb mint kétharmada (70%) mondta, hogy sziilei
ragaszkodtak az étkezés el6tti kézmosashoz, most 62%-uk teszi ugyanezt. Viszont a sziilk élelmiszerbizton-
saggal kapcsolatos ismeretei sem mindig teljesek. Az egyik ilyen rossz szokés kikiiszobolésére az idei Elelmi-
szerbiztonsagi Hét kozéppontjaban a ,Ne mossa meg a nyers csirkét!” tizenet allt, hogy elkeriiljék a mosas
kozben szétszorodé Campylobacter okozta ételmérgezéses megbetegedéseket.

Parents serve up their kids’ food hygiene habits

Parents have a big influence on their childrens food hygiene habits, according to a survey by the Food Standards
Agency. The results show a link between how people currently prepare their food and the behaviours they experienced
when they were kids. More than two thirds of UK adults (70%) said their parents insisted on washing hands before
meals, with 62% now doing the same themselves.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/jun/parents#.U6fjYJR_u4k
* %%

Daralt hus kutatasi eredmények

Kozzétette a brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) és a kornyezetvédelemért, élelmiszerekért és vidékfejlesz-
tési tigyekért felel6s minisztérium (Defra) a kormanyzati vegyészeti laboratérium (LGC) kutatasat, miszerint
az egyesiilt kiralysagbeli husfeldolgozé tizemekben nem lehet kimutathaté atviteli szennyezddés, amennyiben
a daralt hust a jelenleg hatalyban 1év6 jo gyartasi gyakorlatnak megfelel6en allitjak elé. Ez a megallapitas vo-
natkozik ugyanazzal a berendezéssel torténd kiilonboz6 fajok husanak daralasara.

Minced meat research results published

The FSA and Defra have published research by the Laboratory of the Government Chemist (LGC) that established
there should be no detectable carryover contamination of meat in UK meat processing plants when producing
minced meat in accordance with current good manufacturing practice. This finding applies to mincing different
species of meat through the same equipment.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/jun/mincemeat#.U6gHW]JR_u4k

* %%

Brit felmérés: lakossag tul sok cukrot, telitett zsirsavat és sot fogyaszt

A legutébbi felmérés 2008. és 2012. kozotti idészakban becsiili a britek élelmiszer- és tapanyagfogyasztasat.
A felmérés eredményét az Angol Kozegészségiigyi Hivatal (PHE) hozta nyilvdnossagra, mely azt mutatja, hogy


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/jun/parents#.U6fjYJR_u4k
http://www.food.gov.uk/news-updates/campaigns/campylobacter/fsw-2014/#.U6f0spR_u4k
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/jun/parents#.U6fjYJR_u4k
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/jun/mincemeat#.U6gHWJR_u4k
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/jun/mincemeat#.U6gHWJR_u4k
https://www.gov.uk/government/news/new-national-diet-and-nutrition-survey-shows-uk-population-is-eating-too-much-sugar-saturated-fat-and-salt
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a teljes populacié még mindig tdl sok telitett zsirsavat, hozzaadott cukrot és st fogyaszt, ellenben gytimolcsot,
zoldséget, halat és rostot nem megfelel6 mennyiségben. Az Etrend- és Téplalkozds Felmérés (NDNS) éven-
te végrehajtott felmérés, melynek célja, hogy az élelmiszerfogyasztast és a tapanyagbevitel statuszat 1000 f6s
reprezentativ mintan (500 felnétt, 500 gyermek 18 honapos kor felett, maganhaztartasokban) vizsgalja a brit
lakossag korében.

New survey: UK population is eating too much sugar, saturated fat and salt

The latest survey data from 2008 to 2012 assesses the food consumption and nutrient intake of the UK. The latest
National Diet and Nutrition Survey (NDNS) data released by Public Health England (PHE) shows that overall the

population is still consuming too much saturated fat, added sugars and salt and not enough fruit, vegetables, oily

fish and fibre.

https://www.gov.uk/government/news/new-national-diet-and-nutrition-survey-shows-uk-population-is-
eating-too-much-sugar-saturated-fat-and-salt

* %%

MERS koronavirus veszélyre figyelmeztet a PHE reptéri plakatjaival

Posztereket biztositott az Angol Kozegészségiigyi Hivatal (PHE) a f6bb angol repiilétereken, melyeken a ko-
zel-keleti MERS koronavirus kockazataira figyelmezteti az utazokat. Két poszter kertilt kihelyezésre: az egyik a
kiutazok szamara foglalja dssze a legfontosabb tanacsokat, a masik a hazatéréket szolitja meg. A PHE kutatoi
attekintették a MERS koronavirus kockazatait, és az Egyesiilt Kiralysagbeli lakossag tekintetében nagyon ala-
csonyra becsiilték. Az utazoknak, koziiliik is kifejezetten a valamilyen krénikus gyogyszeres kezelés alatt allok-
nak azt javasoljak; keriiljék kozel-keleti utjuk soran a tevékkel valé kontaktust, ne fogyasszanak nyers tevetejet
és tevehust, valamint fokozottan tartsak be az altalanos higiéniai gyakorlatot. A legtjabb kutatasok szerint
ugyanis egyre tobb bizonyiték utal arra, hogy a virus human szervezetbe keriilésében tevék jatszanak szerepet.

PHE provides MERS warning posters to airports

Public Health England (PHE) provided two posters to major UK airports to warn about the risks of Middle
East respiratory syndrome coronavirus (MERS-CoV). Travellers, particularly people with underlying or chronic
medical conditions, are advised to avoid contact with camels in the Middle East, avoid drinking raw camel milk
and handling raw camel meat, and adhere to good general food and hand hygiene measures.

https://www.gov.uk/government/news/phe-provides-mers-warning-posters-to-airports

* %%

Kérdések és valaszok a huasok és tejbol késziilt termékek hormontartalmaroél

A Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) sok fogyasztdi megkeresést kap a husok és tejtermékek hormon-
tartalmaval és az ehhez kotheté kockazatokkal kapcsolatban. A kérdések mind a természetes hormontarta-


https://www.gov.uk/government/publications/national-diet-and-nutrition-survey-results-from-years-1-to-4-combined-of-the-rolling-programme-for-2008-and-2009-to-2011-and-2012
https://www.gov.uk/government/news/new-national-diet-and-nutrition-survey-shows-uk-population-is-eating-too-much-sugar-saturated-fat-and-salt
https://www.gov.uk/government/news/phe-provides-mers-warning-posters-to-airports
http://www.hpa.org.uk/Topics/InfectiousDiseases/InfectionsAZ/MERSCoV/
https://www.gov.uk/government/news/phe-provides-mers-warning-posters-to-airports
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_hormonen_in_fleisch_und_milch-190401.html
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lomra, mind a hormonkészitményekre vonatkoznak, de érintik az ezzel kapcsolatos szabalyozasokat is. Ebb6l
kifolydlag az intézet munkatarsai osszegyujtotték és megvalaszoltak a legfontosabb kérdéseket. A valaszokbol
kideriil, a vizsgalatok eredményei alapjan sem a htsok, sem a tej hormontartalma nem éri el azt a szintet, amely
aggodalomra adna okot, igy ezek a termékek biztonsaggal fogyaszthatok.

Questions and answers about hormones in meat and dairy

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) collected frequently asked questions about possible health risks
from hormones in meat and milk and answered them.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_hormonen_in_fleisch_und_milch-190401.html

* %%

Allatok vagasanak melléktermékei: kockazat vagy alapanyag?

Az allatok vagasa soran sok olyan melléktermék keletkezik (csont, bor, toll, zsir), amely mas iparagak szamara
alapanyagul szolgalhat. Ezek a melléktermékek csak abban az esetben hasznalhatok fel, ha nem jelentenek koc-
kazatot az emberi és allati szervezetekre, valamint a kdrnyezetre nézve. Ennek kiilondsen igaznak kell lennie a
melléktermékekbdl el6allitott takarmanyok esetében, mert ezek kozvetetten veszélyt jelenthetnek a fogyasztok
szamara. Az EU joggyakorlatdban harom kategéridba sorolja a potencidlis kockdzatot jelentd allati eredetti
melléktermékeket. A 3. kategdridba az alacsony kockazattak (példaul kereskedelmi okok miatt fel nem hasz-
nalt egészséges hus), mig az 1. kategériaba a magas kockazatuak (példaul a BSE/TSE gyanus allatok, specialis
veszélyes anyagok; mint a gerincveld, agy) tartoznak.

Animal slaughter by-products: risk or raw material?

Animal slaughter by-products are often raw materials for other industries, but it is very important that these by-
products not to cause health risk for humans and animals or other risk for the environment.

http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/17/tierische_nebenprodukte_bei_der_schlachtung
risiko_oder_rohstoff -190602.html

* %%

A brémozott n6évényi olajokat tartalmazé iidit6italok egészségiigyi értékelése

A Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) kiadvanydban a brémozott névényi olajok eddigi vizsgalatainak
eredményeit tekinti at. Ezeket az anyagokat egyes termékekben, példaul az iiditditalokban adalékanyagként,
stabilizatorként hasznaljak. Jelenlétiik az élelmiszerekben nem engedélyezett az Eurdpai Unidban, azonban
az Amerikai Egyesiilt Allamokban igen - adalékanyagként, 15 mg/1 értékig. A bromozott névényi olajok akut
kockazatot nem jelentenek a 15 mg/1 értéket meg nem haladé fogyasztas esetén, kronikus kockazatuk azonban
nem ismert. Ennek hatasara foglalta 6ssze a BfR az ezzel kapcsolatos korabbi fontosabb kutatasi eredményeket,
amelyek foként allatkisérletekbdl szarmaznak.


http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_hormonen_in_fleisch_und_milch-190401.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/17/tierische_nebenprodukte_bei_der_schlachtung__risiko_oder_rohstoff_-190602.html
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2014/17/tierische_nebenprodukte_bei_der_schlachtung__risiko_oder_rohstoff_-190602.html
http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-erfrischungsgetraenken-mit-zugesetzten-bromierten-pflanzenoelen.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-erfrischungsgetraenken-mit-zugesetzten-bromierten-pflanzenoelen.pdf

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁﬂm/véﬂyﬁk

Nemzeti I*flelmz'szerla’nt-bz'zzfonsa'gz' Hivatal Elelmiszer 1ztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatosag
Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2014
2014. évi 09. szam Kiadva/Issued: 15/09/2014

Tovabbi hirek az Eurdpai Uniobol / News from the European Union

The risk evaluation of the soft drinks containing brominated vegetable oils

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) summarized the results of studies on the health effect of brominated
vegetable oils. The application of these food additives are prohibited in foods and beverages in the European Union,
but they are legal up to 15mg/l in the United States.

http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-erfrischungsgetraenken-mit-zugesetzten-
bromierten-pflanzenoelen.pdf

* %%

Kérdések és valaszok a ftalat-lagyitokrol

A Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) 0sszegytijtotte és megvalaszolta a miianyagok lagyitasara hasz-
nalt ftalat vegyiiletekkel kapcsolatos kérdéseket. A kérdések foként az egészségkarositd hatasokra, a bevitel
eredetére és ennek megelézésére vonatkoznak. A valaszokbdl kideriil, hogy a legtobb mtianyagban megta-
lalhatoak, de a lehetséges egészségkarosité hatasok megfeleld otthoni higiénia fenntartdsaval (féként a por
mennyiségének csokkentésével, mivel az a miianyagok mechanikai igénybevétele miatt azok apro részecskéit
tartalmazhatja) és kevesebb mtianyag csomagolasu késztermék fogyasztasaval megelézhetdek. Kisgyermekek
esetében fokozattan kell tigyelni arra, hogy a szdjukba vett miianyag targyak (jatékok és egyéb haztartasi targy)
is tartalmaznak lagyitokat, melyek karosak lehetnek.

Questions and answers about phthalate softeners

The Federal Institute for Risk Assessment (BfR) answered the most frequently asked questions about the health risk
related to phthalate plastic softeners and gives advices to prevent the exposure.

http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_phthalat weichmachern-186796.html

* %%

Nyers tejbol késziilt sajtok altal okozott kora nyari meningoencephalitis fert6zések

A kora nyari meningoencephalitis (FSME virus altal okozott fertdzés, melyet féként a kullancsok terjesztenek.
Nagyon ritkan, de el6fordulhat, hogy a virusok kimutathat6ak egyes allatok (juh, szarvasmarha, kecske) nyers
tejébol és az abbol késziilt termékekbdl. 2014-ben 5 személy Szlovakidban, 2008-ban 6 személy Vorarlbergben
betegedett meg frissen készitett sajtok fogyasztasatdl. Az ilyen tipusu megbetegedéseket a nyers tejbdl késziilt
termékek koriiltekint6 fogyasztasaval lehet megel6zni.

Early summer meningocephalitis infections caused by raw milk cheese

The infections are caused by a virus, which is carried mainly by ticks. Rarely it can be present in raw milk of
livestock and the products derived thereof but it can be prevented by the proper handling of them.


http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-bewertung-von-erfrischungsgetraenken-mit-zugesetzten-bromierten-pflanzenoelen.pdf
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_phthalat_weichmachern-186796.html
http://www.bfr.bund.de/de/fragen_und_antworten_zu_phthalat_weichmachern-186796.html
http://www.ages.at/ages/presse/pressemeldungen/information-zu-fsme-infektionen-ueber-rohmilchkaese/
http://www.ages.at/ages/presse/pressemeldungen/information-zu-fsme-infektionen-ueber-rohmilchkaese/
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http://www.ages.at/ages/presse/pressemeldungen/information-zu-fsme-infektionen-ueber-rohmilchkaese/

* %%

Interszektoralis szerb workshop az élelmiszerbiztonsagért

A Szerb Egészségiligyi Minisztérium, a szerb Kozegészségligyi Intézettel és az Egészségiligyi Vilagszervezet
(WHO) tamogatasaval workshopot rendezett Belgradban, melyen az élelmiszerbiztonsaggal és élelmiszer
kozvetitette betegségekkel foglalkozé kiilonbozé szektorokbdl és intézményekbdl kb. 100 szakértd vett részt.
A workshopon az élelmiszerlanc szennyezések monitorozasaval, az élelmiszer kozvetitette megbetegedések
és zoonozisok megfigyelésével, antimikrobidlis rezisztenciaval és a Codex tevékenységével is foglalkoztak. Az
eseményen el6addst tartott az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsag (EFSA), az Eurdpai Betegségmegelzési
és —feliigyeleti Kézpont (ECDC), a Koppenhagai Egyetem, a Norvég Elelmiszerfeliigyeleti Hatéség (NFCA), a
szerb hatdsagok és a WHO képviseldje is.

National intersectoral workshop on food safety in Serbia

The Ministry of Health of Serbia, in cooperation with the Institute of Public Health and with WHO support,
brought together about 100 professionals from different sectors and institutions dealing with food safety and
foodborne diseases at a workshop in Belgrade, Serbia.

http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/news/2014/05/
national-intersectoral-workshop-on-food-safety-in-serbia

* %%

Az alabbi linken részletes informacidk talalhatéak az Eurdpai Unid
élelmiszerekre és takarmanyokra vonatkozo gyors veszély-jelz6
rendszerébdl

Link>>
Az alabbi linken az Eurodpai Bizottsag Egészségiigyi és
Fogyasztovédelmi Foigazgatdsaga élelmiszerlanc-biztonsaggal

kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok meg

Link>>

* %%


http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/news/2014/05/national-intersectoral-workshop-on-food-safety-in-serbia
http://www.euro.who.int/en/health-topics/disease-prevention/food-safety/news/news/2014/05/national-intersectoral-workshop-on-food-safety-in-serbia
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Interaktiv eszkoz az élelmiszercimkék megértéséhez

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6ség (CFIA) honlapjén informéciéval latjék el a lakossagot az élelmisze-
rek jelolésérol. Az élelmiszerek cimkéje az egyik legfontosabb eszkoz a kanadaiak egészséges és biztonsagos
élelmiszerekre vonatkozé tajékozott dontéseihez. A Hatdsag tandcsokat ad, mire kell figyelni a cimkén, mit kell
tudni a tapanyag Osszetételi tablazatrdl, osszetevok listajarol, allergén informaciokrdl, datum jel6lésrol, szar-
mazasi orszag allitasokrol (hol talalhato, milyen szabalyokat kell kovetnie), de ahhoz is, hogyan kell jelenteni a
rosszul jelolt élelmiszert és milyen eljaras koveti (CFIA vizsgalat, intézkedések).

Interactive tool for understanding food labels

The food label is one of the most important tools that Canadian consumers can use to make informed choices
about healthy and safe foods. The Canadian Food Inspection Agency provides information about food labeling to
the public.

http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/food-labelling-for-consumers/understanding-a-food-label/
eng/1400530265966/1400530332584

* %%

Magantanusitvanyok felhasznalasa a hatésagi kockazatalapu ellen6rzésben

A magantanusitvany sémak formalis, dokumentalt élelmiszerbiztonsagi rendszerek, melyeket a maganszektor
fejleszt és kezel. A cégeknek a magantanusitvanyok megszerzéséhez meg kell felelnitik bizonyos specialis kove-
telményeknek, melyeket gyakran nemzetkoézileg elfogadott élelmiszerbiztonsagi szabvanyok alapjan terveznek.
A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6sag (CFIA) fejlesztené a kockdzatalapt ellenérzését azéltal, hogy tanul-
manyozna az ipar altal hasznalt magantanusitvany sémakat.

Use of Private Certification to Inform Regulatory Risk-Based Oversight

Private certification schemes are formal, documented food safety systems that are developed and administered by
the private sector. For a company to achieve certification to a private scheme they must meet specific requirements
that are often designed according to internationally accepted standards for food safety. The Canadian Food
Inspection Agency (CFIA) is looking to enhance its approach to risk-based oversight by assessing industry’s use of
private certification schemes.

http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/accountability/consultations/regulatory-risk-based-oversight/
eng/1391216173942/1391216243709

* %%


http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/food-labelling-for-consumers/understanding-a-food-label/eng/1400530265966/1400530332584
http://www.inspection.gc.ca/food/labelling/food-labelling-for-consumers/understanding-a-food-label/eng/1400530265966/1400530332584
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/accountability/consultations/regulatory-risk-based-oversight/eng/1391216173942/1391216243709
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/accountability/consultations/regulatory-risk-based-oversight/eng/1391216173942/1391216243709
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Kotelezdvé valt a sertések azonositdsa Kanadaban

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatdsdg (CFIA) figyelmeztette az érintetteket, hogy 2014. julius elsejével élet-
be 1épett a nemzeti sertés nyomonkovetési rendszer. Innentdl az Osszes sertéstenyésztének és gondnoknak
megfelel6en kell azonositani, feljegyezni és jelenteni a sertések mozgatasat a sziiletéstdl (importtol) a vagasig
(exportig). A vaddiszno dgazatra 2015. julius 1-t6l terjednek ki a kovetelmények.

Pig Identification Mandatory in Canada

The Canadian Food Inspection Agency (CFIA) reminded stakeholders that the national pig traceability system
came into force. Effective July 1, 2014, all pig farmers and pig custodians must properly identify, keep records and
report the movement of pigs under their care or control from birth or import to slaughter or export.

http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/traceability/notice-to-industry-2014-07-02-/
eng/1404329494941/1404329496098

* %%

A kanadai kormany tovabb erdsiti az élelmiszerbiztonsagi feliigyeletet

Az egészségiigyi miniszter, Rona Ambrose bejelentette, hogy a Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésag (CFIA)
Uj Ellendrzés Feliilvizsgalo Csapatokat (Inspection Verification Teams) hoz 1étre Kanada élelmiszerbiztonsagi
rendszerének feliigyelésére. Hat haromf6s, az ellendrzést feliigyelok részvételével mikodd csapat célzott el-
lendrzéseket fog végezni a szovetségi szinten bejelentett élelmiszer egységeknél, ideértve a vago és hustermeld
létesitményeket. Az ellendrzések a kritikus pontokra koncentralnak, pl. gyari fert6tlenités, vagy a cég hozza-
alldsa az élelmiszerek visszahivasahoz. Oszt8l a munka kiegésziil 4 Gijabb csapattal. A csapatok tevékenysége a
megszokott, napi ellenérzések folott all és szélesebb kort feliigyeletet jelent.

Harper Government further strengthens food safety oversight

The Minister of Health announced the implementation of the Canadian Food Inspection Agencys Inspection
Verification Teams to oversee the performance of Canada’s food safety system. Six teams of three inspection
verification officers will conduct targeted verifications at federally registered food establishments such as slaughter
and meat production facilities.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=858129

* %%

Varandos nok BPA és ftalat bevitelét kutaté tanulmany eredményei Kanadaban

A Health Canada kozzétette az els6 eredményeket abbdl a tanulmanybdl, mely a ftalat és biszfenol A (BPA)
expozicidt vizsgalja a varandos kanadai nék korében. Jelentésnek tekinthetdk az eredmények, mivel az egyik
legérzékenyebb populaciot jelentd terhes nékben 1évé BPA és ftalat mennyiségekrdl ad informaciot, egyben


http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/traceability/notice-to-industry-2014-07-02-/eng/1404329494941/1404329496098
http://www.inspection.gc.ca/animals/terrestrial-animals/traceability/notice-to-industry-2014-07-02-/eng/1404329494941/1404329496098
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=858129
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=858129
http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=859009
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alapot ad a tovabbi monitoringra. A BPA és ftalatok el6forduldsa nem kizarhaté a terhes néknél. A tanulmany-
ban alacsonyabb atlag vizelet koncentraciot és kisebb ardanyban allapitottak meg a terheseknél, mint a sztil6kor-
ban 1év6 kanadai n6knél egy kanadai nemzeti felmérésben. A megfigyelt kiilonbségek oka nem ismert, de a két
felmérés vizsgalati alanyai kozti populacios kiilonbségek elképzelhetdk.

Results from study on pregnant women’s exposure to BPA and phthalates are published

Health Canada published the first results from the Study that examined phthalate and Bisphenol A (BPA) exposure
among pregnant Canadian women. The results of the study are significant. They provide much-needed information
on the levels of phthalates and BPA present in one of our most susceptible subpopulations, pregnant women, as well
as a basis for continued monitoring.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=859009

* %%

Peszticid maradékokra és fémekre vizsgalt, gyerekeknek szant élelmiszerek
nagy része kifogasmentes Kanadaban

Egy 4j tanulmény szerint a Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hat6sdg (CFIA) éves élelmiszer-monitoringja ré-
szeként vizsgalt, gyermekeknek szant élelmiszerek 99,7%-a megfelelt a 2011-2012-es id6szakban. 710 mintan
tobb, mint 2300 vizsgalatot végeztek, melybdl tobb, mint 280.000 eredmény sziiletett. A vizsgalat a 2-15 év ko-
z6tti gyermekek szamadra szant élelmiszerekre irdnyult. Két mintaban mértek hatarértéket meghaladé peszticid
maradék mennyiséget, biztonsagi aggalyt nem allapitottak meg.

Children’s food tested for pesticide residues and metals - 99.7% compliant

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) annual monitoring of various food products, a report
found that the overall compliance rate of the 2011-2012 Children’s Food Project was 99.7 per cent.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=859869
* %%

Perklorat vizsgalati eredmények Kanadaban

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésag (CFIA) rutin vizsgélatsorozatanak ujabb részeként megjelent tanul-
many arrdl szamolt be, hogy a perkloratra vizsgalt 6sszes friss gylimolcs-zoldség, tejtermék és csecsemofor-
mula fogyasztasa biztonsagos. A CFIA dsszesen 611 mintat vizsgalt a fenti termékkategériakban. A 2010-2011
iddszakra vonatkozo vizsgalat soran a friss gylimolcsok-zoldségek 65%-aban, a tejtermékek 87%-aban, va-
lamint a csecsemdkészitmények 63%-aban nagyon alacsony szinten (2-540 ppb) mutattak ki a perkloratot.
A legnagyobb atlagos koncentraciot uborkdban mérték. Ez alapjan egy felnéttnek kb. 46 uborkat kellene na-
ponta elfogyasztania ahhoz, hogy mérsékelt tiinetet okoz6 perklorat dozis keriiljon a szervezetébe. A Health
Canada attekintette az eredményeket és nem allapitott meg biztonsagi aggalyokat.


http://news.gc.ca/web/article-en.do?mthd=index&crtr.page=1&nid=859009
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=859869
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=859869
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=859869
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=850989
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Perchlorate testing determines no health risk to consumers

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) routine testing of various food products, a survey reported
that all samples of fresh fruits and vegetables, dairy products and infant formulae analyzed for perchlorate were
safe for consumption.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=850989

* %%

Cukorkak, csokoladék és kakadpor 6lomtartalma nem aggalyos Kanadaban

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatosag (CFIA) rutin vizsgalatsorozatdnak részeként vizsgalt cukorka, cso-
koladé és kakadpor 6lomtartalma olyan alacsony volt, hogy a Health Canada értékelése szerint varhatéan nem
jelent egészségligyi aggalyt a fogyasztokra nézve. A Hatdsag Osszesen 297 mintat vizsgalt. Az dlmot alacsony
mennyiségben (0,0032-0,2359 ppm) kimutattdk a mintdk 60%-aban. Forgalombol t6rténd kivondasra nem volt
sziikség.

No health concerns found in candy, chocolate and cocoa powder tested for lead

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) routine testing of various food products, a survey found
no detectable lead or low levels of lead in samples of candy, chocolate and cocoa powder. Health Canada determined
that the low lead levels detected in this survey are not expected to pose a safety concern to consumers.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=865409

* %%

Amikor a maj nem tud mit kezdeni a gyégyszerekkel

Az emberi mdj az ételekben 1év6 tapanyagokat a szervezet dltal felhasznalhaté anyagokkd, a méreganyagokat
pedig artalmatlan anyagokka alakitja, valamint biztositja, hogy utdbbiak kiiiriiljenek a szervezetbdl. A gyogy-
szerek és az étrend-kiegésziték azonban pusztit6 hatdssal lehetnek e rendszerre, komoly méjproblémakat okoz-
va. Az akut majelégtelenség rovid idén belill a maj miikodésképtelenségéhez vezethet. Az adatok alapjan a
receptkoteles és a vény nélkiil kaphatd gyogyszerek és étrend-kiegészitGk az akut majelégtelenség 6 kivaltd
okai. Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellen6rzési Hivatal (FDA) szémos, étrend-kiegészitSk altal okozott
majkarosodasos esetet azonositott, és nyilvanos figyelmeztetést adott ki stlycsokkentd és izomtémeg-noveld
étrend-kiegészitokkel kapcsolatban, valamint ezen termékek gyartdit irasban figyelmeztette. Az ilyen esetek
megeldzése végett az FDA a gydgyszer-indukalt majkarosodas megel6zésén dolgozik. A lakossagnak sz4l6 ta-
jékoztat6 az FDA honlapjan elérhetd.

Sometimes drugs and the liver don’t mix

The liver turns the nutrients in our diets to substances the body can use and converts toxins into harmless substances
or makes sure they are removed from the body. Data suggest that prescription and over-the-counter drugs (OTC)
and dietary supplements cause more acute liver failure cases than all other reasons combined. FDA has identified


http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=850989
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=865409
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=865409
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm398855.htm
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm398855.htm
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm398855.htm
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several instances of liver damage caused by dietary supplements. The agency has issued public health warnings and
sent warning letters to companies marketing supplements for weight loss and muscle building.

http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm398855.htm

* %%

Internetes forras az Elelmiszerbiztonsagi Elemzések Egyiittmiikodéshez

Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA), a Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Koz-
pont (CDC) és az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasdgi Minisztériumanak Elelmiszerbiztonsagi és —feliigyeleti
Hivatala (USDA FSIS) létrehozta a hivatalok kozétti Elelmiszerbiztonséagi Elemzési Egyiittmikodés (IFSAC)
internetes elérhetdségeit, mely kiemeli a szervezet munkajat, valamint folyamatosan informaciéval latja el a
nyilvanossagot. A CDC altal kezelt weboldalak tdjékoztatast adnak az analizisekr6l, valamint a harom tigynok-
ségbol allo szervezet egyéb tevékenységeirél. A 2011-ben alapitott IFSAC célja a szovetségek élelmiszerbizton-
sagi elemzési tevékenységeinek koordinacioja, a prioritasok feltérképezése az adatgytijtésben, elemzésben és
felhasznalasban. A projektek és tanulmanyok soran azokat az élelmiszereket probaljak azonositani, amelyek a
megbetegedések f6 forrasai lehetnek.

FDA, Federal Partners Create IFSAC web resource

The U.S. Food and Drug Administration (FDA), the Centers for Disease Control and Prevention (CDC) and
USDA’s Food Safety and Inspection Service (FSIS) have developed a Web resource about the Interagency Food Safety
Analytics Collaboration (IFSAC) that highlights their work and creates an ongoing resource to share information
with the public. Established in 2011, IFSAC seeks to improve coordination of federal food safety analytic efforts
and address cross-cutting priorities for food safety data collection, analysis, and use. Projects and studies aim to
identify foods that are important sources of illnesses.

http://www.tda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm400047.htm

* %%

Fan érlelt kézmiives sajtok iigyének tisztazasa

Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) tisztdzza azokat a hireket, miszerint lépéseket
tettek a sajtgyartasban hosszt id6 o6ta alkalmazott falemezeken torténd érlelés betiltasanak kezdeményezésére.
Az FDA Kkijelenti, hogy nem tiltja meg a hagyomanyos fan érlelés gyakorlatat, valamint nem tett végrehajtasi
intézkedéseket kizarolag a falemezek haszndlata miatt. Olyan esetekben tettek intézkedéseket, amikor Listeria
monocytogenes jelenlétet detektaltak ilyen gyakorlatot alkalmazo létesitményeknél. 2010 6ta az FDA vizsgala-
tai az Osszes vizsgalat koziil tobb mint 20%-ban detektalt Listeria monocytogenes-t a kézmuves sajtokat gyarto
létesitményeknél, ugyanakkor nincs olyan adat, ami alapjan ezeket a szennyezéses eseteket kozvetlen dsszefiig-
gésbe lehetne hozni a falemezeken torténd érleléssel. Az FDA jelenlegi szabalyozasa szerint az élelmiszerrel
érintkez6 eszkozoknek és egyéb feliileteknek , kellképpen tisztithatonak’, és ,,megfeleléen karbantartottnak”
kell lennitik. Kordbban az FDA hangot adott aggalyainak azzal kapcsolatban, hogy a fa meg tud-e felelni ezen
kovetelményeinek. Mindazonaltal a hivatal fel kivanja venni a kapcsolatot a kézmiives sajtgyartassal foglalko-


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm400047.htm
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zokkal és az allami tisztségviselokkel a jelenlegi gyakorlat jobb megismerése, valamint a kiillonb6z6 tipusu saj-
tok fan torténd érlelésének biztonsagossaganak megvitatasa céljabol.

Clarification on using wood shelving in artisanal cheesemaking

FDA has taken steps to end the long-standing practice in the cheesemaking industry of using wooden boards to
age cheese. They are not prohibiting or banning the long-standing practice of using wood shelving in artisanal
cheese. The FDA has taken enforcement action in some situations where they have found the presence of Listeria
monocytogenes at facilities that used such shelving.

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm400808.htm

* %%

Ausztral konzultacio a fogyasztoknak szant nyers tej értékesitésérol

Az Uj-Zélandi Elsédleges Ipardgak Minisztériuma (MPI) a lakossag visszajelzését kéri a nyers tej vasarldsaval
kapcsolatosan. Az MPI igazgatohelyettese, Deborah Roche szerint az emberek nyers tej fogyasztasanak és va-
sarlasanak egyensulyba kellene keriilnie az élelmiszerbiztonsagi kovetelmények helyes kezelésével. Az igazga-
tohelyettes szerint tisztan latszik, hogy fogyasztdi igény van a nyers tejre, és egyre tobb értékesitési lehetdséget
kell megfontolni. Fontos, hogy a lakossagnak lehetdséget biztositsanak a helyzet véleményezésére, igy az MPI
minden nézépontot figyelembe tud venni miel6tt barmilyen ajanlast tesz a szabalyozasok valtoztatasara. 2009
6ta a nyers tejjel osszefliggésbe hozhato élelmiszer eredetii megbetegedések kockazati faktora novekszik. 2011-
ben az MPI foglalkozott ezzel a felmeriilé problémaval, és a visszajelzések azt mutattak, hogy van igény a nyers
tej vasarlasra és fogyasztasra, de tovabbi kutatasok sziikségesek a patogének okozta megbetegedések kockaza-
tanak vizsgalatara.

Consultation on the sale of raw milk to consumers

The Ministry for Primary Industries (MPI) was asking for public feedback on options for the sale of raw milk to
consumers. MPI’s deputy director general Deborah Roche says any changes would need to balance people’s desire
to buy and drink raw milk with the requirement that food safety risks are properly dealt with.

http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/consultation-on-the-sale-of-raw-milk-to-consumers

* %%

Nemzetkozi tudésok Pekingben a mikotoxinok szabalyozasanak lehet6ségeit kutatjak

Nemzetkozi Mikotoxin Konferenciat tartottak Pekingben, ahol t6bb mint 300 kutaté és szakértd vett részt.
Az esemény azzal a céllal valosult meg, hogy elésegitse a nemzetkdzi mikotoxin kutatasokat, elémozditsa a
kiilonb6z6 nemzetiségli tuddsok egyiittmikodését és a mikotoxinok szabdlyozasanak stratégidit. Az Elelmezé-
si és MezOgazdasagi Szervezet (FAO) becslése szerint évente a vilag gabona és olajnovény termésének 25 %-a
szennyezett mikotoxinnal. A probléma megoldasara tobb mint 100 orszag dolgozott ki szabalyozast és alla-
pitott meg maximalis szermaradék szintet (MRL). Ennek eredményeképp a mikotoxinok emberi egészségre


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm400808.htm
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/consultation-on-the-sale-of-raw-milk-to-consumers
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/consultation-on-the-sale-of-raw-milk-to-consumers
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201405/t20140522_21978.htm
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gyakorolt kockazata csokkent, és az utdbbi években nem jelentettek mikotoxin mérgezést vilagszinten sem.
Kinaban a kutatasi projekteknek koszonhetéen nagy attorést értek el a mikotoxinok szabélyozasaban, muszaki
tamogatast nyujtva a kinai élelmiszerbiztonsagnak.

Global scientists gather in Beijing to explore ways for mycotoxin control

The International Mycotoxin Conference aims at promoting basic and applied researches in mycotoxin globally,
fostering collaboration among scientists from different countries, seeking scientific solutions to and strategies on
mycotoxin control for agri-products and addressing challenge posed by ,,the invisible threat” worldwide.

http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201405/t20140522_21978.htm

* %%

Interju az OIE igazgatdjaval az ., International Innovation” folyéiratban

A cikk ,,Globalis harc az allatbetegségek ellen” cimmel jelent meg (elérhetd az Gjsag 93-95 oldalan), és bepillantast
nyujt az Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE) munkéjaba. Az éllatbetegségek kontrollja és felszdmolasa az OIE
elsédleges célja, mely donté fontossagu gazdasagilag, valamint a human és a kdrnyezeti egészség szempontjabol
is. Dr. Bernard Vallat felfedi a szervezet az allatok egészségének és jolétének javitasaért végzett munkajanak rejtel-
meit. A cikkbdl tobbek kozott megismerhetjiik az OIE alapvetd céljait, a szervezet felépitését, valaszt kaphatunk
arra, mi az a ,,One Health” megkdzelités, valamint az 4j stratégiaba is bepillantast nyerhetiink.

New article by OIE Director General in International Innovation

The title of the article is ,, Fighting Animal Diseases accross the globe”, and it is available on pages 93-95. Controlling
and eradication animal diseases is crucial to economic, human and environmental health and is the primary aim
of the OIE. Director General Dr Bernard Vallat reveals more about the Organisations work to improve animal
health and welfare globally.

http://www.research-europe.com/magazine/ISSUE/132/index.html

* %%

Eljarasi Kézikonyv 22. kiadasa

A Codex Alimentarius honlapjan elérhet6 az Eljarasi Kézikonyv 22. kiadasa.

Procedural Manual 22nd Edition

The 22nd Edition of the Procedural Manual is available on Codex website.

http://www.codexalimentarius.org/procedures-strategies/procedural-manual/

* %%
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Elelmiszerkozvetitette parazitak 10-es listaja

Lista jelent meg a 10 legnagyobb globalis aggalyt jelentd élelmiszer-kozvetitette parazitardl, melyek szabalyo-
zasara Uj irdanyelveket dolgoznak ki. A hatalmas tarsadalmi koltségek és globalis hatas ellenére altalaban kevés
informaci6 all rendelkezésre ezen parazitak eredetére, emberi szervezetben vald tulélésiikre és a megbetegités
mddjara vonatkozdan. Els6 1épésként az Elelmezési és Mez8gazgasagi Szervezet (FAO) és az Egészségiigyi Vi-
lagszervezet (WHO) a 10 legnagyobb globalis problémat jelent6 élelmiszer eredetti parazitara helyezi a hang-
sulyt. Multicriteria-based ranking for risk management of food-borne parasites cimmel megjelent 4j riportjuk
a parazitak emberi egészségre vetitett terhe és mas faktorok valamint fellelhetdségiik alapjan késziilt. A lista
és a beszamold a Codex Alimentarius Bizottsag kérésére késziilt. A parazitak szabalyozasanak uj iranyelveit a
Codex Elelmiszerhigiéniai Szakbizottsdga (CCFH) dolgozza ki.

“Top Ten” list of food-borne parasites released

A, Top Ten” list identifying the food-borne parasites of greatest global concern has been released, and new guidelines
are being developed to control them. As a first step in tackling the problem, the UN’s Food and Agriculture Or-
ganization (FAO) and World Health Organization (WHO) are initially focusing on the ten food borne parasites
with the greatest global impact.

http://www.fao.org/news/story/en/item/237323/icode/

* %%

79. JECFA iilés 6sszefoglaloja és kovetkeztetései

Az Elelmezési és Mezégazdaségi Szervezet (FAO) és az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) adalékanyagok-
kal foglalkoz6 kozos szakért6i bizottsaganak (JECFA) 79. tilése Genfben keriilt megrendezésre, meghatarozott
élelmiszer-adalékanyagok kiértékelésének céljabdl. A bizottsag feladatai az élelmiszer-adalékanyagok (aromak)
értékelését megalapozé elvek kidolgozasa, bizonyos anyagok biztonsagi értékelése valamint specifikaciok atte-
kintése és elkészitése volt. A Bizottsag kilenc élelmiszer-adalékanyag biztonsagossagat értékelte, 6t élelmiszer-
adalékanyag specifikaciojat tekintette at, és 28 aromaanyagot értékelt.

Summary and conclusions of the 79th JECFA meeting

The purpose of the JECFA 79th meeting in Genova was to evaluate certain food additives (including flavouring
agents). The tasks before the Committee were (a) to elaborate principles governing the evaluation of food additives;
(b) to undertake safety evaluations of certain food additives; and (c) to review and prepare specifications for
certain food additives.

http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/agns/news_events/JECFA%2079%20Summary%20Version%20
Final.pdf

* %%
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Csirketoll keratin kémiai modositasa és felhasznaldsa viz arzénmentesitésére

Az egyre novekvé mennyiségli baromfi tenyésztése soran évente vilagszerte tobb mint 6t milli6 tonna toll ke-
letkezik. A baromfitoll hulladéknak mindésiilé melléktermék, csekély gazdasagos felhasznalassal rendelkezik.
A keletkezd toll hulladék kezelésére jelenleg két {6 modszer all rendelkezésre, az égetés és a temetés, amelyek
negativ hatdssal vannak a kornyezetre. A toll, mint megujulé anyag felhasznalasa gazdasagi és kornyezeti el6-
nyoket is kindl. Kanadai kutatok a Journal of Hazardous Materials cim( tudomanyos folydirat megjelenés alatt
allé szamaban beszamolnak egy eljarasrdl, amellyel a csirketoll kémiai moédositasaval majd regeneralasaval
olyan anyagot allitanak el6, ami a vizbdl nagy mennyiségii arzén iont tud megkétni.

In-situ modification and application of keratin biopolymer for arsenic removal

The continuous and sustainable growth of poultry has led to oversupply of feathers to meet growing demand of
consumers with production of over 5 million tons of feathers yearly worldwide. Chemical modification of chicken
feathers and their subsequent role in arsenic removal from water is presented.

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0304389414004804
* %%

Szénsavas iiditéitalok fogyasztasa és a csip6taji torések kockazata a valtozékor utan

Az Egyesiilt Allamokban tovébbra is sok szénsavas iiditditalt fogyasztanak. A nagymennyiségli szénsavas iidi-
t6 fogyasztasat gyermekek esetén mar Osszefiiggésbe hoztak a csontok rosszabb allapotaval. Kevés tanulmany
foglalkozott azonban felnéttekkel, és korabban nem vizsgaltak még a szénsavas iiditéitalok fogyasztasa és a
csiptaji torések kapcsolatat. Amerikai kutatok a The American Journal of Clinical Nutrition cim( tudomanyos
folyoirat szeptemberi szamaban kiilonbo6z6 fajta szénsavas italok és a csip6taji torések kapcsolatat vizsgaltak
valtozokoron tul 1évé néknél. A vizsgalatban tobb mint 70 000 né vett részt a Novérek Egészségligyi Vizsgala-
ta keretében. A résztvevok étrendjét kérddives vizsgalattal 4 évenként 30 éven at kovették. Az eredmények azt
mutattak, hogy minden plusz adag szénsavas iidité naponta 14%-kal megnovelte a csip6taji csonttorések koc-
kazatat. Emelkedett kockazatot tapasztaltak mind a normadl mind a diétas szénsavas tiditok fogyasztasa esetén
is. A kockazatnovekedés mértéke a kolak és nem-kolak illetve a koffeint tartalmazé és nem tartalmazé uditék
esetén nem kiilonbozott.

Soda consumption and risk of hip fractures in postmenopausal women

The frequency of soda consumption remains high in the United States. The association between soda consumption
and risk of hip fracture in postmenopausal women was examined. Increased soda consumption of all types may be
associated with increased risk of hip fracture in postmenopausal women.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25099544
* %%
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Brit vizsgalat - mennyibe keriil az egészséges étrend?

Az egészséges taplalkozas mind a jo kozérzet mind az egészség megdrzése szempontjabol fontos. Az egészsé-
ges étrend azonban koltségesebb lehet, ami a fogyasztok szamara akadalyt jelenthet. Brit kutatok a Journal of
Epidemiology and Community Health cim folyoirat megjelenés alatt all6 szdmaban a kiilénb6z6 étrendi szokasok
koltségét vizsgaltak 35 000 brit né korében. Kérdoiv segitségével vizsgaltak a résztvevok étrendjét és szamitottak
azok atlagos koltségét. A kiillonboz6 étrendeket egészségesség szempontjabdl a brit Egészségiigyi Minisztérium al-
tal kiadott ajanlas alapjan pontoztdk. Az eredmények egyértelmi dsszefiiggést talaltak az étrend egészségessége és
ara kozott. A legegészségesebb étrendi minta kétszer annyiba keriilt (6,63 font/nap), mint a legkevésbé egészséges
(3,29 font/nap). Az étrend valtozatossaga is magasabb arral mutatott Osszefliggést. A vizsgalat szerint a magasabb
végzettségliek és vezetd beosztastiak nagyobb valdszintséggel fogyasztottak egészséges ételeket. Osszefoglalva a
vizsgalat azt mutatja, hogy az egészséges étrend koltségesebb a fogyasztd szamara, mint a kevésbé egészséges.
A szerz6k felhivjdk a figyelmet, hogy az egészséges étrend valasztasat mindenki szdmara elérhetévé kellene tenni.

What is the cost of a healthy diet? Using diet data from the UK Women’s Cohort Study

A healthy diet is important to promote health and well-being while preventing chronic disease. A significant positive
association was observed between diet cost and healthiness of the diet. The healthiest dietary pattern was double
the price of the least healthy, £6.63/day and £3.29/day, respectively. Those with higher education and a professional
or managerial occupation were more likely to consume a healthier diet.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25053614

* %%

A san francisco-i ,,Happy Meal” rendelet hatasa az éttermekre
és a gyermekek ételvalasztasira 2011-2012 kozott

2011-ben San Franciscdban vezettek be el6szor olyan helyi rendeletet, amely nem engedélyezi az éttermeknek,
hogy gyermekeknek sz6l6 ajandékokat adjanak olyan ételek mell¢, amelyek bizonyos taplalkozasi kritériumok-
nak nem felelnek meg. A Journal of Epidemiology and Community Health cim@ tudomanyos folydirat juliusi
szamaban a szerzok az emlitett rendelet hatasait vizsgaltak két étteremlanc esetén. Mindkét étteremlanc a ren-
delet hatasdra a gyermekmeniitdl fiiggetleniil arusitotta a jatékokat, de egyik sem valtoztatta meg a meniiiket
olyan médon, hogy megfeleljenek a taplalkozasi kritériumoknak.

Impact of San Francisco’s toy ordinance on restaurants
and children’s food purchases, 2011-2012

In 2011, San Francisco passed the first citywide ordinance to improve the nutritional standards of children’s meals
sold at restaurants by preventing the giving away of free toys or other incentives with meals unless nutritional
criteria were met.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/25032837

* %%
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Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a magyar médiaban/
Food Safety in focus in the Hungarian media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Lezarult a kistermelGi szarvasgombas pesto okozta botulizmus eset kivizsgaldsa

1,5 milli6 forint élelmiszerlanc-feliigyeleti birsag megfizetésére kotelezte, kistermel6i regisztracidjat torolte
és 3 évre eltiltotta a tevékenység gyakorladsatdl az elsé foku élelmiszerlanc-feliigyeleti hatdsag a szarvasgom-
bas pesto okozta botulizmus esetben érintett kistermel6t. A megvizsgalt termékekben a botulizmusért felelGs
Clostridium botulinum baktérium, vagy annak toxinja nem volt kimutathatd, ugyanakkor a jarvanyiigyi nyo-
mozas alapjan megerdsitést nyert, hogy a botulizmus megbetegedésért a kistermel6 altal gyartott termék te-
hetd feleldssé, ugyanis a pesto eldallitasahoz hasznalt technoldgia nem volt megfeleld, a CI. botulinum sporak
tulélését nem akadalyozta meg.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/09_04_botulizmus.html

* %%

Tobb tizezer liter asvanyvizet vontak ki a forgalombdl

12 kiilonbo6z6 asvanyviz forgalmazasat tiltotta meg és kotelezte a gyartokat a termék visszahivasara a Nem-
zeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatéséga (KUI). A tételek a nyar soran
zajlott asvanyviz célellendrzés soran akadtak fenn a hatdsag sziir6jén. Az tizletlancok - egyiittmitikddve a ha-
tosaggal — az érintett termékeket haladéktalanul levették a polcokrol. A tételeket a nitrition koncentracio és a
Pseudomonas aeruginosa engedélyezett hatarértéket meghaladé tartalma miatt kellett visszagytjteni. Az ellen-
rzés soran késziilt vide6 megtekinthet a NEBIH Youtube oldaldn. A részletes eredmények: megtekinthetSk
a NEBIH oldalén.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_26_asvanyviz.html

* %%

5000 gazdalkodé kapott adatszolgaltatasra felhivast 2014 szeptemberéig

Az Eurdpai Unio 4ltal elirt adatszolgéltatas céljabdl 5000 gazdalkodotol kérte be a Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonséagi Hivatal (NEBIH) a 2013/2014-es gazdalkod4si évben felhasznalt novényvédé szerek nevét és azok
mennyiségét. Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2009. november 25-i 1185/2009/EK rendelete a peszticidekre
(novényvédo szerekre) vonatkozd statisztikakrdl adatszolgaltatasi kotelezettséget ir el a tagallamok szamara.
Hazankban a Nemzeti Novényvédelmi Cselekvési Tervben (NCsT) felsorolt legfontosabb névények, vagyis a
buza, kukorica, napraforgd, repce, sz6l6, alma kulturaban torténd kezelésekrdl kell adatot gytjteni. A kotele-
zettségnek 2014. november 30-ig kell eleget tenni, a permetezési naplo elektronikus megkiildésével. A naplé
kitoltésével és tovabbitdséval kapcsolatban informéciok a NEBIH weboldalén talalhatéak.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_27_adatszolgatatas.html
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* %%

UHT tej ellendrzés-sorozat — 37 000 liter tejet vontak ki a forgalombol

24 rajtaiitésszerti ellenérzést tartottak augusztusban az orszag tobb megyéjében a kiilfoldi UHT tejeket for-
galmazé nagykeresked8knél és druhdzlancokndl a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) és a
kormanyhivatalok élelmiszerbiztonsagi ellendrei. A 24 helyszinen tobb mint 37 000 liter cseh és szlovak UHT
tej forgalmi korlatozasat rendelték el a szakemberek. Az eljarast egy esetben a termék nem megfelel6 jelolése,
a tobbinél pedig a nem megfeleld nyomonkovetési dokumentumok miatt kezdeményezték az ellenérok. Tobb
terméknél — azok ismeretlen eredete miatt — laboratériumi vizsgalatokhoz is mintat vettek a szakemberek.
A NEBIH laboratériumaiban mikrobioldgiai vizsgalatokat végeznek, de nézik a tejek fehérje tartalmdt, idegen
viz, nehézfémek, valamint peszticidek jelenlétét is.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_14_tej_ellenorzes.html

* %%

Vadon termé gomba fogyasztasanak veszélyeire hivja fel a figyelmet a NEBIH

A meleg id6 és a gyakori esé miatt hosszii gombaszezonra szamithatunk idén. Sokan 6rommel indulnak
el ilyenkor gombdt gytjteni, azonban kell6 koriiltekintés nélkiil akdr haldlos kimenetele is lehet a kelle-
mes kirdndulédsnak. Eppen ezért fontos, hogy, ha magunk szediink gombat, mindenképp vizsgaltassuk meg
gombaszakellendrrel! A Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH) weboldalan elérhetd a nyilvén-
tartott gombaszakellen6rok jegyzéke, az ellenéroket foglalkoztatd piacok listaja és azok nyitvatartasi ideje, de
az érdekl6d6k megtalalhatjak a leggyakoribb ehet6 és az azokhoz hasonlé mérgez6 gombafajok fotoit is. To-
vébbi hasznos tanicsok gombakedvel6knek megtekintheté a NEBIH weboldalan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/08_21_gomba.html

* %%

NEBIH: Nincs hazankban szalmonellds német tojas

Magyarorszagra nem érkezett a szalmonellaval fert6zott, Németorszagbdl szarmazo tojasbdl — kozolte a Nem-
zeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) az MTI érdeklédésére. A NEBIH a téjékoztatést azt kovetSen
adta, hogy a Weborvos cim portalon megjelent egy hir, miszerint Magyarorszagra is juthatott azokbol a német
tojasokbdl, amelyek Eurdpa tobb orszagaban is okoztak Salmonella Enteritidis altali jarvanyos megbetegedése-
ket. A lehetGség, hogy Magyarorszagra is keriilhetett a fert6z6tt német tojasbdl, azt kovetden vet6dott fel, hogy
az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanytligyi Kozpont (ECDC) legfrissebb jelentése szerint a korabbi és a
mostani fert6zések is osszefligghetnek egy olyan bajor tojastermeld termékeivel, aki Magyarorszagra is szallit.

http://mno.hu/belfold/nebih-nincs-nalunk-szalmonellas-nemet-tojas-1245593

* %%
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Ebola-14z jarvany: az ANTSZ tandcsai az érintett térségbe utazéknak és onnan hazatéréknek

Az Ebola-laz egy ritka, de sulyos, gyakran halalos kimeneteld betegség, amelyet az Ebola-virus okoz. Jelenleg
Guinea, Libéria, Sierra Leone és Nigéria teriiletén van Ebola-jarvény. Az Allami Népegészségiigyi és Tisztior-
vosi Szolgélat (ANTSZ), az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyiigyi Kozpont (ECDC) ajdnlésai alapjan t4-
jékoztatéanyagot allitott 6ssze az Ebola-lazzal kapcsolatos tanacsokkal azok szamara, akik az érintett teriiletre
utaznak, vagy onnan szandékoznak hazatérni.

https://www.antsz.hu/hir1/20140819-ebola-tanacsok-utazoknak.html

* %%

WHO az Ebolarél: Hatravan még a robbanas

Akar a 20 ezret is meghaladhatja az Ebola virussal fert6zottek szama a jarvany soran, ami mintegy hatszorosa a
jelenleg regisztralt megbetegedéseknek - jelentette be augusztus végén az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO).
A WHO stratégiat dolgozott ki a nyugat-afrikai orszagokban pusztitd, a legtijabb adatok szerint mar 1552 al-
dozatot koveteld jarvany megfékezésére, amelyet augusztus végén hozott nyilvanossagra Genfben. A szervezet
£6 célja, hogy harom hoénapon beliil megallitsa a virus atterjedését j teriiletekre, valamint hat-kilenc hénapon
belill teljesen meg akarja sziintetni a jarvany terjedését. Az ENSZ szeptember végére igért atfogd tervet, amely
tobbek kozott az élelmiszerbiztonsag, a vizellatas, a kozegészségiigy, az oktatas egyre siirget6bb problémainak
kezelését célozza majd.

http://hvg.hu/vilag/20140828_WHO_Hatravan_meg_az_ebolarobbanas

* %%

Melaminnel szennyezett cukorkakra bukkantak Kinaban a hatésagok

Tobb mint 25 tonna melaminnel szennyezett cukorkat taléltak a hatésagok a dél-kinai Kuangtung varosaban,
hat évvel azt kovetden, hogy egy hasonld eset 300 ezer kisgyereket betegitett meg és hat halalat okozta az
orszagban. A kinai radi6é beszamoloja szerint a rendérok Csaocsou varosaban csaptak le a szennyezett cu-
korkat készit6 gyarra, melyben tobb mint 12 tonna kész édességet és 13,5 tonna félig kész terméket talaltak.
A melamin kdros az egészségre, nagymértékii fogyasztdsa rakot okoz, fiataloknal kisebb mennyiség is vese-
problémakhoz vezet.

http://www.origo.hu/nagyvilag/20140801-ujra-felbukkant-kinaban-a-gyerekgyilkos-melamin.html

* %%

Mérgezett csirkelabakra bukkantak a kinai hatésagok

Kozel 30 ezer tonna mérgezd csirkelabat foglalt le a kinai rend6rség, a gyarto, illetve forgalmazé koziil 38 em-
bert Orizetbe is vettek. A még terités el6tt allé arukészletre négy tartomany kilenc tizemében bukkantak az
ellendrok. Els6ként itt talaltak a tovabbi feldolgozasra szant csirkeldbakban hidrogén-peroxidot. A nyomozdk
35 olyan orszagos kereskedelmi halézatot lepleztek le, amelyek druit a gyenge savként ismert vegyszerrel fehé-
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ritették és fertStlenitették. A gyanusitottak koziil 11 embert még koroznek. A tartomany ismert feldolgozdéhelye
a csirkékbol késziilt ételkiilonlegességeknek.

http://www.origo.hu/nagyvilag/20140825-mergezett-csirkelabakba-bukott-bele-egy-rakas-kinai-ceg.html

* %%

Tobb étteremlanchoz jutott a kinai romlott huasbol

A sanghaji rendérség tajékoztatasa szerint 6t embert vettek Orizetbe a Shanghai Husi Food Companynél a cég
szabalyellenes gyakorlataval kapcsolatos nyomozas soran. A céget a helyi tv azzal vadolta meg, hogy lejart sza-
vatossagu, elégtelen higiénias koriilmények kozt tartott, esetenként hulladékbol tjra bedolgozott hust adott el
csaknem egy tucat nagy nyugati, illetve kinai étteremlancnak, koztiik a KFC-nek, a McDonald’s-nak, a Pizza
Hut-nak, az IKEA-nak, a Starbucksnak vagy a Burger Kingnek. A sanghaji élelmiszer- és gyogyszerbiztonsagi
hatdsag tobb szaz tonna hust lefoglalt, ennek egy részét kozvetleniil a vallalattdl, mas részét kilenc érintett nyu-
gati étteremlanctol.

http://mno.hu/kulfold/egyre-dagad-a-kinai-romlotthus-botrany-1238671

* %%

Francia log6 a helyben késziilt ételekért

Uj 4bra jelzi a francia éttermeken januértdl, ha az étel helyben késziil, hogy megkiilonboztessék azoktdl, ame-
lyek csak felmelegitik az elére gyartott fogasokat. Az éttermek ezt az abrat az étlapon tlintethetik
fel. A logd serpeny6t abrazol, rajta haztet alaku fedd. Januartdl lesz kotelezd a logo feltiintetése,
ha az étel a helyi konyhadn siilt-f6tt, és ha nincs az étlapon a logd, az azt jelenti, mashol allitottak
el a fogasokat.

http://index.hu/mindekozben/poszt/2014/07/20/jo_otlet_a_franciaktol_logot_kaphatnak_azok_az_

ettermek_amik _nem_fagyasztott_hanem_helyben_keszult_eteleket_adnak/
* %%

Megtalaltak a tokéletes hushelyettesit6t?

A demografiai novekedés kovetkeztében egyre n6 a hisfogyasztas vilagszinten. Vilagszerte tobb orszag kisér-
letezett mar, hogy megtalalja a megfelel6 hushelyettesit6t, most azonban Amerikaban gy ttnik, olyan helyet-
tesit6t talaltak, amit jo eséllyel nem lehet kiilonboztetni az igazi hustdl, pedig novényi alapanyagokbdl késziilt.
A Beyond Meat megolddsa annyira meggy6z06, hogy egy étteremlanc vasarléi nem tudtak kiilonbséget tenni a
helyettesitObol és a csirkébdl késziilt cézarsalata kozott. A terméket négyezer amerikai kereskedelmi egység-
ben mar meg lehet vésarolni. A cég alapitéi szerint nem csak hogy nem lehet kiilonbséget tenni, de rdadasul
az altaluk eléallitott marha, csirke vagy disznot imitalo élelmiszer egészségesebb is eredeti tarsanal, mikdzben
ugyanazt a proteinadagot kinalja, csak éppen kevesebb koleszterinnel, zsir nélkiil.

http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/4732-a-tokeletes-hushelyettesito-lenne-a-megoldas


http://mno.hu/kulfold/egyre-dagad-a-kinai-romlotthus-botrany-1238671
http://index.hu/mindekozben/poszt/2014/07/20/jo_otlet_a_franciaktol_logot_kaphatnak_azok_az_ettermek_amik_nem_fagyasztott_hanem_helyben_keszult_eteleket_adnak/
http://utajovobe.eu/hirek/elelmezes/4732-a-tokeletes-hushelyettesito-lenne-a-megoldas
http://beyondmeat.com/
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* %%

Szinvaltds fagyit fejlesztett ki egy spanyol kutato

Egy 37 éves spanyol fizikus szinvaltoztato fagylalt kifejlesztésével kisérletezik. A Xamaléon

(kaméleon) névre keresztelt fagyi Osszetétele titkos, szabadalmaztatas alatt all, azonban
feltalaldja allitja, kizdrolag természetes alapanyagokbol all, a szinvaltoztatas pedig
természetes jelenség az élelmiszerek korében, amelyek igy reagalnak a hémérséklet-
valtozasra és az oxidacidra. A fagylalt esetében ehhez még a nyal savassaga is hozza-
jarul, illetve egy, a vegyi folyamatok felgyorsitasara hivatott spray, amellyel befujjak a
fagylaltot.

http://hvg.hu/tudomany/20140729_Ne_ijedjen_meg valtoztatja_a_szinet_a_fag

* %%

A menzareform elmaradt

Szeptember helyett j6vO6 év januar 1-jén 1ép hatalyba a kozétkeztetésrol szol6 rendelet, amely szabalyozza az is-
kolai menzakon, kérhazakban adand¢ ételek elkészitését, tdpanyagtartalmat, és mérfoldko a séfogyasztas csok-
kentésében - jelentette be Novak Katalin, az Emberi Eréforrasok Minisztériuma csalad- és ifjasagiigyért felel6s
allamtitkara. 2014. szeptember 1-jén Iépett volna életbe a menzakon felszolgalt ételek sotartalmat csokkentd
rendelet, amely az 6vodakban, bolcsddékben mar most véltozast tett volna kotelez6vé, az iskolaknak viszont

tiirelmi id6t adott egészen 2020-ig.

http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20140901-a-menzareform-nem-hatalyos-szeptember-1-tol.html

* %%

Kéknyelv betegség tamadja az allatokat Romaniaban

Romaniaban csaknem 350-re emelkedett a kéknyelv betegségben szenvedé allatok szama - kozolte a romén
élelmiszerbiztonsagi és allategészségiigyi hatosag. A roman Mediafax hiriigynokség jelentése szerint 12 roma-
niai megyében tartanak nyilvan kéknyelv betegségben szenved$ szarvasmarhat, juh- és kecskeféléket, amely
betegséget szunyogok terjesztenek. A hatdsagok szerint szezonalis betegségrdl van szo, és hangsulyoztak, hogy
a fert6zott allatok kezelhetdk. A lazas allapottal kisért kéknyelviiség a kér6dzo allatok emésztérendszerét, nyel-
vét, valamint izomzatat tdamadja meg. veszélyt jelent a szarvasmarha- és a juhallomanyra, az embert azonban
nem fert6zi meg.

http://hvg.hu/vilag/20140904_Keknyelvuseg_tamadja_az_allatokat_Romania

* %%


http://hvg.hu/tudomany/20140729_Ne_ijedjen_meg_valtoztatja_a_szinet_a_fag
http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20140901-a-menzareform-nem-hatalyos-szeptember-1-tol.html
http://hvg.hu/vilag/20140904_Keknyelvuseg_tamadja_az_allatokat_Romania

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁﬂm/véﬂyﬁk

Nemzeti I*flelmz'szerla’nt-bz'zzfonsa'gz' Hivatal Elelmiszer 1ztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatosag
Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2014
2014. évi 09. szam Kiadva/Issued: 15/09/2014

Elelmiszerbiztonség a médidban / Food safety in the media

Fontosabb informaciokat kozol az okospalcika az élelmiszerrol

Az élelmiszerek esetleges szennyezettségét kimutato ,,okos” evOpalcikakat mutatott be a

Baidou kinai internetes cég. A szenzorokkal miikodo elemes palcikak prototipusai a ha-

gyomanyosakhoz hasonléan vékonyak és révid idén beliil adatokkal szolgalnak egy termék

savassagat (PH-értékét), hdmérsékletét, kaldriatartalmat és az olaj sétartalmat illetGen.

Utdbbi fontos informacié annak megallapitasahoz, hogy nem ujrahasznositott, rakkeltd

étolajat hasznaltak-e az ételek elkészitéséhez. A mérési eredményeket a palcikak végén egy

z0ld vagy egy piros jelzés mutatja, de szitkség esetén egy okostelefonos alkalmazas is kozvetiti. Az okospalcikak
(kuajszou) képesek megallapitani, hogy milyen az olaj vagy a viz minésége, hogy mas élelmiszerek, példaul a
gyimolcsok eheték-e még, illetve milyen tapanyagokat tartalmaznak — mondta a cég alapitdja.

http://mno.hu/eletmod_egeszseg/okospalcikaval-rukkolt-elo-a-keresoorias-1245947

* %%

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a kiilf6ldi médiaban /
Food Safety in focus in the international media

A terhes néknek keriilniiik kellene a tonhal fogyasztasat

A nem megfelel6 hal fogyasztasa vajon noveli a higanyexpozicié kockazatat? Tették fel a kérdést a legtijabb
élelmiszerbiztonsagi jelentésben, amelyet augusztus végén tettek kozzé az amerikai Consumer Reports havi-
lapban. A jelentés szerint bizonyos halak magasabb szintli higanymennyiséget tartalmaznak, mint mas fajok
- raadasul a tonhalfajtak kozott is jelentds eltérést tapasztalhatunk a benniik 1év6 higanymennyiséget illetéen.
A Consumer Reports ugyanakkor az is megallapitotta, hogy a terhes néknek teljesen keriilniiik kellene a tonhal
fogyasztasat, ez a megallapitds azonban ellentmonddsban all az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési
Hivatal (FDA), néhany taplalkozastudomanyi szakember és a tengerihal-ipar allaspontjaval. Ugyanakkor mind
az FDA, mind a Consumer Reports egyetért abban, hogy a kardhal, a capa, a kiraly makréla és cserepeshal
fogyasztasat mind a terhes néknek, mind pedig a gyerekeknek keriilnie kell, mivel ezek a tengeri halak tartal-
mazzak a legmagasabb higanymennyiséget.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/should-pregnant-women-eat-tuna/#.U_dwfKPSa70

* %%

125 ember betegedett meg E. coli miatt ismeretlen forras altal Kanadaban

A helyi egészségiigyi hatdsagok nyomoznak azutan az E. coli O157:H7 okozta jarvany utan, amelyben 125-en bete-
gedtek meg a nyar folyaman a kanadai Albertaban. A nyomozas soran eddig nem tudtak megerdsiteni a jarvany for-
rasat, de az egyik egészségiigyi tisztviseld szerint az esetek 80 %-aban dzsiai étteremhez kothetéek a megbetegedések.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/125-sick-with-e-coli-in-alberta-source-unknown/#.U_d0OiaPSa70

* %%


http://mno.hu/eletmod_egeszseg/okospalcikaval-rukkolt-elo-a-keresoorias-1245947
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/should-pregnant-women-eat-tuna/#.U_dwfKPSa70
http://www.consumerreports.org/cro/magazine/2014/10/can-eating-the-wrong-fish-put-you-at-higher-risk-for-mercury-exposure/index.htm
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/125-sick-with-e-coli-in-alberta-source-unknown/#.U_d0iaPSa70
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CDC: szakallasagamak okozta Salmonella jarvanynak vége

Amerikaban a hénapokon at tartd szakallasagamak okozta Salmonella jarvanynak ugy

tlinik vége, de a szovetségi Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) tovabbra

is szamit hiillék okozta alacsonyabb szint(i fert6zésre. A zarojelentés szerint, amely mind

a Salmonella Cotham, mind a Salmonella Kisarawe torzs okozta megbetegedéseket 6sz-

szegzi, 166 esetet jelentettek 36 amerikai allamban, 37%-os korhazi kezelési arannyal.

Halalesetet nem jelentettek. A CDC szerint a legtobb ilyen kisallatot tart6 tulajdnonos nem tart a folyamatban
1év6 Salmonella fertézéstol.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/two-strain-salmonella-outbreak-from-pet-bearded-dragons-
ends/#.U_d4JaPSa70

* %%

Hogyan tartsuk tavol gyerekiink ebédes dobozatdl a baktériumokat

Nagy a kockazata annak, hogy a gyerekeket élelmiszer eredetii megbetegedés éri, mivel az immunrendszeriik
még fejlédésben van. Az Egyesiilt Allamokban az &t év alatti gyerekeknél a leggyakoribb a Campylobacter,
E.coli és Salmonella fert6zés el6fordulasa. Mivel itt az iskolaszezon, ezért az Amerikai Mez6gazdasagi Miniszté-
rium (USDA) Elelmiszerbiztonségi és —feliigyeleti Hivatala (FSIS) j6 tanacsokkal l4tja el mind a sziil6ket, mind
pedig a gyerekeket azért, hogy jobban megértsék a sziikségét az eszkozok tisztantartasanak, az ételek alapos
megf6zésének és hidegen tarolasanak, hogy biztonsagosan fogyaszthassdk ebédjeiket.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/how-to-keep-bacteria-out-of-your-childs-lunchbox/#.U_
d5RKPSa70

* %%

A Cronobacter fert6zés gyakoribb lehet, mint ahogy azt korabban gondoltak

Ugy hitték, hogy a kevésbé ismert, élelmiszer eredetli megbetegedést okozé Cronobacter kérokozé leggyak-
rabban csecsemdket betegit meg, azonban lehetséges, hogy még gyakrabban fordul el6 az iddsebb korosztaly
korében, de még a felnéttek és serdiilok esetében is gyakoribb lehet annal, mint ahogy azt korabban hitték - az
amerikai Betegségmegel6zési- és felligyeletei Kozpont (CDC) egy Gj tanulmanya szerint. A tanulmany, amely-
nek célja a Cronobacter hatésainak vizsgélata volt a kiillonb6zé demogréfiai adatok alapjan az Egyesiilt Alla-
mokban, az Emerging Infectious Disease szeptemberi szaméban jelenik majd meg.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/cronobacter-infections-may-be-more-common-than-previously-
thought/#.U_d_ZKPSa70

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2014/08/two-strain-salmonella-outbreak-from-pet-bearded-dragons-ends/#.U_d4JaPSa70
http://www.cdc.gov/salmonella/cotham-04-14/
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/how-to-keep-bacteria-out-of-your-childs-lunchbox/#.U_d5RKPSa70
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/news-releases-statements-transcripts/news-release-archives-by-year/archive/2014/nr-082014-01
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/cronobacter-infections-may-be-more-common-than-previously-thought/#.U_d_ZKPSa70
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Botulizmus okozhatta egy ember halalat és kettd megbetegedését Alaszkaban

Alaszkai egészségiigyi hatdsagok feldolgozott halfejek utdn nyomoznak, amelyek valészintileg tobb ember
megbetegedését és egy ember halalat okozhattak botulizmus altal. Az ételbél négy ember fogyasztott, koziilitk
egy meghalt, ketten pedig megbetegedtek — mondta a helyi egészségiigyi hatdsag egyik tisztvisel6je. A rend-
6ri jelentések szerint a késdbb elhunyt férfi kettds latasra és rosszullétre panaszkodott. Az élelmiszermintakat
botulinum toxinra vizsgaltdk, a nyomozas még folyamatban van.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/alaskan-health-officials-suspect-botulism-in-one-death-two-
illnesses/#.U_eIT6PSa70

* %%

Salmonella jarvany okozott 250 megbetegedést és 3 halalesetez az UK-ban

Koézel 250 ember megbetegedését és 3 halalat okozta Salmonella jarvany az Egyesiilt Kirdlyagban. Az egész-
ségiigyi tisztviselok megallapitottak, hogy tojasok voltak a fertézések forrasai. A harom halottat korabban a
Birminghami Heartlands Koérhdzban kezelték; a tisztviselok elmonddsa szerint a harombdl ketté haldlanak
okozoja nem kozvetleniil a Salmonella fert6zés volt. Valdszintsithetd, hogy a megbetegedések egy kinai étte-
remldnchoz kothetok.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/update-uk-salmonella-outbreak-linked-to-three-deaths-traced-to-
single-egg-source/#.U_8M9sV _s-I

* %%

45 Campylobacter megbetegedés nyers tej altal Utah-ban

Az amerikai Utah allamban még folyik a nyomozas, de valdszintsithetd, hogy nyers vagy nem megfelelen
hokezelt tejhez kothetéek a megbetegedések. A hatdsagok a gyanut arra alapozzak, hogy a megbetegedettek
kozott a kozos pont a nyers tej, illetve az abbol késziilt tejszin fogyasztasa volt, mielStt rosszul lettek. Az eset
tobb, az dllamban talalhaté varoshoz, valamint Kalifornia és Idaho allamhoz is kothet. A megbetegedettek 2
és 74 év kozottiek. A nyers tej olyan korokozokat tartalmazhat, mint a Campylobacter, Salmonella, Listeria vagy
E. coli, amelyek a legels6k az élelmiszer eredetli megbetegedések korokozoinak listajan.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/utah-reports-45-campylobacter-illnesses-linked-to-weber-county-
raw-milk/#.U_8Te8V _s-I

* %%

Festékkel szinezte az élelmiszereket egy kinai hotel szakacsa

2013 tavasza Ota egy kinai tidiil66vezetben 1év6 hotel szakdcsa nem ehetd festékkel szinezte az elkészitett
abalone kagyld és ludlab ételeket, hogy azok még vonzdobbak legyenek a vendégek szamara. A két étel inyenc-
ségnek szamit a kinai konyhan, a festett ételek (12 kagyld és 100 ladlab) értéke kozel 800 dollart érhetett.


http://www.foodsafetynews.com/2014/08/alaskan-health-officials-suspect-botulism-in-one-death-two-illnesses/#.U_eIT6PSa70
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/update-uk-salmonella-outbreak-linked-to-three-deaths-traced-to-single-egg-source/#.U_8M9sV_s-I
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/utah-reports-45-campylobacter-illnesses-linked-to-weber-county-raw-milk/#.U_8Te8V_s-I
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/food-painting-gets-chinese-cook-in-trouble/#.U_8dy8V_s-I

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁﬂm/véﬂyﬁk

Nemzeti I*flelmz'szerla’nt-bz'zzfonsa'gz' Hivatal Elelmiszer 1ztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatosag
Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2014
2014. évi 09. szam Kiadva/Issued: 15/09/2014

Elelmiszerbiztonség a médidban / Food safety in the media

A férfit mérgezo és karos ételek gyartasanak és értékesitésének blincselekményével vadoljak.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/food-painting-gets-chinese-cook-in-trouble/#.U_8dy8V_s-I
* %%

Figyelembe véve az Ebola jarvanyt, a WHO élelmiszerbiztonsagi emlékezettt adott ki

2014. augusztus végén az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) tajékoztatot adott ki az Ebolaval és az élelmiszer-
biztonsaggal kapcsolatosan. Az Ebola virus koztudottan vadon €16 allatokat betegit meg, valamint f6emldsoket,
denevéreket, kisebb ragcsalokat. A mostani, Afrikaban jelen levé jarvany okozoé-

ja valészintileg vadon él6 allattal torténd érintkezéssel indult, ami aztan emberr6l

emberre terjedt. Abban az esetben, ha az élelmiszert megfelel6en készitik eld, an-

nak fogyasztdsa nem okoz megbetegedést, hiszen az Ebola virus inaktivalodik a

f6zés soran. Az alapvet6 higiéniai intézkedések (kézmosas, tiszta ruhdzat) sziiksé-

gesek a megel6zésben. A WHO arra is figyelmeztet: beteg és fert6zott allatot soha

nem szabad elfogyasztani.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/who-on-ebola-and-food-safety/#.U_8YuMV _s-I

* %%

Heinz visszahivta bébiételét magas 6lomtartalom miatt Kinaban

Az amerikai Heinz vallalat visszahivott kozel 1500 doboz kalciumban és proteinben dus bébiételt Kinaban, mi-
utdn tul magas 6lomszintet mértek benne. A cég szoévivéjének elmondasa alapjan, kideriilt, hogy a termékhez
felhasznalt szdja nyersanyagban 1évé 6lomszint haladja meg a megengedett mennyiséget. A teszteléseket az
amerikai Elelmiszer- és Gyogyszer-ellen6rzési Hivatal (FDA) végezte, amely szervezet elmondta: az élelmiszer-
ben 1év6 dlommennyiség az 1970-es évek ota drasztikusan csokkent. A nagymennyiségt 6lomexpozicié akar
élelmiszer, akar barmilyen mas forrasbdl szarmazik, befolyassal lehet szamos szervrendszerre, beleértve a koz-
ponti idegrendszert, a vesét vagy az immunrendszert. Gyerekek esetében még az alacsonyabb szint(i kronikus
6lommeérgezés is befolyassal lehet a kognitiv funkcidkra, beleértve a csokkent IQ-t, viselkedési nehézségeket és
egyéb mas problémakat — mondta a tisztviseld.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/heinz-recalls-infant-food-for-high-lead-levels/#.U_eJQKPSa70

* %%

Listeria kolbaszban okozhatta 12 ember haldlat Danidban

Sertéskolbaszhoz kothetd Listeria monocytogenes jarvany okozhatta legalabb 12 ember halalat és masik 8 meg-
betegedését a nyar folyaman Danidban. A dan hatdsagok bezarattdk azt a kisebb sertéshus iizemet kozel Kop-
penhdgahoz, amelyet dsszefliggésbe hoztak a jarvannyal. A termékeket Danidban visszahivtak, és probaljak


http://www.foodsafetynews.com/2014/08/who-on-ebola-and-food-safety/#.U_8YuMV_s-I
http://www.who.int/csr/disease/ebola/note-ebola-food-safety/en/
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/heinz-recalls-infant-food-for-high-lead-levels/#.U_eJQKPSa70
http://www.foodsafetynews.com/2014/08/10-dead-in-denmark-from-listeria-in-sausages/#.U_eK1aPSa70
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kideriteni, hogy keriilt-e az orszagon kiviilre is beldliik. A halott emberek mas egészségiigyi problémaktol is
szenvedtek, igy ugy hiszik, hogy a fert6zés csak az egyik tényezdje volt a haldluknak.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/10-dead-in-denmark-from-listeria-in-sausages/#.U_eK1aPSa70
* %%

CDC: 300 ember betegedett meg é16 csirkéktol

Az amerikai Betegségmegel6zési és —Feltigyeleti Kozpont (CDC) legutébbi jelentése szerint 300 ember 45 al-
lambol és Puerto Rico-bdl fert6z6dott meg a Salmonella Infantis, S. Newport és S. Hadar altal. A legfiatalabb 1
év alatti, a legiddsebb 95 éves, az atlag életkor 28. Halalesetet nem jelentettek, habar az esetek 31%-aban korhazi
kezelés volt indokolt. A jelentések szerint a megbetegedést é16 baromfik; csirke és kacsa okozta.

http://www.foodsafetynews.com/2014/08/cdc-300-people-infected-with-salmonella-linked-to-contact-with-

live-poultry/#.U_eLe6PSa70
%%

FDA figyelmeztet a nyers allateledel veszélyeire

Az amerikai Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) fogyasztoknak szdnt tanacsokat tett kozzé, fi-
gyelmeztetve a gazdikat kedvenceik nyers étel fogyasztasanak veszélyeire a lehetséges korokozok pl. Salmonella
vagy Listeria monocytogenes miatt. Az allatok nyers étellel torténo etetése néveli mind a hazi kedvencek, mind
pedig az azokkal érintkez6 gazdik baktérium altal torténé megbetegedését, kiilondsen, ha a terméket nem
megfelelden készitették el6 — mondta az FDA allati takarmannyal foglalkozo részlegének allatorvosa. Mivel a
nyers élelmiszer husbol, csontokbdl és belsé szervekbdl all, ezért ha nem f6zik meg, nagy valdszintiséggel tar-
talmazhat korokozé mikrobdkat. Az FDA javasolja a nyershuis megf6zését a baktériumok kiiktatasa érdekében,
kiilonosen mivel az allatok megbetegitése mellett, a nem megfelel6en kezelt hiis az embert is megbetegitheti.

http://www.foodsafetynews.com/2014/07/raw-food-can-endanger-pets/

* %%

A genetikailag mddositott élelmiszerek jelolése

A kinai allami tanacs a genetikailag mddositott élelmiszerek jelolésének meger6sitését koveteli. A terv célja az
élelmiszerbiztonsag javitasa és a hatosagok figyelmeztetése a genetikailag mddositott élelmiszerek terjedésé-
nek lehetséges veszélyeire. A GM élelmiszerek biztonsdgossaganak megitélése meglehetGsen vitatott, bizonyos
kutatdk szerint veszélytelenek, masok szerint kockdzatokat rejtenek. Tovabbi aggodalmat keltettek Kindban az
illegalisan, titokban termesztett génmodositott gabonafélék (pl. rizs), emiatt bevezettek egy szabalyozast a GM
élelmiszerek és a génmodositott dsszetevoket tartalmazd élelmiszerek helyes jelolésére, igy a vasarloknak meg-
van a lehet6ségiik a valasztasra.

http://www.chinadaily.com.cn/opinion/2014-05/28/content_17547379.htm

* %%


http://www.foodsafetynews.com/2014/08/cdc-300-people-infected-with-salmonella-linked-to-contact-with-live-poultry/#.U_eLe6PSa70
http://www.cdc.gov/salmonella/live-poultry-05-14/index.html
http://www.foodsafetynews.com/2014/07/raw-food-can-endanger-pets/
http://www.fda.gov/ForConsumers/ConsumerUpdates/ucm403350.htm
http://www.chinadaily.com.cn/opinion/2014-05/28/content_17547379.htm
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Europai Uniés 1ij jogszabdlyok / EU legislations

A Bizottsag 2014/637/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. augusztus 28.) a 2014/178/EU végrehajtasi hatdrozat
mellékletének a klasszikus sertéspestisre vonatkozdan egyes tagallamok korlatozas ala vont teriileteinek tekin-
tetében torténd modositasarol (az értesités a C(2014) 6169. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 921/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 25.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek a tebukonazol hatéanyag jovahagyasi feltételei tekintetében torténé mddositasardl

A Bizottsag 922/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 25.) a metaflumizon hatéanyagnak a névény-
védo szerek forgalomba hozatalardl sz616 1107/2009/EK eurédpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti jovaha-
gyasarol, tovabba az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 923/2014/EU rendelete (2014. augusztus 25.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi ren-
delet II. mellékletének a riboflavin (E 101) és a kosnil, karminsav, karminok (E 120) aluminiumlakkjainak bi-
zonyos élelmiszer-kategoriakban val6 hasznalata tekintetében torténé modositasarol, valamint a 231/2012/EU
rendelet mellékletének a riboflavinok (E 101) specifikacidja vonatkozasaban torténé mddositasardl

A Bizottsdg 916/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 22.) a szachardz egyszer(i anyagnak a no-
vényvédo szerek forgalomba hozatalardl sz6lo 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti
jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 917/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 22.) a Streptomyces lydicus WYEC 108. torzs
hatbéanyagnak a névényvédo szerek forgalomba hozatalarol sz6l6 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tand-
csi rendelet szerinti jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének
modositasardl

A Bizottsag 918/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 22.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek az egyenes lancu lepkeferomonok hatéanyag jovahagyasi feltételei tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 895/2014/EU rendelete (2014. augusztus 14.) a vegyi anyagok regisztralasarol, értékelésérdl, en-
gedélyezésérdl és korlatozasarél (REACH) sz6l6 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet XIV.
mellékletének modositasarol

A Bizottsag 890/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 14.) a metobromuron hatéanyagnak a né-
vényvédo szerek forgalomba hozatalardl sz6lo 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti
jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 891/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 14.) az aminopiralid hatéanyagnak a névény-
védo szerek forgalomba hozatalardl sz616 1107/2009/EK eurédpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti jovaha-
gyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_259_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_252_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_252_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_252_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_251_R_0005&amp;from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_251_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_251_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0895&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_243_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_243_R_0005&from=HU
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A Bizottsag 884/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 13.) az egyes harmadik orszagokbdl behozott
bizonyos takarmanyokra és élelmiszerekre az aflatoxinokkal valo fert6z6dés kockazata miatt vonatkozo egyedi
teltételek megallapitasarol és az 1152/2009/EK rendelet hatélyon kiviil helyezésérél

A Bizottsag 885/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 13.) az Indidbdl szarmazé okra és currylevelek
behozatalara vonatkozo egyedi feltételek meghatarozasarol, valamint a 91/2013/EU végrehajtasi rendelet hata-
lyon kiviil helyezésérol

A Bizottsag 878/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 12.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek a diklérprop-P, a metkonazol és a triklopir hatéanyagok jovahagyasi idétartamanak meghosszabbitasa
tekintetében torténé modositasarél

A Bizottsag 880/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 12.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek
a Cydia pomonella Granulovirus (CpGV) hatéanyag jévahagyasi feltételei tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag 862/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 7.) a 496/2011/EU végrehajtasi rendelet-
nek a natrium-benzodt takarmany-adalékanyagra megadott engedély jogosultjanak neve tekintetében torténd
modositasarol

A Bizottsag 863/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 7.) az 1730/2006/EK bizottsagi rendeletnek
és az 1138/2007/EK bizottsagi rendeletnek a benzoesav (VevoVitall) takarmdny-adalékanyagra megadott en-
gedély jogosultjanak neve tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsdg 852/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 5.) az L-metionin valamennyi allatfaj takar-
many-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag 853/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 5.) az Ukrajnabol szarmazo vagy onnan szal-
litott napraforgdolaj importjara elrendelt kiilonleges feltételek megallapitasarol szol6 1151/2009/EK rendelet
hatalyon kiviil helyezésérdl

A Bizottsag 847/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 4.) a DL-szeleno-metionin valamennyi allat-
faj takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérdl

A Bizottsag 848/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 4.) a Corynebacterium glutamicum altal ter-
melt L-valin valamennyi allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérél és a 403/2009/EK ren-
deletnek az L-valin takarmany-adalékanyag cimkézése tekintetében torténé mddositasarol

A Bizottsag 849/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 4.) a Pediococcus acidilactici NCIMB 30005,
a Lactobacillus paracasei NCIMB 30151 és a Lactobacillus plantarum DSMZ 16627 készitmények valamennyi
allatfaj takarmany-adalékanyagaként torténd engedélyezésérol

A Bizottsag 840/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. augusztus 1.) a Torokorszagbdl szarmazo, emberi fo-
gyasztasra szant kéthéju kagylok behozatalara vonatkozé védintézkedések bevezetésérol szolo 743/2013/EU
végrehajtasi rendeletnek a rendelet alkalmazasi ideje tekintetében torténé modositasarél


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_242_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_242_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_240_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_240_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_235_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_235_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_233_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_233_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_232_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_232_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_232_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_231_R_0002&from=HU
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A Bizottsag 2014/513/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 31.) a 2014/178/EU végrehajtasi hatarozat mel-
lékletének a klasszikus sertéspestisre vonatkozéan Litvénia, Lettorszag és Esztorszag korldtoz4s ala vont teriile-
teinek tekintetében torténé modositasarol (az értesités a C(2014) 5583. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/514/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 31.) a veszettség elleni vakcinak hatékonysagat
figyelemmel kisérd szerologiai vizsgalatok elvégzésének a Koreai Koztarsasagban miikodé laboratériumok sza-
mara torténd engedélyezésérol (az értesités a C(2014) 5352. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 836/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. julius 31.) az 6koldgiai termelés, a cimkézés és az ellen-
Orzés tekintetében az 6koldgiai termelésrdl és az dkologiai termékek cimkézésérdl szold 834/2007/EK tanacsi
rendelet részletes végrehajtasi szabalyainak megallapitasardl sz6l6 889/2008/EK rendelet médositasarél

A Bizottsag 828/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. jalius 30.) a fogyasztoknak az élelmisze-
rek gluténmentessége vagy csokkentett gluténtartalma tekintetében nyujtott tdjékoztatasra vonatkozd
kovetelményekrol

A Bizottsag 829/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. julius 30.) a 834/2007/EK tanacsi rendeletben az 6kolo-
giai termékek harmadik orszagbdl szarmazé behozatalara el6irt szabalyozas végrehajtasara vonatkozé részletes
szabalyok meghatdrozasarol sz616 1235/2008/EK rendelet modositdsardl és helyesbitésérol

A Bizottsag 2014/510/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 29.) a bételbors-levélbdl (Piper betle) késziilt vagy
azt tartalmazo élelmiszerek Bangladesbdl torténd behozatalanak ideiglenes felfiiggesztésérdl sz616 2014/88/EU
végrehajtasi hatarozatnak az alkalmazasi id6szak tekintetében torténé modositasarol (az értesités a C(2014)
5327. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/504/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. julius 25.) az 1082/2013/EU eurdpai parlamen-
ti és tanacsi hatarozatnak a hatarokon atterjed6 sulyos egészségiigyi veszélyekre iranyuld késziiltség- és
reagalastervezéssel kapcsolatos tagallami informacidszolgaltatas formanyomtatvanyanak tekintetében torténd
végrehajtasardl (az értesités a C(2014) 5180. szamui dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/502/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 24.) az afrikai sertéspestis litvaniai el6fordulasaval
Osszefliggd egyes atmeneti védekezési intézkedésekrdl (az értesités a C(2014) 5417. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/497/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 23.) a Xylella fastidiosa (Well és Raju) Unio-
ba torténdé behurcolasanak és Union beliili elterjedésének megelézését célzo intézkedésekrdl (az értesités a
C(2014) 5082. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/472/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 16.) a 2006/766/EK hatarozat II. mellékleté-
nek - a Moldovai Koztarsasagnak az emberi fogyasztasra szant egyes halaszati termékek behozatalara jogosult
harmadik orszagok és teriiletek jegyzékébe valo felvétele tekintetében torténd — mddositasardl (az értesités a
C(2014) 4953. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 900/2014/EU rendelete (2014. julius 15.) a vegyi anyagok regisztralasarol, értékelésérdl, engedélye-
zésérél és korlatozasarol (REACH) sz6l6 1907/2006/EK eurdpai parlamenti és a tanacsi rendelet értelmében


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_231_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_231_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_230_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_228_R_0006&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_228_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_228_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_223_R_0007&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_222_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_219_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_212_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0900&from=HU

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

Food Safety ONewslelier
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2014
2014. évi 09. szam Kiadva/Issued: 15/09/2014

Jogszabalyok / Legislations

alkalmazando vizsgalati mdodszerek megallapitasarol szold 440/2008/EK rendeletnek a muszaki fejlédéshez
vald hozzaigazitas céljabol torténé modositasardl

A Bizottsag 2014/463/EU végrehajtasi hatarozata (2014. julius 14.) a Schizochytrium sp. mikroalgabdl nyert
olajnak a 258/97/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti 4j élelmiszer-6sszetevéként valé forgalom-
ba hozatalardl, valamint a 2003/427/EK és a 2009/778/EK hatarozat hatalyon kiviil helyezésérdl (az értesités a
C(2014) 4670. szamu dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/461/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. julius 14.) a Gronlandrol szarmazé elkészitett vagy
konzervalt garnélarakra és flirészes garnélarakra vonatkozo szarmazasi szabalyok tekintetében a 2013/755/EU
tanacsi hatarozattdl valo ideiglenes eltérésrél

A Bizottsag 754/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. julius 11.) a Pediococcus pentosaceus (NCIMB
30068) és a Pediococcus pentosaceus (NCIMB 30044) takarmany-adalékanyagként valé engedélyezésének
megtagaddsardl

A Bizottsag 737/2014/EU rendelete (2014. junius 24.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rende-
let II. és III. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén taldlhaté 2-fenil-fenol, klérmekvat,
ciflufenamid, ciflutrin, dikamba, fluopikolid, flutriafol, foszetil, indoxakarb, izoprotiolan, mandipropamid,
metaldehid, metkonazol, foszmet, pikloram, propizamid, piriproxifen, saflufenacil, spinozad és trifloxistrobin
maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 752/2014/EU rendelete (2014. junius 24.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet 1.
mellékletének felvaltasarol

Helyesbités a 37/2010/EU rendeletnek a kabergolin hatéanyag tekintetében torténé modositasarol sz6lo, 2014.
junius 14-1 677/2014/EU bizottsagi végrehajtasi rendelethez (HL L 180., 2014.6.20.)

Helyesbités az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek a klotianidin, atiametoxam és az imidakloprid hatéanyag
jovahagyasi feltételei, valamint az e hatéanyagokat tartalmazdé névényvédo szerrel kezelt vetémagok haszna-
latanak és értékesitésének tilalma tekintetében torténé modositasarol szolo, 2013. majus 24-1 485/2013/EU
bizottsagi végrehajtasi rendelethez (HL L 139., 2013.5.25.)

Helyesbités a Lactobacillus brevis DSM 23231, a Lactobacillus brevis DSMZ 16680, a Lactobacillus plantarum
CECT 4528 és a Lactobacillus fermentum NCIMB 30169 tartalmu készitmények barmely éllatfaj takarmany-
adalékanyagaként valé engedélyezésérol szolo, 2014. aprilis 22-i 399/2014/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet-
hez (HL L 119., 2014.4.23.)

Az EGT Vegyes Bizottsag 33/2014 hatdrozata (2014. aprilis 8.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé megalla-
podas L. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) modositdsérsl

Az EGT Vegyes Bizottsag 34/2014 hatdrozata (2014. aprilis 8.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolé megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0463&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0461&from=HU
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0752&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_228_R_0013&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_196_R_0024&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_196_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_196_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_256_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_256_R_0002&from=HU

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬂ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

Food Safety ONewslelier
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 09/2014
2014. évi 09. szam Kiadva/Issued: 15/09/2014

Jogszabalyok / Legislations

Az EGT Vegyes Bizottsag 36/2014 hatarozata (2014. aprilis 8.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol sz6lé6 megalla-
podas L. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) és II. mellékletének (Miiszaki eléirdsok, szab-
vanyok, vizsgalatok és tanusitds) modositasarol

Helyesbités a 2007/777/EK rendeletnek a hdziasitott baromfi, beleértve a tenyésztett vagy vadon él6 vadszar-
nyast is, friss husabol késziilt huskészitmények, kezelt gyomor, hélyag és belek behozatala tekintetében tor-
téné modositasarol szolo, 2014. marcius 27-i 2014/175/EU bizottsagi végrehajtasi hatarozathoz (HL L 95.,
2014.3.29.)

Helyesbités a 798/2008/EK rendeletnek a tenyésztett laposmellt futdémadar emberi fogyasztasra szant husanak
az Unidba torténd behozatala, valamint a harmadik orszagok és teriiletek jegyzékében az Izraelre és Dél-Afri-
kara vonatkozo bejegyzések tekintetében torténé modositasardl sz6ld, 2014. februdr 17-i 166/2014/EU bizott-
sagi végrehajtasi rendelethez (HL L 54.,2014.2.22.)

Az EGT Vegyes Bizottsag 1/2014 hatdrozata (2014. februdr 14.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szol6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 2/2014 hatdrozata (2014. februdr 14.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szol6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 3/2014 hatdrozata (2014. februdr 14.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szl megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 4/2014 hatdrozata (2014. februdr 14.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szol6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és novény-egészségiigyi kérdések) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 6/2014 hatdrozata (2014. februdr 14.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szol6 megalla-
podas I. mellékletének (Allat- és névény-egészségiigyi kérdések) és I1. mellékletének (Miszaki el8irasok, szab-
vanyok, vizsgalatok és tanusitas) moédositasarol
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