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»Egyiitt az élelmiszerlanc-biin6zés ellen” konferencia

Egyiitt az élelmiszerldnc-biinozés ellen — Fokuszban az élelmiszerlancban eldfordulo hamisitdsok, csaldsok, szdn-
dékos kdrokozdsok elleni hatésdgi kiizdelem cimmel tartott szakmai rendezvényt 2014. majus 22-én a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) Budapesten. Az egész napos konferencidn tobb, mint kétszaz hazai
és kiilfoldi résztvevo, tobbségében hatdsagi munkatars jelent meg, de egyéb teriiletrdl érkezd vendégek, a tudo-
many, az ipar és a sajto képvisel6i is szép szammal voltak jelen. A rendezvény jelentésége, hogy rairanyitotta a
figyelmet napjaink jelentds kihivasara, az élelmiszerlancban eléforduld csalasok, hamisitasok egészségiigyi és
gazdasagi jelentdségére, amely elleni kiizdelem legfontosabb eleme a hatdsagok kozotti egytittmiikodés, az in-
formaciok megosztasa, elemzése. Arra is ravilagitottak azonban a résztvevok, hogy itt blinozékkel kell a harcot
felvenni, amely soran a legalis tevékenységek ellenérzésénél alkalmazott hagyomanyos moédszerek és eszko-
zok nem elegenddek. A rendezvényrdl készitett osszefoglald, a program és az eldaddsok elérhetéek a NEBIH
honlapjan.

https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/egyutt_az_elelmiszerlanc-
bunozes_ellen.html

* %%

Majus 31-e az élelmiszerlanc-feliigyeleti dij bevallasi hatarideje

Elérhetd a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztosagi Hivatal (NEBIH) honlapjan a 2014. évi élelmiszerlanc-feliigyeleti
dij bevallasi feliilete. Az élelmiszerlanc valamennyi szerepldjét érintd kotelezettségnek 2014. majus 31-ig kell
eleget tenni. A bevallas elkészitéséhez sziikséges regisztraciordl, meghatalmazasrdl, illetve magardl a bevallas
elkészitésérdl részletes tajékoztatdk olvashatok a NEBIH honlapjan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/kozlemeny_felugyeleti_dij_bevallas.html
* %%


https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/egyutt_az_elelmiszerlanc-bunozes_ellen.html
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Sajat haza téjan sepregetett a NEBIH

Idén el8szor, de egész biztosan, nem utoljéra csatlakozott a TeSzedd! — Onkéntesen a tiszta Magyarorszagért
akci6hoz a Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH). M4jus 9-én a hivatal mintegy 300 munkatér-
sa, 5 telephelyen (koztiik egy 5000 m2-es erdds teriileten), tobb mint 320 zsaknyi szemetet gytjtott 6ssze. Az
onkéntesek a NEBIH helvéciai, szolnoki és hdrom budapesti telephelyén ,,sepregettek”. A szemétszedésen tul
sort keritettek a kozeli parkos teriiletek kigyomlalasara és a sziikségessé valt novényvédelmi teendok elvégzésé-
re is. A zsdkok f6ként kommunalis hulladékokkal teltek meg, de az 6nkéntesek talaltak érvényes személyigazol-
vanyt és slusszkulcsot is. A farasztd, de eredményes munkat kozds bogracsozassal iinnepelték. Tovabbi képek
megtekinthet6k a NEBIH oldalén.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/kozlemeny_teszedd.html

* %%

Tudomany a gazdak szolgalataban

»Az eurdpai innovacids partnerség a mezgazdasagi termelékenységért és fenntarthatésagért” cimmel szer-
vezett konferenciat 2014. majus 6-an a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal (NEBIH). A partnerség
(EIP-AGRI) célja, hogy felhivja a figyelmet az innovacié lehetGségeire az agrargazdasagban, s ezéltal a gazdak
kozvetleniil kaphassanak valaszt problémadikra a tudomany teriiletérél. A partnerség olyan fejlett agazat kiépi-
tésében kivan segiteni, amely nemcsak az élelmiszerhez val6 hozzajutast biztositja vilagszerte, de lehetévé teszi
a diverzifikalt termékek és termelési modok megjelenését, a hossza tava (nem csupan élelmiszer-eldallitasi
célu) nyersanyag-ellatast, valamint az élelmiszerlancon beliili jobb hozzdadottérték-elosztast is. Az esemény
résztvevoi elsdsorban az agrarium szerepldi, a felsGoktatas és a kutatointézetek képvisel6i, a tanacsadok, az in-
novacios tamogatd szervezetek, valamint a kormanyzati és a civil szféra képvisel6i voltak.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_06_EIP.html

* %%
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A 2011-es adatok alapjan késziilt éves n6vényvédo szer jelentés

Megjelent az EFSA - sorrendben 6todik — éves novényvédo szer jelentése. A jelentés tobb mint 79000 élel-
miszer minta vizsgalati eredményének értékelésén alapul. A Tagallamok, Norvégia és Izland altal tovabbitott
monitoring eredmények alapjan a mért szermaradék értékek tobb mint 97%-a — mar az egymast kovetd har-
madik éve — megfelel a megengedett hatarértékeknek (MRLs). Osszesen 79035 mintét vizsgaltak 647 élelmiszer
tipusban, kozel 900 névényvéddszer-maradék jelenlétére. Vizsgaltak az Unidban engedélyezett és nem enge-
délyezett n6vényvédo szereket is. A nemzeti programok keretében vizsgalt mintak 97,5%-a megfelelt az unids
hatarértékeknek, a 2011. évi adatok alapjan. (2010: 97,2%; 2009: 97,4%). A mintak 2,5%-aban azonban - egy
vagy tobb novényvéddszer-maradék vonatkozasaban — az eredmény szamszer(ien meghaladta a hatarértéket. A
meérési bizonytalansag figyelembevételével a mintdk 1,5 %-a nem felelt meg a jogszabalyban rogzitett hatarér-
téknek. A biotermékek kisebb aranyban 1épték tul a hatarértékeket (0,5%), mint a nem biotermékek (2,6%). Az
import élelmiszerek nem megfelel6ssége négyszer magasabb volt, mint az uniébol szarmazo termékeké (3,7%
vs. 0,9%). A jelentésrl késziilt magyar nyelvii 6sszefoglalé megtekintheté a NEBIH honlapjén.

The 2011 European Union Report on Pesticide Residues in Food

Over 97% of samples tested in the latest Europe-wide monitoring programme of pesticides in food contain residue
levels that fall within permissible limits, says the European Food Safety Authority (EFSA). These results are part
of the fifth annual report on pesticide residues in food in 27 EU Member States, Norway and Iceland. The report
by EFSA’s Pesticide Unit is based on the analysis of more than 79,000 food samples carried out by national food
authorities in 2011.

http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3694.htm

* %%

Ko6z6s EFSA-ECDC jelentés az antimikrobas rezisztenciarol

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) és az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Koz-
pont (ECDC) munkatarsai kozosen elemezték az antimikrobas rezisztenciat a zoonétikus és indikator bak-
tériumok kozott. Az értékeléshez 26 tagallam, 2012-ben szolgaltatott adatait hasznaltak fel. Rezisztencia a
zoondtikus baktériumok kozil a Salmonella és a Campylobacter emberi, allati és élelmiszer izolatumaiban,
az indikator Escherichia coli és a meticillin - rezisztens Staphylococcus aureus allatokban és élelmiszerekben
egyarant kimutathat6. Az emberekbdl izolalt Salmonella magas rezisztencia szinteket mutatott ampicillinnel,
szulfonamidokkal és tetraciklinekkel szemben, mig a rezisztencia a harmadik generacids kefalosporinokkal és
fluorokinolonokkal szemben alacsony maradt. Szarnyasokbol, sertésbél, szarvasmarhabdl és husfélékbél izolalt
Salmonella és Escherichia coli mikrobiologiai rezisztencidja ampicillinnel, szulfonamidokkal és tetraciklinekkel
szemben dltalanos, mig a mikrobioldgiai rezisztencia a harmadik generaciés kefalosporinokkal szemben alta-
laban alacsony volt. Magas és nagyon magas mikrobiologiai rezisztenciat figyeltek meg (fluoro)kinolonokkal
szemben pulykabdl, szarnyasokbdl és brojler husokbol izolalt Salmonella esetében. Az emberbdl izolalt
Campylobacter ampicillin, ciprofloxacin, nalidixsav és tetraciklin rezisztencidja magas, mig az eritromicin re-


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3694.htm
https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/elkeszult_az_eves_novenyvedo_szer_jelentes.html
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3694.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140325.htm
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zisztencia alacsony, illetve mérsékelt volt. A szarnyasokbdl, brojler huisokbdl, sertésbdl, szarvasmarhabdl izolalt
Campylobacter mikrobiolédgiai rezisztencidja ciprofloxacinnal, nalidixsavval és tetraciklinekkel szemben ma-
gas, illetve kiugréan magas volt, azonban eritromicin és gentamicin esetében a rezisztencia joval alacsonyabb
értékeket mutatott. Tobb tagallamban a ciprofloxacin rezisztencia emelkedd trendjét figyelték meg az elemzdk
az emberbdl, brojlerbdl és/vagy sertésbol izolalt Campylobacter esetében. Multi-rezisztencia és tarsrezisztencia
(co-resistance) a fontosabb antimikrébas szerekkel szemben mind az emberi, mind az éllati izoldtumokban
jelen volt, és els6 alkalommal figyeltek meg multi-rezisztencia szerkezetet Salmonella szerotipusoknal. Na-
gyon kevés allati izoldtum mutatott tarsrezisztenciat (co-resistance) a fontosabb antimikrobas szerekkel szem-
ben. Az allati eredetti Salmonella szerotipusok némelyike (Kentucky és Infantis) magas rezisztenciat mutatott
ciprofloxacinnal szemben. A jelentés magyar nyelvii dsszefoglal6ja elérhetd a NEBIH honlapjén.

EFSA-ECDC report on antimicrobial resistance

The antimicrobial resistance data among zoonotic and indicator bacteria in 2012, submitted by 26 European
Union Member States, were jointly analysed by the EFSA and the ECDC. Resistance in zoonotic Salmonella and
Campylobacter isolates from humans, animals and food and resistance in indicator Escherichia coli, as well as
data on methicillin-resistant Staphylococcus aureus, in animals and food were addressed.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140325.htm

* %%

A Salmonella és a norovirus kockazatanak értékelése leveles zoldségekben

Az esbzések, szennyezett 6ntoz6viz vagy szennyezett berendezések okozzak a leveles zoldségek Salmonella és
norovirus szennyez8dését. Ezek a legfontosabb megallapitasai az Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hat6ség (EFSA)
legajabb, leveles zoldségekre vonatkozo véleményének, melyet a BIOHAZ szakbizottsag készitett. A szennyez6-
dések csokkentésének mddja a jo mezdgazdasagi, higiéniai és gyartasi gyakorlatok alkalmazasa.

EFSA assesses the risk of Salmonella and norovirus in leafy greens

Rainfall, use of contaminated water for irrigation or contaminated equipment are among the factors that cause
contamination of leafy greens with Salmonella and norovirus.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140327a.htm

* %%

A hiitélanc fenntartasa a hisok szallitasa és taroldsa soran

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sag (EFSA) tudomanyos véleményének megallapitdsa szerint a hts
szallitasa torténhet magasabb hdmérsékleten, mint a most érvényben 1évé maximum 7 °C, a baktériumok
tovabbi novekedése nélkiil, amennyiben gondoskodnak a maximalis szallitasi idé betartasarol és a haté-
kony hiitésrol.


https://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/eki/aktualitasok/hirek/efsa_ecdc_jelentes_az_antimikrobas_rezisztenciarol.html
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140325.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140327a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140327a.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140327.htm
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Maintaining the cold chain during storage and transport of meat

Meat can be transported at temperatures higher than the current maximum of 7°C without causing additional
bacterial growth, provided that specific maximum transport times are applied and bacterial growth is
controlled by efficient chilling.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140327.htm

* %%

Peroxiecetsav hatékonysaganak és biztonsagossaganak értékelése
szarnyas husok patogén szennyezettségének csokkentésére

Peroxiecetsav tartalmu oldatok (PAA) hasznalata szarnyas huisok patogén szennyezettségének csokkentésé-
re nem vet fel toxicitdsi aggalyokat az Eur6pai Elelmiszerbiztonségi Hatosag (EFSA) szakértSinek vélemé-
nye szerint. A hatékonysag tekintetében a mddszerek kiillonbozdek, az oldatba merités joval hatékonyabb a
permetezésnél.

Peroxyacetic acid: EFSA assesses safety and efficacy to reduce
pathogens on poultry carcasses and meat

Using solutions containing peroxyacetic acid (PAA) to reduce contamination from pathogens on poultry
carcasses and meat would not pose toxicity concerns, EFSA’s experts say.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140326.htm

* %%

Az EFSA frissitette a palyazatok és kozbeszerzések listajat

Az Eurépai Elelmiszerbiztonségi Hatoség (EFSA) frissitette a 2014-ben varhaté palydzatok és kozbeszerzések
listajat. A kiilsé segitséget kérd tender felhivasok az EFSA tudomanyos egyiittmuikodési stratégiajanak a része,
ahol féként az adatgytjtés, illetve a szabalyozott termékek tudomanyos értékelése témakorben hirdetnek pa-
lyazatokat. A kiils6 szervezeteknek szo6l6 palyazatok az eurdpai hatdsag szamara lehetévé teszik, hogy megno-
vekedett munkaterhét hatékonyan és rugalmasan kezelje.

EFSA updates list of upcoming grant and procurement calls

EFSA has updated the list of projects that it expects to launch under its 2014 grants and procurement programme.
The calls for external support are part of EFSA’ scientific cooperation strategy and help the Authority to respond
more effectively and flexibly to its growing workload.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140401la.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140327.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140326.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140326.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140326.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140326.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140401a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140401a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140401a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140401a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402
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EFSA és EPPO koz6s munkaértekezlet a novényegészségiigyi adatok gyijtésével kapcsolatban

Tobb mint szaz képvisel6 (megbizott) érkezett aprilis elején Parmaba, a névényegészségiigyi adatok gyij-
tésével kapcsolatos hdromnapos konferencidra, melyet az Eurdpai Elelmiszerbiztonségi Hat6sag (EFSA)
és az Eurdpai és Foldkozi-tengeri Novényvédelmi Szervezet (EPPO) kézosen szervezett. A munkaértekez-
letre a vildg minden részérdl érkeztek kockdzatbecslok, kockdzatkezelk, adatelemzok, kutatok, tuddsok
és érdekeltek. A megbeszélésen az alabbi témakrol volt sz6: fejlett modszerek és stratégiadk a feliigyeletre
és az adatgytjtésre, modellezési eszkozok a kartevék eloszlasanak jellemzésére, adatgytijtés és informacid
megosztas a kartevok (korokozok) kockazatbecslésére, korai eldrejelzési rendszerek, adatbazisok és infor-
macidcsere céljabol kiépitett rendszerek.

EFSA and EPPO hold joint workshop on data collection in plant health

More than 100 delegates gathered in Parma for a three-day conference on data collection in plant health
organised jointly by the European Food Safety Authority (EFSA) and the European and Mediterranean
Plant Protection Organization (EPPO). The workshop was attended by risk assessors, risk managers, data
specialists, researchers, stakeholders and academics from around the world.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140402.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20140402

* %%

EFSA munkamegbeszélés az élelmiszer adalékanyagok ajraértékelésével kapcsolatban

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsidg (EFSA) munkaértekezletet tartott az élelmiszer adalékanyagok uj-
raértékelési programja keretében 2014. aprilis 28-an, Briisszelben. A megbeszélésen vallalkozok, tudomanyos
szakértok, az Europai Bizottsag képvisel6i, az EFSA tudomanyos munkatarsai és mas érdekeltek is részt vettek,
ahol az eurdpai hatdsag adalékanyagok tjraértékelésével kapcsolatos 2014-2016-0s munkaprogramjat vitattak
meg (pl. az érdekeltekkel valo egylittmiikodés megerGsitését, illetve az adalékanyagok kockazatbecslésének
elvégzéséhez sziikséges adatgytjtést, azaz mikorra és milyen formaban sziikségesek az adalékanyagokra vonat-
kozo adatok).

EFSA workshop on re-evaluation of food additives

EFSA’s workshop on the re-evaluation programme of food additives took place on 28 April in Brussels. Business
operators, scientific experts, representatives of the European Commission, EFSA scientific staff and other interested
parties discussed the Authority’s work programme covering the period 2014-2016 related to the re-evaluation of
the food additives; how and when to submit data for risk assessment and how to strengthen cooperation with
stakeholders.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140331la.htm?utm_source=newsletter&utm_
medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402

* %%


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140402.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402
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http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140331a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140402
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Megjelent az EFSA éves jelentése a 2013-ban végzett tevékenységeirol

Az eurdpai hatdsag a tervezett éves kockazatbecslési programnak megfeleléen tobb mint 600 tudomanyos véle-
ményt publikalt, de ezen kiviil tobb siirgds tiggyel kapcsolatban is — mint pl. az EU-n beliil is megjelend hepati-
tis A jarvany, a l6hus botrany, Salmonella Mikawasima, valamint Xylella fastidiosa olajfakban, illetve Rift-volgyi
laz - véleményt jelentetett meg. A munkafolyamatok optimalizalasa, valamint a Kockazatbecslési és a Tudoma-
nyos Kozremikodési Részleg atszervezése, tovabba a mindségmenedzsment rendszerek els6 fazisanak befeje-
zése mind épitden jarultak hozzé a szervezet munkdjéhoz. Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatoség (EFSA)
engedélykoteles termékekkel kapcsolatos kérdésekkel, kérelmekkel foglalkozo részlege komoly eldrelépéseket
tett az elektronikus beadvany kezelési rendszer fejlesztésében.

EFSA publishes Annual Report for 2013

From aspartame to zoonoses, EFSA’ scientists had another busy year in 2013. The Authority published more than
600 scientific outputs as it carried out its scheduled programme of risk assessments and met requests for urgent advice
on issues such as the hepatitis A outbreak, the horsemeat crisis, and the risk of Rift Valley fever entering the EU.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140414.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20140416

* %%

Az EFSA és az ECDC legfrissebb informacidi a hepatitis A jarvanyrol

2013 janudrja 6taaz EU 11 tagallamaban tobb mint 1300 hepatitis A esetet regisztraltak, melyek koziil 240 megerd-
sitett eset a jelenlegi jarvannyal kapcsolatos. Kezdetben a megbetegedéseket az Olaszorszagba utazé emberekkel
hoztak dsszefiiggésbe, viszont 7 orszdg (Franciaorszag, Németorszdg, [rorszag, Norvégia, Hollandia, Svédorszég
és az Egyesiilt Kiralysag) jelentett a jarvanyhoz tartozo olyan eseteket is, ahol a fert6zottek nem utaztak Olaszor-
szagba. Az el6zetes vizsgalatok alapjan a fert6zéseket fagyasztott bogyodsgyiimolcsok okoztdk, bar a tovabbi vizs-
galatok soran mds eshetéségeket is figyelembe vesznek, mint pl. keresztszennyezddések az élelmiszerfeldolgozé
tizemekben, vagy pl. a jarvanyt okozo torzs mar korabban is elterjedt, csak akkor még nem mutattak ki. Az Euro-
pai Elelmiszerbiztonsagi Hat6ség (EFSA) a jarvany pontos okdnak (okainak) kideritésére az érintett orszdgok, az
Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Kézpont (ECDC), az Eurdpai Bizottsag valamint a német Szovet-
ségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) tdmogatasaval visszakereséses vizsgalatot folytat.

Hepatitis A: EFSA and ECDC update their rapid outbreak assessment

More than 1300 hepatitis A cases have been reported in eleven Member States since January 2013, with 240
confirmed cases related to the ongoing outbreak. Initially the outbreak was associated with people who had travelled
to Italy. However seven Member States — France, Germany, Ireland, Norway, the Netherlands, Sweden and the
United Kingdom - have reported cases of infections in people who had not travelled to Italy.

http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140411.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_
content=hl&utm_campaign=20140416

* %%
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Taplalékallergiaban vagy intolerancidban szenved?

A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) — egy kutatasi projekt elsé szakaszaban - egy 10 perces on-
line felmérés kitoltését kéri olyan személyektdl vagy gyerekes sziiloktol, akik élelmiszerallergiaval, intole-
ranciaval és lisztérzékenységgel élnek egyiitt. A kérdések megvalaszolasaval segithetik a hatésagot, hogy
megvizsgalhassdk milyen hatdssal vannak ezek az emberek életmindségére, sszehasonlithassak a tapasz-
talatokat, illetve gyakorlati tandcsokat alakithassanak ki.

Do you live with food allergy or intolerance?

The FSA is carrying out an online survey as part of a project to assess the impact of food allergies, intolerances
and coeliac disease on peoples’ day-to-day lives. You can help them to compare your experiences with others
and enable the FSA to develop practical advice on how to manage these conditions.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/allergy-survey

* %%

Videodn is megnézhet6 a nyers tejrol folytatott brit konzultacié

Talalkozot szervezett a brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) azzal a céllal, hogy megvitassdk az angliai,
walesi és észak-irorszagi nyerstej szabalyozas jov6jét. A Londonban tartott eseményen t6bb mint 140 em-
ber gytlt 6ssze. Az ott elhangzott eléadasok és videok megtekinthetéek az FSA oldalan.

Video of raw milk event available online

The Food Standards Agency’s event was organised to discuss the future of raw milk regulations in England,
Wales and Northern Ireland. More than 140 people gathered in central London to take part in the discussion
and hear speakers.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/raw-milk-video

* %%

Naprakész a mesterséges szinezékmentes terméklista

Egy gyiimélcsleveket gyarto és egy szendvicseket gyartd cég csatlakozott a brit élelmiszerbiztonsagi haté-
sag (FSA) azon kezdeményezéséhez, miszerint a kisgyermekeknél lehetséges hiperaktivitast kivalté mes-
terséges szinezékeket onkéntesen mell6zik a termékeibdl.


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/allergy-survey
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/allergy-survey
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/raw-milk-video
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/raw-milk-video
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/raw-milk-video
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/colours
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Update on products free of colours associated with hyperactivity

The FSA has updated its list of product ranges that do not contain the six food colours associated with possible
hyperactivity in young children. The manufacturers Frobishers Juices Ltd and Sandwich King have been added to
the list. Their product lines are free from the six colours.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/apr/colours

* %%

A kecsketejbol késziilt tapszer nem megoldas az allergiara

A februdrban tortént jogszabalyi valtozasok kovetkeztében forgalmazhato az Egyesiilt Kiralysagban a kecsketej
anyatej-helyettesitd és anyatej-kiegészitd tapszer. Azonban arra figyelmeztet a brit élelmiszerbiztonsagi hatosag
(FSA) - utalva egy korabbi Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsag (EFSA) altal kiadott véleményre is -, hogy
ez nem valdszind, hogy alkalmas a tehéntej fehérje allergiaban szenvedd csecsemdk taplalasara, mivel nagy a
kockazata a tehén- és kecsketej fehérjék kozotti keresztreakcionak.

Goats’ milk formula not a solution for cows’ milk allergic infants

Goats’ milk infant and follow-on formula is permitted for sale in the UK, following changes to the regulations in
February. However, the FSA is warning that it is unlikely to be suitable for infants with a cows’ milk protein allergy.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/mar/goats-milk

* %%

Brit konzultacid: a sertéshus ellendrzés dj jogszabalyairol

A brit élelmiszerbiztonsagi hatdsdg (FSA) egy hathetes konzultdciot vezetett be a sertéshus ellendrzésre vonat-
kozé 2014 marciusaban megjelent Uj rendeletek (216/2014/EU; 217/2014/EU; 218/2014/EU; 219/2014/EU)
kapcsan, melyek 2014 juniusaban lépnek hatalyba. A jogszabalyok majd a hatésagi allatorvosokat, illetve a hts-
ellendrzést végzoket segitik, a célzottabb kozegészségiigyi kockazatok kiszlirésében, mikozben egy aranyosabb
és kockazatalapu ellendrzési rendszert biztositanak.

Consultation: new rules for pig meat inspection

The Food Standards Agency has started a six-week consultation on new rules for pig meat inspections which
come into force in June 2014. The new rules are being introduced across the European Union and will help official
veterinarians and meat inspectors to better target public health risks, while providing a more proportionate and
risk-based inspection regime.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/mar/pig-inspection-consultation

* %%
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Palyazat: osztrigabdl szarmazé norovirus eltavolitasa

Egy kutatdsi tanulmany megtervezéséhez és kivitelezéséhez varja a brit élelmiszerbiztonsagi hatdsag (FSA) pa-
lyazok jelentkezését, mely az €16 osztrigakbdl szarmazoé norovirus eltavolitdsara szolgalo kagyldtisztitasi folya-
mat hatékonysaganak optimalizalasara iranyul.

Research call: effectiveness of depuration in removing norovirus from oysters

The Food Standards Agency is inviting tenders to design and execute a research study to identify and evaluate
possible enhancements to improve norovirus removal from live oysters during shellfish depuration processes.

http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/mar/norovirus

* %%

Sikeresen elindult a rotavirus ellenni vakcinazasi program

A rotavirus vakcinat 2013 juliusaban vezette be az Angol Kozegészségiligyi Hivatal (PHE), az Egészségiigyi
Minisztérium, valamint az NHS England, és mar most jelentdsen érezteti hatdsat a kezdeti elemzések szerint
az esetszamokra nézve. A 2013. julius és 2014. marcius kozotti idészakban a felmérésben résztvevo gyerekek
93%-a kapta meg a vakcina elsé dozisat, és 88%-uk a masodik ddzist is. Laboratériumi jelentések szerint az
eddigi tiz év ugyanazon periddusainak atlagaval 6sszehasonlitva 70%-kal kevesebb a rotavirusos esetek szama.
A kozolt adatok alapjan kijelenthetd, hogy a rotavirusok esetek szamanak gyors csokkentése elérhetévé valt.
A rotavirus a leggyakoribb oka a hanyassal és gaszroenteritisszel jaré megbetegedéseknek a csecsemok és kis-
gyermekek korében.

Successful start to rotavirus vaccination programme

The rotavirus vaccine, introduced in July 2013, is having a significant impact on the number of cases according to
new interim figures. Covering the period from July 2013 to March 2014, 93% of children in the survey had received
the first dose and 88% had completed the 2 dose course. In addition, laboratory reports of rotavirus showed 70%
fewer cases during the same period when compared to the average over the last ten seasons.

https://www.gov.uk/government/news/successful-start-to-rotavirus-vaccination-programme

* %%

Eloszor dokumentaltdk a tuberkuldzis terjedését macskardl emberre

Anglidban két személy fert6z6dott meg tuberkuldzissal miutan érintkezett egy Mycobacterium bovis-szal
fertézott hazimacskéval — jelentette be az Angol Kozegészségiigyi Hivatal (PHE) és az Allategészségiigyi és
Allatovosi Laboratériumok Ugynoksége (AHVLA). A Mycobacterium bovis baktérium szarvasmarhaban és
egyéb allatfajokban okoz tuberkulézist. 2013-ban kilenc esetben talaltak M. bovis fert6zést hazimacskaknal
Berkshire-ben és Hampshire-ben. A PHE kockazatbecslése szerint alacsony a baktérium atkeriilésének kocka-
zata macskdrol human szervezetbe.


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/mar/norovirus 
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/mar/norovirus
https://www.gov.uk/government/news/successful-start-to-rotavirus-vaccination-programme
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https://www.gov.uk/government/news/cases-of-tb-in-domestic-cats-and-cat-to-human-transmission-risk-to-public-very-low
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Cases of TB in domestic cats and cat-to-human transmission: risk to public very low

Two people in England have developed tuberculosis after contact with a domestic cat infected with Mycobacterium
bovis, Public Health England (PHE) and the Animal Health and Veterinary Laboratories Agency (AHVLA) have
announced. M. bovis is the bacterium that causes tuberculosis (TB) in cattle (bovine TB) and in other species.

https://www.gov.uk/government/news/cases-of-tb-in-domestic-cats-and-cat-to-human-transmission-risk-to-
public-very-low
* %%

Viz fluorozasa: Anglia 2014-es egészség monitoring jelentése

Az Angol Kozegészségiigyi Hivatal (PHE) Gjonnan megjelent jelentése szerint a fluorozott vizet fogyaszté gyer-
mekeknél kevesebb fogszuvasodas fordul elé, mint a fluordusitas nélkiili vizet fogyasztoknal. Az 1-4 éves kor-
osztaly tagjai 45%-kal kevesebben keriiltek kérhdzba fogszuvasodds miatt a fluorozott teriileteken. A jelentés
tovabba kimondja, hogy nincs bizonyiték arra, hogy a fluorozott viz egészségkarosodast okozna. A PHE nem
talalt osszefiiggést a viz fluortartalma és a csipStorések, oszteoszarkoma (csontrak egy formaja), rakbetegségek,
Down szindrémas sziiletések vagy barmilyen haldlozas kozott. A fluorozott teriileteken tovabba alacsonyabb
volt a vesekdves és vérrakos betegek aranya, de a PHE szerint ezeket a hatasokat nem feltétleniil kell a fluorozas
jotékony hatasai kozé sorolni, mivel az alacsony aranyok egyéb faktorokhoz is kothet6k, illetve az sem zarhato
ki, hogy csak a véletlennek tudhaté az el6fordulasuk.

Water fluoridation: health monitoring report for England 2014

Children in local authorities with water fluoridation schemes have less tooth decay than those in local authorities
without such schemes, says a new report by Public Health England (PHE). The report says there is no evidence of
harm to health in fluoridated areas. PHE has found no differences between fluoridated and non-fluoridated areas
in their rates of hip fracture, osteosarcoma (a form of bone cancer), cancers overall, Down’s syndrome births or all-
cause mortality (all recorded causes of death).

https://www.gov.uk/government/news/fluoride-monitoring-report-finds-lower-levels-of-tooth-decay-in-
fluoridated-areas-and-no-evidence-of-harm-to-health

* %%

P-szinefrin tartalmu étrend-kiegészitore vonatkozé ANSES ajanlas

A francia élelmiszerbiztonsagi hivatal (ANSES) 2014. majus 5-én jelentette meg a p-szinefrin tartalmu étrend-
kiegészitére vonatkozo ajanlasat. A p-szinefrin a keserti narancs héjaban van jelen és sok ugynevezett ,,fogyo-
kuaras” étrend-kiegészitében is megtalalhato. Az ANSES 2009 6ta 18 olyan jol megalapozott beszamolét kapott,
mely szerint a p-szinefrint tartalmazo étrend-kiegészit6 elfogyasztasa karos hatdssal lehet az emberi egészség-
re. Tizenhdrom esetben valdszintisithet6 vagy lehetséges a hatéanyag okozza a sziv- és érrendszeri, majkaroso-
dast, hiperfoszfatémiat és az idegrendszeri karosodast. A hivatal a beszamoldk értékelését kovetGen ugy vélte,
hogy az étrend-kiegészitGvel bevitt p-szinefrin mennyiségnek kisebbnek kell lennie, mint 20 mg / nap, és azt
javasolja, hogy az étrend-kiegészitd ne tartalmazzon egyiittesen p-szinefrint és koffeint azok kumulativ vagy


https://www.gov.uk/government/news/cases-of-tb-in-domestic-cats-and-cat-to-human-transmission-risk-to-public-very-low
https://www.gov.uk/government/news/fluoride-monitoring-report-finds-lower-levels-of-tooth-decay-in-fluoridated-areas-and-no-evidence-of-harm-to-health
https://www.gov.uk/government/news/fluoride-monitoring-report-finds-lower-levels-of-tooth-decay-in-fluoridated-areas-and-no-evidence-of-harm-to-health
http://www.anses.fr/en/content/today-anses-publishes-its-recommendations-dietary-supplements-weight-loss-containing-p-synephrine
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szinergén hatdsa miatt. Hatdrozottan ellenzi a p-szinefrin tartalmu termékek hasznalatat a nagy fizikai aktivi-
tast kifejtoknél, valamint az arra érzékeny csoportoknal (bizonyos kezelések alatt allok, példaul magas vérnyo-
masos vagy depresszios betegek, a terhes vagy szoptat6 ndk, a gyermekek és a serdiil6k).

ANSES published its recommendations on dietary supplements containing p-synephrine

P-synephrine, a substance present in bitter orange peel , enters into the composition of many dietary supplements
called ,, slimming ,,. The handles received 18 reports of adverse effects that may be associated with the consumption
of dietary supplements containing p-synephrine. Following its evaluation, ANSES considers that intakes of
p-synephrine in dietary supplements must be less than 20 mg / day and recommends that you do not combine the
p-synephrine and caffeine. It also discourages the use of products containing p-synephrine during physical activity
as well as sensitive populations.

http://www.anses.fr/en/content/today-anses-publishes-its-recommendations-dietary-supplements-weight-
loss-containing-p-synephrine

* %%

Voros rizs élesztot tartalmazo étrend-kiegészité elfogyasztasa eldtt
kérjiik ki orvosunk véleményét

A ,voros rizs élesztd” egy voros penész faj, mely rizsen nd, és amely tjabban sok étrend-kiegészit6 alkotdeleme.
Azt dllitjak rola, hogy fenntartja a normalis koleszterin szintet. A francia élelmiszerbiztonsagi hatosag (ANSES)
25 olyan bejelentést kapott a voros rizs élesztot tartalmazo étrend-kiegészitokkel kapcsolatosan, hogy annak
fogyasztasa izom- és majkarosodast okozhat. Az ANSES ugy itéli meg, hogy a fogyasztok szdmadra az egészség-
tigyi kockazatot a voros rizs élesztét tartalmazé étrend-kiegészitk monacolin tartalma idézheti el6. Az arra
érzékeny pacienseknek, betegeknek, a folyamatos kezelés alatt 4ll6 személyeknek, stb. az ANSES azt javasolja,
hogy miel6tt ezeket a termékeket fogyasztanak, kérjék ki orvosuk véleményét. Nem ajanljak ezen étrend-ki-
egészitOket azoknak, akik sztatin hatéanyagot tartalmazo gyogyszert szednek, vagy sztatin intoleransak. A ve-
szélyeztetett személyek (a terhes vagy szoptatd ndk, a gyermekek és serdiilk, a 70 év felettiek vagy bizonyos
betegségekben szenveddk, akik nagy mennyiségii grapefruitot fogyasztanak, stb.) keriiljék a voros rizs éleszt6t
tartalmazo étrend-kiegészitoket.

Food supplements containing red yeast rice:
before consumption, ask a healthcare professional

»Red yeast rice” is a red mould grown on rice which is used in many food supplements claiming to ,maintain a
normal level of cholesterol”. ANSES has received 25 reports of adverse reactions (mostly muscle and liver damage).
ANSES considers to seek medical advice before consuming these products.

http://www.anses.fr/en/content/food-supplements-containing-red-yeast-rice-consumption-ask-healthcare-
professional
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Kérdések és valaszok a biszfenol-A el6forduldsarol

A biszfenol-A kiilonb6z6 polikarbonatbdl késziilt termékek — tobbek kozott élelmiszerek és italok tarolasa-
ra hasznalt palackok és tartalyok - valamint szintetikus gyantak el6allitdsahoz hasznalt vegytilet. Az italok
és élelmiszerek csomagolasara hasznalt konzervdobozok belsé bevonatainak eléallitasahoz szintén biszfenol-
A-t alkalmaznak. F6 forrasai kozé sorolhatéak még a hépapirok is, a szamldk, jegyek, illetve parkoldjegyek
alapanyagai. A vegyiparban hasznalt 6sszetevok kockazatértékelése évek ota tudomanyos vitak targyat képe-
zi. 2014. januér 17-én az Eurdpai Elelmiszerbiztonségi Hatdsag (EFSA) kozzétette nyilvanos konzultaciéra a
biszfenol-A hasznalatanak egészségiigyi kockazatértékelésérol készitett jelentéstervezetét. Az EFSA allaspontja
szerint a biszfenol-A egészségiigyi kockazata alacsony, mivel a fogyasztok szervezetébe kevesebb biszfenol-A
jut, mint amennyi az egészségre karos lehet. A Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR) dsszegytjtotte és
megvalaszolta a biszfenol-A-val kapcsolatos leggyakoribb kérdéseket. Az osszeallitas német és angol nyelven
elérhet6 az intézet honlapjan.

Frequently Asked Questions on bisphenol A in consumer products

The chemical substance bisphenol A is contained in products made of polycarbonate, including food and drink
containers and bottles. There is an ongoing scientific debate on the risk assessment of BPA for years. The Federal
Institute for Risk Assessment (BfR) answers the most frequently asked questions on bisphenol A.

http://www.bfr.bund.de/en/frequently_asked_questions_on_bisphenol_a_in_consumer_products-60837.

html
* % %

Mit is jelent a ,,természetes aroma” Kkifejezés?

Az érdekl6do fogyasztok megfigyelhették, hogy a kiillonb6z6 aromas termékek kozott nagy verseny alakult ki a
~természetes aroma” megnevezésért. A kiillonboz6 élelmiszerek (pl. sajt) és élelmiszerkategoriak (pl. fliszerek)
esetében a gyartok torekednek a 1334/2008/EK rendelet értelmében haszndlni a ,,természetes aroma” kifejezést.
A rendeletben megfogalmazott ,természetes aroma” dsszetevéi kizardlag aromakészitmények vagy természe-
tes aromaanyagok lehetnek. Az aromakivonatok meghatdrozott izesité anyagok keverékei, amelyek természe-
tes nyersanyagokbol szarmaznak, mint példaul flszerek, gytimolcsok, gydgynovények, éleszték, husok vagy
z6ldségek. Tovabbd az aromaforrasok megnevezésében csak akkor hasznalhaté a természetes kifejezés, ha az
aromaanyag Osszetevoéi kizardlag, vagy legalabb 95%-a (tomegszazalékban) a megnevezett nyersanyagot tar-
talmazzak és minden 6sszetevd feltiintetésre keriil. Igy példéul a ,,természetes eper aroma’-nak 95%-ban eper
eredetiinek kell lennie és a maradék feltiintetett hozzavaloknak is természetes forrasbdl kell szarmazniuk.

What do we mean by a ,natural” flavour?

Basically, the term ,natural’ can be used to describe a flavouring in accordance with EC Flavouring Regulation
1334/2008 only if the flavouring component contains exclusively flavouring substances and / or natural flavouring
substances.

http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/thema-lebensmittel/natuerliches-aroma/
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Fiistaroma a tartdsitasért és izkialakitasért

A fiistolés hagyomanyos eljarasnak szamit az élelmiszerek, példaul a halak, sonkak és mas husok, sajtok tar-
tositasara és sokak altal kedvelt izt is kolcsonoz az ételeknek. A fiistolés alternativdja a fiistaromak hasznalata,
amelyeket gyakran haszndlnak levesek, szdszok, snackek fiistolt izl véltozatainak elkészitésére, vagy a hagyo-
manyos termékek olcsébb, gyorsabb eléallitasa érdekében. A flistaromak gyartasa soran bizonyos faanyagokat
ellenérzott koriilmények kozott égetnek el. A képzddo fiist egy komplex kémiai vegyiilet, amelynek dsszetétele
tiigg a felhasznalt fa fajtajatol, mindségétdl, viztartalmatol, valamint a hdmérséklettdl és oxigén koncentraciétol
a fiist képzodése soran. A fiistaromak el6allitasa a flist kondenzacidjaval kezdddik. A fiistkondenzatum frakci-
6it elvalasztjak, tisztitjak, eltavolitjak beldle az egészségre artalmas alkotdelemeket. Ezutan mar alkalmas élel-
miszerekben, vagy azok feliiletén torténd felhasznaldsra, illetve tovabbi feldolgozassal szarmazékos fiistaromak
el6allitasara. Az Eurépai Unidban a fiistaromak élelmiszerekben vagy azok feliiletén torténd felhasznalasa csak
akkor engedélyezhet6, ha kelléen bizonyitott, hogy nem jelent veszélyt az emberi egészségre.

Smoke flavorings to make foods durable and tasty

Smoking is a traditional method to make foods such as fish, meat and dairy products durable. It also changes the
flavor of food. As an alternative to conventional smoking of different foods, so-called smoke flavorings are added in
order to give them the typical ,,smoked” flavor. More information about smoke flavorings is on the website of AGES.

http://www.ages.at/ages/ernaehrungssicherheit/lebensmittelzusatzstofte/raucharomen/

* %%

Az alabbi linken részletes informaciok talalhatoéak az Eurépai Unid
élelmiszerekre és takarmanyokra vonatkozo gyors veszély-jelzé
rendszerébdl

Link>>
Az alabbi linken az Eurdpai Bizottsag Egészségiigyi és
Fogyasztévédelmi Foigazgatdsaga élelmiszerlanc-biztonsaggal

kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok meg

Link>>
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Az akrilamidra vizsgalt élelmiszerek nem jelentenek egészségiigyi aggalyt

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatéség (CFIA) rutin vizsgélatsorozatdnak részeként megjelent tanulmény
szerint a vizsgalt magas szénhidrattartalmu élelmiszer mintak akrilamid szintjei alapjan fogyasztasuk bizton-
sagosnak tekinthet6. A CFIA Osszesen 897 magas szénhidrattartalmu élelmiszer mintat vizsgalt (pl. aszalt gyii-
molcsoket, zoldségeket, krékereket, édességeket, levesporokat, fliszereket, melaszt, szirupokat és mogyoroévajat).

No health concerns found in foods tested for acrylamide

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) routine testing of various food products, a recently
released study did not find acrylamide in any samples of high carbohydrate foods at levels that would be considered
unsafe for consumption. The CFIA tested a total of 897 high carbohydrate food samples such as dried fruits and
vegetables, crackers, condiments, soup powder, taco seasonings, molasses, syrups, and nut butters.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=827759

* %%

Az antimonra vizsgalt gyiimolcslé és palackozott viz biztonsagos

A Kanadai Elelmiszer-feliigyeleti Hatésdg (CFIA) rutin vizsgalatsorozatdnak részeként megjelent tanulmény-
ban olvashatd, hogy az antimonra vizsgalt osszes gytimolcslé és palackozott viz fogyasztasa biztonsagos.
A CFIA 185 gyiimolcslé és 174 palackozott viz mintat vett a 2010-2011 kozotti idészakban, kiilonbozé tipust
csomagolasokban (iiveg, fémpalack, karton, mianyag és Tetra Pak). A 185 gyiimolcslé mintabdl 8 esetben volt
kimutathat6 az antimon (0,0038-0,0572 ppm), a palackozott viz esetében pedig egy mintaban (0,0031 ppm).
A Health Canada értékelésében nem azonositott fogyasztoi kockazatot. Az antimon természetben eléforduld
fém. Antimon-trioxid formdban a PET el6allitasban hasznaljak fel, és kis mennyiségben a csomagoldéanyagbol
oldédhat ki.

Juice and bottled water tested for antimony found safe

As part of the Canadian Food Inspection Agency’s (CFIA) routine testing of various food products, a survey found
that all juice and bottled water tested for antimony were safe to consume.

http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=831269

* %%

Importalt élelmiszerek el6zetes bejelentése

Elérhetd az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) ,,Utmutato az ipar szamara: Kérdések és vala-
szok az importalt élelmiszerek elozetes bejelentésével kapcsolatban (3. Kiadas)” utmutato tervezete. A tervezet
a 2004 majusaban megjelent 2. kiaddssal kapcsolatos kérdésekre valaszol, valamint az Elelmiszerbiztonsagi
Modernizacios Intézkedésekkel (FSMA) kapcsolatos informaciokat tartalmaz, mely megkoveteli az importalt


http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=827759
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=827759
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=831269
http://news.gc.ca/web/article-en.do?nid=831269
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm390730.htm
http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/GuidanceDocumentsRegulatoryInformation/FoodDefense/ucm078911.htm
http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/GuidanceDocumentsRegulatoryInformation/FoodDefense/ucm078911.htm
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élelmiszerek el6zetes bejelentését. A mar korabban is megkdvetelt informaciokon feliil az eldzetes bejelentés-
ben szerepelnie kell, ha a terméket mas orszag korabban esetlegesen visszautasitotta.

Prior Notice of Imported Foods

FDA is announcing the availability of a draft guidance entitled ,Guidance for Industry: Prior Notice of Imported
Food Questions and Answers (Edition 3).” The draft guidance addresses questions received since the publication
of the second edition of the guidance in May 2004 and includes information related to the FDA Food Safety
Modernization Act (FSMA), which requires that additional information be provided in a prior notice of imported
food submitted to FDA.

http://www.tda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm390730.htm

* %%

A Jelentéskoteles Elelmiszer Nyilvintartas kovetelményei

Az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) “fogyaszté-orientélt” informdaciokat var az illetékes fe-
lektdl a “jelentéskoteles élelmiszerekre” vonatkozdan (nyers zoldségek és gyiimolcsok kivételével). A jelentés-
koteles élelmiszer definicié szerint olyan élelmiszer, amelynek hasznalata, vagy az élelmiszernek vald kitettség
bizonyos esetekben stlyos egészségi karosodashoz, vagy halalhoz vezethet. Az effajta “fogyasztd-orientalt” in-
formacidk egyoldalas 6sszefoglaloi a fogyasztok tajékoztatasa céljabdl az FDA honlapjan megjelennének, to-
vabba a jelentéskoteles élelmiszereket forgalmazd nagyobb iizletekben jol lathaté helyen kozzé kell tenni az
FDA honlapjan valé megjelenést kovetd 24 6ran beliil, két héten keresztiil.

FEDA Seeks Input on Information to be Submitted to FDA’s Reportable Food Registry

FDA requires a responsible party to submit to the Agency ‘consumer-oriented” information regarding a “reportable
food”. A reportable food is defined as a food for which there is a reasonable probability that use of, or exposure to,
such food will cause serious adverse health consequences. FDA will use such ‘consumer-oriented” information to
create one-page summaries that would be posted on FDA’s website for the purposes of consumer notification.

http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm390447.htm

* %%

7

Tajékoztaté nem fogyasztasra kész apritott termékeket el6allité 1étesitmények szamara

Az Elelmiszerbiztonséagi és —feliigyeleti Hivatal (FSIS) tdjékoztat6t készitett nem fogyasztasra kész (Not-Ready-
To-Eat, NRTE) apritott csirke és pulyka termékeket el3allito létesitményeknek, mely a HACCP tervek feliilvizs-
galata soran felhasznalhato6. Az FSIS elemezte a kozelmultbeli két Salmonella jarvannyal 6sszefliggésbe hozhaté
daralt pulyka termékeket el6allito létesitmények gyakorlatait és problémakat azonositott higiéniai és elkészitési
eléirasok teriiletén.


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm390730.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm390447.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm390447.htm
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm389813.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/91c2976b-8eb4-4a7f-8390-9f7889f24709/NRTE-Comminuted-Turkey-Prod-Outbreaks.pdf?MOD=AJPERES
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Information Available for Establishments Producing NRTE Comminuted Products

Information developed by FSIS is now available to establishments who produce Not-Ready-to-Eat (NRTE)
comminuted chicken and turkey products to use as they reassess their Hazard Analysis Critical Control Points
(HACCP) plans. FSIS analyzed practices of establishments that produced ground turkey products associated
with two Salmonella outbreaks and found problems with sanitation, intervention use and cooking instructions
validation.

http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm389813.
htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery

* %%

Haszonallatok takarmanyaval kapcsolatos problémak bejelentése

Elérhetd az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) nyilvanossdg szdmdra készitett portélja, ahol
jelentheték a haszonallatoknak (tobbek kozott lovaknak, szarvasmarhdknak, sertéseknek, baromfinak és ha-
laknak) szant takarmannyal kapcsolatos problémak. Az FDA az allatorvosokat és az allattenyésztoket egyarant
6sztondzné a takarmannyal kapcsolatos panaszok bejelentésére. A portal 4j eszkozként szolgal a bejelentések
benyujtasara a tovabbra is miikodo telefonos bejelentési lehetdség mellet.

FDA announces new reporting tool for livestock animal food problems

The U.S. Food and Drug Administration (FDA) is announcing the availability of a new website for the public to
report problems related to livestock animal food. The Livestock Food Reporting portal will accept reports about
foods made for species considered to be livestock, including but not limited to, horses, cattle, swine, poultry and fish.
FDA encourages anyone with concerns about animal feed to file a report, including veterinarians and livestock
producers.

http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm389813.
htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery

* %%

CDC tajékoztato a haztaji baromfitartasrol

A kornyezetbaratabb, egészségesebb életmod részeként sokan tartanak haztaji baromfit, csirkét, kacsat, fontos
azonban az esetlegesen ezzel jar6 betegségek kockazatat is figyelembe venni. A csirkék, kacsdk és egyéb barom-
fik gyakran Salmonella hordozok, a Salmonella baktérium ugyanis egyéb allatok kozott a baromfik esetében
gyakran a természetes bélflora alkotdja. Mig az allatokat altalaban nem betegiti meg, ember esetén a fert6zés-
nek sulyos kovetkezményei lehetnek. Az €16 baromfi testén, iiriilékében is el6fordulhatnak baktériumok, akkor
is, ha tisztanak és egészségesnek tlinnek. Az allatok ketrecében, etetd- itaté edényiikben, valamint az él6helytik
kornyékén a novényeken, talajban is megtalalhatok baktériumok, ezaltal a veliik foglalkozé személy ruhazata-
ra, kezére is atkeriilhetnek. A megbetegedés elkeriilése érdekében alaposan mossunk kezet, miutan az allatok-


http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm389813.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm389813.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery
http://www.fda.gov/AnimalVeterinary/NewsEvents/CVMUpdates/ucm389813.htm?source=govdelivery&utm_medium=email&utm_source=govdelivery
http://www.cdc.gov/Features/SalmonellaPoultry/
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kal, vagy a kornyezetiikkel érintkezésbe keriiltiink. Tovabbi tajékoztatas a betegségrol és annak megel6zésérdl
az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kézpont (CDC) honlapjan olvashato.

Keeping backyard poultry

It's common for chickens, ducks, and other poultry to carry Salmonella. Salmonella is a type of germ that
naturally lives in the intestines of poultry and many other animals. While it usually doesn’t make the birds
sick, Salmonella can cause serious illness when it is passed to people. Live poultry may have Salmonella germs
in their droppings and on their bodies (feathers, feet, and beaks) even when they appear healthy and clean.

http://www.cdc.gov/Features/SalmonellaPoultry/

* %%

Szigoritott ellendrzések a gyiimolcs- és zoldség szallitasban

Az Ausztrél-Uj-Zélandi Elsédleges Ipardgak Minisztériuma (MPI) az egész friss zoldség-gytiméles piacot foko-
zottan ellendrzi egy kijelolt teriileten, Whnagerei-ben, miutan egy him Queensland-i gytimoélcslegyet talaltak
egy feliigyeleti csapdaban. A januari esett6l 400 méterre bukkant fel az Gj példany, melynek eredményeképpen
egy fokozottan ellendrizend? teriiletet jeloltek ki a talalat 1,5 km-es korzetében. Az Ellendrzott Teriiletrdl tilos
a z0ldségek és gyiimolcsok kiszallitasa (leveles zoldségek és gyokérzoldségek kivételével). Az MPI egy listat ko-
z0l a fokozottan veszélyeztetett zo6ldségekrol és gytimolcsokrol - a lakossagnak kiildott figyelmeztetés szerint
ezek komposztalasa nem ajanlott. A novényi maradvanyok megsemmisitéséhez specidlis tarolokat helyez ki a
hatésag. Az MPI igazgatdhelyettesének tajékoztatasa szerint az Uj eset nem all kapcsolatban a januarival.

Controls restrict fruit and vege movements

The Ministry for Primary Industries (MPI) has placed controls on the movement of whole fresh fruit and some
vegetables out of a specific area of Whangarei after a single male Queensland fruit fly was found in a surveillance
trap. The Controlled Area Notice is in force for a 1.5km circular area around the location of the find, taking in parts
of Parihaka, Riverside and central Whangarei. Whole fresh fruit and vegetables (except for leafy vegetables and
root veges) cannot be moved outside of the Controlled Area.

http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/controls-restrict-fruit-and-vege-movements

* %%

Az élelmiszerlancon beliili kockazatok gyors és preciz detektalasanak
és a higiéniai menedzsment technoldgiaknak a fejlesztése

A japdn Nemzeti Mezdgazdasagi és Elelmiszerkutatd Intézet (NARO) a mikrobioldgiai kockazatokra valo te-
kintettel (pl. az élelmiszer eredeti megbetegedések) kutatast folytat egy gyors, nagy érzékenységli mennyisé-
gi meghatdrozasi mddszer, egy preciz névekedési el6rejelzési modell, és egy nem invaziv ellen6rz6 mddszer
(pl. higiéniai indikatorok) kidolgozasara. Emellett mikrobioldgiai szennyezettséget megel6z6 technoldgiakat
is fejlesztenek. Kifejlesztettek egy multiplex polimeraz lancreakciét (PCR) a harom 6 élelmiszer eredetii meg-


http://www.cdc.gov/Features/SalmonellaPoultry/
http://www.cdc.gov/Features/SalmonellaPoultry/
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/controls-restrict-fruit-and-vege-movements
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/controls-restrict-fruit-and-vege-movements
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030216.html#030216
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030216.html#030216
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betegedést okozé mikroba (Salmonella spp., Listeria monocytogenes, Escherichia coli O157:H7) élelmiszer min-
takban valé egyidejii kimutatasara. Ezzel a mddszerrel egy napon beliil minden patogén esetén cellanként
25 g minta detektalhatd tobb mint 60 kiilonb6z6 élelmiszerbdl, mialatt a hagyomanyos tenyésztési technikak-
kal tobb, mint 4 nap sziikséges a patogén kimutatasara.

Development of technologies for rapid and accurate detection of
hazards and hygiene management in the food chain

With respect to microbial hazards such as food-borne pathogens, NARO is developing a rapid quantitative
detection method with high sensitivity, a highly accurate growth prediction method for food-borne pathogens, and
non-destructive inspection techniques such as hygiene indicators. NARO has developed a multiplex polymerase
chain reaction (PCR) method capable of identifying Salmonella spp., Listeria monocytogenes, and Escherichia coli
O157:H7 directly from enrichment cultures of food samples.

http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030216.html#030216

* %%

A kinai miniszterelnok helyettes 6sztonzi a vidéki reformot és az élelmiszerbiztonsagot

A kinai miniszterelnok helyettes kiallt az tizleti reformok és az élelmiszer- és gyogyszerbiztonsag fejlesztése
mellett. Kina az élelmiszerbiztonsag garantalasahoz sziikséges minimalis 120 milli6 hektar terméfold fenn-
tartasat igérte. Wang az egész élelmiszer-eléallitasi folyamat szigoru ellenérzését, és az élelmiszer és gyogyszer
szektor bilinligyeinek szigori megtorlasat koveteli.

Vice Premier urges rural reform, food safety

Chinese Vice Premier Wang Yang has called for business reforms and improvements to food and drug safety
during a tour of south China’s Jiangxi and Fujian provinces. China has pledged to keep 1.8 billion mu (120 million
hectares) of arable land, an amount considered a ,red line” minimum to ensure food security. Wang demanded
strict monitoring of the entire process of food production, processing and sales with severe punishment of crimes in
the food and drug sector.

http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201403/t20140331_21546.htm

* %%

Elelmiszerben elé6fordulé gombak meghatdrozasira és értékelésére alkalmas rendszer fejlesztése

A Kinai Betegségmegel8zési és —feliigyeleti Kézpont (CCDC) kifejlesztett egy rendszert az élelmiszerben el6for-
dulé gombak meghatarozasara és értékelésére, mivel bizonyos esetekben a gombak élelmiszerromlast és meg-
betegedéseket okozhatnak. Az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatban a patogén gombak, a toxikus metabolitjaik,
a bioldgiailag aktiv anyagok és a mikrobioldgiai szennyezdk jelenléte okoz problémat. A kifejlesztett rendszer
elemei: Az élelmiszeriparban hasznalt gombak toxicitasanak meghatarozasa, a gyakori élelmiszerben eléfor-


http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030216.html#030216
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030216.html#030216
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201403/t20140331_21546.htm
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201403/t20140331_21546.htm
http://www.chinacdc.cn/en/research/scientificandtechnical/200506/t20050614_22338.htm
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dulé toxintermeld gombak azonositasa, a penész és az éleszté gomba gyors detektalasat lehetévé tevd lemez
fejlesztése. A kutatas eredményeként programterveket nyujtottak be az Egészségiigyi Minisztériumnak az élel-
miszeriparban hasznalt gombak biztonsagi értékelésére vonatkozdan.

Development of determination and evaluation system for fungi in food

The safety concerns on food fungi come from their pathogenicity to food producers and consumers, as well as their
toxic metabolite and biological active materials. In addition, microbiological contamination during manufacture
is another concern. This program carried out the following elaborate research emphasized in area mentioned
above.

http://www.chinacdc.cn/en/research/scientificandtechnical/200506/t20050614_22338.htm

* %%

Egészséges élelmiszerek Japanban

Japanban, ahogy nétt az érdeklddés az egészséges életmdd irant, ugy jelentek meg a piacon egyre nagyobb
szamban az ,egészséges élelmiszerek” A biztonsagos termékek el6allitasa érdekében a japan egészségiigyért
telel¢s minisztérium (MHLW) felméréseket készit, és kidolgoz egy iranyelvet az iizleti vallalkozasok szamara,
amely elGsegiti ezen élelmiszerek ,,J6 Gyartasi Gyakorlatnak” megfelel6 eldallitasat. A vasarlok tajékoztata-
sa érdekében a gyartoknak jelolniiik kellene a termékeikre vonatkozé figyelmeztetéseket és az iranyad6 napi
beviteli szintet. Az MHLW adatokat gytijt a termékek altal okozott egészségkarositd hatasokrol, és prospek-
tusokon, illetve honlapokon tajékoztatja a fogyasztokat az egészséges élelmiszerekrol, ezzel novelve a vasarloi
tudatossagot.

Health Foods in Japan

A variety of foods are distributed as“health foods”. The MHLW takes a wide range of measures, including inspection
and guidance to business operators in stages from production to sales, collection of information on adverse health
effects and provision of information to consumers.

http://www.mhlw.go.jp/english/policy/health-medical/food/dl/health_foods.pdf

* %%

Technoldgiai fejlesztés a mezdgazdasagi termelésben a kadmium kockazatanak csokkentésére

Japanban a széjabab kadmium koncentracioja relativan magas a rizshez és a buzahoz képest. A korabbi szaba-
lyoz6 anyagok szérasan alapul6 technolégiaval gyakran nehéz volt a talaj pH-jat emelni a gyokérzénaban, emi-
att siirg6sen sziikség volt egy 4j technologiara, ami hatékonyan emeli a talaj pH-jat és szabalyozza a sz6jabab
kadmium felvételét. Kifejlesztettek egy dolomit és mitragya keverésén alapuld technoldgiat, ami megfelelének
bizonyult a kadmium koncentracidjanak csokkentésére.


http://www.chinacdc.cn/en/research/scientificandtechnical/200506/t20050614_22338.htm
http://www.mhlw.go.jp/english/policy/health-medical/food/dl/health_foods.pdf
http://www.mhlw.go.jp/english/policy/health-medical/food/dl/health_foods.pdf
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030215.html#030215
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Development of technologies to reduce the risk of cadmium in agricultural production

Japanese scientists developing practicable technologies that control cadmium absorption by vegetables and other
crops by using organic and/or inorganic materials to reduce the risk of cadmium absorption in the production
process.
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030215.html#030215

* %%

Szabvéanyos technolégia fejlesztése a n6vényi fajtak, a foldrajzi eredet
és a termékek el6életének meghatarozasara

Japanban a mezégazdasagi termények és élelmiszerek megbizhatdsaga érdekében jott létre a program, melynek
célja tobbek kozott a killonboz6 rizs fajtdk azonositasa keverékbdl és feldolgozott élelmiszerbdl, a foldrajzi hely
precizebb meghatarozasa (pl. stabil izotop analizissel, fluoreszcens lenyomat vizsgalattal) és az alacsony dézisu
sugarterhelt élelmiszerek azonositdsa. A japan Nemzeti Mezégazdasagi és Elelmiszerkutat6 Intézet tovabba
fejleszti az uj genetikailag mddositott vonalak detektalasat és az ismeretlen, illetve nem engedélyezett GMO
vonalak értékelését is. A program végso célja egy élelmiszerek megbizhatosagaval kapcsolatos informacioto-
vabbito rendszer kiépitése.

Development of technologies for discrimination of cultivar, geographic origin, and production history
and their standardization for food reliability

For securing reliability of agricultural products and food, this program aims to establish methods for identification
of rice cultivars in cultivar mixes and processed food, to develop and introduce new technologies such as light
element stable isotope analysis and fluorescence fingerprinting for improving the precision of estimating the
geographical origin, and to develop techniques for identification of low-dose irradiated food.
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030217.html#030217

* %%

Elelmiszerekben el6fordulé Listeria monocytogenes

A Japan Elelmiszerbiztonsagi Bizottsdg (FSCJ) elkészitette a fogyasztasra kész élelmiszerekben eléforduld
Listeria monocytogenes kockazatbecslését. A kockazatbecslés az élelmiszerfogyasztasi adatokon, az érzékeny
populdcidn, a human liszteridzisok becsiilt gyakorisdgan, és a fogyasztasra kész élelmiszerek szennyezettségén
alapult. Az eredmények azt mutattak, hogyha a fogyasztasra kész élelmiszerek szennyezettsége a fogyasztaskor
kisebb 10* CFU/g-nal (telepképzo egység/g), akkor a liszteriozis esetek szdma alacsonyabb a vizsgalat soran
becsiilt adatoknadl (200 eset). Japanban a liszteridzisokat f6leg a tobb mint 10* CFU/g Listeria monocytogenes-
sel fert6zott ételek fogyasztasa okozza. Némely élelmiszer szennyezettsége a fogyasztaskor extrém magas (10°
CFU/g). A fogyasztasra kész élelmiszert gyartoknak be kellene vezetniiik a jé higiéniai gyakorlatot, a Listeria
monocytogenes kornyezeti monitorozasat, és a végtermék szennyezettségének vizsgalatat.


http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030215.html#030215
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030217.html#030217
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030217.html#030217
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030217.html#030217
http://www.naro.affrc.go.jp/english/research/180/030217.html#030217
https://www.jstage.jst.go.jp/article/foodsafetyfscj/2/1/2_2014009e/_article
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Listeria monocytogenes in foods

The Food Safety Commission of Japan (FSCJ) conducted a risk assessment of Listeria monocytogenes (LM) in
ready-to-eat (RTE) foods contaminated with LM. To reduce the incidence of listeriosis, it is necessary to decrease
the frequency of occurrence of foods contaminated heavily with LM by specifying a storage period for RTE foods.

https://www.jstage.jst.go.jp/article/foodsafetyfscj/2/1/2_2014009¢/_article

* %%

A biztonsagos ivéviz kiemelten fontos Kina szamara

Kina vidéki részein még mindig 110 millié ember - beleértve tobb mint 15 milli6 tanuldt és tanart - ¢l bizton-
sagos ivoviz nélkiil. A kinai viziigyért felel6s minisztérium legfontosabb napirendi pontja 2015-re a vidéki csa-
ladok biztonsagos ivovizzel valé ellatasa. Ennek érdekében a hatésagok megerésitik a vizleldhelyek védelmét,
és a folyok és tavak vizmindségének monitorozasat. Kinaban a vizhiany szintén fontos probléma. Bevezettek
egy szigoru vizvédelmi tervet a tovabbi vizhasznalat korlatozasara, és tobb folydra regionalis vizeloszto terveket
készitettek.

Safe drinking water a top priority for China

China still has 110 million people, including more than 15 million students and teachers, in rural China without
access to safe drinking water. ,Providing every rural family with safe water to drink by 2015 is at the top of the
agenda of the Ministry of Water Resources this year and the next.”

http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201403/t20140324_21501.htm

* %%

Klimavaltozas, alultaplaltsag, csaladi gazdasagok és primer élelmiszerek kereskedelme
a FAO napirendjén

A Elelmezésiigyi és MezSgazdasagi Vilagszervezet (FAO) féigazgatdja a klimavéltozas élelmiszertermelésre
gyakorolt hatasat hangsulyozta a szervezet eurdpai regiondlis konferenciajanak megnyit6jan, ahol 46 orszag
kiildotte jelent meg. Graziano da Silva a klimavaltozassal foglalkozé kormanykozi panel (IPCC) beszamoldjat
emlitette, mely az id6jaras valtozasanak koszonhetéen a mezdgazdasag sulyos karait vetiti elore. A féigazgatd
beszédének masik fontos témaja a FAO fenntarthato csaladi gazdasagokra iranyuld fokozott figyelme volt, kii-
16n6sen a FAO uj regionalis kezdeményezésére utalt, mely a helyi szegénységet igyekszik mérsékelni a csaladi
gazdasagok tamogatasaval, fenntarthat6 termelési technoldgiakkal, foldhasznalati kérdésekkel, piacokhoz valé
hozzaféréssel, és a vidéki emberek bevételi lehetdségeinek kiszélesitésével. A FAO masik Uj regionalis kezdemé-
nyezése az orszagok kapacitasfejlesztését célozza a kereskedelemben val6 hatékonyabb részvételhez és a nem-
zetkozi elvarasoknak valo megfeleléshez. A FAO a tagallamokkal az élelmiszer pazarlas elleni kiizdelemben is
részt fog venni.


https://www.jstage.jst.go.jp/article/foodsafetyfscj/2/1/2_2014009e/_article
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201403/t20140324_21501.htm
http://english.agri.gov.cn/news/dqnf/201403/t20140324_21501.htm
http://www.fao.org/news/story/en/item/218928/icode/
http://www.fao.org/news/story/en/item/218928/icode/
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Climate change, malnutrition, family farming and agri-food trade on FAO radar

The impact of climate change on food production figured prominently in the words of FAO Director-General José
Graziano da Silva, as he addressed the opening of the Organization’s Regional Conference for Europe, attended by
delegations from 46 countries. Graziano da Silva referred to a report released by the Intergovernmental Panel on
Climate Change, which forecasts serious disruptions to agriculture due to shifting weather patterns.

http://www.fao.org/news/story/en/item/218928/icode/

* %%

A WHO élelmiszerbiztonsagi stratégiai terve 2013-2022 id6szakra

Az Egészségligyi Vilagszervezet (WHO) honlapjan megjelent a 2013-2022 iddszakra vonatkozé élelmi-
szerbiztonsagi és élelmiszer-kozvetitette zoonozisokkal is foglalkozé stratégiai terv, mely a WHO 2010. évi
Kozgylilésének hatdrozatéra épiil és megalapozza a WHO élelmiszerbiztonsigra vonatkozé 12. Altaldnos
Munkaprogramjat. A Terv az élelmiszerbiztonsag minden agazatat lefedi a szant6foldtdl az asztalig, ideértve
a zoondzis eredetli élelmiszer-kozvetitette megbetegedéseket. A Terv harom globdlis stratégiai iranyt (tudo-
manyos alapok, egyiittmiikodés, nemzeti kockdzatalapt rendszerek megerdsitése) vazol fel célkittizésekkel és
ehhez sziikséges részletes tevékenységtervvel.

Advancing food safety initiatives - strategic plan

This Strategic Plan builds on World Health Assembly resolution WHA63.3 and provides a coherent framework for
taking action on priority issues in the area of food safety and foodborne zoonoses for the period 2013-2022, and
forms the basis of the WHO Twelfth General Programme of Work for the program area food safety in Category
5. The scope of the Plan covers food safety in all ramifications, encompassing the farm-to-table approach and
including foodborne diseases of zoonotic origin.

http://www.who.int/foodsafety/strategic-plan/en/

* %%

Ijj forrasokkal tamogatja a WHO a laboratériumi mindségmenedzsmentet

A Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO) tobbnyelvi segédanyagokat tett kozzé a laboratériumok tamogatasara
zikoényv a vonatkozo hivatkozasok atfogd gytijteménye angol, francia és orosz nyelven, és a kozegészségiigyi
és klinikai laboratériumok mindségmenedzsmentjéhez sziikséges témakorokkel foglalkozik. Ehhez kapcso-
l6dik a “Laboratory quality management system training toolkit”, mely a laboratériumi mindségmenedzs-
ment tovabbképzéshez sziikséges Osszes tananyagot tartalmazza. Az oldalon informaciok taldlhatok a rendszer
bevezetéséhez 1épésrdl 1épésre, interaktiv térkép segitségével, a laboratériumok értékeléséhez, valamint a mi-
néségiranyitdsi rendszert timogatd dokumentacio elkészitéséhez.


http://www.fao.org/news/story/en/item/218928/icode/
http://www.who.int/foodsafety/strategic-plan/en/
http://www.who.int/foodsafety/strategic-plan/en/
http://www.euro.who.int/en/health-topics/communicable-diseases/influenza/news/news/2014/03/new-resources-support-laboratory-quality-management
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New resources support laboratory quality management

To help laboratories implement systems to manage quality control, WHO launched a suite of resources
in several languages. The “Laboratory quality management system: handbook” provides a comprehensive
reference base. Available in English, French and Russian, it covers topics essential to quality management
in a public health or clinical laboratory. Alongside it, the “Laboratory quality management system training
toolkit” provides all the materials a trainer needs to develop and deliver training in quality management in
a laboratory.

http://www.euro.who.int/en/health-topics/communicable-diseases/influenza/news/news/2014/03/
new-resources-support-laboratory-quality-management

* %%

Az Allategészségiigyi Vilagszervezet 82. Altalanos Szekcioiilése

Az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE) 82. Altaldnos Szekcidiilése majus 25-t61 méjus 30-ig keriil megren-
dezésre. Célja, hogy szamos kormanykdzi, civil, regionalis és nemzeti szervezet, és a 178 tagorszag delegaltjai-
nak lehetGséget biztositson a talalkozasra.

Az OIE delegaltjai alkotjak meg a szabalyzatokat és ellendrzik azok végrehajtasat. Ebben az évben a {6 feladatok
az alabbi témakra koncentral6dnak:

« nemzetkozi szabvanyok adoptacioja az allatok és dllati termékek vildgszintii kereskedelmére vonatkozéan
o dllatbetegségek és zoondzisok elleni kiizdelem és az Allatorvosi Szolgélat minéségének javitdsa

« valasztasok a Bizottsagok iires helyeinek betoltésére

Sor keriil a vilag allategészségiigyi helyzetének rovid Osszegzésére is.

The 82nd General Session of the World Assembly of OIE Delegates

The 82nd General Session of the World Assembly of OIE Delegates will be held from 25 to 30 May 2014,
bringing together representatives of 178 OIE Members and observers from international organisations that
have signed an official agreement with the OIE, as well as other international and regional organisations and
invited guests. The World Assembly of OIE Delegates establishes the policies of the OIE and supervises their
implementation.

http://www.oie.int/eng/Session2014/information.htm

* %%


http://www.euro.who.int/en/health-topics/communicable-diseases/influenza/news/news/2014/03/new-resources-support-laboratory-quality-management

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti E lelmiszerldnc-biztonsigi Hivatal Elelmiszer 1ztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatosag
Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 06/2014
2014. évi 06. szam Kiadva/Issued: 28/05/2014

Hirek a tudomanyos vilagbol / News of science

Hirek a tudomanyos vilagbdl / News of science

A Kkiilonboz6 zsirok hosszutava fogyasztasa
és a gyulladasos bélbetegségek kockazatanak kapcsolata

Amerikai kutaték a neves GUT cimi, bélrendszeri betegségekkel foglalkozé tudomanyos folydirat majus-
ban megjelend szamaban, a Nurses Health Study kutatas keretében vizsgaltak a gyulladasos bélbetegségek
(Crohn betegség és fekélyes vastagbélgyulladas) kialakulasanak kockazata és a résztvevok teljes, illetve
kiilonboz6 tipusu zsirok fogyasztasa kozotti kapcsolatot. Tobb mint 170 ezer né élelmiszerfogyasztasat
négy évenként 26 éven keresztiil vizsgaltak, és nyomon kovették az eléforduld gyulladasos bélbetegsége-
ket. Az eredmények azt mutattdk, hogy az 6sszes energia bevitellel korrigalt teljes zsirfogyasztas, a telitett,
a tobbszorosen telitetlen omega-3 és omega-6 zsirsavak bevitele nem mutatott dsszefiiggést a gyulladasos
bélbetegségek kialakuldsanak kockazataval. A hossza szénlancu tobbszordsen telitetlen omega-3 zsirsa-
vak nagyobb bevitele azonban kisebb, a transzzsirsavak fogyasztasa viszont magasabb fekélyes vastagbél-
gyulladas kockazatéaval jart egyiitt. Osszességében a vizsgdlatok szerint a hosszu szénldncu tobbszordsen
telitetlen omega-3 zsirsavak nagyobb bevitele csokkentheti, a transzzsirsavak bevitele pedig novelheti a
fekélyes vastagbélgyulladas kockazatat.

Long-term intake of dietary fat and risk of ulcerative colitis and Crohn’s disease

The study examined the effect of energy-adjusted cumulative average total fat intake and specific types of
fat and fatty acids on the risk of CD and UC. Cumulative energy-adjusted intake of total fat, saturated fats,
unsaturated fats, n-6 and n-3 polyunsaturated fatty acids (PUFAs) were not associated with risk of CD or
UC. However, greater intake of long-chain n-3 PUFAs was associated with a trend towards lower risk of UC.
In contrast, high long-term intake of trans-unsaturated fatty acids was associated with a trend towards an
increased incidence of UC. A high intake of dietary long-chain n-3 PUFAs may be associated with a reduced
risk of UC. In contrast, high intake of trans-unsaturated fats may be associated with an increased risk of UC.

http://gut.bmj.com/content/63/5/776.abstract

* %%

Gluténmentes diétat tartd coliakids betegek mikotoxin bevitelének becslése

A mikotoxinok bizonyos fonalas gombak (pl. Aspergillus, Penicillium, Fusarium) masodlagos anyagcse-
retermékei. Az étrendi mikotoxin bevitelhez leginkabb hozzajarul6 élelmiszerek a gabonafélék, melyek
koziil a kukorica a legkockdzatosabb, mivel tobbféle mikotoxint is tartalmazhat egyszerre. Kiillonosen
veszélyeztetettek a coliakias (lisztérzékeny) betegek csoportja, akik nagyobb mennyiségben fogyaszta-
nak kukoricabol késziilt élelmiszereket. Olasz kutatok a Food and Chemical Toxicology ciml tudomanyos
folydirat megjelenés alatt allé6 szamdban colidkids betegek esetén becstilték kiilonb6zé fuzariumtoxinok
(fumonizinek és zearalenon) étrendi bevitelét, fogyasztasi adatok és a gluténmentes termékek mikotoxin
tartalma alapjan. A gyermekek esetén magasabb volt a mikotoxinbevitel. A gyermekekre vonatkozo be-
vitel nagyfogyasztok esetén1385 ng/ttkg/nap fumonizinekre, és 237 ng/ttkg/nap zearalenonra. Osszeha-


http://www.euro.who.int/en/health-topics/communicable-diseases/influenza/news/news/2014/03/new-resources-support-laboratory-quality-management
http://www.euro.who.int/en/health-topics/communicable-diseases/influenza/news/news/2014/03/new-resources-support-laboratory-quality-management
http://www.euro.who.int/en/health-topics/communicable-diseases/influenza/news/news/2014/03/new-resources-support-laboratory-quality-management
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0278691514001598
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sonlitva ezeket az értékeket az eltirhetd napi beviteli mennyiségekkel (a TDI fumonizinekre 2000 ng/
ttkg/nap, zearalenonra 250 ng/ttkg/nap) megallapithato, hogy ezen mikotoxinok bevitele nagyfogyasztok
esetén sem éri el az toleralhat6 napi beviteli mennyiséget (fumonizinekre a TDI 69%-a, zearalenonra a
TDI 95%-a).

Exposure assessment to mycotoxins in gluten-free diet for celiac patients

Mycotoxins are low molecular weight secondary metabolites produced by certain strains of filamentous fungi
such as Aspergillus, Penicillium and Fusarium. The exposure of celiac patients to fumonisins and zearalenone
has been assessed. Focusing on the worst case, represented by the exposure calculated with the consumption
value at the 95th percentile, the exposure values reported for children were the highest, namely 1385 ng/kg
bw/day for FBs and 237 ng/kg bw/day for ZON. Matching the results with the TDI values, which are set at
2000 ng/kg bw for FBs and at 250 ng/kg bw for ZON, it comes out that the resulting exposures represent the
69% and the 95% of the TDI, respectively.

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0278691514001598

* %%

A husfogyasztas és a fiatal férfiak reprodukcios jellemzodinek Gsszefiiggése

Az Egyesiilt Allamokban a teheneket anabolikus nemi szteroid hormonokkal kezelik a nvekedés eldse-
gitésére. Aggodalomra adhat okot, hogy ez a gyakorlat milyen kovetkezményekkel jarhat a marhahust
fogyaszto férfiak reproduktiv képességeire. Amerikai kutatdk az Epidemiology cimi tudomanyos folydirat
majusi szamaban azt vizsgaltak, hogy vajon a fiatal férfiak korében a husfogyasztas és a spermamindség
kozott van-e valamilyen 0sszefiiggés. Az eredmények a feldolgozott voros husfogyasztas és a spermaszam
kozott forditott kapcsolatot mutattak. Ez az 6sszefiiggés még erdsebb volt azok kozott, akik a vizsgalat
eldtt két napnal kevesebb ideig tartdztattak meg magukat. A vizsgalatok szerint tehat a feldolgozott voros
husfogyasztas kisebb spermaszammal allt 6sszefiiggésben. Az, hogy ez valédi bioldgiai hatast jelent, vagy
annak a zavar6 hatasa, hogy a résztvevok a vizsgalat el6tt nagyon kiilonboz6 ideig tartoztattak meg magu-
kat, nem éllapithaté meg a vizsgalatbol.

Meat intake and reproductive parameters among young men

In the United States, anabolic sex steroids are administered to cattle for growth promotion. There is concern
regarding the reproductive consequences of this practice in men who eat beef. The possible association was
investigated between meat consumption and semen quality parameters. There was an inverse relation
between processed red meat intake and total sperm count.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24681577

* %%


http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0278691514001598
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24681577
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24681577
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Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Megdobbentd koriilmények kozott késziilt a kistermeldi fiistolt aru

Tobb mint két tonna terméket foglaltak le egy kistermelSként regisztralt drustél a Nemzeti Elelmiszerldnc-
biztonsagi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatdsaganak szakemberei. A vallalkozé nem tudta igazolni az
aruk eredtét, telephelyén pedig megdobbent6 higiéniai allapotok uralkodtak. Az ellenérzés soran késziilt vided
megtekintheté a YouTube-on, a képek pedig a NEBIH honlapjan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/kistermelo_fustolt_aru_kozlemeny.html

* %%

Tojasokat vont ki a forgalombdl a NEBIH

»Magyar friss tojas” jel6lésti, valojaban azonban Lengyelorszagbol szarmazé tojasokat arusitottak a Lidl iizle-
teiben. A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonségi Hivatal (NEBIH) Kiemelt Ugyek Igazgatosaga 2014. &prilis 17-én
azonnali hatallyal megtiltotta a tételek forgalomba hozatalat és elrendelte azok kereskedelmi forgalombol tor-
ténd kivonasat.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/04_17_tojas.html

* %%

Javuld eredmények a tavaszi szezondlis ellendrzésen

Csaknem 3000 ellenérzés, 16000 megvizsgalt hazai és kulfoldi élelmiszer tétel és Osszesen mintegy
12,5 millié Ft birsag a tavaszi szezonalis ellendrzés f6 szamai. A husvétot megel6z6 kéthetes idészakban
- a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) koordinalaséval — a gasztrondémiai hagyom4-
nyoknak megfelelé termékekre fokuszalt az élelmiszerlanc-feliigyeleti hatésag. Kiemelt szempont volt,
hogy a tojasok jelolésén a szarmazasi hely a vasarlok szamara egyértelmien azonosithatd legyen, és a
magyar eredetiiként jelolt zoldség-gylimolcs esetében is fokozott hangsulyt kapott a termékek szarmaza-
sanak ellenérzése. A kéthetes idészakban orszagosan Osszesen 2951 ellenérzést végeztek a szakemberek.
Az ellendrzésekrdl tovabbi részletek olvashaték a NEBIH honlapjan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/04_29_tavaszi_szezonalis.html

* %%


https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/kistermelo_fustolt_aru_kozlemeny.html
https://www.youtube.com/watch?v=n-jczY7mZqk
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/kistermelo_fustolt_aru_kozlemeny.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/04_17_tojas.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/04_29_tavaszi_szezonalis.html

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti E lelmiszerldnc-biztonsigi Hivatal Elelmiszer 1ztonsdgi Kockdzatértékelési Igazgatosag
Food Safety CNewslelicr
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 06/2014
2014. évi 06. szam Kiadva/Issued: 28/05/2014

Elelmiszerbiztonség a médidban / Food safety in the media

Aprohirdetésben kinalt névényvédo szereket vizsgalt a NEBIH

Osszesen 110 kg novényvédd szert foglalt le a NEBIH Kiemelt Ugyek Igazgatosaga (KUI) a NAV Bevetési F6-
igazgatosagaval kozos ellendrzéssorozataban. Az akcid sordn lakossagi hirdetésekben eladdsra kinalt novény-
védo szereket vizsgaltak. A termékek kozott akadt olyan, aminek engedélyét mar 2008-ban visszavontak, de az
ellendrok taldltak 100%-ban jeloletlen szereket is. Az illegélis névényvédo szerek alkalmazasa komoly kocka-
zattal jar, hisz egészségiigyi hatasukat nem vizsgaltak, potencialisan veszélyes és toxikus szennyezéseket, ellen-
Orizetlen melléktermékeket tartalmazhatnak, amik az alkalmazokra karos heveny vagy idiilt egészségi hatassal
lehetnek. A kornyezetbdl bekeriilhetnek az élelmiszerlancba is, igy veszélyeztethetik a fogyasztok egészségét.
Az ellen8rzés sorén késziilt videé megtekinthet6k a NEBIH Youtube csatornajan.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_05_novenyvedo-szer_ellenorzes.html

* %%

Fagylaltot is csak okosan

Majus 8-a idén is a kézmiives fagylalt napja volt. Azonban akar otthon készitjiik el, akar utcai arusnal, vagy
vendéglétd iizletben vasdroljuk ezt a kedvelt csemegét, néhédny dologra érdemes odafigyelni. A NEBIH 6ssze-
gytjtotte a fagylaltfogyasztas legfontosabb élelmiszerbiztonsagi szabalyait.

https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_07_fagylalt.html

* %%

Kétes eredetii élelmiszerekre bukkantak a NEBIH és mas hatésagok szakemberei

A févarosban 1év6, tizenhat keleti és mediterran ételeket arusito éttermet vizsgalt egyszerre 6t hatésag szak-
embere. A vendéglatohelyek felében jeloletlen vagy kétes eredetii élelmiszerekre, tobb helyen pedig stlyos hi-
giéniai hidnyossagokra bukkantak az ellen6rok. A Nemzeti Add- és Vambhivatal (NAV) addellenérei minden
masodik vallalkozasnal talaltak olyan darut, illetve élelmiszer-alapanyagot, melyek szarmazasat az étterem nem
tudta igazolni. A vendéglatosok gyakran a higiéniai el6irasokat sem tartottak be, még a kézmosas feltételeit sem
biztositottak, a tojasokat nem fertétlenitették, de eléfordult olyan is, hogy a tejtermékeket a z6ldségekkel egyiitt
térolték a hitében. A NEBIH mintegy 70 kilogramm jeléletlen, nem nyomon kévethetd marha-, bardny-, és
csirkehust, valamint lejart szavatossagu fliszert vont ki a forgalombdl.

http://www.orientpress.hu/127593

* %%

Tobb mint 6tszaz sertést kellett le6lni a pestisveszély miatt

Két hét alatt tobb mint 6tszaz sertést kellett az afrikai sertéspestis (ASP) behurcoldsanak veszélye miatt azonnal
ledlni, mivel megemelkedett az illegélis él3sertés-szallitményok széma hazankban - kozolte a Nemzeti Elel-
miszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) az MTI-vel. Az elfogott szallitmanyokat jellemz8en Lengyelorszagbdl


https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_05_novenyvedo-szer_ellenorzes.html
https://www.youtube.com/watch?v=GbVGxcnk7n8feature=youtu.be
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_07_fagylalt.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_07_fagylalt.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/05_07_fagylalt.html
http://www.orientpress.hu/127593
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/tobb-mint-500-sertest-kellett-leolni-a-pestisveszely-miatt.html
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kozvetleniil Magyarorszagra, illetve hazankon keresztiil mas uniés orszdgokba szdntdk. A NEBIH felhivja az
érintettek figyelmét, hogy kizardlag legalis keretek kozott, ellendrzott, a hatosagok altal nyilvantartott partner-
t6l vasaroljanak élésertést és azokbdl eldallitott terméket.

http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/tobb-mint-500-sertest-kellett-leolni-a-
pestisveszely-miatt.html

* %%

Pékségeket ellendriztek a hatésagok

A Nemzeti Add- és Vamhivatal és Csongrad Megyei Kormanyhivatal Elelmiszerldnc-biztonsagi és Allategész-
ségiigyi Igazgatdsaga mas hatdsagok munkatarsaival 6sszehangolt razziat tartottak a szegedi alban pékségek
korében. A vizsgalatok soran dertilt ki, hogy a pékségek sok esetben lejart szavatossagu alapanyagbol siitnek,
teketén dolgoznak, és addval is tartoznak - irja a Délmagyar.hu. A pékségek tobbszor lejart alapanyagot hasz-
naltak, megfeledkeztek a kenyerek jel6lésérdl, és olyan esettel is talalkoztak, ahol az eladéknak az egészségiigyi
alkalmassaghoz sziikséges igazolasuk is hianyzott.

http://index.hu/gazdasag/2014/04/14/nem_venne_semmit_ezeknel a_peksegeknel/

* %%

Ovodai kozétkeztetési felmérés

Az 6vodai kozétkeztetésrél 2013-ban ismét orszagos felmérést végzett az Orszégos Elelmezés- és Taplalkozas-
tudomanyi Intézet (OETT), az Orszdgos Tisztiféorvosi Hivatallal (OTH) és a Kormanyhivatalok Népegészség-
ligyi Szakigazgatési Szerveivel kozosen. A felmérés kovette a 2009-es vizsgalat modszertanit. Igy lehet8ség volt
arra, hogy az elmult négy év valtozdsait megvizsgiljak. A tapasztalatok elolvashatok az Allami Népegészség-
ligyi és Tisztiorvosi Szolgélat (ANTSZ) oldalan.

https://www.antsz.hu/hir1/20140414-ovodai-kozetkeztetes.html

* %%

Ismeretlenek az ANTSZ-re hivatkozva kiildenek megtéveszté levelet

Az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat (ANTSZ) tudomdséra jutott, hogy ismeretlenek a Nem-
zeti Munkatigyi Hivatal Munkavédelmi és Munkaiigyi Igazgatésdganak nevében, az ANTSZ-re is hivatkozva
probalnak meg bejutni mas tulajdonaban all6 helyiségekbe. A megtéveszt6 levélben leirt tipust ellenérzés, az
abban szerepl6 egységtipusok nem szerepelnek az Orszagos TisztifGorvosi Hivatal altal kiadott éves ellendrzési
tervben. A félrevezetd értesités megtekinthetd az ANTSZ oldalén.

https://www.antsz.hu/hir1/20140414- ANTSZ-nevevel-elnek-vissza.html

* %%


http://index.hu/gazdasag/2014/04/14/nem_venne_semmit_ezeknel_a_peksegeknel/
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A klimakutatok is pazarléan bannak az energiaval

A Kklimakutatok és az egyetemek is pazarléan bannak az energiaval, magas széndioxid-kibocsatassal karosit-
jak a kornyezetet — kozolte Adam Pawloff, a bécsi Agrartudomanyi Egyetem (Boku) kutatdja az Osztrak Kli-
makonferencian, Innsbruckban. Az egyetem Globalis Véltozas és Fenntarthatésag Kozpontjanak kutatéja agy
vélte, hogy art a klimakutatas hitelességének, ha a kutatdk a sajat munkdjuk soran keletkezé kibocsatast nem
tudjak csokkenteni. Pawloft elmondta: az amerikai féiskolak és egyetemek évente dsszesen 120 milli6 tonna
szén-dioxidot termelnek, ez pedig masfélszer annyi, mint egész Ausztriaé. Az Osztrak Klimakutatasi Program
(ACRP) kiirasaban arra kérik fel a tuddsokat, magyarazzak el, milyen modon szeretnék projektjiiket klimaba-
rat médon megvalositani - irta az Index.

http://utajovobe.eu/hirek/eu-tarsadalom-es-jog/4462-alszent-klimakutatok

* %%

Uj élelmiszerjeldlés segiti az allergiasokat

Nemzetkozi szakmai konzultdciot tartottak a Vidékfejlesztési Minisztériumban a nem elérecsomagolt élelmi-
szerek allergén Osszetevdinek jelolésérdl — kozolte a szaktdrca. 2014. december 13-t6l Uj, a fogyasztok élelmi-
szerekkel kapcsolatos tdjékoztatasarol szolo unids rendelet véltja fel az élelmiszerek jelolésérdl szolo jelenlegi
EU irdnyelveket, ezért a nemzeti jogba 4tiilteté 2004-es rendeletet és a Magyar Elelmiszerkonyv élelmiszerek
tapértékjelolésérdl szolo eldirasat is at kell dolgozni. A rendelet eldkészitésének egyik fontos 1épése a minél
szélesebb korben torténd konzultacioé. A cél egy olyan intézkedés elfogadasa, amely megtelel6 keretet biztosit
a kereskedelemben, a vendéglatasban és a kozétkeztetésben tevékenykedé vallalkozoknak, hogy a nem eldre-
csomagolt élelmiszerek allergiat és intolerancidt okozd 6sszetevoirdl megfeleléen tajékoztassak a fogyasztokat.

http://hvg.hu/kkv/20140416_Uj_elelmiszerjeloles_jon_oriasi_segitsege

* %%

Kotelez6 az orszagot jel6l6 ,,Made in” cimke hasznalata

Legyen kotelez6 a szdrmazasi orszagot jelz6 ,,Made in” cimke hasznalata az Unid piacan forgalmazott termé-
keken: err6l dontétt az Eurdpai Parlament (EP). Az EP emellett szigorubb biintetést helyez kilatasba a po-
tencidlisan veszélyes terméket arusitok szdmara. A ,Made in” szdrmazds-megjelolés megkonnyiti a termék
nyomonkovethet6ségét és igy erdsiti a fogyasztok védelmét, vélték a képviseldk, akik az Eurdpai Bizottsag
javaslataval 6sszhangban a jelenlegi dnkéntes gyakorlattal szemben kotelezévé tennék a szarmazasi orszag fel-
tiintetését. A ,Made in” jelzés az Unid piacan forgalmazott szinte 6sszes termékre érvényes lesz, a néhany kivé-
tel kozott példaul az élelmiszertermékek vagy gyogyszerek kategoridja szerepel. A parlamenti alldspont szerint
az unids gyartok valaszthatnanak akozott, hogy termékeiken a ,,Made in the EU” megjelolést hasznaljak, vagy
konkrétan megnevezik a szarmazasi orszagot.

http://index.hu/kulfold/ep/hirek/2014/04/16/made_in_the_eu_kotelezoen_valaszthato/

* %%


http://utajovobe.eu/hirek/eu-tarsadalom-es-jog/4462-alszent-klimakutatok
http://hvg.hu/kkv/20140416_Uj_elelmiszerjeloles_jon_oriasi_segitsege
http://index.hu/kulfold/ep/hirek/2014/04/16/made_in_the_eu_kotelezoen_valaszthato/
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Lohusbdl késziilt a német gyros

Az egy évvel ezel6tt kirobbant l6husbotrany utan, itt az ujabb eset: legutdbb egy német gyrosos bukott le tel-
jesen véletleniil - irja a Local.de. Egy bochumi iskoldban azt talalta ki a bioldgia tanar, hogy megmutatja a di-
akjainak, hogyan tesztelik a huisokat a laboratériumokban, hogyan lehet egymastél megkiilonboztetni az egyes
husfajtakat. Ezért vasarolt néhany gyrost, egy witteni, egy dortmundi és egy bochumi gyrosostol. Az eredmény
meglepetést okozott, az anonim mintdk koziil az egyikben ugyanis l6hust talaltak.

http://velvet.hu/blogok/gumicukor/2014/04/16/1ohusbol_keszult_a_nemet_gyros/

* %%

Titokban maradhat a génmoddositott viragpor a mézben

Az Eurdpai Parlament (EP) elfogadta az Eurdpai Bizottsag azon javaslatat, amely a méz természetes alkotdele-
meként, és nem kiilén dsszetevoként hatdrozza meg a virdgport, ezért nem kell majd feltiintetni a csomagola-
son, hogy tartalmaz-e génmoddositott organizmust (GMO). Az unids jog eddig nem rendezte egyértelmien,
hogy a viragport minek kell tekinteni a mézben: alkotdéelemnek vagy dsszetevonek. Ha ugyanis kiilon ossze-
tevé volna, akkor a csomagoldson is fel kellene tiintetni, ha a virdgporon beliill a GMO aranya meghaladja a
0,9 szdzalékot. Igy viszont, hogy elddlt: természetes alkotdelem, igy mar a méz egészéhez viszonyitva kell vizs-
galni az aranyokat, és miutdn a mézben nagyon kevés a viragpor, a méz teljes tomegéhez viszonyitva sosem
fogja a benne 1évé GMO aranya meghaladni a hatarértéket, ezért a csomagolasra sem kell rairni.

http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/nem-kedvez-az-eu-dontes-a-magyar-
meztermeloknek.html

* %%

Nem minden baranyhus, ami annak latszik

60 féle Londoni és birminghani étterem baranycurryjét és baranyhusos gyrosat ellendrizte a Which? nevt fo-
gyasztovédelmi szervezet. Az ellendrzésbdl kideriilt, hogy 24 esetben olcsébb hussal keverték vagy potolték a
baranyhust, példaul csirkével vagy marhaval. Hét mintaban egyaltalan nem volt baranyhus, 6t esetben pedig
olyan szinten feldolgozott hust tartalmazott az étel, hogy meg sem lehetett allapitani, milyen allatbol szarmazik.
A brit élelmiszerbiztonsagi hatosag (FSA) a teszt eredményeinek ismeretében vizsgalatot rendelt el.

http://hvg.hu/kkv/20140417_Vigyazat_nem_minden_baranyhus_ami_annak_l

* %%

1700 kilé romlott ételt talaltak egy gyori boltban

A Nemzeti Add- és Vamhivatal (NAV) és a Gy6r-Moson-Sopron Megyei Kormdanyhivatal Elelmiszerldnc-biz-
tonséagi és Allategészségiigyi Igazgatosdga probavéséarlassal kezd8dé vizsgalatot végzett egy gydri vegyeskeres-
kedésben, miutan a NAV revizora t6bb alkalommal sem kapott nyugtat, amikor az iizletben vasarolt, és lejart


http://velvet.hu/blogok/gumicukor/2014/04/16/lohusbol_keszult_a_nemet_gyros/
http://index.hu/kulfold/ep/hirek/2014/04/16/made_in_the_eu_kotelezoen_valaszthato/
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/nem-kedvez-az-eu-dontes-a-magyar-meztermeloknek.html
http://hvg.hu/kkv/20140417_Vigyazat_nem_minden_baranyhus_ami_annak_l
http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20140418-1700-kilo-romlott-etelt-talaltak-egy-gyori-boltban.html
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szavatossagu termékeket fedezett fel a polcokon. Az ellenérok atnézték az arukészletet, és kideriilt, hogy 141
tételnek lejart a mindség-megorzési ideje, és volt olyan termék, amelynek fogyaszthatdsaga mar tobb mint hét
éve lejart.

http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20140418-1700-kilo-romlott-etelt-talaltak-egy-gyori-boltban.html

* %%

Tajékoztatas utazok szamara az Ebola-1azrol

Az Ebola-virus ritka, de nagyon sulyos, gyakran haldlos kimenetelti megbetegedést okoz. Az Eurdpai Beteg-
ségmegel3zési és Jarvanyiligyi Kozpont (ECDC) tajékoztatdjat adaptalta az Orszagos Epidemioldgiai Kozpont
Jarvanyiigyi osztalya, amely a virussal kapcsolatos és a 2014. évi jarvannyal kapcsolatos legfontosabb tudniva-
l6kat tartalmazza.

https://www.antsz.hu/hir1/ebola.html

* %%

Itt a hazai gyiimolcs- és zoldségszezon! Kell-e tartanunk a novényvédo szerektol?

Minden zoldség és gylimdlcs esetében meg van hatarozva a névényvéddszer-maradékoknak az az értéke, ami-
vel még az adott terméket forgalomba lehet hozni. Az Eurdpai Unio teriiletén csak olyan termék kertilhet a
polcokra, amely megfelel a mindségi szabvanyoknak. A Webbeteg.hu 0sszegytujtotte azokat az informaciokat,
amelyekre gytimolcsok és zoldségek vasarlasakor figyelni érdemes.

http://www.webbeteg.hu/cikkek/egeszseges/15901/novenyvedoszerek_elelmiszerek

* %%

Legtobbszor a mindség-megorzési idovel triikkdznek az élelmiszerkereskeddk

Egyre tobb a lejart élelmiszer a boltokban - irja a Napi Gazdasag. Legtobbszor a mindség-meg6rzési idével
tritkkoznek az élelmiszerkereskeddk, a tavalyi ellendrzések alapjan leggyakrabban a husokat és htiskészitmé-
nyeket érintették a csalasok. Masodik helyen a jel6lési kifogasok allnak, a harmadik legtébbszor el6fordu-
16 probléma pedig a nyomonkdvethetdség hianya volt — tudta meg a lap a Vidékfejlesztési Minisztériumtol.
Az idei elsé negyedév utdn mar 16 982 ellendrzésen vannak tul a hatésagok, ebbdl 810 végz6dott dsszesen
tobb mint 122 millié forint 6sszegl birsaggal. Az els6 hdrom hoénapban kiilonb6zé okok miatt 4952 tétel
- 686,6 tonna — élelmiszert kellett kivonni a forgalombol.

http://index.hu/gazdasag/2014/04/22/mindent_elont_a_lejart_elelmiszer/

* %%


https://www.antsz.hu/hir1/ebola.html
http://www.webbeteg.hu/cikkek/egeszseges/15901/novenyvedoszerek_elelmiszerek
http://index.hu/gazdasag/2014/04/22/mindent_elont_a_lejart_elelmiszer/
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Tizennégy telepiilés ivovizének mindségét javitjak Kiskunhalas térségében

Tobb mint harommilliard forintbdl tizennégy telepiilés ivovizének mindségét javité beruhazas kezdédik Kis-
kunhalas térségében - jelentette be a varos polgarmestere, az érintett telepiiléseket 6sszefogd onkormanyzati
tarsulds elndke. A projekt 14 telepiilést, Kelebidt, Tompat, Csikéria-Bacssz6l6st, Kisszallds, Kisszallds-Ujfalut,
Kéleshalmot, Kunfehértot, Rémet, Borotat, Kiskunhalast, Harkakotonyt, Bodoglar-Tajot, Jasszentlaszlot és Mo-
ricgatat érinti. A fejlesztés fontos eleme a kutaknal kitermelt viz korszer( tisztitasi technologidjanak kiépitése
és az arzénmentesités. A projektmenedzser kozolte: a telepiilések tobbségén nem felelt meg a viz mindsége az
Eurépai Unid elbirdsainak, ezért valt siirgetévé a fejlesztés, a projekt a tervek szerint 2015 Gszére befejez6dhet.

http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/arzenmentes_vizre_szomjaznak
* %%

183 kilogrammnyi angolnaivadékot foglaltak le a NAV a Liszt Ferenc repiil6téren

A HavariaPress ugy tudja, az angolnakat egy Moszkvabol érkezo repiildgépen, poggyaszban szallitotta két kinai
allampolgar. A budapesti repiilétéren a csomagfelvételnél jelezték a vamosoknak, hogy é16 halat kivannak Ma-
gyarorszagra behozni, am semmiféle engedéllyel nem rendelkeztek. A pénziigyérok értesitették a Pest Megyei
Kormanyhivatal Elelmiszerlinc biztonséagi és Allategészségiigyi Igazgatosag repiildtéri allatorvosat, aki megdl-
lapitotta, hogy az é16 halnak mondott allatok angolnaivadékok, amelyek szerepelnek a veszélyeztetett vadon é16
allatok listajan, szallitasukhoz export- és import engedély sziikséges.

http://hvg.hu/itthon/20140426_Furcsa_fogas_Ferihegyen
* %%

Betiltana a kormany a gyerekek energiaital-fogyasztasat

Az Egészségiigyért Felelés Allamtitkarsdg keresi a mddjat, hogy megtilthassa a gyerekek energiaital-fogyasz-
tasat — értesiilt a Pénzcentrum.hu. A statisztikak szerint a 10-14 éves gyerekek egyotode iszik energiaitalt reg-
gelire — deriilt ki az OETI 2010-es felmérésébél. 2014 aprilisaig 358 ember lett rosszul energiaital miatt, a 74
szazalékuk 18 év alatti fiatal, akik kozott voltak 8-10 éves gyerekek is.

http://hvg.hu/kkv/20140428_Betiltana_a_kormany_a_gyerekeknek_az_ener

* %%

Illegalis vagoéhidat és hisboltokat lepleztek le Mosonmagyarévar térségében

Egy vagohidon és harom husboltban sszesen két tonna rossz mindségu és jeloletlen téke- és vadhust talaltak
a hatésagok. A Gy6r-Moson-Sopron megyei f6allatorvos szerint raadasul az drut nagyon rossz koériilmények
kozott allitotték eld, ezért a vagohelyet és a boltokat az Allategészségiigyi Igazgatdsag azonnal bezaratta.

http://mno.hu/ahirtvhirei/illegalis-vagohidat-lepleztek-le-1223904
* %%


http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/arzenmentes_vizre_szomjaznak
http://hvg.hu/itthon/20140426_Furcsa_fogas_Ferihegyen
http://hvg.hu/kkv/20140428_Betiltana_a_kormany_a_gyerekeknek_az_ener
http://mno.hu/ahirtvhirei/illegalis-vagohidat-lepleztek-le-1223904
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Madjusban lehet el6szor sziiretelni az tirben

A NASA trhajésai sajat veteményeskertet szeretnének létesiteni a Nemzetkozi Urélloméson (ISS). Ez az elsé
alkalom, hogy valaki megprobal élelmiszert termelni a vilagtirben. A Vegetable Production System (VEGGIE)
nevi kisérlet egyrészt az élelemtermelés lehetdségét kivanja vizsgalni a vilaglirben, masrészt az ISS legénységé-
nek szeretne friss élelmiszert biztositani. Fogyasztas el6tt az elsd (irsalatakat szigoru biztonsagi vizsgalatoknak
fogjak alavetni, ugyanis mikrobak megfertézhetik az élelmiszert. A VEGGIE program kellékeit aprilisban szal-
litottak a Nemzetkozi Urdllomdsra, a saldtdkat vérhatéan méjusban mér sziiretelni lehet majd.

http://www.origo.hu/tudomany/vilagur/20140428-nasa-urallomas-lehetove-valik-a-novenytermesztes-a-
vilagurben.html

* %%

Megjelent a szeptembert6l hatilyos kozétkeztetésrol sz616 rendelet

A rendelet részletesen szabalyozza majd tobbek kozott az iskolai menzakon, kérhdzakban adandé ételek elké-
szitését és tapanyagtartalmat. Tilos lesz példaul a szénsavas, vagy cukrozott idit6, a magas zsirtartalmu hus-
készitmény, s rogzitették azt is, hogy nem tehetnek az asztalra s6- és cukortartot. Eléirtak tovabba, hogy a
kozétkeztetésben fokozatosan csokkenteni kell a napi bevitt s6 mennyiségét.

http://www.origo.hu/itthon/20140503-sotarto-szensavas-udito-gyerek-kezebe-nem-valo-kozetkeztetes-
szabalyai.html

* %%

A Coca-Cola eltavolitja a vitatott italosszetevot

Egy online peticiét kovetéen a Coca-Cola ugy dontott, hogy az év végéig eltavolitja a bromozott névényi olajat
(BVO) egyes italaibdl - irja a BBC. A stabilizator abban segit, hogy a gylimolcsizesitésii tiditékben ne véaljanak
szét az egyes Osszetevok. A cég szovivdje tagadta, hogy az intézkedésre biztonsagi okokbol lenne sziikség, mi-
vel a Coca-Cola minden itala megfelel azon orszagok élelmiszerbiztonsagi eldirasainak, ahol aruljak 6ket. Az
egészségiigyi aggodalmak abbol fakadnak, hogy a Mayo Clinic kutatéi szerint a BVO tualzott fogyasztasa me-
moriazavart, bor- és idegproblémakat okoz. Az dsszetevé 1970-ben lekeriilt az amerikai élelmiszerbiztonsagi
hivatal biztonsagos élelmiszer-osszetevdinek listajardl, az italgyarak azonban korlatozottan hasznalhatjak. Az
Euré6pai Unidban és Japanban ugyanakkor tilos a BVO hasznalata.

http://www.origo.hu/nagyvilag/20140506-a-coca-cola-eltavolitja-a-vitatott-italosszetevot.html

* %%

Kevésbé taplaléak az élelmiszerek a klimavaltozas kovetkeztésben

Amerikai, izraeli, ausztral és japan orvosok, biolégusok, kornyezetkutatok és agrondmusok altal végzett kutatas
szerint kevesebb lesz a fontos nyomelem és tapanyag az alapélelmiszerekben, mert egyre tobb a széndioxid van


http://www.origo.hu/tudomany/vilagur/20140428-nasa-urallomas-lehetove-valik-a-novenytermesztes-a-vilagurben.html
http://www.origo.hu/itthon/20140503-sotarto-szensavas-udito-gyerek-kezebe-nem-valo-kozetkeztetes-szabalyai.html
http://www.origo.hu/nagyvilag/20140506-a-coca-cola-eltavolitja-a-vitatott-italosszetevot.html
http://www.origo.hu/idojaras/20140508-buza-kukorica-rizs-szoja-szen-dioxid-szint-hatas-kevesbe-taplalo-a-kenyer-a-klimavaltozas-miatt.html
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a leveg6ben, tovabb sulyosbitva az amugy is alultaplalt milliok helyzetét. A f6ldeken végzett kisérletek szerint
a magasabb széndioxid szint alacsonyabb vas- és cinktartalommal jar, de a fehérjék mennyisége is csokken az
élelmiszerndvényekben. A husztagu kutatécsoport tanulmanyat a Nature kozolte.

http://www.origo.hu/idojaras/20140508-buza-kukorica-rizs-szoja-szen-dioxid-szint-hatas-kevesbe-taplalo-a-
kenyer-a-klimavaltozas-miatt.html

* %%

A kiilfoldi médiaban / In the international media

A hagyomanyos kinai gyégynovények szigoru feliigyeletére van sziikség

A kormanynak a talajszennyezés és a peszticidek hasznalata miatt szigortubb ellenérzés ald kellene vonnia a
hagyomanyos kinai gyogyaszat hatéanyagait. Néhany gydgynovénytermeszté nagyobb hozam reményében
toxikus vegyszereket (pl. peszticidek) haszndl, melyek maradvanyai megjelennek a terményben is. A romld
mindségl talaj és a nehézfémekkel szennyezett viz szintén aggodalomra ad okot. A Greenpeace tavalyi je-
lentése szerint kilenc ismert kinai gydgyszertarban arusitott 65 gydgynévény tobb mint 70 % -a tartalmazott
peszticidet.

http://topic.chinadaily.com.cn/index/cache/collection/cbsweb/source/China+Daily/title/Experts%3A+TCM+
herbs+need+strict+oversight+regimen?aid=17411515
* %%

Illegalis génmodositott élelmiszer kelt aggodalmat

A Kinai Hainan tartomanyban hénapokig elhallgattak, hogy illegalis genetikailag modositott kukoricara és
gyapotra bukkantak kisérleti parcellakon. A 107 vizsgalt mintabol kilenc minta volt génmddositott, amiket
még december végén megsemmisitettek. A hatdsag megerdsitette, hogy minden kormanyzati engedéllyel nem
rendelkezé6 GM-Kkisérlet torvénytelennek mindsiil, és végrehajtoit felel6sségre vonjak. A Biobiztonsagi Bizott-
sag egy korabbi tagja szerint Kinaban szigoru szabalyok vonatkoznak a GM élelmiszerek regisztralasara és el6-
allitasara. Néhany gyapot, rizs, kukorica és papaya GM-fajta bio-biztonsagi igazolast kapott, de csak a gyapot
és a papaya termeszthetd kereskedelmi céllal.

http://europe.chinadaily.com.cn/china/2014-04/02/content_17398257.htm

* %%

Kina jobban ellendrzi az élelmiszer- és gyogyszerbiztonsagot

Kina idén szigorubb ellendrzési rendszert vezet be az élelmiszer- és gyogyszerbiztonsag terén. Kemény biinte-
tést szabnanak ki azokkal szemben, akik megszegik az élelmiszer- és gyogyszerbiztonsagi térvényeket. A Kinai
Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (CFDA) tisztvisel6je elmondta, hogy az igazgatas tavaly szorosan
egyiittmikodott a renddrséggel. A biliniigyek kapcsan tobb mint 60 ezer gyanusitottat fogtak el. Kihivast je-
lent az élelmiszer- és gydgyszer bliniigyek azonositasa, mivel a hagyomdnyos {izemi termelést régidkon ativel6


http://www.nature.com/nature/journal/vaop/ncurrent/full/nature13179.html
http://topic.chinadaily.com.cn/index/cache/collection/cbsweb/source/China+Daily/title/Experts%3A+TCM+herbs+need+strict+oversight+regimen?aid=17411515
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2014-04/02/content_17398257.htm
http://topic.chinadaily.com.cn/index/cache/collection/extranews2/source/china.org.cn/title/China+looks+to+better+supervise+food%2C+drug+safety?aid=58319
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halézatok szovik at, ami bonyolultabba és dragabba teszi a vizsgalatokat. Tovabbi probléma, hogy burjanzik a
hamis és selejtes élelmiszerek és gyogyszerek online kereskedelme.

http://topic.chinadaily.com.cn/index/cache/collection/extranews2/source/china.org.cn/title/ China+looks+to
+better+supervise+food%2C+drug+safety?aid=58319

* %%

A BPA helyettesitéséhez ,,tobb kutatas sziikséges”

A dan Nemzeti Elelmiszertudoményi Intézet (NFI) ugy gondolja, hogy ,nem lenne bolcs dolog” helyettesiteni
a biszfenol A-t (BPA) az altaluk vizsgalt 6t barmelyik dsszetev egyikével sem, amig nincs elérhet6 tobb adat
a hatdsukra vonatkozéan. A Dan Miiszaki Egyetem intézete 6t lehetséges alternativat vizsgalt, amelyek kémiai
szerkezete megegyezik a BPA-éval: biszfenol B (BPB), biszfenol E (BPE), biszfenol F (BPF), biszfenol S (BPS) és
a 4-kumil-fenol. Dania 2010-ben betiltotta a BPA hasznalatat olyan élelmiszerrel érintkez6 anyagokban, ame-
lyeket a 0-3 éves korosztalynak szannak.

http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Potential-BPA-replacements-need-more-study

* %%

Ezerharomszaz hepatitis A eset tizenegy orszagban

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sdg (EFSA) adatai alapjdn tobb mint 1300 hepatitis A esetet jelentettek
11 orszagban 2013. januartol 2014. aprilisaig, koziilik 240 megbetegedett egy folyamatban 1év6 jarvanyhoz
kothetd. Kezdetben azt gondoltdk, hogy a jarvany Olaszorszagba utazokhoz kapcsolddik, azota kideriilt, hogy
hét orszagbdl — Franciaorszdg, Németorszdg, [rorszag, Norvégia, Hollandia, Svédorszag, az Egyesiilt Kiraly-
sag — jelentették a fertézést olyan emberek esetében is, akik nem utaztak a dél-eurdpai orszagba. A vizsgalatok
alapjan a legvaloszintibb, hogy fagyasztott bogyosgylimoélcs a megbetegedések forrasa.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/europe-reports-13000-hep-a-cases-since-2013/

* %%

Ujabb 16hiis vizsgalatok

Az Eurdpai Bizottsag tjabb vizsgalatokat rendelt el annak érdekében, hogy kideriiljon; a piacon kaphaté mar-
hahus termékek tartalmaznak-e l6hust. Arra kérik az dsszes tagallamot, hogy tegyen eleget ennek a kérésnek,
végezzék el ezeket a vizsgalatokat, hogy megbizonyosodjanak arrol, hogy a tavalyi évben felfedezett probléma
nem ismétlédik meg ujra. A vizsgalatok 2014 juliusaig tartanak, amely hatdridéig minden problémas terméket
vissza fognak hivni a piacrél. Minden olyan minta, amely 1%-nal tobb l6hust tartalmaz jelentéskoteles.

http://www.foodnavigator.com/Market-Trends/Further-horsemeat-tests-ordered

* %%


http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Potential-BPA-replacements-need-more-study
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Magas az étrend-kiegészitok fogyasztasa Daniaban

Az egészséges étkezés ellenére és a kormany tamogatasa nélkiil is az étrend-kiegésziték hasznalata Da-
nidban a legmagasabb a tobbi eurdpai orszéghoz képest - 4llapitotta meg a Dan Elelmiszer-tudoményi
Intézet (NFI) egy felmérésében. A két éves tanulmanybdl, amelyben 4000 embert kérdeztek meg a kisgye-
rekektdl a nyugdijas korosztélyig, az deriil ki, hogy a 4-9 éves korosztaly 60%-a, a 10-17 éves korosztaly
50%-a kap folyamatosan multivitaminokat a sziil6ktél, valamint az, hogy a nék 71%-a, a férfiak 57%-a
szed ilyen termékeket. Az NFI megéllapitdsa szerint, annak ellenére magas a fogyasztas, hogy a Dén Allat-
orvosi és Elelmiszer Hivatal (DVFA) csak csecsemdknek, sotétbdrii embereknek, terheseknek (vagy akik
babat terveznek), és a 70 év feletti korosztalynak ajanlja az étrend-kiegészitok szedését.

http://www.nutraingredients.com/Consumer-Trends/Danes-back-food-supplements-even-if-their-
government-does-not

* %%

Litvania betiltana étrend-kiegészit6kben hasznalt szamos névényfaijt

Litvania egy 182 novényfajbol allo listat kiildott az Eurdpai Bizottsagnak azzal a szandékkal, hogy tiltsak
be azok hasznalatat étrend-kiegészitokben. Mig sok olyan gyogynovény szerepel a listan, amelyek hatasa
ismeretlen vagy toxikus - és amelyeket mar tobb eurdpai orszagban betiltottak -, szamos népszert gyogy-
noévény is megtalalhato rajta, mint az orbancfli vagy az indiai ginzeng.

http://www.nutraingredients.com/Regulation/Lithuania-bans-182-botanicals-or-does-it

* %%

Bio élelmiszerek banjak az ujfajta jelolést

Egy ujabb tanulmaény szerint, amelyet az International Journal of Consumer Studies tudomanyos folyod-
iratban publikaltak Drescher és munkatarsai, a fogyasztok szivesebben vasarolnak alacsony zsirtartalmu
termékeket, ha a kozlekedési lampa szerinti jelolést latjak, de a bio élelmiszerek ugyanakkor megszen-
vedhetik ezt a rendszert. E jelolés alapjan a kozlekedési lampa szinei kiemelik az alacsony zsirtartalmu
termékek jotékony hatasat, ezzel novelve a vasarlasi szandékot. Ugyanakkor ugy talaljak, hogy ez a jelolés
eltereli a figyelmet a bio élelmiszerekrdl, ami nem tesz jot a vasarlasi hajlandésagnak. A kutatok 250 részt-
vevot kértek meg, hogy toltse ki online kérddiviiket a rendszerre vonatkozdan élelmiszeripari és gazdasagi
szektorbol.

http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Low-fat-choices-likelier-with-traffic-light-labels-finds-
study

* %%
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Magas a korokozok altali fert6zések szama az USA-ban

Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kézpont (CDC) jelentése () szerint az élelmiszer erede-
tl megbetegedések ardnya alig valtozott az elmult évekhez képest. A FoodNet (Foodborne Disease Aktive
Surveillance Network) 19 056 fert6zést, 4200 kérhazi kezelést és 80 halottat jelentett 2013-ban. A CDC
becslései alapjan 48 millié megbetegedés, 128,000 korhazi kezelés és 3000 haldl kothetd élelmiszer eredetd
megbetegedésekhez évente. A legtobb megbetegedést a Campylobacter, a Listeria és a Salmonella baktériu-
mok okozzak.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/foodnet-report-pathogen-infection-rates-still-well-above-
government-targets/

* %%

Uj torvények Kindban az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos problémadk ellen

Fert6zott csigahus, mérgez6 gomba, kacsa iiriilékben pacolt kecskehus a baranyhus izének és illatanak imitala-
saért — csak néhany , kulinaris csemege”, amelyet Kina felszolgalt lakosainak 2006 6ta. Annak érdekében, hogy
a megdobbentd nemzetkozi hirnevet tisztara mossa, Kina 6j élelmiszerbiztonsagi torvényei szerint szigortian
biintetni fogja a nem biztonsagos élelmiszerek eldallitasat és arusitasat. Az 4j torvények eredményeképpen, ha
egy vallalat élelmiszer-eldallitasi vagy forgalmazasi engedélyét valamilyen oknal fogva visszavontdk, a vallalat
vezet6i és dolgozoi nem dolgozhatnak 6t évig az élelmiszeriparban.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/draft-new-laws-in-china-to-tackle-rampant-food-safety-problems/

* %%

Elelmiszer eredetii megbetegedés az Elelmiszerbiztonségi Csucstalalkozon

Tébb mint 100 résztvevSt timadt meg élelmiszer eredetli patogén az dprilisban megrendezett Elelmiszerbiz-
tonsagi Csucstalalkozdé konferencia és kiallitason Baltimore-ban. A Maryland-i Egészségiigyi Minisztérium
munkatarsa szerint a megbetegedettek hasmenésre panaszkodtak. A megbetegedettek kdrhazi kezelésre nem
szorultak, haldlesetet nem jelentettek. A nyomozas még folyamatban van, prébaljak kideriteni mi lehetett az
eset forrasa.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/health-officials-investigating-potential-illness-outbreak-at-food-
safety-summit/

* %%

Az EPA-t kérték, hogy allitsa le a peszticidek hasznalatat almikon

A Kérnyezetvédelmi Munkacsoport (EWG) arra kéri az amerikai Kornyezetvédelmi Ugynokséget (EPA), hogy
ne engedélyezze a tarolds soran keletkezé karok csokkentése érdekében altalanosan hasznalt peszticidek al-
kalmazasat az almakon, amig az EPA nem végzett tovabbi vizsgalatokat a biztonsagossagra vonatkozoéan. Az


http://www.foodsafetynews.com/2014/04/foodnet-report-pathogen-infection-rates-still-well-above-government-targets/
http://www.cdc.gov/mmwr/preview/mmwrhtml/mm6315a3.htm?s_cid=mm6315a3_w
http://www.foodsafetynews.com/2014/04/draft-new-laws-in-china-to-tackle-rampant-food-safety-problems/
http://www.foodsafetynews.com/2014/04/health-officials-investigating-potential-illness-outbreak-at-food-safety-summit/
http://www.foodsafetynews.com/2014/04/ewg-asks-epa-to-bar-apple-pesticide-use-until-further-studies-are-done/
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EWG kivizsgalast végez annak érdekében, hogy kideriiljon: a difenil-amin (DPA) hasznalata biztonsagos-e az
amerikai fogyasztok szamara, akik — egy 2010-es adat alapjan - fejenként 42,5 font almaterméket fogyasztanak
évente.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/ewg-asks-epa-to-bar-apple-pesticide-use-until-further-studies-are-
done/

* %%

Sarkanygyik okozott megbetegedést Amerikaban

Az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) jelentése szerint valdszintileg hiillok okoz-
tak a 2014. aprilisi Salmonella Cotham jarvanyt Wisconsin-ban. 132 embert, 31 amerikai allambdl érint az
tigy, a legtobbjiik 5 év alatti kisgyerek. Wisconsin allam Egészségiigyi Minisztériuma januar végén jelentette
el6szor az esetet. Szakallas agama a vélhet6 forras, amely egy szamos szinben létezd, Ausztraliabol szarmazo,
hazikedvencként tartott gyikféle. Haldlesetet nem jelentettek, ugyanakkor a CDC jelentése szerint az érintettek
42 szazaléka szorult korhazi kezelésre. A hatdsagok azt javasoljak, hogy barki, aki ilyen allatokkal szokott érint-
kezni, gyakran mosson kezet, és azok a kisebb gyerekek, akik immunrendszere nem teljesen fejlédott még ki,
ne vegyék Oket a keziikbe.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/cdc/
* %%

Vasarloknak szant itmutatot frissitett az EWG

A Koérnyezetvédelmi Munkacsoport (EWG) megjelentette a ,,Vasarlok utmutatoja” nevi éves kiadvanyat, amely
tartalmazza a legtjabb ,,Piszkos Tizenketts” listdjat — a novényvédo szerrel leginkabb szennyezettek rangsorat.
Az utmutatd 48 népszert gyiimolcs- és zoldségterméket rangsorol, 32 ezer minta vizsgalata alapjan, melyet az
Amerikai Mezégazdasagi Minisztérium (USDA) és Elelmiszer- és Gydgyszer-ellendrzési Hivatal (FDA) vég-
zett. A legszennyezettebbek listajanak élén az alma 4ll. A jelentés ugyanakkor a ,legtisztabbakat” is tartalmazta,
élén az avokdddval, a mintdk csupdn 1%-a tartalmazatott detektalhaté névényvéddszer-maradékot.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/environmental-working-group-releases-its-2014-dirty-dozen-list/

* %%

Eurdpa 2011-es gyilkos patogéne talan nem véletleniil terjedt szét

Ujabb vizsgalatokat végeztek az Eszak-Eurépaban tortént 2011-es E. coli O101:H4 jérvannyal kapcsolatban, a
hivatalos feltételezés miszerint a patogén ,természetes uton” terjedt el, ,megkérddjelezhetd” Szerb és német
kutatdk szerint ugyanis a kdrokozo sem véletlen, sem szandékos elterjedését nem lehet kizarni. Az eredmények
alapjan a tudomanyos szakemberek arra szoélitjak fel az EU-t, hogy tovabbi epidemioldgiai, mikrobiolédgiai, és
torvényszéki nyomozast végezzenek az eset kapcsan, mas szoval szeretnék az eset feliilvizsgalatat. A 2011-es
jarvany soran 53 ember halt meg, tobbnyire Németorszagban. Eddig az EU hivatalos allaspontja a varatlan és
sulyos jarvannyal kapcsolatban az volt, hogy Egyiptombol importalt, E. coli O101:H4-el szennyezett gorogszé-


http://www.foodsafetynews.com/2014/04/cdc/
http://www.foodsafetynews.com/2014/04/environmental-working-group-releases-its-2014-dirty-dozen-list/
http://www.ewg.org/foodnews/summary.php
http://www.foodsafetynews.com/2014/04/europes-2011-killer-pathogen-could-have-been-spread-by-accident-or-on-purpose/
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na csira magok okoztak a megbetegedéseket, amelyek a szokasos kereskedelmi tranzakcidval keriiltek Eurépa-
ba, azonban ezt az elméletet nem mindenki fogadta el egyértelmtien.

http://www.foodsafetynews.com/2014/04/europes-2011-Kkiller-pathogen-could-have-been-spread-by-
accident-or-on-purpose/

* %%

WHO felhivas az antibiotikumok tovabbi vizsgalatara

Majus elején a WHO kiadta atfogo jelentését az antibiotikumok rezisztenciajarél (ABR), és azt tapasztaltak,
hogy a kilatasok nem kiilondsebben biztatéak. A baktériumok rezisztencidja vilagszerte noévekvo aggodalomra
adnak okot, rdadasul a jelentés szerint ,,az ABR feliigyelete dltalanosan sem nem koordinalt, sem nem harmo-
nizalt veszélyeztetve ezzel a kiértékelés és a monitorozas megfelel3ségét”. Az élelmiszer-termeld allatokat és
az élelmiszerlancot vizsgalva, a WHO allaspontja, hogy ,jelentés hianyossagok vannak a feliigyelet és az ada-
tok megosztasa terén az élelmiszer eredetl baktériumok antibiotikum rezisztencidjara vontakoztdan, valamint
azok lehetséges hatdsara az dllatokra és emberekre”

http://www.foodsafetynews.com/2014/05/who-report-calls-for-more-surveillance-of-antibiotic-resistance/

* %%

FSIS Elelmiszerbiztonségi jotanacsok a vihar sudjtotta teriileteknek

Az amerikai Elelmiszerbiztonsagi és -feliigyeleti Hivatal (FSIS) majus elején élelmiszerbiztonsagi ajanldsokat
adott ki a keleti partot ért hatalmas vihart kovetéen, amely soran 25 centiméter csapadék esett és nem kevesebb,
mint 30 ezer ember maradt aram nélkiil. Az iddjarasi viszonyok okozta aramkimaradas veszélyezteti a tarolt
élelmiszereket, de a fogyasztok is 1épéseket tehetnek azért, hogy csokkentsék a kidobando élelmiszerek meny-
nyiségét és az élelmiszer eredetli megbetegedések kockazatat.

http://www.foodsafetynews.com/2014/05/fsis-issues-food-safety-advice-for-storm-lashed-eastern-seaboard/

* %%

Amerikai megallapodas az élelmiszer eredetii jarvanyok okainak kivizsgalasaért

Az Elelmiszerbiztonségi és —feliigyeleti Hivatal (FSIS) és az Allat- és Novényegészségiigyi Feliigyeleti Hivatal
(APHIS) egyiittmikodési memorandumot irt ald, mely meghatdrozza a két szervezet szerepét és feleldsségét
élelmiszer eredet(i egészségiigyi veszélyek értékelésében. A memorandum megkonnyiti az informaciéaramlast
a hatosagok kozott és segiti a tudomanyosan megalapozott beavatkozasi stratégiak megalkotasat.

http://www.foodsafetynews.com/2014/05/usda-agencies-to-collaborate-on-root-cause-assessments-in-
outbreaks/

* %%
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Eurodpai Unios 4j jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsag 519/2014/EU rendelete (2014. majus 16.) a 401/2006/EK rendeletnek a nagy tételekre, a fiszerekre
és étrend-kiegészitdkre vonatkozé mintavételi mddszerek, a T-2 és HT-2 toxinra és citrininre vonatkozé alkal-
massagi kritériumok, valamint a sziiréses vizsgalati mddszerek tekintetében torténé maédositasardl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_147_R_0002&from=HU

A Bizottsag 2014/289/EU végrehajtasi hatarozata (2014. majus 15.) a pinoxaden és a meptildinokap hatéanya-
gokra vonatkoz6 ideiglenes engedélyek tagallamok altal torténé meghosszabbitdsanak engedélyezésérdl (az
értesités a C(2014) 3059. szamu dokumentummal tortént)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_147_R_0009&from=HU

A Bizottsag 506/2014/EU rendelete (2014. majus 15.) az 1333/2008/EK euro6pai parlamenti és tandacsi rendelet
I1. mellékletének és a 231/2012/EU bizottsagi rendelet mellékletének az etil-lauroil-arginat egyes hokezelt hus-
ipari termékekben tartositoszerként torténd felhasznalasa tekintetében torténé modositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_145_R_0010&from=HU

A Bizottsag 505/2014/EU rendelete (2014. majus 15.) az 1333/2008/EK euro6pai parlamenti és tandcsi rendelet
II. mellékletének a karamellszinezékek (E 150a-d) sOrben és malataitalokban val6 hasznalata tekintetében tor-
téné modositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_145_R_0009&from=HU

A Bizottsag 504/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. majus 15.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek a
novényi olajok/citronellaolaj hatéanyag jévahagyasi feltételei tekintetében torténé mddositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_145_R_0008&from=HU

A Bizottsdg 2014/282/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. majus 14.) a harmadik orszagokbdl egyes francia ten-
gerentuli megyékbe behozott é16 allatok és allati eredetii termékek allat-egészségiigyi ellendrzéseire vonatkozd
szabalyokrdl sz616 2012/44/EU végrehajtasi hatarozat mddositasardl (az értesités a C(2014) 3053. szamu doku-
mentummal tortént)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_145_R_0014&from=HU

A Bizottsag 497/2014/EU rendelete (2014. majus 14.) az 1333/2008/EK euro6pai parlamenti és tandacsi rendelet
I1. mellékletének és a 231/2012/EU bizottsagi rendelet mellékletének az advantame édesitdszerként valé hasz-
nalata tekintetében torténé modositasarol (EGT-vonatkozasu szoveg)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_143_R_0002&from=HU


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_147_R_0002&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_147_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_145_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_145_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_145_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_145_R_0014&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_143_R_0002&from=HU
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A Bizottsag 496/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. majus 14.) az acekinocil hatéanyagnak a novényvédo sze-
rek forgalomba hozatalarol sz6l6 1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti jévahagyasarol,
tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasarol (EGT-vonatkozasu szoveg)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_143_R_0001&from=HU

A Bizottsag 488/2014/EU rendelete (2014. majus 12.) az 1881/2006/EK rendeletnek az élelmiszerekben el6for-
dulé kadmium fels6é hatarértékei tekintetében torténé modositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=0]:JOL_2014_138_R_0011&from=HU

A Bizottsag 487/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. mdjus 12.) az 540/2011/EU végrehajtasi rendeletnek a
Bacillus subtilis (Cohn 1872) AQ 713 torzzsel azonos QST 713 torzse, a klodinafop, a metrafenon, a primikarb,
a rimszulfuron, a szpinozad, a tiametoxam, a tolklofosz-metil és a tritikonazol hatéanyagok jéovahagyasi id6-
tartamanak meghosszabbitasa tekintetében torténé modositasarol (1)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_138_R_0010&from=HU

A Bizottsag 486/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. majus 12.) a fenbutatin-oxid hatéanyag jévahagyasanak
a novényvédo szerek forgalomba hozatalardl sz6l6 1107/2009/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet sze-
rinti visszavonasardl, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasarol (1)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_138_R_0009&from=HU

A Bizottsag 485/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. majus 12.) a Bacillus pumilus QST 2808 hatéanyagnak a
novényvédo szerek forgalomba hozatalardl sz616 1107/2009/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti
jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet mellékletének mddositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_138_R_0008&from=HU

A Bizottsag 2014/288/EU végrehajtasi hatarozata (2014. majus 12.) az egyes allatbetegségek és zoonozisok
felszamoldsara, az elleniik val6 védekezésre és figyelemmel kisérésiikre iranyuld, az Uniéval kézdsen finanszi-
rozott nemzeti programok szabvanyos jelentési kovetelményeirdl, valamint a 2008/940/EK hatdrozat hatélyon
kiviil helyezésérdl (az értesités a C(2014) 2976. szamu dokumentummal tortént)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_147_R_0008&from=HU
A Bizottsag 483/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. majus 8.) a hazisertések takarmanyanak eléallitasa-
ra szant, porlasztva szaritott sertésvér és sertésvérplazma Unioba torténd behozatalara vonatkozé allat-egész-

ségiigyi kovetelményeket érintd, a sertések delta-koronavirus okozta hasmenéséhez kapcsolodd védelmi
intézkedésekrdl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=0]:JOL_2014_138_R_0006&from=HU


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_143_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_138_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_138_R_0010&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_138_R_0009&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_138_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_147_R_0008&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_138_R_0006&from=HU
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A Bizottsag 491/2014/EU rendelete (2014. majus 5.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
II. és II1. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén talalhaté ametoktradin, azoxisztrobin,
cikloxidim, ciflutrin, dinotefuran, fenbukonazol, fenvalerat, fludioxonil, fluopiram, flutriafol, fluxapiroxad,
glufozinat-ammonium, imidakloprid, indoxakarb, MCPA, metoxifenozid, pentiopirad, spinetoram és
trifloxistrobin maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé modositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=0]:JOL_2014_146_R_0001&from=HU

A Bizottsag 442/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 30.) az 1235/2008/EK rendeletnek az 6koldgiai
termelésbdl szarmazé termékek behozatala vonatkozasaban az egyenértékiiség céljabol elismert harmadik or-
szagok listajara valo felvételre iranyuld kérelmek tekintetében torténé mddositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=0]:JOL_2014_130_R_0003&from=HU

A Bizottsag 438/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 29.) a ciprokonazol 1étez6 hatéanyag 8. termék-
tipusba tartozo biocid termékekben torténd felhasznalasanak jévahagyasardl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=0]:JOL_2014_128 R_0012&from=HU

A Bizottsag 437/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 29.) a 4,5-diklér-2-oktil-2H-izotiazol-3-on léte-
z0 hatoanyag 21. terméktipusba tartozé biocid termékekben torténd felhasznaldsanak jovahagyasardl (1)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=0]:JOL_2014_128 R _0011&from=HU

A Bizottsag 426/2014/EU rendelete (2014. aprilis 25.) a szeszes italok meghatarozasardl, megnevezésérdl, ki-
szerelésérol, cimkézésérol és foldrajzi arujelzéinek oltalmardl sz6l6 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet II. mellékletének médositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0426 &from=HU

A Bizottsag 418/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 24.) a farmakologiai hatéanyagokrdl és az alla-
ti eredet(i élelmiszerekben el6fordul6 maximalis maradékanyag-hatarértékek szerinti osztalyozasukrol szolo
37/2010/EU rendelet mellékletének az ivermektin tekintetében torténé maédositasarol
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0418&from=HU

A Bizottsag 2014/237/EU végrehajtasi hatarozata (2014. aprilis 24.) egyes Indiabdl szarmazé gyliimolcsok és
z6ldségek tekintetében a karositok Unidba torténd behurcolasa és Unidn beliili elterjedése elleni intézkedések-

6l (az értesités a C(2014) 2601. szamu dokumentummal tortént)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0237&from=HU


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_146_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_130_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_128_R_0012&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_128_R_0011&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0426&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0418&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0237&from=HU
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A Bizottsag 2014/227/EU végrehajtasi hatarozata (2014. aprilis 24.) egyes biocid hatéanyagok jévahagyasanak
az 528/2012/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alapjan torténd elutasitasardl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0227 &from=HU

A Bizottsag 408/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 23.) a szintetikus amorf szilicium-dioxid 1étez6
hatéanyag 18. terméktipusba tartozd biocid termékekben torténd felhasznalasanak jovahagyasarél

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0408&from=HU

A Bizottsag 407/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 23.) a transzflutrinnak a 18. terméktipusba tar-
tozd biocid termékekben felhasznalhaté létez6 hatéanyagként torténd jovahagyasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0407 &from=HU

A Bizottsag 406/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 23.) az etil-butil-acetil-amino- propionat létezd
hat6éanyag 19. terméktipusba tartozé biocid termékekben torténd felhasznalasanak jovahagyasardl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0406 &from=HU

A Bizottsag 405/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 23.) a laurinsav 1étez6 hatéanyag 19. termékti-
pusba tartozo biocid termékekben torténd felhasznaldsanak jévahagyasardl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0405&from=HU

A Bizottsag 400/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 22.) a 2015., 2016. és 2017. évre vonatkozd, a
novényi és allati eredetd élelmiszerekben, illetve azok feliiletén talalhaté névényvéddszer-maradékok hatarér-
tékeinek valé megfelelés biztositasara, valamint a fogyasztok ilyen névényvéddszer-maradékokbol eredd expo-
zicidjanak értékelésére iranyuld, tobbéves dsszehangolt unios ellendrzési programroél

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0400&from=HU

A Bizottsdg 399/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. dprilis 22.) a Lactobacillus brevis DSM 23231, a
Lactobacillus brevis DSMZ 16680, a Lactobacillus plantarum CECT 4528 és a Lactobacillus fermentum NCIMB
30169 tartalmu készitmények barmely allatfaj takarmany- adalékanyagaként val6 engedélyezésérdl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0399&from=HU

A Bizottsag 398/2014/EU rendelete (2014. aprilis 22.) a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
II. és III. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén taldlhaté bentiavalikarb, ciazofamid,
cihalofop-butil, forklérfenuron, pimetrozin és sziltiofam maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténd
modositdsarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0398&from=HU


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014D0227&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0408&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0407&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0406&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0405&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0400&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0399&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32014R0398&from=HU
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A Bizottsag 2014/199/EU végrehajtasi hatdrozata (2014. aprilis 9.) a 2011/630/EU végrehajtasi hatarozat mel-
lékleteinek a kéknyelv-betegségre és az epizootids haemorrhagias betegségre vonatkozo allat-egészségiigyi ko-
vetelmények tekintetében tortén6 mddositasarol (az értesités a C(2014) 2256. szamu dokumentummal tortént)

http://eur-lex.europa.eu/mwg-internal/de5fs23hu73ds/progress?id=nc6gNvhubP&dl

A Bizottsag 355/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. prilis 8.) a 834/2007/EK tandcsi rendeletben az dkolo-
giai termékek harmadik orszagbol szarmazé behozatalara eldirt szabalyozas végrehajtasara vonatkozd részletes
szabalyok meghatdrozasarol sz6l6 1235/2008/EK rendelet mddositasardl

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_106_R_0005&from=HU

A Bizottsag 354/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014. aprilis 8.) az 6koldgiai termelés, a cimkézés és az ellendrzés
tekintetében az dkoldgiai termelésrél és az 6kologiai termékek cimkézésérdl szolé 834/2007/EK tanacsi rendelet
részletes végrehajtasi szabalyainak megallapitasarol szol6 889/2008/EK rendelet mddositasardl és helyesbitésérol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_106_R_0004&from=HU

A Bizottsag 364/2014/EU rendelete (2014. aprilis 4.) a 396/2005/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet II. és
I1I. mellékletének a bizonyos termékekben, illetve azok feliiletén taldlhaté fenpiroximat, flubendiamid, izopirazam,
krezoxim-metil, spirotetramat és tiakloprid maradékanyag-hatarértéke tekintetében torténé maddositasarol

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_112_R_0001&from=HU
Helyesbités az izesitett boraszati termékek meghatarozasarol, megnevezésérol, kiszerelésérdl, jelolésérdl és
toldrajzi arujelzéinek oltalmardl és az 1601/91/EGK tandcsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérél szolo, 2014.
februdr 26-i 251/2014/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelethez (HL L 84., 2014.3.20.)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ HU/TXT/PDF/?uri=0J:JOL_2014_105_R_0003&from=HU
Helyesbités a 396/2005/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet I. mellékletének az emlitett mellékletben fel-
sorolt termékekre vonatkozd kiegészitések és modositasok tekintetében vald felvaltasabol sz616, 2013. marcius

11-i212/2013/EU bizottsagi rendelethez (HL L 68.,2013.3.12.)

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32013R0212R(02) &from=HU

* %%

Hazai 4j jogszabalyok / Hungarian legislations

121/2014. (IV. 8.) Korm. rendelet egyes agrar- és kornyezetvédelmi targyi kormanyrendeletek médositasarol.
Megjelent: MK 2014/52. (IV. 8.). Hatalyos: 2014.04.09., 2014.04.16.

http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400121.KOR 43/2014. (IV. 14.) VM rendelet a kélcsonds meg-


http://eur-lex.europa.eu/mwg-internal/de5fs23hu73ds/progress?id=nc6gNvhubP&dl
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_106_R_0005&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_106_R_0004&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_112_R_0001&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=OJ:JOL_2014_105_R_0003&from=HU
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32013R0212R(02)&from=HU
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400121.KOR
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400043.VM

Elelmiszerbiztonsagi %Zﬁ/ﬂﬁ/}iéﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag

Food Safety ONewslelier
by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

www.nebih.gov.hu Issue no. 06/2014
2014. évi 06. szam Kiadva/Issued: 28/05/2014

Jogszabalyok / Legislations

feleltetés korébe tartozo ellendrzések lefolytatasaval, valamint a jogkovetkezmények alkalmazasaval kapcso-
latos szabalyokrdl szol6 81/2009. (VII. 10.) FVM rendelet mddositasardl. Megjelent: MK 2014/54. (IV. 14.).
Hatalyos: 2014.04.17.

http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400043.VM

49/2014. (IV. 29.) VM rendelet az élelmiszerekben el6fordulé egyes szennyezéanyagokra és természetes erede-
ti artalmas anyagokra vonatkozo hatarértékekrol, valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe
keriil6 egyes anyagokkal, targyakkal kapcsolatos kovetelményekrol. Megjelent: MK 2014/60. (IV. 29.). Hata-
lyos: 2014.05.14.

http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400049.VM

50/2014. (IV. 29.) VM rendelet az egyes allatbetegségek és zoonoézisok felszamoldsara, az elleniik valé védeke-
zésre és figyelemmel kisérésiikre iranyul6 nemzeti programok 2014. évi finanszirozasanak szabalyairdl. Megje-
lent: MK 2014/60. (IV. 29.). Hatalyos: 2014.05.02., 2014.08.01.

http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400050.VM

53/2014. (IV. 29.) VM rendelet egyes agrartargyt miniszteri rendeletek modositasarol
Megjelent: MK 2014/60. (IV. 29.). Hatalyos: 2014.04.30.

http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400053.VM

37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelet a kozétkeztetésre vonatkozo taplalkozas-egészségiigyi el6irasokrdl. Megje-
lent: MK 2014/61. (IV. 30.). Hatalyos: 2014.09.01, 2015.07.01, 2016.12.13.

http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14061.pdf
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Amennyiben a tovdbbiakban nem szeretné megkapni hirleveliinket, kérjik, hogy a kovetkez6é e-mail cimen
elezze azt:
hirlevel-eki-leiratkozas (kukacg levlist01l(pont)nebih(pont)gov(pont)hu .
Amennyiben a hirlevelinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjiik, azt az
eki (kukac) nebih (pont) gov (pont) hu e-mail cimen jelezze.

A hirlevél szabadon terjeszthet6, felhasznalhaté, kivéve az uzleti célu felhasznaldast, vdltozatlan formaban
tovabbkiildhet6 a forras megjelolésével.

If you wish to be subscribed to our newsletter, please send us an e-mail to hirlevel-eki-feliratkozas (at)
levlist0l (dot) nebih (dot) gov (dot) hu. To confirm that you want to be added to this mailing list, simply
reply to that message, keeping the subject. If you do not wish to be subscribed to this list, please send us

an e-mail to hirlevel-eki-leiratkozas (at) levlist0l (dot) nebih (dot) gov (dot) hu .
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