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Hazai aktualitdsok / Hungarian news

Elelmiszerhamisitas — tények és teend6k

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Elel-
miszerbiztonsagi Kockazatértékelési Igazgatosaga
2014. mdrcius 18-dn szemindriumot szervezett az
Igazgatdsdg Tibornok utcai telephelyén Elelmiszerha-
misitds — tények és teend6k cimmel. A téma jelentd-
ségét és aktualitdsat az is bizonyitja, hogy kozel szaz
f6 jelent meg, hogy meghallgathassdk az el6adokat,
szakembereket. A rendezvényen a megjelentek fon-
tos informacidkat kaptak az élelmiszerhamisitassal
kapcsolatos eurdpai unidés munkacsoportrdl és an-
nak megalakulasardl, amely kezdeményezés célja egy
informacios haldzat létrehozasa nemzeti kapcsolat-
tartokon keresztiil. Tovabba bemutatdsra keriiltek a
molekuldris biologiai vizsgalatok alkalmazasanak ta-
pasztalatai, amelyeknek nagy jelent6ségiik van a ha-
misitasok felderitésében. Két prezentacid keretében a
kiilfoldi tapasztalatokrol is sz6 volt: az angliai élelmi-
szerhamisitds bejelent rendszerrdl, valamint az USA
élelmiszerhamisitas elleni torvénytervezetérdl, melyet
az amerikai Elelmiszer- és Gyogyszerellen6érzé Hiva-
tal (FDA) készitett. Zard el6adasként egy vallalkoza-
soknak sz616 élelmiszervédelmi utmutatdba engedtek
bepillantdst, amelyet a Magyar Elelmiszer-biztonsdgi
Hivatal (a NEBIH EKI jogel8dje) 2010-ben készitett
és adott ki. A kiadvanyban megtalalhato ,,A hatékony
védelem tiz+1 aranyszabdlya’, valamint az anyag kitér
a szandékos karokozas megelézésének lehetdségeire
és az altaldnos biztonsagra.

*kx

Nanotechnoldgia az élelmiszeriparban

Az Eurdépai Parlament nemrég elutasitotta a
nanoanyagok definicidjara benyujtott Bizottsagi ja-
vaslatot, mivel a jelolési kovetelmény nem terjedt
volna ki azokra a mar fogyasztott adalékanyagokra,
melyek esetleg nanoanyagoknak tekinthet6k. A ha-
zai és eurdpai iizletekben egyelére ugyan nem for-
galmaznak nanotechnolégiaval gyartott élelmiszert,

azonban annak gyors terjedése miatt nem art idében
megismerni az Uj technoldgiat. Ebben nyujt segitséget
a NEBIH legujabb lakosségi tdjékoztatdja, valamint a
témaban tovabbi hasznos informaciok is elérheték a
Hivatal honlapjan.

**x*x

Jatékos kvizt indit iskoldsoknak
a NEBIH és a PontVelem

Bakonyi nydri tdborozast, okostelefont és digita-
lis fényképezégépet nyerhet az a szerencsés diak,
aki részt vesz a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal (NEBIH) és a PontVelem dj, ,Tuti biztos?”
névre keresztelt kvizjatékaban. A marcius 24-én kez-
d6do és hat héten at tartd tesztsorozat a 6-14 éve-
sek tudasat méri fel a kornyezettudatossag, higiénia,
egészséges életmod témakoreiben, valamint arra is
kivancsiak mit gondolnak a gyerekek az élelmiszerek
mindségérodl és biztonsagossagardl, mennyire isme-
rik az élelmiszerlanc fogalmat, és a hungarikumokat.
A jatékban barki részt vehet, aki regisztral a
www.pontvelem.hu oldalon. ,A NEBIH 6rémmel
miikodik egyiitt a PontVelem Nonprofit Kft.-vel a fia-
tal generacio képzésében, hiszen a kornyezettudatos-
sag, a biztonsagra nevelés és az egészség megbrzése
is nagyon fontos” — emelte ki dr. Oravecz Marton, a
Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsagi Hivatal elnoke.
Hozzatette: a NEBIH az elmult években is kiemel-
ten kezelte a gyerekeknek sz6l6 ismeretterjesztd
tevékenységet.
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EFSA hirek / EFSA news

EU-s 0sszefoglalo jelentés a zoondzis trendjeirdl,
forrasairdl, a zoonodzist 0kozd korokozdokrdl és
az élelmiszer eredetli megbetegedésekrol 2012-ben

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag (EFSA) és az
Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Koz-
pont (ECDC) 27 eurdpai tagallam 2012-es évizoondzis
el6fordulasi és élelmiszer eredetli megbetegedésekrol
jelentett adatait elemezte. A campylobacteriosis volt a
leggyakrabban jelentett zoondzis, 214268 megerdsi-
tett human esettel. A Campylobacter el6fordulasa to-
vabbra is magas a broiler hiisokban az Union belil.
A human salmonellosis esetek csokkend trendje foly-
tatodott, 91034 esetet jelentettek 2012-ben. Az élelmi-
szerek kozil a Salmonella leggyakrabban husokban és
huskészitményekben volt kimutathatd, azonban a leg-
tobb tagallamban csokkent a baromfik Salmonella ter-
tézottsége. A megerdsitett human listeriosisok szama
1642-re nétt. A fogyasztasra kész ételekben a Listeria
ritkan lépte tul a jogszabdlyban rogzitett hatarérté-
ket. Verotoxikus Escherichia coli (VTEC) fert6zése-
ket élelmiszerekben és allatokban is jelentettek (5671
eset). A Mycobacterium bovis altal okozott human
tuberkulézis esetek szama 125 volt. Human brucel-
16zis megbetegedés 328 esetben fordult el6. A szar-
vasmarha tuberkuldzis gyakorisaga marhakban nétt,
mig a brucellézis gyakorisdga marhakban, juhokban
és kecskékben csokkent. Bar a Trichinella 301 human
megbetegedést okozott, ez az él6skodd leginkabb a
vadon €16 allatokban volt kimutathatd. 2011-hez ké-
pest a veszettséggel fertézott allatok szama noveke-
dett; human vonatkozasban egy Unidn beliili és egy
harmadik orszagbdl szarmazd veszettséget jelentettek.
643 megerdsitett esetben tettek bejelentést human vo-
natkozast Q-lazrol. Majdnem minden jelenté tagor-
szag szerint a Q-lazat a Coxiella burnetii okozta, mely
t6ként marhaban, juhban és kecskében fordult eld.
A nyugat-nilusi laz 232 esetben fordult el6 emberben,
és kilenc tagallam jelentett paratlan ujju patasokban
jelentkezé nyugat-nilusi lazrél. Az 5363 élelmiszer
eredeti eseményt legtobb esetben Salmonella, bakte-
rialis toxinok, virusok és Campylobacter okozta. A 6
élelmiszerforrasok a tojas, a vegyes ételek, a halak és
halfélék voltak.

_Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Summary Report on Trends and Sources
of Zoonoses, Zoonotic Agents and Food-borne
Outbreaks in 2012

The European Food Safety Authority and the Europe-
an Centre for Disease Prevention and Control analysed
information submitted by 27 European Union Member
States on the occurrence of zoonoses and food-borne
outbreaks in 2012. Campylobacteriosis was the most
commonly reported zoonosis, with 214,268 confirmed
human cases. The decreasing trend in confirmed
salmonellosis cases in humans continued with a total
of 91,034 cases reported in 2012. Most of the 5,363
reported food-borne outbreaks were caused by Salmo-
nella, bacterial toxins, viruses and Campylobacter, and
the main food sources were eggs, mixed foods and fish
and fishery products.

*kx

Az EFSA kozzétette a 2014-re tervezett
palyazati lehetdségeit

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag (EFSA)
megjelentette azoknak a projekteknek a listajat,
amelyeket a palyazati és beszerzési tervek szerint
2014 kozepére el fog inditani. A kiils6 tamogatasra
valo felhivas, ami az EFSA tudomanyos egyiittmiiko-
dési stratégiajanak a része, segiti az eurdpai hatdsa-
got, hogy hatékonyabban és rugalmasabban reagaljon
a novekvé munkaterhekre, kiillondsen az adatgydjtés
terén, a tudomanyos vélemény vagy tanacs szolgalta-
tasaban, és a szabalyozott termékek értékelésének el6-
készitd munkajaban.

EFSA publishes 2014 grants and procurement list

EFSA has published a list of projects that it plans to
launch by mid-2014 under its grants and procurement
schemes. The calls for external support, which are
part of EFSA’ scientific cooperation strategy, help the
Authority to respond more effectively and flexibly to its
growing workload.

rErX


http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3547.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20140219
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3547.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20140219
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3547.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20140219
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http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3547.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20140219
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3547.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=pub&utm_campaign=20140219
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140121.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140129
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140121.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140129
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140121.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140129
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EFSA hirek / EFSA news

EFSA - Gyakran feltett kérdések

Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsdgi Hatdsaghoz (EFSA)
intézett gyakran feltett kérdések kozott szerepelnek az
Article 36-0s szervezetekre vonatkozd kérdések. Ez-
zel kapcsolatban az érdekl6dok valaszt kaphatnak arra
példaul, hogy kik palyazhatnak grantekre, tenderek-
re és mas palyazati felhivasokra, vagy példaul hogyan
keriilhet fol egy szervezet az Article 36-os listara.

EFSA - Frequently asked questions (FAQ)

Who can apply for grants or respond to calls for tenders?
How can an organisation be included on the Article 36
list? Find the answers on these and other questions in
EFSASs FAQ.

*k*

Technikai megbeszélés
a kumulativ kockazatbecslésrol

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosdg (EFSA) feb-
ruar kozepén talalkozot szervezett, melyen a kumu-
lativ kockazatbecslésben (CRA) érdekelt felek is részt
vettek, hogy megvitassak a kockazatbecslés e tertiletén
végzett tevékenységeiket. Az elmult hat évben az EFSA
szamos tudomanyos véleményt publikélt a kumulativ
kockazatbecslés unids jogszabalyokba foglaldsardl.

Technical meeting on Cumulative Risk Assessment

EFSA met a wide range of stakeholders on 11 February
2014 to present and discuss its ongoing activities in the
area of cumulative risk assessment (CRA). Over the past
six years, EFSA has published several scientific opinions
to implement CRA in EU legislation.

*k*

Az EFSA “megallithatja az 6rat”
a szabdlyozott termékekre vonatkozd
beadvanyokkal kapcsolatban

A szabalyozott termékekkel kapcsolatos kockazat-
becslés soran az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Ha-

tosag (EFSA) kiegészité informacidkat kérhet az
élelmiszerrel érintkezé anyagok, GMO-k vagy takar-
many adalékanyagok teljeskort értékelésének elvég-
zéséhez. Az eurdpai hatdsag Gj utmutatot dolgozott
ki, amelyben egy hataridéket tartalmazé titemtervet
hataroztak meg. Ezeket abban az esetben alkalmazza
az EFSA, amikor az adott termékkel kapcsolatban ki-
egészité adatokra van szitkség. Az EFSA tevékenysége
hataridéhoz kotott a beadvanyok jovahagyasa, véle-
ményezése tekintetében. Amikor egy szabalyozott ter-
mékkel kapcsolatban valamilyen dokumentum vagy
informacié pétlasara van sziikség, az id6 addig ,,all’,
amig a sziikséges adat az EFSA szamadra meg nem ér-
kezik. Ez biztositja azt, hogy minden beadvanyt kiilon
egyedi esetként tudjanak értékelni a lehet6 leghatéko-
nyabb id6raforditassal.

EFSA publishes ,stop-the-clock’ timelines
for regulated product applications

During the risk assessment of regulated products such
as food contact materials, GMO:s or feed additives EFSA
may ask for additional information in order to complete
its evaluation. The Authority has developed new
guidance that sets out indicative timelines that it will
use when requesting such data. When this happens, the
clock on the regulatory timetable for the risk assessment
is stopped until the new data is supplied.

*kx

Kémiai kockazatok meghatarozasa
az élelmiszerlancban

Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag (EFSA) tj
eljarast javasolt az élelmiszer- és takarmanylancban
el6fordulé ujonnan jelentkezé kémiai kockazatok
azonositasara. A javaslat lényege tobb olyan adatba-
zis hasznalata, amely rogziti az EU-n beliili ipari és
kornyezeti kémiai szennyezddési események eldfor-
duldsat. Ez a terv a kockazatbecslok szamara lehetévé
tenné, hogy elére mérlegeljék azokat az élelmiszer-
illetve takarmanylancon beliil eléfordulé szennyezo-
déseket, amelyeket olyan kémiai veszély okozott, ame-
lyet eddig sem az EFSA, sem mas hasonl6 szervezet
nem értékelt.


http://www.efsa.europa.eu/en/art36/art36faqs.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=faq&utm_campaign=20140129
http://www.efsa.europa.eu/en/art36/art36faqs.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=faq&utm_campaign=20140129
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140211.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140211.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140211.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140131.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140131.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140131.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140131.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140131.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140205a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140205a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
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Identifying chemical risks in the food chain

EFSA has proposed a new process for identifying
emerging chemical risks in the food and feed chain
using a variety of databases that log the incidence of
industrial chemicals and environmental chemical
contaminants in the EU. The framework would enable
risk assessors to anticipate contamination of the food/
feed chain by chemical hazards that have not yet been
assessed by EFSA or other similar bodies.

*kx

Mik a genetikailag médositott dllatok?

Jelenleg nincsenek génmodositott allatok az euro-
pai piacon, de a GM technikak allanddan fejlédnek.
Az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsidg (EFSA)
tudomanyos munkatarsai azt vizsgaljak, hogy labo-
ratériumi kortilmények kozott elméletileg miként le-
hetséges genetikailag moddositott allatot l1étrehozni.
Az EFSA egyik legfontosabb feladata, hogy fiigget-
leniil értékelje a GMO-nak a human egészségre, az
allatokra, illetve a kornyezetre gyakorolt barmilyen le-
hetséges kockazatat. A témaval kapcsolatos révid, téjé-
koztato jellegti videofilm elérhet6 az EFSA honlapjan.

What are GM animals?

There is no food or feed from GM animals on the
EU market, but techniques in this area of science are
developing all the time. An EFSA scientist looks at how
a GM animal might be created in the laboratory and at
possible applications for this new technology.

*kx

Tudomanyos vélemény a pallidium és a hidrogén

élelmiszerbiztonsagi értékelésérol,
mint aktiv élelmiszerrel érintkez6 anyagokrol

A palladium fémet és a hidrogén gazt is oxigénmegko-
t6 csapdaként hasznaljak szobah6mérsékleten, illetve
az annal alacsonyabb hémérsékleten térolando6 élel-
miszerek esetében. Az aktiv termék egy olyan rétegelt

Qbzeme
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borit6, amely a gazt atengedi, de a folyadékot nem, és
amelyeket a kupakba helyeznek vagy 6ntapadds cim-
keként talca fed6kre ragasztanak. A palladium nem
keriil kozvetlen kapcsolatba az élelmiszerrel, mert
ebben kiilonboz6 passziv anyagokbdl késziilt rétegek
akadalyozzak meg. A palladium kioldédasa a gyak-
ran hasznalt élelmiszer-utanz6 anyagokban nem volt
kimutathat6 (a mennyiségileg meghatarozhaté kimu-
tatds hatara 0,6 pg/kg volt). Az Eurépai Elelmiszerbiz-
tonsagi Hatosag (EFSA) el6z6 értékelése (EFSA CEF
Panel, 2012) alapjan a palladium nem genotoxikus, és
toxikologiailag sem aggalyos, amennyiben az expozi-
cios szint 50 pg/kg alatt marad. Ezen kovetkeztetések
alapjan, és figyelembe véve azt, hogy e két aktiv anyag
hasznélatara vonatkozo eléirasok betartasa esetén ki-
oldédas nem mutathato6 ki, a CEF Panel szerint sem
a palladium sem a hidrogén alkalmazasa nem vet fel
biztonsagi aggalyokat, amennyiben azokat az elébb
leirtak szerint oxigén megkotésére hasznaljak. Fon-
tos azonban, hogy a palladium ne keriiljon az élel-
miszerrel kozvetlen kapcsolatba, és folyadékokat at
nem eresztd, passziv anyagok kozé legyen beagyazva,
megakadalyozva ezzel a palladium mérheté szintd
kioldodasat.

Scientific opinion on the safety assessment of
palladium metal and hydrogen gas
for use in active food contact materials

This scientific opinion of EFSA Panel on Food Contact
Materials, Enzymes, Flavourings and Processing Aids
deals with the safety assessment of the active substances
palladium metal and hydrogen gas, which are intended
to be used as an oxygen scavenger in packages of foods
and beverages at room temperature or below.

*x*x

EFSA megbeszélés a biszfenol A-val
kapcsolatos nyilvanos konzultacié keretében

elhangz¢ véleményekrdl, megjegyzésekrol

A biszfenol A-val (BPA) kapcsolatos megbeszélés
Briisszelben lesz, 2014. aprilis 23-an. A rendezvényen
azoknak a megjelenésére szamitanak, akik a nyilva-


http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/140205a.htm?utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=hl&utm_campaign=20140205
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=HdilG2aEYSg&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140212
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=HdilG2aEYSg&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140212)
http://www.efsa.europa.eu/en/news/videos.htm?videoId=HdilG2aEYSg&utm_source=newsletter&utm_medium=email&utm_content=feature&utm_campaign=20140212
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3558.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3558.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3558.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3558.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3558.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/3558.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140423.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140423.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140423.htm
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nos konzultacio alatt javaslatot tettek, vagy véleményt
nyilvanitottak az EFSA biszfenol A-rél alkotott véle-
ménytervezetével kapcsolatban.

EFSA to hold follow-up meeting
on public consultation of bisphenol A

Registration is open for a follow-up meeting to discuss
comments received during the public consultations on
EFSASs draft opinion on bisphenol A (BPA). The mee-
ting will give EFSAS scientific experts and staff the
opportunity to engage with all contributing stakeholders
and other relevant parties on their feedback. The event
will take place in Brussels on 23 April 2014.

*kx

Megfigyel6k is jelentkezhetnek
a GMO Panel tudomanyos 6sszejovetelére

Az Eur6pai Elelmiszerbiztonsigi Hatdsdg (EFSA)
GMO Paneljének soron kévetkezd plendris iilésére
2014. aprilis 9-10-én keriil sor Parméaban, melyen ez-
uttal kiilsé megfigyel6k is résztvehetnek. Bévebb in-
formacié elérhet6 az EFSA oldalan.

GMO scientific meeting open to observers

The registration is now open for Observers for the
Plenary meeting of the GMO Panel, taking place in Par-
ma on 9-10 April 2014. Further information is available
at the EFSA’s website.

*k*

Palyazati felhivas

Call for tender - Review of immune stimulator
substances/agents that are susceptible of being used
as feed additives: mode of action and identification
of end-points for efficacy assessment (OC/EFSA/
FEED/2014/01). Hatarid6: 2014. aprilis 16.

**k*

Hirek az Eurdpai Unidbdl /
News from the European Union

Naprakész a mesterséges
szinezékmentes terméklista

Két édesipari termékgyartod csatlakozott a brit élel-
miszerbiztonsagi hatoésag (FSA) azon kezdeménye-
zéséhez, miszerint a kisgyermekeknél lehetséges
hiperaktivitast kivaltdé mesterséges szinezékeket on-
kéntesen mell6zik a termékeikbol.

Update on products free of colours
associated with hyperactivity

The FSA has updated its list of product ranges that do
not contain the six food colours associated with possible
hyperactivity in young children. The manufacturer
Cloetta and its Chewits product line have been added
to list, as has Tangerine Confectionerys Candyland
product line. Both these product lines are free from the
six colours.

*kx

FSA tamogatja a NERC kutatasi programot

A brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) anyagi-
lag is hozzajarul a Kérnyezetvédelmi Kutatdsi Tandcs
(NERC) nemrég bejelentett, a kornyezeti mikrobiol6-
giaval és az emberi egészséggel kapcsolatos Uj kutatdsi
programjahoz. A program vizidja, hogy tudomanyos
bizonyitékkal alatdmasztva gyors és hatékony azono-
sitasat teszi lehet6vé a patogén/allergén mikroorga-
nizmusoknak és a kornyezetben eléforduld bioldgiai
anyagoknak, ami - megfelel6 eszkozokkel és model-
lekkel - felhasznalhatd a kozegészség védelmére.

FSA to contribute to
new NERC research programme

The Natural Environment Research Council (NERC)
has just announced a new research programme on
environmental microbiology and human health.


http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140423.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/events/event/140423.htm
www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/stakeholders/observers.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafeed201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafeed201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafeed201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafeed201401.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/tenders/tender/ocefsafeed201401.htm
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/colours
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/colours
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/colours
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/colours
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/nerc-research
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/nerc-research
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/nerc-research
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This programme has the vision of providing the scientific
evidence to support fast and efficient identification of
pathogenic/allergenic microorganisms and biological
material in environmental media which can be used
in appropriate tools and models for the protection of

public health.

*k*

FSA kozvélemény kutatds az
élelmiszerbiztonsagrol

Kozzétették a brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA)
kétévenkénti kozvélemény kutatdsanak legfrissebb
eredményeit, 2013 novemberéig bezardan. A valasz-
adok top listas élelmiszerbiztonsagi aggodalmai a
kovetkezok: a hdzon kiviil étkezéskor az élelmiszer-
higiénia (36%), az élelmiszer-adalékanyagok haszna-
lata (26%), és az élelmiszermérgezés, amelyeket pl. a
Salmonella és E. coli (26%) okoz. Szélesebb korben
vizsgalodva leginkabb az élelmiszerarak (60%), az
élelmiszerhulladék (50%), valamint az élelmiszerek
sémennyisége (44%) aggasztja a valaszadokat.

Public attitudes tracker results published

The results from the FSAs Biannual Public Attitudes
Tracker for November 2013 have been published, and
show the top three food safety issues of concern for
respondents were food hygiene when eating out (36%),
the use of additives in food (26%), and food poisoning
such as salmonella and E.coli (26%).

**k*

Problémakat okoz az arviz
és az extrém iddjaras Angliaban

Anglia-szerte veszélyeztetett a lakossag az arvizek
és az erds sz¢l miatt. Az Angol Kozegészségiligyi Hi-
vatal (PHE) informacidkat biztosit a helyi partne-
reknek az arvizzel érintett teriiletekrdl, és a varhatd
egészségligyi hatasokrdl az arviz el6tt, alatt és utan,

_Elelmlszerblztonsa

zc’m&%vm vek

és tanacsokat ad a védekezésben és helyreallitasban.
Az arvizes teriileteken fontos a rendszeres kézmo-
sas vagy fertdtlenit6 gélek hasznalata. Keriilendé az
arvizzel érintkezd ételek fogyasztasa, aramsziinet
esetén pedig szamolni kell a htitében tartott élelmi-
szerek gyors romlasaval.

Disruption from flooding and extreme weather

Communities across England remain at high risk
from flooding and strong winds. Public Health Eng-
land (PHE) is providing information to local partners
in areas affected by flooding, on the potential health
impacts before, during and after a flood as well as
advice and support on the response and recovery.

**k*

Egészségesebb és fenntarthatdbb vendéglatas:
segitség a felnottek étkeztetéséhez

Az Angol Kozegészségiigyi Hivatal (PHE) utmutaté
csomagja az egészségesebb és fenntarthatobb ven-
déglato szolgaltatas kialakitasahoz ad tanacsokat,
valamint segitséget nyujt a kormany élelmiszerva-
sarlassal kapcsolatos eldirasainak betartdsdhoz. En-
nek érdekében keriilt fejlesztésre az MS Excel alapu
Elelmiszer Ellenérzé Eszkoéz (Nutrition Checker
Tool), amellyel az élelmiszer beszerzések és szol-
galtatasok hasonlithatoak 0ssze a kormany el6ira-
saival. Az dtmutaté példameniiket is tartalmaz,
valamint kitér az élelmiszercimkékkel kapcsolatos
tudnivaldkra és az élelmiszerhigiénidra is.

Healthier and more sustainable catering:
a toolkit for serving food to adults

This guidance highlights the principles that have been
used in generating the advice and a toolkit to achieve
a healthier and more sustainable catering service.
The guidance, together with the tools, will help those
who need to, or have chosen to, meet government


http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/tracker-survey
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/tracker-survey
http://www.food.gov.uk/news-updates/news/2014/feb/tracker-survey
https://www.gov.uk/government/news/continued-disruption-from-flooding-and-extreme-weather
https://www.gov.uk/government/news/continued-disruption-from-flooding-and-extreme-weather
https://www.gov.uk/government/news/continued-disruption-from-flooding-and-extreme-weather
https://www.gov.uk/government/publications/healthier-and-more-sustainable-catering-a-toolkit-for-serving-food-to-adults
https://www.gov.uk/government/publications/healthier-and-more-sustainable-catering-a-toolkit-for-serving-food-to-adults
https://www.gov.uk/government/publications/healthier-and-more-sustainable-catering-a-toolkit-for-serving-food-to-adults
https://www.gov.uk/government/publications/healthier-and-more-sustainable-catering-a-toolkit-for-serving-food-to-adults
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buying standards for food and catering services.
The Nutrition Checker Tool will allow you to check
your food purchases and service against the nutrition
criteria in the Government Buying Standards for Food
and Catering Services (GBSF).

**x*x

Kagylé6hist vont ki a forgalombol az FSAI

Arrol tajékoztatott az ir élelmiszerbiztonsagi hatdsag
(FSAI), hogy fagyasztott ir f6z6tt kagylohust vonnak
ki a forgalombol, mivel az érintett tételek Osszefiig-
gésbe hozhatéak hasmenéses kagylomérgezéssel jaro
megbetegedésekkel. A hatdsag figyelmezteti a lakos-
sagot, amennyiben vasaroltak ilyen terméket, ne fo-
gyasszanak beldle.

FSAI recalled mussel meats

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) advises that
a product recall is being undertaken of specific batches
of Shellfish De La Mer Ltd frozen Irish cooked mussel
meats. The recall is underway due to implicated batc-
hes of this product being linked to reports of illnesses
associated with diarrhetic shellfish poisoning. The FSAI
is warning consumers who may have the product at
home not to eat the affected batches.

**x*x

Az ANSES bemutatta 2014 évi munkatervét

A francia élelmiszerbiztonsagi hivatal (ANSES)
2014. februar 13-an mutatta be 2014. évi munkater-
vét, melyet a minisztériumokkal és az érdekelt felekkel
torténd konzultaciot kovetden alakitottak ki. A hivatal
2014-ben kiemelten foglalkozik a gyermekekre vonat-
kozé kockazatértékelési munkakkal (példaul az élelmi-
szerek Osszetétele, szennyezdi, a jatékokban elforduld
kémiai szennyezok, a vezeték nélkiili elektronikus esz-
kozok kockdzatai), valamint a névényvédo szerekkel
foglakozd mezdgazdasagi munkasok egészségével.
E prioritasokon kiviil az ANSES tovabbra is elkotele-

zett az Osszes fontosabb egészségiigyi probléma mel-
lett, igy példaul tanulmany késziil a nanoanyagokrol,
az antimikrobialis rezisztenciarol, a méhek egészségé-
rél, a taplalkozas kérdéseirdl, stb.

ANSES presents its 2014 work schedule

On 13 February ANSES presented its 2014 work
schedule, established following consultations with
the ministries and stakeholders. In 2014 the Agency
will be highlighting risk assessment work specifically
focussing on children, as well as on the issue of exposure
to pesticides by agricultural workers. In additions to
these priorities, ANSES will remain committed to all
of the major health issues, and will publish studies on
nanomaterials, antimicrobial resistance, bee health,
nutrition, etc.

*k*

Mivel taplaljuk a harom évesnél fiatalabb
gyermekeket?

A francia élelmiszerbiztonsagi hivatalnal (ANSES) az
élelmiszermindségi feliigyelet (CIQUAL - OQALI)
kezeli az élelmiszerek tapanyag-Osszetételét mutatod
referencia adatbazist (CIQUAL tablazat). Annak ér-
dekében, hogy ez az adatbazis teljeskortibb legyen,
az ANSES reprezentativ adatgytijtést végzett a je-
lenlegi piaci és taplalkozasi viszonyok megismerése
érdekében a harom évesnél fiatalabb gyermekek ko-
z0tt, és az adatokat feltoltotte az adatbdzisba, igy azok
2014. februar 13-t6l mar elérheték. A jelenlegi
CIQUAL tapanyag tablazat informdciot ad 1500 élel-
miszer (csecsemd tapszerek, bébiételek és italok, le-
vesek, tejalapu desszertek, instant gabonafélék, keksz
és gylimolcs, novény- és tejalapu italok és gabonafé-
lék) 58 féle Osszetevdjének vonatkozasaban (kaloria,
zsir-, szénhidrat- és vitamin tartalom, stb.). Segiti a
sziil6ket abban, hogy jobban megértsék mit is eszik a
gyermekiik, ha bébiételt vagy hagyomanyos terméket
fogyaszt. Az adatbazis ingyenesen hozzaférhetd és le-
toltheté az ANSES honlapjarol.


http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/shellfish_de_la_mer_recall_13.03.2014.html
http://www.fsai.ie/news_centre/press_releases/shellfish_de_la_mer_recall_13.03.2014.html
http://www.anses.fr/en/content/anses-presents-its-2014-work-schedule-0
http://www.anses.fr/en/content/anses-presents-its-2014-work-schedule-0
http://www.anses.fr/en/content/foods-very-young-children-are-added-ciqual-table-nutritional-composition-foods
http://www.anses.fr/en/content/foods-very-young-children-are-added-ciqual-table-nutritional-composition-foods
http://www.ansespro.fr/TableCIQUAL/

Foods for very young children

from birth to 3 years of age

At ANSES, the French Observatory of Food Quality
(CIQUAL-OQALI) populates and manages the
CIQUAL table, a reference data base on the nutritional
composition of foods. The CIQUAL table now provides
the full nutritional profile for a large number of foods
consumed by children from birth to 3 years of age.

*kx

Javaslat az A-vitamin felhaszndlas korlatozasara

A tulzott A-vitamin bevitel fejfajashoz, hanyingerhez,
kronikus taladagolasa pedig majkarosodashoz, pikke-
lyes bor kialakulasahoz vezethet, de még a csontstirt-
ség csokkenésével mutatott Osszefiiggés sem zarhatd
ki. Az epidemioldgiai vizsgalatok szerint az atlagos
napi A-vitamin bevitel koriilbeliil 1,5-2 mg. Eza meny-
nyiség tobbnyire élelmiszerekkel és étrend-kiegészi-
tokkel keriil a szervezetbe. A kiilonb6z6 ranctalanité
krémeket tobbek kozott az A-vitamin (retinol) ,,borfi-
atalitd” hatdsaval népszertsitik. A kozmetikai termé-
kekbdl felszivddo retinol hozzdadodik a taplalkozas
soran bevitt mennyiséghez. A felnéttekre vonatkozd
toleralhato felsé beviteli érték 3 mg retinol ekvivalens/
nap, azonban az Elelmiszerek Tudoményos Bizottsaga
(SCF) altal javasolt fels6 beviteli érték a menopauzan
atesett, fokozott csontritkuldsi és —torési kockazattal
biré nék szamara 1,5 mg/nap. Mivel éppen ez a kor-
osztaly a legfobb célcsoportja a ,,bérfiatalitd” termék-
csaladoknak, a német Szovetségi Kockazatértékelési
Intézet (BfR) azt javasolja, hogy korlatozzak az arc- és
kézapolasi termékek retinol-tartalmat.

Vitamin A intake via cosmetic products
should be restricted

The BfR recommends the concentration of Vitamin
A to be restricted in cosmetic products for face and
hand care while the cumulative retinol intake via food
including enriched foods and food supplements and

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

via cosmetic products can exceed the recommended
maximum daily retinol equivalent of 1.5 mg in the
case of women after menopause.

**x*x

A BfR ajanlasara szigoritottak a karcinogén
PAH-okra vonatkoz6 eurdpai szabalyozasokat

2013 decemberében az Eurdpai Bizottsag Német-
orszag kezdeményezésére korlatozta a rakkeltd
policiklikus aromas szénhidrogének (PAH-ok) el6-
fordulasat a fogyasztasra szolgald termékekben.
A 1272/2013 EU rendelet szerint 2015 decembe-
re utan nem hozhaték forgalomba azok a fogyasz-
tasi cikkek, amelyek PAH tartalma 1 mg/kg-nél
nagyobb, amennyiben az drucikkek adott része
rendeltetésszerti haszndlat mellett hosszan vagy
rovid ideig ismétlédéen kozvetleniil érintkeznek
az emberi bOrrel vagy szdjiireggel. A jatékokra és
gyermekapolasi cikkekre vonatkozdan egy also,
0,5 mg/kg-os hatarérték lett eldirva. Az Eurodpai
Bizottsag az emlitett hatarértékeket négy év mulva
felilvizsgalja.

BfR recommendation leads to the Europe-wide
restriction of carcinogenic PAHs

In December 2013, the European Commission
implemented the restriction of carcinogenic polycyclic
aromatic hydrocarbons (PAHs) in consumer products,
initiated by Germany, as a binding legal standard in
Regulation (EU) 1272/2013.

*kx

Az energiaitalok nagyfogyasztdi nem térédnek
a kockazatokkal

A német Szovetségi Kockazatértékelési Intézet (BfR)
2008-ban kockazatértékelést végzett az energiaitalok
fogyasztasaval kapcsolatban. A vizsgalat eredménye
szerint ezeknek a termékeknek a fogyasztasa kiilono-


http://www.anses.fr/en/content/foods-very-young-children-are-added-ciqual-table-nutritional-composition-foods
http://www.anses.fr/en/content/foods-very-young-children-are-added-ciqual-table-nutritional-composition-foods
http://www.bfr.bund.de/cm/349/vitamin-a-intake-via-cosmetic-products-should-be-restricted.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/vitamin-a-intake-via-cosmetic-products-should-be-restricted.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/vitamin-a-intake-via-cosmetic-products-should-be-restricted.pdf
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/04/bfr_recommendation_leads_to_the_europe_wide_restriction_of_carcinogenic_pahs_in_consumer_products-189229.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/04/bfr_recommendation_leads_to_the_europe_wide_restriction_of_carcinogenic_pahs_in_consumer_products-189229.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/04/bfr_recommendation_leads_to_the_europe_wide_restriction_of_carcinogenic_pahs_in_consumer_products-189229.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/04/bfr_recommendation_leads_to_the_europe_wide_restriction_of_carcinogenic_pahs_in_consumer_products-189229.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/05/people_consuming_high_amounts_of_energy_drinks_ignore_the_pick_me_up_risk-189287.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/05/people_consuming_high_amounts_of_energy_drinks_ignore_the_pick_me_up_risk-189287.html
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sen a sziv- és érrendszeri gyengeségben szenvedok,
az allapotos nék és a gyermekek szamara keriilendd,
mivel a magas koffein és taurin tartalmu italok egész-
ségkarosité kockazatokat hordozhatnak szamukra.
A vizsgalat folytatasaként a BfR 2012-ben felmérést
végzett az ugynevezett energiaital ,,nagyfogyasztok” -
napi egy liternél is tobbet ivok — korében fogyasztasi
szokasaikrol. Az eredmények azt mutatjak, hogy leg-
nagyobb mennyiségben (akar 4-5 liter 24 éran beliil)
a szorakozohelyekre, fesztivalokra jaré fiatalok (az 6
esetiikben legtobbszor alkohollal keverve), valamint a
sportesemények és LAN-partik (szamitogépes jatékok
»partija”) résztvevoi fogyasztjak ezeket az italokat, an-
nak ellenére, hogy a kedvezdétlen hatds foként akkor
jelentkezhet, ha a fogyasztast alvashiannyal és/vagy
komolyabb fizikai megterheléssel kombinaljak. A BfR
szerint novelni kell a fogyasztoi tudatossagot és a cso-
magolasokon fel kell tlintetni a nagy mennyiségben
torténd fogyasztassal és az alkohollal vald keveréssel
egyiitt jaré kockazatokat.

People consuming high amounts of energy drinks
ignore the pick-me-up risk

New BfR study on persons consuming high amounts
of energy drinks delivers, for the first time, reliable
consumption data and, in addition information about
risk-enhancing factors, such as lack of sleep, physical
exertion and alcohol.

*k*

Jelentés a nanoanyagokhoz kotheté human és

kornyezeti kockazatokrdl

Megjelent a német allami kutatéintézetek kozos, na-
notechnolodgiai kutatasi stratégidjanak elsé értékelése
angol nyelven. A dokumentum 80 tudomdnyos kuta-
tas eredményét foglalja dssze. A vizsgalatokat 2007 6ta
a német Szovetségi Munkavédelmi és Munkaegész-
ségligyi Hivatal (BAuA), a Szovetségi Kockazatérté-
kelési Intézet (BfR), a Szovetségi Kornyezetvédelmi
Hivatal (UBA) és az altaluk megbizott kiilsé intézetek
hajtottak végre. A kutatasok kozéppontjaban az egyes

nanoanyagok jellemzése, hatasvizsgalata, a velitk 6sz-
szefliggésbe hozhaté human és kdrnyezeti expozicid,
valamint kockazatértékelés allt. A jelentés letoltheto a
BfR honlapjardl.

Risks related to Nanomaterials
for Humans and the Environment

Report on the First Evaluation on the Joint Research
Strategy of German Governmental Research Institutions
»Nanotechnology - Risks related to Nanomaterials
for Humans and the Environment” now available in
English.

*k*

A privat anyatej-csere egészségiigyi kockazatai

A német Szovetségi Kockazat-értékelési Intézet (BfR)
Szoptatasvédelmi Bizottsdga értékelte a kismamak ko-
zOtti anyatej adomanyozas kockazatait. Vitathatatlan,
hogy az anyatej a legjobb taplaléka a csecsemdknek, és
fontos, hogy azok szamara is elérhetd legyen, akiknek
az édesanyja valamilyen okbdl nem képes a szopta-
tasra. Emiatt hoztak létre anyatej ellatokat, ,,anyatej-
bankokat”, ahol az egészséges kismamak elézetes
kivizsgalast és sziirést kovetden anyatejet adomanyoz-
hatnak. A tejet ezeken a helyeken célzott bakteriolo-
giai vizsgalatnak vetik ald, hogy kizarjak a fertézések
atadasanak lehetGségét. Az utobbi idében egyre tobb
internetes anyatej borze alakul, gyakoriva valt, hogy
a kismamak privat uton adomdnyoznak (vagy adnak
el) anyatejet. A Szoptatasvédelmi Bizottsag véleménye
szerint az anyatej-adasnak legalabb olyan szigoruan
ellendrzott korillmények kozott kell torténnie, mint a
véradasnak. Nem zarhatd ki, hogy az enyhébb bakteri-
alis szennyez6dés mellett olyan virusok is atadédhat-
nak, mint a HIV, a hepatitis, vagy akar gyogyszerek
és mas hatéanyagok is kivalasztédhatnak az anyatejbe.
Emellett a helytelen tarolas, hiités és szallitas kocka-
zata is fennallhat. Ezért a Bizottsag azt javasolja a kis-
mamdknak, hogy keriiljék az anyatej privat cseréjét és
vegyék igénybe az anyatej ellatokat.


http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/05/people_consuming_high_amounts_of_energy_drinks_ignore_the_pick_me_up_risk-189287.html
http://www.bfr.bund.de/en/press_information/2014/05/people_consuming_high_amounts_of_energy_drinks_ignore_the_pick_me_up_risk-189287.html
http://www.bfr.bund.de/cm/349/first-evaluation-on-the-joint-research-strategy-nanotechnology-risk-related-to-nanomaterials-for-humans-and-the-environment.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/first-evaluation-on-the-joint-research-strategy-nanotechnology-risk-related-to-nanomaterials-for-humans-and-the-environment.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/first-evaluation-on-the-joint-research-strategy-nanotechnology-risk-related-to-nanomaterials-for-humans-and-the-environment.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/first-evaluation-on-the-joint-research-strategy-nanotechnology-risk-related-to-nanomaterials-for-humans-and-the-environment.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/349/first-evaluation-on-the-joint-research-strategy-nanotechnology-risk-related-to-nanomaterials-for-humans-and-the-environment.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-risiken-des-privaten-austauschs-von-muttermilch.pdf

Tovabbi hirek az Eurdpai Unidbol / News from the European Union

Health risks of the private exchange of breast milk

The National Breastfeeding Committee of the Federal
Institute for Risk Assessment (BfR) has assessed the
risks of breast milk donation among mothers, because
the associated health risks cannot be controlled that
way.

*k*

Elelmiszerbiztonsagi felmérés Ausztridban

Az Osztrak Egészség- és Taplélkozasbiztonsagi Ugy-
nokség (AGES) felmérést végez az osztrak lakossag
korében. A ,Future Foods 4 Men & Women” nevi
projekt célja, hogy megismerje a fogyasztdik elvarasa-
it és elképzeléseit a taplalkozassal, az élelmiszerekkel
kapcsolatos egészségiigyi kérdésekkel, és az élelmi-
szerbiztonsaggal kapcsolatban. A projekt egy ujfajta,
a lakosok részvételén alapuld kutatasi mddszert, az
ugynevezett CIVIST-t (Citizen Visions on Science,
Technology and Innovation) alkalmazza. A projekt
egy munkaértekezlettel indul, amely soran a beszélge-
tések kozéppontjaban a fogyasztok jovére vonatkozod
hosszu tavu elképzelései, sziikségletei és aggodalmai
allnak. Az eredményeket az AGES a termék-innova-
ciok, uj szolgaltatasok és jobb fogyasztdi tajékoztatas
érdekében fogja felhasznalni.

Future Foods for Men and Women

In this project AGES, the Austrian Agency for Health
and Food Safety, identifies the expectations of women
and men on nutrition and health issues and ,food
security”. To generate visions and recommendations, it
uses the CIVISTI method. The project results will serve
AGES as a basis for product innovation, new services

and improved consumers’ information.

*k*

Antibiotikum-fogyasztasi trendek
Europa kozosségeiben és korhazaiban

Az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi
Kozpont (ECDC) kozzétette az antimikrobds szerek

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

felhasznalasat feliigyel6 eurdpai halézatanak (ESAC-
Net) masodik jelentését. A 2011-es évre vonatkozd
jelentés alapjat a tagallamok (valamint Norvégia és
Izland) 4ltal jelentett antimikrobas szerek fogyasztasi
adatai képezik. Az adatok hdrom f6 kategdriaba sorol-
hatok: szisztémads antibakterialis szerek (ATC csoport
JO1), szisztémas gombaellenes szerek (ATC csoport
J02), szisztémas virusellenes szerek (ATC csoport
J05). Az ECDC ezen felill hozzaférést biztosit hon-
lapjan egy interaktiv adatbdzishoz, amely az 1997 és
2011 kozotti adatokat tartalmazza, és lehetévé teszi a
kivalasztott adatok tablazatos, grafikus vagy térképes
megjelenitését.

Trends of antimicrobial consumption across Europe

ECDC published the second annual report of the Euro-
pean Surveillance of Antimicrobial Consumption Net-
work (ESAC-Net). The report is based on antimicrobial
consumption data reported to ECDC for the year
2011 by 27 EU Member States and two EEA non-EU
countries (Iceland and Norway).

*x*x

Az alabbi linken részletes informaciok taldlhatéak az
Eurdpai Unié élelmiszerekre és takarmanyokra vonat-
oz gyors veszély-jelz6 rendszerébol
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Az alabbi linken az Eurdpai Bizottsag Egészségiigyi
¢s Fogyasztovédelmi Foigazgatdsaga élelmiszerlanc-
biztonsaggal kapcsolatos legfrissebb hirei talalhatok
meg

Link>>

Link>>
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http://www.bfr.bund.de/cm/343/gesundheitliche-risiken-des-privaten-austauschs-von-muttermilch.pdf
http://www.ages.at/index.php?id=27087
http://www.ages.at/index.php?id=27087
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/antimicrobial-consumption-europe-surveillance-2011.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/antimicrobial-consumption-europe-surveillance-2011.pdf
http://www.ecdc.europa.eu/en/publications/Publications/antimicrobial-consumption-europe-surveillance-2011.pdf
http://ec.europa.eu/food/food/rapidalert/members_en.htm
http://ec.europa.eu/food/dyna/whatsnew/whatsnew_archive_food.cfm
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Elelmiszerrel kapcsolatos megbetegedés
megel6zését segitd online eszkoz

Rona Ambrose, a kanadai egészségiigyi miniszter
egy adatbazis bevezetését hirdette ki, mely az élelmi-
szeripari szereplOket segiti az élelmiszerbiztonsagi
veszélyek azonositasaban és kezelésében. A Refe-
rencia Adatbazis a Veszélyek Azonositasara (RDHI)
elnevezést adatbdzis hasznos forrasul szolgal a meg-
el6z6 jellegli élelmiszerbiztonsagi szabalyozasi ter-
vek kialakitdsaban. Az ipar szerepldi rakereshetnek
a kiilonbozé élelmiszerekre és az élelmiszer kozve-
titette veszélyekre a termelésben és feldolgozasban,
megkonnyitve az élelmiszerbiztonsagi rendszereik
kialakitasat.

Online tool to help in preventing food related illness

The Honourable Rona Ambrose, Minister of Health,
announced the launch of a searchable database to
help the food industry identify and address food safety
hazards. The online database, known as the Reference
Database for Hazard Identification (RDHI), provides
a useful industry resource to assist in the development
of preventive food safety control plans.

*k*

Szabdalytervezet az élelmiszerek és takarmanyok
higiénikus szallitasardl

Az Elelmiszer- és Gyodgyszer-ellenérzési Hivatal
(FDA) szabalytervezete megkovetelné bizonyos élel-
miszerszallitmanyozoktol, fuvarozoktdl, hogy tegye-
nek intézkedéseket az élelmiszerek és takarmdényok
szallitds kozbeni szennyezddésének megeldzése ér-
dekében. A szabalytervezet kritériumokat allapitana
meg bizonyos szallitmanyozasi gyakorlatokra, mint
példaul az élelmiszerek megfelel6 hiitése, a jarmuvek
feltoltések kozotti tisztitdsa, valamint az élelmisze-

rek védelme szallitds kozben. A kévetelmények nem
vonatkoznanak a csomagolasukban eltarthatd élel-
miszerekre, €16 allatokra, valamint gazdasagok altal
szallitott nyers mez6gazdasagi terményekre.

Proposed rule on sanitary transportation of
human and animal food

The U.S. Food and Drug Administration proposed a
rule that would require certain shippers, receivers, and
carriers who transport food by motor or rail vehicles
to take steps to prevent the contamination of human
and animal food during transportation. The proposed
regulation would establish criteria for sanitary
transportation practices, such as properly refrigerating
food, adequately cleaning vehicles between loads, and
properly protecting food during transportation.

*kx
Véleményezhet6 a magas kockazata élelmiszerek

azonositasat szolgalé
metodoldgiai megkozelités tervezete

Az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési Hivatal
(FDA) kozzétette véleményezésre az Elelmiszerbiz-
tonsagi Modernizaciés Torvény (FSMA) keretein
beliil elkészitett magas kockazata élelmiszerek azono-
sitasat szolgalo metodoldgiai megkozelités tervezetét.
Az FDA feladata azon magas kockazatu élelmisze-
rek azonositasa, amelyek esetében tovabbi, kiegészitd
nyilvantartasi kotelezettségek sziikségesek a hatékony
nyomonkovetéshez egy esetleges élelmiszer erede-
ti megbetegedés, vagy esemény soran. A tervezett
megkozelités alapja a kémiai, valamint a mikrobio-
légiai veszélyek és az élelmiszerek kombindciéjanak
(élelmiszer-veszély paroknak) az értékelése az FSMA-
ban meghatdrozott kritériumok alapjan. Az elérhet6
adatok alapjan keriil meghatdrozasra minden egyes
élelmiszer-veszély par kockazati pontszama, sziikség
szerint sulyozva bizonyos kritériumok szerint. A ter-
vezet elérhet6 az FDA oldalan.


http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2014-02-07/eng/1385942327501/1385942339917
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2014-02-07/eng/1385942327501/1385942339917
http://www.inspection.gc.ca/about-the-cfia/newsroom/news-releases/2014-02-07/eng/1385942327501/1385942339917
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383900.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383900.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383900.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383900.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383648.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383648.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383648.htm
http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FSMA/ucm380210.htm
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FEDA requests comments on
Draft Methodological Approach for
Designating High-Risk Foods

FDA is publishing a Federal Register notice to present
its draft methodological approach to identifying high-
risk foods and is seeking comments and scientific data
that will help to refine its approach. FDA is required
to designate high-risk foods for which additional
recordkeeping requirements are appropriate and
necessary in order to rapidly and effectively track and
trace such foods during a foodborne illness outbreak or
other event.
*k*x

FDA lakossagi tajékoztaté az
élelmiszerhamisitasrol

Az élelmiszerek szandékos hamisitasa ritkan okoz na-
gyobb jarvanyokat, vagy sokakat érint6 megbetegedé-
seket, kiilénosen az Egyesiilt Allamokban. Azonban
a kozelmultbeli események felhivtdk a figyelmet az
ilyen tipust hamisitasok lehetoségére. Ennek ered-
ményeképpen az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellendrzési
Hivatal (FDA) fokozottabban ellenérzi az élelmiszer
eredetli megbetegedéseket, valamint a hazai és kiilfol-
di élelmiszer-feldolgozo tizemeket. Az élelmiszeripar
szintén megerdsiti biztonsagi intézkedéseit.

Food tampering, an extra ounce of caution

The deliberate tampering of food to cause major disease
outbreaks is rare, particularly in the United States.
However, recent news events have focused attention on
the increasing possibility of such tampering. Consumers
also play a role in preventing illness due to food
tampering.

*k*

Tapérték adatok aktualizalasa az élelmiszerek
csomagolasan

Az Elelmiszer- és Gyogyszer-ellenérzési Hivatal
(FDA) a csomagolt élelmiszerek tapérték adatainak

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

aktualizalasat javasolja, melyek tobb kozegészség-
tiggyel és tudomanyos informdcidval szolgalnanak,
beleértve a kronikus betegségekkel (elhizas, szivbe-
tegségek) kapcsolatos informacidkat. Az 4j cimke
aktualizalna a mar nem naprakész adagnagysagra vo-
natkozé kovetelményeket, hogy azok jobban tiikroz-
z€k a tényleges fogyasztast, valamint kihangsulyozna
a cimkén a kulcsfontossagt elemeket, mint példaul
a kaldria tartalmat és az ajanlott adagolast. A java-
solt aktualizalasokat az uj taplalkozasi ajanlasoknak,
nemzeti felméréseknek (mint példaul a 2010-es tap-
lalkozési utmutatdé amerikaiaknak), az Orvosi Intézet
tapanyag-beviteli ajanlasainak megfeleléen vinnék
véghez. Az FDA figyelembe vett tovabba egyéb érde-
kelt felektdl érkez6 szamos hozzaszdlast.

EDA proposes updates to
Nutrition Facts Label on Food Packages

The U.S. Food and Drug Administration (FDA) is
proposing to update the Nutrition Facts label for
packaged foods to reflect new public health and
scientific information, including the link between diet
and chronic diseases such as obesity and heart disease.
The proposed label would also update out-of-date
serving size requirements to better align with how
much people really eat, and it features a fresh design
to highlight key parts of the label such as calories and
serving sizes.

*kx

Internetes szeminariumok:
Forgatékonyv-alapu élelmiszervédelmi eszkoz

Az Elelmiszerbiztonsagi és —feliigyeleti Hivatal (FSIS)
uj eszkozt fejlesztett ki az ipar altala szabalyozott kép-
visel8i szamara; ez az Elelmiszervédelmi és Vissza-
hivas felkésziiltségi forgatokonyv-alapu eszkoz, mely
felhivja a figyelmet a sajat élelmiszervédelmi terv
és kidolgozott visszahivasi eljarasok fontossagara.
Az FSIS internetes szemindriumokon mutatja be a
rendszer hasznalatanak a médjat. Az eszkoz let6lthetd
az FSIS oldalarol.


http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383648.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383648.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm383648.htm
http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/ToolsEducationalMaterials/ucm079137.htm
http://www.fda.gov/Food/FoodDefense/ToolsEducationalMaterials/ucm079137.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm385666.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm385666.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm385666.htm
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/ConstituentUpdates/ucm385666.htm
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/food-defense-defense-and-emergency-response
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/food-defense-defense-and-emergency-response
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9f8db51f-d3af-4bad-b106-76da00c2dba8/Food-Defense-and-Recall-Exercise-Tool.zip?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9f8db51f-d3af-4bad-b106-76da00c2dba8/Food-Defense-and-Recall-Exercise-Tool.zip?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/food-defense-defense-and-emergency-response

Elelmiszerbiztonsagi Qﬁz&mﬁ/véﬂyﬁk

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Elelmiszerbiztonsigi Kockdzatértékelési Igazgatosag .,

B
Food Safety ONewsletier ‘\):

by the National Food Chain Safety Office, Department for Food Safety Risk Assessment

nébih

Termdfaldtdl az asztalig

Issue no. 04/2014
Kiadva/Issued: 28/03/2014

www.nebih.gov.hu
2014. évi 04. szam

Hirek az Eurdpai Unidn kiviil / News outside the European Union

Webinars available: Scenario-Based Exercise Tool

FSIS has developed a new tool for use by the FSIS-
regulated industry known as the Food Defense and
Recall Preparedness: A Scenario-Based Exercise Tool.
This scenario-based tool highlights the importance of
having a voluntary functional food-defense plan and
written recall procedures. FSIS is hosting webinars
for industry to explain the purpose of the tool and to
demonstrate how to use it.

*kx

Béta-agonistak tesztelése
szarvasmarha- és sertéshusban

Aktualizalasra keriilt az Elelmiszerbiztonsagi és —fel-
tigyeleti Hivatal (USDA FSIS) Kémiai Laboratériumi
Utmutatdjaban a ,,Béta-agonistak HPLC/MS/MS szi-
rése” (“Screening and Confirmation of Beta-Agonists
by HPLC/MS/MS”). A médszer kénnyen hozzaférhe-
t6 és alkalmazhatd szarvasmarha- és sertéshus vizsga-
latara. A mddszer megtekinthet6 az FSIS honlapjan.

FSIS testing on Beta-Agonists

The FSIS Chemistry Laboratory Guidebook method,
“Screening and Confirmation of Beta-Agonists by
HPLC/MS/MS,” has been updated. The method now
uses analytical column technology that is readily
available, and the method is applicable to bovine and
porcine muscle.

*kx

Megsziinik a gyiimolcs- és zoldségszallitasok
fokozott ellenérzése Uj-Zélandon

Az Uj-Zélandi Elsédleges Ipardgak Minisztériu-
ma megerdsitette, hogy 2014. februar 7-t6l minden
whangerei-i gylimolcs- és zoldségszallitassal kapcso-
latos korlatozast feloldottak, pontot téve az elmult
iddszak csapdazasi, gylimolcsmintazasi és analizala-
si akcidira. A szigoru ellendrzések végleges eredmé-
nyei nem mutattak ki a Queenslandi gytimolcslégy

tovabbi jelenlétét Whangerei teriiletén, igy Uj-Zéland
megtarthatja gylimolcslégy-mentes statuszat. A to-
vabbiakban nincs sziikség a fokozott ellendrzésre és a
gytmolcs- és zoldségszallitasok korlatozasara.

Controls on fruit and vegetable movements lifted

The Ministry for Primary Industries (MPI) confirms
that all restrictions on the movement of fruit and
vegetables in Whangarei have been lifted as of Friday
7 February. The MPI has received the final results from
trapping and fruit examination and their rigorous
checks found no further sign of the Queensland fruit fly
in the Whangarei area. There is no longer any need for
residents in the area to be restricted in their movements

of produce.

*k*

Megjelent az ausztral
Food Standards News februari 6sszefoglal6ja

A tartalombol:

o  Frissiilt az élelmiszercimkézéssel kapcsolatos hon-
lapok listaja: A FSANZ folyamatosan dolgozik a
cimkézéssel kapcsolatos ajanlasain, mely része a
kormany cimkézési feliilvizsgalatanak. A kovetke-
z6 12 honapban az alabbiak feliilvizsgalata varhato:
1, 17. ajanlas - a Taplalkozas Informaciés Pa-
nel allitasait az adagonkénti tdpanyagértékekrol
tobbé nem kotelezd feltiintetni, csak abban az
esetben, ha napi bevitel allitasai jelolve vannak
2, 34. ajanlas - a besugarzott élelmiszer megjelolés
kotelezé mivoltanak feliilvizsgalata

« Uj formanyomtatvinyok az  élelmiszer-
visszahivédsokhoz: Az Ausztrél-Uj-Zélandi Elelmi-
szerszabalyozasi Hivatal (FSANZ) Gj formanyom-
tatvanyokat tett kozzé honlapjan az élelmiszerek
visszahivasaval kapcsolatosan. (Elérheté nyomtat-
vany a disztribucids listak megadasahoz valamint
a visszahivas jelentéséhez, és a visszahivas utani
jelentéshez)


http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/food-defense-defense-and-emergency-response
http://www.fsis.usda.gov/wps/wcm/connect/9f8db51f-d3af-4bad-b106-76da00c2dba8/Food-Defense-and-Recall-Exercise-Tool.zip?MOD=AJPERES
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/ConstUpdate022814
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/ConstUpdate022814
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/topics/science/laboratories-and-procedures/guidebooks-and-methods/chemistry-laboratory-guidebook/
http://www.fsis.usda.gov/wps/portal/fsis/newsroom/meetings/newsletters/constituent-updates/archive/2014/ConstUpdate022814
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/controls-on-fruit-and-veg-lifted
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/controls-on-fruit-and-veg-lifted
http://www.mpi.govt.nz/news-resources/news/controls-on-fruit-and-veg-lifted
http://www.foodstandards.gov.au/media/pages/foodstandardsnews/Default.aspx
http://www.foodstandards.gov.au/media/pages/foodstandardsnews/Default.aspx

o Felmérés a dusitott élelmiszerekrdl: Megjelent
a FSANZ honlapjan a jelentés a dusitott élelmi-
szerekkel kapcsolatos felmérésrol. A felmérés az
ausztral és uj-zélandi lakossag bizalmat, hozzaal-
lasat és viselkedését vizsgalta a dusitott élelmisze-
rek fogyasztasaval, szabalyozasaval kapcsolatosan.

Food Standards News — 2014 February

» Updated labelling review web pages: Find out how
FSANZ is progressing on the recommendations it
was asked to work on as part of the governments
response to the labelling review. Over the next
12 months FSANZ plans to start work on:
1, recommendation 17 - that the declaration
in the Nutrition Information Panel of
amount of nutrients per serve be no longer
mandatory unless a daily intake claim is made
2, recommendation 34 - that the requirement for
mandatory labelling of irradiated food be reviewed.

o Food recall templates: FSANZ has published
additional food recall templates—the food recall
report and post recall report templates—on its web

page.

o Fortification survey: A survey of Australian and
New Zealanders’ awareness, attitudes and behaviors
towards food fortification has been published on the
FSANZ website.

*kx

A “Szaj és koromfajasmentes zéna,

ahol a vakcinazast nem gyakoroljak”
helyreadllitasa Dél-Afrikaban

Dél-Afrika szdj- és koromfajasmentes statuszat
2011. februar 25-én fiiggesztették fel. Ezt kovetden
Dél-Afrika delegaltja 2013 szeptemberében nyujtott
be dokumentaciét egy 2014. januari addendummal
az igazgatonak, hogy allitsa helyre a “szaj- és korom-
fajasmentes statuszt, ahol a vakcinazast nem gyako-
roljdk” az Allategészségiigyi Vildgszervezet (OIE)

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

“Szarazfoldi Allatok Egészségiigyi Kodexében” meg-
fogalmazott rendelkezéseknek megfeleléen. Az OIE
tudomanyos bizottsaga megallapitotta, hogy Dél-Af-
rika addendumban meghatdrozott teriilete teljesiti a
kodexben foglalt kovetelményeket, igy 2014. februar
14-éntjra hatalyba lépett szaj-és koromfajasmentes
statusza.

Restoration of ,,FMD free zone where vaccination is
not practised” in South Africa

Subsequent to the suspension of the FMD free zonal
status on 25 February 2011, the Delegate of South
Africa submitted a dossier in September 2013 and an
addendum on 31 January 2014 to the Director Gene-
ral requesting the recovery of the status of an FMD free
zone where vaccination is not practised in accordance
with the relevant provisions of the OIE Terrestrial
Animal Health Code (Terrestrial Code). The Scientific
Commission concluded that the zone in South Africa,
as described in the addendum fulfils the requirements
of the Terrestrial Code to regain its status of “ FMD
free zone where vaccination is not practised” with effect
from 14 February 2014.

*x*x

Allatorvosi Vilagnap Dij 2014

Az Allatorvosi Vilagszervezet (WVA) 2000-ben kez-
deményezte az Allatorvosi Vilagnap évenkénti meg-
tinneplését aprilis utolsé szombatjan. 2008-ban a
WVA és az Allategészségiigyi Vilagszervezet (OIE)
megegyezett az Allatorvosi Vildgnap Dij megalaki-
tasaban, melynek célja, hogy a tarsadalom szamara
leghasznosabb dllatorvosi hozzajarulast jutalmazza és
tinnepelje. A verseny nyitva all az dsszes WVA szer-
vezet eldtt, akik mind egyénileg, mind barmely mas
allatorvosi testiilettel egyiittmikodve palyazhat-
jak meg a dijat. Az idei dij nyertese részt vehet az
OIE Vilagszintli Kozgytlés Nemzeti Delegéltjainak
82. Altaldnos Ulésén, melyet Périzsban rendeznek
meg idén mdjusban, valamint 1000 dolldr jutalmazas-
ban is részesiil. A szervezetek a secretariat@worldvet.
org e-mail cimen nevezhet6k majus 7-ig.


http://www.foodstandards.gov.au/media/pages/foodstandardsnews/Default.aspx
http://www.oie.int/en/animal-health-in-the-world/official-disease-status/fmd/lossreinstatement-of-status/
http://www.oie.int/en/animal-health-in-the-world/official-disease-status/fmd/lossreinstatement-of-status/
http://www.oie.int/en/animal-health-in-the-world/official-disease-status/fmd/lossreinstatement-of-status/
http://www.oie.int/en/animal-health-in-the-world/official-disease-status/fmd/lossreinstatement-of-status/
http://www.oie.int/en/animal-health-in-the-world/official-disease-status/fmd/lossreinstatement-of-status/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/world-veterinary-day-award-2014/
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Hirek az Eurdpai Unidn kiviil / News outside the European Union

World Veterinary Day Award 2014

World Veterinary Day was instigated by the World
Veterinary Association (WVA) in 2000 to be celebrated
annually on the last Saturday of April. In 2008 the
WVA and the World Organisation for Animal Health
(OIE) agreed on the creation of the World Veterinary
Day Award aimed at rewarding the most successful
celebration of the contribution of the veterinary
profession to society.

*kx

Az OIE honlapot indit alapitasanak
90. évforduléjara

Az Allategészségiigyi  Vilagszervezet  (OIE)
specialis ~ honlapot  inditott az  évfordu-
16 alkalmabdl. Tények, informaciok, fontosabb
datumok a szervezet torténetének kilenc évtize-
débdl érhetéek el az oldalon, kiilonods tekintet-
tel a szabvanyok, szakvélemények, atlathatdsag
és szolidaritas témakoreiben tortént elérehalada-
sokra koncentralva. A szervezet elsé talalkozoja
1928 janudrjaban valésult meg, nyolc szakért6 rész-
vételével, akik az els6 nemzetkozi allategészségiigyi
szabalyozasokat alapoztak meg. A honlapon az el-
mult évek eseményein kiviil megtalalhatoak a leg-
frissebb hirek is francia, angol és spanyol nyelven.

The OIE launches a website on its 90th anniversary

To commemorate its 90th anniversary, the World
Organisation for Animal Health launches a special
website. Information on dates and facts about the
history of the organisation during nine decades and
its progress in Standards, Expertise, Transparency and
Solidarity can be found on the website. The latest news
and events of the organisation are also available in the
website in three different languages (French, English
and Spanish).

*kx

Gomba-rezisztens banan fajtak azonositasa
indukdlt mutdcidval

A kereskedelemben kaphat6 bandn 95%-a Cavendish,
melynek magnélkiiliségébdl ered rendkiviili fogyaszt-
hatésaga. Magmentessége azonban sterilitast is jelent,
vagyis normal szaporodasi folyamatra nem képes.
Napjainkban szinte kizarolag a Cavendish fordul el6
a kereskedelemben, mivel egyetlen fajta forgalmaza-
sa koltséghatékonyabba teszi a betakaritast, csoma-
golast, szallitast és egységes terméket eredményez.
Ugyanakkor ez azt jelenti, hogy a vildg bandnkészle-
tének nagy része klon, és ha valami hatassal van egy
novényre, akkor az hatassal van mindre. Pontosan ez
torténik jelenleg az Elelmezésiigyi és Mezdgazdaséagi
Vilagszervezet (FAO) szerint, mivel a Black Sigatoka
gombabetegség veszélyezteti a vilag banan termését.
Amig Black Sigatoka rezisztenciaval nem rendelke-
zik a jelenlegi fajta, addig a gombadldé permetezésére
kell szorulni. Emiatt a ndvényi génmutacié uttordje,
a FAO/IAEA nukledris technikakkal foglalkozé k6zos
részlege az idével versenyezve dolgozik a rezisztencia-
val rendelkez6 uj fajtak kifejlesztésén.

Banana varieties resistant to fungus are identified
using mutation induction

A banana fungus that causes the leaf disease Black
Sigatoka, has emerged to threaten the world’s entire
banana crop. Unless Black Sigatoka resistance is built
into the current global variety, the fungicide spraying
will continue. This is why the Joint FAO/IAEA Division
of Nuclear Techniques in Food and Agriculture, a
global pioneer and leader in the field of plant genetic
mutation, is in a race against time, working to develop
new varieties with the resistant traits.

*k*

A tea kistermeldi profitalnak
a harmonizalt biztonsagi szabalyokbol

A tea kb. 5000 éve kezdte meg utjat a vilag masodik
legelterjedtebben fogyasztott italava valasa felé. Jelen-


http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/detail/article/world-veterinary-day-award-2014/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/2014/oie-90th-aniversary/
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/2014/oie-90th-aniversary/
www.90.oie.int
http://www.oie.int/en/for-the-media/press-releases/2014/oie-90th-aniversary/
www.90.oie.int
www.90.oie.int
http://www.fao.org/in-action/banana-varieties-resistant-to-fungus-are-identified-using-mutation-induction/en/
http://www.fao.org/in-action/banana-varieties-resistant-to-fungus-are-identified-using-mutation-induction/en/
http://www.fao.org/in-action/banana-varieties-resistant-to-fungus-are-identified-using-mutation-induction/en/
http://www.fao.org/in-action/banana-varieties-resistant-to-fungus-are-identified-using-mutation-induction/en/
http://www.fao.org/in-action/smallholder-tea-producers-benefit-from-harmonize-safety-standards/en/
http://www.fao.org/in-action/smallholder-tea-producers-benefit-from-harmonize-safety-standards/en/

Hirek a tudoményos vilagbol / News of science

leg az éves fogyasztoi igény tobb mint 4 millié tonna,
és ez a szam évrol évre novekszik. A nagy tea birto-
kok nagy részét felvéltottdk a kistermeldk, akiknek
gyakran nehézségeik vannak a peszticidek hasznala-
tara vonatkoz6 biztonsagi szabvanyok betartasaval.
Az Elelmezésiigyi és Mezdgazdasagi Vildgszerve-
zet (FAO) teaval foglalkozé kormanykozi csoportja,
mely az élelmiszerekkel kapcsolatban felmeriil6 prob-
lémdkkal foglalkozé Committee on Commodity
Problems altestiilete, megallapodast kotott 2012-ben,
melyben harmonizéltadk a peszticid szabvanyokat.
Ezaltal a tea termelés biztonsagosabba valt a fogyasz-
tok szamara és kistermel6k millidinak megélhetését
biztositja vilagszerte.

Smallholder tea producers benefit from
harmonized safety standards

Most of the large tea estates have been replaced by
smallholder producers, who often have difficulty
complying with a host of safety standards on use
of pesticides. In 2012, the FAO Intergovernmental
Group (IGG) on Tea, spearheaded an agreement that
harmonized pesticide standards, making tea production
safer for consumers and protecting the livelihoods of
millions of smallholder producers worldwide.

**x*x

Hirek a tudomdnyos vildgbdl / News of Science

Az élet elsé évében bevezetett élelmiszerek
sokfélesége védo hatasu lehet

az allergias betegségekkel szemben

Az allergia kialakuldsaban szerepet jatszo étrendi té-
nyezOk témakore sok vitat kavar, kiilondsen a cse-
csemOtaplalasi gyakorlatok és az allergias betegségek
kozotti osszefiiggések vonatkozasaban. Eurdpai kuta-
tok a Journal of Allergy and Clinical Immunology neves
tudomanyos szaklapban a csecsemdtaplalas és az aszt-
ma, allergias rhinitis és élelmiszerallergia kozotti 6sz-
szefliggéseket vizsgaltak. A vizsgalatban 856 gyermek

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

vett részt. A sziil6k taplalasi naplot vezettek a gyermek
elsé életévében, és kérdodiveket toltottek ki a kdrnye-
zeti tényezOkrol és az allergias betegségekrol a gyer-
mek sziiletésétdl hat éves koraig. Az eredmények azt
mutattak, hogy az els6 életévben a kiegészito taplalas
megnovekedett sokfélesége forditott Osszefliggésben
allt az asztma, az élelmiszerallergia és az élelmiszer-
érzékenység kialakuldsaval. Az els6 életévben beveze-
tett ételek sokfélesége védo hatasu lehet az asztmaval,
élelmiszerallergiaval és  élelmiszerérzékenységgel
szemben.

Increased food diversity in the first year of life
is inversely associated with allergic diseases

The role of dietary factors in the development of
allergies is a topic of debate, especially the potential
associations between infant feeding practices and
allergic diseases. The authors investigated the
association between the introduction of food during
the first year of life and the development of asthma,
allergic rhinitis, food allergy, or atopic sensitization.
An increased diversity of food within the first year
of life might have a protective effect on asthma, food
allergy, and food sensitization.

*k*

Hipertoniaval foglalkozo vilagszervezetek felhivast
tettek kozzé az étrendi sé csokkentésére

A The Journal of Clinical Hypertension tudomanyos
folydirat februari szamaban hiperténiaval foglalko-
z6 vilagszervezetek (World Hypertension League,
International Society of Hypertension) felhivtak a
kormdanyok, a nem kormadnyzati szervezetek és az
élelmiszergyartok figyelmét, hogy mitkodjenek egyiitt
az étrendi natrium bevitel csokkentésében a WHO
ajanlasanak megfeleléen. A nyilatkozat széleskort
tarsadalmi intézkedést siirget az étrendi sé bevitel
csokkentésére a magas vérnyomads és az azzal Osz-
szefliggd sziv és érrendszeri betegségek megel6zése
érdekében.


http://www.fao.org/in-action/smallholder-tea-producers-benefit-from-harmonize-safety-standards/en/
http://www.fao.org/in-action/smallholder-tea-producers-benefit-from-harmonize-safety-standards/en/
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24508301
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24508301
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24508301
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24508301
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/24508301
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jch.12245/full
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jch.12245/full
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Hirek a tudomanyos vilagbol / News of science

World organizations of hypertension call on to
work to reduce dietary sodium

Together, the World Hypertension League (WHL)
and International Society of Hypertension (ISH) have
developed a policy statement calling for reducing dietary
salt that aligns with recommendations from the World
Health Organization (WHO) and the United Nations.
The policy statement calls for broad societal action to
reduce dietary salt, thus reducing blood pressure and
preventing hypertension and its related burden of
cardiovascular disease.

*kx

A kialvatlan serdiil6k
egészségtelenebb ételeket valasztanak?

Serdiil6k és gyermekek esetén tobb vizsgalat is kimu-
tatta, hogy a rovid alvasidé megemelkedett testtomeg
indexszel (BMI) és mas karos egészségiigyi kovetkez-
ményekkel is Osszefliggésbe hozhaté. Ennek egyik
feltételezett mechanizmusa az ételvalasztassal allhat
Osszefiiggésben. Amerikai kutatok a British Journal
of Nutrition cimi tudomanyos folydiratban megje-
lent tanulmanyban azt vizsgaltak, hogy az alvasidé és
a zO0ldség-gyltimolcs valamint a gyorsételek fogyaszta-
sa kozott van-e Osszefliggés. A kérddives vizsgalatban
13284 serdiil6 vett részt. Eredményeik azt mutattak,
hogy a szokasszert rovid alvasido (< 7 éra/éj) esetén
csokken a zoldség-gylimolcs fogyasztas valdsziniisé-
ge az ajanlott alvasidéhoz (>8 ora/éj) képest. A rovid
alvasido a gyorsételek fogyasztas megnovekedett va-
16szinliségével is Osszefiiggésben &llt. Osszefoglalva
megallapithat6, hogy az ételvalasztas szignifikdnsan
Osszefiigg az alvasidével, igy az alvasido fontos sze-
repet kaphat a serdiilok egészségiigyi problémainak
kezelésében.

Do sleep-deprived adolescents make
less-healthy food choices?

Short sleep duration among children and adolescents
has been reported to be associated with elevated BMI

and other adverse health outcomes. Food choices are
one proposed mechanism through which this association
may occur. Self-reported habitual short sleep duration
(<7 h/night) was associated with reduced odds of
vegetable and fruit consumption compared with the
recommended sleep duration (>8 h/night). Short sleep
duration was also associated with increased odds of fast

food.
*k*x

A titan-dioxid nanorészecskék
genotoxicitasanak értékelése
in vivo és in vitro kisérletek alapjan

A nanoméret(i titdn-dioxid novekvé mértéki élelmi-
szeripari alkalmazasa egyre nagyobb vitat gerjeszt a
bevitelbdl eredd lehetséges egészségiigyi kockazatok
miatt. A nanorészecskék a nagyméret(i részecskékhez
képest nagyobb feliiletiik, a sejtbe torténd penetraci-
s képességiik, katalitikus aktavitasuk vagy megnove-
kedett reakcioképességiik miatt nagyobb toxicitastiak
lehetnek. Kozismert, hogy a titan-dioxid széleskoriien
alkalmazott élelmiszeradalék. Nemrégiben egy vizs-
galat szerint az élelmiszeradalékként forgalmazott ti-
tan-dioxid részecskéinek mintegy 36%-a nanoméretd.
A Toxicology Letters cimi{i tudomanyos folydirat meg-
jelenés alatt all6 szamaban kinai kutatok a titan-di-
oxid nanorészecskék genotoxicitasat vizsgaltak in vivo
(patkanyokon) és in vitro (ragcsalé tiid6 fibroblaszt
sejteken) modelleken. Mindkét modell a nano titan-
dioxid genotoxicitasat mutatta. Tekintettel arra, hogy
a nano titan-dioxid oralis alkalmazas utan a patkany
csontveld sejtekben DNS karosodast okozott, helyes
lenne a titdn-dioxid élelmiszeradalék alkalmazasat
korlatozni.

Genotoxic evaluation of titanium dioxide
nanoparticles in vivo and in vitro

With the extensive application of titanium dioxide
(TiO2) nanoparticles (NPs) in food industry, there is
a rising debate concerning the possible risk associated
with exposure to TiO2 NPs. The purpose of the study is
to evaluate the genotoxicity of TiO2 NPs using in vivo


http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jch.12245/full
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/jch.12245/full
http://journals.cambridge.org/action/displayAbstract?fromPage=online&aid=9173492
http://journals.cambridge.org/action/displayAbstract?fromPage=online&aid=9173492
http://journals.cambridge.org/action/displayAbstract?fromPage=online&aid=9173492
http://journals.cambridge.org/action/displayAbstract?fromPage=online&aid=9173492
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0378427414001076?np=y
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0378427414001076?np=y
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0378427414001076?np=y
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0378427414001076?np=y
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0378427414001076?np=y

Elelmiszerbiztonsag a médiaban / Food safety in the media

and in vitro test systems. TiO2 NPs were shown to be
genotoxic both in vivo and in vitro tests.

**x*x

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek a

magyar médiaban /
Food safety in focus in the Hungarian and media

Kiemelt hirek a NEBIH honlapjan

Bébiételeket tesztelt a NEBIH

Bébiételeket tesztelt laboratoriumaban a Nemzeti Elel-
miszerldnc-biztonsagi Hivatal (NEBIH), a 11 meg-
vizsgalt minta koziil eggyel kapcsolatban mertilt fel
kifogas. A hatdsagi vizsgalatok az egyik gyiimolcsos
bébiételben hatarérték feletti mennyiségben novény-
véddszer-hatdanyag, etofenprox maradékot mutattak
ki. Egy masik altalanosan elterjedt névényvédo szer,
a kaptan bomlastermékébdl hatarérték koriili értéket
mértek. A kimutatott mennyiségben egyik hatéanyag
sem jelentett kozvetlen veszélyt a gyermekek egészsé-
gére. A NEBIH a jogszabalysértésrél azonnal tajékoz-
tatta a beszallitot és a forgalmazot, utébbi a terméket
azonnali hatallyal eltavolitotta a polcokrol.

*kx

7

Tajékoztatas az etofenprox ARD és ADI értékérol

A killonb6z6 novényvédd szer hatdanyag maradé-
kokra, igy az etofenproxra is az élelmiszerekkel biz-
tonsagosan elfogyaszthatonak tartott mennyiséget
allapitottak meg nemzetkozi értékeld testiiletek.
Ezt a mennyiséget az allatkisérletekben még semmi-
lyen megfigyelhetd elvaltozast nem okozé dozisbdl, az
etofenprox esetén 100-szoros biztonsagi faktor alkal-
mazasaval szamitottdk. Az etofenprox rovar6ld szer
hatéanyagra vonatkozé akut referencia dézis (ARfD)
értéke 1 mg/ttkg, az elfogadhatd/ megengedhetd napi
beviteli érték (ADI) 0,03 mg/ttkg/nap.

*k*x
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Belga csiilokbdl magyar sonka

Kivalo, hazai termékként arulta, valdjaban viszont
szlovak, belga husokbdl és lejart mindség megdrzési
ideji kinai pirospaprikabdl gyartotta termékeit egy
regisztralt kistermel6. A Komdarom-Esztergom me-
gyei vallalkoz6t a NEBIH Kiemelt Ugyek Igazgatdsa-
ganak (KUI) szakemberei leplezték le. Az ellendrzés
soran tobb tonna jogellenesen késziilt huskészitményt
foglaltak le az ellenérok. A vallalkozé nagyiizemi ko-
rilmények kozott allitotta el a huskészitményeket,
megsértette a kistermelSkre vonatkozo jogszabalyokat
és megtévesztette a fogyasztokat. Az ellenérzés soran
késziilt vided elérhet6 online.

*kx

Uj védjegy garantalja
a magyar sertéshis mindségét

Uj védjegyet vezet be a Vidékfejlesztési Minisztérium,
illetve a Vagoéallat és Hus Szakmakozi Szervezet és
Terméktanacs (VHT) a magyar sertéshus mindségé-
nek garantalasara - jelentette be a tarca agrargazdasa-
gért felelGs helyettes dllamtitkara. A Kivalé Mindségi
Sertéshus (KMS) védjegy a sertéshusok és sertéshus
készitmények értékesitését is segiti, és lehet6vé teszi a
fogyasztoknak a minéség nyomonkovetését és a meg-
kiillonboztetést — mondta Feldman Zsolt. Tajékoz-
tatasa szerint a védjegyrendszerhez vald csatlakozas
ingyenes, a koltségeket a minisztérium a VHT-n ke-
resztiil, a sertésstratégia megvalositasara elkiilonitett
keretbdl finanszirozza.

*kx

Mit kell tudni a penészgombakrol?

A penészgombdkkal és a mikotoxinokkal kapcso-
latban gyujtott Ossze informacidkat az Origd hir-
portal. A cikk tobbek kozott felhivja a figyelmet a
tisztan tartott konyha és hutdszekrény jelentéségére
a megel6zésben, az eszkozok rendszeres tisztitasara, a


https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/kozlemeny_bebietelt_tesztelt_a_nebih.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/tajekoztatas_etofenprox_arfd_adi.html
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/03_10_al_kistermelo.html
http://www.youtube.com/watch?v=xjIjp4Du-Mk&feature=youtu.be
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/agrargazdasagert-felelos-allamtitkarsag/hirek/uj-vedjegy-garantalja-a-magyar-serteshus-minoseget
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-miniszterium/agrargazdasagert-felelos-allamtitkarsag/hirek/uj-vedjegy-garantalja-a-magyar-serteshus-minoseget
http://www.origo.hu/egeszseg/20140218-mikor-eheto-a-peneszes-etel-mikotoxin-lekvar-sajt.html
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felbontott élelmiszerek vagy készételek helyes tarola-
sanak fontossagara.

**x*x

Hiperaktivitashoz vezetnek-e a mesterséges
ételszinezékek?

2012-ben a Southampton-i Egyetem kutatdinak a
Lancet tudomanyos folydiratban megjelent cikkére
hivatkozva az Eurdpai Parlament elrendelte, hogy a
mesterséges ételszinezékeket tartalmazo élelmiszerek
csomagolasara irjak ra: , Fogyasztasa befolyasolhatja
gyermeke viselkedését és Osszpontositasi képességét.”
Ennek hatasara a Center for Science in the Public Inte-
rest tudomanyos szervezet 18 orvosa peticiot nyujtott
be az Egyesiilt Allamok Elelmiszer- és Gyogyszer-el-
lenérzési Hivatalanak (FDA). Azt kovetelik, hogy a
hivatal tiltsa be a szintetikus ételfestékeket és rendelje
el, hogy teljes kivonasukig figyelmeztetd cimkéket he-
lyezzenek el az élelmiszereken.

*kx

Ember fert6z6tt meg novényt

Olasz kutatok nemrégiben felfedezték, hogy a patta-
nasok kialakulasaért felelés Zappa-baktérium ember-
16l a sz6lore atkeriilve fertézte meg a névényt. Az akné
kialakulasanak hatterében gyakran egy - egyébként
artalmatlan - baktérium, a Propionibacteria acnes
elszaporodasa all. Egy olasz kutatécsoport a sz6l6
mikrobialis életkdzosségét vizsgalta, amikor is DNS-
elemzések soran feltlint nekik a P. acnes baktériumra
jellemz6 génszekvencia. Az esetrdl tanulmany jelent
meg a Molecular Biology and Evolution folyéiratban.

**x*x

Transzzsirsav-feketelistat készitett az QETI

Az alacsony transzzsir-tartalmat jelolé, az Orszagos
Elelmezés- és Téplalkozdstudomanyi Intézet (OETT)
altal levédett és rendszeresitett ,,Iranszzsir kontroll”
feliratt logd célja, hogy a vasarl6 altal jol lathatdan,

a tobbi arutdl elkiilonithetd modon jelezze, hogy az
adott termék kis mennyiségli technolédgiai eredett
transzzsirsavat, azaz 100 gramm zsirtartalmara vo-
natkoztatva maximum 2 gramm transzzsirsavat tar-
talmaz. A logé hasznalati jogat szigoru auditalasi
folyamat végén, térités ellenében kaphatja meg a gyar-
to, jogtalan hasznalata a védjegybitorlas jogi kategori-
at sérti. Az OETI listézta a kereskedelmi forgalomban
megtaldlhato ételek transzzsirsav-tartalmat, amely
abécésorrendben, és élelmiszer-csoportokra lebontva
is megtekinthetd az OETI oldal4n.

**x*x

Héj nélkiili kenyeret fejlesztettek ki

Hé¢j nélkiili, magas tapanyagtartalmu kenyeret fejlesz-
tettek ki idés emberek és nyelési, ragasi nehézségekkel
kiizd6k szamara a németorszagi Fuldaban. A demo-
grafiai valtozasokat tekintve egyre nagyobb igény lesz
megfelel6 élelmiszerekre az idések szamara a Német
Taplalkozasi Tandcs és a Német Pékipari Akadémia
szerint. A kenyeret kifejleszté egyik élelmiszermér-
nok, Joachim Schmitt kifejtette, hogy a szogletes for-
maju kenyér gazdag ballaszt- és asvanyi anyagokban,
példaul kalciumban és magnéziumban. A termék var-
hat6éan 2015-ben fog megjelenni forgalomban.

**k*

Magyarorszag fellép a génmddositott széja
visszaszoritasaért

Magyarorszag fellép a génmodositott (GMO) szdja
visszaszoritasaért — jelentette ki Feldman Zsolt a Vi-
dékfejlesztési Minisztérium agrargazdasagért felelGs
helyettes allamtitkara az elsé orszagos széja férumon.
A Duna-térség orszagai elhatdroztak - ezt rogziti a
Duna menti szdja nyilatkozat, amelyhez Magyaror-
szag az els6k kozott csatlakozott —, hogy a térségben
csokkentik a gémmodositott szdja felhasznélasat, és
elkotelezettek a genetikailag nem mddositott sz6jabol
és szojafehérjébol késziilt élelmiszerek irant.

*kx


http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/hiperaktivitashoz_vezetnek_e_a_mesterseges_etelszinezekek
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/hiperaktivitashoz_vezetnek_e_a_mesterseges_etelszinezekek
http://www.origo.hu/tudomany/20140221-a-zappa-bakterium-az-elso-emberrol-novenyre-atjutott-bakteium.html
http://mno.hu/tudomany/meglepo-nevek-a-transzzsirsav-feketelistan-1211710
http://www.oeti.hu/download/tfa.pdf
http://www.oeti.hu/download/tfacsop.pdf
http://index.hu/tudomany/brittudosok/2014/02/24/hej_nelkuli_kenyeret_fejlesztettek_ki/
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/magyarorszag-fellep-a-genmodositott-szoja-visszaszoritasaert.html
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/magyarorszag-fellep-a-genmodositott-szoja-visszaszoritasaert.html
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Ujra tamadnak a veszélyes sprotnik

Hatarérték feletti benzolszarmazék (PAH) tartalom
miatt ujabb fiistolt sprotni halkonzerv tételeket vontak
ki a kereskedelmi forgalombdl az élelmiszerbiztonsa-
gi szakemberek — kozolte a Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonsdgi Hivatal (NEBIH). A szervezet azonnali
hatallyal megtiltotta az élelmiszerek forgalmazasat és
elrendelte a fogyasztékhoz eljutott termékek vissza-
hivasat. Az érintett termékek adatai megtekinthet6 a
NEBIH weboldalén.

*kx

Biztonsagos a magyar palinka

Nyilvénos laborlatogatast szervezett a NEBIH Bora-
szati és Alkoholos Italok Igazgatdsaga. ,, Az Gsszejove-
tel célja, hogy bepillantast adjunk a hatdsag alkoholos
italokkal foglalkozé részlegének munkajaba, szeret-
nénk ugyanis, ha a nyilvanossag is meggy6zddne rola,
hogyan dolgozunk” - mondta Baratossy Gabor igaz-
gatdhelyettes. A helyszinen a szakember 0sszegezte az
elmult év palinkavizsgalatainak eredményét, amely-
nek legfébb iizenete: a magyar palinka nem csak fi-
nom, hanem biztonsagos is.

**k*

Magunk donthetnénk a GMO-K tiltasardl

Az Eurépai Unidé koérnyezetvédelmi miniszterei tar-
gyaltak arrol a javaslatrol, amely lehetévé tenné a tag-
allamok szamara, hogy megtilthassak a teriiletitkon
a génmodositott szervezetek (GMO-k) termesztését
- kozolte a Vidékfejlesztési Minisztérium az MTI-vel.
A tajékoztatas szerint Magyarorszagot Dr. Kardevan
Endre, élelmiszerlanc-feliigyeletért és agrarigazgata-
sért felel6s allamtitkar képviselte a kdrnyezetvédelmi
tandcs lilésén, aki arra szdlitotta fel a tobbi tagallamot,
mondjanak igent a tervezetre annak érdekében, hogy
miel6bb egyezségre jussanak az iigyben.

*kx
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Tobb 4j iranyelvvel boviilt a
Magyar Elelmiszerk&inﬂ

Uj szabdlyozas sziiletett a kézmtives termékekkel, a fii-
szerpaprika-6rleményekkel kapcsolatban, 1j iranyelv
biztosit eligazodast a transzzsirsavak vizsgalatahoz,
rogzitették a hagyomany6rzé cukraszati termékek
szabalyait, és befejez6dott a tartdsitdipari irdnyelvek
atdolgozasa — kozolte a Vidékfejlesztési Minisztérium
az MTI-vel.

*kx

San Francisco betilthatja a PET-palackokat

A mianyagbdl késziilt vizespalackok darusitdsanak
fokozatos besziintetésére késziil San Francisco: az
amerikai nagyvarosok esetében ez iddig példatlan-
nak szamito 1épés a miianyag bevasarl6 zacskok kor-
latozasahoz hasonld hulladékcsokkentd-intézkedések
soraba igazodik. A varosi tandcs tagjai névtelen szava-
zas keretében dontéttek arrdl, hogy 6sztél fokozato-
san besziintetik az egyszer hasznalatos PET-palackok
drusitasat.
*x*x

Ehet6 a nyomtatott Oreo keksz

A Mondelez International egy texasi fesztivalon
3D-s nyomtatdval késziilt Oreo kekszet kinalt a
résztvevoknek. A fesztivalozok 3D printerrel nyom-
tathattak maguknak az ehet6é édességet. Valos ide-
ju adatgyijtés alapjan a fesztivalozok a Twitteren
keresztiil felmeriilé igények és otletek szerint va-
laszthattak 12-féle Oreo-izesités és szin koziil a 3D
printer érintéképernydjén keresztill. A személyre
szabott kekszet a nyomtatd két perc alatt allitotta
eld, amely folyamatot végig is lehetett nézni egy ab-
lakon keresztiil.

*kx


http://index.hu/gazdasag/2014/02/26/ujra_tamadnak_a_veszelyes_sprotnik/
https://www.nebih.gov.hu/aktualitasok/hirek/sprotni.html
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/biztonsagos_a_magyar_palinka
http://mno.hu/mezogazdasag/magunk-donthetnenk-a-gmo-k-tiltasarol-1213982
http://mno.hu/tudomany/tobb-uj-iranyelvvel-bovult-a-magyar-elelmiszerkonyv-1214023
http://mno.hu/tudomany/tobb-uj-iranyelvvel-bovult-a-magyar-elelmiszerkonyv-1214023
http://hvg.hu/gazdasag/20140305_San_Francisco_betilthatja_a_PETpalackoka
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/eheto_a_nyomtatott_oreo
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NFH célellendrzés:
magyar, hazai, és hazai feldolgozasu termékek

Egyre tobb magyar fogyasztd tartja fontosnak, hogy
a gyartok megkiilonboztetd jeloléssel lassak el a hazai
alapanyagokbdl, Magyarorszagon késziilt élelmiszere-
ket. Ezeket a termékeket a hazai fogyasztok altalaban
elényben részesitik vasarlasaik soran a kilfoldi élel-
miszerekkel szemben. A Vidékfejlesztési Minisztéri-
um rendeletben (Magyar termék rendelet) hatarozta
meg az élelmiszerek jelolésén, megjelenitésén, illetve
rekldmozdsa sordn az élelmiszer-vallalkozasok dltal
onkéntesen hasznalt megkiilonbozteté informaciok
feltiintetésének feltételeit annak érdekében, hogy a
fogyasztok megteleld és egységes tdjékoztatast kapja-
nak a termékek magyar eredetét illetéen. A Nemzeti
Fogyasztévédelmi Hatdsag (NFH) célellenérzéseket
végzett az élelmiszerek szarmazasi helyével kapcso-
latos megtévesztd kereskedelmi gyakorlatok kisztiré-
sérol, amely Osszefoglald jelentése elérhet6 a Hatosag
honlapjan.

*kx

Az akacért lobbizik Briisszelben az agrartarca

Levelet irt Janez Potocnik kornyezetvédelmi biztos-
nak Fazekas Sandor vidékfejlesztési miniszter annak
érdekében, hogy az akacméz alapjaul szolgalo fehér
akdc ne keriilhessen rd arra a listdra, amely a behur-
colt, nem 6shonos, visszaszoritand¢ allat- és novény-
fajokat tartalmazza. A miniszter tudatta a biztossal,
hogy Magyarorszag a kezdetektdl fogva tdmogatja a
javaslat céljait, de emellett azt is kifejtette, hogy Ma-
gyarorszagon az akaccal valo gazdalkodasra szigoru
szabdlyok vonatkoznak, és az orszdg szdmdra a méz-
ipar kiemelt fontossaguinak szamit.

**k*

Eléadas a csomagoloanyagok kioldédasardl

Az élelmiszerbiztonsag szempontjabol egy nagyon
fontos témaban hangzott el eléadds a SIRHA kialli-

tas Forum szinpadan. ,,Sajnos csak az utébbi években
forditottak ra nagyobb figyelmet, pedig az élelmisze-
rek csomagolasa nem csak a marketing szempontjabol
fontos” — mondta el Szigeti Tamas, a tobbek kozott a
csomagoldanyagok vizsgalatat is elvégzé6 WESSLING
Hungary Kft. tizletfejlesztési és értékesitési igazga-
téja. Az el6ado sorra vette a csomagoldanyagok faj-
tait, az azokkal kapcsolatos lehetséges kioldodasi
folyamatokat és beszélt a laboratériumukban végzett
vizsgalatokrdl.

*k*

Megmenekiilt a roman miccs

Az Eurépai Bizottsag Elelmiszerldnc- és Allategészség-
tigyi Alland¢ Bizottsdga elfogadta, hogy a roston siilt
roman hagyomanyos termék a miccs elkészitéséhez
ezentdl is lehet sz6dabikarbonat és karmint hasznal-
ni. Korabban arrél adtak hirt, hogy Briisszel nem tesz
kivételt a romanok kedvéért. A miccs a roman kony-
ha daralt marha - és birkahuskeverékbdl késziilt, fii-
szeres rostonsiilt — kiilonlegessége. A briisszeli dontés
szerint a két élelmiszeradalék csak a miccsben hasz-
nalhato, az engedély mas termékekre nem vonatkozik

*kx

Husz Tolna és Somogy megyei telepiilésen
kezdédhet ivévizmindség-javitas

Husz Somogy és Tolna megyei telepiilésen kezddd-
hetnek el eurdpai unids tamogatassal ivovizmindség-
javité beruhdzasok - tdjékoztatta a Dél-Dunantuli
Régio IvovizminGség-javité Onkormanyzati Tarsulds
az MTI-t. A telepiilések tobbségében a nyersviz am-
moniumtartalma haladja meg a hatarértéket, de van,
ahol a nitrit-, vagy az arzéntartalom is magasabb a
megengedettnél. A munkak soran féként 1j vizke-
zelési rendszereket épitenek ki vagy a meglévo teljes
cseréjét hajtjak végre, tobb kozségben pedig helyi, 4j
mélyfurasa kut vagy a szomszédos telepiilés vizbazisa
biztositja majd az egészséges ivovizet.

*k*


http://mno.hu/fogyasztovedelem/hazai-termek-a-kinai-szarmazasi-helyu-fokhagyma-1214616
http://mno.hu/fogyasztovedelem/hazai-termek-a-kinai-szarmazasi-helyu-fokhagyma-1214616
http://www.nfh.hu/data/cms129285/elelmiszerek_szarmazasi_hely_megteveszto_honlapra.pdf
http://www.nfh.hu/data/cms129285/elelmiszerek_szarmazasi_hely_megteveszto_honlapra.pdf
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/az-akacert-lobbizik-brusszelben-az-agrartarca.html
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/vigyazat__megesszuk
http://www.trademagazin.hu/hirek-es-cikkek/piaci-hirek/megmenekult-a-roman-miccs.html
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/husz_tolna_es_somogy_megyei_telepulesen_kezdodhet_ivovizminoseg_javitas
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/husz_tolna_es_somogy_megyei_telepulesen_kezdodhet_ivovizminoseg_javitas
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Kina még nem mondott igent a GMO-ra

Kina mezégazdasagi minisztere szerint a kinai kor-
many még nem engedélyezte a genetikailag modo-
sitott (GMO) termékek forgalmazasat az orszagban.
Kinaban hivatalosan csak a papaya és a gyapot ter-
mesztésének soran engedélyezik a génmddositas
technoldgidjanak alkalmazasat. Peking ugyanakkor
az Egyesiilt Allamokbdl, Brazilidbol és Argentinabdl
is importal génmodositott széjababot, ami tobb ked-
velt kinai élelmiszer alapanyaga. A miniszter marcius
elején félhivatalosan kidllt az 4j technolégiaval késziilt
élelmiszerek mellett; mint mondta, maga is rendsze-
res fogyasztoja azoknak. A kinai lakossag viszont tart
a GMO-tol. Peking 2009-ben ugyan kiadta az elsd,
modositott élelmiszerekre vonatkozd biztonsagi ta-
nusitvanyokat, de a mai napig nem engedélyezte ezek
forgalmazasat.

*kx

Nincs afrikai sertéspestis Magyarorszagon

Marcius végére oldhatja fel Oroszorszag az él6 sertés,
a sertéshus, valamint a sertéshusbdl késziilt termékek
importtilalmat Magyarorszaggal szemben - deriilt
ki az élelmiszerlanc-feliigyeletért és agarigazgatasért
telelés allamtitkar szavaibol az M1 Ma reggel cimu
adasaban. Az Orosz Foderacid, Fehéroroszorszag és
Kazahsztan vamunioja januar végén, azt kovetden al-
litotta le a sertéshus importjat az EU orszagaibol - igy
Magyarorszagrol is —, hogy Litvanidban kimutattak az
afrikai sertéspestis jelenlétét. Magyarorszagon nincs
ilyen megbetegedés, a vizsgalatok eredménye jo lett —
jelentette ki az allamtitkar.

**k*

Fogyaszt6 donthet a mesterséges nanoanyagokrol

Alacsony zsirtartalmu izletes fagylalt, vitaminokkal
dusitott olaj, halolajat tartalmazé kenyér — mind mes-
terséges nanorészecskéket tartalmazd élelmiszerek.
A fogyasztok szabadon donthet ezek fogyasztasarol,
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ugyanis az unios szabalyok értelmében a termék cso-
magolasan fel kell tiintetni, hogy tartalmaz-e ilyen
anyagokat. A jelenlegi unios szabalyok a mestersé-
ges nanoanyagokat 100 nanométernél kisebb mé-
retli anyagokként definidljak. Az Eurdpai Bizottsag
azt javasolta, hogy a nanoanyagoknak legalabb 50%-
ban olyan részecskékbdl kell allniuk, amelyek mérete
1-100 nanométer kozotti. Az Eurdpai Elelmiszerbiz-
tonsagi Hatésag (EFSA) 10%-ban szabalyozta volna
ezt az aranyt. Az Eurépai Parlament marcius 12-én
elutasitotta ezt a meghatarozast, mivel az lehetévé
tenné, hogy a mar piacon 1évé nanoméretd élelmi-
szer-adalékanyagokat ne kelljen feltiintetni a termé-
kek csomagolasan.

**x*x

Tonnaszamra adtak el atcimkézett,
romlott élelmiszert

Négy gyanusitottat, koztiik egy rendort vettek Orizet-
be, miutan fény deriilt egy lejart szavatossagu élel-
miszerek atcsomagolasaval, atcimkézésével, illetve
tovabbértékesitésével foglalkozo szervezet miikodé-
sére Pest megyében — kozolte a Pestvidéki Nyomozé
Ugyészség szévivéje az MTI-vel. A szdévivd az eldz-
ményekrdl elmondta, hogy egy dcsai székhelyl cég
kiilonboz6 aruhazlancoktol atvett lejart szavatossagu
élelmiszerek megsemmisitését vallalta, a cég vezetdje
azonban a hozza beszallitott, megsemmisitésre szant
élelmiszerek egy részét tovabbértékesitette, igy azok
visszakeriiltek a forgalomba.

*k*

Tajékoztatas veszélyes készitményekrol

A Spanyol Gyodgyszer- és Gyogyaszati Segédesz-
koz Hatdésag arrol értesitette a Gyogyszerészeti és
Egészségiigyi Mindség- és Szervezetfejlesztési Inté-
zetet, hogy a Women’s Phytoestrogen Formula lagy-
kapszula elnevezésti — gydgyszernek nem mindsiilé
— készitmény feltehetéen kloramfenikol gyodgyszer-
hatéanyaggal szennyezett, valamint a Hydravax High


http://utajovobe.eu/hirek/vegyszer/4371-kina-nemet-mondott-a-gmo-ra
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/nincs_afrikai_sertespestis_magyarorszagon
http://www.elelmiszer.hu/friss_hirek/cikk/elutasitottak_az_europai_bizottsag_javaslatat
http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20140318-tonnaszamra-adtak-el-atcimkezett-romlott-elelmiszert.html
http://www.origo.hu/tafelspicc/hirek/20140318-tonnaszamra-adtak-el-atcimkezett-romlott-elelmiszert.html
https://www.antsz.hu/hir1/gyogyszer.html
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Potency Diuretic Weight Loss Solution elnevezésu
készitmény valamennyi tétele triamteren gyodgyszer-
hatéanyagot tartalmaz. Az dsszetevok nem szerepel-
nek a készitmények cimkéjén és tajékoztatojukban.
Az ANTSZ felhivja a lakossdg figyelmét, hogy az ét-
rend-kiegészitdk gyogyszer-hatéanyagot nem tartal-
mazhatnak, jelenlegi 6sszetételiikkel veszélyeztethetik
a fogyasztok egészségét.

**x*x

Kiemelt élelmiszerbiztonsagi témaju hirek
a kiilfoldi médidaban/

Food Safety in focus in the international media

Tiltott szinezék siiteményben

West  Yorkshire-i siitemény tartalmazott tiltott
rodamin B és auramin élelmiszerszinezéket. A po-
tencialisan rakot okozd anyagokat tradicionalis azsiai
stiteményekben talaltak, amelyet West Yorkshire-ben
készitettek. A termékekbdl ot iizletben taldltak négy
kornyezé varosban. Barmely élelmiszer-el6allito el-
len, aki ilyen anyagokat hasznal, biintetéeljaras indul
- mondta az illetékes hatdsagi szoévive. A vizsgdla-
tok sordn kideriilt, hogy legalabb harom olyan gyar-
t6 cég is van West Yorkshire-ben, aki hasznalja ezeket
az anyagokat. Az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Ha-
tosag (EFSA) megiéllapitotta, hogy a neon-rézsaszin
rodamin B és a sarga auramine potencialisan karci-
nogén és genotoxikus anyagok, vagyis befolyasolhat-
jak a géneket és rakot okozhatnak. Ezek az élénk szin(i
édességek tejjel és cukorral késziilnek, és kiilondsen
vonzo a gyerekek szamdra, ezért az egészségiik védel-
mében fontos az emlitett anyagok kivondsa a forga-
lombol - mondta Leeds varos tandcsosa.

*k*

Az EU elrendelte a 16hus vizsgalatok
masodik iitemét

Az Eurdpai Unidban a 16hus vizsgalatok masodik for-
duldja varhatéan 2014 juliusaban fog befejezédni, ko-

vetve a tavalyi évi elsé teszteket, amelyek eredménye
az lett, hogy az EU piacan kaphaté marhahus termé-
kek 4,6%-a tartalmazott nem jel6lt 16htst. Az Elelmi-
szerlanc Allandé Bizottsdga jévahagyta az Eurdpai
Bizottsag azon ajanlasat, hogy végezzenek tovabbi
vizsgalatokat. ,Habdr nincsenek a lakossagra nézve
egészségligyi vonatkozasai ennek a fajta élelmiszer-
hamisitasnak, a fogyasztok egyértelmtien reagaltak a
botranyra, amely ellen fel kell 1épni - fejtette ki a Bi-
zottsag egyik nyilatkozataban. A Bizottsag egy emlé-
keztetdt is kiadott a mar megtett, valamint a tovabbi
varhat6 1épésekrol.

**x*x

Uj-Zéland fejleszti a tejtermékek
nyomonkdvethetéségét a botulizmus panik utan

Az Gj-zélandi kormany bejelentése szerint felallitottak
egy munkacsoportot, amely azzal foglalkozik, hogy a
tejtermékek nyomonkovethetdségét fejlessze. A don-
tés annak kapcsan sziiletett, hogy a Fonterra tejipari
vallalat termékeire a tavalyi évben globalis termék-
visszahivast rendeltek el botulizmus gyanuja miatt,
hibasan. Az Elsédleges Iparagak minisztere és az élel-
miszerbiztonsagi miniszter kzos nyilatkozatot adott
ki, miszerint a kijelolt csoport az élelmiszer- és tejipar
képvisel6ibdl fog allni és a szabalyozdsra vonatko-
z6 valtozasok lehetGségét fogja vizsgalni, a kozérdek
védelmét szem el6tt tartava, és a vilagban is elterjedt
jo gyakorlatokra fog fokuszalni. A csoport varhatéan
marciusban iilésezik el6szor.

*k*

EUFIC tanulmdny a fogyasztok félelmeirol

Az Eurdépai Elelmiszer Informaciés Bizottsag
(EUFIC) tj kutatasa soran a szakemberek tobb mint
4000 fogyasztdt kérdeztek meg hat eurdpai orszagbdl
(Egyesiilt Kiralysag, Spanyolorszag, Franciaorszag,
Németorszag, Lengyelorszag és Svédorszag) a fenn-
tarthatésagi kérdések értelmezésérél. A tanulmany
szerint, amely a Food Policy folydiratban jelent meg,


http://www.bbc.co.uk/news/uk-england-leeds-26226736
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-orders-second-round-of-horse-meat-tests
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-orders-second-round-of-horse-meat-tests
http://
http://
http://europe.chinadaily.com.cn/world/2014-02/18/content_17288848.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/world/2014-02/18/content_17288848.htm
http://www.foodnavigator.com/Market-Trends/Eco-labels-make-little-difference-to-consumers
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egyéb tényezok mellett altalaban magas volt az em-
berek aggodalma az allatjolét, a peszticid hasznalat,
a kornyezeti karok, az alultaplaltsag és az élelmiszer
pazarlas miatt.

**x*x

ENSZ tanacsado az ehetd rovarokrol

Az ENSZ ehet6 rovarokkal foglalkozé egyik tanacs-
adoja szerint sziikségszerti lesz, hogy a rovarok meg-
jelenjenek a tanyérjainkon. Arnold van Huis trépusi
entomoldgus azt is elmondta, hogy innovaci6 sziik-
séges a termékfejlesztésben és Osszetételben, ha a
rovarokat taplalékforrasként kozfogyasztasra hasz-
nositjuk. Az Oxford egyetem egyik kutatdja, Charles
Spencer is egyetértett abban, hogy a rovarok meg fog-
nak jelenni a koézfogyasztasban, viszont a kérdés az,
hogy mikor; szerinte ugyanis ,,inkabb 2024-ben, mint
2014-be”. Mindkét szakember tagja az idei év Food
Vision eseményének , amelyet marcius 31. és aprilis 2.
kozott tartanak Cannes-ban, ahol a témaban el6adast
is tartanak majd.

*k*

Sziil6k figyelmeztetnek a nyers tejre

Egy Amerikaban €16 kislany E. coli O157:H7-tel fer-
t6z6dott meg, amikor 23 hdnapos volt, mert a sziilék
nyers tejet adtak neki. A torténtek miatt a gyermek
hénapokra koérhazba keriilt, agyvérzést kapott és vé-
gl veseatiiltetésen esett at. A lany sziilei az eset utan
arra figyelmeztetik a tobbi sziilt, hogy ne adjanak
nyers tejet gyermekeiknek, mivel a kisgyerekek foko-
zottan érzékenyek az élelmiszer eredet(i korokozdkra,
amelyek potencidlisan jelen lehetnek a pasztérozetlen
tejben. ,,Lehet, hogy vannak el6nyei a nyers tejnek,
de a kockazat is nagyon magas” - mondta az anya.
A csaladi vallalat, amelytdl a tej szarmazott, szintén
szeretné felhivni a figyelmet a veszélyre, mivel 6t gye-
rekiikbdl négy szintén megbetegedett a veszélyes bak-
térium altal.

*k*x
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Tobb mint 400 kinai tanul6 fert6z6dott meg
norovirussal

Eszak-Kina egyik tartoményaban 400 tanul bete-
gedett meg norovirus altal, amely gyakori okozéja a
virusos gasztroenteritisznek — a helyi hatésagok el-
mondasa szerint. A didkok, akik tobb kornyezé va-
ros iskoldinak a tanuloi, beleértve az évodakat, és
kozépiskolakat, a helyi korhazakban kaptak kezelést.
Halalesetet nem jelentettek a kormany szerint. A két
varosban két nap kiilonbséggel jelentek meg az els6
megbetegedések tiinetei. Azt feltételezik, hogy a jar-
vanyt ballonos viz okozta, ugyanis az 6sszes iskola-
ban ugyanazt a markat isszak. A norovirus fertézés
jellemzbéen hasmenéssel és hanyassal jar, és dltalaban
harom-ot nap alatt tavozik a szervezetbdl. A kormany
elrendelte, hogy fert6tlenitsék az étkezdket, osztaly-
termeket, kollégiumokat és mellékhelyiségeket.

*kx

Daénia betiltotta az allatlevagasok
vallasi gyakorlatat

Az Eurdpai Unid jogszabdlya szerint az dllatokat el kell
kabitani, miel6tt levagnak oket, de egyes nemzetek
fenntartjak maguknak a jogot, hogy mentesiiljenek
ez aldl vallasi okokra hivatkozva. Dania 4j térvénye el
fogja torolni ezt a mentességet, de a Dan Elelmiszer és
Ital Szovetség elmondasa szerint egyébként sem volt
olyan vagohid Daniaban, amely gyakorolta volna ezt
a jogot, ami azt jelenti, hogy semmilyen valtozas nem
érinti a dan vagohidakat. Az uj, halal szerinti levagas-
ra vonatkozo dan jogszabaly csak a kabitas nélkiili
levagast tiltja — mondta a szdvetség egyik vezeto ta-
nacsaddja. A vélemények megoszlanak, a dan mez6-
gazdasagért és élelmiszerért felelés miniszter szerint
az allatok jogai elérébbvaldk, mint a vallas. A minisz-
ter a helyi médianak azt is elmondta, hogy tudoma-
sa szerint hosszu évek 6ta nem alkalmazzak a kabitas
nélkiili vagast, ugyanakkor egy hivatalos tiltds bizto-
sitja azt, hogy ez ne is fordulhasson elé Daniaban.

**k*


http://www.foodnavigator.com/Market-Trends/Innovation-in-product-development-and-formulation-is-needed-for-insects-to-emerge-as-a-mainstream-food-source-UN-advisor-on-edible-insects
http://www.foodvisionevent.com/
http://www.foodvisionevent.com/
http://www.foodsafetynews.com/2014/02/video-parents-of-sickened-girl-urge-others-not-to-feed-children-raw-milk/
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2014-02/20/content_17293023.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2014-02/20/content_17293023.htm
http://www.foodnavigator.com/Legislation/What-does-the-Danish-halal-and-kosher-slaughter-ban-mean-for-industry
http://www.foodnavigator.com/Legislation/What-does-the-Danish-halal-and-kosher-slaughter-ban-mean-for-industry
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Tudésok figyelmeztetnek
a csomagolasbol kiold6d6 anyagokra

A Journal of Epidemiology and Community Health
tudomanyos folydiratban megjelent irds szerint, a
szakemberek figyelmeztetnek a humdn egészségre
potencidlisan veszélyes mesterséges kémiai anyagok
jelenlétére, amelyeket az élelmiszercsomagolas, —taro-
las és —feldolgozas soran hasznalnak. Annak ellenére,
hogy ezen kemikalidk haszndlata szabalyozva van, az
irék aggodalmukat fejezik ki amiatt, hogy a fogyasz-
tok egész életiik soran tartésan ki vannak téve ezek-
nek az anyagoknak, hacsak alacsony szinten is.

*kx

Tobb mint tizezer vadlott Kindban
élelmiszerbiztonsagi problémak miatt

Tobb mint tizezer személyt vadoltak meg kifogasol-
hato és mérgezo élelmiszer eldallitasa és eladdsa miatt
2011 és 2013 kozott Kinaban - mondta a Kinai Leg-
felsébb Ugyészség (SPP). Az SPP adatai szerint ez id§
alatt hétezer ember letartoztatasat rendelték el, akik
ilyen élelmiszeripari termékek gyartasaban és értéke-
sitésében vettek részt. A problémas termékeket tobb-
nyire illegdlis miihelyekben, gydrakban és piacokon
foglaltak le. A gyanusitottak tobbsége egyéni vallal-
kozo, gazda, vagy munkanélkiili volt. A hatdsagok a
legtanulsdgosabb esetek kozott emlitették a faradt olaj
ujra felhasznalasat, és a mérgezo6 étolaj értékesitését.

**k*

Hét megbetegedett és egy halaleset sajttol
az USA-ban

Listeria monocytogenes-szel szennyezett sajt betegitett
meg hét embert az amerikai Marylandben, egy ember
pedig Kalifornia dllamban meghalt ugyanezen ter-
méktdl — az amerikai Betegségmegel6zési és —feliigye-
leti Kozpont (CDC) elmondasa alapjan. Az igy azért is
sulyos, mert a megbetegedettek kozott két anyuka volt
két ujszilott babaval, valamint egy harmadik ujsziilott

is. Az illetékes egészségiigyi hatdsagok figyelmeztetést
adtak ki a vallalat tobb termékére. A termékek valdszi-
nileg paszt6rozott, nem pedig nyers tejbol késziiltek.

**x*x

A Bizottsag vizsgalja az UK tapértékjelolését

Az Eurdpai Bizottsag feliil fogja vizsgalni az Egyestilt
Kiralysag onkéntes kozlekedési lampdra hasonlitd
tapérték jelolési sémdjat, miutan szamos EU tagallam
panaszkodott, hogy karosithatja az EU-ban torténd
kereskedelmet. A kérést az olasz delegacié nyujtotta
be. A cimkén z6ld, borostyan és vords szinek latha-
téak a cukor-, s6-, zsir-, valamint a kaloériatartalmat
jelezve, az EU referenciaértékei szerint. A Bizottsag
nyilatkozata alapjan a jel6lés ,,élénk reakcidkat valtott
ki, ezért vizsgalni fogjak, hogy a rendszer megfelel-e
az EU-s jogszabalyoknak, valamint a hatasat az Euro-
pai piacra.

*k*

Allergéneket figyel6 QR kod

Az allergén barat nassolnivalokat gyartd Zego valla-
lat elkezdte QR koddal ellatni csomagolasait és do-
bozait, amelynek segitségével a fogyasztok nyomon
tudjak kovetni, hogy a termék tartalmaz-e allergé-
neket. A tarsalapité elmonddsa szerint az intelligens
csomagolds részletesebb informaciokkal tudja ellatni
a fogyasztokat a termék Osszetételével kapcsolatban.
»Az emberek konnyebben tudnak biztonsagos dontést
hozni, ha egy gluténmentes terméket tesztelve azt az
eredményt kapjak, hogy 2,5 ppm alatti a glutén meny-
nyisége Osszehasonlitva az amerikai Elelmiszer- és
Gyogyszer-ellenérzési Hivatal (FDA) altal engedélye-
zett 20 ppm-el” — mondta.

**x*x

Szén nanocso érzékelé mutatja ki az ételfestéket

Irani kutatok feltalaltak egy olyan szén nanocsé ér-
zékel6t, amely ki tudja mutatni egyes mesterséges


http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Risk-of-leaching-from-food-packaging-chemicals
http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Risk-of-leaching-from-food-packaging-chemicals
http://jech.bmj.com/content/early/2014/01/28/jech-2013-202593
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2014-02/21/content_17298652.htm
http://europe.chinadaily.com.cn/china/2014-02/21/content_17298652.htm
http://www.foodsafetynews.com/2014/02/cheese-sickens-8-in-md-and-ca-with-listeria-one-dead/
http://www.foodsafetynews.com/2014/02/cheese-sickens-8-in-md-and-ca-with-listeria-one-dead/
http://www.foodnavigator.com/Legislation/EU-to-reassess-UK-traffic-light-labels
http://www.foodproductiondaily.com/Packaging/Allergen-friendly-snacks-crunch-into-smart-packaging
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Carbon-nanotube-sensor-detects-food-dyes
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élelmiszerszinezékek jelenlétét az élelmiszerekben.
Az eszkozt a Tabriz Egyetem csapata fejlesztette ki,
és a Sunset Yellow (Europaban E110 néven ismert),
valamint a Tartrazin (E102) szinezékeken keresztiil
élelmiszer- és italmintakon tesztelte. A két anyagot
egyidejileg mutattak ki a szén nanocsé ionos folya-
dék (CNT-IL) Osszetevovel modositott szén-keramia
elektroda szerkezettel. Az E110 és E102 italokban,
tditékben, cukorkakban, tej- és siitdipari termékek-
ben talalhat6 meg, amelyek jelenlétét és mennyiségét
szabalyozni kell a potencidlis veszélyek miatt.

**k*

Salmonella jarvany két arkansas-i bértonben

Gondok az ételkészitéssel, kézmosassal és az élelmi-
szerbiztonsagi oktatdssal voltak a f6 forrasai két nagy,
tobb szerotipusu Salmonella jarvanynak két arkansas-i
bortonben 2012 augusztusaban, egy Uj tanulmany
szerint. A jelentés 2014. februdr végén jelent meg a
Morbidity and Mortality Weekly Report (MMWR) epi-
demiolégiai kivonatban, amelyet az amerikai Beteg-
ségmegeldzési és —feliigyeleti Kozpont (CDC) hetente
frissit. A CDC és az arkansas-i egészségiigyi hatdsa-
gok vizsgalatai alapjan; a jarvany soran 597 fogoly fer-
t6z6dott meg nyolc féle Salmonella szerotipus altal.

*kx

Az élelmiszerallergia taldn kindhetd,
de akar komolyabba is valhat

Azoknal a gyerekeknél, akik valamiféle élelmiszer-
allergiat ,,kinéttek”, késdbb sokkal sulyosabb allergia
alakulhat ki ugyanattol az ételtél — egy Uj tanulmany
szerint. A kutatas, amelyet az Amerikai Allergia, Aszt-
ma és Immunoldgia Akadémia (AAAAI) idei éves ta-
lalkozéjan mutattak be San Diego-ban, 1375 gyerek
adatait elemezte, akik a Children’s Hospital of Phila-
delphia (CHOP) betegei voltak 2000 és 2012 kozott.
Koziiliik 425 beteg egy adott élelmiszerre volt allergias
— ami legtobbszor a szdja, buza, tojas vagy a tej volt.
Az allergidsok koziil 17-nél alakult ki Eosinophilic
oesophagitis (EoE), amely az allergia egy sulyosabb

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

formaja és nyel6cségyulladassal jar. A megfigyelé-
sek alapjan az érintetteknél évekkel azutan alakult ki,
hogy a kezdeti élelmiszerallergia tiinetei elmultak.

*k*

GM élelmiszer vizsgalatok és 1ogo van tervben

Kina a genetikailag médositott (GM) élelmiszerek ki-
értékelési rendszerén dolgozik annak érdekében, hogy
felmérje ezen élelmiszerek hatasat a kornyezetre és az
emberi egészségre — mondta egy magas rangu koz-
tisztvisel. Mivel az embereknek kétségeik vannak a
GM termékek biztonsagaval kapcsolatban, Kina szi-
goru jelolést rendelt el, igy minden genetikai techno-
logiaval eléallitott mezdgazdasagi termék, amelyeket
tizletekben arulnak, ezzel a GM logdval lesz ellatva.

**k*

Tiz év alatt megkétszerezodtek az
ausztral Salmonella esetek

A Salmonella fert6zések egyre gyakoribb el6fordulasa
Ausztralidban arra késztette az egészségiigyi tisztvi-
sel6ket, hogy figyelmeztessék a lakossagot a nyersen
fogyasztott, vagy nem megfeleléen hokezelt tojasok
kockazatara. A legfrissebb hirek szerint, amelyek
egy ausztral hirportalon jelentek meg, a Salmonella
esetek a kontinensen az elmult tiz év alatt majdnem
megkétszerezddtek; kb. hétezerrdl kozel tizenharom-
ezerre emelkedtek 2003-tdl a tavalyi évig. Ausztralia-
ban a legutébbi Salmonella jarvanyokat nyers tojasbol
késziilt termékek - els6sorban majonéz — okoztak.
Az esetek folytatddnak, 2014 februdrjaban példaul
tobb mint 200 ember betegedett meg Salmonella altal,
miutan egy kavézoban étkeztek.

*k*

Campylobacter tesztelés miatt vasarol
csirkéket az FSA

A brit élelmiszerbiztonsagi hatésag (FSA) nyers csir-
kéket vasarol Campylobacter-tesztelés céljabol Ang-
lia, Skécia, Wales és Eszak-Irorszdg kereskedelmi


http://www.foodsafetynews.com/2014/03/arkansas-prison-salmonella-outbreaks-detailed-in-new-report/
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Food-allergies-may-be-outgrown-only-to-become-more-serious
http://www.foodnavigator.com/Science-Nutrition/Food-allergies-may-be-outgrown-only-to-become-more-serious
http://europe.chinadaily.com.cn/business/2014-03/05/content_17325383.htm
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/australian-salmonella-cases-nearly-double-in-past-10-years/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/australian-salmonella-cases-nearly-double-in-past-10-years/
www.goodfood.com.au
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/uk-food-safety-agency-is-purchasing-raw-chickens-at-retail-for-campylobacter-testing/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/uk-food-safety-agency-is-purchasing-raw-chickens-at-retail-for-campylobacter-testing/
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egységeinek baromfi hiitépultjaibdl. Ez a legnagyobb
ilyen célirdnyos Campylobacter vizsgalat az FSA-nal
2008 dta. A hatdsagok aggddnak, mivel a human
Campylobacter altali megbetegedések szama nagyon
magas, ezért a csirkében 1évé Campylobacter csokken-
tése kiemelt prioritasava valt az FSA szamara, ezaltal
is csokkentve az élelmiszer eredetli megbetegedések
szamat.
*kx

Ritka borbetegség a tengergyiimolcseitol
New York-ban

New York varos egészségiigyi tisztvisel6i olyan jar-
vanyt azonositottak, amely legalabb 30 embert
betegitett meg, egy ritka borfert6zést okozva. A meg-
betegedettek €16 vagy nyers hallal érintkeztek, vagy
tengergyiimolcseit vasaroltak Manhattan, Brook-
lyn, illetve Queens kinai negyedében. A fertézést
a Mycobacterium marinum okozta, amely vagasok
és egyéb sériilések altal jut be a szervezetbe a béron
keresztiil. A tiinetek kozé tartozik a vords, érzékeny,
duzzadt bér a kéz vagy kar részein, fajdalom a karban,
valamint a nehezen mozgd ujjak. A hatdsagi szak-
emberek arra figyelmeztetik a vasarlokat, hogy visel-
jenek vizhatlan kesztytit otthonaikban, amikor ilyen
élelmiszereket készitenek, amelyeket kinai negyedben
vasaroltak, kiilonosen, ha horzsolas, vagy seb van a

kezukon.
* kX

Cukorkatol keriiltek korhazba az USA-ban

Ketten korhazba keriiltek az Egyesiilt Allamokban
lévé Indiana-ban, miutan Skittles markaju cukor-
kat ettek. A helyi hatésagok nem talaltak szokatlan
kémiai Osszetevot a termékekben. Az el6zetes kémi-
ai vizsgalatok azt mutattdk, hogy az édességek nem
tartalmaztak semmilyen vegyi vagy toxikus anyagot.
Az érintettek ég6 torokfajassal, gorcsokkel, hasmenés-
sel keriiltek korhazba. El6vigyazatossagbol, a lakossag
védelme érdekében az Indiana Allami Egészségiigyi
Minisztérium figyelmeztetést adott ki.

*kx

USDA vélemény:
a peszticid adatok nem adnak okot aggodalomra

Az Egyesiilt Allamok Mez8gazdasagi Minisztériuma
(USDA) kozzétette a Peszticid Adat Program (PDP)
legfrissebb eredményeinek éves Osszefoglaldjat, és —
ahogy az elmult években, - megallapitottak, hogy ,a
novényvéddszer-maradékok mennyisége nem jelent
élelmiszerbiztonsagi kockazatot az amerikai élelmi-
szerek nézve”. Az USDA és a Kornyezetvédelmi Ugy-
nokség (EPA) minden évben azon dolgozik, hogy
rotacios alapon kivalasszdk, éppen mely élelmiszerek
vizsgalatara kell kiemelt hangsulyt fektetni, mindig
kozéppontban azokkal az arukkal, amelyeket kisgyer-
mekek és csecsemdk is fogyasztanak. 2012-ben fel-
mérést végeztek tobbek kozott a friss és feldolgozott
z0ldségek, gyiimolcsok, a buza, a vaj, és a viz bizton-
sagara vonatkozoan. Azt az eredményt kaptak, hogy
a termékek tobb mint 99%-a az EPA dltal meghataro-
zott tlréshatar alatt volt novényvéddszer-maradékra
nézve.
*xx

A nyers angolna parazitaval fertézheti
az embereket

Délkelet-Azsidban a mocsari angolna gyakori forra-
sa a human fonalféreg fert6zésnek (gnathostomiasis),
amely egy élelmiszer eredeti zoondzis, és a
Gnathostoma larvae parazita okozza. Ha a fert6zott
angolnat nyersen vagy nem megfelel6en hékezelve fo-
gyasztjuk, a parazita enyhe, de akar sulyos tiineteket
is okozhat az embereknél, beleértve a vaksagot, bé-
nuldst, de akdr haldlhoz is vezethet. Ezért az amerikai
Geological Survey szakemberei azt kutatjak, hogy az
Amerikaba importalt és az ott eladott angolnak fert6-
zottek-e és kockazatot jelentenek-e a fogyasztok, va-
lamint az észak-amerikai halak és a vadvilag szamara.
A felmérés soran, a 47 piacon vasarolt angolna koziil
13, a 67 vadon fogott koziil pedig 3 volt fert6zott a pa-
razitaval. A tanulmany az Emerging Infectious Disease
aprilisi szamaban jelenik majd meg.

*kx


http://www.foodsafetynews.com/2014/03/rare-skin-infections-linked-to-seafood-from-nyc-chinatowns/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/rare-skin-infections-linked-to-seafood-from-nyc-chinatowns/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/skittles-recalled-in-indiana-after-two-fall-ill/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/pesticide-data-program-still-shows-no-food-safety-concerns/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/pesticide-data-program-still-shows-no-food-safety-concerns/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/raw-asian-swamp-eel-could-possibly-infect-humans-with-parasites/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/raw-asian-swamp-eel-could-possibly-infect-humans-with-parasites/
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Van-e alapja az
»3 masodperces szabaly” mitoszanak?

Az eredmények arra utalnak, hogy van némi tudoma-
nyos alapja az ,,5 mdsodperces szabalynak’, annak a
varosi legenddnak, amely azt feltételezi, hogy az étel
még fogyaszthato, ha a foldre ejtés utan 6t masodper-
cen belill felvessziik. A tanulmdnyt az angliai Aston
Egyetem bioldgia szakos végzés hallgatéi mikrobio-
légia professzoruk segitségével készitették. A kutatok
az E. coli és a Staphylococcus arueus killonb6zo beltéri
padlofeliiletrdl (szényeg, laminalt és csempézett felii-
letek) piritdsra, tésztara, kekszre és ragacsos cukor-
kara torténd transzferét vizsgalta 3 és 30 masodperc
kozotti idSintervallum soran. Az eredmények azt mu-
tattak, hogy az id6 és a padlo tipusa is jelentds tényezd
a baktérium atvitelében.

*kx

Az E. coli gyorsan ellenalldva valik,
még az ionizal6 sugarzasnak is

Azt mar bebizonyitottak, hogy az E. coli baktéri-
umok képesek rezisztenssé valni az antibiotiku-
mokkal szemben. Amerika vezetd tuddsai most azt
probaljak kimutatni, hogyan képes az E. coli ellen-
allni az ionizdlé sugdarzasnak. ,lonizalé sugarzas-
sal szembeni extrém rezisztencia evoluicidja a DNS
javité genetikai adaptacion keresztiil” a cime an-
nak a tanulmanynak, amelyen egy 12 fét szamla-
16 kutatécsoport dolgozott a Wisconsin-Madison
Egyetemrdl, a Lawrence Berkeley Nemzeti Labo-
ratériumbdl, a Louisiana Allami Egyetemrél, vala-
mint az A&M Féiskolardl. A tanulmany eredménye
az eLife online folyoiratban jelent meg marcius ele-
jén. A kutatok megallapitottdk, hogy a baktérium a
genetikai dllomanyanak koszonhet6en tud ellendll-
ni olyan doézisu sugdrzdsnak is, amely mds mikro-
bakat elpusztit.

*kx

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck

Eurodpai Unios uj jogszabalyok / EU legislations

A Bizottsdg 264/2014/EU rendelete (2014. marcius
14.) az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet II. mellékletének a poli(vinil-pirrolidon)-
vinil-acetat kopolimer szilard taplalékkiegészit6kben
valé felhasznalasa tekintetében torténé modositasarol,
valamint a 231/2012/EU bizottsagi rendelet mellékle-
tének a poli(vinil-pirrolidon)-vinil-acetat kopolimer
specifikacidi tekintetében torténé mddositasarol

A Bizottsag 246/2014/EU rendelete (2014. marcius
13.) az 1334/2008/EK eurdpai parlamenti és tana-
csi rendelet I. mellékletének bizonyos aromaanyagok
unios listardl torténd visszavonasa tekintetében torté-
n6é modositasarol

A Bizottsdg 2014/134/EU végrehajtasi hatdrozata
(2014. marcius 12.) az afrikai sertéspestis lengyelor-
szagi el6fordulasaval Osszefliggd egyes védekezési
intézkedésekrdl (az értesités a C(2014) 1657. szamu
dokumentummal tortént)

A Bizottsag 2014/133/EU végrehajtasi hatarozata
(2014. marcius 11.) a 98/8/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi irdnyelv alapjan Németorszag éltal bejelen-
tett, bromadiolont tartalmazo biocid termékekre vo-
natkoz6 engedélyezés megtagadasanak elutasitasarol
(az értesités a C(2014) 1362. szamu dokumentummal
tortént)

A Bizottsag 218/2014/EU rendelete (2014. marcius 7.)
a 853/2004/EK és a 854/2004/EK euro6pai parlamenti
és tandacsi rendelet és a 2074/2005/EK rendelet mel-
lékleteinek modositasarol

A Bizottsag 217/2014/EU rendelete (2014. marci-
us 7.) a 2073/2005/EK rendeletnek a hasitott serté-
sekben el6forduld Salmonella tekintetében torténd
moédositasardl

A Bizottsag 216/2014/EU rendelete (2014. marcius 7.)
a hasban eléforduld trichinella hatdsagi vizsgalatara


http://www.foodsafetynews.com/2014/03/the-five-second-rule-is-real/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/the-five-second-rule-is-real/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/e-coli-bacteria-can-bult-resistance-quickly-even-to-ionizign/
http://www.foodsafetynews.com/2014/03/e-coli-bacteria-can-bult-resistance-quickly-even-to-ionizign/
http://elife.elifesciences.org/content/3/e01322
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:076:0022:0025:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:074:0058:0060:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:074:0063:0064:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:073:0005:0007:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:069:0095:0098:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:069:0093:0094:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:069:0085:0092:HU:PDF
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vonatkozo kiilonos szabalyok megallapitasardl szolo
2075/2005/EK rendelet médositasardl

A Bizottsag 2014/127/EU végrehajtasi hatdrozata
(2014. marcius 7.) a 2004/211/EK hatéarozat 1. mel-
lékletének az él6 lofélék és ezek spermajanak, pete-
sejtjének és embridjanak az Eurdpai Unidba torténd
behozatala tekintetében engedélyezett harmadik or-
szagok és orszagrészek jegyzékében a Kindra vonat-
kozd bejegyzés tekintetében torténd modositasardl
(az értesités a C(2014) 1386. szamu dokumentummal
tortént)

A Bizottsag 212/2014/EU rendelete (2014. marcius 6.)
az 1881/2006/EK rendeletnek a Monascus purpureus
voros élesztGvel fermentalt rizsen alapuld étrend-ki-
egészitékben el6forduld citrinin fels6 hatarértékei te-
kintetében torténé mddositasarol

A Bizottsag 209/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014.
marcius 5.) a 605/2010/EU rendeletnek az emberi fo-
gyasztasra szant kolosztrumnak és kolosztrumalapu
termékeknek az Eurdpai Unidban torténd belépteté-
sére vonatkozé allat-egészségligyi és kozegészségiigyi
feltételek, illetve az 4llat-egészségligyi bizonyitva-
nyokra vonatkozé feltételek tekintetében torténd
modositasarol

A Bizottsag 202/2014/EU rendelete (2014. marcius
3.) az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezés-
be keriil6 mianyagokrol és mtianyag targyakrol sz6l6
10/2011/EU rendelet médositasardl

A Bizottsag 201/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014.
marcius 3.) a farmakologiai hatéanyagokrdl és az dllati
eredetd élelmiszerekben eléfordulé maximalis mara-
dékanyag-hatarértékek szerinti osztalyozasukrol szo-
16 37/2010/EU rendelet mellékletének a tildipirozin
nevi anyag tekintetében torténé modositasardl

A Bizottsag 200/2014/EU végrehajtasi rendelete
(2014. marcius 3.) a farmakologiai hatdéanyagokrol
és az allati eredetl élelmiszerekben eléfordulé maxi-
malis maradékanyag-hatarértékek szerinti osztalyo-

zasukrol sz6l6 37/2010/EU rendelet mellékletének a
triptorelin-acetat nevi anyag tekintetében torténd
modositasardl

A Bizottsag 2014/118/EU ajanlasa (2014. marcius 3.) a
bromozott égésgatlok jelenlétének az élelmiszerekben
valé nyomon kévetésérol

A Bizottsag 2014/113/EU hatdrozata (2014. marcius
3.) a foglalkozasi vegyianyag-expozicids hatarértékek-
kel foglalkoz6 tudomanyos bizottsag 1étrehozasardl és
a 95/320/EK hatdrozat hatalyon kiviil helyezésérol

A Bizottsag 192/2014/EU végrehajtasi rendelete
(2014. februar 27.) az 1,4-dimetil-naftalin hatéanyag-
nak a névényvédo szerek forgalomba hozatalarol sz616
1107/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerinti jovahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU vég-
rehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 193/2014/EU végrehajtasi rendelete (2014.
februdr 27.) az amiszulbrém hatéanyagnak a névény-
védo szerek forgalomba hozatalarél szolé 1107/2009/
EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti jo-
vahagyasarol, tovabba az 540/2011/EU bizottsagi vég-
rehajtasi rendelet mellékletének mddositasardl

A Bizottsag 185/2014/EU rendelete (2014. februar
26.) a nem emberi fogyasztasra szant allati mellék-
termékekre és a bel6liik szarmazo6 termékekre vonat-
kozo egészségiigyi szabalyok megallapitasardl szolo
1069/2009/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
végrehajtasardl, valamint a 97/78/EK tandacsi irany-
elvnek az egyes mintak és tételek hataron torténd al-
lat-egészségiigyi ellendrzése aloli, az iranyelv szerinti
mentesitése tekintetében torténd végrehajtasardl szo-
16 142/2011/EU rendelet bolgar nyelvii valtozatanak
helyesbitésérol

A Bizottsdg 186/2014/EU rendelete (2014. februar
26.) a 823/2012/EU rendeletnek az etoxiszulfuron, az
oxadiargil és a warfarin hatéanyagok jovahagyasanak
lejarati idépontja tekintetében valé modositasarol


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:070:0028:0029:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:067:0003:0004:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:066:0011:0023:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:062:0013:0015:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:062:0010:0012:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:062:0008:0009:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:065:0039:0040:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:062:0018:0022:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:059:0020:0024:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:059:0025:0029:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:057:0021:0021:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:057:0022:0023:HU:PDF

A Bizottsag 187/2014/EU végrehajtasi rendelete
(2014. februar 26.) az 540/2011/EU végrehajtasi ren-
deletnek a metiokarb hatdéanyag jévahagyasi feltételei
tekintetében torténé modositasarol

A Bizottsag 175/2014/EU rendelete (2014. februar 25.)
élelmiszerekkel kapcsolatos, nem betegségek kockaza-
tanak csokkentésére vagy a gyermekek fejlodésére és
egészségére vonatkozo egyes allitasok engedélyezésé-
nek elutasitasardl

Az EGT Vegyes Bizottsag 154/2013 hatdrozata (2013.
oktdber 8.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szol6 meg-
allapodas I. mellékletének (Allat- és novény-egészség-
tigyi kérdések) és I1. mellékletének (Muszaki el6irasok,
szabvanyok, vizsgalatok és tanusitas) modositasarol

Az EGT Vegyes Bizottsag 153/2013 hatdrozata (2013.
oktéber 8.) az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolo meg-
allapodas I. mellékletének (Allat- és novény-egészség-
tigyi kérdések) modositasardl

Hazai j jogszabalyok / Hungarian legislations

38/2014. (II. 24.) Korm. rendelet a foldmuivesekrdl, a
mezogazdasagi termeldszervezetekrol, valamint a me-
z6gazdasagi tizemkozpontokrol vezetett nyilvantartas
részletes szabalyairdl. Megjelent: MK 2014/26. (II.
24.). Hatdlyos: 2014.02.25.

45/2014. (II. 26.) Korm. rendelet a fogyaszt6 és a vallal-
kozas kozotti szerzddések részletes szabalyairol. Meg-
jelent: MK 2014/30. (II. 26.). Hatalyos: 2014.06.13.

11/2014. (IL. 26.) KIM rendelet az Ipari Termékosz-
talyozas (ITO) bevezetésérdl és alkalmazasarol szolo
16/2011. (V. 10.) KIM rendelet modositasarol. Megje-
lent: MK 2014/30. (II. 26.). Hatalyos: 2014.03.06.

57/2014. (III. 4.) Korm. rendelet a Polgari Torvény-
konyvrol szol6 2013. évi V. torvénnyel dsszefliggésben
egyes agrar- és kornyezetvédelmi targyu kormanyren-
deletek modositasarol. Megjelent: MK 2014/33. (II1.
4.). Hatalyos: 2014.03.15.

19/2014. (III. 12.) VM rendelet egyes agrartargyu
miniszteri rendeletek médositasardl. Megjelent: MK
2014/37. (I11. 12.). Hatélyos: 2014.03.13.

20/2014. (IIL. 12.) VM rendelet a méhcsaladok pusz-
tuldsaval kapcsolatos kozdsségi programokra igénybe
vehet6 pénziigyi hozzdjarulas felhasznalasanak szaba-
lyairol. Megjelent: MK 2014/37. (III. 12.). Hatalyos:
2014.03.13

A vidékfejlesztési miniszter 22/2014. (III. 14.) VM
rendelete a Polgari Torvénykonyvrdl szolo 2013. évi
V. torvénnyel Osszefliggésben egyes agrar- és kor-
nyezetvédelmi targyd miniszteri rendeletek mddosi-
tasardl. Megjelent: MK 2014/39. (III. 14.). Hatalyos:
2014.03.15.

Kérjiik, ajanlja hirlevelinket kollégdinak, ismeréseinek, bardtainak. Az uj feliratkozasokat a
hirlevel-eki-feliratkozas (kukac) levlist0Ol (pont) nebih (pont) gov (pont) hu
e-mail cimre vdrjuk.
Amennyiben a tovabbiakban nem szeretné megkapni hirleveliinket, kérjik, hogy a kévetkezé e-mail cimen

elezze azt:

hirlevel-eki-leiratkozas (kukacg levlist01l(pont)nebih(pont)gov(pont)hu .
Amennyiben a hirleveliinkkel kapcsolatosan észrevétele, javaslata van, kérjiuk, azt az
eki (kukac) nebih (pont) gov (pont) hu e-mail cimen jelezze.

A hirlevél szabadon terjeszthetd, felhasznalhato, kivéve az iizleti célu felhasznalast, valtozatlan formaban
tovabbkiildhetd a forrds megjelolésével.

If you wish to be subscribed to our newsletter, please send us an e-mail to hirlevel-eki-feliratkozas (at)

levlist01 (dot) nebih (dot)
reply to that message,

ov (dot) hu. To confirm that you want to be added to this mailing list, simply
keeping the subject. If you do not wish to be subscribed to this list, please send us

an e-mail to hirlevel-eki-leiratkozas (at) levlist01l (dot) nebih (dot) gov (dot) hu .

_ Elelmiszerbiztonségi

gemelvényck


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:057:0024:0026:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:056:0007:0010:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:058:0005:0006:HU:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2014:058:0001:0004:HU:PDF
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400038.KOR
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400045.KOR
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400011.KIM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400057.KOR
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400019.VM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/getdoc.cgi?docid=A1400020.VM
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14039.pdf
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK14039.pdf

