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Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzés 2017. 
záró jelentés 

 

Ellenőrzési időszak: 2017. július 1. - augusztus 31. 

 

A Földművelésügyi Minisztérium elrendelése alapján, a Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági 

Hivatal (NÉBIH) irányításával idén is sor került a nyári szezonális élelmiszerlánc 

ellenőrzésekre. 

A teljes élelmiszerláncra kiterjedő, országosan összehangolt ellenőrzéseket a megyei 

kormányhivatalok járási hivatalainak szakemberei és a NÉBIH munkatársai végezték. 

 

A célterületek a szezonálisan üzemelő, illetve idegenforgalmi szempontból frekventált 

helyeken, strandokon működő kereskedelmi és vendéglátó létesítmények, a nagy tömegeket 

megmozgató rendezvényeken, fesztiválokon, vásárokon értékesített élelmiszerek, az ifjúsági 

és gyermek táborok étkeztetése, a fagylalt előállítás és forgalmazás, valamint az utcai 

vendéglátás, a büfékocsik és mozgó vendéglátók voltak. 

 

A kiemelt termékek közé idén a fűszerezett, pácolt előkészített húsok, a grilltermékek, a 

fagylaltok, a szezonális zöldségek és gyümölcsök tartoztak, melyek ellenőrzésére fokozott 

figyelem irányult. 

 

A hatósági ellenőrzés az élelmiszerek előállításának és forgalmazásának feltételeire, az 

élelmiszer-biztonságra ható tevékenységekre (mint például a hűtési lánc biztosítása), a 

forgalomba hozott élelmiszerek minőségére, a termékek nyomon követhetőségére egyaránt 

kiterjedt. A nyári időjárási viszonyokra való tekintettel kiemelt szempont volt a hűtési lánc 

fenntartásának ellenőrzése. Az ellenőrzések során laboratóriumi vizsgálat céljából 

mintavételre is sor került egyes fűszerezett, pácolt előkészített hús termékekből és 

fagylaltokból. 

 

A 2017. évi nyári szezonális ellenőrzés országos összesített adatait az ellenőrzések és a 

szankciók vonatkozásában – a 2015-2016. év azonos időszakának szezonális ellenőrzési 

adataival egyetemben – az alábbi táblázat tartalmazza. 

 
1. számú táblázat 

Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzések és szankciók  

július-augusztus hónapban 2015-2016-2017. években 

 

év 

ellenőrzött 

létesítmények 

száma 

Eljárás, szankció 

tevékenység 

korlátozása 
figyelmeztetés 

kiszabott bírság 

összesen 

 db db db Ft 

2015 6 906 40 119 459 36 445 514 

2016 7 715 38 226 443 42 782 218 

2017 7 146 44 226 417 41 803 710 
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A különböző létesítmények ellenőrzése során hiányosságok – az előfordulás gyakoriságának 

sorrendjében – a higiéniai feltételekkel, a forgalmazott termékek minőségével, a dolgozók 

egészségügyi alkalmasságával illetve képzettségével és a nyomon követhetőséggel 

kapcsolatban fordultak elő.  Az eddigi eredmények alapján az előző évekhez képest javult a 

hűtési lánc fenntartása, a dolgozók alkalmassága/képzettsége. Csökkenő tendenciát mutat a 

nyomon követhetőségi hiányosságok és az illegális tevékenységek aránya. A feltárt 

hiányosságok adatait a 2. számú táblázat tartalmazza. 

 
2. számú táblázat 

Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzések során feltárt hiányosságok  

július-augusztus hónapban 2015-2016-2017. években  
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Esetek száma (az összes ellenőrzés %-ában) 

2015 115 

(1,67%)  

916 

(13,26%) 

213 

(3,08%) 

71 

(1,03%) 

212 

(3,07%) 

242 

(3,50%) 

2016 
134 

(1,74%) 

210 

(2,72%) 

224 

(2,90%) 

55 

(0,71%) 

276 

(3,58%) 

115 

(1,49%) 

2017 
116 

(1,62%) 

411 

(5,75%) 

150 

(2,10%) 

49 

(0,69%) 

166 

(2,32%) 

222 

(3,11%) 

 

A terméktételek ellenőrzésének összesített adatait a 3. számú táblázat tartalmazza. Az 

adatokból kitűnik, hogy a nem megfelelő jelölésű és a lejárt tételek előfordulási aránya 

emelkedett az előző évekhez képest.  

 
3. számú táblázat 

Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzések során végzett termékellenőrzések adatai  

július-augusztus hónapban 2015-2016-2017. években   

 

 

év 

Hiányosságok / hibák száma (a megvizsgált tételek arányában %) 

fogyasztható-

sági/min. 

megőrzési 

idő 

jelölés 

fogyasz-

tásra 

alkalmat- 

lan 

engedély/ 

bejelentés 

nélküli 

tevékenység/is-

meretlen eredet 

egyéb 

ok 

minőségi 

hiba 
összetételi 

hiba 

2015 
288 

(1,33%) 
68 

(0,31%) 

53 

(0,25%) 

67 

(0,31%) 
109 

(0,50%) 

21 

(0,10%) 
0 

2016 
421 

(1,78%) 
189 

(0,80%) 

27 

(0,11%) 

50 

(0,21%) 
22 

(0,09%) 

71 

(0,30%) 
1 

(0,004%) 

2017 
508 

(2,07%) 

367 

(1,50%) 

42 

(0,17%) 

71 

(0,29%) 

293 

(1,20%

) 

19 

(0,08%) 
1 

(0,004%) 
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A szezonális ellenőrzések első hónapjában forgalomból kivont élelmiszer tételek adatait a 4. 

számú táblázat foglalja össze. 

 
4. számú táblázat 

Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzések során forgalomból kivont élelmiszerek adatai  

július-augusztus hónapban 2015-2016-2017. években  

 

év 
Élelmiszer 

származása 

ellenőrzött 

tételek 

száma 

Forgalomból 

kivont 

tételek száma 

(aránya %) 

összes forgalomból kivont 

tétel 

mennyisége 

kg 
értéke Ft 

2015 

hazai 17 715 508 (2,87%) 24 659 6 738 280 

külföldi 3 883 98 (2,52%) 27 470 1 446 018 

összes 21 598 606 (2,81%)  52 129  8 184 298 

2016 

hazai 19 618 709 (3,61%) 61 823 6 128 688 

külföldi 4 003 72 (1,79%) 40 811 6 025 742 

összes 23 621 781 (3,3%) 102 633 12 154 430 

2017 

hazai 20 913 1 186 (5,67%) 13 372 4 252 163 

külföldi 3 569 115 (3,22%) 672 423 168 

összes 24 482 1 301 (5,3%) 14 044 4 675 331 

 

 

A fenti adatok szerint 2017-ben az összes ellenőrzött tétel 5,3%-át, 14 tonna mennyiségben 

(értéke 4,7 millió Ft) kellett kivonni a forgalomból, az előző évekhez képest arányát tekintve 

többet, de kisebb mennyiségben és értékben. 

 

Laboratóriumi vizsgálatok 

 

Laboratóriumi vizsgálatra 166 minta érkezett, melyből 92 fagylalt és 74 fűszerezett, pácolt 

előkészített hús termék volt. 

A fűszerezett, pácolt előkészített hús termékek közül 9 volt kifogásolt szalmonella jelenléte 

miatt. (A fagylaltok vizsgálatát a vendéglátás fejezetben részletezzük.) 

A kifogásolt termékeknél minden esetben hatósági intézkedésre kerül sor. 

 

Élelmiszer-előállítás 

 

Tárgyidőszakban 2017-ben az élelmiszer-előállító helyeken 767 ellenőrzés történt 

(vágóhíd/daraboló 114, húskészítmény előállító 113, egyéb előállító 540). Ezen a területen 

leginkább higiéniai hiányosságot és a termékek minőségére vonatkozó problémákat 

tapasztaltak a szakemberek. A nyomon követéssel, a hűtési lánc fenntartásával és a dolgozók 

szakképzettségével, illetve egészségügyi alkalmasságával kapcsolatban csak néhány 

ellenőrzés során merült fel hiányosság. A hatóságok a szabályszegés súlyával arányosan 
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figyelmeztetést és/vagy bírságkiszabást alkalmaztak. A tevékenység végzését 7 esetben kellett 

felfüggeszteni a hibák kijavításáig. 

 

Élelmiszer-kereskedelem 

 

Az élelmiszer kereskedelemben összesen 3134 ellenőrzésre került sor, melyek helyszíne 415 

esetben hiper/szupermarket, 1689 esetben üzlet/szaküzlet, 286 vásár-piac, 159 

nagykereskedelmi/logisztikai egység, 239 szezonális árusító hely és 346 esetben egyéb 

kereskedelmi egység volt. 

Hiányosságok leginkább a forgalmazott termékek minőségével, a higiéniai feltételekkel és a 

nyomon követhetőséggel kapcsolatban merültek fel. A hűtési lánc biztosításával kapcsolatos 

hibát mindössze 47 esetben találtak az ellenőrök, elsősorban üzletekben. 

 

 

Vendéglátás, étkeztetés 

 

Nagy tömegeket megmozgató rendezvények vendéglátása 

 

Az akcióellenőrzés időszakában országszerte, a nagy tömegeket megmozgató, többnyire 

hétvégi rendezvényeken zajlottak az élelmiszer-biztonsági ellenőrzések (például a teljesség 

igénye nélkül az alábbi helyszíneken: Lake Side Fesztivál – Agárd, EFOTT Fesztivál – 

Velence, Balaton Sound, Forma-1 Verseny – Mogyoród, Váci Világi Vigalom, Debreceni 

Campus Fesztivál, Visegrádi Nemzetközi Palotajátékok, Rockmaraton fesztivál – 

Dunaújváros, Népek Íze Forgatag – Bácsalmás, Sziget Fesztivál – Budapest, Kamion EB – 

Hungaroring stb.). 

Ez összesen 461 – rendezvényekre kitelepült – vendéglátóhely ellenőrzését jelentette. 

Az ellenőrzések tapasztalatai alapján az ellenőrzött egységek 70,3%-a biztonságosan üzemelt, 

azonban 5 esetben az egység nem az engedélyének/bejelentésnek megfelelő tevékenységet 

végzett, valamint 2 esetben a végzett tevékenység korlátozására is sor került. 24 esetben került 

sor szankciók (figyelmeztetés, bírság) alkalmazására. 

 

Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzések július-augusztus hónapban  

2015. 2016. és 2017. években 

Rendezvények élelmiszer-biztonsági ellenőrzése  

 

Év 

 

 

Ellenőr- 

zések 

száma 

Ellenőrzött Élelmiszerbiztonsági szempontból 

rendez-

vények 

száma 

kitelepültek 

száma 

Megfelelően, 

biztonságosan 

üzemelő 

kitelepültek 

száma 

Feltárt 

hibákkal, de 

biztonságosan 

üzemelő 

kitelepültek 

száma 

Hatósági 

intézkedéssel, 

beavatkozással 

biztonságossá 

tett kitelepültek 

száma 

2015 270 38 267 75,5% 21,3% 3% 

2016 434 42 426 76,1 % 18,7 % 2,3% 

2017 484 84 461 70,3% 26,5% 3,2% 
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Vendéglátó, étkeztető létesítmények  

 

A szezonális ellenőrzés időszakában az ellenőrzött 2666 vendéglátó létesítmény 79,7%-a 

megfelelően üzemelt (előző években is hasonló volt az arány). 

A rendezvényeken tapasztaltakhoz hasonlóan a legtöbb hibát a nem megfelelő higiéniai 

feltételek okozták (9,94%). A szakemberek hiányosságokat tapasztaltak a dolgozók 

egészségügyi alkalmassága, képzettsége terén is (3,75 %), emellett jelentős volt a 

takarítatlanság (4,7%) és a műszaki-technikai feltételek nem megfelelősége (5%) miatti 

kifogásoltság aránya is. 

18 létesítményben külön engedély hiánya, illetve engedélytől eltérő tevékenység végzése (pl. 

pizzasütés, kürtőskalács készítés büfében) miatt kellett intézkedni. Figyelmeztetésre 99 

esetben, bírság kiszabására 127 esetben, 14.403.215 Ft értékben került sor.  

 

A NÉBIH munkatársai a nyár elején ellenőrizték a budapesti „buli negyed” vendéglátó 

létesítményeit. A több estén át tartó akció eredményeként 6 vendéglátó egység ételkészítő 

tevékenysége került felfüggesztésre. A vendéglátó létesítmények szűk alapterületen, zsúfolt 

körülmények között végezték tevékenységüket. A nyár nagy sajtóvisszhangot kiváltó 

intézkedése volt ugyancsak Budapesten a Nagyi Palacsintázója üzlethálózat egy üzletének és 

egy tervezett beszállítója tevékenységének felfüggesztése.  

 

Nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzések július-augusztus hónapban  

2015., 2016. és 2017. években 

Ellenőrzött vendéglátó üzletek megfelelőség szerinti megoszlása 

 

Év 
 

Ellenőrzések száma 

összes 

ellenőrzött 

vendéglátó 

üzlet száma 

Élelmiszerbiztonsági szempontból 

Megfelelően, 

biztonságosan 

üzemelő 

vendéglátó 

üzletek 

aránya (%) 

Feltárt 

hibákkal, de 

biztonságosan 

üzemelő 

vendéglátó 

üzletek 

aránya (%) 

Hatósági 

intézkedéssel, 

beavatkozással 

biztonságossá 

tett vendéglátó 

helyek aránya 

(%) 

2015 1408 1381 81% 12,4% 6,7% 

2016 1243 1187 81% 13,5% 6,6% 

2017 2801 2666 79,7% 14,3% 6% 

 

 

A laboratóriumi vizsgálatok során 9 fagylaltminta mikrobiológiai vizsgálata magas 

csíraszámban mutatta ki Enterobaktériumok jelenlétét, amely kifogásolt. Az ilyen hibák 

hétterében az alapvető higiénés szabályok (kézmosás, mosogatás, takarítás, fertőtlenítés, 

termékvédelem) megszegése áll. 

 

Egy budapesti cukrászdában a „Pinc macaron” elnevezésű termék 783 mg/kg mennyiségben 

Azorubin E122 „azo”színezéket tartalmazott. A határérték túllépés mellett, jogsértő módon az 

„azo” színezék tartalom feltüntetése is elmaradt. Az ügyben az eljárás még nem zárult le. 
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13 Balaton környéki sült hal árusító vendéglátóhelyet ellenőrzött a NÉBIH.  Ebből 4 helyen a 

tapasztalt kisebb hiányosságok miatt figyelmeztetés, 5 üzletben azonban  élelmiszerlánc 

felügyeleti bírság került kiszabásra, összesen 1.175.000 Ft értékben. Egy halsütödében a 

bírság mellett tevékenység korlátozás és két üzletnél üzemelés felfüggesztés történt.  

A sült hal érzékszervi vizsgálatokból csupán 2-2 adott kiváló, és átlag feletti eredményt, 4 sült 

hal átlagos, és a többség (5) átlag alatti minősítéssel „vizsgázott”.  

A halsütőből származó 166 db mintát, 712 db vizsgálat paraméterrel vizsgálva megállapítható, 

hogy valamennyi késztermék mikrobiológiai vizsgálata jó eredményt adott.  Figyelemfelkeltő 

azonban, hogy a felülettisztasági minták mikrobiológiai eredménye csupán két helyen volt 

megfelelő. 

 

Nyári táborok 

 

A Minőségvezérelt Közétkeztetés Programban 32 gyermektáborokat ellátó főző-, és 10 

tálalókonyha minősítése zajlott le.  Az általuk ellátottak száma összesen 7655 fő volt. 

Sajnos 28 helyen nem tudták bemutatni a tevékenységükhöz szükséges külön engedélyt, és 

csupán 18 helyen használták a napi gyakorlatban a Jó higiéniai útmutatót. A tábori 

főzőkonyhák minősítése egy helyen jeles (ellátott: 120 fő), 6 helyen jó (ellátott: 670 fő), 12 

helyen közepes (ellátott: 2913 fő), 7 helyen elégséges (ellátott: 1854 fő) és 1 helyen elégtelen 

(ellátott: 1007 fő) minősítéssel zárult. 

A tábori tálalókonyhák esetében  4 elégséges, 3 közepes, 2 jó és egy jeles minősítés született. 

A tábori étkeztetésnél legtöbb helyen komoly probléma volt a megfelelő  munkaerő 

biztosítása, sokszor találkoztunk képzetlen dolgozókkal.  

Jellemző volt, hogy a táborokban a szezon minden hetében folyamatosan nincs ellátás 

„töredezett”, a munkamenet, és akár 2-3 hét szünet is előfordult egyes turnusok között, ami 

bonyolítja a munkaszervezést és a hatósági felügyeletet is. A tábori konyha felújításokat 

nagyban hátráltatja, hogy a fenntartók „erre a 2-3 hónapra jó lesz ez így is” szemlélettel 

kezelik a kérdést. 

A vizsgált táborokban jellemző hibák voltak: tájékozatlan, képzetlen személyzet, hibás 

dolgozói magatartás, kiszállításnál az ételkísérő dokumentumok hiánya, hibás előkésztő 

használat, tisztaság, készétel minőség-ellenőrzés elmaradása.  

A mozgó érzékszervi bírálóállomás 7 táborban vizsgálta a kiszolgált ebéd érzékszervi 

megfelelőségét, ami 2 átlag feletti, 4 átlagos és 1 átlag alatti eredményt adott. 

 

ÉLELMISZER EREDETŰ MEGBETEGEDÉSEK 

 

A nyári kiemelt ellenőrzési időszakban 7 élelmiszer eredetű megbetegedésről érkezett 

bejelentés. Az eseményekben 114 fő betegedett meg, közülük 12 beteget kórházba 

szállítottak, 3 beteg elhalálozott. 2 tömeges esemény kapcsán összesen 73 fő betegedett meg, 

az egyik fesztiválozó fiatalok körében (35 beteg), a másik táborozókat étkeztető főzőkonyhán 

(38 beteg) fordult elő. Súlyos, csoportos megbetegedés (10 fő) történt egy szociális 

gondoskodást nyújtó intézményben, amely 3 idős beteg halálával végződött. A 

megbetegedettek és az elhunytak mintáiból a laboratórium C. perfringenst izolált, az 

ételmintákból a megbetegedést kiváltó, toxintermelő mikróba nem volt kimutatható.  
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Zöldség-gyümölcs ellenőrzések (Az adatok a jelentés elején szereplő összefoglaló adatok részét 

képezik!) 

 

A 2017. évi nyári szezonális élelmiszerlánc ellenőrzés keretén belül a NÉBIH és a megyei 

kormányhivatalok növény- és talajvédelmi osztályainak zöldség-, gyümölcs-minőségellenőrei 

a július 1-től augusztus 31-ig tartó időszakban 881 belföldi forgalmazónál végeztek 

ellenőrzéseket, ahol összesen 1851 tétel (1474 db hazai és 337 db import) vizsgálatára került 

sor.  

 

Az ellenőrzések során 175 esetben állapítottak meg hibát, ebből 33 esetben nyomon követési 

hiányosságok, 15 esetben a regisztráció hiánya, továbbá 127 esetben jelölési és minőségi 

kifogások merültek fel. Összesen 139 alkalommal élelmiszer-ellenőrzési, illetve 

élelmiszerlánc-felügyeleti bírság kiszabására került sor összesen 8 067 873 Ft értékben. Az 

ellenőrök 36 forgalmazóval szemben alkalmazták a figyelmezetés szankciót. Forgalomból 

kivonásra összesen 63 tétel került, mintegy 3,8 tonna mennyiségben. Ebből 22 tétel, 

mennyiségét tekintve mintegy 2,1 tonna ismeretlen eredetű és nem nyomon követhető termék 

került megsemmisítésre. 

 

A NÉBIH munkatársai ellenőrzést végeztek a Fonyód városi piacon, valamint a budapesti 

Hunyadi téri piacon, ahol a szakemberek az őstermelők, valamint a kereskedők által 

forgalmazott zöldség-gyümölcs tételeket vonták vizsgálat alá. A kereskedők által 

forgalmazott tételek jelölése és minősége mindkét helyen megfelelő volt. Az őstermelők által 

forgalmazott termékek minősége megfelelt az előírásokban foglalt követelményeknek, több 

esetben azonban kisebb jelölési hiányosságokat állapítottak meg, melyekre figyelmeztették az 

termelőket. 

 

Az ellenőrzés során két kirívó esetre derült fény. Fonyódon egy őstermelő a sajátja mellett 

Görögországból származó dinnyét is forgalmazott. Az ellenőröknek az tűnt fel, hogy olyan 

fajta dinnye van a kalodában, amely hazánkban a szezon végén terem. A gyanú beigazolódott, 

amikor a láda alján, az egyik dinnyetermésen megtalálták a „HELLAS” feliratú öntapadós 

matricát. Tekintettel arra, hogy az árusító személy az import tételre vonatkozóan semmilyen 

dokumentumot nem tudott bemutatni, az ismeretlen eredetű, mintegy 300 kg tömegű tétel 

megsemmisítésének elrendelésére került sor.  

 

Budapesten egy őstermelői igazolvánnyal árusító személy többféle ismeretlen eredetű 

terméket forgalmazott. Az ellenőrzést megelőzően a NÉBIH ellenőrzést végzett a termelő 

földterületén, ahol megállapították, hogy semmilyen gazdálkodási tevékenység nem folyik. A 

pici ellenőrzés során az ellenőrök 200 kg őszibarack, 27 kg áfonya, 40 kg kajszi, 2,5 kg 

szeder, 50 csomó leveszöldség és 150 cső csemegekukorica tételt találtak, melynek eredetét 

az „őstermelő” igazolni nem tudta. Tekintettel arra, hogy a tételekre vonatkozóan semmilyen 

dokumentumot bemutatni nem tudott, az ismeretlen eredetű, mintegy 300 kg tömegű áru 

megsemmisítésének elrendelésére került sor. Az őstermelői igazolvány a jogszerűtlen 

használata miatt minkét esetben visszatartásra került. 

 

Üllőn, egy udvaron érvénytelen őstermelői igazolvánnyal árusító személy szintén többféle 

ismeretlen eredetű terméket forgalmazott. Az ellenőrzés során az ellenőrök 78 kg őszibarack, 

100 kg paprika, 96 kg paradicsom és 800 kg görögdinnye tételt találtak, melynek eredetét az 

„őstermelő” igazolni nem tudta. A termékek eredetét igazoló dokumentumok hiánya miatt a 

hatóság elrendelte az ismeretlen eredetű, mintegy 1 tonnányi zöldség és gyümölcs 

megsemmisítését. 
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A NÉBIH 2017. július 3-án ellenőrzést tartott Békés megyében a legnagyobb görögdinnye 

forgalmazó telephelyeken. A helyszíni szemle kiterjedt a higiéniai, nyomon követési és 

minőségi követelmények meglétére. A vizsgálat eredményeként megállapítható, hogy az 

elmúlt évek ellenőrzéseinek köszönhetően, alapvetően valamennyi vizsgált telephelyen 

biztosított a nyomon követhetőség, illetve a minőségbiztosítási rendszerek működnek. 

Kiemelten jól működik a dinnyés gazdálkodói kör, nem véletlen, hogy a Lidl-nél és a 

TESCO-nál a magyarok a regionális beszállítók. 

 

A NÉBIH zöldség-gyümölcs minőségellenőrei július 6-án ellenőrzést tartottak a TESCO 

áruházban, ahol -60%-os akciós (99 Ft/kg) hazai és görögországi dinnyét kínáltak 

papírkonténerekben a fogyasztóknak. Az ellenőrök az áru minőségét rendben találták.  

 

Az akcióra a figyelmet a zöldséges osztály elején 30-as rekeszekben kirakott dinnye hívta fel, 

azonban ezen nem szerepelt a származási ország, sem osztályba sorolás. Tekintettel arra, hogy 

az akcióban hazai és import áru is van, ez a fogyasztót megtéveszti. A jelölési hibák miatt a 

hatóság eljárást indított. 

 

A Tesco Zrt. központi elosztóraktárában, Gyálon július 10-én vizsgálat alá kerültek az 

ellenőrzés idején beszállított görögdinnye tételek. A vizsgálat eredménye alapján a 

görögdinnye megfelelt a rá vonatkozó forgalmazási szabvány által előírt követelményeknek. 

A dinnye érettsége kielégítő volt (10 és 11 Brix0), a szezon elejére jellemzően nem túl édes, 

de friss és jóízű. A NÉBIH a raktárban kiszállításra váró, már komissiózott dinnye tételeket is 

vizsgálat alá vonta, minőségi problémát itt sem állapított meg. 

 

A későbbiekben a hatóság az országszerte tartott görögdinnye forgalmazások ellenőrzései 

során kirívó minőségi problémákat nem tapasztalt. 


