Viragosodds: AlapvetSen az alacsony alkoholtartal-
mu (11 Malligand fok alatti), savszegény, darabban
lIévé borok betegsége. A bor felszinén vékony, fehér
hartya képz6dik, amely az id6 el6rehaladtaval 6ssze-
fligg6 vastag réteget képez, kés6bb pedig darabok-
ra szakadva a borba sillyed, és igy zavarossa teszi
a bort. A gomba feléli a bor — amdgy is alacsony —
alkoholtartalmat, és a savak egy részét is elbontja, igy
annak mindsége erdsen romlik. A viragos bort ezért
miel6bb kezelni sziikséges, azaz sz(irni kell, majd az
alaposan kimosott, kozepesen kénezett horddba
(1 szelet kén/hl) visszafejtjuk és allanddan feltdltve
tartjuk. A tdl lagy borok esetében a savtartalom uto-
lagos novelése — legfeljebb 1,5 g/l bork&sav megenge-
dett — is megoldast jelenthet, a Bortorvény elGirasai-
nak teljes kord figyelembe vételével.

Tejsavas erjedés: A tejsavas erjedés leginkdabb a must
erjesztésekor lép fel, akkor, ha a must h6mérséklete
28 C° folé emelkedik és az alkoholos erjedés karosodik.
Atejsavas erjedéstélabetegboropalos, zavaros, pohar-
ba kidntve egy ideig flistszerlien kavarog. ize émelyi-
t6, édeskésen savanykas, szaga szUrds. ize és szaga
kés6bb kaposztalére emlékeztet. A tejsavbaktériumok
nem a bor feluletén, hanem a borban m{kodnek, és
a cukrot valamint az almasaat bontjak el vizre, tejsav-
ra, mannitra és ecetsavra.
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Egériz: Leginkabb a vékony, alacsony savtartamu borok n e I

betegsége, féként akkor, ha ezeket a borokat tul soka- term&fdlded|
ig tartjdk a seprén. Az egériz okozdja a 2-acetil-tetra- az asztalig
hidropiridin két izomerje, melyet Lactobacillus fajok is
képezhetnek, de a Brettanomyces élesztdk is elGidézhetik.
A bornak az egérvizeletre emlékeztet§ ize (és néha szaga)
van. Sokszor minden beavatkozas nélkul egy idé mdulva
teljesen eltiinik az egériz. Kénezéssel (20 g borkén/hl) és
hidegen torténd tarolassal kezelhetd.

Nyulésodas: Az Uj, alacsony alkohol és savtartalmu
bor baktérium okozta betegsége. A bor olajszer(ien
folyik, nyulds lesz, ize jellegtelenné vélik. Nem veszedel-
mes borbetegség, sokszor magatdl is megsz(inik. Alapos
levegGztetéssel, kénezéssel — 25-30 g borkén hl-ként —,
(sulyos esetben savtartalom néveléssel) jol kezelhet6.

Zaptojasszag: A bor ize és szaga zaptojaséra vagy fok-
hagymaéra emlékeztet. Az erjedés soran bizonyos élesz-
t6gombak termelik kéntartalmu szG16 alkotérészek vagy
kéntartalmu névényvédd szer maradvanyok atalakitasa-
val, tovdbba okozhatja a kénlap égése soran a horddba
lecsopogd kén is. Az Ujborban kozvetlendl erjedést kove-
t6en szokott el6fordulni. Nyilt, tobbszori fejtéssel és ezt
kovetSen 100 literenkénti 20 g-os kénezéssel kezelhetd.
A kezelést mielGbb el kell végezni, a késén végzett keze-
Iések hatasa korlatozott.
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Borhibak

A bor rendellenes elvaltozasait két nagy csoportra
oszthatjuk. Az els6 csoportba azokat az elvaltozasokat
soroljuk, amelyek kémiai, illetve fizikaikémiai Uton jon-
nek létre. Ezeket borhibdknak nevezziik. A borhibak
rendszerint technoldgiai hiba, gondatlansag (a szigoru
higiénias kovetelmények be nem tartdsa) kovetkezté-
ben léphetnek fel. Nem fert6z6 jellegliek, kezelés nélkiil
a bor iz, illat- és szinvildgaban megmaradnak, a bor élve-
zeti értékét rontjak.

FeketetOrés: Savszegény borokban jelentkezhet, a bor
kékesfekete szinlivé, zavarossa valik, a borban 1évé vas
oxidacidja soran oldhatatlan csapadék képz&dik, ami
kivalik. Kezelése torténhet kékderitéssel (ez csak szigo-
rian meghatarozott keretek kozott végezhetd), illetve
a savtartalom novelésével.

Fehértorés: Szintén a savszegény (lagy) borokban jelent-
kezhet, mikor a borban lévé vas oldhatatlan, piszkosfe-
hér szinl, puderszeril csapadék formajaban kicsapadik.
Kezelése: mint a feketetorés esetében.

Zavarosodas: Fejtések, f6leg az elsé fejtés utdn szokott
el6fordulni, de rendszerint néhany hét alatt letisztul.
Ha 2—-3 hét mulva sem kezd tisztulni a bor és nem utéer-
jedéstsl vagy mas betegségtdl vagy hibatdl, szarmazik
a zavarosodas, akkor ajanlatos szakért6hoz fordulni.

SeprGiz: A gyengébb mindségl, féként savszegény
borok esetében, f6ként magasabb hémérsékletl pin-
cékben fordulhat el8, amikor a kierjedt bor sokaig a sep-
rén marad (az elsé fejtést késén végzik el). Rendszerint
alevegGztetés és a gyenge kénezés elégséges. Sulyosabb
esetben aktfvszenes kezelést kell végezni.

Dugoéiz: Palackozott borok hibdja lehet, amelyet a palac-
kozésnal hasznalt rossz minGségli és kelléen el nem
készitett dugdktdl kap a bor. A dugdizli palackozott boro-
kat vissza kell Giriteni a horddba, s a hibat meg kell javitani.

Zoldiz: Altaldban a nem teljesen beérett sz616bél nyert
borokra alkalmazott kifejezés. Hasonlit a savanyu, zold

gyumolcs, néha a zold fi izéhez. Egyes esetekben a fehér-
boroknal nem kivanatos fanyarsaggal parosul. A kellemet-
len érzetek nélkili zold iz jellemz6 a Sauvignonra, mint
fajta tulajdonsag.

Faiz: Az U], elGkészitetlen faedénytél szarmazé iz, ame-
lyet a rendszeres borkezelés (fejtés, kénezés) folyamato-
san tompit. Szlikség esetén gyorsabb megoldas az aktiv-
szenes kezelés, esetleg a borkészlet teljes aterjesztése.

Szorbatiz: Az édes borokhoz erjedés gatlasi céllal adott
kalium-szorbat tuladagolasabdl bekovetkezett szorbat
bomlas okozza. Mindez muskatlira emlékeztet6 szagu és
iz(i bort eredményez.

Borbetegségek

A bor rendellenes elvéltozdsainak masik csoportjiba
azok az elvaltozasok tartoznak, amelyeket kiilonféle mik-
roorganizmusok (gombak, baktériumok) karos tevékeny-
ségei okoznak, azaz fertGzéses jellegliek, kezeletlendl
a bor minGségének tovabbi romlasat okozzak. A borbe-
tegségek kozé tartozik az ecetesedés, a tejsavas erjedés,
a virdgosodas, az egériz, a nyuldsodas, a barnatorés, és
bizonyos estekben a bioldgiai almasavcsokkenés. Az ece-
tesedés és a tejsavas erjedés fGként a must erjesztésekor,
magas erjedési h6meérséklet mellett 1ép fel.

Barnatorés: Az oxidacié legveszélyesebb formaja.
Altaldban a penészes, rothadt sz8l6bél szarmazé
borokat veszélyezteti a Botrytis altal termelt lakkaz
enzim oxidalé hatasa révén. Mivel a barnatérés nem
javithatd, ezért feltétlentl a megelGzésére kell szo-
ritkoznunk, amit mar a gyorsan préselt must nyal-
kazasaval (100-150 mg/l-es kénessav Ulepitéssel),
valamint a nyilt fejtések kizarasaval biztosithatunk.
Fahordds taroldsnal az oxidacids kdrosodas mérsék-
lését — és borbetegségek kialakuldsanak megelGzé-
sét is — szolgalja a rendszeres toltogetés.

A feltoltésre haszndlt bor egészséges és lehetlleg
hasonlé fajtaju legyen. Tipikus lehet a rothadt sz6-
I6b6l késziilt borok esetében. A sziirkepenész gom-
ba olyan enzimet termel, amely bizonyos vegyiile-
teket lebont a borban és azok kicsapddnak.

A bor szine levegén a borostyan-sargatol csokola-
débarnaig valtozik. A bor illata az aszalt gyimolcs-
h6z hasonlit. Kénezés — szinvaltozds mértéktél fug-
g6en 20-40 g borkén hl-ként — és legaldbb 40 mg/I
szabad kénessav biztositasdval utdlag gyodgyitha-
té. Igen sulyos esetben csersavzselatinos deritést
végezzlink.

Ecetesedés: Meleg id6ben, magas erjedési hémér-
sékleten, a levegdvel torténd tartds érintkezés kovet-
keztében az Ujbor szaga szurdssa valik, a bor kelle-
metlentl savanyu iz(ivé valik. Az ecetbaktériumok
a bor alkoholtartalmat ecetsavra és vizre bontjak,
azaz a bor mingsége folyamatosan romlik. Kezdetben
10-15 g borkén/100 | bor hatdsos, a horddk folya-
matos és gondos feltoltogetésével. A folyamat azon-
ban teljesen nem 4allithatd meg. A megkésett kezelés
hatdstalan, az ilyen sulyosan karosodott bort ki kell
f6zni borparlatnak. Az ecetes bor szaga szurds, ize
borecetre emlékeztetd, kellemetlenil savanyd.

Az ecetsav baktériumok csak a bor levegdvel érint-
kezé fellletén élnek meg, itt alig lathaté vékony har-
tyat képeznek és a bor alkoholtartalmat ecetsavra,
és vizre bontjak. Lassu feldolgozas esetén mar szi-
retkor kezdédhet az ecetesedés. Fellépését elGsegiti
a meleg pince. ErGsebb borokban is kart okozhat.
Konnyen megelGzhetjiik az ecetesedést a sz6l6 gyors
feldolgozasaval, a borok gondos toltogetésével.



