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Készételek pontozasos érzékszervi vizsgalata

Etelcsoport neve: HUSOK->BUNDAZOTT HUSOK

A hus elokészitésénél a vastagabb szeleteket érdemes kicsit kiklopfolni, hogy a rostok felpuhuljanak. A bundazott hust lehet toltott vagy gongy6lt hiisbol is késziteni,
esetleg elbresiitott préselt-bundazott hiistermékekbol.

Meleg, de nem tul forrd, megfelelé mennyiségili zsiradékban (zsir, vagy olaj) rantjuk az ételeket.

Angolos bundazas: A bundazas egyik ismert formaja. Azt jelenti, hogy a hust, a halat vagy egy¢b siitni kivant alapanyagot elobb olvasztott vajba martjuk, majd
zsemlemorzsaba forgatjuk és kisiitjiik.

Bécsi bundazas: A bundazas leggyakoribb modja. Lisztbe, felvert tojasba €s zsemlemorzsaba forgatjuk a hust.

Natir bundazas: A husszeleteket csak lisztbe forgatjuk, majd nagyon kevés, forrd zsiradékban kisiitjiik.

Olaszos bundazas: A bécsi bundazassal megegyez6 bundazasi mod, az eltérés pusztan annyi, hogy az zsemlemorzsaba sajtot keveriink el.

Orly bundazas: Az orly bundazashoz sortésztat keveriink, mely lisztb6l, tojasbol és sorbol all. Az husszeleteket el6szor lisztbe, majd a sortésztaba martjuk és végiil
forrd, bé zsiradékban siitjiik ki.

Parizsi bundazas: A hiisszeleteket csak lisztbe és felvert tojasba martjuk, melyet kdzvetleniil csak a siités el6tt végezziink.

Villeroi bundazas: Talan az egyik legbonyolultabb ¢és legmunkaigényesebb bundazas a villeroi, de biztosak lehetiink benne, hogy évente legalabb egyszer érdemes
meghozni ezt az aldozatot, hiszen ha elkészitjiikk nem mindennapi élvezetben lesz résziink. A husszelteket el6szor natur bundéazassal elsiitjiik, majd megforgatjuk
aprora vagott sonkaval, tojassargajaval dusitott besamelmartasban, utana bécsi modon bundazzuk, és végiil bo, forrd zsiradékban készre siitjiik.

Magos panirok: A prézlibe tehetiink apro magvakat. Példaul: szezdmmagot, dio, vagy mandula darabokat. Arra figyeljiink, hogy a magvak gyorsan megéghetnek,
ezért olyan ételekhez hasznaljuk fel, amelyek gyorsan megsiilnek.

Ropogos panir: Pulyka-, vagy csirkemell rantasakor a prézli helyett hasznalhatunk apro darabokra tort corn flakes-t is. Ilyenkor arra figyeljiink, hogy a
kukoricapelyhet, a siités el6tt martsuk a panirba. Ha til sokat hagyjuk a panirban allni a hust, akkor a pehely atazik, és elveszti a ropogdsagat.

Keleties panir: A japan és a kinai konyhaban is kedveltek a rantott ételek, de 6k egy kaloria szegényebb modon teszik mindezt. A panirozashoz tojast és étkezési
keményit6t hasznalnak. Lehet az egész tojasba, vagy csak a felvert tojas fehérjébe keményit6t tenni.

Ide tartozna :Rantott sertéskaraj, rantott pulykamell, borzas csirkemell, parizsi csirkecomb,rantott csirkemdj. pulykamell nuggets, lenmagvas csirke,vasdrhelyi
rantott csirkemell

Tulajdon-

. Leiro tulajdonsagok, kovetelmények, hibak Pont
sagcsoport

A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozéan kifejezetten pozitiv jellemzdokkel rendelkezik, az
Osszbenyomas teljesen harmonikus. Felismerheté hibak és hianyossagok nincsenek
o szelet husra vagy az allat testtajara jellemz6 formajt (baromfiszarny, baromfi alsécomb), ha préselt
termék az lehet figurara formazott vagy szogletes, henger, korong.. ., kdzel azonos alak, ép,
tiszta, tetszet0s megjelenési, jol tisztitott. Zsiros, ragods, inas, mocsingos részeket nem tartalmaz.
o 2 his a bundazas fajtajara jellemz6 siilt bundaval-panirral hianytalanul fedett, ami a htishoz jol tapad,
vastagsaga megfeleld, szine a fajtatol fliggéen drapposra, aranybarnara, vilagosbarnara siilt,
egyenletes, megfeleld szinintenzitasu, feliilete a bundara jellemzo: sima, érdes, riicskos.
o ha tartalmaz magvakat, zoldfiiszer darabokat, egyéb dusitéanyagot (burgonya, sajt, did), azok szine és
mérete megfeleld, aranyosan és egyenletesen oszlanak el
OSSZHATASABAN: tetszetés megjelenési, étvagygerjeszté, az Osszetevék aranya és mennyisége
megfeleld, idegen anyagtol mentes. A husétel elnevezése és a biralt étel megjelenése 6sszhangban van.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan alig észreveheté hiba és hianyossag mellett még
kifogastalan megjelenésii.

KULSO A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan kevésbé rendelkezik pozitiv tulajdonsaggal, a hibak és

hianyossagok jol felismerhetéek, kevéshé tetszetés megjelenésii.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoéan dontd tobbségében negativ tulajdonsaggal rendelkezik
nem tetszet6s megjelenésii.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozdan silyos hibakkal, hidAnyossagokkal rendelkezik,
megjelenése erdsen kifogasolhato.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan a fogyaszthatésagot egyértelmiien kizaré hibaval
rendelkezik.
e idegen anyagot tartalmaz
szennyezett
a has vagy a bunda nem siilt at teljesen, nyers, belseje, a csontok mellett véres
undort keltd
csontszilankot tartalmaz
égett, kozmas
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KULSO
(folytatas)

HIBALISTA:

e szelet husra vagy az allat testtajara nem jellemzd formaji (baromfiszarny, baromfi alsocomb), sériilt, hidnyos,
deformalt

bundazas kirepedt, nem ép, sériilt, hianyos, nem tetszet6s megjelenésii, nem a fajtajanak megfeleld, a hust
hianyosan fedi, hozza nem jol tapad, vastagsaga nem megfelel.
Szine nem jellemzd, fako, sotét, egyeletlen szinti. Feliilete nem jellemzd, kiszaradt, nedves vagy zsiros
kinézetl, levet ereszt.

ha tartalmaz magvakat, zoldfiiszer darabokat, dusité anyagokat, azok szine és mérete nem megfelelé, nem
aranyosan ¢s egyenletesen oszlanak el a bundaban.

a hus metszéslapja a termékre nem jellemz6 szint, kiszaradt. Préselt terméknél pépes vagy fiirészporszert,
inhomogén, Vizes-zsiros levet ereszt, nem jol tisztitott, zsiros, ragds, inas, mocsingos részeket tartalmaz.

o a husétel elnevezése és a biralt étel megjelenése nincs sszhangban

ALLOMANY

A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozéan kifejezetten pozitiv jellemzékkel rendelkezik, az

Osszbenyomas teljesen harmonikus. Felismerhet6 hibak és hianyossagok nincsenek.

e a hus kell6en atsiilt, puha, rugalmas, jol raghatd, megfeleld szerkezet(i-allagu, szaftos. Nem zsiros,
nem szaraz, nem inas, nehezen raghaté részeket, csontszilankot nem tartalmaz. Préselt 5
termékeknél egynemtl, tetszetdés megjelenésii, megfelelden préselt.

o abundazas ropogods, megfeleléen atsiilt, nem visszapuhult, nem kemény, nem zsiros, nem vizes érzetii.

o ha tartalmaz magvakat, azok megfelel6 allaguak, a bundazas-has allomanyahoz illeszkednek, ragasi
maradékot nem adnak, jelenlétiik nem zavaro6.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozdan alig észreveheté hiba és hianyossag mellett még teljes 4
élvezeti értékii.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan kevésbé rendelkezik pozitiv tulajdonsaggal, a hibak és 3
hianyossagok jol felismerhetdek, élvezeti értéke kissé csokkent.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozdéan donté tobbségében negativ tulajdonsaggal rendelkezik, 2
élvezeti értéke minimalisra csokkent.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozdan silyos hibakkal, hiAnyossagokkal rendelkezik, élvezeti 1
értéke nincs.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan a fogyaszthatosagot egyértelmiien kizaré hibaval
rendelkezik.
e apanir nem siilt meg, nyers
e  ahus nem siilt at teljesen, nyers, belseje, a csontok mellett véres 0
e undort keltd
e  csontszildnkot tartalmaz

HIBALISTA:

o a hus tulsiitott, kemény, ragasi maradékot ad, zsiros vagy kiszaradt, levet ereszt, nem husalapanyagra jellemzd
allagu, husra jellemz6 rostok nem érzékelhetok, egyenetleniil atsiilt, nem megfelelden tisztitott, zsiros,
ragds, inas, mocsingos részeket tartalmaz. Préselt termékek esetén pépes, masszaszeril, fiirészporszert,
lemezesen széteso.

e a bundazas-panir széraz, tulsiitott, szajpadlast sértd, esetleg visszapuhult, allott, vizes érzetii, nem kell6en vagy
nem egyenletesen atsiilt, nyomas hatasara nagyobb mennyiségl zsirt ereszt.

¢ ha tartalmaz magvakat, dusité anyagokat azok nem jellemz6 allaguak, a bundazas-hus allomanyahoz nem
illeszkednek, ragasi maradékot adnak, jelenlétiik zavard.
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Tulajdon-

. Leiro tulajdonsagok, kovetelmények, hibak Pont
sagcsoport

A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozéan kifejezetten pozitiv jellemzékkel rendelkezik, az

osszbenyomas teljesen harmonikus. Felismerheto hibak és hianyossagok nincsenek

o karakteres, friss, a bundazas jellegzetes siilt illata és a his illata harmonikusan érezhetd.

o ha fliszerezett, tartalmaz z6ldséget, egyéb dusitdbanyagot (burgonya, sajt), az teltebbé teszi a bundazott 5
étel illatat.

o a husétel elnevezése és a biralt étel illata 6sszhangban van, arra jellemzd.

o tiszta, idegen szagtdl mentes.

A készétel a tulajdonsagesoportra vonatkozoan alig észreveheté hiba és hidnyossag mellett még teljes
élvezeti értékii.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan kevésbé rendelkezik pozitiv tulajdonsaggal, a hibak és
hianyossagok jol felismerhetoek, élvezeti értéke kissé csokkent.

A készétel a tulajdonsagesoportra vonatkozoéan donté tobbségében negativ tulajdonsaggal rendelkezik,
élvezeti értéke minimalisra csékkent.

NN

A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozoan siilyos hibakkal, hianyossagokkal rendelkezik, élvezeti

ILLAT értéke nincs.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan a fogyaszthatésagot egyértelmiien kizaré hibaval
rendelkezik.

e idegen szag (dohos, vegyszerre, fertdtlenitdszerre emlékeztetd...)

e romlésra utald szag (savanyu, avas, fehérjebomlasra utalo...)

e ¢gett, kozmas illat

e undort kelté

HIBALISTA:

o jellegtelen, iires, zsiradék illat dominal, kesernyés, allott,

o tObbszor hasznalt zsiradékra jellemzo illat érezhetd,

o faggyus illat érezhetd,

o cgyik Osszetevd illata elnyomja a tobbi dsszetevo illatat, nem harmonikus,

o fagyasztdban helyteleniil tarolt, mirelit termékre jellemz6 illat érezhetd,

o a hisétel elnevezése és a biralt étel illata nincs 6sszhangban, arra nem jellemzo.

A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozéan kifejezetten pozitiv jellemzokkel rendelkezik, az

Osszbenyomas teljesen harmonikus. Felismerhet6 hibak és hianyossagok nincsenek.

o jellegzetesen telt, karakteres, friss izhatasu.

o ha fiiszerezett, tartalmaz z6ldséget, egyéb dusitoanyagot (burgonya, sajt), az teltebbé teszi a bundazott
étel izét. 5

e abundazas jellegzetes siilt ize és a his ize harmonikusan érezhet6.

o jellemzden izesitett, fliszerezett, a so izfokozo6 hatasa megfeleléen érvényesiil.

o a husétel elnevezése és a biralt étel ize 6sszhangban van, arra jellemzd.

tiszta, idegen izt6l mentes.

A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozoan alig észreveheté hiba és hianyossag mellett még teljes

élvezeti értékii. 4
A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozoan kevésbé rendelkezik pozitiv tulajdonsaggal, a hibak és 3
hianyossagok jol felismerhetdek, élvezeti értéke kissé csokkent.
A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozdan donté tobbségben negativ tulajdonsaggal rendelkezik, )
élvezeti értéke minimalisra csokkent.

iz A készétel a tulajdonsagcsoportra vonatkozdan silyos hibakkal, hiAnyossagokkal rendelkezik, élvezeti 1
értéke nincs.
A készétel a tulajdonsagcesoportra vonatkozoan a fogyaszthatosagot egyértelmiien kizaré hibaval
rendelkezik.

e idegen iz (szappanos, vegyszerre, fertdtlenitdszerre emlékezteto. . .) 0

e romlasra utal6 iz (savanyu, dohos, avas, fehérjebomlasra utalo...)
¢ undort keltd
o ¢gett-kozmas iz

HIBALISTA:

jellegtelen, tires, zsiros iz,

egyik Gsszetevo ize elnyomja a tobbi Osszetevo izét, a zsiradék ize dominal,
tulfiszerezett, talizesitett, vagy a fliszerezettség nem érezhetd, iztelen,

tul sok, vagy tul kevés s6-hasznalat, s6 izfokozo6 hatasdnak érvényesiilése nem megfeleld,
allott, nem friss érzetq,

fagyasztoban helyteleniil tarolt, mirelit termékre jellemz6 utd- vagy mellékiz érezhetd,

a husétel elnevezése €s a biralt étel ize nincs 0sszhangban, arra nem jellemzd.
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